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IV

(Informacion)

INFORMACION PROCEDENTE DE LAS INSTITUCIONES, ORGANOS
Y ORGANISMOS DE LA UNION EUROPEA

COMISION EUROPEA

Tipo de interés aplicado por el Banco Central Europeo a sus principales operaciones de
refinanciacion ('):

0,05% a 1 de mayo de 2015

Tipo de cambio del euro ()

4 de mayo de 2015

(2015/C 147/01)

1 euro =
Moneda Tipo de cambio Moneda Tipo de cambio
USD dolar estadounidense 1,1152 CAD délar canadiense 1,3512
JPY yen japonés 134,07 HKD délar de Hong Kong 8,6460
DKK  corona danesa 7,4646 NZD délar neozelandés 1,4727
GBP  libra esterlina 0,73788 | SGD dolar de Singapur 1,4861
SEK corona sueca 9.3340 KRW won de Corea del Sur 1206,68
CHEF franco suizo 10431 ZAR rand sudafricano 13,4390
1SK corona islandesa CNY yuan renminbi 6,9245
HRK kuna croata 7,5826

NOK  corona noruega 8,4630 - .

] IDR rupia indonesia 14 521,99
BGN  leva bulgara 1,9558 MYR ringit malayo 40152
CZK corona checa 27,364 PHP peso filipino 49,803
HUF forinto hingaro 303,42 RUB rublo ruso 57.7651
PLN'esloti polaco 40480 | THB  bat tailandés 37,158
RON  leu rumano 4,4275 BRL real brasilefio 3,4312
TRY lira turca 3,0278 MXN  peso mexicano 17,3313
AUD dolar australiano 1,4225 INR rupia india 70,9961

(*) Tipo aplicado a la més reciente operacion llevada a cabo antes del dia indicado. En el caso de una licitacion con tipo variable, el tipo de
interés es el indice marginal.
(*) Fuente: tipo de cambio de referencia publicado por el Banco Central Europeo.
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INFORMACION PROCEDENTE DE LOS ESTADOS MIEMBROS

Anuncio del Ministerio de Desarrollo Econémico de la Repiblica Italiana con arreglo al articulo 3,

apartado 2, de la Directiva 94/22/CE del Parlamento Europeo y del Consejo, sobre las condiciones

para la concesion y el ejercicio de las autorizaciones de prospeccion, exploracion y produccién de
hidrocarburos

(2015/C 147/02)

El Ministerio de Desarrollo Econémico comunica que ha recibido una solicitud de permiso de prospeccion de explora-
cién de hidrocarburos de la empresa MACOIL S.p.A., denominada convencionalmente <MONTE PORZIO», para un drea
comprendida en la regién de las Marcas, en particular en las provincias de Pesaro Urbino y Ancona, delimitada por los
arcos de meridiano y paralelo cuyos vértices estdn determinados por las siguientes coordenadas geograficas:

Coordenadas geograficas
Vértices
Longitud E Monte Mario Latitud N

a 0°29’ 43°45'
b 0°38’ 43°45'
¢ 0°38’ 43°44/
d 0°40’ 43°44"
e 0°40’ 43°43’
f 0°43' 43°43'
g 0°43' 43°40'
h 0°40’ 43°40
i 0°40’ 43°38’
1 0°29’ 43°38’

Las mencionadas coordenadas se han determinado de acuerdo con el mapa nacional del Istituto Geografico Militare (IGM) —
Hojas del mapa de Italia a escala 1:100 000 —n°s 109, 110, 116, 117.

La zona delimitada tiene una superficie de 208,70 km?2.

De conformidad con la Directiva antes mencionada, con el articulo 4 del Decreto legislativo n° 625 de
25 de noviembre de 1996, con el Decreto ministerial de 4 de marzo de 2011 y con el Decreto directivo de
22 de marzo de 2011, el Ministerio de Desarrollo Econdmico publica un anuncio para que todas las entidades interesa-
das puedan presentar solicitudes de permiso de exploracién de hidrocarburos en la misma zona, delimitada por los
puntos y las coordenadas antes indicados.

La autoridad competente para conceder el correspondiente permiso de exploracién es el Ministerio de Desarrollo Econd-
mico, Direcciéon General de Recursos Mineros y Energéticos, Division VI.

Las normas sobre adjudicacién de titulos mineros se especifican en los siguientes actos: Ley n° 613 de 21 de julio de
1967; Ley n° 9 de 9 de enero de 1991; Decreto legislativo n° 625 de 25 de noviembre de 1996; Decreto ministerial de
4 de marzo de 2011 y Decreto directivo de 22 de marzo de 2011.

El plazo para la presentacién de candidaturas es de tres meses a partir de la publicacion del presente anuncio en el
Diario Oficial de la Unién Europea.

Las candidaturas presentadas fuera de plazo serdn desestimadas.
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La direccién a la que deben remitirse las candidaturas es:

Ministero dello sviluppo economico

Direzione generale delle risorse minerarie ed energetiche
Divisione VI

Via Molise, 2

00187 Roma

ITALIA

La solicitud también podrd enviarse a la direccién de correo electrénico certificado ene.rme.div6@pec.sviluppoeconomico.
gov.it, adjuntando la documentacién pertinente en formato electrénico junto con la firma electrénica de un represen-
tante legal de la empresa solicitante.

En virtud del Decreto n° 22 del Presidente del Consejo de Ministros de 22 de diciembre de 2010, anexo A, punto 2, el
procedimiento tnico para la adjudicacién del permiso de exploracion tiene una duracién total maxima de 180 dfas.



mailto:ene.rme.div6@pec.sviluppoeconomico.gov.it
mailto:ene.rme.div6@pec.sviluppoeconomico.gov.it
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v

(Anuncios)

PROCEDIMIENTOS RELATIVOS A LA APLICACION DE LA POLITICA
COMERCIAL COMUN

COMISION EUROPEA

Anuncio de inicio de una reconsideracién provisional parcial de las medidas antidumping
y compensatorias aplicables a las importaciones de mdédulos fotovoltaicos de silicio cristalino
y componentes clave (a saber, células) originarios o procedentes de la Repiiblica Popular China

(2015/C 147/03)

La Comisién Europea (da Comisién») ha recibido una solicitud de reconsideracién provisional parcial, de conformidad
con el articulo 11, apartado 3, del Reglamento (CE) n° 1225/2009 del Consejo, de 30 de noviembre de 2009, relativo
a la defensa contra las importaciones que sean objeto de dumping por parte de paises no miembros de la Comunidad
Europea (') («el Reglamento antidumping de base»), y con el articulo 19, apartado 3, del Reglamento (CE) n° 597/2009
del Consejo, de 11 de junio de 2009, sobre la defensa contra las importaciones subvencionadas originarias de paises no
miembros de la Comunidad Europea (3 (cel Reglamento antisubvenciones de base»).

1. Solicitud de reconsideraciéon

La solicitud de reconsideracién fue presentada por EU ProSun (cel solicitante»), una asociacién de productores de la UE
de médulos fotovoltaicos de silicio cristalino y componentes clave. El alcance de la solicitud se limita al indice utilizado
como referencia para el mecanismo de adaptacion de precios establecido en el compromiso en vigor al que se refiere el
punto 3.

2. Producto objeto del compromiso en vigor

El producto objeto del compromiso en vigor consiste en los médulos fotovoltaicos de silicio cristalino y componentes
clave (a saber, células), originarios o procedentes de la Reptiblica Popular China, a menos que estén en transito en el
sentido del articulo V del GATT, actualmente incluidos en los c6digos NC ex 85414090 (c6digos TARIC
85414090 21, 8541 4090 29, 8541 40 90 31 y 8541 40 90 39) (el producto afectado»).

3. Medidas en vigor

Las medidas actualmente en vigor consisten en un derecho antidumping definitivo impuesto por el Reglamento (UE)
ne 1238/2013 del Consejo () y un derecho compensatorio definitivo impuesto por el Reglamento (UE) n° 1239/2013
del Consejo ().

Mediante la Decision 2013/423/UE de la Comision (°), la Comisién acepté el 2 de agosto de 2013 un compromiso
ofrecido por la Cdmara China de Comercio para la Importaciéon y Exportacién de Maquinaria y Productos Electrénicos
(«CCCME») y un grupo de productores exportadores (en lo sucesivo, «las partes interesadas») en relacién con el procedi-
miento antidumping relativo a las importaciones de médulos fotovoltaicos de silicio cristalino y componentes clave
(a saber, células) originarios o procedentes de la Reptiblica Popular China.

(') DOL 343 de 22.12.2009, p. 51.

() DO L 188 de 18.7.2009, p. 93.

(*) Reglamento de Ejecucién (UE) n° 1238/2013 del Consejo, de 2 de diciembre de 2013, por el que se impone un derecho antidumping
definitivo y se cobra definitivamente el derecho provisional impuesto a las importaciones de médulos fotovoltaicos de silicio cristalino
y componentes clave (a saber, células) originarios o procedentes de la Republica Popular China (DO L 325 de 5.12.2013, p. 1).

(*) Reglamento de Ejecucion (UE) n° 1239/2013 del Consejo, de 2 de diciembre de 2013, por el que se establece un derecho compensatorio
definitivo sobre las importaciones de médulos fotovoltaicos de silicio cristalino y componentes clave (a saber, células) originarios
o procedentes de la Repuiblica Popular China (DO L 325 de 5.12.2013, p. 66).

(°) Decisién 2013/423UE de la Comision, de 2 de agosto de 2013, por la que se acepta un compromiso propuesto en relacién con el pro-
cedimiento antidumping relativo a las importaciones de médulos fotovoltaicos de silicio cristalino y componentes clave (como células
y obleas) originarios o procedentes de la Reptblica Popular China (DO L 209 de 3.8.2013, p. 26).
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Mediante la Decision de Ejecucién 2013707 /UE de la Comisién (*), la Comisién confirmé el 4 de diciembre de 2013 la
aceptacion de un compromiso propuesto en relacién con los procedimientos antidumping y antisubvenciones relativos
a las importaciones de médulos fotovoltaicos de silicio cristalino y componentes clave (como células) originarios
o procedentes de la Reptiblica Popular China durante el periodo de aplicacién de las medidas definitivas.

Las condiciones de la implementacion del compromiso a que se refiere la Decision de Ejecucién 2013/707/UE se preci-
saron en la Decision de Ejecucion 2014/657[UE de la Comision (3).

En el marco del compromiso de precios aceptado por la Comisién, el precio minimo de importacién del producto
afectado se ajusta trimestralmente por referencia a los precios internacionales al contado de los médulos fotovoltaicos
de silicio cristalino, incluidos los precios chinos, segtin los datos de la base de datos de Bloomberg («el indice de referen-
cia existente»). Segtin el compromiso, pueden utilizarse como indice de referencia los precios al contado, con exclusién
de los precios chinos, si estan disponibles en la base de datos de Bloomberg. La base de datos de Bloomberg contiene
una serie de precios que excluye los precios chinos, para los cuales se dispone de datos histéricos. Por lo tanto, obser-
vandose los procedimientos oportunos, serfa técnicamente posible utilizar como indice de referencia los precios al con-
tado con exclusion de los precios chinos, segin datos de la base de datos de Bloomberg.

4. Motivos para la reconsideracién

El solicitante ha aportado las pruebas suficientes que figuran a continuacién de que han cambiado las circunstancias con
arreglo a las cuales se acepto el indice de referencia existente, y de que estos cambios son de cardcter duradero:

— el nimero de empresas de la Republica Popular China que comunican datos que se incluyen en el indice de referen-
cia existente ha aumentado significativamente desde la aceptacién del compromiso y, en particular, desde principios
de 2014,

— como resultado, ha aumentado el peso de las empresas de la Reptiblica Popular China en el indice de referencia
existente, lo que ha tenido un efecto significativo en la evolucion de dicho indice,

— ademds, los precios comunicados por estas empresas han sido histéricamente mds bajos que los precios comunica-
dos por otras empresas.

Esta evolucién parece ser de naturaleza duradera y, por tanto, justifica la necesidad de revisar el uso del indice de refe-
rencia existente.

Las pruebas suficientes presentadas por el solicitante sugieren que el indice de referencia existente ya no es representa-
tivo de la evolucion de los precios de los mddulos fotovoltaicos de silicio cristalino. Si la reconsideracion provisional
confirma lo anterior, el indice de referencia existente ya no cumplirfa su objetivo fijado en las Decisiones de la Comisién
que aceptan, confirman la aceptacion y aclaran el compromiso.

Por lo tanto, la Comisién investigard si el indice de referencia existente sigue siendo representativo de la evolucién del
precio de los mddulos fotovoltaicos de silicio cristalino.

5. Procedimiento

Habiendo determinado, tras informar a los Estados miembros, que existen pruebas suficientes para iniciar una reconsi-
deracién provisional limitada al indice utilizado como referencia para el mecanismo de adaptacién de precios, la Comi-
sién inicia una reconsideracién de conformidad con el articulo 11, apartado 3, del Reglamento antidumping de base,
y el articulo 19, apartado 2, del Reglamento antisubvenciones de base.

Se ha invitado al Gobierno de la Republica Popular China a realizar consultas previas al inicio de conformidad con el
Reglamento antisubvenciones de base.

La Comision iniciard las consultas con las partes afectadas, de conformidad con los procedimientos del compromiso, ya
que esta reconsideracion afecta a la aplicacién del mismo.

(") Decision de Ejecucién 2013707 UE de la Comisién, de 4 de diciembre de 2013, que confirma la aceptacién de un compromiso pro-
puesto en relacién con los procedimientos antidumping y antisubvenciones relativos a las importaciones de médulos fotovoltaicos de
silicio cristalino y componentes clave (como células) originarios o procedentes de la Reptiblica Popular China durante el periodo de apli-
cacién de las medidas definitivas (DO L 325 de 5.12.2013, p. 214).

(%) Decisién de Ejecucion 2014657 [UE de la Comision, de 10 de septiembre de 2014, por la que se acepta una propuesta, presentada por
un grupo de productores exportadores junto con la Cdmara de Comercio China para la Importacién y Exportacién de Maquinaria
y Productos Electrénicos, consistente en aclaraciones relativas a la ejecucion del compromiso al que se refiere la Decision de Ejecucion
2013/707|UE (DO L 270 de 11.9.2014, p. 6).
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5.1. Cuestionarios

Con objeto de obtener la informaciéon que considera necesaria para su investigacién, la Comisién enviard un cuestiona-
rio a Bloomberg. Esta informacién y las pruebas correspondientes deben llegar a la Comision en el plazo de treinta
y siete dias a partir del envio del cuestionario, a menos que se especifique otra cosa.

La Comisi6n invita asimismo a toda persona que haya informado a Bloomberg sobre los precios de los médulos foto-
voltaicos de silicio cristalino, con independencia de su origen, a que se presente, proporcione a la Comisién la informa-
cién comunicada a Bloomberg y dé a conocer sus puntos de vista sobre la reconsideracién. Salvo que se indique otra
cosa, deben presentar la informacion y las pruebas poniéndose en contacto con la Comisién en un plazo de treinta
y siete dias a partir de la fecha de publicacién del presente anuncio en el Diario Oficial de la Unién Europea. La Comisién
podrd solicitar informacién complementaria y verificar la informacion recibida en el curso de la investigacion.

En el curso de la investigacion, la Comision podra solicitar también informacion a otras fuentes si lo considera necesario
para los fines de la investigacion de reconsideracién.

5.2. Otras observaciones por escrito

Teniendo en cuenta las disposiciones del presente anuncio, se invita a todas las partes interesadas a que expongan sus
puntos de vista, presenten informacién y aporten pruebas. Salvo que se indique otra cosa, la informacién y las pruebas
deberdn obrar en poder de la Comisién en un plazo de treinta y siete dias a partir de la fecha de publicacion del pre-
sente anuncio en el Diario Oficial de la Unién Europea.

5.3. Posibilidad de audiencia con los servicios de investigacion de la Comision

Todas las partes interesadas podrdn solicitar una audiencia con los servicios de investigacion de la Comisién. Toda solici-
tud de audiencia deberd hacerse por escrito, precisando los motivos. En el caso de las audiencias sobre cuestiones rela-
cionadas con la fase inicial de la investigacion, la solicitud deberd presentarse en un plazo de quince dias a partir de la
fecha de publicacion del presente anuncio en el Diario Oficial de la Unidn Europea. Posteriormente, las solicitudes de
audiencia deben presentarse en los plazos concretos que establezca la Comision en su comunicacién con las partes.

5.4. Instrucciones para presentar observaciones por escrito y enviar los cuestionarios cumplimentados y la correspondencia

La informacién presentada a la Comisién para la realizacién de investigaciones de defensa comercial deberd estar libre
de derechos de autor.

Antes de presentar a la Comisién informacién o datos sujetos a derechos de autor de terceros, las partes deben solicitar
un permiso especifico al titular de los derechos de autor que permita de forma explicita:

a) que la Comisién utilice la informacion y los datos a efectos del presente procedimiento de defensa comercial, y

b) que se faciliten la informacién y los datos a las partes interesadas en la presente investigacion de forma que les per-
mita ejercer su derecho de defensa.

Toda la informacién presentada por escrito, con inclusién de la informacion solicitada en el presente anuncio, los cues-
tionarios cumplimentados y la correspondencia para la que se solicite un trato confidencial deberd llevar la indicacién
«Limited» (difusion restringida) (').

Las personas que faciliten informacion de difusion restringida deberdn proporcionar resimenes no confidenciales de la
misma, de conformidad con el articulo 19, apartado 2, del Reglamento antidumping de base, y el articulo 29,
apartado 2, del Reglamento antisubvenciones de base, con la indicacién «For inspection by interested parties» (para ins-
peccion por las partes interesadas). Estos resimenes deberdn ser suficientemente detallados para permitir una compren-
sién razonable del contenido de la informacién facilitada con cardcter confidencial. Si se presenta informacién confiden-
cial sin un resumen no confidencial de la misma en el formato y con la calidad requeridos, dicha informacién podra ser
ignorada.

(") Un documento con la indicacién «Limited» (difusion restringida) se considera confidencial con arreglo al articulo 19 del Reglamento (CE)
n° 1225/2009 del Consejo (DO L 343 de 22.12.2009, p. 51) y al articulo 6 del Acuerdo de la OMC relativo a la aplicacion del articulo VI
del GATT de 1994 (Acuerdo Antidumping). Asimismo, estd protegido de conformidad con el articulo 4 del Reglamento (CE)
n° 1049/2001 del Parlamento Europeo y del Consejo (DO L 145 de 31.5.2001, p. 43).
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Toda la informacién y las solicitudes deben enviarse por correo electrénico, con copias escaneadas de los poderes nota-
riales y las certificaciones, con excepcioén de las respuestas voluminosas, que se presentarin en CD-ROM o DVD, en
mano o por correo certificado.

El uso del correo electrénico implica el acuerdo con las normas aplicables a la documentacion electrénica contenidas en
el documento «Correspondence with the European Commission in trade defence cases» (Correspondencia con la Comi-
sién Europea en asuntos de defensa comercial), publicado en el sitio web de la Direccién General de Comercio:
http:/[trade.ec.europa.eu/doclib/docs/2011 june/tradoc_148003.pdf

Al presentar informacion, es preciso indicar el nombre, direccién, nimero de teléfono y una direcciéon de correo electré-
nico vélida y asegurarse de que la direccion de correo electrénico facilitada es una direccion de correo electrénico oficial
en uso que se consulta a diario. Una vez que se faciliten los datos, la Comisién se pondrd en contacto con usted tnica-
mente por correo electronico, salvo en caso de que usted solicite explicitamente recibir todos los documentos de la
Comisién por otro medio de comunicacion, o si la naturaleza del documento que debe enviarse exige la utilizacién de
un correo certificado.

Para consultar otras normas y otra informacién sobre la correspondencia con la Comisién, incluidos los principios que
se aplican a la informacion presentada por correo electrénico, deben consultarse las instrucciones de comunicacion
mencionadas anteriormente.

Direccién de la Comision para la correspondencia:

Comisién Europea

Direccién General de Comercio
Direccién H

Despacho: CHAR 04/039
1040 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

Correo electronico: trade-ad-R615@ec.europa.eu

6. Falta de cooperacion

Si alguien deniega el acceso a la informacion necesaria, no la facilita en los plazos establecidos u obstaculiza de forma
significativa la investigacion, las conclusiones, positivas o negativas, podrdn formularse a partir de los datos disponibles.

7. Consejero auditor

Las partes interesadas podran solicitar la intervencién del consejero auditor en los procedimientos comerciales. Este
actuard de intermediario entre las partes interesadas y los servicios de investigacién de la Comisién. El consejero auditor
revisa las solicitudes de acceso al expediente, las controversias sobre la confidencialidad de los documentos, las solicitu-
des de ampliacion de los plazos y las peticiones de las terceras partes que desean ser oidas. El consejero auditor podrd
celebrar una audiencia con una parte interesada concreta y mediar para garantizar el pleno ejercicio de sus derechos de
defensa.

Toda solicitud de audiencia con el consejero auditor debe hacerse por escrito, alegando los motivos de la solicitud. En el
caso de las audiencias sobre cuestiones relacionadas con la fase inicial de la investigacion, la solicitud deberd presentarse
en un plazo de quince dias a partir de la fecha de publicacion del presente anuncio en el Diario Oficial de la Unidn
Europea. Posteriormente, las solicitudes de audiencia deberdn presentarse en los plazos concretos que establezca la Comi-
sién en su comunicacion con las partes.

El consejero auditor también ofrecerd a las partes la oportunidad de celebrar una audiencia en la que puedan presentarse
distintos puntos de vista y rebatirse argumentos.

Puede encontrarse més informacién y los datos de contacto en las paginas web del consejero auditor, en el sitio web de
la Direccién General de Comercio: http://ec.europa.euftrade/trade-policy-and-you/contacts/hearing-officer|

8. Calendario de la investigaciéon

La investigacion concluird en el plazo de quince meses a partir de la fecha de publicacién del presente anuncio en el
Diario Oficial de la Unién Europea, de conformidad con el articulo 11, apartado 5, del Reglamento antidumping de base
y el articulo 22, apartado 1, del Reglamento antisubvenciones de base.


http://trade.ec.europa.eu/doclib/docs/2011/june/tradoc_148003.pdf
mailto:trade-ad-R615@ec.europa.eu
http://ec.europa.eu/trade/trade-policy-and-you/contacts/hearing-officer/
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9. Tratamiento de datos personales

Cualquier dato personal obtenido en el curso de la presente investigacién se tratard de conformidad con lo establecido
en el Reglamento (CE) n° 45/2001 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 18 de diciembre de 2000, relativo a la
proteccion de las personas fisicas en lo que respecta al tratamiento de datos personales por las instituciones y los orga-
nismos comunitarios y a la libre circulacion de estos datos ().

() DOL 8 de 12.1.2001, p. 1.



5.5.2015 Diario Oficial de la Unién Europea C147/9

PROCEDIMIENTOS RELATIVOS A LA APLICACION DE LA POLITICA DE
COMPETENCIA

COMISION EUROPEA

Notificacién previa de una operacién de concentracién
(Asunto M.7605 — Equistone Partners Europe/Groupe Averys)
Asunto que podria ser tramitado conforme al procedimiento simplificado
(Texto pertinente a efectos del EEE)
(2015/C 147/04)

1. El 27 de abril de 2015, la Comisién recibié la notificacién, de conformidad con lo dispuesto en el articulo 4 del
Reglamento (CE) n° 139/2004 del Consejo ('), de un proyecto de concentracién por el cual Equistone Partners Europe
SAS («Equistone», Francia), propiedad en dltima instancia de Equistone LLP (Reino Unido) adquiere el control exclusivo,
a tenor de lo dispuesto en el articulo 3, apartado 1, letra b), del Reglamento de concentraciones, de Averys SAS y todas
sus filiales (<Averys Group», Francia) mediante adquisicién de titulos.

2. Las actividades comerciales de las empresas en cuestién son las siguientes:
— Equistone: gestioén de fondos de inversion de capital;
— Averys Group: disefio, fabricacion e instalacién de soluciones de almacenamiento y archivo.

3. Tras un examen preliminar, la Comision considera que la operacién notificada podria entrar en el dmbito de aplica-
cién del Reglamento de concentraciones. No obstante, se reserva su decisién definitiva al respecto. En virtud de la
Comunicacién de la Comisién sobre el procedimiento simplificado para tramitar determinadas concentraciones en vir-
tud del Reglamento (CE) n° 139/2004 del Consejo (3), este asunto podria ser tramitado conforme al procedimiento sim-
plificado establecido en dicha Comunicacién.

4. La Comisién invita a los interesados a que le presenten sus posibles observaciones sobre el proyecto de
concentracion.

Las observaciones deberdn obrar en poder de la Comisién en un plazo méximo de diez dias a partir de la fecha de la
presente publicacién. Podrdn enviarse por fax (+32 22964301), por correo electrénico a COMP-MERGER-
REGISTRY®@ec.europa.eu o por correo, con indicacion del ne de referencia M.7605 — Equistone Partners Europe/Groupe
Averys, a la siguiente direccion:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(') DOL 24 de 29.1.2004, p. 1 (Reglamento comunitario de concentraciones»).
() DO C 366 de 14.12.2013, p. 5.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Notificacién previa de una operaciéon de concentracion
(Asunto M.7611 — IDeA/IP/Hunt/Corin)
Asunto que podria ser tramitado conforme al procedimiento simplificado
(Texto pertinente a efectos del EEE)
(2015/C 147/05)

1. El 29 de abril de 2015, la Comisién recibié la notificacién, de conformidad con lo dispuesto en el articulo 4 del
Reglamento (CE) n° 139/2004 del Consejo ('), de un proyecto de concentracién por el cual IDeA Capital Funds SGR
S.p.A. (IDeAv, Italia), IP Investimenti e Partecipazioni S.r.l. (IP», Italia), Hunt Capital SA («Hunt», Luxemburgo) adquieren
el control conjunto, a tenor de lo dispuesto en el articulo 3, apartado 1, letra b), y en el articulo 3, apartado 4, del
Reglamento de concentraciones, de Corin Group PLC («Corin», Reino Unido), mediante contrato de gestién en forma de
acuerdo de accionistas modificado.

2. Las actividades comerciales de las empresas en cuestién son las siguientes:

— IDeA: gestion de fondos de capital inversion de fondos e inversiones directas a través de fondos directos de capital
inversion; IDeA se encuentra bajo el control indirecto de De Agostini S.p.A., empresa matriz en dltima instancia del
grupo De Agostini (De Agostini Group»). De Agostini Group desarrolla su actividad en cuatro dreas de negocios:
edicién, medios de comunicacién, juegos y servicios, y finanzas,

— IP: actividades de inversion, entre las que se incluyen adquisiciones con apalancamiento, adquisiciones de empresas
por parte de su direccion, segregaciones y rotaciones industriales, incluidos los negocios familiares y la transmisién
de negocios a la siguiente generacion,

— Hunt: actividades de inversion, en cualquiera de sus formas, en todo tipo de empresas, comerciales, industriales,
financieras o de otro tipo,

— Corin: disefio, fabricacién, distribucién y venta de productos ortopédicos.

3. Tras un examen preliminar, la Comision considera que la operacién notificada podria entrar en el dmbito de aplica-
cién del Reglamento de concentraciones. No obstante, se reserva su decisién definitiva al respecto. En virtud de la
Comunicacién de la Comisién sobre el procedimiento simplificado para tramitar determinadas concentraciones en vir-
tud del Reglamento (CE) n° 139/2004 del Consejo (3), este asunto podria ser tramitado conforme al procedimiento sim-
plificado establecido en dicha Comunicacién.

4. La Comisién invita a los interesados a que le presenten sus posibles observaciones sobre el proyecto de
concentracion.

Las observaciones deberdn obrar en poder de la Comisién en un plazo méximo de diez dias a partir de la fecha de la
presente publicacion. Podrdn enviarse por fax (+3222964301), por correo electrénico a COMP-MERGER-
REGISTRY®@ec.europa.eu o por correo postal, con indicacién del n° de referencia M.7611 — IDeA/IP/Hunt/Corin, a la
siguiente direccion:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(') DOL 24 de 29.1.2004, p. 1 (Reglamento comunitario de concentraciones»).
() DO C 366 de 14.12.2013, p. 5.
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mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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OTROS ACTOS

COMISION EUROPEA

Publicacién de una solicitud con arreglo al articulo 50, apartado 2, letra a), del Reglamento (UE)
n° 1151/2012 del Parlamento Europeo y del Consejo, sobre los regimenes de calidad de los
productos agricolas y alimenticios

(2015/C 147/06)

La presente publicacién otorga un derecho de oposicién, de conformidad con el articulo 51 del Reglamento (UE)
n° 1151/2012 del Parlamento Europeo y del Consejo ().

DOCUMENTO UNICO
«CITRON DE MENTON>»
No UE: FR-PGI-0005-01299 - 5.1.2015
IGP (X) DOP ( )
1. Nombre

«Citron de Menton».

2. Estado miembro o tercer pais

Francia.

3. Descripcién del producto agricola o alimenticio
3.1. Tipo de producto

Clase 1. 6: Frutas, hortalizas y cereales frescos o transformados.

3.2. Descripcion del producto que se desigha con el nombre indicado en el punto 1

El «Citron de Menton» designa el fruto fresco entero procedente de la especie Citrus limon y de las variedades
Adamo, Cerza, Eureka, Santa Teresa y la variedad denominada localmente «<Menton.

La recoleccion se efectiia a mano. El producto no se somete a ninglin tratamiento quimico tras la cosecha y no se
recubre de cera de ningtin tipo, cualquiera que sea su composicion.

Presenta las caracteristicas siguientes:

— color de la epidermis: lo alcanza en el drbol; color de amarillo claro a amarillo verdoso, cuando el fruto es
«temprano», y amarillo intenso y luminoso en el momento 6ptimo de madurez; durante el periodo de frio
nocturno invernal, también presenta un color amarillo brillante, casi fluorescente;

— corteza de grano fino, fuertemente adherida a los gajos;

— didmetro minimo de 53 mm y médximo de 90 mm (medido en la seccién ecuatorial del fruto);
— perfume de esencias aromdticas muy pronunciadas a toronjil fresco;

— contenido minimo de zumo del 25 % del peso total del fruto (en zumo filtrado);

— zumo muy perfumado con sabor acidulado, no amargo, expresado por un cociente E[/A (contenido de aztcar
expresado en extracto seco «E»[acidez expresada en dcido citrico «A») comprendido entre 1,2 y 2,2;

— categoria Extra o I, segtn la normativa vigente.

(') DOL 343 de 14.12.2012, p. 1.
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Pueden introducirse nuevas variedades, siempre que se ajusten a las caracteristicas descritas anteriormente y a con-
dicién de que figuren inscritas en el catdlogo francés, de que hayan sido seleccionadas por el Institut national de
recherche agronomique (Instituto Nacional de Investigacién Agrondmica) y de que hayan sido sometidas a ensayos
durante diez afios en la zona geogréfica. Después de cada modificacion, la lista de variedades se da a conocer a los
productores, al organismo de control y a las autoridades de control competentes.

El «Citron de Menton» se comercializa con una o dos hojas adheridas al pedinculo como minimo en el 30 % de
los frutos. Las hojas, de color verde claro, son grandes, lanceoladas y con un limbo ligeramente dentado en el
extremo.

Tipos de presentacion: lotes calibrados, a granel o en bandejas de menos de 2 kg.

Cuando se vende a granel, el «Citron de Menton» se calibra del siguiente modo: la diferencia méxima entre los
calibres no supera el intervalo que resulta de la agrupacion de tres calibres consecutivos en la escala de calibre
(c6digos de calibre).

Cuando el «Citron de Menton» se vende en bandejas, los frutos pertenecen exclusivamente a la categorfa Extra
y corresponden a un tnico cddigo de calibre.

3.3. Piensos (tinicamente en el caso de los productos de origen animal) y materias primas (tnicamente en el caso de productos
transformados)

3.4. Fases especificas de la produccién que deben llevarse a cabo en la zona geogrifica definida

La produccion y la cosecha del «Citron de Menton» se realizan en la zona geogréfica.

3.5. Normas especiales sobre el corte en lonchas, el rallado, el envasado, etc., del producto al que se refiere el nombre registrado

El «Citron de Menton» se acondiciona:

— en envases de menos de 8 kg;

— en envases de menos de 15 kg, tiinicamente en el caso de los frutos destinados a la transformacion;
— en bandejas de menos de 2 kg.

3.6. Normas especiales sobre el etiquetado del producto al que se refiere el nombre registrado

El etiquetado incluye la denominacién «Citron de Menton» con todas las letra s).

4. Descripcion sucinta de la zona geogrifica

La zona geogréfica abarca el territorio de los siguientes municipios del departamento de los Alpes Maritimos:
Castellar, Gorbio, Roquebrune-Cap-Martin, Sainte-Agnés y Mentén.

5. Vinculo con la zona geogrifica
Cardcter especifico de la zona geogrdfica

La zona geogriéfica del «Citron de Menton» presenta las siguientes caracteristicas:

Factores naturales

La zona geogrifica del «Citron de Menton» es la zona de cultivo del limén mds septentrional del mundo, situada
entre el mar (a 7 km en linea recta del mar Mediterrdneo) y la montafia (varias cumbres de mds de 1 000 metros
de altura). En la direccién de noreste a suroeste, estas montafias se transforman en colinas que acaban de forma
brusca en el mar, en el puente fronterizo Saint-Louis y en Cap-Martin.

La zona geogréfica del «Citron de Menton» disfruta de un microclima, cuyas caracteristicas son las siguientes:

— las escasas diferencias de temperatura, con un invierno clemente (10°C de media), a excepcién del corto
periodo comprendido entre finales de enero y comienzos de febrero; una primavera y otofio agradables (16 °C
de media), pero tormentosos (70 mm de media mensual), y un verano caluroso, sin ser canicular (de 23

a 27 °C en promedio);

— una insolacién considerable (2 800 horas de sol al afio), que favorece que en invierno las temperaturas sean
suaves;

— la presencia de brumas que mitigan el fuerte sol estival;
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— unos vientos moderados: presencia de brisa marina y de vientos que soplan desde el interior, suavizados por la
proteccion proporcionada por el relieve montafioso de los alrededores;

— una higrometria estival cercana al 75 %, porcentaje proximo a los valores de las zonas tropicales.

Los suelos de la zona geogrifica del «Citron de Menton» se caracterizan por la presencia de una roca madre are-
nisca, denominada «grés de Menton», de textura entre arcillo-arenosa y areno-arcillosa, que da lugar a suelos airea-
dos; el pH es moderadamente alto, situdndose en torno a 8.

La red hidrografica de la zona geografica del «Citron de Menton» es densa, con numerosos torrentes que indican
una presencia suficiente de aguas subterrdneas.

Factores humanos

Los primeros citricos aparecen en Menton a partir de 1341. Sin embargo, el verdadero auge de la citricultura en
Mentén se produce en los siglos XVII y XVIII, cuando aparecen los primeros textos legislativos que regulan este
cultivo y el comercio de los limones. El apogeo del cultivo y del comercio del «Citron de Menton» se prolongd
aproximadamente un siglo, desde mediados del siglo XVIII hasta mediados del siglo XIX. En ese periodo, el cultivo
de citricos fue la primera actividad econémica de Ment6n. En 1956, ademds de otros muchos factores, tales como
el éxodo agricola, que contribuyeron al declive del cultivo, la enfermedad del «mal secco», provocada por el asco-
miceto Phoma tracheiphila Petri, causé estragos en las plantaciones de limoneros. No obstante, desde 1992, con la
concesion de ayudas financieras a los citricultores y la conservacién de las tierras agricolas, asistimos a la recupe-
racion activa del cultivo de citricos a nivel local. Entre 2004 y 2012, se plantaron 3 000 érboles, con lo que en ese
tltimo afio el nimero de limoneros alcanzé los 5 000.

Histéricamente, los citricultores del lugar cultivaban principalmente una variedad local, llamada «Menton». Después
de los estragos causados por la enfermedad en 1956, los citricultores han desarrollado el cultivo de otras varieda-
des de limones, adaptadas a las condiciones edafoclimaticas locales.

Los citricultores cultivan el «Citron de Menton» en terrazas acondicionadas (denominadas localmente «restanques»)
que permiten aprovechar al mdximo la exposicion al sol.

El «Citron de Menton» se cultiva en parcelas irrigables, a una altitud maxima de 390 metros y a una distancia en
linea recta del mar igual o inferior a 7 km.

Los productores realizan al menos una poda anual entre febrero y septiembre y eliminan periédicamente los «chu-
pones» (ramas de «madera», poco o nada fructiferas, que desvian la savia en detrimento de las ramas fructiferas).

La recoleccion se efectia a lo largo de todo el afio en funcién de la evolucién de la maduracién de los frutos, ya
que estos no maduran todos al mismo tiempo en el drbol. La cosecha se realiza manualmente de forma escalo-
nada, para escoger los frutos que ya estin maduros. El color buscado para la comercializacién se alcanza en el
arbol. La cosecha se lleva a cabo cuidadosamente: los frutos se desprenden uno a uno, se utilizan cajas o cartones
de 20 kg como méximo y estd prohibido el uso de bolsas, debido al riesgo de recalentamiento.

Es habitual en Mentdén cosechar los frutos con algunas hojas. Se trata al mismo tiempo de un elemento distintivo
del producto y una garantia de frescura. Con el fin de evitar el deterioro de la epidermis del fruto, el pedinculo de
los frutos recolectados sin hoja se corta a ras del cdliz.

5.1. Cardcter especifico del producto

El «Citron de Menton» se caracteriza por:

— su color, que se alcanza de forma natural en el drbol; oscila de amarillo claro a amarillo verdoso, cuando el
fruto es «temprano», y es amarillo claro, intenso y luminoso en el momento éptimo de madurez; durante el
periodo de frio nocturno invernal, presenta un color amarillo brillante (casi fluorescente);

— su corteza de grano fino, fuertemente adherida a los gajos;

— el perfume intenso a aromas de toronjil fresco, que se desprende, en particular, al frotarlo entre las manos
(«palpé-roulé»);

— el aroma intenso de su zumo y su sabor acidulado, pero no amargo.
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5.2. Relacion causal entre la zona geogrdfica y una cualidad especifica, la reputacién u otras caracteristicas del producto

La relacion causal entre la zona geografica de la comarca mentonesa y el «Citron de Menton» se basa en su consta-
tada calidad y en su reputacién.

La situacion particular de la zona geogrifica del «Citron de Mentomny, entre el mar y la montafia, le confiere un
clima particular que explica las caracteristicas especificas del «Citron de Menton:

— al norte, la barrera montafiosa protege al limonero de los dafios que pueden ocasionar los vientos del oeste, del
norte y del nordeste en el periodo de fructificacién;

— la brisa marina también beneficia al limonero, ya que le proporciona aireacién;

— las laderas de las colinas de la comarca de Mentdn, de roca madre arenisca, constituyen desde hace varios
siglos un lugar idéneo para la implantacién de citricos en terrazas, acondicionadas hasta una altitud de 390 m
(por encima de esta cota, el clima es desfavorable), que favorecen la produccién (suelos aireados), reducen el
riesgo de heladas y garantizan la maduracién del fruto (restitucién del calor);

— la higrometria especifica de la comarca de Mentén, préxima a la de un clima tropical, es favorable al cultivo
del limén;

— la suavidad del clima debido a la influencia maritima (parcelas situadas a menos de 7 km del mar en linea
recta) y la aparicion de brumas en la estacion cdlida, que reducen la fuerte insolacién, limitan la acumulacién
de aziicares y contribuyen al gusto acidulado, pero no amargo, del «Citron de Mentony;

— el intenso color caracteristico del «Citron de Menton» es atribuible, en particular, a la escasa oscilacion entre las
temperaturas diurnas y nocturnas;

— el frio relativo desde mediados de enero hasta finales de febrero permite obtener un fruto de bonita coloracién,
sabor acidulado y apto para el envejecimiento;

— el hecho de que la humedad no sea excesiva y la corta duracién de las lluvias en primavera y otofio, junto con
la ausencia de cultivos herbaceos y las pequefias dimensiones de los huertos, asi como las practicas de cultivo
(en particular, la poda), confieren a la zona una extraordinaria biodiversidad local que contribuye al control de
la evolucién del parasitismo, permitiendo asi que la produccién presente una excelente calidad sanitaria y que
la utilizacién de los productos fitosanitarios sea muy excepcional;

— debido a esta especial calidad sanitaria y aptitud para el envejecimiento del limén, es innecesario recurrir
a tratamientos posteriores a la cosecha (fungicidas) y a las ceras de recubrimiento.

Las précticas de poda permiten obtener un fruto jugoso y de buen calibre. Las posibilidades de regadio y los méto-
dos de recoleccién (manual, de forma escalonada, muy cuidadosa) permiten obtener frutos de excelente calidad,
tanto por su aspecto visual (integridad de la corteza, practica ausencia de defectos) como desde el punto de vista
gustativo (buena madurez alcanzada en el drbol, que explica el contenido minimo en zumo y el cociente E/A; los
frutos no son sometidos a desverdizacion).

La reputacién nacional y mundial del «Citron de Menton» se basa en estas caracteristicas particulares. Sobre él
versa en exclusiva una obra titulada Le Citron de Menton, publicada en la editorial ROM (diciembre de 2005).

El «Citron de Menton», debido a la calidad y fragancia tanto de su cdscara como de su zumo, es muy apreciado por
los grandes cocineros franceses, como Alain Ducasse (<Louis XV», en Mdnaco), Paul Bocuse (des freres Troisgros»)
o también Joél Robuchon, que lo define asi: «aroma tnico, gusto delicadamente acidulado, corteza muy
perfumada.

Las caracteristicas particulares del «Citron de Menton» explican que goce asimismo de gran demanda para elaborar
numerosos productos transformados: reposteria, licor de limén, confituras, aceite de oliva perfumado, etc.

La «Fiesta del lim6n», que se celebra en Mentén, retine desde 1934 a miles de espectadores (200 000 visitantes en
2011) procedentes de Francia y del extranjero. Es el tercer evento mds popular de los Alpes Maritimos. En la
ciudad de Mentdn tiene lugar un desfile de carrozas decoradas con limones y naranjas y los jardines se adornan
con composiciones florales a base de citricos.
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Referencia a la publicacion del pliego de condiciones

[articulo 6, apartado 1, parrafo segundo, del Reglamento (3]

https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site[bo-agri/document_administratif-735ca22e-cd8a-4112-9dfc-61ffde2e06 3¢/
telechargement

(%) Véase la nota 1.


https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-735ca22e-cd8a-4112-9dfc-61ffde2e063c/telechargement
https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-735ca22e-cd8a-4112-9dfc-61ffde2e063c/telechargement
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Publicacién de una solicitud de modificacion con arreglo al articulo 50, apartado 2, letra a), del
Reglamento (UE) n° 1151/2012 del Parlamento Europeo y del Consejo sobre los regimenes de
calidad de los productos agricolas y alimenticios

(2015/C 147/07)

La presente publicacion otorga el derecho a oponerse a la solicitud de modificacién, de conformidad con el articulo 51
del Reglamento (UE) n° 1151/2012 del Parlamento Europeo y del Consejo (!).

SOLICITUD DE APROBACION DE UNA MODIFICACION QUE NO SE CONSIDERA MENOR DEL PLIEGO DE CONDICIONES DE
LAS DENOMINACIONES DE ORIGEN PROTEGIDAS O DE LAS INDICACIONES GEOGRAFICAS PROTEGIDAS

SOLICITUD DE APROBACION DE UNA MODIFICACION DE CONFORMIDAD CON EL ARTICULO 53,
APARTADO 2, PARRAFO PRIMERO, DEL REGLAMENTO (UE) Ne 1151/2012

«MONTES DE TOLEDO»
Ne UE: ES-PD0-0205-01270 - 29.10.2014
DOP (X) IGP ( )
1. Agrupacién solicitante e interés legitimo

FUNDACION C.R.D.O. MONTES DE TOLEDO
Alférez Provisional, 3

45001 Toledo

ESPANA

Tel. +34 925257402
Fax +34 925257402

Correo electrénico: domt@domontesdetoledo.com
Internet: www.domontesdetoledo.com

2. Estado miembro o tercer pais

Esparfia

3. Apartado del pliego de condiciones afectado por la modificacién

— [ Nombre del producto

— X Descripcion del producto

— [ Zona geogrifica

— [XI Prueba del origen

— [XI Método de obtencién

— [ Vinculo

— X Etiquetado

— X Otros (requisitos nacionales, estructura de control)

4. Tipo de modificacién

— X Modificacién del pliego de condiciones de una DOP o IGP registrada que, a tenor del articulo 53,
apartado 2, pdrrafo tercero, del Reglamento (UE) n° 1151/2012, no se considera menor.

— [ Modificacién del pliego de condiciones de una DOP o IGP registrada, cuyo documento tinico (o equivalente)
no ha sido publicado y que, a tenor del articulo 53, apartado 2, parrafo tercero, del Reglamento (UE)
n° 1151/2012, no se considera menor.

(') DOL 343 de 14.12.2012, p. 1.


mailto:domt@domontesdetoledo.com
http://www.domontesdetoledo.com
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5. Modificaciones
Descripcion del producto
Aceituna:

Se elimina:

«ndice de Madurez (solo en muestra del drbol): Entre 3 y 5 (Desarrollado por la Estacion de Olivicultura
y Elaiotecnia, finca “Venta del Llano”, Mengibar, Jaén)».

Se afiade:

«Solo se utiliza para la obtencién de aceites de la D.O.P. Montes de Toledo aceitunas de la variedad Cornicabra
frescas, sanas y en 6ptimo estado de madurez».

El motivo del cambio es adaptar los requisitos a la evolucion de las técnicas de produccion, que permite elaborar
aceites de gran calidad utilizando aceitunas en diferentes estados de maduracion, a la vez que recalcar el principal
rasgo diferenciador de esta Denominacién de Origen: su cardcter monovarietal cornicabra.

Aceite:
Se suprime:

«El aceite de la Denominacién de Origen “Montes de Toledo” se caracteriza por su alto contenido de 4cido oleico
y bajo de écido linoleico, poseyendo un alto contenido en polifenoles totales, lo que le confiere una marcada esta-
bilidad, cualidad por la que es apreciado y distinguido en el comercio».

El motivo de la supresion es que estas caracteristicas ya se encuentran reflejadas en el apartado correspondiente al
cardcter especifico del producto al no tratarse de una condicion restrictiva, sino meramente descriptiva con cardc-
ter general; ya que si bien estd comprobada la influencia de la variedad y la zona geogréfica en la composicién
mencionada, estos contenidos pueden variar en funcién de las condiciones agroclimdticas de cada campaiia sin
que por ello se pierda el cardcter genuino de los aceites.

Acidez:
El limite maximo pasa de 0,7 a 0,5 °.

La mejora de los medios y procesos de elaboracién experimentada desde la redaccién inicial del pliego de condi-
ciones (1998) permite reducir este limite con el objeto de asegurar a los consumidores una mayor calidad del
producto amparado.

Absorbancia al ultravioleta K 270:
El limite mdximo de 0,15 pasa a ser de 0,20.

Esta modificacién se debe a que se ha podido comprobar que el valor de este pardmetro en aceites procedentes de
aceitunas verdes puede en el caso de la variedad cornicabra superar de forma natural el valor de 0,15, con lo que
se estarfan descalificando aceites que cumplen los requisitos establecidos para la categoria virgen extra y presentan
ademds unas caracteristicas organolépticas excepcionales con frutados intensos.

Segtin el articulo «Influencia del indice de madurez de las aceitunas en la calidad de los aceites “cornicabra” de las
campafias 1995/96 y 1996/97». (F. Aranda Palomo, M. D. Salvador Moya, G. Fregapane Quadri), el coeficiente de
extincion K270, que proporciona una medida de los compuestos carbonilicos (aldehidos y cetonas) presentes en
los aceites experimenta una disminucion neta a medida que avanza la maduracién de los frutos, lo que contrasta
con los tres resultados obtenidos por Gracia et al., 1996, para aceites procedentes de las variedades Arbequina,
Blanqueta, Lechin, Villalonga y Verdial.

En concreto, se observa que los aceites cornicabra procedentes de aceitunas con un indice de madurez inferior a
3,5 incluso pueden perder la mdxima categorfa (virgen extra) debido a que este pardmetro supera el valor estable-
cido en el Reglamento; no estando los mencionados valores por debajo de 0,15 hasta un estado de madurez cer-
cano al 4.

Valoracién organoléptica:
Se sustituye:

«Desde el punto de vista organoléptico los aceites de esta variedad presentan una gran sensacién de densidad en
boca, siendo frutados y aromdticos, a la vez que presentan valores medios de amargo y picante, con un aroma
muy equilibrado siempre que esté en el grado de maduracién 6ptimo (Dra. Francis Gutiérrez. Directora del Panel
Analitico de Catadores del Instituto de la Grasa. Consejo Superior de Investigaciones Cientificas. Sevilla)».

Por:

«Los aceites de la Denominacién de Origen Montes de Toledo presentan valores de medios a intensos para los
atributos positivos del frutado, el amargo y el picante».



C147/18 Diario Oficial de la Uni6n Europea 5.5.2015

El motivo del cambio es que en la anterior redaccién no se tuvieron en cuenta los limites establecidos para el
término intenso en el Reglamento (CE) n° 640/2008 de la Comisién (3). En el momento de la redaccion del ante-
rior pliego, el término «medio» era estimativo referido a estos valores, ya que no estaban regulados los limites para
la intensidad de los atributos que estableciesen la diferencia entre medio e intenso. La publicacién del mencionado
Reglamento vino a establecer esos limites, habiéndose detectado que gran cantidad de aceites de la variedad corni-
cabra presentan valores para el atributo del amargo y el picante que superan la intensidad de 6, por lo que pasa-
rian a ser intensos; no adaptindose a los requisitos del pliego de condiciones en su redaccién actual. Por lo tanto,
se hace necesaria la adaptacion de los requisitos al perfil caracteristico de los aceites Montes de Toledo, que presen-
tan amargos y picantes que oscilan del medio al intenso en funcién de la época de recoleccion, las condiciones
climaticas de la campaiia y la situacién geografica dentro de la zona.

Prueba del origen

Se sustituye:

«En primer lugar, las aceitunas procederdn de olivares situados en la zona de produccion y certificados, en los que
se haya constatado el cultivo de la tnica variedad autorizadar.

Por:
«En primer lugar, las aceitunas procederdn exclusivamente de olivares situados en la zona de produccién.»

La razén del cambio es que las caracteristicas morfoldgicas de la variedad cornicabra presentan suficientes rasgos
diferenciadores como para permitir que la comprobacién del requisito referido a la variedad se realice a la llegada
a la almazara.

Se sustituye:

«Los productores de aceituna firmardn un contrato con la Fundacién “Consejo Regulador de la Denominacién de
Origen Montes de Toledo” por el que se comprometen a respetar las condiciones de produccién establecidas en el
presente pliego.»

Por:

«Los elaboradores del producto deberan firmar un contrato con la Fundaciéon “Consejo Regulador de la Denomina-
cién de Origen Montes de Toledo” mediante el cual se comprometan a asegurarse de que los proveedores de la
aceituna empleada para su elaboracion respetan las condiciones de produccion establecidas en el presente pliego.»

Con este cambio se consigue mayor operatividad en el proceso de certificacién del producto de acuerdo con la
Norma UNE-EN-ISO-IEC 17065, al no tener que firmarse un contrato con cada uno de los miles de olivareros de
la zona. Serdn las empresas elaboradoras las que realizardn un control de sus proveedores dentro de su sistema de
aseguramiento de la trazabilidad del producto, llevindose a cabo por el organismo de control las correspondientes
comprobaciones del cumplimiento durante las evaluaciones periddicas llevadas a cabo.

Se introduce la expresion:
«El envasado de los aceites se realizard dentro de la zona geogréfica delimitada.

Asi se podran mantener las caracteristicas tipicas del producto, tener total vigilancia de la produccién por parte de
los Organismos de Control, garantizdndose igualmente, que la manipulacién final del producto estd en manos de
los productores, ya que son estos, quienes mejor conocen el comportamiento de los aceites a las manipulaciones
propias del envasado, tales como el tiempo y el modo de decantacion, el manejo de filtros, de tierras diatomeas, de
celulosa, de temperaturas de envasado, de comportamiento al frio y al almacenamiento, salvaguarddndose final-
mente la calidad y, garantizdndose a la par, la trazabilidad de los aceites.»

Metodo de obtencion

Se suprime el apartado relativo a los suelos en los que se implanta el olivar por tratarse de una mera descripcion
de los suelos mds caracteristicos de la zona, no pretendiéndose establecer unos requisitos limitantes que no influ-
yen en la calidad y especificidad del producto.

Se sustituye:

«La recoleccion se realizard directamente del drbol por métodos tradicionales de ordefio, vareo o vibracidn,
debiendo variar estos en sucesivas campafias para limitar el deterioro del olivo».

() DOL 178 de 5.7.2008, p. 11.
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Por:

«La recoleccion se realizard directamente del drbol por métodos tradicionales de ordefio, vareo o vibracidn,
pudiendo variar estos en sucesivas campaiias para limitar el deterioro del olivo».

El motivo de la modificacién es la adaptacion a los cambios sufridos por los métodos de recoleccion desde la
redaccién de la solicitud de registro, que hacen que no sea indispensable el cambio de método de recoleccién
a cada nueva camparia.

Se sustituye:

«El remolque o contenedor deberd limpiarse con chorro de agua fria a presion antes de cada carga».
Por:

«El remolque o contenedor deberd mantenerse en adecuadas condiciones de limpieza».

Dado que el objetivo es garantizar dichas condiciones de limpieza, independientemente del método empleado para
obtenerla.

Se sustituye:

«Los patios deberdn contar con un responsable encargado de garantizar la correcta catalogacion y separacién de
calidades.

Los patios deberdn disponer de sistemas que garanticen la descarga separada para vuelo y suelo, de forma que se
evite en todo momento mezclas de calidades para el procesado independiente de cada una de ellas».

Por:

«Los patios deberdn contar con un responsable encargado de garantizar la correcta catalogacién y separacién de
las distintas variedades y calidades.

Los patios deberdn disponer de sistemas que garanticen la descarga separada de aceitunas de vuelo y suelo y de las
variedades distintas a la tnica autorizada, de forma que se evite en todo momento mezclas de calidades para el
procesado independiente de cada una de ellas.»

Esto se debe a la necesidad de asegurar el procesado independiente de la tnica variedad permitida.
Se sustituye:

«Las tolvas y tolvines deberdn lavarse con chorro de agua a presion antes de la descarga de cada jornada y siempre
que se considere necesario».

Por:
«Las almazaras deberdn contar con un sistema de limpieza periddica de tolva y tolvines».

Dado que el objetivo es garantizar que existen dichos sistemas de limpieza, independientemente del método
empleado.

Se elimina:

«El agua que se utilice para el lavado y el proceso deberd ser de calidad sanitaria y estar exenta de cloros y sus
derivados.»

Por ser un requisito incluido en la legislacion vigente.
Se elimina:

«Unicamente se permite la utilizacién de talco como coadyuvante tecnoldgico, en cuyo caso las cantidades emplea-
das deben estar comprendidas entre el 0,5 % y el 2,0 %».

Por ser ya el talco el Gnico coadyuvante tecnolégico permitido en la actualidad por la legislacién para la extraccién
de aceite de oliva virgen.

Se sustituye:

«Las almazaras deberdn realizar la calificacion de los aceites producidos sobre la base de las caracteristicas fisico-
quimicas y sensoriales del Aceite de la D.O. “Montes de Toledo” descritos anteriormente. Para ello contardn
o subcontratardn con los técnicos y laboratorios acreditados para ello.»
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Por:

«Las almazaras deberdn realizar la calificacion de los aceites producidos sobre la base de las caracteristicas fisico-
quimicas y sensoriales del Aceite de la D.O. “Montes de Toledo” descritos anteriormente. Para ello contardn
o subcontratardn con los técnicos y laboratorios cualificados para ello.»

Ya que no se considera imprescindible que los técnicos y/o laboratorios utilizados para el autocontrol cuenten con
la mencionada acreditacién.

Se sustituye:

«Todos los depésitos deberdn tener tapadera, ser tronco-c6nicos o de fondo de plano inclinado para permitir el
drenaje y purgado de los mismos de forma periddica. No se permitirdn depésitos de fondo plano horizontal».

Por:
«Todos los depoésitos deberdn tener tapadera y permitir el drenaje y purgado de los mismos de forma periddicay.

Ya que el objetivo es que sea posible el purgado y drenaje del depésito independientemente del método empleado
para ello.

Etiquetado

Se sustituye:

«En todas las etiquetas figurard el logo de la denominacién y la mencién: “Denominaciéon de Origen Montes de
Toledo”.

Los envases en los que se expida para su consumo el aceite protegido irdn provistos de precinto de garantia, eti-
quetas o contraetiquetas numeradas facilitadas por el Organo de Control, de manera que no sea posible una nueva
utilizacion».

Por:

«En todas las etiquetas figurard el logo de la Denominacién de Origen y la mencién: “Denominaciéon de Origen
Protegida Montes de Toledo” o “DOP Montes de Toledo”.

Los envases en los que se expida para su consumo el aceite protegido irdn provistos de precinto de garantia
y contraetiquetas numeradas con el logotipo de la Denominacién de Origen facilitadas por el Organo de Control,
de manera que no sea posible una nueva utilizacién».

Requisitos nacionales

Para adaptar este apartado a las normas vigentes, el contenido quedard redactado de la siguiente forma:

«— Reglamento (UE) n° 1151/2012 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 21 de noviembre de 2012, sobre los
regimenes de calidad de los productos agricolas y alimenticios.

— Orden de 9 de mayo de 1998 de la Consejeria de Agricultura y Medio Ambiente, por la que se dictan disposi-
ciones de aplicacién del Reglamento (CEE) n° 2081/92 del Consejo, de 14 de julio de 1992, relativo a la pro-
teccion de las indicaciones geogréficas y de las denominaciones de origen de los productos agricolas y alimen-
ticios (Diario Oficial de Castilla-La Mancha n° 23 de 22 de mayo de 1998).

— Real Decreto 1335/2011, de 3 de octubre, por el que se regula el procedimiento para la tramitacién de las
solicitudes de inscripcion de las denominaciones de origen protegidas y de las indicaciones geograficas protegi-
das en el registro comunitario y la oposicién a ellas.»

Otros (estructura de control)

La redaccion de este apartado queda de la forma especificada a continuacion, suprimiéndose la enumeracién de los
estatutos del mencionado organismo por no ser relevantes a los efectos del presente pliego de condiciones.

«La certificacion del producto serd llevada a cabo por la Fundacién “Consejo Regulador de la Denominacién de Origen
de aceite Montes de Toledo”, organizacién de naturaleza fundacional, sin dnimo de lucro, cuyo patrimonio se encuen-
tra afectado de forma duradera a la realizacion de los fines que le son propios y que cuenta con la acreditacion por la
Entidad Nacional de Acreditacién (ENAC) del cumplimiento de la Norma UNE-EN/ISO-IEC 17065.
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La informacion relativa a los Organismos de control autorizados para la comprobacién del cumplimiento de este
pliego de condiciones se encuentra actualizada en la siguiente pagina web:

http:/[pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial/figuras_calidad|reg_op/buscar_reg_ent.htm

El organismo de control actual es la siguiente entidad de certificacion:

Nombre: Fundacién “Consejo Regulador de la Denominacién de Origen de aceite Montes de Toledo”
Direccion: C/Alférez Provisional, 3
45001 Toledo
ESPANA
Tel. +34 925257402
Fax +34 925257402

Correo electrénico:  domt@domontesdetoledo.com

Este organismo de control estd autorizada por la Comunidad Auténoma de Castilla-La Mancha y acreditada por
ENAC en los requisitos establecidos en la normas UNE-EN 17065 “Requisitos generales para entidades que realizan
la certificacion de producto”.

El organismo de control deberd realizar las actuaciones necesarias para evaluar la conformidad con el pliego de
condiciones, de acuerdo con los requisitos del sistema de certificacion de producto especifico.

El organismo de control deberd cumplir las normas aplicables, y cualquier otro requisito, tal como muestreo,
ensayo e inspeccién, que serdn la base del sistema de certificacion aplicable en su manual de calidad.

Sus funciones especificas consistirdn en:

— inspeccién de muestras,

— evaluaci6én de conformidad de las propiedades del producto, establecidas en el pliego de condiciones,
— auditoria de los registros documentales de la produccién de los aceites protegidos.»

DOCUMENTO UNICO
«MONTES DE TOLEDO»
Ne UE: ES-PDO-0205-01270 - 29.10.2014
DOP (X) IGP ( )
1. Nombre

«Montes de Toledo»

2. Estado miembro o tercer pais

Espafia

3. Descripcién del producto agricola o alimenticio
3.1. Tipo de producto

Clase 1.5. Aceites y grasas (mantequilla, margarina, aceite, etc.)

3.2. Descripcion del producto que se desigha con el nombre indicado en el punto 1

Aceite de oliva virgen extra obtenido del fruto del olivo (Olea Europea L.), de la variedad Cornicabra, por procedi-
mientos mecdnicos o por otros medios fisicos que no produzcan alteracién del aceite, conservando el sabor,
aroma y caracteristicas del fruto del que procede.


http://pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial/figuras_calidad/reg_op/buscar_reg_ent.htm
mailto:domt@domontesdetoledo.com
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Caracteristicas fisicas, quimicas y organolépticas.

— acidez: médximo 0,5 °,

— indice de peréxido: mdximo 15 meq O,/Kg,

— absorbancia al ultravioleta K 270: mdximo 0,20,
— humedad: maximo 0,1 %,

— impurezas: maximo 0,1 %,

— el color varfa, dependiendo de la época de recoleccién y de la situacién geografica dentro de la comarca, desde
el amarillo dorado hasta el verde intenso,

— desde el punto de vista organoléptico los aceites de la Denominacién de Origen Montes de Toledo presentan
valores de medios a intensos para los atributos positivos del frutado, el amargo y el picante.

3.3. Piensos (tinicamente en el caso de los productos de origen animal) y materias primas (tnicamente en el caso de productos
transformados)

3.4. Fases especificas de la produccion que deben llevarse a cabo en la zona geogrdfica definida

El cultivo de las aceitunas y la elaboracién de los aceites deben tener lugar en la zona descrita en el punto 4.

3.5. Normas especiales sobre el corte en lonchas, el rallado, el envasado, etc., del producto al que se refiere el nombre registrado

— El aceite se almacenard en almazaras y plantas envasadoras certificadas por la Fundacién que dispongan de
instalaciones adecuadas para garantizar su dptima conservacion.

— El envasador deberd disponer de sistemas que permitan el envasado independiente de los aceites de la D.O.
respecto de otros aceites que pudiera envasar. Asimismo, dispondrd de sistemas homologados de medida de
aceite.

— El envasado deberd hacerse en recipientes de vidrio, metdlicos revestidos, PET o cerdmica vitrificada.

— Al objeto de mantener las caracteristicas tipicas del producto en todas las fases, el proceso de envasado se
realizara dentro de la descripcion geografica reconocida. De esta forma, se podrd tener total control de la pro-
duccibn, por parte de los Organismos de Control, y por ende que la manipulacién final de este producto esté
en manos de los productores de la zona. Son estos quienes conocen mejor el comportamiento especifico de
estos aceites a las manipulaciones propias del envasado, tales como tiempo y modos de decantacién, manejos
de filtros, tierras diatomeas, celulosa, temperaturas de envasado, comportamiento al frio y almacenamiento.
Todo ello, con el objetivo de mantener los caracteres tipicos del producto.

3.6. Normas especiales sobre el etiquetado del producto al que se refiere el nombre registrado

En todas las etiquetas figurard el logo de la denominacién y la mencién: «<Denominaciéon de Origen Protegida Mon-
tes de Toledo» o «<DOP Montes de Toledo».

Los envases en los que se expida para su consumo el aceite protegido irdn provistos de precinto de garantia
y contraetiquetas numeradas con el logotipo de la Denominacién de Origen facilitadas por el Organo de Control,
de manera que no sea posible una nueva utilizacion.

4. Descripcién sucinta de la zona geogrifica

Estd situada en el interior de la Comunidad Auténoma de Castilla-La Mancha, ocupando las comarcas del suroeste
de la provincia de Toledo y noroeste de la de Ciudad Real, teniendo como eje central la formacién montafiosa de
los Montes de Toledo. La zona geografica de produccién estd formada por 128 términos municipales pertenecien-
tes a las provincias de Toledo y Ciudad Real. De estos términos municipales, 106 corresponden a Toledo y 22
a Ciudad Real.
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Municipios de la provincia de Toledo:

Ajofrin, Alameda de la Sagra, Albarreal de Tajo, Alcaudete de la Jara, Aldeanueva de Barbarroya, Aldeanueva de
San Bartolome, Almonacid de Toledo, Afiover de Tajo, Arges, Bargas, Belvis de la Jara, Borox, Burguillos de Toledo,
Burujon, Cabaflas de la Sagra, Calera y Chozas, Campillo de la Jara, Camuifias, Carmena, Carpio de Tajo (El),
Carranque, Casasbuenas, Cebolla, Cedillo del Condado, Cobeja, Chueca, Cobisa, Consuegra, Cuerva, Dosbarrios,
Espinoso del Rey, Esquivias, Estrella (La), Gdlvez, Guadamur, Guardia (La), Herencias (Las), Hontanar, Huerta de
Valdecardbanos, Illescas, Layos, Lominchar, Madridejos, Magan, Malpica de Tajo, Manzaneque, Marjaliza, Mascara-
que, Mata (La), Mazarambroz, Menasalbas, Mesegar, Mocejon, Mohedas de la Jara, Montearagén, Mora, Nambroca,
Nava de Ricomalillo (La), Navahermosa, Navalmorales (Los), Navalucillos (Los), Noez, Numancia de la Sagra, Olias
del Rey, Orgaz, Palomeque, Pantoja, Poldn, Puebla de Montalban (La), Pueblanueva (La), Pulgar, Recas, Retamoso,
Robledo de Mazo, Romeral (El), San Bartolome de las Abiertas, San Martin de Montalbdn, San Martin de Pusa, San
Pablo de los Montes, Santa Ana de Pusa, Sesefia, Sevilleja de la Jara, Sonseca, Talavera de la Reina, Tembleque,
Toledo, Torrecilla de la Jara, Totanes, Turleque, Ugena, Urda, Ventas con Pefia Aguilera (Las), Villaluenga de la
Sagra, Villaminaya, Villamuelas, Villanueva de Bogas, Villarejo de Montalbén, Villaseca de la Sagra, Villasequilla de
Yepes, El Viso de San Juan, Yébenes (Los), Yeles, Yepes, Yuncler, Yunclillos y Yuncos.

Municipios de la provincia de Ciudad Real:

Alcoba, Anchuras, Arroba de los Montes, Cortijos (Los), El Robledo, Fernancaballero, Fontanarejo, Fuente el
Fresno, Herencia, Horcajo de los Montes, Labores (Las), Luciana, Malagén, Navalpino, Navas de Estena, Picon, Pie-
drabuena, Porzuna, Puebla de Don Rodrigo, Puertoldpice, Retuerta del Bullaque y Villarrubia de los Ojos.

5. Vinculo con la zona geogrifica

Las condiciones edafoclimaticas de la cordillera Montes de Toledo, asi como la labor de numerosas generaciones de
olivicultores han realizado la seleccion natural de la variedad Cornicabra como la mejor adaptada a la zona y la
tinica empleada en la produccion del aceite <Montes de Toledo». Desde el punto de vista del vinculo de las caracte-
risticas geoldgicas y edafoldgicas, es resefiable como la formacion de suelos poco fértiles en general han marcado
nuevamente su impronta en un cultivo, que estd sometido a continuo estrés, aspectos estos que nuevamente han
servido como medio de seleccién natural, provocando la diferenciacion de producto. La variedad Cornicabra unido
a las condiciones edafoclimdticas de la zona, confieren al aceite sus caracteristicas fisico-quimicas, alto contenido
de 4cido oleico y bajo de linoleico, asi como alto contenido en polifenoles, y organolépticas particulares en cuanto
a gran densidad en boca, siendo frutados y aromdticos, a la vez que presentan valores medios a intensos de
amargo y picante.

Referencia a la publicacién del pliego de condiciones

[articulo 6, apartado 1, parrafo segundo, del presente Reglamento (*)]

http://pagina.jecm.esfagricul[paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/
20131204_PLIEGO_DOP_ACEITE_MONTES_TOLEDO.pdf

(}) Véase lanota 1.


http://pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/20131204_PLIEGO_DOP_ACEITE_MONTES_TOLEDO.pdf
http://pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/20131204_PLIEGO_DOP_ACEITE_MONTES_TOLEDO.pdf







ISSN 1977-0928 (edicién electrénica)
ISSN 1725-244X (edicion papel)

Oficina de Publicaciones de la Unién Europea
2985 Luxemburgo
LUXEMBURGO




	Sumario
	Tipo de interés aplicado por el Banco Central Europeo a sus principales operaciones de refinanciación: 0,05 % a 1 de mayo de 2015 Tipo de cambio del euro 4 de mayo de 2015 (2015/C 147/01)
	Anuncio del Ministerio de Desarrollo Económico de la República Italiana con arreglo al artículo 3, apartado 2, de la Directiva 94/22/CE del Parlamento Europeo y del Consejo, sobre las condiciones para la concesión y el ejercicio de las autorizaciones de prospección, exploración y producción de hidrocarburos (2015/C 147/02)
	Anuncio de inicio de una reconsideración provisional parcial de las medidas antidumping y compensatorias aplicables a las importaciones de módulos fotovoltaicos de silicio cristalino y componentes clave (a saber, células) originarios o procedentes de la República Popular China (2015/C 147/03)
	Notificación previa de una operación de concentración (Asunto M.7605 — Equistone Partners Europe/Groupe Averys) — Asunto que podría ser tramitado conforme al procedimiento simplificado (Texto pertinente a efectos del EEE) (2015/C 147/04)
	Notificación previa de una operación de concentración (Asunto M.7611 — IDeA/IP/Hunt/Corin) — Asunto que podría ser tramitado conforme al procedimiento simplificado (Texto pertinente a efectos del EEE) (2015/C 147/05)
	Publicación de una solicitud con arreglo al artículo 50, apartado 2, letra a), del Reglamento (UE) no 1151/2012 del Parlamento Europeo y del Consejo, sobre los regímenes de calidad de los productos agrícolas y alimenticios (2015/C 147/06)
	Publicación de una solicitud de modificación con arreglo al artículo 50, apartado 2, letra a), del Reglamento (UE) no 1151/2012 del Parlamento Europeo y del Consejo sobre los regímenes de calidad de los productos agrícolas y alimenticios (2015/C 147/07)

