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II

(Comunicaciones)

COMUNICACIONES PROCEDENTES DE LAS INSTITUCIONES, ORGANOS Y
ORGANISMOS DE LA UNION EUROPEA

COMISION EUROPEA

Autorizacion de ayudas estatales con arreglo a los articulos 107 y 108 del TFUE

Casos con respecto a los cuales la Comisién no presenta objeciones

(Texto pertinente a efectos del EEE)

(2010/C 265/01)

Fecha de adopcion de la decision 20.7.2010
Nimero de referencia de ayuda estatal N 197/10
Estado miembro Austria
Region Unterkirnten

Denominacién (y/o nombre del beneficiario)

Individual Aid for the Remediation of the Contaminated Site in Unter-
kirnten (AT)

Base juridica

Umweltforderungsgesetz, BGBL. Nr. 185/1993, zuletzt gedndert durch
BGBL. I Nr. 74/2008
Altlastensanierungsgesetz, BGBl. Nr. 299/1989, zuletzt gedndert durch
BGBI. I Nr. 40/2008
Forderungsrichtlinien 2002 fiir die Altlastensanierung oder -sicherung
Forderungsrichtlinien 2008 fiir die Altlastensanierung oder -sicherung

Tipo de medida

Ayuda individual

Objetivo

Proteccién del medio ambiente

Forma de la ayuda

Subvencién directa

Presupuesto Importe total de la ayuda prevista 29 millones EUR
Intensidad 100 %
Duracién 1.1.2010-31.12.2021

Sectores econdmicos

Productos quimicos y farmacéuticos

Nombre y direccién de la autoridad que con-
cede las ayudas

Bundesministerium fiir Land- und Forstwirtschaft, Umwelt und Wasser-
wirtschaft

Stubenbastei 5

1010 Wien

OSTERREICH

Informacién adicional
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El texto de la decision en la lengua o lenguas auténticas, suprimidos los datos confidenciales, se encuentra

en:

http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/state_aids_texts_es.htm

Fecha de adopcion de la decision 27.8.2010
Ntimero de referencia de ayuda estatal N 337/10
Estado miembro Italia
Region Piemonte

Denominacién (y/o nombre del beneficiario)

Incentivazione alla razionalizzazione dei consumi energetici e alla pro-
duzione/utilizzo di energia da fonti rinnovabili nel patrimonio immobi-
liare delle istituzioni pubbliche. Intervento Smat SpA

Base juridica

Deliberazione della Giunta regionale 1° marzo 2010 n. 22-13416

Tipo de medida

Ayuda individual

Objetivo

Proteccion del medio ambiente

Forma de la ayuda

Subvencion directa

Presupuesto Importe total de la ayuda prevista 0,6 millones EUR
Intensidad 60 %
Duracién —

Sectores econdmicos

Suministro de electricidad, gas y agua

Nombre y direccién de la autoridad que con-
cede las ayudas

Regione Piemonte
Piazza Castello 165
10121 Torino TO
ITALIA

Informacién adicional

El texto de la decision en la lengua o lenguas auténticas, suprimidos los datos confidenciales, se encuentra

en:

http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/state_aids_texts_es.htm


http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/state_aids_texts_es.htm
http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/state_aids_texts_es.htm
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No oposicién a una concentracién notificada
(Asunto COMP/M.5886 — Emerson Electric/Chloride Group)
(Texto pertinente a efectos del EEE)

(2010/C 265/02)

El 24 de agosto de 2010, la Comisién decidié no oponerse a la concentracién notificada que se cita en el
encabezamiento y declararla compatible con el mercado comun. Esta decision se basa en el articulo 6,
apartado 1, letra b) del Reglamento (CE) n° 139/2004 del Consejo. El texto integro de la decisién solo estd
disponible en inglés y se hard publico una vez que se elimine cualquier secreto comercial que pueda
contener. Estard disponible:

— en la seccién de concentraciones del sitio web de competencia de la Comision (http://ec.europa.cuf
competition/mergers/cases/). Este sitio web permite localizar las decisiones sobre concentraciones me-
diante criterios de biisqueda tales como el nombre de la empresa, el niimero de asunto, la fecha o el
sector de actividad,

— en formato electrénico en el sitio web EUR-Lex (http:/[eur-lex.europa.eu/en/index.htm) con el ndmero de
documento 32010M5886. EUR-Lex da acceso al Derecho comunitario en linea.



http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/en/index.htm
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IV

(Informacidn)

INFORMACION PROCEDENTE DE LAS INSTITUCIONES, ORGANOS Y
ORGANISMOS DE LA UNION EUROPEA

COMISION EUROPEA

Tipo de cambio del euro (')
29 de septiembre de 2010
(2010/C 265/03)

1 euro =

Moneda Tipo de cambio Moneda Tipo de cambio
uUsSD délar estadounidense 1,3611 AUD dolar australiano 1,3999
JPY yen japonés 113,85 CAD  ddlar canadiense 1,3978
DKK corona danesa 7,4517 HKD  délar de Hong Kong 10,5607
GBP libra esterlina 0,86180 NZD délar neozelandés 1,8388
SEK corona sueca 9,1545 SGD délar de Singapur 1,7914
CHF franco suizo 1,3295 KRW  won de Corea del Sur 1551,99
ISK corona islandesa ZAR  rand sudafricano 9,4699
NOK corona noruega 7,9670 CNY yuan renminbi 9,1014
BGN lev bulgaro 1,9558 HRK kuna croata 7,2965
CZK corona checa 24,570 IDR rupia indonesia 12 151,22
EEK corona estonia 15,6466 MYR ringgit malayo 4,1990
HUF forint hdngaro 276,15 PHP peso filipino 59,752
LTL litas lituana 3,4528 RUB rublo ruso 41,3725
LVL lats letén 0,7092 THB baht tailandés 41,459
PLN zloty polaco 3,9743 BRL real brasilefio 2,3247
RON leu rumano 4,2750 MXN peso mexicano 16,9450
TRY lira turca 1,9817 INR rupia india 61,1500

(") Fuente: tipo de cambio de referencia publicado por el Banco Central Europeo.



Comunicacién de la Comisién sobre los tipos de interés actuales a efectos de recuperaciéon de
ayudas estatales y los tipos de referencia/actualizacién para los 27 Estados miembros aplicables a
partir del 1 del octubre del 2010

[Publicado con arreglo al articulo 10 del Reglamento (CE) n® 794/2004 de la Comision, de 21 de abril de 2004
(DO L 140 de 30.4.2004, p. 1)]

(2010/C 265/04)

Tipos de base calculados de conformidad con la Comunicacién de la Comision relativa a la revisién del
método de fijacion de los tipos de referencia y de actualizacién (DO C 14 de 19.1.2008, p. 6). Segin el uso
del tipo de referencia, a este tipo de base habrd que afiadir ademads los margenes correspondientes tal como
se definen en dicha Comunicacion. En el caso del tipo de actualizacidn, esto significa que se debe afiadir un
margen de 100 puntos basicos. El Reglamento (CE) n® 271/2008 de la Comisién, de 30 de enero de 2008,
que modifica el Reglamento de aplicacién (CE) n® 794/2004, prevé que, salvo disposicién contraria en una
decision especifica, el tipo de recuperacion se calculard también afiadiendo 100 puntos bésicos al tipo de
base.

Los tipos modificados se indican en negrita

El cuadro anterior se public en el DO C 220 de 14.8.2010, p. 4.
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INFORMACIONES RELATIVAS AL ESPACIO ECONOMICO EUROPEO

ORGANO DE VIGILANCIA DE LA AELC

No constituye ayuda estatal en el sentido del articulo 61 del Acuerdo EEE
(2010/C 265/05)

El Organo de Vigilancia de la AELC no formula objeciones contra la siguiente ayuda estatal:

Fecha de adopcion de la decision: 24 de febrero de 2010
Asunto n°: 67099
Estado AELC: Noruega

Denominacién (o nombre del beneficiario): Ayuda a la formacién concedida por «nnovation Norway»
a las empresas rumanas SC Promex SA y SC 24 Januarie
SA

Base juridica: Acuerdo en forma de Canje de Notas entre la Comunidad
Europea y el Reino de Noruega sobre un Programa de
Cooperaci6n para el crecimiento econémico y el desarrollo
sostenible en Rumania, de 25 de julio de 2007

Tipo de medida: Ayudas a la formacién
Forma de la ayuda: Subvencién
Presupuesto: 247,051 EUR
Intensidad: 24 %
Duracién: Hasta el 30 de abril de 2011
Nombre y direccién del organismo que Innovation Norway
concede la ayuda: Akersgata 13
PO Box 448
0104 Oslo
NORWAY

El texto de la decision en la lengua auténtica, suprimidos los datos confidenciales, se encuentra en el sitio
web del Organo de Vigilancia de la AELC:

http:/[www.eftasurv.int/state-aid/state-aid-register/


http://www.eftasurv.int/state-aid/state-aid-register/
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Informacién comunicada por los Estados de la AELC relativa a las ayudas estatales concedidas con

arreglo a la norma a la que se refiere el apartado 1, letra j), del anexo XV del Acuerdo EEE

[Reglamento (CE) n°® 800/2008 de la Comision por el que se declaran determinadas categorias de

ayuda compatibles con el mercado comiin en aplicacién de los articulos 87 y 88 del Tratado
(Reglamento general de exencién por categorias)]

(2010/C 265/06)

PARTE 1
Ayuda n° GBER 18/2009/TRA
Estado de la AELC Noruega
Autoridad que concede las ayudas | Nombre Ministerio de Agricultura y Alimenta-
cién
Direccién Postboks 8007 Dep.

Pdgina web

0030 Oslo
NORWAY

http:/[www.regjeringen.no/

Titulo de la medida de ayuda

Medidas relativas a los bosques, a la energia y al cambio climdtico

Base juridica nacional (referencia a la
publicacién oficial nacional rele-
vante)

Presupuesto del Estado: St. Prp. 1 (2008-2009)

St. Prp. 37 (2008-2009)

Enlace web al texto completo de la
medida de ayuda

http:/[www.innovasjonnorge.no/Satsinger/Landbruk/Bioenergiprogrammet/

Tipo de medida Régimen X
Duracién Régimen 1.5.2009 a 1.1.2014
Sectores econdmicos afectados Todos los sectores econdémicos suscep- | X
tibles de recibir ayudas
Tipo de beneficiario PYME X
Grandes empresas X

Presupuesto

Importe total anual del presupuesto
previsto con arreglo al régimen

2 millones NOK

Instrumento de ayuda (articulo 5)

Subvencion

PARTE 1I

Objetivos generales (lista)

Objetivos (lista)

Intensidad méxima de la ayuda en % o im-
porte maximo de la ayuda en NOK

Ayudas a la formacién (articulos | Formacion especifica (articulo 38, | 25 %
38-39) apartado 1)
Formacion  general (articulo 38, | 60 %

apartado 2)



http://www.regjeringen.no/
http://www.innovasjonnorge.no/Satsinger/Landbruk/Bioenergiprogrammet/
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No constituye ayuda estatal en el sentido del articulo 61 del Acuerdo EEE

(2010/C 265/07)

El Organo de Vigilancia de la AELC no formula objeciones contra la siguiente ayuda estatal:

Fecha de adopcién:

Asunto n°:

Decision n°:

Estado de la AELC:

Base juridica:

Objetivo:

Forma de la ayuda:

Presupuesto:

Duracion:

Sectores econdmicos:

Nombre y direccién del organismo que concede las ayudas:

10 de marzo de 2010
67806

75/10/COL

Noruega

Proposicioén parlamentaria n° 1
(2009-2010)

Aumentar el suministro de calor y ener-
gia renovables. Contribuir al ahorro de
energia

Subvenciones

Aproximadamente 2 800 millones NOK
Hasta finales de 2010

Energia y electricidad

Enova SF

Professor Brochsgt. 2
7030 Trondheim
NORWAY

El texto de la decisién en la lengua auténtica, suprimidos los datos confidenciales, se encuentra en el sitio

web del Organo de Vigilancia de la AELC:

http:/[www.eftasurv.int/state-aid/state-aid-register/
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La

A%

(Anuncios)

PROCEDIMIENTOS ADMINISTRATIVOS

COMISION EUROPEA

CONVOCATORIA DE OPOSICIONES GENERALES
(2010/C 265/08)

Comisién Europea organiza las siguientes oposiciones generales:
COM/AD[01/10 — Administradores de investigacion (AD 6
COM/AD[02/10 — Administradores de investigacion (AD 7

) en quimica, biologia y ciencias de la salud,
)

en quimica, biologia y ciencias de la salud,

/

|AD]
COM/AD[03/10 — Administradores de investigacion (AD 6) en fisica,
COM/AD|04/10 — Administradores de investigacion (AD 7) en fisica,
COM/AD[05/10 — Administradores de investigacion (AD 6) en mecdnica estructural,
COM/AD|06/10 — Administradores de investigacion (AD 7) en mecdnica estructural,
COM/AD|07/10 — Administradores de investigacion (AD 6) en andlisis cuantitativo de politicas,
COM/AD|08/10 — Administradores de investigacion (AD 7) en andlisis cuantitativo de politicas,
COM/AD/09/10 — Administradores de investigacion (AD 6) en ciencias del espacio,
COM/AD|10/10 — Administradores de investigacion (AD 7) en ciencias del espacio,
COM/AD/11/10 — Administradores de investigacién (AD 6) en ciencias del medio ambiente,
COM/AD|12/10 — Administradores de investigaciéon (AD 7) en ciencias del medio ambiente,
COM/AD/[13 D 6) en ciencias de la energia,

|AD]

I

/10 — Administradores de investigacién (A

COM/AD/14/10 — Administradores de investigaciéon (AD 7) en ciencias de la energfa,
/

COM/AD[15/10 — Administradores de investigacion (AD 6) en tecnologia de la informacién/
comunicacion,

COM/AD|16/10 — Administradores de investigaciéon (AD 7) en tecnologia de la informacion|
comunicacion,

La convocatoria de oposiciones se ha publicado en el Diario Oficial C 265 A de 30. de septiembre de 2010.

Mids informacion en la pagina web de la EPSO: http://eu-careers.eu
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PROCEDIMIENTOS RELATIVOS A LA APLICACION DE LA POLITICA
COMERCIAL COMUN

COMISION EUROPEA

Anuncio de inicio de un procedimiento antidumping relativo a las importaciones de determinados
tubos sin soldadura y tubos de acero inoxidable originarios de la Repiblica Popular China

(2010/C 265/09)

La Comision Europea (la «Comisién») ha recibido una denuncia,
presentada de conformidad con lo dispuesto en el articulo 5 del
Reglamento (CE) n°® 1225/2009 del Consejo, de 30 de noviem-
bre 2009, relativo a la defensa contra las importaciones que
sean objeto de dumping por parte de paises no miembros de
la Comunidad Europea () (cel Reglamento de base»), en la que
se alega que determinados tubos sin soldadura y tubos de acero
inoxidable originarios de la Republica Popular China estin
siendo objeto de dumping y estdn causando por ello un perjui-
cio importante a la industria de la Unién.

1. Denuncia

La denuncia fue presentada el 16 de agosto de 2010 por el
Comité de Defensa de la Industria de los Tubos de Acero Ino-
xidable sin Soldadura de la Unién Europea («el denunciante») en
nombre de productores que representan una proporcién impor-
tante, en este caso mds del 50 %, de la produccién total de
determinados tubos sin soldadura y tubos de acero inoxidable
de la Unién.

2. Producto investigado

El producto objeto de la presente investigacién son determina-
dos tubos sin soldadura y tubos de acero inoxidable, excepto
con accesorios para la conduccion de gases o liquidos destina-
dos a aeronaves civiles, clasificados actualmente en los cddigos
NC 7304 1100, 73042200, 7304 2400, ex 7304 41 00,
7304 49 10, ex 7304 49 93, ex 7304 49 95, ex 73044999 y
ex 7304 90 00.

3. Alegacién de dumping (%)

El producto presuntamente objeto de dumping es el producto
investigado, originario de la Republica Popular China (cel pais
afectado»), clasificado actualmente en los cddigos NC
730411 00, 73042200, 73042400, ex73044100,
7304 49 10, ex 7304 49 93, ex 7304 49 95, ex 7304 4999 y
ex 7304 90 00. Estos cdigos NC se indican a titulo meramente
informativo.

() DO L 343 de 22.12.2009, p. 51.

(%) Dumping es la préctica que consiste en vender un producto para su
exportacion (el producto afectado») a un precio inferior a su «valor
normab. Se considera que el valor normal es generalmente un precio
comparable para el producto «similar» en el mercado nacional del
pais exportador. El término «producto similar» se entiende como un
producto semejante en todos los aspectos al producto afectado o, en
ausencia de dicho producto, como un producto muy parecido a él.

Como, visto lo dispuesto en el articulo 2, apartado 7, del Re-
glamento de base, la Reptblica Popular China no se considera
un pais de economia de mercado, el denunciante establecié el
valor normal de las importaciones procedentes de la Republica
Popular China a partir del precio en un tercer pais de economia
de mercado, a saber, los Estados Unidos de América. La alega-
cién de dumping se basa en la comparacion entre el valor
normal calculado de esta manera y los precios de exportacién
(a precio de fébrica) del producto investigado vendido para su
exportacion a la Union.

Los mdrgenes de dumping calculados de este modo son signi-
ficativos en el caso del pais exportador en cuestion.

4. Alegacién de perjuicio

El denunciante ha proporcionado pruebas de que las importa-
ciones del producto investigado procedentes del pais afectado
han aumentado globalmente en términos absolutos y en térmi-
nos de cuota de mercado.

Los indicios razonables facilitados por los denunciantes mues-
tran que el volumen y los precios del producto importado
investigado han tenido, entre otras consecuencias, repercusiones
negativas en las cantidades vendidas, el nivel de precios cobrado
y la cuota de mercado de la industria de la Unidn, lo que ha
producido efectos muy desfavorables en los resultados generales
de dicha industria.

5. Procedimiento

Habiendo determinado, previa consulta al Comité Consultivo,
que la denuncia ha sido presentada por la industria de la Unién
o en su nombre y que existen datos suficientes que justifican el
inicio de un procedimiento, la Comisién inicia por el presente
anuncio una investigacion con arreglo al articulo 5 del Regla-
mento de base.
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La investigacion determinard si el producto investigado origina-
rio del pais afectado estd siendo objeto de dumping y si este
dumping ha causado un perjuicio a la industria de la Unién. Si
las conclusiones son afirmativas, la investigacién examinara si la
imposicién de medidas no irfa en contra del interés de la Unién.

5.1. Procedimiento para la determinacion del dumping

Se invita a los productores exportadores () del producto inves-
tigado del pais afectado a que participen en la investigacion de
la Comisién.

5.1.1. Investigacion de los productores exportadores

a) Muestreo

Dado el amplio ntimero potencial de productores exportado-
res de la Reptiblica Popular China involucrados en este pro-
cedimiento, y con objeto de completar la investigacién den-
tro de los plazos establecidos, la Comisién podrd limitar el
ntimero de productores exportadores que vaya a investigar a
una cifra razonable mediante la seleccion de una muestra
(este proceso se denomina también «muestreo»). El muestreo
se efectuard de conformidad con el articulo 17 del Regla-
mento de base.

Para que la Comision pueda decidir si es necesario el mues-
treo y, en su caso, seleccionar una muestra, por el presente
anuncio se ruega a todos los productores exportadores, o a
los representantes que actiien en su nombre, que se den a
conocer a la Comision. Deberdn hacerlo en un plazo de
quince dias a partir de la fecha de publicacién del presente
anuncio en el Diario Oficial de la Unidn Europea, a menos que
se especifique otra cosa, facilitando a la Comisién la siguiente
informacién sobre su empresa o empresas:

— el nombre, la direccién postal, el correo electrénico, los
ntimeros de teléfono y de fax y la persona de contacto,

el volumen de negocios, en moneda nacional, y el volu-
men, en toneladas, del producto investigado que fue ven-
dido para su exportacién a la Unién durante el periodo
de investigacion, del 1 de julio de 2009 al 30 de junio de
2010, para cada uno de los veintisiete Estados miem-
bros (*) por separado y en total,

el volumen de negocios en moneda nacional y la canti-
dad, en toneladas, del producto investigado que fue ven-
dido en el mercado interior durante el periodo de inves-
tigacion, del 1 de julio de 2009 al 30 de junio de 2010,

Un productor exportador es toda empresa del pais afectado que

produce y exporta el producto investigado al mercado de la Union,
bien directamente, bien a través de una tercera parte, incluida cual-
quiera de sus empresas vinculadas que participan en la produccion,
las ventas nacionales o las exportaciones del producto en cuestion.
Los exportadores no productores no pueden optar normalmente a
un tipo de derecho individual.

Los veintisiete Estados miembros de la Unién Europea son los si-
guientes: Bélgica, Bulgaria, Chequia, Dinamarca, Alemania, Estonia,
Irlanda, Grecia, Francia, Espafia, Italia, Chipre, Letonia, Lituania, Lu-
xemburgo, Hungria, Malta, Paises Bajos, Austria, Polonia, Portugal,
Rumania, Eslovenia, Eslovaquia, Finlandia, Suecia y el Reino Unido.

~

— las actividades precisas de la empresa en todo el mundo
relacionadas con el producto investigado,

— los nombres y las actividades precisas de todas las em-
presas vinculadas (°) que participan en la produccién yfo
la venta (exportaciones y/o ventas nacionales) del pro-
ducto investigado,

— cualquier otra informacién pertinente que ayude a la
Comision a seleccionar la muestra.

Asimismo, los productores exportadores deberdn indicar si,
en caso de que no sean seleccionados para la muestra, de-
searfan recibir un cuestionario y otros formularios de solici-
tud para cumplimentarlos y solicitar, asi, un margen de dum-
ping individual de conformidad con lo dispuesto en la letra

b).

Al facilitar la informaciéon mencionada, la empresa acepta su
posible inclusién en la muestra. Si la empresa resulta elegida
para formar parte de la muestra, tendrd que contestar a un
cuestionario y aceptar una visita en sus instalaciones para
verificar su respuesta (dnspeccion in situ»). Si la empresa se
manifiesta en contra de su posible inclusién en la muestra, se
considerard que no ha cooperado en la investigacién. Las
conclusiones de la Comision sobre los productores exporta-
dores que no cooperen se basardn en los datos disponibles y
el resultado puede que sea menos favorable para la parte de
que se trate de lo que habria sido si hubiera cooperado.

A fin de obtener la informacién que considere necesaria para
la seleccion de la muestra de productores exportadores, la
Comisién se pondrd también en contacto con las autoridades
del pais afectado y podrd contactar también con las asocia-
ciones de productores exportadores que conozca.

De conformidad con el articulo 143 del Reglamento (CEE) n°

2454/93 de la Comision, relativo a la aplicacién del Codigo Adua-
nero Comunitario, solo se considera que existe vinculacion entre las
personas en los siguientes casos: a) si una de ellas ocupa cargos de
responsabilidad o direccion en una empresa de la otra; b) si ambas
tienen juridicamente la condicién de asociadas; c) si una es empleada
de otra; d) si una persona cualquiera posee, controla o tiene directa o
indirectamente el 5 % o mds de las acciones o titulos con derecho a
voto de una y otra; e) si una de ellas controla, directa o indirecta-
mente, a la otra; f) si ambas personas estdn controladas directa o
indirectamente por una tercera; g) si juntas controlan, directa o
indirectamente, a una tercera persona; o h) si son de la misma
familia. Las personas solo serdn consideradas miembros de la misma
familia si su relacién de parentesco es una de las siguientes: i)
marido y mujer; ii) ascendiente y descendientes en linea directa, en
primer grado; iii) hermanos y hermanas (carnales, consanguineos o
uterinos); iv) ascendientes y descendientes en linea directa, en se-
gundo grado; v) tio o tfa y sobrino o sobrina; vi) suegros y yerno o
nuera; y vii) cufiados y cufiadas (DO L 253 de 11.10.1993, p. 1). En
este contexto, se entenderd por «persona» toda persona fisica o
juridica.
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Todas las partes interesadas que deseen presentar cualquier
otra informacién pertinente con respecto a la seleccion de la
muestra, salvo la informacién solicitada anteriormente, deben
hacerlo en un plazo de veintitin dias a partir de la publica-
cién del presente anuncio en el Diario Oficial de la Unién
Europea, a menos que se especifique otra cosa.

Si es necesaria una muestra, se podrd seleccionar a los pro-
ductores exportadores en funcién del mayor volumen repre-
sentativo de exportaciones a la Unién que pueda investigarse
razonablemente en el plazo disponible. La Comisién notifi-
card a todos los productores exportadores conocidos, a las
autoridades del pais afectado y a las asociaciones de produc-
tores exportadores cudles son las empresas seleccionadas para
la muestra, a través, si procede, de las autoridades del pais
afectado.

Todos los productores exportadores seleccionados para for-
mar parte de la muestra tendrdn que presentar un cuestio-
nario cumplimentado en un plazo de treinta y siete dias a
partir de la fecha de notificacién de la seleccion de la mues-
tra, salvo disposicién en contrario.

Se considerard que cooperan en la investigacion las empresas
que hayan aceptado su posible inclusion en la muestra pero
no hayan sido seleccionadas para ella («productores exporta-
dores cooperantes no incluidos en la muestra»). Sin perjuicio
de lo dispuesto en la letra b), el derecho antidumping que
puede aplicarse a las importaciones procedentes de los pro-
ductores exportadores cooperantes no incluidos en la mues-
tra no rebasard la media ponderada del margen de dumping
establecido para los productores exportadores de la muestra
con arreglo al articulo 9, apartado 6, del Reglamento de base.

Margen de dumping individual para las em-
presas no incluidas en la muestra

Los productores exportadores cooperantes no incluidos en la
muestra pueden solicitar, de conformidad con el articulo 17,
apartado 3, del Reglamento de base, que la Comision esta-
blezca sus margenes de dumping individuales («margen de
dumping individualy). Los productores exportadores que de-
seen solicitar un margen de dumping individual deben soli-
citar un cuestionario y otros formularios de conformidad con
lo establecido en la letra a) y devolverlos debidamente cum-
plimentados en los plazos que se especifican mas adelante.
La respuesta al cuestionario cumplimentado debe presentarse
en un plazo de treinta y siete dias a partir de la fecha de
notificacion de la seleccion de la muestra, salvo disposicion
en contrario. Debe subrayarse que, con el fin de que la
Comisién pueda establecer mdrgenes de dumping individua-
les para esos productores exportadores del pais sin economia
de mercado, debe demostrarse que cumplen los criterios para
que se les conceda el trato de economia de mercado o, al
menos, el trato individual, segin se indica en el punto
5.1.2.2.

No obstante, los productores exportadores que soliciten un
margen de dumping individual deben saber que la Comisién
podrd, no obstante, decidir no determinar su margen de

dumping individual si, por ejemplo, el niimero de producto-
res exportadores es tan elevado que tal determinacién resul-
tarfa excesivamente onerosa e impedirfa terminar a tiempo la
investigacion.

5.1.2. Procedimiento con respecto a los productores exportadores del
pais sin economia de mercado afectado

5.1.2.1. Seleccién de un pais de economia de
mercado

Sin perjuicio de lo dispuesto en el punto 5.1.2.2, de conformi-
dad con el articulo 2, apartado 7, letra a), del Reglamento de
base, en el caso de las importaciones procedentes de la Repu-
blica Popular China, el valor normal se determinard a partir del
precio o el valor calculado en un tercer pais de economia de
mercado. Para ello, la Comisién seleccionard un tercer pais de
economia de mercado que sea adecuado. La Comision ha ele-
gido provisionalmente los Estados Unidos de América. Se invita
a las partes interesadas a presentar sus observaciones sobre la
pertinencia de esta eleccién en el plazo de los diez dias siguien-
tes a la fecha de publicacién del presente anuncio en el Diario
Oficial de la Unidn Europea.

5.1.2.2. Trato de los productores exportadores
del pais sin economia de mercado afec-
tado

De conformidad con el articulo 2, apartado 7, letra b), del
Reglamento de base, todo productor exportador del pais afec-
tado que considere que para €l prevalecen condiciones de eco-
nomia de mercado con respecto a la fabricacion y la venta del
producto investigado podra presentar una solicitud debidamente
justificada en este sentido («solicitud de trato de economia de
mercado»). El trato de economia de mercado se concederd si la
evaluacién de la correspondiente solicitud pone de manifiesto
que se cumplen los criterios establecidos en el articulo 2, apar-
tado 7, letra c), del Reglamento de base (). El margen de dum-
ping de los productores exportadores a los que se conceda el
trato de economia de mercado se calculard, en la medida de lo
posible y sin perjuicio de la utilizacién de los datos disponibles
con arreglo al articulo 18 del Reglamento de base, haciendo uso
de su propio valor normal y sus precios de exportacion de
conformidad con el articulo 2, apartado 7, letra b), del Regla-
mento de base.

Los distintos productores exportadores del pais afectado podran
solicitar también, o de manera alternativa, el trato individual.
Para que se les conceda, dichos productores exportadores han
de presentar pruebas de que cumplen los criterios establecidos

(%) Los productores exportadores han de demostrar, concretamente, lo
siguiente: i) las decisiones y los costes de las empresas se adoptan en
funcién de las condiciones del mercado, y sin interferencias signifi-
cativas del Estado; ii) las empresas cuentan con una contabilidad
bésica clara, que es objeto de auditorfas independientes de confor-
midad con las normas contables internacionales y se aplican a todos
los efectos; iii) no se producen distorsiones significativas heredadas
del sistema anterior de economia no sujeta a las leyes del mercado;
iv) la legislacion relativa a la propiedad y al concurso de acreedores
garantiza la seguridad juridica y la estabilidad necesarias; y v) las
operaciones de cambio se efectian a los tipos del mercado.
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en el articulo 9, apartado 5, del Reglamento de base (7). El
margen de dumping de los productores exportadores a los
que se conceda el trato individual se calculard a partir de sus
propios precios de exportacion. El valor normal de los produc-
tores exportadores a los que se conceda el trato individual se
basard en los valores establecidos para el tercer pais de econo-
mia de mercado seleccionado como se ha indicado anterior-
mente.

a) Trato de economia de mercado

La Comisiéon enviard formularios de solicitud de trato de
economia de mercado a todos los productores exportadores
del pais afectado seleccionados para la muestra y a los pro-
ductores exportadores cooperantes no incluidos en la mues-
tra que deseen solicitar un margen de dumping individual, as{
como a toda asociacién de productores exportadores que
conozca y a las autoridades del pais afectado.

Todos los productores exportadores que soliciten el trato de
economia de mercado deben presentar un formulario de
solicitud de trato de economia de mercado cumplimentado
en un plazo de quince dfas a partir de la fecha de notifica-
cién de la seleccion de la muestra o de la decision de no
seleccionar una muestra, salvo que se especifique otra cosa.

b) Trato individual

Para solicitar el trato individual, los productores exportadores
del pais afectado seleccionados para formar parte de la mues-
tra y los productores exportadores cooperantes no incluidos
en la muestra que deseen solicitar un margen de dumping
individual deben presentar el formulario de solicitud de trato
de economia de mercado con las secciones pertinentes para
el trato individual debidamente cumplimentadas, en un plazo
de quince dias a partir de la fecha de notificacion de la
seleccién de la muestra, salvo que se especifique otra cosa.

5.1.3. Investigacion de los importadores no vinculados (%), (%)

Dado que el ntimero de importadores no vinculados que estdn
implicados en este procedimiento puede ser elevado, y con
objeto de finalizar la investigacién dentro de los plazos regla-
mentarios, la Comisién podrd seleccionar una muestra para
limitar a una cifra razonable el nimero de importadores no
vinculados que vaya a investigar (proceso al que se hard también
referencia como «muestreo»). El muestreo se efectuard de con-
formidad con el articulo 17 del Reglamento de base.

(") Los productores exportadores han de demostrar, concretamente, lo
siguiente: i) cuando se trate de empresas controladas total o parcial-
mente por extranjeros o de empresas en participacion, los exporta-
dores pueden repatriar los capitales y los beneficios libremente; ii)
los precios de exportacion, las cantidades exportadas y las modali-
dades de venta se han decidido libremente; iii) la mayorfa de las
acciones pertenecen a particulares; los funcionarios del Estado que
figuran en el consejo de administracién o que ocupan puestos clave
en la gestién son claramente minoritarios o la sociedad es suficien-
temente independiente de la interferencia del Estado; iv) las opera-
ciones de cambio se efectiian a los tipos del mercado; y v) la inter-
vencién del Estado no puede dar lugar a que se eludan las medidas si
los exportadores se benefician de tipos de derechos individuales.

(®) Solo puede incluirse en la muestra a importadores no vinculados
con productores exportadores. Los importadores vinculados con los
productores exportadores tienen que cumplimentar el anexo 1 del
cuestionario destinado a estos tltimos. Véase la definicién de «parte
vinculada» en la nota 5.

(°) Los datos facilitados por importadores no vinculados podrdn utili-
zarse también en relacién con aspectos de la presente investigacién
distintos de la determinaciéon del dumping.

Para que la Comisién pueda decidir si es necesario el muestreo
y, en su caso, seleccionar una muestra, se ruega a todos los
importadores no vinculados, o a los representantes que actiien
en su nombre, que se den a conocer a la Comisién. Deberdn
hacerlo en un plazo de quince dias a partir de la fecha de
publicacion del presente anuncio en el Diario Oficial de la Unién
Europea, salvo disposicién en contrario, facilitando a la Comi-
sién la siguiente informacién sobre su empresa o empresas:

— el nombre, la direccién postal, el correo electrénico, los
nimeros de teléfono y de fax y la persona de contacto,

— las actividades precisas de la empresa relacionadas con el
producto investigado,

— el volumen en toneladas y el valor en euros de las impor-
taciones y reventas del producto importado investigado ori-
ginario del pais afectado en el mercado de la Unién durante
el periodo comprendido entre el 1 de julio de 2009 y el
30 de junio de 2010,

— los nombres y las actividades concretas de todas las empre-
sas vinculadas () que participan en la produccién yfo la
venta del producto investigado,

— cualquier otra informacién pertinente que ayude a la Comi-
sién a seleccionar la muestra.

Al facilitar la informacién mencionada, la empresa acepta su
posible inclusiéon en la muestra. Si la empresa resulta elegida
para formar parte de la muestra, tendrd que contestar a un
cuestionario y aceptar una visita en sus instalaciones para veri-
ficar su respuesta (cinspeccién in situ»). Si la empresa se mani-
fiesta en contra de su posible inclusién en la muestra, se con-
siderard que no ha cooperado en la investigacién. Las conclu-
siones de la Comision para los importadores que no cooperen
se basardn en los hechos disponibles y el resultado puede ser
menos favorable para esa parte que si hubiera cooperado.

Con el fin de obtener la informaciéon que considere necesaria
para la seleccion de la muestra de importadores no vinculados,
la Comisién podrd contactar también con las asociaciones de
importadores que conozca.

Todas las partes interesadas que deseen presentar cualquier otra
informacién pertinente con respecto a la seleccién de la mues-
tra, salvo la informacién solicitada anteriormente, deben hacerlo
en un plazo de veintiGin dias a partir de la publicacion del
presente anuncio en el Diario Oficial de la Unién Europea, a
menos que se especifique otra cosa.

(1% Véase la definicion de «parte vinculada» en la nota 5.
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Si es necesaria una muestra, los importadores podran ser selec-
cionados con arreglo al mayor volumen representativo de ven-
tas del producto investigado en la Unién que pueda investigarse
razonablemente en el plazo disponible. La Comisién notificard a
todos los importadores no vinculados y a las asociaciones de
importadores de los que tenga conocimiento cudles son las
empresas seleccionadas para la muestra.

A fin de obtener la informacion que considere necesaria para su
investigacion, la Comision enviard cuestionarios a los importa-
dores no vinculados incluidos en la muestra y a toda asociacién
de importadores que conozca. Estas partes deberdn presentar el
cuestionario cumplimentado en un plazo de treinta y siete dias
a partir de la fecha en que se notifique la seleccién de la
muestra, a menos que se especifique lo contrario. El cuestiona-
rio cumplimentado recogerd informacién, entre otras cosas, so-
bre la estructura de sus empresas, las actividades de las empresas
en relacion con el producto investigado y las ventas del pro-
ducto investigado.

5.2. Procedimiento para la determinacion del perjuicio

Por perjuicio se entiende el perjuicio importante o la amenaza
de perjuicio importante para la industria de la Unién, o un
retraso significativo en el establecimiento de esta industria. La
determinacién del perjuicio se basa en pruebas positivas e im-
plica una determinacién objetiva del volumen de importaciones
objeto de dumping, su efecto en los precios del mercado de la
Unién y el consiguiente impacto de esas importaciones en la
industria de la Unién. Para determinar si la industria de la
Unién sufre un perjuicio, se invita a los productores del pro-
ducto investigado de la Unidn a participar en la investigacién de
la Comisién.

5.2.1. Investigacion de los productores de la Union

Dado el posible gran niimero de productores de la Unién in-
volucrados en este procedimiento, y con objeto de completar la
investigacién dentro de los plazos establecidos, la Comision
podra limitar el niimero de productores de la Unién que vaya
a investigar a una cifra razonable mediante la seleccién de una
muestra (este proceso se denomina también «muestreo»). El
muestreo se efectuard de conformidad con el articulo 17 del
Reglamento de base.

Para que la Comisién pueda decidir si es necesario el muestreo
y, en caso afirmativo, seleccionar una muestra, se ruega a todos
los productores de la Unidn, o a los representantes que actiien
en su nombre, que se den a conocer a la Comisién. Deberdn
hacerlo en un plazo de quince dias a partir de la fecha de
publicacién del presente anuncio en el Diario Oficial de la Unién
Europea, salvo disposicién en contrario, facilitando a la Comi-
sién la siguiente informacién sobre su empresa o empresas:

— el nombre, la direccién postal, el correo electrénico, los
nameros de teléfono y de fax y la persona de contacto,

— las actividades precisas de la empresa en todo el mundo
relacionadas con el producto investigado,

— el valor en EUR de las ventas del producto investigado en el
mercado de la Unioén durante el periodo comprendido entre
el 1 de julio de 2009 y el 30 de junio de 2010,

— el volumen de las ventas en toneladas del producto investi-
gado realizadas en el mercado de la Unién durante el pe-
riodo comprendido entre el 1 de julio de 2009 y el 30 de
junio de 2010,

— el volumen de la produccién en toneladas del producto
investigado durante el periodo comprendido entre el 1 de
julio de 2009 y el 30 de junio de 2010,

— el volumen en toneladas importado en la Unién del pro-
ducto investigado fabricado en el pais afectado durante el
periodo comprendido entre el 1 de julio de 2009 y el 30 de
junio de 2010, en su caso,

— los nombres y las actividades precisas de todas las empresas
vinculadas (') que participan en la produccién y/o la venta
del producto investigado (producido en la Unién o en el
pais afectado),

— cualquier otra informacién pertinente que ayude a la Comi-
sién a seleccionar la muestra.

Al facilitar la informacién mencionada, la empresa acepta su
posible inclusién en la muestra. Si la empresa resulta elegida
para formar parte de la muestra, tendrd que contestar a un
cuestionario y aceptar una visita en sus instalaciones para veri-
ficar su respuesta (dnspeccién in situ). Si la empresa se mani-
fiesta en contra de su posible inclusion en la muestra, se con-
siderard que no ha cooperado en la investigacion. Las conclu-
siones de la Comision sobre los productores de la Unién que no
cooperen se basardn en los datos disponibles y el resultado
puede ser menos favorable para ellos que si hubieran coo-
perado.

A fin de obtener la informacién que considere necesaria para la
seleccion de la muestra de productores de la Unidn, la Comision
podrd ponerse también en contacto con todas las asociaciones
de productores de la Unién que conozca.

Todas las partes interesadas que deseen presentar cualquier otra
informacién pertinente con respecto a la seleccién de la mues-
tra, salvo la informacién indicada anteriormente, deberdn ha-
cerlo en un plazo de veintitin dias a partir de la publicacién del
presente anuncio en el Diario Oficial de la Unién Europea, a
menos que se especifique otra cosa.

(") Véase la definicion de «parte vinculada» en la nota 5.
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Si es necesaria una muestra, los productores de la Unién podrin
ser seleccionados con arreglo al mayor volumen representativo
de ventas en la Unién que pueda investigarse razonablemente
en el plazo disponible. La Comisién comunicard las empresas
seleccionadas para la muestra a todos los productores de la
Unién y asociaciones de productores de la Unién que conozca.

A fin de obtener la informacién que considere necesaria para su
investigacion, la Comisién enviard cuestionarios a los producto-
res de la Union incluidos en la muestra y a toda asociacion de
productores de la Unién que conozca. Estas partes deberdn
presentar el cuestionario cumplimentado en un plazo de treinta
y siete dias a partir de la fecha en que se notifique la seleccion
de la muestra, a menos que se especifique otra cosa. El cuestio-
nario cumplimentado recogerd informacién sobre la estructura
de su(s) empresa(s), la situacion financiera de la(s) empresafs), las
actividades de la(s) empresa(s) en relacién con el producto in-
vestigado, el coste de produccién y las ventas del producto
investigado, entre otras cosas.

5.3. Procedimiento de evaluacion del interés de la Union

En caso de que se establezca la existencia de dumping y del
consiguiente perjuicio, se determinard, de conformidad con el
articulo 21 del Reglamento de base, si la adopcion de medidas
antidumping perjudicaria los intereses de la Unién. Se invita a
los productores, a los importadores y las asociaciones que los
representan, a los consumidores representativos, asi como a las
organizaciones de consumidores representativas, de la Union a
que se den a conocer en un plazo de quince dias a partir de la
fecha de publicacién del presente anuncio en el Diario Oficial de
la Unién Europea, salvo que se especifique otra cosa. Para parti-
cipar en la investigacion, las organizaciones de consumidores
representativas han de demostrar, en el mismo plazo, que existe
un vinculo objetivo entre sus actividades y el producto investi-

gado.

Las partes que se den a conocer en el plazo arriba indicado
podrén facilitar a la Comisién informacién sobre si la imposi-
cién de medidas irfa 0 no en contra del interés de la Unidn, en
un plazo de treinta y siete dias a partir de la fecha de publica-
cién del presente anuncio en el Diario Oficial de la Unién Euro-
pea, salvo que se especifique otra cosa. Esta informacién podrd
facilitarse, bien en formato libre, bien rellenando un cuestiona-
rio preparado por la Comisién. En cualquier caso, la informa-
cién facilitada con arreglo al articulo 21 solo se tomard en
consideracién si se presenta acompafiada de pruebas ficticas.

5.4. Otras observaciones por escrito

En las condiciones establecidas en el presente anuncio, se invita
a todas las partes interesadas a exponer sus observaciones, a
presentar informacién y a facilitar pruebas en su apoyo. Salvo

disposicion en contrario, dicha informacién y las pruebas en su
apoyo deberdn llegar a la Comision en el plazo de treinta y siete
dias a partir de la fecha de publicacién del presente anuncio en
el Diario Oficial de la Unién Europea.

5.5. Posibilidad de audiencia con los servicios de investigacion
de la Comision

Todas las partes interesadas podrdn solicitar una audiencia con
los servicios de investigacion de la Comision. Toda solicitud de
audiencia debe hacerse por escrito, alegando los motivos. En lo
que respecta a las audiencias sobre cuestiones relacionadas con
la fase inicial de la investigacion, la solicitud deberd presentarse
en un plazo de quince dias a partir de la fecha de publicacién
del presente anuncio en el Diario Oficial de la Unién Europea.
Posteriormente, las solicitudes de audiencia deben presentarse en
los plazos concretos que establezca la Comision en su comuni-
cacion con las partes.

5.6. Procedimiento para hacer observaciones por escrito y en-
viar los cuestionarios cumplimentados y la corresponden-
cia

Todos los documentos que presenten las partes interesadas,
incluida la informacién presentada para la seleccion de la mues-
tra, los formularios de solicitud de trato de economia de mer-
cado cumplimentados, los cuestionarios rellenados y sus actua-
lizaciones, han de transmitirse por escrito tanto en papel como
en formato electrénico y han de indicar el nombre, la direccién,
la direccion electronica y los nimeros de teléfono y de fax de la
parte interesada. Si una parte interesada no puede presentar sus
observaciones y solicitudes en formato electrénico por razones
técnicas, debe informar de ello inmediatamente a la Comision.

Todos los documentos escritos que se presenten, incluida la
informacién solicitada en el presente anuncio, los cuestionarios
cumplimentados y la correspondencia facilitada por las partes
interesadas, para los que se solicite un trato confidencial, debe-
ran llevar la indicacion «Limited» (Difusion restringida) ('2).

Las partes interesadas que faciliten informacion de difusién res-
tringida deberdn proporcionar resimenes no confidenciales de
la misma de conformidad con el articulo 19, apartado 2, del
Reglamento de base, los cuales llevardn la indicacién «For ins-
pection by interested parties» (Para inspeccion por las partes
interesadas). Conviene que estos resimenes sean lo suficiente-
mente detallados para permitir una comprension razonable del
contenido sustancial de la informacién facilitada con cardcter
confidencial. Si una parte interesada que proporciona informa-
cién confidencial no facilita un resumen no confidencial de la
misma en el formato y con la calidad requeridos, dicha infor-
macién confidencial podrd no tenerse en cuenta.

('?) Documento confidencial con arreglo al articulo 19 del Reglamento
(CE) n® 1225/2009 del Consejo (DO L 343 de 22.12.2009, p. 51)
y al articulo 6 del Acuerdo de la OMC relativo a la Aplicacion del
Articulo VI del GATT de 1994 (Acuerdo Antidumping). Asimismo,
estd protegido de conformidad con el articulo 4 del Reglamento
(CE) n°® 1049/2001 del Parlamento Europeo y del Consejo (DO
L 145 de 31.5.2001, p. 43).
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Direccion de la Comisién para la correspondencia:

Comisién Europea

Direccién General de Comercio
Direccién H

Despacho N-105 04/092

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

Fax +32 22956505

6. Falta de cooperacion

Cuando una parte interesada deniegue el acceso a la informa-
cién necesaria, no la facilite en los plazos establecidos u obs-
taculice de forma significativa la investigacion, las conclusiones
provisionales o definitivas, positivas o negativas, podran formu-
larse, de conformidad con el articulo 18 del Reglamento de
base, a partir de los datos disponibles.

Si se comprueba que alguna de las partes interesadas ha facili-
tado informacion falsa o engafiosa, podré ignorarse dicha infor-
maci6én y hacerse uso de los datos disponibles.

Cuando una parte interesada no coopere o solo lo haga par-
cialmente y, como consecuencia de ello, las conclusiones se
basen dnicamente en los datos disponibles, tal como estd pre-
visto en el articulo 18 del Reglamento de base, el resultado
podrd ser menos favorable para ella que si hubiera cooperado.

7. Consejero Auditor

Las partes interesadas podran solicitar la intervencion del Con-
sejero Auditor de la Direccién General de Comercio. Este actiia
de intermediario entre las partes interesadas y los servicios de
investigacion de la Comisién. El Consejero Auditor examina las
solicitudes de acceso al expediente, las disputas sobre la confi-
dencialidad de los documentos, las solicitudes de ampliacion de
los plazos y las solicitudes de audiencia de terceras partes. El
Consejero Auditor podra celebrar una audiencia con una parte
interesada concreta y mediar para garantizar el pleno ejercicio
de sus derechos de defensa.

Toda solicitud de audiencia con el Consejero Auditor debe ha-
cerse por escrito, alegando los motivos. En lo que respecta a las
audiencias sobre cuestiones relacionadas con la fase inicial de la
investigacion, la solicitud deberd presentarse en un plazo de
quince dias a partir de la fecha de publicacién del presente
anuncio en el Diario Oficial de la Unién Europea. Posteriormente,
las solicitudes de audiencia deben presentarse en los plazos
concretos que establezca la Comisién en su comunicacién con
las partes.

El Consejero Auditor también ofrecerd la oportunidad de cele-
brar una audiencia con las partes en la que puedan presentarse
distintos puntos de vista y rebatirse argumentos sobre cuestio-
nes relacionadas, entre otras cosas, con el dumping, el perjuicio,
la relacién causal y el interés de la Unién. Tal audiencia se
celebrarfa, por regla general, a mds tardar al final de la cuarta
semana tras la comunicacion de las conclusiones provisionales.

Las partes interesadas podrdn encontrar mds informacion y los
datos de contacto en las paginas web del Consejero Auditor,
dentro del sitio web de la Direccion General de Comercio:
(http:/[ec.europa.cutrade/issues/respectrules/ho/index_en.htm).

8. Calendario de la investigacion

Con arreglo a lo dispuesto en el articulo 6, apartado 9, del
Reglamento de base, la investigacion deberd concluir en el plazo
de los quince meses siguientes a la fecha de publicacion del
presente anuncio en el Diario Oficial de la Unién Europea. De
conformidad con el articulo 7, apartado 1, del Reglamento de
base, podran adoptarse medidas provisionales, a mas tardar,
nueve meses después de la publicacion del presente anuncio
en el Diario Oficial de la Unidn Europea.

9. Tratamiento de datos personales

Cualquier dato personal obtenido en el curso de la presente
investigacion se tratard de conformidad con lo establecido en
el Reglamento (CE) n°® 45/2001 del Parlamento Europeo y del
Consejo, relativo a la proteccion de las personas fisicas en lo
que respecta al tratamiento de datos personales por las institu-
ciones y los organismos comunitarios y a la libre circulacion de
estos datos (13).

(%) DO L 8 de 12.1.2001, p. 1.
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PROCEDIMIENTOS RELATIVOS A LA APLICACION DE LA POLITICA DE
COMPETENCIA

COMISION EUROPEA

Notificacién previa de una operacion de concentraciéon
(Asunto COMP/M.5934 — Veolia Water UK and Veolia Voda/Subsidiaries of United Utilities Group)
(Texto pertinente a efectos del EEE)
(2010/C 265/10)

1. El 23 de septiembre de 2010, la Comision recibié la notificacién, de conformidad con lo dispuesto en
el articulo 4 del Reglamento (CE) n°® 139/2004 del Consejo ('), de un proyecto de concentracién por el cual
las empresas Veolia Water UK Plc («VWUK>», Reino Unido) y Veolia Voda SA (<VV», Reptblica Checa) ambas
bajo el control en dltima instancia de Veolia Environment SA («VE», Francia) adquieren el control exclusivo,
a tenor de lo dispuesto en el articulo 3, apartado 1, letra b), del Reglamento comunitario de concen-
traciones, de ciertos negocios de United Utilities Group PLC (el negocio objeto de la operacién», Reino
Unido) en el Reino Unido mediante adquisicion de acciones. Ademds, el grupo VE adquirird participaciones
del negocio objeto de la operacién en concesiones de explotacion de aguas de Bulgaria, Estonia y Polonia.

2. Las actividades comerciales de las empresas en cuestion son las siguientes:

— VWUK: prestacion de servicios de gestién externa de agua y aguas residuales para empresas de aguas
reguladas y aguas residuales y clientes industriales en el Reino Unido e Irlanda,

— VV: suministro de infraestructuras y servicios de agua y aguas residuales en Europa central y oriental,
— grupo VE: suministro de servicios de gestion medioambiental,

— negocio objeto de la operacién: suministro de servicios de gestion externa de agua y aguas residuales a
empresas de aguas reguladas y aguas residuales y clientes industriales en el Reino Unido y conexiones de
servicios publicos en el reino Unido. En Bulgaria, Polonia y Estonia tiene intereses en empresas que
explotan concesiones para el suministro municipal de infraestructuras y servicios de aguas y aguas
residuales.

3. Tras un examen preliminar, la Comisién considera que la operacién notificada podria entrar en el
dmbito de aplicacion del Reglamento comunitario de concentraciones. No obstante, se reserva su decisién
definitiva al respecto.

4. La Comision invita a los interesados a que le presenten sus posibles observaciones sobre la propuesta
de concentracion.

Las observaciones deberdn obrar en poder de la Comisién en un plazo méximo de diez dias a partir de la
fecha de la presente publicacion. Podrdn enviarse por fax (+32 22964301), por correo electronico a COMP-
MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu o por correo, con indicaciéon del nimero de referencia COMP/M.5934 —
Veolia Water UK and Veolia Voda/Subsidiaries of United Utilities Group, a la siguiente direccién:

Comision Europea

Direccién General de Competencia
Registro de Concentraciones

J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") DO L 24 de 29.1.2004, p. 1 (Reglamento comunitario de concentraciones).
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OTROS ACTOS

COMISION EUROPEA

Publicacién de una solicitud con arreglo al articulo 6, apartado 2, del Reglamento (CE) n° 510/2006
del Consejo sobre la proteccién de las indicaciones geogrificas y de las denominaciones de origen
de los productos agricolas y alimenticios

(2010/C 265/11)

La presente publicacién otorga un derecho de oposicién, de conformidad con el articulo 7 del Reglamento
(CE) n° 510/2006 del Consejo (!). Las declaraciones de oposicién deben llegar a la Comision en un plazo de
seis meses a partir de la presente publicacion.

DOCUMENTO UNICO
REGLAMENTO (CE) N° 510/2006 DEL CONSEJO
«FICHI DI COSENZA»
N° CE: IT-PDO-0005-0682-25.02.2008
IGP () DOP ( X))
1. Denominacion:

«Fichi di Cosenza»

2. Estado miembro o tercer pais:

Italia

3. Descripcion del producto agricola o alimenticio:
3.1. Tipo de producto:

Clase 1.6 Frutas, hortalizas y cereales frescos o transformados.

3.2. Descripcion del producto que se designa con la denominacion indicada en el punto 1:

La denominacién «Fichi di Cosenza» designa exclusivamente los higos secos de la higuera doméstica
Ficus carica sativa (domestica L.), perteneciente a la variedad «Dottato» (u «Ottato»). Los frutos de la
variedad «Dottato», cultivada en la zona geografica descrita en el punto 4, en estado fresco, tienen
forma ovoide con tendencia a esférica y su ostiolo estd casi siempre semiabierto, rodeado por un anillo
verde que, al madurar, va haciéndose cada vez mds marrén. La piel, inicialmente de color verde pajizo,
pasa a ser amarillo verdosa, algunas veces con surcos longitudinales poco marcados. El receptdculo, de
color ambar, contiene una pulpa del mismo color, no demasiado firme, ligeramente aromdtica y poco
jugosa; el jugo es poco denso, aunque, cuando madura, puede gotear por el ostiolo. Su sabor es dulce,
meloso. Los aquenios, pequefios y vacios, son relativamente poco numerosos.

En el momento del despacho al consumo, los «Fichi di Cosenza» presentan las siguientes caracteristicas:

() DO L 93 de 31.3.2006, p. 12.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Caracteristicas fisicas

En funcién de su tamailo, los higos se clasifican en tres categorias:

grandes: de 55 a 65 piezas por kilo; medianos: de 66 a 85 piezas por kilo; pequefios: mds de 85
piezas por kilo.

Forma: alargada, a veces ligeramente aplastada en el dpice.
Peddnculo: permanente, corto y fino.

Piel: de color dorado claro, oscila entre el amarillo pajizo sostenido al beis claro, a veces con algunas
partes mds oscuras.

Surcos del fruto (lineas oscuras longitudinales): ligeramente perceptibles.

Aquenios: relativamente poco numerosos, pequefios (0,98 mm de anchura media y 1,30 mm de
longitud media), generalmente vacios y poco crujientes.

Caracteristicas quimicas

Humedad: un médximo del 24 %; si el fruto estd envasado, un mdaximo del 28 %.

Azicares totales (porcentaje en materia seca): entre un 48 y un 57 % en los frutos secados al sol; entre
un 50 y un 75 % en los secados en invernadero.

Caracteristicas organolépticas

Sabor: muy dulce, casi meloso.

Materias primas (tnicamente en el caso de los productos transformados):

Piensos (tinicamente en el caso de los productos de origen animal):

Fases especificas de la produccién que deben llevarse a cabo en la zona geogrdfica definida:

— Todas las etapas de la produccién de los «Fichi di Cosenza», de la recogida al secado, deben
realizarse dentro de la zona definida en el punto 4.

Normas especiales sobre el corte en lonchas, el rallado, el envasado, etc.:

El producto se envasa en bandejas de madera o material de uso alimentario con un contenido de 50 gr
a 1kg, o en envases de carton o material de uso alimentario con un contenido de 1 kg a 25 kg. Los
envases deben estar recubiertos de una pelicula transparente.

Normas especiales sobre el etiquetado:

Las formas de presentacién del producto para el despacho al consumo prevén que en la etiqueta
aparezcan, con caracteres claros y legibles, ademds del simbolo grifico comunitario, las siguientes
indicaciones:

— la mencién «Fichi di Cosenza», seguida, en su caso, de su traduccién en otras lenguas y de la
expresion traducible «Denominazione di Origine Protetta»,

— el logotipo del producto.
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Estd permitida la utilizacion de las siguientes menciones complementarias, en italiano o en dialecto
local, en los envases del producto:

«Fichi secchi di Cosenza», «Fichi essiccati del cosentino, «Ficu siccativ, «Ficu Janchin.

Estd prohibido afiadir cualquier calificacién no prevista expresamente.

4. Descripcién sucinta de la zona geogrifica:

La zona geografica de produccion de los «Fichi di Cosenza» estd delimitada al norte por la amplia
vertiente meridional del macizo del Pollino, que la separa de la region de Basilicata, y al sur por el
altiplano de Sila y por los rios que descienden de ahi hacia el sureste, el rio Nuca, y hacia el suroeste, el
rio Savuto. La zona de produccién se sitia a una altitud comprendida entre 0 y 800 m sobre el nivel
del mar, excluidas las pendientes superiores al 35 %. Abarca todo el valle del rio Crati, que discurre de
sur a norte y desemboca al noreste, en el mar Jénico, y la vertiente derecha del valle del rio Savuto, que
desemboca hacia el suroeste en el mar Tirreno.

5. Vinculo con la zona geogrifica:
5.1. Cardcter especifico de la zona geogrdfica:
Factores naturales
Terrenos

Los terrenos que predominan en la zona de los «Fichi di Cosenza» tienden a ser permeables, poco
hiimedos, ricos en calcio y de una fertilidad media.

Clima

La zona de produccién de los «Fichi di Cosenza» se caracteriza por un clima moderado. Estd situada
entre dos mares, el Tirreno y el Jonico; el macizo del Pollino, al norte, la protege de los vientos frios de
la Tramontana, mientras que el altiplano de Sila la protege de los vientos cilidos e impetuosos del
sureste.

Los datos meteoroldgicos disponibles indican una ausencia de heladas y nieblas intensas y frecuentes,
temperaturas medias anuales moderadas, una pluviosidad breve y espaciada desde el final de la pri-
mavera al comienzo del verano, una situacién de ausencia de precipitaciones con temperaturas nunca
térridas durante el periodo mds favorable al mantenimiento de las caracteristicas cualitativas del fruto,
el correspondiente a la maduracion, la recogida y el secado, mejorado de forma determinante por una
presencia moderada y cotidiana de vientos. Estas condiciones climéticas hacen posible que los higos se
sequen casi completamente en el arbol, lo que proporciona un mejor calidad en comparacién con los
higos secos de la misma variedad o de variedades similares cultivados en otras zonas geogréficas.

Factores antrépicos

Los higos secos, que desde la antigiiedad constituyen un alimento utilisimo por su capacidad de
conservacion y su cardcter energético, representan también un recurso econémico importante en la
zona de Cosenza (ASN 1587), donde son objeto de una tradicion especifica que no se ha desarrollado
en las provincias limitrofes, centrada en las técnicas locales de cultivo y transformacién de la variedad
«Dottato».
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5.2.

5.3.

En la actualidad y en el pasado (Ravasini, 1911), los agricultores de la regién de Cosenza adoptan
medidas especificas para evitar la caprificacion, eliminando las plantas esporadicas de higos silvestres
que crecen cerca de los huertos.

Gracias a las especiales condiciones climdticas de la zona de produccion, los higos se dejan secar en la
planta hasta que cuelgan del pedinculo (passuluni). Los productores locales valoran el punto éptimo de
deshidratacion, recogen a mano cuidadosamente los passuluni y, para evitar la aparicién de enferme-
dades parasitarias, completan oportunamente el secado durante un periodo de 3 a 7 dias mediante sol
directo (secado tradicional) o en invernaderos con cubierta de vidrio o cualquier otro material trans-
parente (secado protegido), tras haberlos colocado en soportes artesanales de cafia o de cualquier otro
material transpirable, adecuado para alimentos.

Durante esos tres a siete dias (el perfodo depende de la experiencia y la valoracion del productor local)
los higos son objeto de numerosos cuidados: valoracién sensorial del grado y la uniformidad de la
maduracién, de la situacion sanitaria y de las cualidades organolépticas y estéticas, con el fin de obtener
un producto final idoneo para el consumo y la transformacién posterior (por ejemplo, los primeros
dias se debe dar la vuelta a los higos a mano por lo menos dos veces al dia para obtener un secado
uniforme; se descartan los que no tienen pedinculo o los que estdin manchados por quemaduras del
sol, etc.).

El cultivo, la transformacion de los higos de la variedad «Dottato» y su secado representan una cultura
especifica y tradicional de la zona de Cosenza, reconocida desde hace tiempo en Italia por estudiosos y
comerciantes que describian y reconocian las cualidades destacadas de los famosos higos secos del
cosentino (Casella, 1933; Pagano, 1857):

«La destreza de una poblacién que durante siglos ha sabido desarrollar una actividad econ6émica
especifica basada en la seleccién de las mejores variedades, en la puesta a punto de las técnicas y
los métodos agricolas mds adecuados a los fines perseguidos, en la utilizacién de instrumentos y
maéquinas idéneos, en la realizacion oportuna de las tareas (manuales e industriales, que todavia hoy
se efecttian en gran medida a mano), en los procedimientos 6ptimos de transformacién, todo ello con
el fin de obtener un producto acabado tipico de alta calidad (organoléptica, estética, sanitaria y
alimentaria)».

A partir de los higos a granel secados al sol, los campesinos de Cosenza han ideado a lo largo de los
siglos una gran cantidad de productos derivados, mds o menos elaborados y artisticos.

Cardcter especifico del producto:

Los «Fichi di Cosenza» tienen caracteristicas especificas de calidad ya que al término del secado estin
llenos y son carnosos, pastosos, blandos y flexibles y presentan un color que oscila del amarillo claro al
dmbar claro. El elemento mds caracteristico de los «Fichi di Cosenza» con respecto a los higos de la
misma variedad «Dottato» cultivada fuera de la zona de Cosenza es la presencia de aquenios pequefios,
suaves, casi inapreciables al masticar. A esta caracteristica se le afiaden otros elementos fenoldgicos y
organolépticos, entre los que destacan el elevado contenido de aziicar, la facilidad de conservacién y su
gran aptitud para ser elaborados segtin los distintos métodos tradicionales.

Relacion causal entre la zona geogrdfica y la calidad o las caracteristicas del producto (en el caso de las DOP) o
una cualidad especifica, la reputacién u otras caracteristicas del producto (en el caso de las IGP):

La calidad y las caracteristicas de los «Fichi di Cosenza» se deben esencialmente a los factores naturales
y antrépicos del medio geografico.

Factores naturales

La buena textura de los terrenos, que no son arcillosos ni pesados, impide que el agua se estanque y
favorece sin embargo las mejores condiciones fisioldgicas de las plantas, cuya corona estd menos sujeta
a la aparicion de enfermedades flngicas y bacterianas.
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Los vientos estivales, moderados y continuos, mitigan los picos de calor durante los meses de verano y
evitan que la fina piel de los higos se deshidrate demasiado rdpidamente y adquiera un color marrén
oscuro; de esta forma, la velocidad de migracion del agua del interior del fruto a la parte periférica de la
piel es progresiva y continua, lo que determina la homogeneidad y la suavidad de la pulpa del higo
durante el secado y favorece el fenémeno de secado lento de los higos que quedan colgados en el drbol
(passuluni): este fenémeno es importantisimo para la calidad de los frutos ya que permite a los
cultivadores recoger los higos en el mejor momento, evitando que caigan naturalmente y, por lo
tanto, que estén expuestos a parasitos.

Ademds, en la region de Cosenza los higos silvestres escasean y no se efecttia la caprificacion: esto
permite a la planta manifestar al maximo su partenocarpia, que hace que la pulpa de los higos esté casi
exenta de aquenios, que, en cualquier caso, no son fértiles y son de pequefias dimensiones.

Factores antrépicos

El factor humano es determinante en la calidad de los «Fichi di Cosenza». La produccién de estos higos
se caracteriza por una elevada aportacion de trabajo manual, de experiencia y de conocimientos,
presentes en todas las etapas del proceso de produccion, y determinantes para la calidad del producto
final, de tal modo que ha obtenido reconocimientos econémicos particulares (C.U.P.E.C.C., 1936). Las
operaciones manuales de recogida y transformacién son realizadas siempre por personal experto y
reflejan un hébil «saber hacer» que, transmitido de generacién en generacién, se ha consolidado como
patrimonio insustituible del territorio. La experiencia local, antigua, diferenciada, consolidada e incluso
a veces celosamente guardada en familia, determina el resultado final y la producciéon de una gran
variedad de recetas tradicionales cuya base son los «Fichi di Cosenza», que constituyen otras tantas
formas de expresion de la fantasia creativa de la poblacion local, reconocidas desde hace tiempo por
una rica bibliografia (Casella D. 1933; Casella L.A., 1915; Cerchiara, 1933; Jacini, 1877; RED.A,,
1960; Palopoli, 1985). En la zona de produccién de los «Fichi di Cosenza» destacan numerosas ferias y
manifestaciones folkloricas dedicadas a este producto, entre las que se encuentran la de San Giuseppe,
documentada en Cosenza al menos desde mediados del siglo XIX.

Referencia a la publicacion del pliego de condiciones:

rticulo 5, apartado 7, del Reglamento (CE) n® 5
Articul partad del Regl CE) n°® 510/2006

La presente Administracion inici6 el procedimiento nacional de oposicién mediante la publicacion de la
propuesta de reconocimiento de la DOP «Fichi di Cosenza» en la Gazzetta Ufficiale della Repubblica Italiana
n°® 7 de 9 de enero de 2008.

El texto del pliego de condiciones puede consultarse:

— en el siguiente enlace: http://www.politicheagricole.it/ DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_

Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%
20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,%201gp%20e%20Stg

o bien

— accediendo directamente a la pdgina inicial del sitio del Ministerio (http://www.politicheagricole.it) y
seleccionando después «Prodotti di Qualita» (a la izquierda de la pantalla) y, a continuaci6n, «Disciplinari
di Produzione all'esame dell'UE [regolamento (CE) n. 510/2006]».


http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it
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Publicacién de una solicitud con arreglo al articulo 6, apartado 2, del Reglamento (CE) n® 510/2006
del Consejo sobre la proteccion de las indicaciones geogrificas y de las denominaciones de origen

de los productos agricolas y alimenticios

(2010/C 265/12)

La presente publicacién otorga un derecho de oposicién, de conformidad con el articulo 7 del Reglamento
(CE) n° 510/2006 del Consejo (). Las declaraciones de oposicion deben llegar a la Comisién en un plazo de
seis meses a partir de la presente publicacion.

3.2

DOCUMENTO UNICO
REGLAMENTO (CE) N° 510/2006 DEL CONSEJO
«CHORIZO DE CANTIMPALOS»
N° CE: ES-PGI-0005-0632-17.07.2007
IGP ( X ) DOP ()
Denominacion:

«Chorizo de Cantimpalos»

Estado miembro o tercer pais:

Espafia

Descripcién del producto agricola o alimenticio:

. Tipo de producto:

Clase 1.2. Productos a base de carne

Descripcion del producto que se designa con la denominacion indicada en el punto 1:

El Chorizo de Cantimpalos es un producto embutido y curado, elaborado a partir de carnes frescas de
cerdo graso a las que se adicionan sal y pimentén como ingredientes bdsicos y a las que también se
puede afiadir ajo y orégano, sometidas a un proceso de secado-maduracién que transcurre en mds del
40 % de su tiempo en secaderos naturales. Se podrd presentar troceado o loncheado.

Los diferentes formatos de presentacion del chorizo son:
— Sarta: chorizo embutido cuyo calibre estd comprendido entre 25-35 mm, en una sola pieza.

— Achorizado: chorizo embutido cuyo calibre estd comprendido entre 30-50 mm, el cual es atado o
grapado constituyendo una ristra formada por varios chorizos.

— Cular: chorizo embutido en tripa de porcino cuyo calibre es superior a 35 mm, de forma cilindrica
irregular, determinada por la morfologia de la tripa.

El Chorizo de Cantimpalos deberd presentar las siguientes caracteristicas:

Morfolbégicas, segin formatos

— Sarta: la superficie del embutido serd de color rojo oscuro, liso o ligeramente rugoso, no desta-
cando trozos de grasa externamente.

— Achorizado: la superficie del embutido serd de color rojo oscuro, lisa o ligeramente rugosa, no
destacando trozos de grasa externamente, con presencia de flora externa de aspecto harinosa y
blanquecina.

() DO L 93 de 31.3.2006, p. 12.
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— Cular: la superficie del embutido presentard flora externa harinosa y blanquecina en parte o la
totalidad del mismo, aprecidndose un fondo verdoso procedente de la oxidacién de la tripa.
Fisicoquimicas

— Humedad entre el 20 % y el 40 %.

— Grasa sobre extracto seco: maximo 57 %.

— Proteina sobre extracto seco: minimo 30 %.

— Hidroxiprolina sobre extracto seco: médximo 0,5 %.

— Hidratos de carbono totales expresados como % glucosa sobre extracto seco: maximo 1,5 % en los
formatos Sarta y Achorizado, y maximo 3 % en formato Cular.

— Cloruros, expresados como cloruro sddico sobre extracto seco: maximo 6 %.
— pH entre 5,0 y 6,0.

Organolépticas

— Consistencia: presentardn resistencia firme a la presion, no excesivamente duro ni blando y uni-
forme a lo largo de toda la pieza.

— Aspecto al corte: al corte presentard un color rojo intenso punteado en blanco rojizo debido a la
presencia de trozos de grasa pigmentados. La masa estard totalmente ligada, es decir, serd homo-
génea, compacta y exenta de trozos de grasa cuyo tamaiio sea superior a 0,5 cm de didmetro.

— Aroma: el aroma interno serd una integracion de diferentes componentes provenientes del proceso
de maduracién de las carnes, ligeramente dcidos, suaves y de intensidad media, ademds de los
propios de las especias autorizadas afiadidas, sin que predomine ninguno de ellos.

— En boca se apreciard jugosidad y cohesividad, serd ficilmente masticable, poco fibroso y libre de
elementos no deseados (como fascias, fracciones de huesos, ganglios o tendones); en su conjunto de
agradable palatabilidad, sin sabor picante.

3.3. Materias primas (tinicamente en el caso de los productos transformados):

La carne procederd de cerdo graso, cerdo de raza blanca sin distincion de sexos, si bien los machos
deberdn castrarse, alimentados los tres tltimos meses de vida con un minimo de 75 %, en masa seca,
de cebada, trigo y centeno, sacrificados con una edad entre 7 y 10 meses y peso vivo entre 115y 175
kilogramos.

3.4. Piensos (iinicamente en el caso de los productos de origen animal):

No se aplican restricciones al origen de los piensos.

3.5. Fases especificas de la produccion que deben llevarse a cabo en la zona geogrdfica definida:

En la zona geogrifica delimitada se realizan especificamente las operaciones propias de elaboracién del
chorizo, su maduracién y secado.

Ademds de las particularidades del propio método de elaboracién, el secado natural es la fase funda-
mental mds vinculada a la zona definida para conseguir chorizo con las caracteristicas sefialadas en el
apartado Descripcién del producto.

El proceso sigue el siguiente procedimiento y orden:

Primeramente las carnes se acondicionan en el obrador, a temperatura ambiental inferior a 12°C y
durante un tiempo maximo de 2 horas, elimindndose los excesos de grasa o partes tendinosas que
pudieran presentar. La temperatura de la carne en el momento del picado estard entre 0 y 2 °C. Las
picadoras tendrdn placas de agujeros de didmetro variable. Para los chorizos Sarta y Achorizados su
didmetro serd entre 8 y 16 milimetros y para los chorizos formato Cular entre 18 y 26 milimetros.



30.9.2010

Diario Oficial de la Unién Europea

C 26525

3.6.

3.7.

Tras el picado de la carne se amasardn los ingredientes y aditivos autorizados hasta formar una masa
homogénea que se someterd a reposo en cdmaras de refrigeracién a temperatura comprendida entre 2
y 7 °C durante un perfodo entre 12 y 36 horas. El pH de la masa estard comprendido entre 5,5 y 6,5.

Después del reposo se embute la masa en la tripa cuidando que no entre aire, se procede al grapado o
atado con hiladura tricolor (rojo, negro y blanco) segtin formatos, y se someten a curacién.

La curacién tendrd una duracién total minima de 21 dias para el chorizo Sarta, 24 dias para el
Achorizado y 40 dias para el Cular, debiendo producirse una merma minima entre la masa inicial y
el chorizo terminado del 25 %. Comprenderd dos etapas: maduracion y secado.

La maduracién se realizard en secaderos a temperatura entre 6-16 °C y humedad relativa entre el
60-85 %.

El secado se hard en secaderos naturales durante un tiempo superior al 40 % del tiempo total de
curacion.

Normas especiales sobre el corte en lonchas, el rallado, el envasado, etc.:

El chorizo podré trocearse, lonchearse o envasarse en industrias inscritas.

Normas especiales sobre el etiquetado:

En las inscripciones, rotulaciones o etiquetas identificativas del Chorizo de Cantimpalos destinado al
consumo figurard obligatoriamente las menciones «ndicacion Geografica Protegida» y «Chorizo de
Cantimpalos».

Asimismo ird provisto de una contraetiqueta-vitola, expedida por la estructura de control e identificada
mediante una clave alfanumérica, que serd colocada en la industria elaboradora inscrita de forma que
no permita una nueva utilizacion de las mismas y que permitird asegurar la trazabilidad. En dichas
contraetiquetas-vitolas figurard la mencién «Indicacién Geografica Protegida Chorizo de Cantimpalos»,
su logotipo, asi como el formato de chorizo a que refiere: Sarta, Achorizado o Cular.

Los productos en cuya elaboracién se utiliza como materia prima el «Chorizo de Cantimpalos» IGP,
incluso tras haber experimentado un proceso de elaboracién y transformacién, podran despacharse al
consumo en envases que hagan referencia a dicha denominaciéon como «Elaborado con Indicacién
Geogréfica Protegida Chorizo de Cantimpalos», sin que figure el logo comunitario, siempre que el
«Chorizo de Cantimpalos» IGP, certificado como tal, constituya el componente exclusivo de la categoria
de productos correspondiente. Los elaboradores o transformadores afectados son invitados a comunicar
tal circunstancia a la estructura de control.

Cuando no se utilice exclusivamente «Chorizo de Cantimpalos» IGP, el uso de la denominacién
protegida s6lo podrd mencionarse en la lista de los ingredientes del producto que la contiene o que
resulte de la transformacién o elaboracion.

Descripcion sucinta de la zona geogrifica:

La zona geogrifica de elaboracion del chorizo estd constituida por los siguientes términos municipales
de la provincia de Segovia:

Abades, Adrada de Pirén, Aldealengua de Pedraza, Arahuetes, Arcones, Armufia (con excepcién del
anexo Carbonero de Ahusin), Basardilla, Bercial, Bernardos, Bernuy de Porreros, Brieva, Caballar,
Cabaiias de Polendos, Cantimpalos, Carbonero el Mayor, Casla, Collado Hermoso, Cubillo, Encinillas,
El Espinar, Escobar de Polendos, Espirido, Gallegos, Garcilldn, Ituero y Lama, Juarros de Riomoros, La
Lastrilla, La Losa, La Matilla, Labajos, Lastras del Pozo, Marazoleja, Marazuela, Martin Miguel, Marugén,
Matabuena, Monterrubio, Mufiopedro, Navafrfa, Navas de Riofrio, Navas de San Antonio, Orejana,
Ortigosa del Monte, Otero de Herreros, Palazuelos de Eresma, Pedraza, Pelayos del Arroyo, Pradena,
Rebollo, Roda de Eresma, Sangarcia, San Ildefonso o La Granja, Santa Maria la Real de Nieva, Santiuste
de Pedraza, Santo Domingo de Pirén, Segovia, Sotosalbos, Tabanera la Luenga, Torrecaballeros, To-
rreiglesias, Torre Val de San Pedro, Trescasas, Turégano, Valdeprados, Valleruela de Pedraza, Valleruela
de Sepulveda, Valseca, Valverde del Majano, Vegas de Matute, Ventosilla y Tejadilla, Villacastin y
Zarzuela del Monte.
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5.2.

5.3.

Estos 72 municipios forman una franja de 40 km de anchura sobre la vertiente norte de la Sierra de
Guadarrama, con una superficie de 2 574 km cuadrados.

Esta zona geografica se ha delimitado considerando que la altitud sea superior a 900 metros y que la
tradicion elaboradora de embutidos sea superior a 50 afios.

La zona delimitada retine unas condiciones de temperatura inferior a 12 °C de media anual, humedad
relativa intermedia y menos de 15 dias de niebla al afio, condiciones adecuadas para un curado natural
del chorizo.

Vinculo con la zona geogrifica:

. Cardcter especifico de la zona geogrdfica:

La zona geogréfica de elaboracién presenta unas caracteristicas de orografia y clima que da lugar a unas
condiciones climdticas favorables para el secado en condiciones naturales de los chorizos, fundamen-
talmente por su altitud superior a 900 metros, temperaturas bajas, humedades relativas intermedias y
muy pocos dias de niebla al afio, en comparacién con otras zonas préximas.

Estas caracteristicas no se dan en zonas limitrofes, pues al Sur se encuentra la Sierra de Guadarrama,
zona montafiosa de mayor altitud, mds frfa y hdmeda; y al Norte es zona de llanuras de menor altitud
y mds nieblas, no existiendo tampoco tradicién elaboradora de chorizo en sus proximidades.

Cardcter especifico del producto:

La especificidad del producto viene dada por:

— las utilizacién de piezas de carne concretas: falda, aguja, recortes del arreglo de paletas y jamones,
jamones deshuesados y paleta deshuesada previamente «espinzadav, es decir, a la que se han retirado
las partes fibrosas, tendinosas y fascias, procedentes de cerdos sometidos a una alimentacién con al
menos un 75 % de cereales (cebada, trigo y centeno),

— por el pequefio didmetro de las placas de las picadoras,

— por el reposo de la masa cérnica antes de su embutido que facilita la mezcla de los sabores de las
carnes y los ingredientes (sal, pimentén, ajo, ...) al tiempo que se instala una flora bacteriana que
rebaja el pH y facilita el posterior secado,

— al menos la mitad del pimentén utilizado es Pimentén de La Vera DOP.

Ello otorga al chorizo unas caracteristicas especificas como son la ausencia de partes tendinosas, el
color rojo intenso, presencia de trozos de grasa pigmentados de pequefio tamafio, consistencia firme y
sabor no picante.

Relacion causal entre la zona geogrdfica y la calidad o las caracteristicas del producto (en el caso de las DOP) o
una cualidad especifica, la reputacién u otras caracteristicas del producto (en el caso de las IGP):

La calidad del chorizo de Cantimpalos viene dada por la cuidadosa seleccion de las carnes que
intervienen en su elaboracién, el reposo de la masa cdrnica antes del embutido y las especificas
condiciones de curacién y secado en una zona geografica cuya altitud y pocas nieblas otorgan un
producto final adecuadamente curado en condiciones naturales.

Esa calidad final ha otorgado una reputacién a este chorizo avalada por abundantes referencias
histéricas y literarias desde comienzos del siglo XX, momento en que comenzé la elaboracién a nivel
industrial del chorizo de la zona.

Existen documentos comerciales de los afios 1928 y 1933 de exportaciones de chorizo de Cantimpalos
a México advirtiendo de la aparicién de imitaciones del mismo.

Incluso, el premio Nobel de Literatura, D. Camilo José Cela, en su obra Judios, moros y cristianos», de
1956, menciona «Cantimpalos, famoso por sus chorizos».
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Esta reputacion se extiende a los tres formatos tradicionales ya que presentan las mismas caracteristicas
organolépticas en boca.

Referencia a la publicaciéon del pliego de condiciones:

Articulo 5, apartado 7, del Reglamento (CE) n® 510/2006
p g

http:/fwww.itacyl.es/opencms_wf/opencms/system/modules/es.jcyl.ita.extranet/elements/galeries/galeria_
downloads/calidad/pliegos_IGP/IGP_Chorizo_de_Cantimpalos.pdf



http://www.itacyl.es/opencms_wf/opencms/system/modules/es.jcyl.ita.extranet/elements/galleries/galeria_downloads/calidad/pliegos_IGP/IGP_Chorizo_de_Cantimpalos.pdf
http://www.itacyl.es/opencms_wf/opencms/system/modules/es.jcyl.ita.extranet/elements/galleries/galeria_downloads/calidad/pliegos_IGP/IGP_Chorizo_de_Cantimpalos.pdf
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