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II

(Comunicaciones)

COMUNICACIONES PROCEDENTES DE INSTITUCIONES Y ORGANOS DE LA
UNION EUROPEA

COMISION

No oposicién a una concentracién notificada
(Asunto COMP/M.5563 — SHV/ERIKS)
(Texto pertinente a efectos del EEE)

(2009/C 197/01)

El 31 de julio de 2009, la Comisién decidié no oponerse a la concentracién notificada que se cita en el
encabezamiento y declararla compatible con el mercado comiin. Esta decisién se basa en el articulo 6,
apartado 1, letra b) del Reglamento (CE) n° 139/2004 del Consejo. El texto integro de la decisién solo estd
disponible en inglés y se hard publico una vez que se elimine cualquier secreto comercial que pueda
contener. Estard disponible:

— en la seccién de concentraciones del sitio web de competencia de la Comision (http://ec.europa.cuf
competition/mergers/cases/). Este sitio web permite localizar las decisiones sobre concentraciones me-
diante criterios de btsqueda tales como el nombre de la empresa, el niimero de asunto, la fecha o el
sector de actividad,

— en formato electrénico en el sitio web EUR-Lex (http:/[eur-lex.europa.eufen/index.htm) con el nimero de
documento 32009M5563. EUR-Lex da acceso al Derecho comunitario en linea.



http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/en/index.htm
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IV

(Informaciones)

INFORMACIONES PROCEDENTES DE INSTITUCIONES Y ORGANOS DE LA
UNION EUROPEA

COMISION

Tipo de cambio del euro (')
20 de agosto de 2009
(2009/C 197/02)

1 euro =

Moneda Tipo de cambio Moneda Tipo de cambio
usD délar estadounidense 1,4243 AUD délar australiano 1,7124
JPY yen japonés 134,11 CAD  ddlar canadiense 1,5600
DKK corona danesa 7,4436 HKD  délar de Hong Kong 11,0398
GBP libra esterlina 0,86380 NZD doélar neozelandés 2,1055
SEK corona sueca 10,1977 SGD délar de Singapur 2,0617
CHF franco suizo 1,5169 KRW  won de Corea del Sur 1777,50
ISK corona islandesa ZAR  rand sudafricano 11,3161
NOK corona noruega 8,5955 CNY yuan renminbi 9,7305
BGN lev bulgaro 1,9558 HRK kuna croata 7,3320
CZK corona checa 25,585 IDR rupia indonesia 14 326,89
EEK corona estonia 15,6466 MYR ringgit malayo 5,0228
HUF forint hiingaro 271,50 PHP peso filipino 68,964
LTL litas lituana 3,4528 RUB rublo ruso 45,2200
LVL lats letén 0,6993 THB baht tailandés 48,462
PLN zloty polaco 4,1520 BRL real brasilefio 2,6194
RON leu rumano 4,2335 MXN  peso mexicano 18,2733
TRY lira turca 2,1250 INR rupia india 69,3710

(") Fuente: tipo de cambio de referencia publicado por el Banco Central Europeo.
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Comunicacién de la Comisién en el marco de la aplicacion de la Directiva 2004/108/CE del

Parlamento Europeo y del Consejo, relativa a la aproximacién de las legislaciones de los Estados

miembros en materia de compatibilidad electromagnética y por la que se deroga la Directiva
89/336/CEE

(Texto pertinente a efectos del EEE)
(Publicacion de titulos y referencias de normas armonizadas conforme a esta Directiva)

(2009/C 197/03)

La fecha de cese de la presuncién de conformidad de la norma «EN 55022:1998 Equipos de tecnologia de la
informacion. Caracteristicas de las perturbaciones radioeléctricas. Limites y métodos de medida [CISPR
22:1997 (Modificada)]» y sus modificaciones «A1:2000 a EN 55022:1998 (CISPR 22:1997/A1:2000)» y
«A2:2003 a EN 55022:1998 (CISPR 22:1997/A2:2002)», establecida en una Comunicacién de la Comision
publicada en el Diario Oficial de la Unién Europea C 126 de 5 de junio de 2009, queda pospuesta al 1 de
octubre de 2011.

Comunicaciéon de la Comision en el marco de la aplicacién de la Directiva 1999/5/CE del Parlamento
Europeo y del Consejo sobre equipos radioeléctricos y equipos terminales de telecomunicacién y
reconocimiento mutuo de su conformidad

(Texto pertinente a efectos del EEE)
(Publicacién de titulos y referencias de normas armonizadas conforme a esta Directiva)

(2009/C 197/04)

La fecha de cese de la presuncién de conformidad de la norma «EN 55022:1998 Equipos de tecnologia de la
informacion. Caracteristicas de las perturbaciones radioeléctricas. Limites y métodos de medida [CISPR
22:1997 (Modificada)]» y sus modificaciones «A1:2000 a EN 55022:1998 (CISPR 22:1997/A1:2000)» y
«A2:2003 a EN 55022:1998 (CISPR 22:1997/A2:2002)», establecida en una Comunicacién de la Comision
publicada en el Diario Oficial de la Unién Europea C 280 de 4 de noviembre de 2008, queda pospuesta al
1 de octubre de 2011.
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INFORMACIONES PROCEDENTES DE LOS ESTADOS MIEMBROS

Lista de sociedades internacionales, especializadas en control y vigilancia (en lo sucesivo
denominadas «sociedades de vigilancia»), autorizadas por los Estados miembros de conformidad
con las normas establecidas en el anexo VI del Reglamento (CE) n® 800/1999

(Esta lista sustituye a la publicada en el Diario Oficial de la Unidn Europea C 222 de 30 de agosto de 2008,
pdgina 14)
(2009/C 197/05)

1. ASPECTOS GENERALES

De conformidad con el articulo 16, apartado 1, letra b), y el articulo 16, apartado 2, letra c), del Reglamento
(CE) n° 800/1999 de la Comision (*), las sociedades de vigilancia oficiales autorizadas por los Estados
miembros estdn facultadas para expedir certificados de descarga e importacién de los productos agricolas
que se benefician de una restituciéon por exportaciéon a un tercer pais o, como minimo, certificados de
llegada de esos productos a su destino en un tercer pais.

Ademds, las sociedades de vigilancia autorizadas y controladas por un Estado miembro con arreglo a lo
dispuesto en los articulos 16 bis a 16 septies del Reglamento (CE) n°® 800/1999 o un organismo oficial del
Estado miembro serdn responsables de realizar los controles previstos en el articulo 3 del Reglamento (CE)
n°® 639/2003 de la Comision (requisitos para la concesion de restituciones por exportacion en relacién con
el bienestar de los animales vivos de la especie bovina durante su transporte).

La autorizacién y el control de las sociedades de vigilancia son responsabilidad de los Estados miembros.

La autorizacién concedida por un Estado miembro a una sociedad de vigilancia es vélida en todos los demds
Estados miembros. Es decir, que los certificados expedidos por las sociedades de vigilancia autorizadas
pueden utilizarse en toda la Comunidad sin importar en qué Estado miembro esté situada la sede de la
sociedad de vigilancia.

La Comisién publica periédicamente una lista actualizada de todas las sociedades de vigilancia autorizadas
por los Estados miembros con el fin de informar a los exportadores comunitarios de productos agricolas. La
lista adjunta se actualizé el 1 de julio de 2009.

2. AVISO
Los servicios de la Comision sefialan a los exportadores lo siguiente:

— La inclusién de una sociedad de vigilancia en la lista no garantiza automaticamente que los certificados
expedidos por ella sean aceptables; se pueden solicitar pruebas adicionales; se puede también constatar a
posteriori que los certificados expedidos no son exactos,

— Una sociedad puede ser eliminada de la lista en cualquier momento. Antes de entrar en tratos con una
de esas sociedades, convendria que el exportador verificara si la sociedad sigue estando autorizada
dirigiéndose a las autoridades nacionales (véase el anexo X del Reglamento (CE) n°® 800/1999),

— En caso de que un exportador esté interesado en obtener mds informacion sobre una de estas socie-
dades, puede dirigirse a la autoridad nacional que la ha autorizado.

(') DO L 102 de 17.4.1999, p. 11. Reglamento modificado en dltimo lugar por el Reglamento (CE) n® 671/2004 (DO
L 105 de 14.4.2004, p. 5).
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ANEXO

Lista de sociedades de vigilancia autorizadas por los Estados miembros

DINAMARCA

Baltic Control Ltd Aarhus (')
Sindalsvej 42 B

P.O. Box 2199

8240 Risskov

DANMARK

Tel. +45 86216211

Fax +45 86216255

E-Mail: baltic@balticcontrol.com

Periodo de autorizacién: del 21.7.2008 al 20.7.2011

ALEMANIA

IPC HORMANN GMBH (%)
Independent Product-Controlling
Ernst-August-Strale 10

29664 Walsrode
DEUTSCHLAND

Tel. +49 516160390

Fax: +49 51616039101

E-Mail: ipc@ipc-hormann.com

Periodo de autorizacion: del 1.4.2009 al 31.3.2012

Argos Control

Warenpriifung GmbH
Gustav-Meyer-Allee 26A

13355 Berlin

DEUTSCHLAND

Tel. +49 302830573-0

Fax +49 302830573-16

E-Mail: Allgemein@argoscontrol.de

Periodo de autorizacion: del 1.6.2008 al 31.5.2011

ESPANA

SGS Espanola de Control S.A. (1)
C| Trespaderne, 29

Edificio Barajas I

(B® del Aeropuerto)

28042 Madrid

ESPANA

Tel. +34 913138000

Fax +34 913138080
http://www.sgs.es

E-Mail: david.perez@sgs.com

Periodo de autorizacion: del 1.10.2008 al 31.9.2011 [respecto al Reglamento (CE) n® 800/1999] y del 22.12.2008 al
21.12.2011 [respecto al Reglamento (CE) n® 639/2003]

FRANCIA

Control Union Inspections France
8 boulevard Ferdinand de Lesseps
B.P. 4077

76022 Rouen

FRANCE

Tel +33 232102100

Fax +33 235718099

E-Mail: qufrance@control-union.fr

Periodo de autorizacion: la autorizacién expir; la concesién de una nueva autorizacion se encuentra en fase de examen

(") Esta empresa estd también autorizada a efectuar controles en terceros paises segin el Reglamento (CE) n°® 639/2003 (bienestar de los
animales vivos de la especie bovina durante su transporte).
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mailto:ipc@ipc-hormann.com
mailto:Allgemein@argoscontrol.de
http://www.sgs.es
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mailto:qufrance@control-union.fr
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ITALIA

SOCIETA SGS ITALIA SpA

Sede legale: Via Gasparre Gozzi 1/A
20129 Milano MI

ITALIA

Tel. +39 0273931

Fax +39 0270124630
http:/[www.sgs.com

Periodo de autorizacién: del 14.3.2008 al 13.3.2011

SOCIETA VIGLIENZONE ADRIATICA SpA
Sede legale: Via della Moscova n. 38
20121 Milano MI

ITALIA

http:/[www.viglienzone.it

Filiale di Ravenna: C.ne Piazza d’Armi, 130
48100 Ravenna RA

ITALIA

Tel. +39 0544422242

Fax +39 0544422330

E-Mail: controlli@viglienzone.it

Periodo de autorizacion: del 14.2.2009 al 13.2.2012

SOCIETA BOSSI & C. — TRANSITI SpA
Via D. Fiasella n. 1

16121 Genova GE

ITALIA

Tel. +39 0105716-1

Fax +39 010582346
http://www.bossi-transiti.it

E-Mail: urveyor@bossi-transiti.it

Periodo de autorizacion: del 15.6.2007 al 14.6.2010

PAISES BAJOS

CONTROL UNION NEDERLAND (1)
Jufferstraat, 9-15

Postbus 22074

3003 DB Rotterdam

NEDERLAND

Tel. +31 102823390

Fax +31 104123967

E-Mail: netherlands@controlunion.com

Periodo de autorizacién: del 1.11.2008 al 31.10.2011

SAYBOLT INTERNATIONAL B.V.
Stoomloggerweg 12

3133 KT Vlaardingen
NEDERLAND

Tel. +31 104609911

Fax +31 104353600
http://www.saybolt.com

Periodo de autorizacién: del 1.2.2007 al 31.1.2010

POLONIA

J.S. Hamilton Poland Ltd. Sp. z o.o0.
Ul Swigtojaniska 134

81-404 Gdynia

POLSKA/POLAND

Tel. +48 586607720

Fax +48 586007721
http://www.hamilton.net.pl

(") Esta empresa estd también autorizada a efectuar controles en terceros paises segtin el Reglamento (CE) n°® 639/2003 (bienestar de los

animales vivos de la especie bovina durante su transporte).
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Periodo de autorizacion: del 3.12.2007 al 3.12.2010

Polcargo International Sp. z o.0.
Ul. Henryka Poboznego 5
70-900 Szczecin
POLSKA/POLAND

Tel. +48 914340211

Fax +48 914882036
http:/[www.polcargo.pl

Periodo de autorizacion: del 3.12.2007 al 3.12.2010

SGS Polska Sp. z o.0.
UL Bema 83

01-233 Warszawa
POLSKA/POLAND
Tel. +48 223292222
Fax +48 223292220
http:/[www.sgs.pl

Periodo de autorizacién: del 3.12.2007 al 3.12.2010

FINLANDIA

OY LARS KROGIUS AB (1)
Vilhonvuorenkatu 11 B 10
FI-00500 Helsinki

SUOMI/FINLAND

Puhelin +358 947636300

Faksi +358 947636363
http://www.krogius.com

E-Mail: average.finland@krogius.com

Periodo de autorizacion: del 15.5.2009 al 14.5.2012

REINO UNIDO

ITS TESTING SERVICES LTD (Intertek)
Caleb Brett House

734 London Road

West Thurrock Grays

Essex RM20 3NL

UNITED KINGDOM

Tel. +44 1708680200

Fax +44 1708680262

E-Mail: mstokes@caleb-brett.com

Periodo de autorizacién: del 4.4.2007 al 4.4.2010

(") Esta empresa sélo estd autorizada para expedir certificados a Rusia y Bielorrusia. Las autoridades finlandesas pueden proporcionar mds

informacién al respecto.
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Comunicacion de la Comisién con arreglo al articulo 17, apartado 5, del Reglamento (CE)
n°® 1008/2008 del Parlamento Europeo y del Consejo sobre normas comunes para la explotacion
de servicios aéreos en la Comunidad

Licitacion para la explotacién de servicios aéreos regulares de conformidad con las obligaciones de
servicio piiblico

(Texto pertinente a efectos del EEE)
(2009/C 197/06)

Estado miembro

Grecia

Ruta afectada

Atenas—Astipdlea
Atenas—Ikaria

Atenas—Leros

Atenas—Milos

Salénica—Quios
Salénica-Samos
Limnos-Mitilene-Quios—Samos—Rodas
Rodas—Kérpathos—Kasos—Sitia
Alexandroupolis-Sitia
Aktio—Sitia

Atenas—Citera

Atenas—Naxos

Atenas—Paros
Atenas—Kdrpathos
Atenas-Sitia

Atenas—Skiathos
Sal6nica—Corfa
Rodas-Kos-Leros—Astipdlea
Corftii—Aktio—Cefalonia—Zante
Atenas—Kélimnos
Sal6nica—Kalamata
Atenas—Skyros
Sal6nica—Skyros
Rodas—Kastelorizo

Periodo de validez del contrato

De 1 de octubre de 2009 a 30 de septiembre de 2013

Plazo de presentacion de propuestas

77 dias a partir de la fecha de publicacion del anuncio
de las obligaciones de servicio publico (DO C 131 de
10.6.2009, p. 15).

Direccion de la que puede obtenerse gratuitamente el texto de
la convocatoria y cualquier otra informacién o documenta-
cién relacionada con la licitacién y con la obligacion de ser-
vicio publico

Hellenic Civil Aviation Authority
Directorate General of Air Transport
Air Transport and International Affairs
Division Section I

Vas. Georgiou 1

166 04 Elliniko

GREECE

Tel. +30 2108916149 | 2108916121
Fax +30 2108947132

Direccién web: http:/[www.hcaa.gr
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\%

(Anuncios)

PROCEDIMIENTOS RELATIVOS A LA APLICACION DE LA POLITICA DE
COMPETENCIA

COMISION

Notificacién previa de una operacion de concentraciéon
(Asunto COMP/M.5598 — Dragados/Pol-Aqua Group)
Asunto que podria ser tramitado conforme al procedimiento simplificado

(Texto pertinente a efectos del EEE)
(2009/C 197/07)

1. El 13 de agosto de 2009, la Comisién recibié la notificacién, de conformidad con lo dispuesto en el
articulo 4 del Reglamento (CE) n°® 139/2004 del Consejo (), de un proyecto de concentracion por el cual la
empresa Dragados S.A. («<Dragados», Espafia) perteneciente a Actividades de Construccién y Servicios, S.A.
(«ACS Group», Espafia) adquiere el control, a tenor de lo dispuesto en el articulo 3, apartado 1, letra b), del
Reglamento del Consejo, de la totalidad de Przedsiebiorstwo Robot Inzynieryjnych «Pol-Aqua» S.A. (<Pol-
Aqua Group», Polonia) mediante oferta publica de adquisicion presentada el 30 de julio de 2009.

2. Las actividades comerciales de las empresas en cuestion son las siguientes:
— Dragados: construccion, actividades de dragado, obra civil, concesiones en carreteras y ferrocarriles,

— Pol-Aqua Group: servicios de construccion en el sector de la ingenierfa, tratamiento de aguas, carreteras
y conducciones.

3. Tras un examen preliminar, la Comisién considera que la operacién notificada podria entrar en el
dmbito de aplicacién del Reglamento (CE) n® 139/2004. No obstante, se reserva su decision definitiva al
respecto. En virtud de la Comunicacion de la Comision sobre el procedimiento simplificado para tramitar
determinadas operaciones de concentracion con arreglo al Reglamento (CE) n® 139/2004 del Consejo (%),
este asunto podria ser tramitado conforme al procedimiento simplificado establecido en dicha Comunica-
cién.

4. La Comision invita a los interesados a que le presenten sus posibles observaciones sobre el proyecto de
concentracion.

Las observaciones deberdn obrar en poder de la Comisién en un plazo médximo de diez dias a partir de la
fecha de la presente publicacion. Podrdn enviarse por fax (+32 22964301 o 22967244) o por correo, con
indicacion del nimero de referencia COMP/M.5598 — Dragados/Pol-Aqua Group, a la siguiente direccion:

Comision Europea

Direcciéon General de Competencia
Registro de Concentraciones

J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

() DO L 24 de 29.1.2004, p. 1.

D
() DO C 56 de 5.3.2005, p. 32.
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OTROS ACTOS

COMISION

Publicacién de una solicitud con arreglo al articulo 6, apartado 2, del Reglamento (CE) n® 510/2006
del Consejo, sobre la proteccion de las indicaciones geogrificas y de las denominaciones de origen

de los productos agricolas y alimenticios

(2009/C 197/08)

Esta publicacién otorga un derecho de oposicion con arreglo al articulo 7 del Reglamento (CE) n® 510/2006
del Consejo. Las declaraciones de oposicion deben llegar a la Comision en el plazo de seis meses a partir de

la presente publicacién.

FICHA RESUMEN
REGLAMENTO (CE) N° 510/2006 DEL CONSEJO

«CHIRIMOYA DE LA COSTA TROPICAL DE GRANADA-MALAGA»

N° CE: ES-PD0-0005-0244-11.06.2002
DOP ( X ) IGP ()

En el presente resumen figuran los principales datos del pliego de condiciones a efectos informativos.

1. Servicio competente del Estado miembro:

Nombre:
Direccion:
Teléfono

Fax
Correo electrénico:

2. Agrupacion:
Nombre:
Direccion:
Teléfono
Fax

Correo electrdnico:
Composicion:

3. Tipo de producto:

Subdireccién General de Calidad Diferenciada y Agricultura Ecoldgica, Ministerio
de Medio Ambiente, Medio Rural y Marino

Paseo Infanta Isabel, 1

28071 Madrid

ESPANA

+34 913475394

+34 913475410

sgcaae@mapya.es

Asociacion de Productores y Elaboradores de Chirimoya de la Costa Tropical de
Granada-Milaga

Av. de Andalucia, 1

18690 Almufiécar (Granada)

ESPANA

+34 58632715

+34 58632961

chirimoya@crchirimoya.org

Productores/transformadores ( X ) Otros ()

Clase 1.6: Fruta, hortalizas y cereales frescos o transformados

4. Pliego de condiciones:

[Resumen de los requisitos de conformidad con el articulo 4, apartado 2, del Reglamento (CE) n°

510/2006]
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Denominacion del producto:

«Chirimoya de la Costa tropical de Granada-Malaga»

Descripcién:

Frutos del Chirimoyo (Annona Cherimola Mill), tipo de piel Impressa, procedentes de la variedad local
«Fino de Jete» destinados a consumo en fresco.

Las caracteristicas del producto vienen dadas por las especificas de la variedad Fino de Jete, y modu-
ladas por la influencia del medio geografico, la Costa tropical de Granada-Madlaga.

— Frutos con piel formada por escudetes lisos o ligeramente deprimidos sobre las aristas en el
momento 6ptimo de la recoleccién, forma del fruto, redonda, ovoide, acorazonada o arrifionada,
con tendencia simétrica respecto al eje peduncular.

— Color del fruto verde-claro en el punto 6ptimo de la recoleccién.
— Piel del fruto relativamente gruesa.
— Semillas encamisadas, esto es, encerradas en los capelos, con ello el desprendimiento no es directo.

— Sabor dulce elevado pero equilibrado con el sabor subécido, contenido en azucares solubles
superior a 17° Brix.

— La pulpa en el momento de la recoleccion de color blanco o blanco marfil.

Respecto a las categorias y tolerancias, se deberdn ajustar a lo descrito en la Norma de Calidad vigente
para chirimoyas. Sélo serdn protegidas por la Denominacién de Origen, las chirimoyas clasificadas
como «Extra» y «b.

Zona geogrdfica:

La zona de produccién, acondicionamiento y envasado de las chirimoyas amparadas por la Denomi-
nacién de Origen «Chirimoya de la Costa Tropical de Granada-Malaga», estd constituida por los terrenos
ubicados en la comarca natural del mismo nombre, y que corresponde a los términos municipales
siguientes:

Por la provincia de Granada: Motril, Vélez de Benaudalla, Los Gudjares, Molvizar, Salobrefia, Itrabo,
Otivar, Lenteji, Jete y Almuiiécar.

Por la provincia de Mdlaga: Nerja, Frigiliana, Torrox, Algarrobo y Vélez-Madlaga.

El acondicionamiento y envasado de la chirimoya en la zona geografica se justifica porqué la chirimoya
es un fruto muy delicado y perecedero, cuya piel presenta una gran susceptibilidad a pardeamientos
originados por dafios mecdnicos como roces, golpes, etc. La manipulacién del producto debe realizarse
con extremo cuidado desde la recoleccion manual en campo hasta el envasado del producto en los
almacenes, que debe realizarse dentro en un periodo inferior a 24 horas. Queda rotundamente desau-
torizado el reenvasado del fruto yjo segundas manipulaciones del mismo.

Prueba del origen:
Son elementos fundamentales que avalan el origen y la calidad del producto. Estan constituidos por los

siguientes procesos:

— Las chirimoyas de la variedad autorizada, procederdn de plantaciones inscritas y situadas en la Zona
de Produccion.

— Las practicas de cultivo, en las plantaciones inscritas, serdn las establecidas en el Pliego de Condi-
ciones, las cuales estardn controladas para garantizar su cumplimiento.

— El producto se transportard y almacenard en centros hortofruticolas inscritos y situados en la zona
de produccién, en condiciones que garanticen su 6ptima conservacion.
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— El acondicionamiento, envasado, presentacion, expedicién y conservacion de las chirimoyas, estardn
controladas por el Consejo Regulador.

— Se realizardn con determinada frecuencia, andlisis fisico-quimicos y organolépticos para garantizar
la calidad de los frutos.

— Sélo se envasardn y saldran al mercado con la garantia de su origen avalada con la contraetiqueta
numerada del Consejo Regulador, las chirimoyas que superen todos los controles a lo largo del
proceso. El Consejo Regulador, entregard a la empresa comercializadora, el niimero de contra
etiquetas correspondientes que estardn en funcion del producto entregado por el agricultor a ese
centro de acondicionamiento y envasado del producto certificado, y del niimero de piezas de los
envases.

Método de obtencion:

El cultivo del chirimoyo comienza como el de cualquier otro frutal, con su plantacion. Esta, se inicia
con una planta injertada. El material vegetal injertado corresponde a la variedad tradicionalmente
implantada en la zona, esto es, Fino de Jete.

La densidad de plantacién habitual en la zona oscila entre 160 y 200 arboles por hectdrea.

Durante los 3-4 primeros aflos de vida del drbol, se va realizando la poda de formacién. Una vez que
la planta entra en produccién a partir del 5° afio, se lleva a cabo la poda de fructificacién que serd la
que marque el indice productor de la planta. El momento éptimo para realizar la poda es el final de
invierno.

La técnica de polinizacion manual, con la ayuda del hombre, se complementa con la polinizacién
natural en aquellas zonas de la Costa Tropical de Granada-Mdlaga que presentan una polinizacion
natural irregular o deficiente.

Si la fecundacion es dificil, el chirimoyo tiene en cambio la ventaja de ser resistente a las plagas. La
plaga principal del Chirimoyo es la denominada «mosca de la fruta» o «Mosca del Mediterrdneo,
(Ceratitis Capitata Wied). En menor proporcién se encuentra los c6cidos (Cocus hesperidium y Pseudococus
citri). Para su control se utiliza igualmente insecticidas autorizados.

Como enfermedades son frecuentes las podredumbres de cuello y raices principales, debidas principal-
mente a Armillaria mellea y a Rosellina necatrix como consecuencias de exceso de humedad en el pié de
la planta, por lo que se suele aconsejar descubrir el cuello de la planta y las raices principales, raspando
lo podrido hasta llegar a la madera sana y desinfectando con un fungicida autorizado.

A comienzos de primavera es normal dar una labor de arado al campo del chirimoyo, de unos quince
centimetros de profundidad.

La cantidad de fertilizante se encuentra en funcién de una serie de factores tales como la fertilidad del
suelo, sistema de riego, portainjerto, edad del drbol y especialmente la expectativa de cosecha.

En la zona se utilizan dos sistemas de riego bien diferenciados segtin que la plantacién sea en ladera o
en vega, es decir, riego localizado y a manta respectivamente.

La recoleccion del producto es totalmente manual. Una vez recolectadas las chirimoyas, el transporte
hasta los centros de acondicionamiento y envasado, se realizard con el suficiente cuidado en el manejo
para preservar las caracteristicas del producto.

Tras la recepcion de la chirimoya en los centros de acondicionamiento y envasado inscritos, se
efectuard una clasificacion por categoria.

La manipulacién del producto debe realizarse con extremo cuidado desde la recoleccién en campo
hasta el envasado del producto en los almacenes, que debe realizarse dentro en un periodo inferior a
24 horas. Queda rotundamente desautorizado el reenvasado del fruto y/o segundas manipulaciones del
mismo.

Vinculo:

La variedad «Fino de Jete» es el resultado de un proceso de seleccién natural con intervencién humana
sobre una especie traida del continente americano en el s. XVIII. Actualmente se cultiva exclusivamente
en la Costa Tropical de Granada-Mdlaga.

Entre los criterios por los que fue seleccionada por los agricultores de la zona se encuentra: su elevado
rendimiento productivo y seguro a lo largo de los afios, hecho que es debido en gran parte a una
biologia perfectamente adaptada con el medio, color de la piel verde pilido que en parte es debido a las
practicas de cultivo, alta densidad de plantacion, practicas de poda y a la orografia escarpada y encajada
de los valles intertropicales que provocan un sombreado en todo lo posible del fruto del sol.
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Por otra parte, la piel de escudetes impresos (tipo Impresa), y de mayor grosor que otras variedades,
facilita su manejo y el transporte disminuyendo la fragilidad del fruto ante dafios mecdnicos. A nivel
organoléptico su sabor equilibrado entre el dulce y el subacido, que por otro lado estd matizado por la
condiciones climaticas de la zona, cuyos frutos maduran en verano, época de mayores temperaturas
anuales, dando frutos que contienen mayores cantidades de azdcares solubles. Esta es una consecuencia
de la ubicacién de la zona de produccién en un paralelo que corresponde a la zona templada del
planeta, frente a las mayores zonas productoras del mundo en las que los frutos fructifican a lo largo
de todo el afio, debido a ubicarse en latitudes cercadas a los trépicos e incluso al ecuador.

Todas estas caracteristicas conforman que la variedad «Fino de Jete» se comporte como un ecotipo
perfectamente adaptado a las condiciones subtropicales particulares de la zona de produccién de esta
Denominacién de Origen.

Estructura de control:

Nombre: Consejo Regulador de la Denominacién de Origen «Chirimoya de la Costa
Tropical de Granada-Madlaga»

Direccion: Av. Juan Carlos 1, Ed. Estacién, Apdo. de Correos 648
18690 Almufiécar (Granada)
ESPANA

Teléfono +34 958635865

Fax +34 958639201

Correo electronico: chirimoya@crchirimoya.org

El Consejo Regulador de la Denominacién de Origen de la Chirimoya de la Costa Tropical Granada-
Malaga, cumple la norma EN 45011 de acuerdo a la normativa vigente.

Etiquetado:

Las etiquetas comerciales, propias de cada firma inscrita, deben ser aprobadas por el Consejo Regula-
dor. Figurard obligatoriamente en ellas la mencién: Denominacién de Origen «Chirimoya de la Costa
Tropical de Granada-Mdlagay.

Cualquier tipo de envase en que se expida la chirimoya amparada por la Denominacién de Origen, ird
provisto de contraetiquetas numeradas, que serdn expedidas por el Consejo Regulador, y se colocardn
en los almacenes inscritos, y siempre de forma que no permitan una nueva reutilizacion.

Las contraetiquetas numeradas se utilizardn tanto para la categoria Extra y L
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Publicaciéon de una solicitud con arreglo al articulo 6, apartado 2, del Reglamento (CE) n® 510/2006
del Consejo, sobre la proteccion de las indicaciones geogrificas y de las denominaciones de origen
de los productos agricolas y alimenticios

(2009/C 197/09)

Esta publicacion otorga un derecho de oposicion a la solicitud de registro con arreglo al articulo 7 del
Reglamento (CE) n® 510/2006 del Consejo. Las declaraciones de oposicion deben llegar a la Comisién en un
plazo de seis meses a partir de la presente publicacion

FICHA RESUMEN
REGLAMENTO (CE) N° 510/2006 DEL CONSEJO
«COLLINE PONTINE»
CE N°: IT-PD0O-0005-0499-28.09.2005
DOP (X ) GP ()
En el presente resumen figuran los principales datos del pliego de condiciones a efectos informativos.

1. Servicio competente del Estado miembro:

Nombre: Ministero delle Politiche Agricole e Forestali
Direccion: Via XX Settembre 20
00187 Roma RM
ITALIA
Teléfono +39 0646655104
Fax +39 0646655306

Correo electronico: saco’@politicheagricole.it

2. Agrupacion:

Nombre: Associazione Provinciale Produttori Olivicoli di Latina
Direccion: Via Don Minzoni
04100 Latina LT
ITALIA
Teléfono +39 0773668957
Fax +39 0773668957
Correo electronico: aspollatina@libero.it
Composicion: Productores/transformadores ( X ) otros ()

3. Tipo de producto:
Clase 1.5. — Materias grasas — Aceite de oliva virgen extra
4. Pliego de condiciones:
[resumen de las condiciones del articulo 4, apartado 2, del Reglamento (CE) n® 510/2006]
4.1. Nombre:
«Colline Pontine»
4.2. Descripcidn:

Aceite de oliva virgen extra. Caracteristicas fisicas y quimicas:

EVALUACION FISICO-QUIMICA

Acidez total expresada en dcido oleico: inferior o igual a 0,6 gr por cada 100 gr de aceite

Indice de peréxidos: igual o inferior a 12

Valor de polifenoles: superior a 100 mg/kg

Acido oleico: igual o superior a 72 %
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PERFIL ORGANOLEPTICO: color entre verde intenso y amarillo con reflejos dorados.

El color se debe al periodo de recoleccién de la aceituna del cultivar Itrana, que, gracias a la madu-
raci6én «escalonada», puede comenzar en noviembre y llegar al 31 de enero del afio siguiente. Este rasgo
de la variedad permite a los productores y transformadores del aceite de oliva virgen extra «Colline
pontine» programar la recoleccién de la aceituna en funcién de los distintos factores estacionales
(condiciones meteoroldgicas, abundancia de frutos en los olivares).

El aceite de oliva virgen extra «Colline pontine» se caracteriza por un aroma afrutado de aceituna verde
entre mediano e intenso, con un regusto de almendra y notas tipicas de fragancia a hierba; el aroma
tipico es a tomate (verde). De ligero a mediano el amargor y el sabor picante.

DESCRIPTORES ORGANOLEPTICOS MEDIANA
Defectos 0

Sabor afrutado de oliva 4-7
Amargor 3-5
Sabor picante 3-5
Tomate 3-6

El aceite de oliva virgen extra «Colline pontine» DOP debe obtenerse de las siguientes variedades de
olivo:

— dtrana»: del 50 % al 100 %,
— «Frantoio» y «Leccino»: hasta el 50 %,
— Otras variedades: hasta un mdximo del 10 %.

Zona geogrdfica:

La zona de produccién de la denominacion de origen protegida «Colline pontine» ocupa el territorio
administrativo de algunos municipios de la provincia de Latina situados en la region del Lacio y en
concreto:

Aprilia, Bassiano, Campodimele, Castelforte, Cisterna di Latina, Cori, Fondi, Formia, Itri, Lenola,
Maenza, Minturno, Monte San Biagio, Norma, Priverno, Prossedi, Roccagorga, Rocca Massima, Rocca-
secca dei Volsci, Santi Cosma e Damiano, Sermoneta, Sezze, Sonnino, Spigno Saturnia, Terracina.

Prueba del origen:

Cada una de las fases del proceso de produccion es objeto de supervision y se exige que se documenten
las entradas y salidas de productos. De este modo y mediante la elaboracion de listas, gestionadas por
el organismo de control, para la inscripcion de las parcelas catastrales en las que tiene lugar el cultivo,
de los olivicultores, almazareros y embotelladores, y la notificacion a dicha estructura de las cantidades
producidas se garantiza la trazabilidad del producto. Todas las personas, fisicas o juridicas inscritas en
las correspondientes listas han de someterse a la supervision de la estructura de control conforme a lo
dispuesto en el pliego de condiciones y en el respectivo plan de control.

Método de obtencion:

El pliego de condiciones prevé que para la gestion del suelo han de realizarse labores mecénicas
superficiales también de utilidad para el control de las malas hierbas. Estd permitido el recubrimiento
herbdceo y la escarda quimica. La proteccion fitosanitaria debe efectuarse conforme a los métodos
definidos en los programas de ataque quimico progresivo con el fin de reducir al minimo o de eliminar
los residuos de plaguicidas en las aceitunas. La produccién no puede exceder los 100 kg por olivo. La
recoleccion de la aceituna se debe realizar manual o mecdnicamente con la condicién de que durante la
operaciéon no permanezcan los frutos en la tierra. En cualquier caso han de utilizarse redes y queda
prohibida la recogida de aceitunas caidas al suelo de manera natural. La recoleccién se efectia al
comienzo del envero y termina el 31 de enero. Estd prohibido también el uso de productos quimicos
para provocar o estimular la abscision de la aceituna. El transporte debe efectuarse en envases perfo-
rados y lavables. Se permite el uso de envases de acero inoxidable o de otros materiales lavables aptos
para usos alimentarios siempre que las aceitunas en ellos contenidas se transformen en el mismo dia.
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De cualquier modo, la molienda debe llevarse a cabo en el plazo de 48 horas a partir de la recogida.
Estd terminantemente prohibido el uso de coadyuvantes quimicos, bioldgicos o mecanicos (talco)
permitiéndose tinicamente para la extraccion los procedimientos mecdnicos y fisicos, que son los
tnicos adecuados para producir un aceite que conserve, lo mds fielmente posible, las caracteristicas
originales del fruto. Se separan las hojas y ramas de las olivas y se procede a lavarlas para eliminar
posibles residuos de plaguicidas o sustancias extrafias. El batido se hard a la temperatura maxima de
33°C de la pasta de aceitunas durante un médximo de 50 minutos. Estd prohibido el método de
transformacion denominado de «repaso» y, asimismo, el empleo de productos quimicos o bioldgicos
o el uso de talco en la fase de extraccién. El rendimiento médximo de aceite no puede exceder del 27 %
del peso de las aceitunas. Estd permitida la obtencion del aceite de oliva virgen extra de la DOP «Colline
pontine» mediante métodos ecoldgicos. Los recipientes en los que se envasa el aceite de oliva virgen
extra con denominacién de origen protegida «Colline pontine» para su comercializacion tienen que ser
de vidrio oscuro, cerdmica o ldmina metalica inoxidable, de una capacidad no superior a 5 litros,
sellados y etiquetados con la composicién seglin la normativa y con la etiqueta que se describe mas
adelante y tener una capacidad no superior a los 5 litros. Se admiten los envases monodosis de lamina
metélica de aluminio y otros materiales sintéticos adecuados permitidos por la ley, de una capacidad de
10 ml; en los mismos figura la informacion establecida por las normas vigentes junto con un niimero
de serie asignado por el organismo de control. El cultivo de las aceitunas, ademds de la extraccién y el
embotellado del aceite «Colline pontine», debe tener lugar en la zona de produccion descrita en el
punto 4.3 a fin de reducir los riesgos de deterioro y la pérdida de calidad organoléptica en las fases de
extraccion, almacenamiento y certificacion; los riesgos de deterioro cualitativo del producto, provoca-
dos por una posible exposicion a la luz, el calor y el oxigeno del aire, aumentan considerablemente con
el traslado del productos fuera de la zona de produccién.

Vinculo:

El aceite de oliva virgen extra con denominacioén de origen protegida «Colline pontine» posee carac-
teristicas y propiedades que le son propias, que se deben al territorio y, sobre todo, al cultivar Itrana,
que en ningdn otro lugar tiene tanta difusion y que en el terreno de cultivo sefialado en el punto 4.3
asume caracteristicas cualitativas particulares que dan al aceite de oliva virgen extra «Colline pontine»
un gusto organoléptico marcado y peculiar.

Este aceite puede definirse con el calificativo de «armonioso» por una sinergia favorable excepcional y
por su calidad y homogeneidad; de ello que goce de gran aceptaciéon entre un amplio abanico de
consumidores.

En la zona de produccién definida en el punto 4.3 los suelos son calcdreos, por lo general compactos,
y pertenecen al cretdceo superior; a menudo poseen un estrato cultivable débil y son sumamente
permeables y dridos a lo largo de gran parte del afio. El clima, de tipo mediterrdneo, se caracteriza por
temperaturas suaves en invierno que rara vez descienden por debajo de los cero grados. El cultivo del
olivo predomina en las colinas de la provincia pontina (Latina), en una franja que se extiende casi sin
interrupcién desde el territorio de Rocca Massima y Cori hacia el sureste hasta los municipios de
Minturno y Castelforte, lindando con la provincia de Népoles.

La variedad de aceituna Itrana, conocida también como Oliva di Gaeta, Trana, Oliva Grossa y Cicerone
es la predominante en la zona de produccion del aceite «Colline pontine», constituyendo por si sola el
70 % de las plantas cultivadas. Entre la variedad Itrana y el territorio definido existe un vinculo
particular y original: el sinénimo Oliva di Gaeta denota el origen mds antiguo del cultivo de esta
variedad, posteriormente difundida desde la zona de Gaeta, Itri y Formia al Estado Pontificio Romano, y
por tanto a toda la zona montafiosa y de colinas de la provincia de Latina. La difusién permanente del
cultivar Itrana por este territorio es, por tanto, resultado de siglos de cultivo del olivo; por el ya secular
aprecio como aceituna de mesa de parte del producto (oliva di Gaeta), la Itrana estd catalogada también
como tal: el realidad, desde el punto de vista agrondémico, a causa sobre todo de su envero escalonado,
la recoleccion de estas aceitunas es tardfa.

El tipo de terreno, su inclinacién predominante, el clima y la composicién de las variedades con-
tribuyen a definir el cardcter principal del aceite de oliva virgen extra «Colline pontine»: el equilibrio y
la armonia; la variedad Itrana, de hecho, cuando se cultiva en otras zonas italianas de produccién
presenta diferente composicién en cuanto a acidez y cantidad de polifenoles y las correspondientes
caracteristicas de amargor y sabor picante, como confirman también estudios recientes efectuados en la
regién del Lacio [Arsial Lazio, 1.S.0.L. — Istituto Sperimentale per I'Olivicoltura Sez. di Spoleto y la
Universita degli Studi di Roma «La Sapienza» dentro del programa Regional para la mejora de la calidad
del aceite, financiado por la Unién Europea con arreglo al Reglamento (CE) n® 2407/2001].
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El aceite de oliva virgen extra «Colline pontine» posee un sabor propio afrutado, herbdceo mds o menos
intenso, con un tono amargo y picante bien dosificado y equilibrado asi como un aroma tnico de
tomate verde que no se halla en otros territorios, sean o no limitrofes.

Estas caracteristicas quedan demostradas por varios reconocimientos nacionales e internacionales de la
calidad, que se remontan a 1872, ademds de numerosos testimonios historicos. Las condiciones
edafocliméticas y las variedades dan al aceite una armonia de rasgos organolépticos que lo hacen
tnico. En la provincia pontina, y en especial en los olivares de la franja de colinas somontanas donde
se encuentra la zona de produccion, la oleicultura estd tan profundamente arraigada en el tejido social
que ha condicionado durante siglos el desarrollo del territorio y con él la vida de las poblaciones que
han venido sucediéndose con el tiempo, repercutiendo también en la economia de la zona, casi
exclusivamente basada en la produccion oleicola. El clima es templado y propicio al olivo, los terrenos
delimitados en la zona de producciéon son montafiosos o somontanos e incluyen algunos con estruc-
tura que va de rocosa a pedregosa o suclta, adosados al sistema orogrifico de los montes Lepini,
Ausoni y Aurunci. Los terrenos son inclinados y estdn expuestos al sur-sureste, hacia el mar. De hecho,
el sistema orogrifico constituye una terraza inclinada hacia el mar a lo largo de sus buenos 100 km
siendo, por tanto, uno de los territorios mds extensos en cuanto a homogeneidad y condiciones
geogréficas de Italia. Los olivares se caracterizan desde hace siglos por la notable presencia de la
variedad Itrana, que abunda en el Lacio: s6lo en la provincia de Latina es tanta su importancia que
en los olivares de las localidades de Sonnino e Itri constituye el 90 % del patrimonio de plantas. Los
arboles se desarrollan bien a pesar de hallarse en un relieve poco propicio dados los grandes desniveles.

El Estado de la Iglesia, amén de dedicar especial interés a la cuestién de los terrenos pantanosos,
concedia, mediante un edicto que atn se conserva en el Archivo Histérico de Latina, una prima de 10
escudos por cada 100 olivos plantados, de manera que en 1786 se plantaron 48 901 hectdreas.
También en el catastro del siglo XVIII se confirma la importante difusién de la oleicultura. El Estado
italiano fomenté siempre la oleicultura local protegiéndola de las vicisitudes comerciales y favorecié la
participacion del producto en distintas exposiciones. Durante el periodo de desecacion de los pantanos,
el aceite producido en el territorio siguié cobrando valor con la participacién en diversos aconteci-
mientos y muestras internacionales. En la época de la autarquia, a pesar de la falta de intercambios
comerciales con el extranjero, se disefié una politica de inversiones también en la oleicultura, segin las
técnicas mds actualizadas del momento divulgadas por las cdtedras ambulantes de agricultura.
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Los recipientes deben estar dotados de un sistema de cierre que pierda su integridad tras la primera
utilizacién. El nombre de la denominacién de origen protegida «Colline pontine» debe figurar en la
etiqueta en letras maytsculas indelebles, de una colorimetria de amplio contraste respecto a la de la
etiqueta, de modo que pueda distinguirse del conjunto de las indicaciones que aparecen en la misma.
En la etiqueta debe figurar la mencién «Colline pontine» en caracteres mayores que los demds de la
etiqueta y contractiqueta. La mencién «D.O.P. denominazione d’origine protetta» debe aparecer inme-
diatamente por debajo del nombre geografico «Colline pontine», del mismo tamafio que dicho nombre.
Se permite el uso veridico de nombres, razones sociales o logotipos privados siempre y cuando no
tengan cardcter laudatorio y no puedan inducir a engafio al consumidor. El uso de nombres de
explotaciones, plantaciones o fincas y su localizacion territorial, asi como la referencia a la elaboracién
en la explotacién o en la empresa olivarera situadas en la zona de produccion, estd permitido sélo si el
producto se ha obtenido exclusivamente a partir de aceitunas recogidas en los olivares de la explota-
cién. Es preceptivo indicar en el frente de la etiqueta la campafia de produccién de las aceitunas. Estd
permitida la referencia al aceite obtenido mediante métodos ecoldgicos. El logo de la denominacion de
origen «Colline pontine», cuyas caracteristicas e indices colorimétricos se describen con detalle en el
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pliego de condiciones, lo forman tres columnas de estilo dérico, en amarillo y en perspectiva. Sobre
ellas figura una ramita de aceitunas de color gris-verde de mayor tamafio que las columnas. Al fondo se
aprecian colinas rodeadas por un contorno circular con la denominacién «Colline Pontine». La imagen
simboliza las civilizaciones prerromanas y la secuencia de los tres sistemas montafiosos Lepini, Ausoni
y Aurunci. El logo puede separarse de la etiqueta siempre que quede en el mismo lado que ésta.
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El 21 de agosto de 2009 se publicard en el Diario Oficial de la Union Europea C 197 A el «Catdlogo comiin
de variedades de especies de plantas horticolas — Quinto suplemento a la vigesimoséptima edicién integral».
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de la fecha de publicacién del Diario Oficial en cuestién.
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tamente en el sitio Internet: http://eur-lex.europa.eu
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