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OTROS ACTOS

COMISION EUROPEA

Publicacién de una solicitud de registro de un nombre con arreglo al articulo 50, apartado 2, letra a),
del Reglamento (UE) n.° 1151/2012 del Parlamento Europeo y del Consejo, sobre los regimenes de
calidad de los productos agricolas y alimenticios

(2023/C 84/05)

La presente publicacion otorga el derecho a oponerse a la solicitud, de conformidad con el articulo 51 del Reglamento (UE)
n.° 1151/2012 del Parlamento Europeo y del Consejo (!), en el plazo de tres meses a partir de la fecha de la presente
publicacion.

DOCUMENTO UNICO
«Varazdinsko bucino ulje»
N.° UE: PGI-HR-02632 — 11.9.2020
DOP () IGP (X)

1. Nombre(s) [de la DOP o IGP]

«Varazdinsko bucino ulje»

2. Estado miembro o tercer pais

Reptiblica de Croacia

3. Descripcion del producto agricola o alimenticio

3.1. Tipo de producto

Clase 1.5. Aceites y grasas (mantequilla, margarina, aceite, etc.)

3.2. Descripcién del producto que se designa con el nombre indicado en el punto 1

El «Varazdinsko bucino ulje» es un aceite alimenticio virgen obtenido por tostado y prensado mecénico de las semillas
de calabaza (Cucurbita pepo L.).

El «Varazdinsko bucino ulje» es de color verde oscuro a negro, con un tinte rojizo. El aroma estd dominado por el olor
de tostado, combinado con un sabor especifico que recuerda a los frutos de cdscara, y carece de olor o sabor extrafios
o rancios. El «Varazdinsko bu¢ino ulje» es aromdtico, con un sabor suave y sutil y un aroma claramente identificable de
semillas de calabaza tostadas. Tiene notas aromaticas y especiadas y un buqué bien equilibrado. El «Varazdinsko
bucino ulje» contiene al menos un 70 % de dcidos grasos insaturados y tiene una proporcién de dcidos grasos libres
(expresados en 4cido oleico) inferior o igual al 1 % y un indice de perdxidos inferior o igual a 4 mmol O2/kg. El
«Varazdinsko bucino ulje» presenta una textura armoniosa, refinada y visualmente atractiva, con buena viscosidad y
un matiz brillante. El «Varazdinsko bu¢ino ulje» se embotella en recipientes de vidrio de una capacidad no superior
a 1 litro.

() DOL 343 de 14.12.2012, p. 1.
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3.3. Piensos (tinicamente en el caso de los productos de origen animal) y materias primas (tinicamente en el caso de los productos
transformados)

El «Varazdinsko bucino ulje» se produce a partir de semillas secas de calabaza (Cucurbita pepo L.).

3.4. Fases especificas de la produccién que deben llevarse a cabo en la zona geogrdfica definida

Todas las fases de produccion del «Varazdinsko bucino ulje», desde el cultivo de las calabazas hasta la recoleccion de las
semillas y su transformacion en aceite, deben tener lugar en la zona geografica definida mencionada en el punto 4.

3.5. Normas especiales sobre el corte en lonchas, el rallado, el envasado, etc., del producto al que se refiere el nombre registrado

3.6. Normas especiales sobre el etiquetado del producto al que se refiere el nombre registrado

4.  Descripcion sucinta de la zona geogrifica

La zona geografica de produccién del «Varazdinsko bucino uljes, desde la plantacién de las calabazas hasta la
produccién del aceite, es todo el territorio del condado de Varazdin. El condado de Varazdin estd limitado por
Eslovenia al noroeste, el condado de Medimurje al norte, el condado de Koprivnica-Krizevci al este, el condado de
Zagreb al sur y el condado de Krapina-Zagorje al sudoeste.

5. Vinculo con la zona geogrifica

El vinculo causal entre el «Varazdinsko buéino ulje» y la zona de produccién se basa en su reputacién, que procede de
la larga tradicion de produccion del aceite en el condado de Varazdin.

Cardcter especifico de la zona geogrdfica

La mayor parte de las tierras del condado de Varazdin son tierras de cultivo, por lo que la poblacién se ha dedicado a
la agricultura desde tiempos inmemoriales. Esta zona geografica presenta unas condiciones climdticas y edafoldgicas
favorables para el cultivo de la calabaza. Segtin la clasificacion climdtica de Koppen, el condado de Varazdin tiene un
clima moderadamente cilido y moderadamente frio. Las condiciones climaticas durante la floracién y la recoleccién
de las calabazas muestran una temperatura media entre 14,9 °C y 20,1 °C, una humedad relativa comprendida entre
el 78,3 % y el 85 %, y unas precipitaciones medias mensuales que oscilan entre 73 mm y 100 mm, medidas a lo
largo de varios afios. Los tres meses estivales (de junio a agosto) son los mds hiimedos, con precipitaciones medias
superiores a 90 mm, lo que supone aproximadamente un tercio de las precipitaciones anuales. Alrededor del 60 % de
las precipitaciones se producen durante el periodo vegetativo. Esta pluviometria ofrece condiciones favorables para el
cultivo de la calabaza y la obtencion de las semillas de calabaza con las que se produce el «Varazdinsko bucino ulje». El
suelo y el microclima desempefian un papel importante en el cultivo de la calabaza, que influye en la especial calidad
del «Varazdinsko bucino ulje» derivada de dichas condiciones climdticas y edafoldgicas.

La tradicion de producir el «Varazdinsko bucino ulje» en el condado de Varazdin se remonta a cientos de aflos. Segtin
los datos histéricos disponibles, la poblacién del pueblo de Biskupec, cerca de Varazdin, ya cultivaba calabaza y
producia aceite de calabaza hace 150 afios. El aceite de calabaza comenzé a fabricarse a mediados del siglo XIX y era
presentado por los productores en diversas ferias comerciales. Los tinicos aceites de calabaza que se expusieron en la
primera feria comercial ddlmata-croata-eslavona celebrada en agosto, septiembre y octubre de 1864 en Zagreb,
provenian del condado de Varazdin. Fueron producidos por el barén Metel Barlabasevecki Ozegovi¢, de la localidad
de Bela, y el barén Juraj Rauch, de la localidad de Martijanec, ambas en el condado de Varazdin [Suhaj & Devide,
1864, Prva izlozba dalmatinsko-hrvatsko-slavonska mjeseca kolovoza, rujna i listopada 1864 obdrZavana u Zagrebu (Primera
feria comercial ddlmata-croata-eslavona de agosto, septiembre y octubre de 1864 en Zagreb), Brzotisak A. Jakic].

La produccion industrial de «Varazdinsko bucino ulje» se remonta a 1917, cuando comenz6 a funcionar en Varazdin
la primera almazara hidrdulica. La produccién de «Varazdinsko bucino ulje» aumenté gracias al uso de méaquinas
descascarilladoras, que eliminaron el largo proceso de cascar las semillas de calabaza antes de su transformacion, y a
la compra de toda la produccion de semillas de calabaza del condado de Varazdin por una fabrica.
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El «Varazdinsko bucino ulje» se menciona en la obra Monografija Opéine Vidovec [«<Monografia del municipio de
Vidovec»] como uno de los simbolos de dicha zona. Desde hace mds de un siglo se han producido semillas de
calabaza y aceite de calabaza en el municipio de Vidovec, cerca de Varazdin, y en 1936 se abrié alli la primera
almazara que transformaba las semillas de calabaza en aceite de calabaza. Los habitantes del condado de Varazdin
llevan décadas produciendo «Varazdinsko bucino ulje» de alta calidad gracias a la larga tradicién de su produccion, su
arduo trabajo y su habilidad para labrar la tierra y producir y procesar las semillas, asi como su inversién constante en
conocimientos técnicos y tecnologia.

Las propiedades del «Varazdinsko bucino ulje» son el resultado de las practicas locales utilizadas en su produccién.
Gracias a la experiencia y los conocimientos técnicos de los productores, las semillas se transforman a baja
temperatura para producir el «Varazdinsko bucino ulje», lo que libera notas fragantes mds dulces que si las semillas se
transformaran a temperaturas normales de tostado. Ademds, se afiade una pequefia cantidad de sal de cocina cuando
las semillas de calabaza molidas se transforman en pasta, lo que contribuye a la especial calidad del «Varazdinsko
bucino ulje» [Nenad Martinec, Sandra Balbino, Jasminka Dobsa, Vesna Simunié-Meznarié, Sasa Legen: «Macro and
microelements in pumpkin seed oils: Effect of processing, crop season, and country of origin» (Macro y
microelementos en aceites de semillas de calabaza: efecto de la transformacidn, temporada de cultivo y pais de
origen), 2019, Food Science & Nutrition, pp. 1-11].

Cardcter especifico del producto

El proceso de transformacion de las semillas de calabaza en «Varazdinsko bucino ulje» es especifico y difiere de la
produccion de otros aceites vegetales en que se obtiene por medios mecénicos y con uso de calor, sin aditivos, lo que
da lugar a un aceite de alta calidad y con caracteristicas organolépticas especificas.

El «Varazdinsko bucino ulje» es aromdtico con un sabor y un aroma refinados y sutiles. El aceite presenta notas
aromdticas y especiadas con un aroma claramente reconocible de semillas de calabaza tostadas. El «Varazdinsko
bucino ulje» presenta un aroma bien equilibrado de semillas de calabaza tostadas, lo que contribuye al agradable y
armonioso sabor del producto.

La comunidad cientifica también estd mostrando un creciente interés por el «Varazdinsko bucino ulje», que es objeto
de trabajos cada vez mds numerosos de andlisis de sus propiedades y de comparacion con otros aceites de calabaza.
Las investigaciones han demostrado que el «Varazdinsko bucino ulje» destaca con arreglo a los pardmetros estindar
de calidad bdsica. En consecuencia, en comparaciéon con los aceites de calabaza producidos en otras zonas de
Croacia, los aceites «Varazdinsko bucino ulje» producidos en el condado de Varazdin presentan los valores medios
plurianuales mds bajos para la proporcién de dcidos grasos libres (expresados en 4cido oleico, con un valor inferior o
igual al 1 %) y el indice de peréxidos (inferior o igual a 4 mmol O,/kg), es decir, es de mejor calidad [Sandra Balbino:
Vrhunska kvaliteta bu¢inog ulja — izazovi i moguénosti, I. Znanstveni skup — Varazdinsko bucino ulje (Aceite de
calabaza de primera calidad — retos y oportunidades, primera conferencia cientifica — Varazdinsko bucino ulje),
2020, resumen)]. El «Varazdinsko bucino ulje» contiene una elevada proporcién de dcidos grasos insaturados, como el
acido linoleico y el dcido oleico esenciales (al menos un 70 % de dcidos grasos insaturados).

Gracias a su composicion en dcidos grasos, el «Varazdinsko bucino ulje» es una de las fuentes mds importantes de
dcidos grasos insaturados omega-3, cuyos beneficios para la salud se han demostrado cientificamente. [Ivancica
Delas, 2010: «Zaboravljene vrijednosti — bucino ulje» (Beneficios olvidados del aceite de calabaza), pp. 38-42,
Hrvatski Casopis za prehrambenu tehergiju, biotehingiju i nutricionizam 5 (1-2)].

El condado de Varazdin estd orgulloso del «Varazdinsko bucino uljer. A €l se dedica parte del folleto informativo
titulado Katalog poljoprivrednih proizvoda i proizvoto aca Varazdinske Zupanije (Catdlogo de productos agricolas y
productores del condado de Varazdin), y también estd incluido en el material promocional publicado por el condado
en cooperacién con productores y cocineros de la zona para promover la reputacion de los productos tradicionales.
También aparece en otras publicaciones como un folleto titulado Varazdinsko bucino ulje y los libros de imdgenes
infantiles titulados Setnja varazdinskim krajem (Un paseo por la regién de Varazdin) y Dobrodosli u Bucograd (Bienvenida
a la ciudad de Las Calabazas), dedicados al «Varazdinsko bucino ulje». Todo ello muestra claramente la notoriedad del
«Varazdinsko bucino ulje» en el condado de Varazdin, y también en toda Croacia.

Existe una rica tradicion de produccién del famoso «Varazdinsko bucino ulje» en la zona geogréfica delimitada, y el
nombre «Varazdinsko bucino ulje» sigue utilizindose hoy en dia en el lenguaje comin [factura y albardn, 2018,
emitidos por Usluzna uljara Patréevi¢ (Almazara Patréevic)].
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Vinculo causal entre la zona geogrdfica y el producto

El vinculo causal entre el «Varazdinsko bucino ulje» y el condado de Varazdin se basa en la tradicién centenaria de su
produccidn, por la cual el producto ha adquirido renombre con el tiempo.

El «Varazdinsko bucino ulje» forma parte integrante del patrimonio culinario de la regién de Varazdin. Gracias a sus
propiedades gastrondmicas, su sabor caracteristico a nueces (Petra Regovi, tesis, 2013, pp. 1 y 53) y a su olor a
semillas de calabaza tostadas, el «Varazdinsko bucino ulje» es un producto indispensable en la preparacion tradicional
de platos de la region de Varazdin desde hace més de un siglo.

Diversas publicaciones sobre la preparacién de exquisiteces, recetas y guias turisticas describen el «Varazdinsko bucino
ulje» como un producto tipico de la regién de Varazdin que muchos consumidores consideran una especialidad de
Varazdin [«Cuvari tradicije, okusa i mirisa varazdinskog kraja» (Guardianes de las tradiciones, sabores y aromas de la
regi6n de Varazdin), 2016, Varazdinsko bucino ulje, folleto].

El famoso chef Damir Crleni ha inventado recetas sencillas para diversos platos en los que el ingrediente principal es el
«Varazdinsko bucino ulje». Estas recetas se han agrupado en un libro de cocina publicado por el condado de Varazdin
[Damir Crleni 2018, VaraZdinsko bucino ulje, Knjiga recepata (Libro de recetas «Varazdinsko bucino ulje»)], mientras que
su libro de cocina tradicional de la region de Varazdin estd totalmente dedicado a la calabaza y al «Varazdinsko bucino
ulje» [Damir Crleni 2019, Tradicijska kuharica, knjiga recepata (Libro de recetas y cocina tradicional)].

El hecho de que el «Varazdinsko bucino ulje» se presente constantemente en festivales, exposiciones y actos en el
condado de Varazdin también demuestra el renombre de este producto. La dIzlozba bucinog ulja» (Exposicion sobre
el aceite de calabaza) se celebra desde 2011 para sensibilizar a los productores y a los consumidores sobre la
importancia de este producto. La exposicion se celebra cada afio y, desde 2018, ha adquirido un cardcter
internacional gracias a la participacién de productores de aceite de calabaza de Austria, Eslovenia y Hungria. Se
organizan degustaciones de aceite de calabaza y se evaldan las propiedades de los distintos aceites, otorgdndose
certificados y premios a los mejores productores. Desde hace décadas, la calidad del «Varazdinsko bucino ulje» es
reconocida en exposiciones fuera de Croacia, como demuestran los numerosos premios y galardones que ha recibido
en los dltimos afios en Paris, Bélgica y Austria (Monde Selection, GOLD QUALITY AWARD en la 59.* seleccién
mundial de productos alimenticios 2020; Agence pour la Valorisation des Produits Agricoles (Agencia para la
valorizacién de los productos agricolas), 18.° concurso internacional «Les Huiles du Monde» (Aceites del Mundo)
AVPA-Paris 2020; tercera edicién del Alpe-Adria Olprimierung, Austria, 2020).

El «Varazdinsko bucino ulje» también ocupa un lugar destacado junto a otros productos tradicionales en las
actividades de promocién turistica del condado de Varazdin, mientras que el material promocional VaraZdinska
Zupanija: Put kroz vrijeme (Condado de Varazdin: un viaje a lo largo del tiempo) subraya que, desde tiempos
inmemoriales, el «Varazdinsko buéino ulje» ha sido un condimento esencial en todos los platos cuando se organizan
banquetes para que los turistas de la zona puedan probar los productos tradicionales [Consejo turistico del condado
de Varazdin, 2014, Skromni i svecani objed, Na seljackim kolima (Comidas y festines cotidianos, En la carreta de la
granja), p. 14].

Todos los registros documentales disponibles que demuestran el vinculo entre el «Varazdinsko bucino ulje» y la zona
geografica se han incluido en la siguiente monografia, que ofrece una vision general de la produccién tradicional, el
estado de la técnica y los conocimientos cientificos mds recientes sobre los beneficios nutricionales y sanitarios de
este aceite: Roman Ozimec, Dragutin Vincek, Sandra Balbino, Mara Bogovi¢, Davor Hosti¢, Damir Crleni, Ivan
Goricanec, Varazdinsko bucino ulje — monografija («Varazdinsko buéino ulje»: una monograffa), 2020, pp. 1-208.

El «Varazdinsko buc¢ino ulje» ha logrado preservar su reputacion gracias a los pequefios productores locales que, a lo
largo de varias generaciones, han utilizado este nombre en su lenguaje cotidiano y al comercializar el producto en los
mercados locales (Varazdinske vijesti, 1982, «Potvrda dobrog ugleda» (Confirmacién de la buena reputacién), p. 12;
VaraZdinske vijesti, 1984, «Bogata i raznovrsna zimnica» (La rica diversidad de las provisiones para el invierno), p. 10.
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Referencia a la publicacién del pliego de condiciones

https:/[poljoprivreda.gov.hr/UserDocsImages/dokumenti/hrana/proizvodi_u_postupku_zastite-zoi-zozp-zts/Varazdinsko_
bucino_ulje_specifikacija_14092022.pdf
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