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OTROS ACTOS

COMISION EUROPEA

Publicacién de una comunicacion de la aprobacién de una modificacion normal del pliego de
condiciones de un nombre del sector vitivinicola, tal como se menciona en el articulo 17, apartados 2
y 3, del Reglamento Delegado (UE) 2019/33 de la Comisién

(2023/C 51/06)

La presente Comunicacion se publica con arreglo al articulo 17, apartado 5, del Reglamento Delegado (UE) 2019/33 de la
Comision (V).

COMUNICACION DE LA APROBACION DE UNA MODIFICACION NORMAL
«Savenniéres»
PDO-FR-A0158-AM02
Fecha de la comunicacién: 14.11.2022
DESCRIPCION Y MOTIVOS DE LA MODIFICACION APROBADA

1. Nomenclitor geogrifico oficial

Los municipios de la zona geografica y de la zona de proximidad inmediata se han actualizado de conformidad con el
nomencldtor geogréfico oficial.

Este hecho no afecta al perimetro de la zona geografica delimitada.

Se modifican los puntos 6 y 9 del documento tnico.

2. Separacién entre las cepas
La separacién minima entre las cepas pasa de 1 ma 0,90 m.

Esta modificacién tiene por objeto permitir un aumento de la densidad de plantacién de las vifias sin modificar la
separacion entre las hileras.

También se aflade una disposicién especial para las vifias situadas en pendientes superiores al 10 %, autorizdndose una
separacion minima entre las cepas de 0,80 m.

Con este afiadido se pretende tener en cuenta el caso especifico de las vifias plantadas en pendientes acentuadas,
circunstancia que obliga a adaptaciones especificas de la plantacién (plantacién paralela a la pendiente en lugar de
perpendicular a esta).

Se modifica el punto 5 del documento tnico.

3. Poda

Las normas relativas a la poda se han armonizado para todas las denominaciones de la zona Anjou Saumur en el Valle
del Loira.

El objetivo de esta armonizacion es mejorar el conocimiento de los operadores y simplificar los controles. Esta
modificacién da a los viticultores mayor flexibilidad para adaptarse a los episodios de heladas, cada vez mas tardias.

Se modifica el punto 5 del documento tnico.

() DOLYde11.1.2019, p. 2.
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4. Vendimia
Se precisa que la vendimia se realiza manualmente.

Se modifica el punto 5 del documento tnico.

5. Etiquetado
Se ha afladido una aclaracion sobre el marco reglamentario de las menciones facultativas.

Se modifica el punto 9 del documento tnico.

6. Medidas transitorias
Se suprimen las medidas transitorias expiradas.

Esto no implica una modificacién del documento tinico.

7. Modificaciones de redacciéon
Se han realizado una serie de ajustes de redaccién en el pliego de condiciones.

Esto no implica una modificacién del documento tinico.

8. Referencia a la estructura de control

Se ha revisado la redaccién de la referencia a la estructura de control para armonizarla con la de los demds pliegos de
condiciones de las denominaciones. Esta modificacién es meramente de redaccion.

Esta modificacion no supone ninguna modificaciéon del documento tnico.

DOCUMENTO UNICO

1. Nombre(s)

Savenniéres

2. Tipo de indicacién geogrifica

DOP — Denominacién de origen protegida

3. Categorias de productos vitivinicolas

1. Vino

4. Descripcién del vino o los vinos
1. Caracteristicas del producto

BREVE DESCRIPCION ESCRITA

Se trata de vinos blancos tranquilos secos, semisecos, semidulces o dulces que cuentan con las siguientes
caracteristicas analiticas: — Los vinos secos presentan un grado alcohélico volumétrico natural minimo del 11,5 %.
— Los demds vinos presentan un grado alcohdlico volumétrico natural minimo del 12,5 %. — Tras la fermentacion,
los vinos secos deben presentar un contenido de aziicares fermentables (glucosa + fructosa) inferior o igual a 4
gramos por litro, u 8 gramos por litro cuando el contenido de acidez total, expresado en gramos de dcido tartdrico
por litro, no sea inferior en mds de 2 gramos por litro al contenido de azicares fermentables. — Tras el
enriquecimiento, el grado alcohdlico volumétrico total de los vinos secos no debe superar el 13 %. Los contenidos de
acidez volatil, acidez total y anhidrido sulfuroso total son los establecidos en la normativa de la Unién Europea.
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Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohélico volumétrico total maximo (en % vol.)

Grado alcohélico volumétrico adquirido minimo (en % vol.) | 11

Acidez total minima

Acidez volatil maxima (en miliequivalentes por litro)

Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso (en
miligramos por litro)

2. Descripcion

BREVE DESCRIPCION ESCRITA

Los vinos son blancos y casi siempre secos. No obstante, a veces pueden presentar azicares fermentables. Tienen una
capa de color entre amarillo palido y amarillo dorado. En nariz se caracterizan generalmente por olores o notas
arométicas florales (acacia, tilo) mezclados con notas afrutadas de pera, melocoton, membrillo, almendras tostadas,
pasas y miel, todo ello aderezado con un toque de mineralidad. En boca son amplios y grasos y revelan toda la
complejidad aromatica. La nota final es una mezcla entre frescor, mineralidad y una pizca de amargor que aporta
armonia y equilibrio. Estos vinos alcanzan su pleno desarrollo tras varios afios en botella. Los vinos que tienen
azcares fermentables destacan por su capacidad para el envejecimiento.

5.  Précticas vitivinicolas

5.1. Pricticas enoldgicas especificas

Practica enoldgica especifica

Se prohibe la utilizacién de trozos de madera. Tras el enriquecimiento, el grado alcohdlico volumétrico total de los
vinos secos no debe superar el 13 %. Para el resto de vinos queda prohibida cualquier operacién de enriquecimiento.
Ademds de las disposiciones anteriores, los vinos deben respetar, en materia de pricticas enoldgicas, las obligaciones
impuestas a escala comunitaria y en el Cédigo rural y de pesca maritima.

La crianza de los vinos dura por lo menos hasta el 15 de marzo del afio siguiente al de la cosecha.

2. Densidad de plantacion — Separacion
Practica de cultivo

Las vifias tendrdn una densidad minima de plantacién de 4 000 cepas por hectdrea. Las hileras de vifias no pueden
estar separadas mds de 2,50 metros y la separacién entre cepas de una misma hilera no puede ser inferior a 0,90
metro. Las viflas con una separacion entre las cepas de una misma hilera inferior a 0,90 metros, pero superior o igual
a 0,80 metros, y con una pendiente superior al 10 %, tienen derecho a la denominacién de origen controlada para su
produccion. Las vifias con una densidad de plantacién inferior a 4 000 cepas por hectdrea, pero superior o igual a
3300 cepas por hectdrea, tienen derecho a la denominacién de origen controlada para su produccién siempre y
cuando se respeten las disposiciones relativas a las normas de cultivo en espaldera y de altura de follaje establecidas
en el pliego de condiciones. En estas viflas, la separacion entre hileras no superard los 3 m, y la separacion entre cepas
de una misma hilera serd, como minimo, de 1 m.

3. Normas relativas a la poda y el cultivo en espaldera de la vid
Préctica de cultivo

Las vides se podan en poda corta, poda larga o poda mixta, con un maximo de doce yemas francas por cepa.
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Las vides pueden ser podadas con dos yemas francas suplementarias por planta, siempre que en la fase fenoldgica
correspondiente a once o doce hojas (botones florales separados) el niimero de ramificaciones fructiferas del afio por
planta sea inferior o igual a doce.

La altura del follaje en espaldera serd, como minimo, igual a 0,6 veces la separacion entre las hileras. A los efectos, la
altura del follaje en espaldera se medird entre el limite inferior del follaje (fijado, como minimo, a 0,40 metros sobre
el suelo) y el limite superior de recorte (fijado, como minimo, a 0,20 metros sobre el alambre superior de la espaldera).

Las vifias cuya densidad de plantacién sea inferior a 4 000 cepas por hectdrea, pero superior o igual a 3 300 cepas por
hectdrea, deberdn, ademds, respetar las normas de cultivo en espaldera siguientes: la parte de las estaquillas que
sobresale del suelo tendrd una altura minima de 1,90 metros, la espaldera constard de cuatro niveles de alambres, el
alambre superior tendrd una altura minima de 1,85 metros sobre el suelo.

4. Riego
Préctica de cultivo

Se prohibe el riego.

5. Vendimia
Prictica de cultivo

Las uvas se recolectarin manualmente seleccionando racimos de las cepas. Se prohibe el uso de mdquinas
vendimiadoras.

5.2. Rendimientos mdximos
1. Vinos secosy semisecos
50 hectolitros por hectdrea
2. Otros vinos

35 hectolitros por hectdrea

6. Zona geogrifica delimitada

Todas las fases de produccién tendrn lugar en la zona geografica, cuyo perimetro abarca el territorio de los siguientes
municipios del departamento de Maine-et-Loire, de acuerdo con el nomencldtor geogrifico oficial de 2021:
Bouchemaine, La Possonniére y Savennieres.

7. Variedades de uva de vinificacién

Chenin B

8.  Descripcion del (de los) vinculo(s)
8.1.

a)  Descripcidn de los factores naturales que contribuyen al vinculo

La zona geogréfica se sitiia sobre la margen derecha del Loira, a unos quince kilémetros de la ciudad de Angers.
Se caracteriza por un conjunto de colinas con orientacién sur/sureste que cubre una extensién de 6 km a lo
largo del rio Loira y su amplitud varfa entre 500 y 1 500 metros. En el norte de la zona geogréfica hay una
amplia meseta, mds fria, expuesta al viento, cuya actividad estd principalmente destinada a la cria de ganado y al
cultivo de cereales.

El sustrato geoldgico se caracteriza por formaciones esquistosas y esquistoso-areniscas del Ordovicico superior al
Devoénico inferior, y localmente por filones volcdnicos (riolitas y espilitas). En la meseta, algunas arenas edlicas
del Cuaternario se han depositado en capas mds o menos gruesas. En las colinas, la roca madre suele estar muy
cerca de la superficie.

La zona geografica se extiende por el territorio de tres municipios: Bouchemaine, La Possonniére y Savenniéres.
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El clima es ocednico. El macizo de Mauges, situado al oeste de los vifiedos, suaviza las caracteristicas ocednicas
debido al efecto Foehn. La pluviometria media anual es de 650 milimetros y caracteriza a un espacio
resguardado de los vientos himedos, mientras que en los cerros de Mauges sobrepasa los 800 milimetros. Esta
diferencia de pluviometria es atin mds marcada durante el ciclo vegetativo de la vid, sobre todo a partir del mes
de junio y hasta el periodo de la vendimia. Las temperaturas medias anuales son relativamente altas (en torno
a 12 °C). El rio Loira desempefia un papel fundamental en la regulacion de las temperaturas de la ladera cercana,
asentada bajo los vientos dominantes, manteniendo de este modo unas temperaturas nocturnas elevadas.
También desempefia un papel importante a la hora de favorecer, durante la época de la vendimia, la aparicién de
brumas matinales, esenciales para el desarrollo de la podredumbre noble.

b)  Descripcién de los factores humanos que contribuyen al vinculo

Al principio, el cultivo de la vid estaba limitado a las parcelas cercanas a las grandes abadias de Angers, pero
después se extendi por los alrededores de esa ciudad y mds tarde a las colinas de Pruniers y Bouchemaine en el
siglo IV. Hacia 1130, los monjes de la abadia de San Nicolds de Angers plantaron una ladera situada sobre el
Loira, que darfa su nombre a «La Roche aux Moines». En 1140, las religiosas benedictinas construyeron un
convento llamado «Le Prieuré» en la villa de La Possonniére. Amplios terrenos de vifias rodeaban su edificacion.
Desde entonces, el vino de «Savenniéres» ha estado presente en las mesas nobles, y mas concretamente en el
siglo XV en la mesa de «Renato el Bueno» (Renato I de Anjou). Este rey, durante una parada en la villa probd una
copa de vino procedente de una parcela del oeste de la zona y lo calificd de «gota de oro». Desde ese momento,
esta parcela se conoce con el nombre de «Clos de la Goutte d’Or.

El vifiedo se desarrollé sobre todo durante los siglos XVII y XVIIL Bidet y Duhamel de Monceau, en su «Tratado
sobre la naturaleza y el cultivo de la vifia», publicado en 1749, decfan: «Las laderas que reinan a lo largo del
Loira, a ambos lados del rio, forman los distintos vifiedos de Anjou; dichas laderas estin a media legua o a un
cuarto de legua de distancia las unas de las otras, comenzando desde Angers y extendiéndose hasta 7 u 8 leguas,
hacia Bretafia. No son mds que pefiascos, antafio completamente estériles, ocupados por maleza, matorrales y
arboles viejos, lo que hacfa que la regién fuera inaccesible e impenetrable, albergando todo tipo de bestias
salvajes y animales venenosos. El terreno, muy dificil de desbrozar, ahora estd perfectamente cultivado y
completamente plantado de vifias, hasta donde comienza a allanarse la ladera y se torna hacia el lado norte, a un
cuarto de legua o media legua. Las laderas del lado derecho del Loira, en su descenso hacia Nantes, estdn al sur, y
por consiguiente el vino es mejor y mds fuerte que el del lado izquierdo... ». Las laderas y las tierras cercanas a la
villa de Savenniéres estdn cubiertas de vifiedos y todas las casas, en el campo, tienen varias parcelas de vifias. En
visperas de la Revolucion, en los cuadernos de quejas redactados por los Estados generales se menciona la
situacién de los vifiedos de las laderas. «Savenniéres: 2 460 habitantes, 1/3 en vifiedos de un caldo excelente (...)
No he visto parroquia con impuestos mds elevados que Savenniéres» escribié entonces el sindico M. Dertrou.

8.2.

El siglo XIX fue testigo de una profunda metamorfosis en la viticultura gracias a los grandes avances en materia
de enologia y en la proteccion de vegetales, con las iniciativas de propietarios como Guillory, preocupado por
obtener vinos de calidad y mantener la reputacién de los vinos de «Savenniéres». Por aquella época se hicieron
muchos experimentos, por ejemplo, probando otras variedades, sobre todo la verdelho de Madeira, con la que,
segtin el profesor Maisonneuve, se cultivaron sesenta cepas en la «Coulée de Serrant»; distribuyendo el terreno
en terrazas o probando diferentes tipos de cultivo en espaldera. Sin embargo, la variedad chenin B sigue siendo
la variedad predilecta del vifiedo. Jules Guyot, durante una de sus visitas en 1865, describié perfectamente el
sistema de conduccién, mencionando la poda corta, el desbrote y la recoleccién cuando «gran parte de la uva
estd pasada...».

La denominaci6n de origen controlada «Savenniéres» estd reconocida por el Decreto de 8 de diciembre de 1952,
que define principalmente los vinos secos con aziicares fermentables. Ese Decreto, con el impulso de los
sucesivos presidentes del sindicato de defensa, entre ellos Michele Bazin de Jessey, ha evolucionado hacia la
definicién de vinos secos, con la posibilidad de producir vinos secos con azticares fermentables, lo que refleja
las précticas de la region y la originalidad del entorno.
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En 2009 cultivaron los vifiedos 34 operadores.

2. Informacién sobre la calidad y las caracteristicas del producto

Los vinos son blancos y casi siempre secos. No obstante, a veces pueden presentar aziicares fermentables. Tienen
una capa de color entre amarillo palido y amarillo dorado.

En nariz se caracterizan generalmente por olores o notas aromadticas florales (acacia, tilo...) mezclados con notas
afrutadas de pera, melocot6n, membrillo, almendras tostadas, pasas y miel, todo ello aderezado con un toque de
mineralidad.

En boca son amplios y grasos y revelan toda la complejidad aromatica. La nota final es una mezcla entre frescor,
mineralidad y una pizca de amargor que aporta armonia y equilibrio.

Estos vinos alcanzan su pleno desarrollo tras varios afios en botella. Los vinos que tienen azicares fermentables
destacan por su capacidad para el envejecimiento.

3. Interacciones causales

La zona parcelaria delimitada para la recoleccién de la uva clasifica, por un lado, las parcelas situadas sobre las
laderas a resguardo, bien orientadas al sur, de suelos superficiales desarrollados sobre las formaciones
esquistosas o esquistoso-areniscas del macizo primario y, por otro, los suelos poco profundos desarrollados

sobre arenas e6licas. Estos suelos, poco fértiles y pedregosos, tienen buena capacidad de drenaje y una reserva
hidrica débil.

Estos enclaves viticolas exigen una gestion optima de la planta y de su potencial de produccion, reflejada en la
conduccion de la vifia, las rigurosas normas de poda y una recoleccién por seleccion de racimos, también para
la produccion de vinos secos.

Los conocimientos de los operadores se reflejan en su apego a la variedad chenin B, una variedad riistica que en
esas ubicaciones alcanza toda su originalidad y plenitud. Se han adaptado a sus particularidades y a su riqueza y
han diversificado los itinerarios técnicos. Dependiendo del lugar d implantacion, la conduccion de la vifia y las
condiciones climdticas de la afiada, los vinos elaborados presentan mds o menos azicares fermentables. Cuando
las condiciones climdticas de la recoleccién son favorables gracias al papel termorregulador del Loira, a los
vientos canalizados por el rio que favorecen mecdnicamente el desecado de los frutos, o a la presencia de
brumas matinales, los vinos «moelleux» (semidulces) o «doux» (dulces) se elaboran a partir de uvas recogidas
después de concentracion por pasificacion o afectadas por la podredumbre noble debido a la accién de Botrytis
cinerea.

Los operadores también han incorporado rdpidamente las técnicas que les permiten extraer lo mejor de la uva
adecuando sus técnicas de vinificacién. Para obtener un vino de aromas complejos se establece un periodo de
crianza en barrica después de la fermentacion. Para alcanzar ese objetivo, el pliego de condiciones determina un
perfodo minimo de crianza que dure hasta el 15 de marzo del afio siguiente al de la recoleccién.

La convergencia de un entorno natural tan particular, una variedad de uva perfectamente adaptada a él y un
personal que sabe explotar todo el potencial de ambos, permite obtener vinos originales y singulares de
reputacion histérica. André Jullien, en 1816, en su «Topografia de todas las regiones vinicolas conocidas» no
duda en clasificarlos en la primera categoria, reconociendo su originalidad, calidad y renombre.

Los vifiedos de «Savennieres», simbolo de la «dulzura angevina» son patrimonio mundial de la humanidad de la
UNESCO desde 2001.

9. Condiciones complementarias esenciales (envasado, etiquetado, otros requisitos)
API
Marco juridico
Legislacion de la UE
Tipo de condicién complementaria
Excepcién relativa a la produccion en la zona geogréfica delimitada.

Descripcion de la condicién
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La zona de proximidad inmediata, definida por la excepcion relativa a la vinificacion, la elaboracién y la crianza de los
vinos, estd constituida por el territorio de los siguientes municipios de Maine-et-Loire, sobre la base del Nomenclator
geografico oficial de 2021: Angers, Beaulieu-sur-Layon, Bellevigne-en-Layon Blaison-Saint-Sulpice, Brissac Loire
Aubance (inicamente el territorio de los municipios delegados de Alleuds, Brissac-Quincé, Charcé-Saint-Ellier-sur-
Aubance, Luigné, Saint-Rémy-la-Varenne, Saint-Saturnin-sur-Loire, Saulgé-I'Hopital y Vauchrétien), Chalonnes-sur-
Loire, Chaudefonds-sur-Layon, Chemillé-en-Anjou (tinicamente el territorio de los municipios delegados de
Chanzeaux y Valanjou), Denée, Doué-en-Anjou (Gnicamente el territorio del municipio delegado de Brigné), Les
Garennes sur Loire, Mauges-sur-Loire (Gnicamente el territorio del municipio delegado de Saint-Laurent-de-la-Plaine),
Mozé-sur-Louet, Mars-Erigné, Rochefort-sur-Loire, Sainte-Gemmes-sur-Loire, Saint-Melaine-sur-Aubance, Soulaines-
sur-Aubance, Terranjou y Val-du-Layon.

Etiquetado

Marco juridico

Legislacién nacional

Tipo de condicién complementaria

Disposiciones complementarias relativas al etiquetado
Descripcion de la condicién

Las menciones facultativas cuyo uso, en virtud de las disposiciones de la Unidn, puede ser regulado por los Estados
miembros figurardn, en las etiquetas, en caracteres cuyas dimensiones no excedan, ni en altura, ni en anchura, el
doble de las dimensiones de los caracteres que componen el nombre de la denominacién de origen controlada.

El nombre de la DOP se puede completar con la denominacién geografica «Val de Loire» de acuerdo con las normas
establecidas en el pliego de condiciones. El tamafio de los caracteres de la denominacién «Val de Loire» no serd
superior, ni en altura ni en anchura, a dos tercios del tamafio de los caracteres que componen el nombre de la
denominacién de origen controlada.

En los documentos comerciales, titulos de transporte y en el etiquetado, los vinos tienen que llevar obligatoriamente
las indicaciones «demi-sec», «<moelleux» o «doux», que corresponden al contenido de azdcares fermentables (glucosa y
fructosa) presente en el vino, tal y como establece la normativa de la Unién Europea. En las etiquetas, estas
indicaciones se colocan en el mismo campo visual que el nombre de la DOC.

En el etiquetado de los vinos que se acogen a la denominacién de origen controlada se puede precisar el nombre de
una unidad geografica menor, a condiciéon de que: — se trate de un pago registrado en el catastro; — figure en la
declaracion de cosecha. El tamafio de los caracteres del pago registrado en el catastro no superard, ni en altura ni en
anchura, a la mitad del tamafio de los caracteres que componen el nombre de la DOP.

Enlace al pliego de condiciones del producto

https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-7cc8c3cc-9ee0-4faf-aca5-058e37d4206d
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	Publicación de una comunicación de la aprobación de una modificación normal del pliego de condiciones de un nombre del sector vitivinícola, tal como se menciona en el artículo 17, apartados 2 y 3, del Reglamento Delegado (UE) 2019/33 de la Comisión 2023/C 51/06

