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OTROS ACTOS

COMISION EUROPEA

Publicacién de una comunicacion de la aprobacién de una modificacion normal del pliego de
condiciones de una denominacién del sector vitivinicola, tal como se menciona en el articulo 17,
apartados 2 y 3, del Reglamento Delegado (UE) 2019/33 de la Comisién

(2020/C 57/07)

La presente comunicacién se publica con arreglo al articulo 17, apartado 5, del Reglamento Delegado (UE) 2019/33 de la
Comision (1)

COMUNICACION DE LA APROBACION DE UNA MODIFICACION NORMAL
«ODOBESTI»
Namero de referencia: PDO-RO-A1586-AMO01
Fecha de la comunicacién: 9 de octubre de 2019
DESCRIPCION Y MOTIVOS DE LA MODIFICACION APROBADA
1. Introduccién de nuevas variedades de uva en el cultivo

Descripcién y motivos

Teniendo en cuenta los cambios en el clima producidos en los tltimos afios y los rendimientos reales de las plantaciones
de nueva creacion, se amplia el pliego de condiciones, en el capitulo de las variedades aceptadas en el cultivo, con
nuevas variedades de uva de vinificacion en la zona delimitada en la que se producen vinos de la DOP.

La zona delimitada, considerada hasta hace diez afios propicia especialmente al cultivo de variedades blancas, se ha
vuelto propicia a la plantacion de variedades tintas como Syrah, Zweigelt y otras, ya que las caracteristicas
edafocliméticas y los clones seleccionados permiten la produccién de vinos de una calidad superior determinada por la
zona.

El cambio afecta al documento tinico.

2. Modificaciéon de los rendimientos vitivinicolas

Descripcién y motivos
Se incrementan los rendimientos vitivinicolas en el pliego de condiciones. Este cambio afecta al documento tinico.

La modificacién se debe a la realizacién de nuevas plantaciones en superficies considerables, en las que existe una
densidad de plantacién de mds de 4 000 plantas por hectdrea gracias al uso de clones con un alto potencial tanto
cuantitativo como cualitativo. La preservacion de la calidad de la DOP estd garantizada en la producciéon aumentada
también gracias al empleo de nuevas tecnologias de transformacion.

3. Modificacion de la zona de produccién de vinos

Descripcién y motivos

El pliego de condiciones se completa con disposiciones adicionales para garantizar que la vinificacién a temperatura
controlada y la preservacion del potencial aromatico de las variedades representativas de esta denominacién de origen
puedan realizarse fuera de la zona delimitada de la denominacién, en la zona vecina de la misma unidad
administrativa, en la que existen capacidades dptimas de vinificacion.
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El cambio no afecta al documento tnico.

Ampliacién de las précticas especificas de produccién de vinos

Descripcién y motivos

Se amplia el pliego de condiciones con las relativas a la produccion de vinos blancos o rosados a partir de las variedades
Pinot Gris y Traminer Roz. Esto resulta necesario debido a la evolucién de las tecnologias de vinificacion y a la
preferencia cada vez mayor de los consumidores por estas variedades, dotadas de caracteristicas especiales,
particularmente en el caso de los vinos rosados.

El cambio no afecta al documento tnico.

Reformulacion de las condiciones aplicables a la produccién obtenida

Descripcién y motivos

Se reformulan las condiciones aplicables a la produccién obtenida, a peticiéon de los productores, cuando dejan de
garantizarse determinadas caracteristicas cualitativas de los productos obtenidos en el marco de la denominacién de
origen.

El cambio no afecta al documento tnico.

DOCUMENTO UNICO

Nombre del producto
Odobesti

Tipo de indicacién geograifica

DOP: Denominacion de origen protegida

Categorias de productos vitivinicolas
1. Vino

Descripcién del vino o los vinos

Caracteristicas analiticas y organolépticas: vinos blancos o rosados

Los vinos blancos poseen las caracteristicas especificas de la zona y presentan notas florales, dulces y de frutas exéticas
o citricos. Algunos vinos presentan una acidez media o alta, un frescor pronunciado y una paleta aromatica que abarca
desde fuertes notas de hierbas aromadticas hasta aromas dulces de frutas tropicales, siendo también frecuente el aroma

de flores de vid.

Los vinos blancos son finos, neutros desde el punto de vista aromdtico, con aromas de manzana, notas florales (Feteascd
regald) y de rosas de mermelada, complementado al envejecer con notas de almizcle, pasas, miel (Tdmaioasd
romaneascd), o bien de citricos y hierbas aromdticas que aportan vivacidad y frescor, junto con aromas florales,
ademds de discretos aromas de frutas frescas (Cramposie).

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcoholico volumétrico total méximo (en % vol.) 15,00

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo (en % vol.) | 9,00

Acidez total minima 3,5 en gramos por litro, expresada en 4cido tartdrico
Acidez voldtil mdxima (en miliequivalentes por litro) 18
Contenido méximo total de anhidrido sulfuroso (en mili- 200

gramos por litro)

Caracteristicas analiticas y organolépticas: vinos tintos

Los vinos tintos se caracterizan por una mayor presenciade taninos coloreados, una concentracién del cardcter
aromdtico, con notas frutales, y el justo equilibrio debido a la acumulacién de azicares, con persistencia en boca,
finura y notas frescas.
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Los vinos tintos presentan aromas variados de ciruelas secadas al sol (Feteascd neagrd), un potencial aromatico inicial
que va desde notas de vegetacién forestal y silvestre hasta de uvas sobremaduras y grosellas negras (Cabernet
Sauvignon), pasando por aromas de pimiento verde, o bien caracteristicos de las cerezas y los frutos rojos maduros,
con notas de pasas, tabaco y pimienta negra en los vinos de crianza.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico volumétrico total maximo (en % vol.) 15,00

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo (en % vol.) | 9,00

Acidez total minima 3,5 en gramos por litro, expresada en 4cido tartdrico
Acidez volatil maxima (en miliequivalentes por litro) 20
Contenido méximo total de anhidrido sulfuroso (en mili- 150

gramos por litro)

5. Précticas enolégicas
a. Prdcticas enoldgicas esenciales

CARACTERISTICAS Y PRACTICAS DE CULTIVO
Practica de cultivo
— -3 300 cepas/hectdrea como minimo en las plantaciones existentes.

— forma de gestion: elegida por el productor, en funcién de la variedad y las condiciones edafoclimaticas.

b. Rendimientos mdximos

Sauvignon, Pinot Gris, Muscat Ottonel, Traminer alb, TAimaioasd romaneascd, Traminer roz

15 000 kilogramos de uvas por hectdrea

Aligote, Sarba, Babeascd Gri, Chardonnay, Feteascd alba, Francusd, Riesling de Rhin, Donaris

16 500 kilogramos de uvas por hectarea

Cabernet Sauvignon, Feteascd Neagrd, Pinot Noir, Merlot

17 500 kilogramos de uvas por hectdrea

Feteascd Regald, Cramposie selectionatd, Mustoasd de Maderat, Riesling Italian, Galbend de Odobesti
19 000 kilogramos de uvas por hectdrea

Cramposie, Furmint, Muscadelle, Grasd de Cotnari, Semillon

19 000 kilogramos de uvas por hectdrea

Plavaie, Babeascd Neagrd, Codand, Syrah, Sangiovese, Barbera, Nebbiolo, Zweigelt

21 500 kilogramos de uvas por hectérea

Sauvignon, Pinot Gris, Muscat Ottonel, Traminer alb, Timaioasd romaneascd, Traminer roz

115 hectolitros por hectérea.

Aligote, Sarba, Bibeascd Gri, Chardonnay, Feteascd albd, Francusd, Riesling de Rhin, Donaris

127 hectolitros por hectérea.

Vinificacion en blanco de las variedades: Cabernet Sauvignon, Feteascd Neagrd, Pinot Noir, Merlot
135 hectolitros por hectérea.

Feteascd Regald, Cramposie selectionatd, Mustoasd de Maderat, Riesling Italian, Galbend de Odobesti
146 hectolitros por hectérea.

Cabernet Sauvignon, Feteascd Neagrd, Pinot Noir, Merlot

129 hectolitros por hectérea.

Cramposie, Furmint, Grasd de Cotnari, Muscadelle, Semillon

146 hectolitros por hectérea.
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Plivaie
165 hectolitros por hectérea.
Bibeascd Neagrd, Codand, Syrah, Sangiovese, Barbera, Nebbiolo, Zweigelt

159 hectolitros por hectdrea.

6. Zona geogrifica delimitada
Provincia de Vrancea.
— ciudad de Odobesti, pueblo de Unirea;
— municipio de Jaristea, pueblos de Jaristea, Pddureni, Scanteia, Varsitura;
— municipio de Bolotesti, pueblos de Bolotesti, Pietroasa, Vitinestii de sub Magura, Gagesti, Putna, Ivincesti

— municipio de Brogteni, pueblos de Brosteni, Pitulusa, Arva

7. Principal variedad o variedades de uva de vinificaciéon
Aligoté B - Plant de trois, Plant gris, Vert blanc, Troyen blanc
Sarba B
Pinot Gris G - Affumé, Grau Burgunder, Grauburgunder, Grauer Monch, Pinot cendré, Pinot Grigio, Ruldnder
Riesling de Rhin B - Weisser Riesling, White Riesling
Plivaie B - Bilan3, Plivand, Poami bilaie
Traminer Roz Rs - Rosetraminer, Savagnin roz, Gewiirztraminer
Grasi de Cotnari B - Dicktraube,Grasa, Kover szolo
Muscadelle B - Moscatello bianco, Muscadet doux
Sémillon B - Semillon blanc
Bibeascd gri G
Cramposie B.
Cramposie selectionatd B
Chardonnay B - Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay
Donaris B
Francusd B - Vinoasi, Mildweisser, Mustoasi de Moldova, Poama creatd
Furmint B - Furmin, Som szalai, Szegszolo
Mustoasd de Miderat B - Lampau, Lampor, Mustafer, Mustos Feher, Straftraube
Barbera N
Codani N
Pinot Noir N - Blauer Spitburgunder, Burgund mic, Burgunder roter, Klavner Morillon Noir
Pinot noir N - Spatburgunder, Pinot nero
Sangiovese N - Brunello di Montalcino, Morellino
Syrah N - Shiraz, Petit Syrah
Zweigelt N - Blauerzweigelt,Negru de Zweigelt, Zweigelt blau
Nebbiolo N
Tdmaioasd romaneascd B - Busuioacd de Moldova, Muscat blanc a petit grains
Tamaioasd romaneascd B - Rumanische Weihrauchtraube, Tamianka
Traminer aromat alb B

Galbend de Odobesti B - Galbend de Cipatanu, Galbend Uriasd, Galbend
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8. Descripcion del vinculo o vinculos

Vinculo con la zona delimitada
Datos de la zona geogréfica

Sustrato litoldgico: arena y grava aluviodiluviales, cubiertas por una capa de depdsitos de loess, que constituyen en
conjunto un complejo detitrico pleistoceno, que descansa sobre marismas, arcillas y arenas marinas alternadas.

Relieve: terraza unitaria de glacis diluvioproaluvial, con una inclinacién relativamente homogénea de 300 metros al
oeste y 100 metros al este, respectivamente, desde la base de la vertiente de Mdgura Odobesti hasta la cima del talud
que lo une a la Gran Llanura Rumana. El conjunto geomorfoldgico de la zona se caracteriza por amplias superficies
entrerrios paralelas con orientacion oeste-este. Las diferencias morfométricas de altitud y exposicion al sol permiten el
cultivo de variedades de vid muy diversas.

Clima: de tipo templado continental con grandes variaciones debido a la presencia de masas de aire orientales y
atldnticas del oeste y noroeste, a lo largo de todo el afio, aunque sobre todo en las estaciones de transicion. La radiacién
solar global presenta valores medios anuales superiores a 120 kcal/cm?, variando entre 110 en las superficies expuestas
al norte y 140 en las expuestas al sur.

Segtin los datos del Instituto de Investigacién de Odobesti, se ha producido un calentamiento climético a lo largo de los
cuarenta Gltimos afios en esta region.

Suelos: los suelos de la zona que ocupan las mayores superficies son molisuelos, representados por suelos de tipo
chernozem lixiviados (cdmbicos y arcilloso-aluviales) sobre todo en la parte oriental y central de los vifiedos, mientras
que en la parte occidental predominan los suelos grises. Su textura media y ligera garantiza la permeabilidad, el drenaje
y sus valiosas propiedades fisicas y tecnoldgicas dan lugar a una composicién quimicapropicia, con un alto contenido
de humus y nutrientes que se prestan especialmente al cultivo de la vid.

Detalles del producto

Los vinos blancos tienen el color caracteristico de la variedad y el grado de envejecimiento del vino, propiedades
superiores de aroma (buqué en los vinos de crianza) y sabor, armonia gusto-olfativa y finura; sus caracteristicas tipicas,
como el color muy intenso, se deben a la zona y, mds precisamente, a sus recursos heliotérmicos y sus suelos de textura
ligera. Contribuye a ello la situacion de la zona de Odobbesti en las estribaciones de la sierra subcarpética de Curburd,
cuya altitud media es de 200 metros. Esta zona estd ligada bio y edafoclimdticamente a la Gran Llanura Rumana y
vinculada genéticamente a la cordillera subcarpética, pero con caracteristicas individuales de zona diferenciada de
contacto, con rasgos ecoldgicos propios propicios al cultivo de la vid.

Estos vifiedos comenzaron a adquirir gran reputacion a partir del siglo XVII, hasta el punto de que Dimitrie Cantemir
los clasificé en tercer lugar , en su Descritio Moldovie (Descripcién de Moldavia), entre los vifiedos de calidad del pais.
No es casualidad que en esta region existieran vifiedos propiedad de los principes de Moldavia, del metropolitano de
Yasi o de los obispos de Roman y Radauti.

Gracias a su calidad, el vino de esta region se exporté durante largo tiempo a Polonia y Rusia a peticién de los soberanos
de estos paises (en 1456, el rey de Polonia pidi6 vino de este vifiedo al principe Petru Rares).

Interaccién causal

Debido a las condiciones edafoclimaticas y al suelo, especialmente acido, los vinos que se producen son valorados por
su frescor y sabor afrutado.

La duracion media de la exposicion al sol es de unas 2 100 horas. Los altos valores de este pardmetro, con una radiacién
global (valor medio anual superior a 120 Kcal/cm? que varia segiin la exposicién al norte o al sur de los vifiedos,
garantizan unas condiciones 6ptimas de maduracion y concentracion de los azlcares y las sustancias aromadticas en las
uvas. La temperatura media anual se sittia entre 9 °C y 10 °C, de manera que su oscilacion térmica es media.

9. Condiciones complementarias esenciales (envasado, etiquetado, otros requisitos)

Condiciones de comercializacion
Marco juridico:

en la legislacién nacional

Tipo de condicién complementaria:

Disposiciones adicionales relativas al etiquetado
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Descripcion de la condicion:

No hay disposiciones adicionales.

Enlace al pliego de condiciones

http:/[onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_doc_odobesti_modif_cf cererii_1426_14.06.2019_no_track_changes_4.pdf
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