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Publicacién de una comunicacion de aprobaciéon de una modificaciéon normal del pliego de
condiciones de una denominacién del sector vitivinicola, tal como se menciona en el articulo 17,
apartados 2 y 3, del Reglamento Delegado (UE) 2019/33 de la Comisién

(2022/C 183/11)

La presente comunicacién se publica con arreglo al articulo 17, apartado 5, del Reglamento Delegado (UE) 2019/33 de la
Comision (1).

NOTIFICACION DE UNA MODIFICACION NORMAL DEL DOCUMENTO UNICO
«Neszmély [ Neszmélyi»
PDO-HU-A1335-AMO02

Fecha de comunicacién: 9 de febrero de 2022

DESCRIPCION Y MOTIVOS DE LA MODIFICACION APROBADA

Ampliacién de la zona delimitada: la inclusion de los municipios de Bana y Bokod en la region viticola
a) Apartados del pliego de condiciones afectados:

— 1V. Zona delimitada

— VIIL Condiciones complementarias, 4. Unidades geograficas menores que pueden indicarse en la etiqueta
b) Apartados del documento tinico afectados:

— Capitulo 6: Zona geogrdfica delimitada

— Capitulo 9: Condiciones complementarias, normas sobre las indicaciones, municipios que pueden indicarse
¢) Justificacion:

Los dos municipios solian formar parte de la region viticola histérica, donde adn existen tradiciones viticolas. Los
viticultores de los municipios desean reincorporarse a la zona de produccién. Los exdmenes establecieron que el suelo,
las condiciones climaticas, las caracteristicas viticolas y de vinificacién de las zonas de produccién de estos municipios
no difieren de las de la zona de produccién de la DOP Neszmély. Las caracteristicas de los productos vitivinicolas
elaborados a partir de uvas de esta zona se corresponden con las establecidas en el pliego de condiciones.

DOCUMENTO UNICO

1. Nombre(s) del producto
Neszmély
Neszmélyi

() DOLYde11.1.2019, p. 2.
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2. Tipo de indicacién geogrifica

DOP: denominacién de origen protegida

3.  Categorias de productos vitivinicolas
1. Vino

4. Vino espumoso

4. Descripcién de los vinos

1. Vino — Blanco

BREVE DESCRIPCION TEXTUAL

El color de los vinos va desde el verde pdlido al amarillo pajizo. Vinos blancos secos, semidulces o dulces, con una viva
acidez, un aroma secundario con pocos o sin indicios de envejecer en barricas. Su rasgo definitorio es un aroma
especiado, floral o afrutado. Con la excepcion de los vinos de mezcla, los vinos siempre reflejan claramente las
caracteristicas especificas de cada variedad. El contenido méximo total de aziicar de los vinos es 263 gflitro. Los
limites establecidos en la legislacion de la UE se aplican al grado alcohdlico total maximo y al anhidrido sulfuroso
total maximo.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico total méximo (en % vol.)

Grado alcohdlico adquirido minimo (en % vol.) 9
Acidez total minima 4,5 g/l expresada en dcido tartdrico
Acidez volatil maxima (en miliequivalentes por litro) 18

Anhidrido sulfuroso total maximo (en miligramos por litro)

2. Vino — Rosado

BREVE DESCRIPCION TEXTUAL

Vinos de color rosa claro, rosa, violeta o salmén (piel de cebolla), con acidez viva, aroma y sabor afrutados, y sin
indicios de envejecer en barricas. El contenido médximo total de aziicar de los vinos es 263 gflitro. Los limites
establecidos en la legislacion de la UE se aplican al grado alcohdlico total madximo y al anhidrido sulfuroso total
méximo.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico total méximo (en % vol.)

Grado alcohdlico adquirido minimo (en % vol.) 9
Acidez total minima 4,5 g/l expresada en 4cido tartdrico
Acidez volatil maxima (en miliequivalentes por litro) 18

Anhidrido sulfuroso total mdximo (en miligramos por litro)
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3. Vino —Tinto

BREVE DESCRIPCION TEXTUAL

Los vinos tintos tienen un color que va desde el violeta oscuro al rubi hasta el rubi mds intenso y tienen un cardcter
simple de bayas rojas y una acidez viva. Son vinos jévenes, con aromas minimos de roble y taninos. Por lo general
estdn hechos para su consumo en fresco. El contenido médximo total de aztcar de los vinos es 263 g/litro. Los limites
establecidos en la legislacion de la UE se aplican al grado alcohélico total mdximo y al anhidrido sulfuroso total
méximo.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico total méximo (en % vol.)

Grado alcohdlico adquirido minimo (en % vol.) 9
Acidez total minima 4,5 g/l expresada en 4cido tartdrico
Acidez volatil maxima (en miliequivalentes por litro) 18

Anhidrido sulfuroso total maximo (en miligramos por litro)

4. Vino espumoso

BREVE DESCRIPCION TEXTUAL

Color amarillo pajizo pélido, con una acidez viva y pronunciada y un aroma variado, pero principalmente un cardcter
frutal de pulpa blanca. Burbuja de intensidad media y persistente. Los limites establecidos en la legislacién de la UE se
aplican al grado alcohdlico total maximo y al anhidrido sulfuroso total méximo.

Caracteristicas analiticas generales

Grado alcohdlico total mdximo (en % vol.)

Grado alcohélico adquirido minimo (en % vol.) 9
Acidez total minima 5 g/l expresada en dcido tartdrico
Acidez volatil maxima (en miliequivalentes por litro) 13,33

Anhidrido sulfuroso total maximo (en miligramos por litro)

5. Précticas de vinificacién

5.1. Pricticas enoldgicas especificas

1. Prdcticas enolbgicas no permitidas
Restriccion pertinente en la vinificacién

La edulcoracion, con la excepcion del vino espumoso, puede realizarse con mosto concentrado o mosto concentrado
rectificado producido en la region viticola de Neszmély.

Queda prohibido enriquecer o edulcorar los vinos indicando la mencién «toppedt sz6l6bdl késziilt bor» [vino
elaborado a partir de uvas pasificadas] o «kés6i sziiretelésti bor» [vino de cosecha tardia].

El vino espumoso solo puede producirse de acuerdo con los métodos generales de envejecimiento tradicional en
botellas.

El contenido de azdcar del vino espumoso puede ser brut, seco, semiseco o semidulce.
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2. Reglas relativas a la produccién de la uva (1)

Préctica de cultivo

1. Normas relativas a la conduccion de la vid:

a. En el caso de los vifiedos plantados antes del 1 de agosto de 2010, los productos vinicolas al amparo de la
denominacién de origen protegida Neszmély pueden producirse a partir de uvas vendimiadas en vifiedos
con cualquier densidad de plantacién y método de cultivo previamente autorizados, siempre que la
produccién continte en el vifiedo.

b. En el caso de los vifiedos plantados después del 1 de agosto de 2010:
i.  Sistema de conduccién en dosel
ii. Moser
iii. Sylvoz
iv. Cordén bajo, medio-alto y alto
v. Guyot
vi. Conduccién en vaso corto

vii. Conduccién en vaso

2. Normas relativas a la densidad de cepas en el vifiedo:

a. En el caso de los vifiedos plantados antes del 1 de agosto de 2010, los productos vinicolas al amparo de la
denominacién de origen protegida Neszmély pueden producirse a partir de uvas vendimiadas en vifiedos
con cualquier densidad de plantacién previamente autorizada, siempre que la produccién continte en el
vifiedo.

b. En cuanto a los vifiedos plantados después del 1 de agosto de 2010: minimo de 3 333 cepas/ha

3. Reglas relativas a la produccién de la uva (2)

Préctica de cultivo

3. Limites de rendimiento

a. En cuanto a la produccién de vinos con la DOP Neszmélyi II/1 y los vinos espumosos Neszmélyi II/2, pueden
utilizarse las uvas de vifiedos con un rendimiento mdximo de 100 hl/ha de vino nuevo criado en lias. En
cuanto a las uvas destinadas a la venta, el rendimiento maximo es 14 t/ha.

b. Los vinos con la DOP Neszmély II/1 que se distinguen por la indicacién del municipio, pueden producirse a
partir de vino nuevo criado en lias con un rendimiento méximo de 100 hl/ha obtenido a partir de uvas con
un rendimiento maximo de 14 t/ha.

c. Todos los tipos de vino de Neszmély contemplados en el punto II/1 pueden producirse con una indicacién de
los nombres de laderas que se recogen en el punto 4.2, siempre que el rendimiento no supere los 80 hl/ha de
vino nuevo criado en lias, 0 11,5 t/ha en el caso de uvas destinadas a la venta.

d. Cuando se emplee el término «t6ppedt sz816b6l késziilt bor» [vino elaborado a partir de uvas pasificadas] o
kés6i sziiretelésti bor» [vino de cosecha tardia], puede utilizarse vino nuevo criado en lias con un
rendimiento mdximo de 50 hl/ha obtenido a partir de uvas con un rendimiento médximo de 7 t/ha.

4. La calidad de las uvas [contenido de aziicar natural (g/]) y grado alcohélico potencial de las uvas (tf%)]:
— En el caso de los vinos, minimo 153 g/l - 9 % vol., mdximo 263 g/l - 15,5 % vol.

— En el caso de los vinos espumosos, minimo 153 g/l - 9 % vol., mdximo 190 g/l - 11 % vol.
5.2. Rendimientos mdximos

1. Vino

100 hectolitros por hectdrea

2. Vinos que indican el nombre de ladera

80 hectolitros por hectdrea
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3. Vino
14 000 kg de uvas por hectdrea

4. Vinos que indican el nombre de ladera

11 500 kg de uvas por hectarea

5. Vino espumoso

100 hectolitros por hectirea

6. Vino espumoso

14 000 kg de uvas por hectdrea

Zona geogrifica delimitada

Descripcion de la zona delimitada:

Las zonas de los siguientes municipios clasificadas como Clase I y Clase II de acuerdo con el catastro de vifiedos: Aszdr,
Baj, Bajot, Bana, Barsonyos, Bokod, Csdszdr, Csép, Dunaalmds, Dunaszentmiklos, Esztergom, Ete, Kerékteleki,
Kesztolc, Kisbér, Kocs, Labatlan, Mocsa, Mogyordsbanya, Nagyigmdand, Neszmély, Nyergestjfalu, Siitt6, Szoméd, Tata,

Tat, Tokod, Vérteskethely y Vértessz616s.

Principal(es) variedad(es) de uva de vinificacién
cabernet franc — cabernet
cabernet franc — carbonet
cabernet franc — carmenet
cabernet franc — gros cabernet
cabernet franc — gros vidur
cabernet franc — kaberne fran
cabernet sauvignon
chardonnay — chardonnay blanc
chardonnay — kerekleveld
chardonnay — morillon blanc
chardonnay — ronci bilé
cserszegi fliszeres

ezerjo — kolmreifler

ezerjo — korponai

ezerjo — szadocsina

ezerjo — tausendachtgute
ezerjo — tausendgute

ezerjo — trummertraube
harsleveldi — feuilles de tilleul
harslevel( — garszleveljii
hérsleveld - lindeblattrige
hérsleveldi - lipovina

irsai olivér — irsai

irsai olivér — muskat olivér
irsai olivér — zolotis

irsai olivér — zolotisztiij ranniyj

juhfark — fehérboros
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juhfark — liammerschwantz
juhfark — mohdcsi

juhfark — tarpai

kirdlylednyka — ddnosi lednyka
kiralylednyka — erdei sdrga
kirdlylednyka — feteasca regale
kirdlylednyka — galbena de ardeal
kirdlylednyka — konigliche madchentraube
kirdlyleanyka — konigstochter
kirdlyleanyka — little princess
kékfrankos — blauer lemberger
kékfrankos — blauer limberger
kékfrankos — blaufrinkisch
kékfrankos — limberger
kékfrankos — moravka

lednyka — dievcenske hrozno
leanyka — feteasca alba

lednyka — lednysz616

lednyka — madchentraube

merlot

olasz rizling — grasevina

olasz rizling — nemes rizling
olasz rizling — olaszriesling

olasz rizling — riesling italien
olasz rizling — risling vlassky
olasz rizling — taljanska grasevina
olasz rizling — welschriesling
ottonel muskotdly — miszket otonel
ottonel muskotdly — muscat ottonel
ottonel muskotdly — muskat ottonel
pinot blanc — fehér burgundi
pinot blanc — pinot beluj

pinot blanc — pinot bianco

pinot blanc — weissburgunder
pinot noir — blauer burgunder
pinot noir — kisburgundi kék
pinot noir — kék burgundi

pinot noir — kék rulandi

pinot noir — pignula

pinot noir — pino csernijj

pinot noir — pinot cernii

pinot noir — pinot nero

pinot noir — pinot tinto

pinot noir — rulandski modre
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pinot noir — savagnin noir

pinot noir — spatburgunder

rajnai rizling — johannisberger
rajnai rizling — rheinriesling

rajnai rizling — rhine riesling
rajnai rizling — riesling

rajnai rizling — riesling blanc
rajnai rizling — weisser riesling
rizlingszilvani — miiller thurgau
rizlingszilvani — miiller thurgau bijeli
rizlingszilvani — miiller thurgau blanc
rizlingszilvani — rivaner
rizlingszilvani — rizvanac
sauvignon — sauvignon bianco
sauvignon — sauvignon bijeli
sauvignon — sauvignon blanc
sauvignon — sovinjon

sziirkebardt — auvergans gris
sziirkebardt — grauburgunder
sziirkebardt — graumonch
sziirkebarat — pinot grigio
sziirkebardt — pinot gris
sziirkebarat — ruldnder

sarga muskotdly — moscato bianco
sdrga muskotdly — muscat blanc
sarga muskotdly — muscat béliij
sarga muskotdly — muscat de frontignan
sarga muskotdly — muscat de lunel
sarga muskotdly — muscat lunel
sdrga muskotdly — muscat sylvaner
sarga muskotdly — muscat zlty
sarga muskotdly — muskat weisser
sarga muskotdly — weiler

sarga muskotdly — weisser

tramini — gewiirtztraminer
tramini — roter traminer

tramini — savagnin rose

tramini — tramin cervené

tramini — traminer

tramini — traminer rosso

zenit

zweigelt — blauer zweigeltrebe
zweigelt — rotburger

zweigelt — zweigeltrebe
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8.1.

Descripcion del (de los) vinculo(s)
Vino y vino espumoso (1)
1. Descripcién de la zona delimitada

a)  Factores naturales

Las condiciones climdticas y meteoroldgicas en la region vinicola son equilibradas. El nimero de horas de sol oscila
entre 1 950 y 2 000 horas y las precipitaciones oscilan entre 550 y 650 mm. Los suelos son principalmente terrenos
pardos con una base margosa en la zona baja de Aszdr, y loess, caliza, dolomita y arenisca en la parte alta de Neszmély.
El loess produce vino de alta calidad. Sobre la base de las condiciones ecoldgicas, la inmensa mayoria de los vifiedos en
la regién vinicola pertenecen a la Clase I del catastro. La zona con el mayor valor se encuentra en Dunaszentmiklés
(366).

La mayor parte de vifiedos se encuentran en la parte occidental del Gerecse. El Danubio se encuentra al norte y la
pequeiia llanura hingara al oeste. El Danubio crea un microclima en las suaves laderas septentrionales. La luz solar
que se refleja en la superficie del rio, especialmente por la tarde, es buena para la produccién de la uva.

Las colinas onduladas y el clima moderadamente frio y himedo, ligeramente menos soleado que la media hingara,
modificados favorablemente por el microclima del Danubio, favorecen la produccién de vinos ricos en aromas y
sabores.

b)  Factores humanos

El Danubio sirvié de frontera del Imperio romano. En el siglo Il d.C, el emperador Probo ordené a los soldados
estacionados alli plantar vides en las laderas del Gerecse que daban al Danubio. La historia de la regién vinicola se
remonta a esa época. Una ldpida hallada en el vifiedo Szaller, en la colina de Ispita en Esztergom, demuestra la
existencia de viticultura. La lapida muestra a un guerrero romano y a una mujer, con un nifio entre ellos, sujetando
una copa. El relieve se encuentra rodeado de una corona de vides.

Segtin los objetos de interés cultural e histérico escritos contempordneos, la region en torno a Neszmély y Dunaalmds
tuvo su apogeo después de la conquista hingara y la fundacién del Estado, cuando Esztergom pasé a ser la capital del
pais. En 1422, Neszmély seguia siendo una ciudad. Los vifiedos, huertos frutales y bosques circundantes han atraido a
numerosos visitantes, en especial a reyes hingaros. El primer heraldo real de los vinos de Neszmély fue el rey
Segismundo, que bebia los vinos de esta region incluso durante sus largas ausencias.

La vinicultura empez6 a prosperar de nuevo tras el final de la ocupacién otomana. Durante el reinado de Maria Teresa,
hubo un comercio de vino activo en la zona. Los vinos de Neszmély, los vinos mds sélidos y con mds caracter después
de los vinos de Somlé incluso en aquel momento, eran capaces de soportar el transporte maritimo y fluvial, por lo que
se conocfan en casi toda Europa. La abadia de Klosterneuburg tenfa su propia bodega y sus propios vifiedos en
Dunaalmds, e incluso se servia el vino de la regi6n al Papa.

Ferenc Schams (1780-1839) fue la primera persona que escribié una monografia exhaustiva sobre las regiones
viticolas hiingaras. En aquella época, se decia que los vinos de Neszmély maduraban perfectamente tras cuatro o
cinco afios solamente, y cuanto mds afiejos eran, mds claro era su color dorado. En 1832, Ferenc Schams escribi6 lo
siguiente: «El vino de Neszmély es, sin duda, el mejor vino del distrito de Komdron, el vino blanco de mesa mds fino
de Hungria, y es conocido aqui y en el extranjero por su calidad y persistencia, asi como por su sutilmente agradable
sabor. En la segunda mitad del siglo XIX, la bodega y el vifiedo de la finca de Eszterhdzy en Aszar constituyeron la
base de la region viticola de Neszmély, que se establecié en 1897.

En 1905, el conde Ferenc Eszterhdzy fundé una fébrica real de vino espumoso en la bodega construida en el Jardin
Inglés de Tataen 1772.

La epidemia de la filoxera puso fin a la prospera produccion de uva y del sector vinicola. La superficie viticola se redujo
a casi un tercio, y la calidad también se redujo drasticamente con la explotacion de las zonas arenosas. Entre los
factores positivos, tras la epidemia de la filoxera, la variedad olaszrizling de origen francés se extendi6 por toda la
region viticola y crecié bien aqui. Las antiguas variedades de uva fueron sustituidas por nuevas; las variedades kadarka
y racfekete quedaron marginadas y fueron sustituidas por las ya consolidadas olaszrizling, mézesfehér y gohér, piros
veltelini, zoldszilvani y ezerjo. Kékfrankos y oportd también estaban entre las variedades de uva tinta producidas aqui.
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2. Descripcién de los vinos

El entorno natural y las tradiciones histéricas descritas anteriormente, y el cambio de las variedades de uva en los
tltimos quince afios, permiten la produccién de vinos con diferentes estilos en la region de Neszmély. Esta diversidad
se basa en la acidez caracteristica y bella que resulta de las condiciones climéticas de la region vinicola. Sobre la base de
la acidez caracteristica se encuentra el sabor con cuerpo y encendido que permite un envejecimiento mds largo y es el
resultado de las diversas condiciones del suelo. Las técnicas modernas de vinificacién también favorecen la produccién
de vinos de cardcter vivo y fresco, ricos en aromas afrutados y sabores principales elaborados a partir de uvas con las
caracteristicas anteriores.

Los vinos de la regién de la DOP Neszmély son vinos blancos que reflejan las caracteristicas especificas de cada
variedad, ricos en aromas y sabores, con acidez fina, y elaborados para su consumo en el plazo de uno a dos afios.

Los vinos de este estilo estan principalmente elaborados a partir de las variedades chardonnay, sziirkebarat, irsai olivér,
cserszegi fliszeres, sauvignon y kiralylednyka.

Las variedades tradicionales como olaszrizling, sziirkebardt, ezerjé y rizlingszilvani dan vinos muy buenos en el estilo
anterior, pero en las zonas llanas de la regién vinicola, los vinos presentan menos fragancia y mds aromas
caracteristicos de cada variedad, y son mds completos.

8.2. Vino y vino espumoso (2)

3. Vinculo entre la zona de produccidn, los factores humanos y el producto

Todos los tipos de vino de Neszmély tienen una acidez caracteristica agradable y distintiva. El clima equilibrado y
moderadamente hiimedo fomenta la formacién de dcidos intensos. Los viticultores de la regién buscaron laderas y
pendientes sobre el Danubio, y superficies con buenas condiciones del suelo en las que, ademds de la acidez
caracteristica, pudieran desarrollar también hermosos sabores y aromas.

Los productores de Neszmély siempre han aprovechado la elevada acidez y riqueza de los vinos.

— En la Edad Media, existia un activo comercio de vino, debido a que los vinos de Neszmély podian soportar largos
periodos de transporte por agua (el Danubio) y por tierra.

— Cuando el ptiblico exigia un periodo de envejecimiento mds largo, se comercializaban los vinos como neszmélyi
olaszrizling o etei ezerj6 tras un largo periodo de envejecimiento en barricas de madera, después de que se
hubieran desarrollado aromas especiales relacionados con el envejecimiento.

— En las zonas con una ubicacién y con condiciones del suelo favorables, los vinos dulces se elaboraban a partir de
uvas de maduracion tardia y pasificadas, como las de la variedad dszari sziirkebarat.

— Esta acidez caracteristica también hace posible producir un vino de Neszmély de caracter fresco y vivo con un
intenso aroma que refleja las caracteristicas especificas de cada variedad. Actualmente, en consonancia con la
exigencia del mercado, los vinos de Neszmély son principalmente los que se venden.

En reconocimiento de los vinos de Neszmély, un vinicultor de la region gand el Premio de Vinicultor del Afio en Reino
Unido en 1997 y en Hungria en 1999. Las bodegas Neszmély recibieron el titulo de «Bodega del Afio» en 2004
y 2009.

9. Condiciones complementarias esenciales (envasado, etiquetado, otros requisitos)
Normas relativas a las indicaciones (1)
Marco juridico:
Por la organizacién que gestione las DOP/IGP, cuando asi lo contemplen los Estados miembros
Tipo de condicién complementaria:
Disposiciones adicionales relativas al etiquetado
Descripcion de la condicion:

a) En el caso de los vinos de Neszmély II/1 que indican el nombre del municipio en la etiqueta, al menos el 85 % de
las uvas deben proceder de vifledos de las clases I y II de dicho municipio, y hasta el 15 % de las uvas
transformadas pueden proceder de otras partes de la zona de produccién delimitada de Neszmély.

b) En el caso de los vinos que indican el nombre de ladera, el 100 % de las uvas transformadas deben proceder de
dicha ladera.
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¢) No hay requisitos obligatorios para las etiquetas distintos de los establecidos por la legislacién en vigor y en la letra
h) a continuacion.

d) Los siguientes términos tradicionales, otros términos de uso limitado u otros términos relativos al método de
preparacion podran utilizarse para describir cada tipo de vino:

s e z

Vino blanco: «késéi sziiretelésti bor» [vino de cosecha tardia], «muzedlis bor» [vino histérico], «prim8r» [primeur] o
«ijbor» [vino nuevo], «virgin vintage» o «els§ sziiretelésti bor» [vino de primera cosecha], <hordéban erjesztett bor»
[vino fermentado en barrica], <hordéban érlelt bor» [vino envejecido en barrica], «barrique bor» [vino de barrica],
«toppedt sz6l6b6l késziilt bor» [vino elaborado a partir de uvas pasificadas], «prémium bor» [vino de calidad
superior], «cuvée» o «kitvé»

Vino rosado: «cuvée» o «kiivé»

Vino tinto: «muzedlis bor» [vino histérico], «virgin vintage» o «els§ sziiretelésti bor» [vino de primera cosecha],
«<hordéban erjesztett bor» [vino fermentado en barrica], <horddéban érlelt bor» [vino envejecido en barrica], «barrique
bor» [vino de barrica], «prémium bor» [vino de calidad superior], «cuvée» o «kiivé»

Normas relativas a las indicaciones (2)

Marco juridico:

Por la organizacion que gestione las DOP/[IGP, cuando asi lo contemplen los Estados miembros
Tipo de condicién complementaria:

Disposiciones adicionales relativas al etiquetado

Descripcion de la condicion:

Nombres de municipios que pueden figurar:

Municipios que se encuentren en el Condado de Komdrom-Esztergom:

Aszdr, Baj, Bajot, Bana, Barsonyos, Bokod, Csaszar, Csép, Dunaalmds, Dunaszentmiklés, Esztergom, Ete, Kerékteleki,
Kesztolc, Kisbér, Kocs, Labatlan, Mocsa, Mogyordsbanya, Nagyigmand, Neszmély, Nyergestjfalu, Siitt6, Szomdd, Tata,
Tat, Tokod, Vérteskethely, Vértessz61Gs

Solo los vinos producidos exclusivamente a partir de uvas cultivadas dentro de los limites administrativos de un
municipio pueden ser comercializados con el nombre de dicho municipio.

Nombres de laderas que pueden figurar:
Dunaszentmikl6s: Bokrosi-dils

Neszmély: El6haraszt, Géte-oldal, Hatdrszél, Korma fole, Madari-hdt, Meleges-hegy, Pap-hegy, Piskom, Porosok, Sés-
hegy, Urge-hegy, Varhegy

Szoméd: Borsos-dids, Kaldcs-hegy

Tata: Grébics-hegy, Lato-hegy, Lat6-hegy fole
Enlace al pliego de condiciones

https://boraszat.kormany.hu/neszmely
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