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II

(Πράξεις για την ισχύ των οποίων δεν απαιτείται δηµοσίευση)

ΕΠΙΤΡΟΠΗ

ΑΠΟΦΑΣΗ ΤΗΣ ΕΠΙΤΡΟΠΗΣ

της 8ης Ιουνίου 2001

για καθορισµό κανόνων για τους τακτικούς ελέγχους γενικής υγιεινής που διεξάγουν στις εγκαταστάσεις
τους οι υπεύθυνοι σύµφωνα µε την οδηγία 64/433/ΕΟΚ περί υγειονοµικών όρων παραγωγής και
διάθεσης νωπού κρέατος στην αγορά και την οδηγία 71/118/ΕΟΚ περί υγειονοµικών προβληµάτων στον

τοµέα της παραγωγής και διάθεσης στην αγορά νωπού κρέατος πουλερικών

[κοινοποιηθείσα υπό τον αριθµό Ε(2001) 1561]

(Κείµενο που παρουσιάζει ενδιαφέρον για τον ΕΟΧ)

(2001/471/ΕΚ)

Η ΕΠΙΤΡΟΠΗ ΤΩΝ ΕΥΡΩΠΑΪΚΩΝ ΚΟΙΝΟΤΗΤΩΝ,

Έχοντας υπόψη:

τη συνθήκη για την ίδρυση της Ευρωπαϊκής Κοινότητας,

την οδηγία 64/433/ΕΟΚ του Συµβουλίου, της 26ης Ιουλίου
1964, περί υγειονοµικών όρων παραγωγής και διάθεσης νωπού
κρέατος στην αγορά (1), όπως τροποποιήθηκε τελευταία από την
οδηγία 95/23/ΕΚ (2), και ιδίως το άρθρο 10 παράγραφος 2,

την οδηγία 71/118/ΕΟΚ του Συµβουλίου, της 15ης Φεβρουαρίου
1971, περί υγειονοµικών προβληµάτων στον τοµέα της παραγωγής
και διάθεσης στην αγορά νωπού κρέατος πουλερικών (3), όπως
τροποποιήθηκε τελευταία από την οδηγία 97/79/ΕΚ (4), και ιδίως
το άρθρο 6 παράγραφος 2,

Εκτιµώντας τα ακόλουθα:

(1) Οι υπεύθυνοι επιχειρήσεων παραγωγής κρέατος οφείλουν να
προβαίνουν σε τακτικούς ελέγχους των γενικών συνθηκών
υγιεινής που επικρατούν κατά την παραγωγή στις εγκατα-
στάσεις τους.

(2) Οι έλεγχοι αυτοί πρέπει να γίνονται στα εργαλεία, τις εγκα-
ταστάσεις και τις µηχανές, σε όλα τα στάδια της παραγωγής
και, εν ανάγκη, στα προϊόντα. Αυτό ισχύει και για τους
µικροβιολογικούς ελέγχους.

(3) Για να υπάρχει ενιαία εφαρµογή, καθορίζεται το είδος των
ελέγχων, η συχνότητά τους καθώς και οι µέθοδοι δειγµα-
τοληψίας και βακτηριολογικού ελέγχου.

(4) Οι µέθοδοι αυτές ενδείκνυται να θεσπιστούν βάση των πιο
πρόσφατων µεθοδολογικών αρχών της ανάλυσης κινδύνου
κρίσιµου σηµείου ελέγχου (HACCP).

(5) Ο υπεύθυνος της επιχείρησης, ο ιδιοκτήτης της εγκατά-
στασης ή ο εκπρόσωπός του πρέπει να είναι σε θέση, όταν
αυτό ζητηθεί από την επίσηµη υπηρεσία, να ενηµερώσει τον
επίσηµο κτηνίατρο σχετικά µε το είδος, τη συχνότητα και τα
αποτελέσµατα των ελέγχων που διεξήχθησαν για το σκοπό
αυτό.

(6) Ο επίσηµος κτηνίατρος πρέπει να προβαίνει σε τακτικές
αναλύσεις των αποτελεσµάτων των ελέγχων που διεξάγει ο
υπεύθυνος της εκµετάλλευσης όσον αφορά τις γενικές
συνθήκες υγιεινής που επικρατούν κατά την παραγωγή στις
εγκαταστάσεις του.

(7) Οι µικρές επιχειρήσεις παραγωγής τροφίµων µπορεί να αντι-
µετωπίζουν µεγαλύτερες δυσχέρειες στην εφαρµογή των
προτεινόµενων ελέγχων λόγω οικονοµικών περιορισµών και
ανεπαρκούς ανθρώπινου δυναµικού, έλλειψης εµπειρογνω-
µοσύνης, ανεπαρκούς υποδοµής ή άλλων σχετικών παρα-
γόντων. Η κατάσταση ως προς το θέµα αυτό µπορεί να
διαφέρει αντικειµενικά στα κράτη µέλη.

(8) Ενδείκνυται, εποµένως, να προβλεφθεί η δυνατότητα µεγα-
λύτερης µεταβατικής περιόδου για τις µικρές επιχειρήσεις,
µε την προϋπόθεση τα κράτη µέλη που κάνουν χρήση αυτής
της παρέκκλισης να παρέχουν στην Επιτροπή τις απαραίτη-
τες πληροφορίες, ώστε να εξασφαλίζεται πως η εφαρµογή
δεν προκαλεί στρέβλωση του ανταγωνισµού.

(9) Τα µέτρα που προβλέπονται στην παρούσα απόφαση είναι
σύµφωνα µε τη γνώµη της µόνιµης κτηνιατρικής επιτροπής,

(1) ΕΕ 121 της 29.7.1964, σ. 2012/64.
(2) ΕΕ L 243 της 11.10.1995, σ. 7.
(3) ΕΕ L 55 της 8.3.1971, σ. 23.
(4) ΕΕ L 24 της 30.1.1998, σ. 31.
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ΕΞΕ∆ΩΣΕ ΤΗΝ ΠΑΡΟΥΣΑ ΑΠΟΦΑΣΗ:

Άρθρο 1

1. Οι υπεύθυνοι των επιχειρήσεων παραγωγής κρέατος διεξά-
γουν τακτικούς ελέγχους των γενικών συνθηκών υγιεινής που επι-
κρατούν κατά την παραγωγή στις εyκαταστάσεις τους, ακολουθώ-
ντας και διατηρώντας µια µόνιµη διαδικασία που αναπτύχθηκε
σύµφωνα µε τις εξής αρχές της ανάλυσης κινδύνου κρίσιµου
σηµείου ελέγχου:

α) εντοπίζονται οι τυχόν κίνδυνοι που πρέπει να προληφθούν, να
εξαλειφθούν ή να µειωθούν σε αποδεκτά επίπεδα·

β) εντοπίζονται τα κρίσιµα σηµεία ελέγχου στο στάδιο ή στα
στάδια όσον ο έλεγχος είναι απαραίτητος για την πρόληψη ή
την εξάλειψη ενός κινδύνου ή για τη µείωσή του σε αποδεκτά
επίπεδα·

γ) καθορίζονται κρίσιµα όρια στα κρίσιµα σηµεία ελέγχου, µε τα
οποία χωρίζεται το αποδεκτό από το µη αποδεκτό όσον αφορά
την πρόληψη, την εξάλειψη ή τη µείωση των κινδύνων που
έχουν εντοπισθεί·

δ) καθορίζονται και εφαρµόζονται αποτελεσµατικές διαδικασίες
παρακολούθησης στα κρίσιµα σηµεία ελέγχου·

ε) καθορίζονται διορθωτικά µέτρα, όταν η παρακολούθηση υπο-
δεικνύει ότι ένα κρίσιµο σηµείο ελέγχου βρίσκεται εκτός ελέγ-
χου·

στ) καθορίζουν διαδικασίες για να επαληθεύεται κατά πόσον τα
µέτρα που αναφέρονται στα στοιχεία α) έως ε) λειτουργούν
αποτελεσµατικά· οι διαδικασίες επαλήθευσης πρέπει να εκτε-
λούνται τακτικά·

ζ) καθορίζουν έγγραφα και µητρώα ανάλογα µε το είδος και το
µέγεθος της επιχείρησης ώστε να αποδεικνύεται η ουσιαστική
εφαρµογή των µέτρων που αναφέρονται στα στοιχεία α) έως
στ) και να διευκολύνονται οι επίσηµοι έλεγχοι.

2. Στο πλαίσιο του συστήµατος που αναφέρεται στην παρά-
γραφο 1, οι υπεύθυνοι επιχειρήσεων παραγωγής κρέατος µπορούν

να χρησιµοποιούν οδηγούς ορθής πρακτικής που έχουν αξιολογη-
θεί από την αρµόδια αρχή.

Άρθρο 2

Οι µικροβιολογικοί έλεγχοι που αναφέρονται στο άρθρο 10 παρά-
γραφος 2 της οδηγίας 64/433/ΕΟΚ διεξάγονται από τον υπεύθυνο
της επιχείρησης σύµφωνα µε τη διαδικασία που καθορίζεται στο
παράρτηµα.

Πρέπει να λαµβάνονται δείγµατα από τους χώρους όσον υπάρχει ο
µεγαλύτερος κίνδυνος µικροβιακής µόλυνσης.

∆ιαδικασίες διαφορετικές από εκείνη που περιγράφεται στο
παράρτηµα µπορούν να χρησιµοποιούνται εάν έχει αποδειχθεί, µε
ικανοποιητικό για τις αρµόδιες αρχές τρόπο, ότι είναι τουλάχιστον
ισοδύναµες µε τη διαδικασία που καθορίζεται στο παράρτηµα.

Άρθρο 3

Τα κράτη µέλη εξασφαλίζουν ότι οι επιχειρήσεις παραγωγής κρέα-
τος συµµορφώνονται µε τις απαιτήσεις της παρούσας απόφασης
εντός 12 µηνών από την ηµεροµηνία έκδοσής της. Τα κράτη µέλη
µπορούν, ωστόσο, να αποφασίσουν την χορήγηση προθεσµίας 24
µηνών στις µικρές επιχειρήσεις παραγωγής κρέατος, µε την προϋ-
πόθεση να ενηµερώνουν εκ των προτέρων την Επιτροπή σχετικά µε
τους όρους υπό τους οποίους σκοπεύουν να εφαρµόσουν την
παρούσα παρέκκλιση.

Άρθρο 4

Η απόφαση απευθύνεται στα κράτη µέλη.

Βρυξέλλες, 8 Ιουνίου 2001.

Για την Επιτροπή

David BYRNE

Μέλος της Επιτροπής
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ΠΑΡΑΡΤΗΜΑ

1. ΒΑΚΤΗΡΙΟΛΟΓΙΚΗ ∆ΕΙΓΜΑΤΟΛΗΨΙΑ ΤΩΝ ΣΦΑΓΙΩΝ (ΒΟΟΕΙ∆Η, ΧΟΙΡΟΙ, ΠΡΟΒΑΤΟΕΙ∆Η, ΑΙΓΕΣ ΚΑΙ ΑΛΟΓΑ)
ΣΤΑ ΣΦΑΓΕΙΑ

Ο οδηγός αυτός περιγράφει τη βακτηριολογική αξιολόγηση της εξωτερικής επιφάνειας των σφαγίων. Καλύπτει τη δειγµατοληψία,
την επεξεργασία των δειγµάτων και την παρουσίαση των αποτελεσµάτων.

ΜΕΘΟ∆ΟΣ ∆ΕΙΓΜΑΤΟΛΗΨΙΑΣ

Για την καταστρεπτική µέθοδο λαµβάνονται από το σφάγιο µετά τον καθαρισµό, αλλά πριν αρχίσει η ψύξη τέσσερα δείγµατα
ιστού συνολικής επιφάνειας 20 cm2. Τα κοµµάτια του ιστού µπορούν να ληφθούν µε αποστειρωµένο φελλοτρυπητήρα (2,5 cm)
ή κόβοντας από το σφάγιο µε ένα αποστειρωµένο εργαλείο µια φέτα 5 cm και µέγιστου πάχους 5 mm. Τα δείγµατα πρέπει να
τοποθετούνται υπό άσηπτες συνθήκες σε δοχείο δειγµάτων ή πλαστικό σάκο αραίωσης στο σφαγείο, να µεταφέρονται στο
εργαστήριο και στη συνέχεια να οµογενοποιούνται (µε περισταλτικό Stomacher ή περιστροφικό αναµείκτη (οµογενοποιητή).

Εάν χρησιµοποιηθεί µη καταστρεπτική µέθοδος, τα τολλύπια πρέπει να υγραίνονται πριν τη συλλογή των δειγµάτων. Ως
στείρος ζωµός για την ύγρανση των τολλυπίων πρέπει να χρησιµοποιείται διάλυµα πεπτόνης 0,1 % σε διαλύτη χλωριούχου
νατρίου (NaCl) 0,85 %. Η περιοχή λήψης των επιχρισµάτων πρέπει να καλύπτει τουλάχιστον 100 cm2 ανά σηµείο δειγµατολη-
ψίας. Το τολλύπιο πρέπει να υγραίνεται για τουλάχιστον 5 δευτερόλεπτα στο αραιωτικό µέσο και να τρίβεται αρχικά κάθετα, µετά
οριζόντια και ύστερα διαγώνια για τουλάχιστον 20 δευτερόλεπτα σε όλη την επιφάνεια του κρέατος που ορίζεται από το πλαίσιο.
Αυτό πρέπει να γίνεται ασκώντας όσο το δυνατόν µεγαλύτερη πίεση. Μετά τη χρήση του υγρού τολλυπίου, η ίδια διαδικασία
δειγµατοληψίας πρέπει να επαναλαµβάνεται µε στεγνό τολλύπιο. Για να λάβετε συγκρίσιµα αποτελέσµατα πρέπει να εφαρµόζονται
όλα τα στάδια αυτής της τεχνικής µε συνέπεια σε όλα τα δείγµατα, τα σφάγια και τις ηµέρες δειγµατοληψίας.

ΣΗΜΕΙΑ ∆ΕΙΓΜΑΤΟΛΗΨΙΑΣ ΓΙΑ ΤΟΝ ΕΛΕΓΧΟ ΤΩΝ ΣΦΑΓΙΩΝ

(βλέπε εικόνες)

Cattle carcass: σφάγιο βοοειδούς, rump: µπούτι (µηριαίο), flank: λαγόνια, brisket: στέρνο, neck: λαιµός, figure: Εικόνα

Pig carcass: σφάγιο χοίρου, ham: µπούτι, back: ράχη, belly: κοιλιακή χώρα, jowl: σιαγών, figure: Εικόνα

Τα παρακάτω σηµεία είναι συνήθως κατάλληλα για τον έλεγχο της διαδικασίας:

Βοοειδή: λαιµός, στέρνο, λαγόνια και µπούτι (εικ. 1)

Πρόβατα, αίγες: λαγόνια, πλάγια µοίρα του θώρακα, στέρνο και στήθος

Χοίροι: ράχη, σιαγόνα (ή παρειά), µέσο του οπίσθιου άκρου (µπούτι) και κοιλιακή χώρα (εικ. 2)

Άλογα: λαγόνια, στέρνο, ράχη και µπούτι
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Ωστόσο, µπορούν να χρησιµοποιηθούν εναλλακτικά σηµεία, µετά από συζήτηση µε τον επίσηµο κτηνίατρο, εάν έχει αποδειχθεί ότι
λόγω της τεχνολογίας της σφαγής σε ένα συγκεκριµένο σφαγείο άλλα σηµεία έχουν µεγαλύτερες πιθανότητες να είναι µολυσµένα.
Στις περιπτώσεις αυτές µπορούν να επιλέγονται σηµεία που έχει αποδειχθεί ότι παρουσιάζουν υψηλότερα επίπεδα µόλυνσης.

∆ΙΑ∆ΙΚΑΣΙΑ ∆ΕΙΓΜΑΤΟΛΗΨΙΑΣ ΚΑΙ ΑΡΙΘΜΟΣ ∆ΕΙΓΜΑΤΩΝ ΠΟΥ ΠΡΕΠΕΙ ΝΑ ΛΗΦΘΟΥΝ

Πρέπει να λαµβάνονται δείγµατα από 5 έως 10 σφάγια, όλα την ίδια ηµέρα, µία φορά την εβδοµάδα. Η συχνότητα µπορεί να
µειωθεί σε δεκαπενθήµερο έλεγχο, εάν επί έξι συναπτές εβδοµάδες τα αποτελέσµατα είναι ικανοποιητικά. Η ηµέρα της
δειγµατοληψίας πρέπει να είναι διαφορετική κάθε εβδοµάδα για να εξασφαλίζεται ότι καλύπτονται όλες οι ηµέρες της εβδοµάδας.
Η συχνότητα ελέγχου των σφαγίων σε εγκαταστάσεις µικρής παραγωγικότητας όπως ορίζονται στην οδηγία 64/433/ΕΟΚ άρθρο
4 και σε εγκαταστάσεις που δεν λειτουργούν µε πλήρες ωράριο πρέπει να καθορίζεται από τον επίσηµο κτηνίατρο ανάλογα µε το
πώς κρίνει τις συνθήκες υγιεινής όσον αφορά τη σφαγή σε κάθε εγκατάσταση.

Πρέπει να λαµβάνονται δείγµατα από τέσσερα σηµεία του κάθε σφαγίου στα µέσα της ηµέρας σφαγής και πριν αρχίσει η ψύξη. Τα
στοιχεία αναγνώρισης του σφαγίου, η ηµεροµηνία και η ώρα δειγµατοληψίας πρέπει να καταγράφονται για κάθε δείγµα. Πριν από
την εξέταση πρέπει να συγκεντρώνονται δείγµατα από διάφορα σηµεία δειγµατοληψίας (π.χ. µπούτι, λαγόνια, στέρνο και λαιµό)
του εξεταζόµενου σφαγίου. Εάν τα αποτελέσµατα είναι απαράδεκτα και τα διορθωτικά µέτρα δεν οδηγήσουν σε καλύτερη υγιεινή,
δεν πρέπει να λαµβάνονται περαιτέρω δείγµατα έως ότου επιλυθούν τα προβλήµατα επεξεργασίας.

ΜΙΚΡΟΒΙΟΛΟΓΙΚΗ ΜΕΘΟ∆ΟΣ ΓΙΑ ΤΗΝ ΕΞΕΤΑΣΗ ΤΩΝ ∆ΕΙΓΜΑΤΩΝ

Τα δείγµατα που λαµβάνονται µε την καταστρεπτική µέθοδο ή τα επιχρίσµατα από την µη καταστρεπτική µέθοδο πρέπει να
φυλάσσονται υπό ψύξη σε 4 °C µέχρι να εξεταστούν. Τα δείγµατα πρέπει να οµογενοποιούνται σε πλαστικό σάκο αραίωσης για
δύο λεπτά τουλάχιστον σε 100 ml αραιωτικού µέσου (δηλαδή σε ρυθµιστικό υδατικό διάλυµα πεπτόνης 0,1 % διαλύµατος
χλωριούχου νατρίου 0,9 %) σε περίπου 250 κύκλους περισταλτικού Stomacher ή να οµογενοποιούνται σε περιστροφικό
αναµείκτη (οµογενοποιητή). Εναλλακτικά, τα επιχρίσµατα µπορούν να ανακινούνται ζωηρά στο αραιωτικό µέσο. Τα δείγµατα
πρέπει να εξετάζονται µέσα σε 24 ώρες από τη δειγµατοληψία.

Η αραίωση πριν την καλλιέργεια πρέπει να γίνεται σε δέκα στάδια σε πεπτόνη 0,1 % + NaCl 0,85 %. Το εναιώρηµα του
επιχρίσµατος και το οµογενοποιηµένο εναιώρηµα κρέατος στο σάκο Stomacher δεν αποτελούν αραίωµα και πρέπει να ληφθούν
υπόψη κατά τον υπολογισµό ως η 10° αραίωση.

Πρέπει να γίνονται αναλύσεις για την ολική µικροβιακή χλωρίδα και εντεροβακτηριοειδή. Ωστόσο, ύστερα από έγκριση της
αρµόδιας αρχής, και αφού καθοριστούν τα κατάλληλα κριτήρια, ο αριθµός των E. coli µπορεί να αντικαταστήσει τον αριθµό των
εντεροβακτηριοειδών.

Εκτός από τις µεθόδους που περιγράφονται, οι µέθοδοι ISO µπορούν επίσης να αποτελέσουν τη βάση για την εξέταση των
δειγµάτων. Άλλες ποσοτικές µέθοδοι ανάλυσης των προαναφερθέντων βακτηρίων µπορούν να χρησιµοποιηθούν εάν έχουν
εγκριθεί από την Ευρωπαϊκή Επιτροπή Τυποποίησης ή ένα αναγνωρισµένο επιστηµονικό σώµα, και ύστερα από έγκριση της
αρµόδιας αρχής.

ΤΗΡΗΣΗ ΑΡΧΕΙΟΥ

Όλα τα αποτελέσµατα των δοκιµών πρέπει να καταγράφονται ως µονάδες σχηµατισµού αποικιών ανά cm2 εµβαδού επιφανείας
(cfu)/cm2. Για να µπορεί να γίνει αξιολόγηση των αποτελεσµάτων τα αρχεία πρέπει να παρουσιάζονται σε διαγράµµατα ελέγχου
της διαδικασίας ή πίνακες, που περιέχουν τα αποτελέσµατα τουλάχιστον των τελευταίων 13 εβδοµαδιαίων δοκιµών κατά
χρονολογική σειρά. Τα αρχεία πρέπει να περιλαµβάνουν το είδος, την προέλευση και τα στοιχεία αναγνώρισης του δείγµατος, την
ηµεροµηνία και την ώρα της δειγµατοληψίας, το όνοµα τον ατόµου που πραγµατοποίησε τη δειγµατοληψία, το όνοµα και τη
διεύθυνση του εργαστηρίου που ανέλυσε το δείγµα, την ηµεροµηνία της εξέτασης των δειγµάτων στο εργαστήριο και λεπτοµέ-
ρειες της µεθόδου που χρησιµοποιήθηκε συµπεριλαµβανοµένου του εµβολιασµού διαφορετικών ειδών άγαρ, της θερµοκρασίας
επώασης, του χρόνου και των αποτελεσµάτων ως αριθµό cfu ανά τρυβλίο που χρησιµοποιήθηκε ώστε το αποτέλεσµα να
υπολογιστεί σε cfu/cm2 εµβαδού επιφανείας.

Κάποιος υπεύθυνος από το εργαστήριο πρέπει να υπογράφει τα αρχεία.

Τα έγγραφα πρέπει να φυλάσσονται στην εγκατάσταση για τουλάχιστον 18 µήνες και να παρουσιάζονται στον επίσηµο κτηνίατρο
εάν ζητηθούν.

ΕΦΑΡΜΟΓΗ ΜΙΚΡΟΒΙΟΛΟΓΙΚΩΝ ΚΡΙΤΗΡΙΩΝ ΣΤΑ ΑΠΟΤΕΛΕΣΜΑΤΑ ΤΩΝ ∆ΟΚΙΜΩΝ ΜΕ ΤΑ ΕΚΤΜΗΘΕΝΤΑ ∆ΕΙΓΜΑΤΑ
(Πίνακας 1)

Τα ηµερήσια λογαριθµικά µέσα αποτελέσµατα πρέπει να κατατάσσονται σε µία από τρεις κατηγορίες για την επαλήθευση του
ελέγχου της διαδικασίας: αποδεκτά, οριακά και απαράδεκτα. Τα M και m δηλώνουν τα ανώτατα όρια για την κατηγορία οριακά
και αποδεκτά των δειγµάτων που λαµβάνονται σύµφωνα µε την καταστρεπτική µέθοδο.

Προκειµένου να υπάρχει βιοµηχανική τυποποίηση και να διευκολυνθεί η δηµιουργία µιας έγκυρης βάσης δεδοµένων αναφοράς,
είναι απαραίτητο να χρησιµοποιείται η πιο αξιόπιστη διαθέσιµη µέθοδος. Εποµένως δεν πρέπει να ξεχνάµε ότι η δειγµατοληψία µε
τολλύπιο αποµακρύνει µόνον ένα ποσοστό (συχνά το 20 % ή λιγότερο) της συνολικής χλωρίδας που υπάρχει στην επιφάνεια του
κρέατος. Εποµένως αποτελεί απλώς δείκτη της υγιεινής της επιφάνειας του σφαγίου.

Όπου χρησιµοποιούνται διαφορετικές µέθοδοι από την καταστρεπτική, τα κριτήρια µικροβιολογικής απόδοσης πρέπει να
καθορίζονται ξεχωριστά για κάθε µέθοδο που εφαρµόζεται προκειµένου να µπορούν να συσχετιστούν µε την καταστρεπτική
µέθοδο και να είναι εγκεκριµένα από την αρµόδια αρχή.

ΚΡΙΤΗΡΙΑ ΕΠΑΛΗΘΕΥΣΗΣ

Τα αποτελέσµατα των δοκιµών πρέπει να κατηγοριοποιούνται σύµφωνα µε τα αντίστοιχα µικροβιολογικά κριτήρια και τη σειρά
συλλογής των δειγµάτων. Τα κριτήρια επαλήθευσης εφαρµόζονται σε κάθε νέο αποτέλεσµα δοκιµής που προκύπτει για να γίνει
αξιολόγηση του ελέγχου της διαδικασίας όσον αφορά την περιττωµατική µόλυνση και την υγιεινή. Ένα απαράδεκτο αποτέλεσµα ή
η τάση για µη ικανοποιητικά οριακά αποτελέσµατα θα πρέπει να αποτελούν το έναυσµα για την αναθεώρηση των ελέγχων της
διαδικασίας, την ανακάλυψη των αιτίων εάν είναι δυνατόν, και την αποφυγή της επανάληψης παρόµοιων αποτελεσµάτων.
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Αποδεκτό εύρος
Οριακό εύρος
(> m αλλά ≤ M)

Απαράδεκτο εύρος
(> M)

Βοοειδή/
πρόβατα/αίγες/

άλογα
Χοίροι

Βοοειδή/χοίροι/
πρόβατα/αίγες/άλογα

Βοοειδή/χοίροι
πρόβατα/αίγες/

άλογα

ΑΝΑ∆ΡΟΜΗ ΕΝΗΜΕΡΩΣΗ

Τα αποτελέσµατα της δοκιµής πρέπει να κοινοποιούνται στο αρµόδιο προσωπικό όσο το δυνατόν συντοµότερα. Τα αποτελέσµατα
πρέπει να χρησιµεύουν στη διατήρηση και βελτίωση των προτύπων υγιεινής κατά τη σφαγή. Οι αιτίες των µη ικανοποιητικών
αποτελεσµάτων πρέπει να διευκρινίζονται συζητώντας µε τους σφαγείς, όπου υπάρχει περίπτωση να εµπλέκονται οι ακόλουθοι
παράγοντες: 1. πληµµελείς διαδικασίες εργασίας, 2. καθόλου ή ανεπαρκής εκπαίδευση ή/και οδηγίες, 3. χρήση ακατάλληλων
υλικών και χηµικών ουσιών καθαρισµού ή/και απολύµανσης, 4. ανεπαρκής συντήρηση των συσκευών καθαρισµού, και 5.
ανεπαρκής επίβλεψη.

Πίνακας 1:

Ηµερήσιες µέσες λογαριθµικές τιµές για οριακά και απαράδεκτα αποτελέσµατα όσον αφορά τα κριτήρια βακτηριολογικής
µόλυνσης για βοοειδή, χοίρους, πρόβατα, αίγες και άλογα (cfu/cm2) για δείγµατα που λαµβάνονται µε την καταστρεπτική
µέθοδο.

Ολική µικροβιακή
χλωρίδα
(ΟΜΧ)

< 3,5 log < 4,0 log < 3,5 log (χοίροι: < 4,0 log)
– 5,0 log

> 5,0 log

Εντεροβακτηριοειδή < 1,5 log < 2,0 log 1,5 log (χοίροι: 2,0 log)
– 2,5 log (χοίροι: 3,0 log)

> 2,5 log
(χοίροι: > 3,0 log)

2. ΒΑΚΤΗΡΙΟΛΟΓΙΚΗ ∆ΕΙΓΜΑΤΟΛΗΨΙΑ ΓΙΑ ΕΛΕΓΧΟΥΣ ΚΑΘΑΡΙΣΜΟΥ ΚΑΙ ΑΠΟΛΥΜΑΝΣΗΣ ΣΤΑ ΣΦΑΓΕΙΑ ΚΑΙ
ΣΤΑ ΕΡΓΑΣΤΗΡΙΑ ΤΕΜΑΧΙΣΜΟΥ

Η βακτηριολογική δειγµατοληψία που περιγράφηκε πρέπει να εφαρµόζεται σύµφωνα µε τις τυποποιηµένες διαδικασίες υγιεινής
(SSOP) που καθορίζουν τους προλειτουργικούς ελέγχους υγιεινής που πρέπει να διεξάγονται σε χώρους που έχουν άµεση
επίπτωση στην υγιεινή του προϊόντος.

ΜΕΘΟ∆ΟΣ ∆ΕΙΓΜΑΤΟΛΗΨΙΑΣ

Ο οδηγός αυτός περιγράφει τη µέθοδο επαφής και την τεχνική επιχρίσµατος. Η χρήση των µεθόδων αυτών περιορίζεται στον
έλεγχο επιφανειών που έχουν καθαριστεί και απολυµανθεί, είναι στεγνές, επίπεδες, αρκετά µεγάλες και λείες.

Οι µέθοδοι αυτές πρέπει να χρησιµοποιούνται πάντα πριν αρχίσει η παραγωγή και ποτέ κατά τη διάρκειά της. Εάν υπάρχουν
ορατοί ρύποι ο καθαρισµός πρέπει να κρίνεται ως απαράδεκτος χωρίς περαιτέρω µικροβιολογική αξιολόγηση.

Η µέθοδος αυτή είναι ακατάλληλη για δειγµατοληψία κρέατος ή προϊόντων κρέατος.

Μέθοδοι που προσφέρουν ισοδύναµες εγγυήσεις µπορεί να χρησιµοποιούνται ύστερα από έγκριση της αρµόδιας αρχής.

ΜΕΘΟ∆ΟΣ ΚΑΛΛΙΕΡΓΕΙΑΣ ΣΕ ΤΡΥΒΛΙΟ ΕΠΑΦΗΣ ΜΕ ΑΓΑΡ

Για τη µέθοδο καλλιέργειας σε τρυβλίο επαφής µε άγαρ, µικρά πλαστικά τρυβλία µε καπάκι (δηλαδή µε εσωτερική διάµετρο
5,0 cm) γεµάτα µε κοινό άγαρ (σύµφωνα µε τον ISO, τελευταία έκδοση) και τρυβλία γεµάτα µε ερυθροϊώδες άγαρ χολής µε
γλυκόζη (άγαρ VRBG σύµφωνα µε τον ISO, τελευταία έκδοση) πιέζονται σε κάθε σηµείο δειγµατοληψίας και στη συνέχεια
επωάζονται. Η επιφάνεια επαφής κάθε τρυβλίου είναι 20 cm2.

Αφού παρασκευαστεί το άγαρ µπορεί να διατηρηθεί για περίπου 3 µήνες εάν διατηρηθεί σε 24 °C σε κλειστές φιάλες. Λίγο πριν
ετοιµαστούν τα τρυβλία, το άγαρ που θα χρησιµοποιηθεί πρέπει να λιώσει στους 100 °C και να ψυχθεί στους 46-48 °C. Τα
τρυβλία τοποθετούνται σε αεροθάλαµο ελασµατικής ροής και γεµίζονται µε άγαρ έως ότου σχηµατιστεί µια κυρτή επιφάνεια. Πριν
από τη χρήση, τα τρυβλία που παρασκευάζονται πρέπει να ξηρανθούν αναποδογυρισµένα µε ολονύκτια επώαση σε 37 °C. Αυτό
αποτελεί επίσης χρήσιµο έλεγχο για πιθανές µολύνσεις κατά την παρασκευή. Τα τρυβλία µε ορατές αποικίες πρέπει να
απορρίπτονται.

Τα τρυβλία µπορούν να διατηρηθούν για µία εβδοµάδα σε 2-4 °C, εάν φυλαχθούν σε ερµητικά κλειστές πλαστικές σακούλες.

ΤΕΧΝΙΚΗ ΕΠΙΧΡΙΣΜΑΤΟΣ

Τα δείγµατα πρέπει να συλλέγονται µε τολλύπια από βαµβάκι που έχουν υγρανθεί µε 1 ml διαλύµατος NaCl-πεπτόνης 0,1 %
(8,5 g NaCl, 1 g trypton-καζεΐνης-πεπτόνης, 0,1 % άγαρ και 1000 ml αποσταγµένο νερό) από επιφάνεια µε έκταση κατά
προτίµηση 20 cm2 που έχει σηµειωθεί µε αποστειρωµένο πλαίσιο. Εάν η δειγµατοληψία πραγµατοποιείται ύστερα από τον
καθαρισµό και την απολύµανση, πρέπει να προστεθούν στο διάλυµα για την ύγρανση των τολλυπίων 30 g/l Tween 80 και 3 g/l
λεκιθίνη (ή άλλα προϊόντα µε παρόµοια δράση). Για υγρές περιοχές µπορεί να επαρκούν στεγνά τολλύπια από βαµβάκι.

Τα τολλύπια πρέπει να συγκρατούνται µε αποστειρωµένες λαβίδες και η επιφάνεια δειγµατοληψίας πρέπει να σαρώνεται µε το
τολλύπιο δέκα φορές από επάνω προς τα κάτω εφαρµόζοντας σταθερή πίεση στην επιφάνεια. Τα επιχρίσµατα πρέπει να
συλλέγονται σε φιάλη που περιέχει 40 ml ρυθµιστικού διαλύµατος πεπτόνης µε 0,1 % αλατούχο διάλυµα άγαρ. Τα επιχρίσµατα
πρέπει να ψύχονται σε 4 °C µέχρι την περαιτέρω επεξεργασία. Η φιάλη πρέπει να ανακινείται ζωηρά πριν την αραίωση σε δέκα
στάδια σε 40 ml 0,1 διαλύµατος πεπτόνης-NaCl και να ακολουθεί µικροβιολογική εξέταση (π.χ. µε επίσταξη επί της επιφανείας).
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Αποδεκτό εύρος Απαράδεκτο

ΣΥΧΝΟΤΗΤΑ

Πρέπει να λαµβάνονται πάντοτε τουλάχιστον 10 δείγµατα, ή ως 30 δείγµατα από µεγάλους χώρους παραγωγής µέσα σε διάστηµα
2 εβδοµάδων. Από τα µεγάλα αντικείµενα πρέπει να λαµβάνονται τρία δείγµατα. Εάν τα αποτελέσµατα είναι ικανοποιητικά επί
αρκετό διάστηµα η συχνότητα δειγµατοληψίας µπορεί να µειωθεί κατόπιν σνµφωνίας µε τον επίσηµο κτηνίατρο. Τα σηµεία στα
οποία πρέπει να δίνεται η µεγαλύτερη προσοχή είναι οι περιοχές που προορίζονται να ή µπορεί να έρθουν σε επαφή µε το προϊόν.
Περίπου τα δύο τρίτα του συνολικού αριθµού των δειγµάτων πρέπει να λαµβάνονται από επιφάνειες µε τις οποίες έρχονται σε
επαφή τρόφιµα.

Για να εξασφαλιστεί ότι εξετάζονται όλες οι επιφάνειες κάθε µήνα, πρέπει να καταρτίζεται πρόγραµµα που να καθορίζει από ποιες
επιφάνειες πρέπει να ληφθούν δείγµατα και πότε. Τα αποτελέσµατα πρέπει να καταγράφονται και να παρουσιάζονται τακτικά σε
ραβδοδιαγράµµατα ώστε να φαίνονται οι εξελίξεις.

ΜΕΤΑΦΟΡΑ

Τα χρησιµοποιούµενα τρυβλία επαφής δεν χρειάζεται να ψύχονται κατά τη µεταφορά και πριν την επώαση.

Τα επιχρίσµατα πρέπει να ψύχονται σε 4 °C µέχρι την περαιτέρω επεξεργασία.

ΒΑΚΤΗΡΙΟΛΟΓΙΚΕΣ ∆ΙΑ∆ΙΚΑΣΙΕΣ

Εκτός από την παραπάνω περιγραφή µπορεί να χρησιµοποιηθούν και µέθοδοι ISO.

Ο αριθµός των βακτηρίων πρέπει να κοινοποιείται ανάλογα µε τον αριθµό των οργανισµών ανά cm2 εµβαδού επιφάνειας. Τα
τρυβλία µε κοινό άγαρ που έχουν εµβολιαστεί µε το δείγµα και τα τρυβλία µε άγαρ που έχουν έρθει σε επαφή µε το δείγµα
πρέπει να επωάζονται επί 24 h σε 37 °C ± 1 °C υπό αερόβιες συνθήκες για την ολική µικροβιακή χλωρίδα (ΟΜΧ). Αυτή η
διαδικασία πρέπει να πραγµατοποιείται µέσα σε δύο ώρες από τη δειγµατοληψία. Ο αριθµός των βακτηριακών αποικιών πρέπει να
προσδιορίζεται και να καταγράφεται.

Για τον ποσοτικό υπολογισµό των εντεροβακτηριοειδών πρέπει να χρησιµοποιείται άγαρ VRBG. Η επώαση των τρυβλίων µε άγαρ
που έχουν εµβολιαστεί µε το δείγµα και των τρυβλiων µε άγαρ που έχουν έρθει σε επαφή µε το δείγµα πρέπει να αρχίσει µέσα σε
δύο ώρες από τη δειγµατοληψία υπό αερόβιες συνθήκες. Ύστερα από επώαση επί 24 h σε 37 °C ± 1 °C, τα τρυβλία πρέπει να
εξετάζονται για την παρουσία εντεροβακτηριοειδών.

Πρέπει να γίνεται ανάλυση για την ολική µικροβιακή χλωρίδα. Η δειγµατοληψία για εντεροβακτηριοειδή είναι προαιρετική, εκτός
εάν ζητηθεί από τον επίσηµο κτηνίατρο.

ΣΗΜΕΙΑ ∆ΕΙΓΜΑΤΟΛΗΨΙΑΣ

Για παράδειγµα, πρέπει να επιλέγονται ως σηµεία δειγµατοληψίας τα ακόλουθα σηµεία: συσκευές αποστείρωσης µαχαιριών,
µαχαίρια (το σηµείο που συνδέεται η λεπίδα µε τη λαβή), κοίλα µαχαίρια αφαίµαξης, συσκευές που τοποθετούν λάστιχα για
περίδεση, βραστήρες, συσκευές αποκοπής του απενθυσµένου και περίδεσης του εντέρου, τραπέζια εκδοράς (χοίρων), λεπίδες
πριονιών και µαχαίρια, εργαλεία για την εκδορά των βοοειδών, άλλα εργαλεία επεξεργασίας του σφαγίου, ψήκτρες καθαρισµού,
αναρτήρες τύπου V και δοχεία µεταφοράς, µεταφορικοί ιµάντες, ποδιές, τραπέζια τεµαχισµού, ελαστικές θύρες εάν έρχονται σε
επαφή µε διερχόµενα σφάγια, αγωγοί απόρριψης εντοσθίων, σηµεία της γραµµής που έρχεται συχνά σε επαφή µε σφάγια, δοµές
άνωθεν της κεφαλής από όπου µπορεί να στάζει υγρασία, κ.λπ.

ΥΠΟΛΟΓΙΣΜΟΣ ΤΩΝ ΑΠΟΤΕΛΕΣΜΑΤΩΝ

Για τα τρυβλία επαφής µε άγαρ, την ΟΜΧ και τον αριθµό εντεροβακτηριοειδών των δοκιµών επιχρίσµατος τα αποτελέσµατα
πρέπει να καταγράφονται στο έντυπο καταγραφής. Για την επαλήθευση του ελέγχου της διαδικασίας καθαρισµού και απολύ-
µανσης έχουν καθοριστεί µόνον δύο κατηγορίες για την ΟΜΧ και τα εντεροβακτηριοειδή: αποδεκτό και απαράδεκτο. Το
αποδεκτό εύρος του αριθµού αποικιών για τα τρυβλία επαφής µε άγαρ και η ΟΜΧ ή ο αριθµός εντεροβακτηριοειδών
(αποτελέσµατα των δοκιµών επιχρίσµατος) παρουσιάζονται στον πίνακα 2.

Πiνακας 2:

Μέσες τιµές του αριθµού αποικιών που προκύπτει από δοκιµές σε επιφάνειες

Ολική µικροβιακή
χλωρίδα (ΟΜΧ)

0-10/cm2 > 10/cm2

Εντεροβακτηριοειδή 0-1/cm2 > 1/cm2

ΑΝΑ∆ΡΟΜΗ ΕΝΗΜΕΡΩΣΗ

Τα αποτελέσµατα της δοκιµής πρέπει να κοινοποιούνται στο αρµόδιο προσωπικό όσο το δυνατόν συντοµότερα. Τα αποτελέσµατα
πρέπει να χρησιµοποιούνται για τη διατήρηση και βελτίωση των προτύπων καθαρισµού και απολύµανσης. Οι αιτίες των µη
ικανοποιητικών αποτελεσµάτων πρέπει να διευκρινίζονται συζητώντας µε το προσωπικό καθαριότητας. Πιθανόν να εµπλέκονται οι
εξής παράγοντες: 1. καθόλου ή ανεπαρκής εκπαίδευση ή/και οδηγίες, 2. χρήση ακατάλληλων υλικών και χηµικών ουσιών
καθαρισµού ή/και απολύµανσης, 3. ανεπαρκής συντήρηση των συσκευών καθαρισµού και 4. ανεπαρκής επίβλεψη.


