
∆ηµοσίευση αιτήσεως καταχωρίσεως κατά την έννοια του άρθρου 6 παράγραφος 2 του κανονισµού
(ΕΟΚ) αριθ. 2081/92 για την προστασία των γεωγραφικών ενδείξεων και των ονοµασιών προέλευσης των

γεωργικών προϊόντων και των τροφίµων

(2003/C 321/09)

Η δηµοσίευση αυτή παρέχει το δικαίωµα υποβολής ενστάσεως κατά την έννοια των άρθρων 7 και 12δ του εν
λόγω κανονισµού. Οποιαδήποτε ένσταση στην αίτηση αυτή πρέπει να διαβιβάζεται µέσω της αρµοδίας αρχής ενός
κράτους µέλους, ενός κράτους µέλους του ΠΟΕ ή µιας αναγνωρισµένης τρίτης χώρας σύµφωνα µε το άρθρο 12
παράγραφος 3, εντός προθεσµίας έξι µηνών από την παρούσα δηµοσίευση. Η δηµοσίευση αιτιολογείται από τα
στοιχεία που ακολουθούν, ιδίως το στοιχείο 4.6, µε τα οποία θεωρείται ότι η αίτηση δικαιολογείται κατά την
έννοια του κανονισµού (ΕΟΚ) αριθ. 2081/92.

ΚΑΝΟΝΙΣΜΟΣ (ΕΟΚ) αριθ. 2081/92 ΤΟΥ ΣΥΜΒΟΥΛΙΟΥ

ΑΙΤΗΣΗ ΚΑΤΑΓΡΑΦΗΣ: ΑΡΘΡΟ 5

ΠΟΠ ( ) ΠΓΕ (x)

Αριθµός φακέλου που δίδεται από το κράτος µέλος: EL-09/01-5

1. Αρµόδια υπηρεσία του κράτους µέλους

Όνοµα: ΥΠΟΥΡΓΕΙΟ ΓΕΩΡΓΙΑΣ
∆/ΝΣΗ ΠΑΠ ∆ΕΝ∆ΡΟΚΗΠΕΥΤΙΚΗΣ

Τηλέφωνο (30-1) 02 12 41 78

Φάξ (30-1) 05 24 80 13.

2. Αιτών όµιλος

Ονοµασία: Επιχείρηση Ανάπτυξης Πρωτογενούς Τοµέα ∆ήµου Μελιτειέων

∆ιεύθυνση: Μοραίτικα Κέρκυρας, GR-49084 Κέρκυρα

Σύνθεση: Παραγωγοί/Μεταποιητές (x) Άλλοι ( ).

3. Τύπος του προϊόντος: 1.5 (Λιπαρές ουσίες)

4. Περιγραφή της συγγραφής υποχρεώσεων

(σύνοψη των όρων του άρθρου 4 παραποµπή 2)

4.1. Ο ν ο µ α σ ί α : «ΑΓΙΟΣ ΜΑΤΘΑΙΟΣ ΚΕΡΚΥΡΑΣ» (Agios Mathaios Kerkyras)

4.2. Π ε ρ ι γ ρ α φ ή : Η ελιά ανήκει στην οικογένεια Oleaceae και το γένος Olea. Το είδος Olea europea
sativa είναι η καλλιεργούµενη ελιά. Περιλαµβάνει ένα µεγάλο αριθµό βελτιωµένων ποικιλιών, που πολλα-
πλασιάζονται αγενώς µε εµβολιασµό ή µε µοσχεύµατα. Το ελαιόδεντρο είναι δέντρο αειθαλές και ευδοκιµεί
σε ξηροθερµικές περιοχές. Είναι ένα από τα λιγοστά δέντρα που ακόµη και σε πετρώδη και άγονα εδάφη,
µπορεί να παράγει καρπό. Φτάνει σε ύψος 15-20 µέτρων. Τα κυριότερα προϊόντα, που παράγονται από την
καλλιέργεια της ελιάς, είναι το ελαιόλαδο και οι βρώσιµες ελιές.

Η ποικιλία που χρησιµοποιείται για την παραγωγή του παρθένου ελαιολάδου «ΑΓΙΟΣ ΜΑΤΘΑΙΟΣ ΚΕΡΚΥ-
ΡΑΣ» είναι η Κορωνέικη. Το χρώµα του ελαιολάδου είναι πράσινο-πρασινοκίτρινο ανάλογα µε τον βαθµό
ωρίµανσης και µεγάλης διαύγειας. Εχει άρωµα φρουτώδες το οποίο είναι ιδιαίτερα έντονο στο φρέσκο λάδι
και η γεύση του ελαιολάδου είναι γλυκόπικρη. Οσον αφορά τα χηµικά χαρακτηριστικά του έχει χαµηλή
οξύτητα και ο αριθµός των υπεροξειδίων και των συντελεστών Κ270, Κ232 και ∆Κ είναι ιδιαίτερα χαµηλοί.
Το ελαιόλαδο χαρακτηρίζεται ως «παρθένο ελαιόλαδο».

Το ελαιόλαδο παράγεται από τη σύνθλιψη του καρπού της ελιάς. Αποτελεί σπουδαίο διατροφικό προϊόν και
βασικό συστατικό της µεσογειακής δίαιτας, την οποία νεότερες έρευνες καταδεικνύουν ως µια από τις
υγιεινότερες.
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4.3. Γ ε ω γ ρ α φ ι κ ή π ε ρ ι ο χ ή : Η περιοχή που καλλιεργείται η ποικιλία ελιάς Κορωνέικη, και παράγεται εξ
αυτής Παρθένο Ελαιόλαδο, για το οποίο ζητείται η καταχώρησή του ως προϊόν Προστατευόµενης Γεωγρα-
φικής Ένδειξης (ΠΓΕ), είναι το ∆ηµοτικό ∆ιαµέρισµα Αγίου Ματθαίου του ∆ήµου Μελιτειέων του Νοµού
Κερκύρας. Ο συνολικός αριθµός των δένδρων της ποικιλίας Κορωνέικη στην οριοθετηµένη περιοχή ανέρχεται
σε 25 000 και αντιστοιχεί σε ποσοστό 12,7 % περίπου επί του συνολικού αριθµού των ελαιοδένδρων.

4.4. Α π ό δ ε ι ξ η π ρ ο έ λ ε υ σ η ς : Η καλλιέργεια της ελιάς στην Ελλάδα είναι γνωστή από τους αρχαίους
χρόνους, όπως µαρτυρούν οι ιστορικές πηγές και τα αρχαιολογικά ευρήµατα. Χαρακτηριστικά, κατά τις
ανασκαφές της Φαιστού, µεταξύ των σπόρων που βρέθηκαν, αναγνωρίστηκε και σπόρος ελιάς, που χρονο-
λογείται από τη µεσοµινωϊκή εποχή (1800-2000 π.Χ.). Από την αρχαία Ελλάδα έως και σήµερα η ελιά είναι
το ιερότερο δέντρο του τόπου µας και συνδέεται άµεσα µε την κουλτούρα και τη διατροφή της χώρας µας.
Η ιστορία της πρωτογράφτηκε στα παράλια της Μεσογείου και της Μικράς Ασίας. Στην Ελλάδα, οι ρίζες του
ιερού δέντρου φτάνουν µέχρι την αρχαιότητα. Η διατροφή, η θρησκεία και η τέχνη των αρχαίων Ελλήνων
περιείχαν στοιχεία της ελιάς, το κλαδί της οποίας, χρησιµοποιούταν ως σύµβολο ειρήνης, σοφίας και νίκης.
Ακόµα και οι νικητές των Ολυµπιακών Αγώνων έπαιρναν ως έπαθλο για τη νίκη τους ένα κλαδί αγριελιάς
(κότινο), ενώ η θεά Αθηνά καθιερώθηκε ως θεά της Αττικής προσφέροντας το δέντρο της ως πηγή πλούτου.

Η ελαιοκαλλιέργεια στο νησί των Φαιάκων, την Κέρκυρα, αναφέρεται από τον Όµηρο. ∆εν ήταν όµως
ιδιαίτερα σηµαντική, καθώς στο νησί κυριαρχούσε η καλλιέργεια αµπελιών. Η κατάσταση αυτή παρέµεινε
περίπου ίδια ως και το 16ο αιώνα. Στις αρχές του 17ου αιώνα και ενώ η Κέρκυρα βρίσκεται υπό τον έλεγχο
των Βενετών, οι γαιοκτήµονες του νησιού πείθονται, µε ένα συνδυασµό διαταγµάτων και µια µορφής
επιχορήγησης, να εγκαταλείψουν την καλλιέργεια των αµπελώνων και να στραφούν στη συστηµατική καλ-
λιέργεια της ελιάς. Η αποδοχή µάλιστα ήταν τέτοια ώστε οι περιηγητές της εποχής εκείνης να µιλούν για ένα
εντυπωσιακό σε µέγεθος ελαιώνα.

Από τότε και έως σήµερα η καλλιέργεια της ελιάς αποτελεί την κύρια ασχολία του αγροτικού πληθυσµού
της Κέρκυρας και ειδικότερα των κατοίκων του ∆ηµοτικού ∆ιαµερίσµατος του Αγίου Ματθαίου. Ο παρα-
δοσιακός τρόπος καλλιέργειας, απόρροια της εµπειρίας πολλών ετών στην ελαιοκαλλιέργεια, σε συνδυασµό
µε τις ιδιαίτερες εδαφοκλιµατικές συνθήκες της περιοχής, συντελούν στην παραγωγή ενός ιδιαίτερα αξιό-
λογου ελαιολάδου, που όπως χαρακτηριστικά είπε ο ∆. Σαρακωµένος, ένας από τους πρωτοπόρους της
γεωπονικής επιστήµης στην Ελλάδα, «παράγει έλαιον, όπερ αν ετύγχανε της δεούσης περί την παρασκευήν
επιµέλειαν θα κατείχε την πρώτη θέσην µεταξύ των βρωσίµων ελαίων».

4.5. Μ έ θ ο δ ο ς π α ρ α γ ω γ ή ς : Η συγκοµιδή του ελαιοκάρπου γίνεται σταδιακά και ξεκινάει όταν ο
καρπός είναι ώριµος, στα µέσα Νοεµβρίου περίπου. Ως µέθοδος συλλογής χρησιµοποιείται ο ραβδισµός.
Ο εργάτης στέκεται στο έδαφος ή πάνω σε σκάλα και ραβδίζει τους καρποφόρους κλάδους προσεκτικά,
αποφεύγοντας να προκαλέσει τραύµατα, που διευκολύνουν προσβολές από παθογόνα. Κάτω από τα ελαι-
όδενδρα τοποθετούνται κατάλληλα ελαιόδικτα στα οποία συγκρατείται ο καρπός που πέφτει από τα δένδρα.

Ακολούθως οι καρποί τοποθετούνται σε σάκους των 50 kg ή σε πλαστικά κιβώτια, αφού προηγηθεί κάποια
σχετική αποµάκρυνση των φύλλων. Έπειτα µεταφέρονται στα ελαιοτριβεία της οριοθετηµένης περιοχής για
την άµεση επεξεργασία του ελαιοκάρπου που παράγεται στη περιοχή.

Ο ελαιόκαρπος, αφού αποµακρυνθούν τα ξένα σώµατα, πλένεται, σπάζεται και η ελαιοζύµη µαλάσσεται σε
χαµηλή θερµοκρασία, που δεν υπερβαίνει τους 30 °C), για 30 λεπτά. Ακολουθεί η εξαγωγή του ελαιολάδου
που στα µεν φυγοκεντρικά γίνεται µε φυγοκέντριση και στο κλασσικού τύπου µε πίεση.

Ο εξοπλισµός που έρχεται σε επαφή µε την ελαιοζύµη και το ελαιόλαδο είναι από ανοξείδωτο χάλυβα.
Τελικά το ελαιόλαδο αποθηκεύεται σε ανοξείδωτες στεγασµένες δεξαµενές έως ότου προωθηθεί στο εµπόριο.

4.6. ∆ ε σ µ ό ς : Η Κορωνέικη είναι µία από τις καλύτερες ελληνικές ποικιλίες ελιάς και χρησιµοποιείται απο-
κλειστικά για παραγωγή ελαιολάδου εκλεκτής ποιότητας. Τα χαρακτηριστικά του ελαιολάδου της συγκε-
κριµένης περιοχής θα πρέπει να αποδοθούν στις ιδιαίτερες εδαφοκλιµατικές συνθήκες. Η εν λόγω περιοχή
είναι το βορειότερο σηµείο καλλιέργειας της ποικιλίας Κορωνέικη στην Ελλάδα. Το γεγονός αυτό σε
συνδυασµό µε την καλλιέργεια σε εδάφη επικλινή, µέσης γονιµότητας, µε κλίµα εύκρατο, όπως σε όλο
τον ελλαδικό χώρο, αλλά µε ένα από τα µεγαλύτερα βροχοµετρικά ύψη της Ελλάδας, οδηγεί στην παραγωγή
ενός ξεχωριστού προϊόντος.
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4.7. ∆ ο µ ή τ ο υ ε λ έ γ χ ο υ

Όνοµα: Νοµαρχιακή Αυτοδιοίκηση Κερκύρας ∆ιεύθυνση Γεωργίας

∆ιεύθυνση: Σαµάρα 13, GR-49100 Κέρκυρα.

4.8. Ε π ι σ ή µ α ν σ η : Στα µέσα συσκευασίας του προϊόντος αναγράφεται υποχρεωτικά η ένδειξη ΠΑΡΘΕΝΟ
ΕΛΑΙΟΛΑ∆Ο «ΑΓΙΟΣ ΜΑΤΘΑΙΟΣ ΚΕΡΚΥΡΑΣ» Π.Γ.Ε. καθώς και οι ενδείξεις που προβλέπονται στην
παράγραφο 8 του άρθρου 4 του Π.∆. 61/93.

4.9. Ε θ ν ι κ έ ς α π α ι τ ή σ ε ι ς : Εφαρµόζονται οι γενικές διατάξεις του Προεδρικού ∆ιατάγµατος 61/93 για
την διαδικασία παραγωγής προϊόντων Π.Ο.Π. ή Π.Γ.Ε.

Αριθ. ΕΚ: EL/00214/01.11.15.

Ηµεροµηνία παραλαβής του πλήρους φακέλου: 21 Οκτωβρίου 2003.

∆ηµοσίευση αιτήσεως καταχωρίσεως κατά την έννοια του άρθρου 6 παράγραφος 2 του κανονισµού
(ΕΟΚ) αριθ. 2081/92 για την προστασία των γεωγραφικών ενδείξεων και των ονοµασιών προέλευσης των

γεωργικών προϊόντων και των τροφίµων

(2003/C 321/10)

Η δηµοσίευση αυτή παρέχει το δικαίωµα υποβολής ενστάσεως κατά την έννοια των άρθρων 7 και 12δ του εν
λόγω κανονισµού. Οποιαδήποτε ένσταση στην αίτηση αυτή πρέπει να διαβιβάζεται µέσω της αρµοδίας αρχής ενός
κράτους µέλους, ενός κράτους µέλους του ΠΟΕ ή µιας αναγνωρισµένης τρίτης χώρας σύµφωνα µε το άρθρο 12
παράγραφος 3, εντός προθεσµίας έξι µηνών από την παρούσα δηµοσίευση. Η δηµοσίευση αιτιολογείται από τα
στοιχεία που ακολουθούν, ιδίως το στοιχείο 4.6, µε τα οποία θεωρείται ότι η αίτηση δικαιολογείται κατά την
έννοια του κανονισµού (ΕΟΚ) αριθ. 2081/92.

ΚΑΝΟΝΙΣΜΟΣ (ΕΟΚ) αριθ. 2081/92 ΤΟΥ ΣΥΜΒΟΥΛΙΟΥ

ΑΙΤΗΣΗ ΚΑΤΑΧΩΡΗΣΗΣ: ΑΡΘΡΟ 5

ΠΟΠ (x) ΠΓΕ ( )

Αριθµός φακέλου που δίδεται από το κράτος µέλος: 8/2001

1. Αρµόδια υπηρεσία του κράτους µέλους

Ονοµασία: Ministero delle Politiche agricole e forestali

∆ιεύθυνση: Via XX Settembre, 20 — I-00187 Roma

Τηλ. (39-06) 481 99 68

Φαξ (39-06) 42 01 31 26

E-mail: qualita@politicheagricole.it

2. Αιτούσα οµάδα

Ονοµασία: Associazione Produttori Olivicoli delle Province di Lucca e Massa Carrara ASSOPROL —
Lucca-Massa Carrara

∆ιεύθυνση: Via delle Tagliate, 370 — I-55100 Lucca

Σύνθεση: παραγωγοί/µεταποιητές (x) άλλος ( ).
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