
Ο∆ΗΓΙΑ 2003/126/ΕΚ ΤΗΣ ΕΠΙΤΡΟΠΗΣ

της 23ης ∆εκεµβρίου 2003
για καθορισµό αναλυτικών µεθόδων για τον προσδιορισµό των συστατικών ζωικής προέλευσης για τον

επίσηµο έλεγχο των ζωοτροφών

(Κείµενο που παρουσιάζει ενδιαφέρον για τον ΕΟΧ)

Η ΕΠΙΤΡΟΠΗ ΤΩΝ ΕΥΡΩΠΑΪΚΩΝ ΚΟΙΝΟΤΗΤΩΝ,

Έχοντας υπόψη:

τη συνθήκη για την ίδρυση της Ευρωπαϊκής Κοινότητας,

την οδηγία 70/373/ΕΟΚ του Συµβουλίου, της 20ής Ιουλίου
1970, περί εισαγωγής τρόπων λήψεως δειγµάτων και µεθόδων κοι-
νοτικής αναλύσεως για τον επίσηµο έλεγχο των ζωοτροφών (1), και
ιδίως το άρθρο 2,

Εκτιµώντας τα ακόλουθα:

(1) Σύµφωνα µε την οδηγία 70/373/EOK οι επίσηµοι έλεγχοι
των ζωοτροφών µε σκοπό τη διαπίστωση της τήρησης των
αναφεροµένων όρων στις νοµοθετικές, κανονιστικές και
διοικητικές διατάξεις που αφορούν την ποιότητα και τη
σύνθεση των ζωοτροφών πρέπει να διενεργούνται σύµφωνα
µε τις κοινοτικές µεθόδους λήψης δειγµάτων και ανάλυσης.

(2) Οι διατάξεις σχετικά µε την επισήµανση των ζωοτροφών και
οι απαιτήσεις απαγόρευσης της χρήσης ορισµένων ειδών
ζωικών πρωτεϊνών στις ζωοτροφές υποδεικνύουν την ανάγκη
θέσπισης αξιόπιστων αναλυτικών µεθόδων για τον προσδιο-
ρισµό της παρουσίας τους και, κατά περίπτωση, του ποσο-
στού τους.

(3) Η µέθοδος που περιγράφεται στην οδηγία 98/88/EK της
Επιτροπής, της 13ης Νοεµβρίου 1998, για τον καθορισµό
κατευθυντήριων γραµµών για τη µικροσκοπική ταυτοποίηση
και για τον κατ' εκτίµηση προσδιορισµό των συστατικών
ζωικής προέλευσης για τον επίσηµο έλεγχο των ζωο-
τροφών (2) είναι σήµερα η µόνη επικυρωµένη µέθοδος για
τον έλεγχο της παρουσίας ζωικών πρωτεϊνών, συµπεριλαµβα-
νοµένων των πρωτεϊνών που έχουν υποστεί επεξεργασία σε
133 °C και πίεση 3 bar επί 20 λεπτά, στις ζωοτροφές.

(4) Μια συγκριτική µελέτη για τον προσδιορισµό µεταποιηµένων
ζωικών πρωτεϊνών απέδειξε προσφάτως ότι οι διαφορές στην
εκτέλεση των µικροσκοπικών δοκιµών που ορίζονται στην
οδηγία 98/88/EK οδήγησαν σε σηµαντικές διαφορές όσον
αφορά την ευαισθησία, την ειδικότητα και την ακρίβεια της
µεθόδου. Προκειµένου να εναρµονιστεί και να βελτιωθεί ο
προσδιορισµός µεταποιηµένων ζωικών πρωτεϊνών, θα πρέπει
να γίνουν πιο συγκεκριµένες και υποχρεωτικές οι διατάξεις
που αφορούν τη µικροσκοπική µέθοδο. Είναι αναγκαίο να
εξασφαλιστεί ότι οι αναλυτές που εφαρµόζουν τη µέθοδο θα
είναι επαρκώς εκπαιδευµένοι, δεδοµένου ότι η απόδοση
εξαρτάται από τις ικανότητες του αναλυτή.

(5) Συνεπώς, η οδηγία 98/99/ΕΚ πρέπει να αντικατασταθεί.

(6) Τα µέτρα που προβλέπονται στην παρούσα οδηγία είναι
σύµφωνα µε τη γνώµη της µόνιµης επιτροπής για την τρο-
φική αλυσίδα και την υγεία των ζώων,

ΕΞΕ∆ΩΣΕ ΤΗΝ ΠΑΡΟΥΣΑ Ο∆ΗΓΙΑ:

Άρθρο 1

Τα κράτη µέλη εξασφαλίζουν ότι όταν πραγµατοποιείται επίσηµη
ανάλυση ζωοτροφών µε σκοπό τον έλεγχο της παρουσίας, την ταυ-
τοποίηση ή/και τον κατ' εκτίµηση προσδιορισµό των συστατικών
ζωικής προέλευσης στις ζωοτροφές, στο πλαίσιο του προγράµµατος
συντονισµένων επιθεωρήσεων στον τοµέα της διατροφής των ζώων,
σύµφωνα µε την οδηγία 95/53/ΕΚ του Συµβουλίου (3), αυτή θα
πραγµατοποιείται σύµφωνα µε τις διατάξεις του παραρτήµατος της
παρούσας οδηγίας.

Άρθρο 2

Τα κράτη µέλη εξασφαλίζουν ότι τα εργαστήρια που πραγµατο-
ποιούν τους επίσηµους ελέγχους για την παρουσία συστατικών
ζωικής προέλευσης στις ζωοτροφές συµµετέχουν περιοδικά σε
δοκιµές επάρκειας όσον αφορά τις αναλυτικές µεθόδους και ότι το
προσωπικό των εργαστηρίων που πραγµατοποιούν αναλύσεις δέχε-
ται επαρκή κατάρτιση.

Άρθρο 3

Η οδηγία 98/88/EK καταργείται.

Οι αναφορές στην καταργούµενη οδηγία θα θεωρούνται αναφορές
στην παρούσα οδηγία.

Άρθρο 4

1. Τα κράτη µέλη θέτουν σε ισχύ τις αναγκαίες νοµοθετικές,
κανονιστικές ή διοικητικές διατάξεις για να συµµορφωθούν µε την
παρούσα οδηγία έως την 1η Ιουλίου 2004 το αργότερο. Ανακοινώ-
νουν αµέσως στην Επιτροπή το κείµενο των διατάξεων αυτών και
πίνακα αντιστοιχίας µεταξύ των εν λόγω διατάξεων και της παρού-
σας οδηγίας.

Οι διατάξεις αυτές, όταν θεσπίζονται από τα κράτη µέλη, αναφέρο-
νται στην παρούσα οδηγία ή συνοδεύονται από παρόµοια αναφορά
κατά την επίσηµη δηµοσίευσή τους. Οι λεπτοµερείς διατάξεις για
την αναφορά αυτή καθορίζονται από τα κράτη µέλη.

2. Τα κράτη µέλη ανακοινώνουν στην Επιτροπή τα κείµενα των
διατάξεων της εθνικής νοµοθεσίας που θεσπίζουν στον τοµέα που
καλύπτεται από την παρούσα οδηγία.
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(1) ΕΕ L 170 της 3.8.1970, σ. 2· οδηγία όπως τροποποιήθηκε τελευταία
από τον κανονισµό (ΕΚ) αριθ. 807/2003 (ΕΕ L 122 της 16.5.2003, σ.
36).

(2) ΕΕ L 318 της 27.11.1998, σ. 45.
(3) ΕΕ L 265 της 5.11.1995, σ. 17· οδηγία όπως τροποποιήθηκε τελευταία

από την οδηγία 2001/46/ΕΚ (ΕΕ L 234 της 1.9.2001, σ. 55).



Άρθρο 5

Η παρούσα οδηγία αρχίζει να ισχύει την εικοστή ηµέρα από τη δηµοσίευσή της στην Επίσηµη Εφηµερίδα των
Ευρωπαϊκών Κοινοτήτων.

Άρθρο 6

Η παρούσα οδηγία απευθύνεται στα κράτη µέλη.

Βρυξέλλες, 23 ∆εκεµβρίου 2003.

Για την Επιτροπή

David BYRNE

Μέλος της Επιτροπής
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ΠΑΡΑΡΤΗΜΑ

Όροι για τη µικροσκοπική ανίχνευση, την ταυτοποίηση ή τον κατ' εκτίµηση προσδιορισµό των συστατικών ζωικής
προέλευσης στις ζωοτροφές

1. Στόχος και πεδίο εφαρµογής

Οι όροι αυτοί πρέπει να εφαρµόζονται όταν η ανίχνευση συστατικών ζωικής προέλευσης (τα οποία ορίζονται ως προϊόντα
της µεταποίησης σφαγίων ή τµηµάτων σφαγίων θηλαστικών, πουλερικών ή ψαριών) στις ζωοτροφές πραγµατοποιείται µε
µικροσκοπική εξέταση στο πλαίσιο του προγράµµατος συντονισµένων επιθεωρήσεων στον τοµέα της διατροφής των ζώων
σύµφωνα µε την οδηγία 95/53/EK του Συµβουλίου. Με την προϋπόθεση ότι οι µέθοδοι του παρόντος παραρτήµατος θα
χρησιµοποιούνται σε όλες τις επίσηµες δοκιµές, µπορεί επίσης να πραγµατοποιείται και µια δεύτερη δοκιµή µε τη χρήση
παραλλαγµένων ή εναλλακτικών µεθόδων προκειµένου να βελτιώνεται η ανίχνευση ορισµένων ειδών συστατικών ζωικής
προέλευσης ή να διευκρινίζεται καλύτερα η προέλευση των εν λόγω συστατικών. Επιπλέον, όταν εξετάζονται ορισµένα
ειδικά συστατικά ζωικής προέλευσης όπως το πλάσµα ή οστά σε λίπος µπορεί να χρησιµοποιείται ένα παραλλαγµένο πρω-
τόκολλο (βλέπε επίσης σηµείο 9), µε την προϋπόθεση ότι οι αναλύσεις αυτές θα πραγµατοποιούνται επιπροσθέτως προς
τις αναλύσεις που προβλέπονται στο πρόγραµµα συντονισµένων επιθεωρήσεων.

2. Ευαισθησία

Σε συνάρτηση µε τη φύση των συστατικών ζωικής προέλευσης, είναι εφικτή η ανίχνευση πολύ µικρών ποσοτήτων τους
(< 0,1 %) στις ζωοτροφές.

3. Αρχή της µεθόδου

Για την ταυτοποίηση χρησιµοποιείται ένα αντιπροσωπευτικό δείγµα, το οποίο έχει ληφθεί σύµφωνα µε τα προβλεπόµενα
στην οδηγία 76/371/EOK της Επιτροπής, της 1ης Μαρτίου 1976, περί καθορισµού κοινοτικών τρόπων δειγµατοληψίας
για τον επίσηµο έλεγχο των ζωοτροφών (1), και το οποίο έχει προετοιµαστεί καταλλήλως. Το ακόλουθο πρωτόκολλο είναι
κατάλληλο για τις ζωοτροφές µε χαµηλή περιεκτικότητα σε υγρασία. Οι τροφές µε υγρασία µεγαλύτερη από 14 % πρέπει
να ξηραίνονται (να συµπυκνώνονται) πριν χρησιµοποιηθούν. Ορισµένες ειδικές ζωοτροφές ή υλικά ζωοτροφών (π.χ. λίπη,
έλαια) απαιτούν ιδιαίτερη επεξεργασία (βλέπε σηµείο 9). Τα συστατικά ζωικής προέλευσης ταυτοποιούνται µε βάση
τυπικά χαρακτηριστικά, τα οποία είναι ταυτοποιήσιµα µε χρήση µικροσκοπίου (δηλαδή: µυϊκές ίνες και άλλα σωµατίδια
κρέατος, χόνδροι, οστά, κέρατα, τρίχες, χνούδι, αίµα, πτερά, κελύφη αυγών, ψαροκόκαλα, λέπια). Η ταυτοποίηση πρέπει
να πραγµατοποιείται τόσο στο κοσκινισµένο τµήµα (6.1) όσο και στο συµπυκνωµένο ίζηµα (6.2) του δείγµατος.

4. Αντιδραστήρια

4.1. Παράγοντας ενσωµάτωσης

4.1.1. Ένυδρη χλωράλη (υδατικό διάλυµα, 60 % w/v)

4.1.2. Αλισίβα (NaOH 2,5 % w/v ή KOH 2,5 % w/v) για τα κοσκινισµένα τµήµατα

4.1.3. Παραφινέλαιο ή γλυκερόλη (ιξώδες: 68-81) για µικροσκοπικές παρατηρήσεις στο ίζηµα

4.2. Παράγοντες έκπλυσης

4.2.1. Αλκοόλη, 96 %

4.2.2. Ακετόνη

4.3. Παράγοντας συµπύκνωσης

4.3.1. Τετραχλωροαιθυλένιο (πυκνότητα 1,62)

4.4. Αντιδραστήρια χρώσης

4.4.1. ∆ιάλυµα ιωδίου/ιωδιούχου καλίου (διαλύονται 2 g ιωδιούχου καλίου σε 100 ml νερού και προστίθεται 1 g ιωδίου µε
συχνή ανακίνηση)

4.4.2. Ερυθρό της αλιζαρίνης (αραιώνονται 2,5 ml υδροχλωρικού οξέος 1M σε 100 ml νερού και στο διάλυµα προστίθενται
200 mg ερυθρού της αλιζαρίνης)

4.4.3. Αντιδραστήριο κυστίνης (2 g οξικού µολύβδου, 10 g NaOH/100 ml H2O)

4.4.4. ∆ιάλυµα ιωδίου/ιωδιούχου καλίου (σε διάλυµα αιθανόλης 70 %)
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(1) ΕΕ L 102 της 15.4.1976, σ. 1.



4.5. Αντιδραστήριο λεύκανσης

4.5.1. Εµπορικό διάλυµα υποχλωριώδους νατρίου (9,6 % ενεργό χλώριο)

5. Εξοπλισµός και εξαρτήµατα

5.1. Αναλυτικός ζυγός (ακρίβεια 0,01 g εκτός από το συµπυκνωµένο ίζηµα: 0,001 g)

5.2. Υλικό άλεσης (µύλος άλεσης ή γουδί ειδικά για ζωοτροφές που περιέχουν > 15 % λίπος σε ανάλυση)

5.3. Κόσκινο µε τετράγωνα διάκενα των οποίων το άνοιγµα είναι 0,50 mm το πολύ

5.4. ∆ιαχωριστική χοάνη ή ποτήρι ζέσεως µε κωνικό πυθµένα

5.5. ∆ιόφθαλµο µικροσκόπιο (µεγέθυνση τουλάχιστον 40 φορές)

5.6. Απλό µικροσκόπιο (µεγέθυνση τουλάχιστον 400 φορές), εκπεµποµένου ή πολωµένου φωτός

5.7. Συνήθη γυάλινα εργαστηριακά σκεύη

Όλος ο εξοπλισµός πρέπει να καθαρίζεται εξονυχιστικά. Οι διαχωριστικές χοάνες και τα γυάλινα σκεύη πρέπει να πλένο-
νται σε πλυντήριο. Τα κόσκινα πρέπει να καθαρίζονται µε βούρτσα µε σκληρές τρίχες.

6. Procedure

Οι ζωοτροφές υπό µορφή σφαιριδίων πρέπει να προκοσκινίζονται εάν και τα δύο τµήµατα αναλύονται ως ξεχωριστό
δείγµα.

Υποβάλλονται σε επεξεργασία τουλάχιστον 50 g του δείγµατος (προσεκτική άλεση µε τη χρήση του κατάλληλου εξοπλι-
σµού άλεσης (5.2), εφόσον παρίσταται ανάγκη, προκειµένου να επιτευχθεί κατάλληλη δοµή). Από το αλεσµένο υλικό
λαµβάνονται κατόπιν δύο αντιπροσωπευτικά µέρη, ένα (τουλάχιστον 5 g) για το κοσκινισµένο µέρος (6.1) και ένα (τουλά-
χιστον 5 g) για το συµπυκνωµένο ίζηµα (6.2). Ο χρωµατισµός µε αντιδραστήρια χρώσης (6.3) µπορεί επιπροσθέτως να
χρησιµοποιηθεί για την ταυτοποίηση.

Προκειµένου να προσδιοριστεί η φύση των ζωικών πρωτεϊνών και η προέλευση των σωµατιδίων, µπορεί να χρησιµοποιεί-
ται ένα σύστηµα για την υποστήριξη της λήψης απόφασης, όπως το ARIES, καθώς να γίνεται τεκµηρίωση των δειγµάτων
αναφοράς.

6.1. Ταυτοποίηση των συστατικών ζωικής προέλευσης στα κοσκινισµένα τµήµατα

Τουλάχιστον 5 g του δείγµατος κοσκινίζονται (5.3) σε δύο τµήµατα

Το(-α) κοσκινισµένο(-α) τµήµα(-τα) µε τα µεγάλα σωµατίδια (ή ένα αντιπροσωπευτικό µέρος του τµήµατος) απλώνεται σε
ένα κατάλληλο υπόστρωµα ούτως ώστε να σχηµατιστεί ένα λεπτό στρώµα και αποτελεί αντικείµενο συστηµατικής
παρατήρησης µε διόφθαλµο µικροσκόπιο (5.5) σε διάφορες µεγεθύνσεις για να ανιχνευθούν τα συστατικά ζωικής προέ-
λευσης.

Προετοιµάζονται πλάκες µε το(-α) κοσκινισµένο(-α) τµήµα(-τα) µε τα µικρά σωµατίδια, οι οποίες αποτελούν αντικείµενο
συστηµατικής παρατήρησης µε χρήση απλού µικροσκοπίου (5.6) σε διάφορες µεγεθύνσεις για την ανίχνευση των συστα-
τικών ζωικής προέλευσης.

6.2. Ταυτοποίηση των συστατικών ζωικής προέλευσης στο συµπυκνωµένο ίζηµα

Τουλάχιστον 5 g (ακρίβεια 0,01 g) του δείγµατος µεταφέρονται σε διαχωριστική χοάνη ή σε ποτήρι ζέσεως µε κωνικό
πυθµένα και υποβάλλονται σε επεξεργασία µε 50 ml τουλάχιστον τετραχλωροαιθυλενίου (4.3.1). Το µείγµα υποβάλλεται
σε επανειληµµένη ανακίνηση/ανάδευση.

— Αν χρησιµοποιείται κλειστή διαχωριστική χοάνη, το µείγµα αφήνεται σε ηρεµία επί επαρκές χρονικό διάστηµα (τουλά-
χιστον τρία λεπτά) πριν διαχωριστεί το ίζηµα. Η ανακίνηση επαναλαµβάνεται και το µείγµα αφήνεται και πάλι σε
ηρεµία για τουλάχιστον τρία λεπτά. Το ίζηµα διαχωρίζεται ξανά.

— Αν χρησιµοποιείται ανοικτό ποτήρι ζέσεως, το µείγµα αφήνεται σε ηρεµία για τουλάχιστον πέντε λεπτά πριν διαχωρι-
στεί το ίζηµα.

Το συνολικό ίζηµα ξηραίνεται και κατόπιν ζυγίζεται (ακρίβεια 0,001 g). Η ζύγιση είναι απαραίτητη µόνον εφόσον απαι-
τείται εκτίµηση. Αν το ίζηµα αποτελείται από πολλά µεγάλα σωµατίδια, µπορεί να κοσκινιστεί (5.3) σε δύο τµήµατα. Το
αποξηραµένο ίζηµα εξετάζεται µε διόφθαλµο µικροσκόπιο (5.5) και µε απλό µικροσκόπιο (5.6) για να διαπιστωθεί η
ύπαρξη συστατικών οστών.
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6.3. Χρήση παραγόντων ενσωµάτωσης και αντιδραστηρίων χρώσης

Η µικροσκοπική ταυτοποίηση των συστατικών ζωικής προέλευσης µπορεί να διευκολυνθεί µε τη χρήση ειδικών παραγό-
ντων ενσωµάτωσης και αντιδραστηρίων χρώσης.

Ένυδρη χλωράλη (4.1.1): Με προσεκτική θέρµανση, οι κυτταρικές δοµές γίνονται πιο ευδιάκριτες διότι
οι κόκκοι του αµύλου ζελατινοποιούνται και αποµακρύνονται τα ανε-
πιθύµητα κυτταρικά συστατικά.

Αλισίβα (4.1.2): το υδροξείδιο του νατρίου ή το υδροξείδιο του καλίου καθαρίζει το υλικό
της ζωοτροφής, βοηθώντας την ανίχνευση µυϊκών ινών, τριχών και άλλων
δοµών κερατίνης.

Παραφινέλαιο και γλυκερόλη (4.1.3): Τα συστατικά οστών µπορούν να ταυτοποιηθούν µε αυτόν τον παράγοντα
ενσωµάτωσης επειδή τα περισσότερα κενά παραµένουν γεµάτα µε αέρα και
εµφανίζονται ως µαύρες οπές µεγέθους 5-15 µm.

∆ιάλυµα ιωδίου/ιωδιούχου καλίου (4.4.1): Χρησιµοποιείται για την ανίχνευση αµύλου (χαρακτηριστική κυανή-ιώδης
απόχρωση) και πρωτεϊνών (χρώµα κίτρινο-πορτοκαλί). Εφόσον χρειάζεται, τα
διαλύµατα µπορούν να αραιώνονται.

∆ιάλυµα ερυθρού της αλιζαρίνης (4.4.2): Ερυθρά/ροδόχρους απόχρωση οστών, ψαροκόκαλων και λεπιών. Πριν από
την ξήρανση του ιζήµατος (βλέπε τµήµα 6.2), το συνολικό ίζηµα µεταφέρε-
ται σε διαχωριστική χοάνη και πλένεται δύο φορές µε 5 ml περίπου
αλκοόλης (4.2.1) (κάθε φορά χρησιµοποιείται αναδευτήρας περιδίνησης, ο
διαλύτης αφήνεται περίπου ένα λεπτό σε ηρεµία και κατόπιν χύνεται). Πριν
χρησιµοποιηθεί αυτό το αντιδραστήριο χρώσης, το ίζηµα πρέπει να λευκαί-
νεται µε την προσθήκη τουλάχιστον 1 ml διαλύµατος υποχλωριώδους να-
τρίου (4.5.1). Η αντίδραση αφήνεται να συνεχιστεί για 10 λεπτά. Ο δοκιµα-
στικός σωλήνας πληρούται µε νερό, το ίζηµα αφήνεται 2 µε 3 λεπτά να
κατακρηµνιστεί και κατόπιν το νερό και τα αιωρούµενα σωµατίδια χύνονται.
Το ίζηµα πλένεται ακόµη δύο φορές µε περίπου 10 ml νερού (χρησιµοποιεί-
ται αναδευτήρας περιδίνησης, αφήνεται σε ηρεµία και χύνεται το νερό κάθε
φορά). Προστίθενται 2-10 ή περισσότερες σταγόνες (ανάλογα µε το ποσό
του υπολείµµατος) διαλύµατος ερυθρού της αλιζαρίνης. Το µείγµα ανακινεί-
ται και αφήνεται µερικά δευτερόλεπτα να πραγµατοποιηθεί η αντίδραση. Το
χρωµατισµένο ίζηµα πλένεται δύο φορές µε περίπου 5 ml αλκοόλης (4.2.1)
και κατόπιν µία φορά µε ακετόνη (4.2.2) (κάθε φορά χρησιµοποιείται ανα-
δευτήρας περιδίνησης, ο διαλύτης αφήνεται περίπου ένα λεπτό σε ηρεµία
και κατόπιν χύνεται). Το ίζηµα είναι πλέον έτοιµο για ξήρανση.

Αντιδραστήριο κυστίνης (4.4.3): Με προσεκτική θέρµανση τα συστατικά που περιέχουν κυστίνη (τρίχες,
φτερά κ.λπ.) παίρνουν µαύρο-καφέ χρώµα.

6.4. Εξέταση ζωοτροφών που πιθανόν περιέχουν ιχθυάλευρο

Τουλάχιστον µία πλάκα πρέπει να εξετάζεται από το λεπτοκοσκινισµένο µέρος και από το λεπτό τµήµα του ιζήµατος µε
απλό µικροσκόπιο (βλέπε τµήµατα 6.1 και 6.2).

Όταν η ετικέτα αναγράφει ότι τα συστατικά περιλαµβάνουν ιχθυάλευρο ή αν υπάρχει υποψία παρουσίας ιχθυάλευρου ή
αν αυτό έχει ανιχνευθεί στην αρχική εξέταση, πρέπει να εξετάζονται τουλάχιστον δύο ακόµη πλάκες του ψιλοκοσκινισµέ-
νου τµήµατος από το αρχικό δείγµα καθώς και ολόκληρο το ίζηµα.

7. Υπολογισµός και εκτίµηση

Τα κράτη µέλη εξασφαλίζουν ότι όταν πραγµατοποιείται επίσηµη ανάλυση προκειµένου να εκτιµηθεί η ποσότητα (και όχι
απλώς η παρουσία) των συστατικών ζωικής προέλευσης ακολουθούνται οι διαδικασίες που περιγράφονται στο παρόν
σηµείο.

Ο υπολογισµός µπορεί να πραγµατοποιηθεί µόνο σε περίπτωση που τα συστατικά ζωικής προέλευσης περιλαµβάνουν
θραύσµατα οστών.

Τα θραύσµατα οστών χερσαίων θερµόαιµων ζωικών ειδών (όπως θηλαστικά και πτηνά) µπορούν να διακριθούν από τα
διάφορα είδη ψαροκόκαλων στη µικροσκοπική πλάκα χάρη στα χαρακτηριστικά τους κενά. Η αναλογία συστατικών
ζωικής προέλευσης στο δείγµα του υλικού εκτιµάται λαµβάνοντας υπόψη:

— την εκτιµώµενη αναλογία (βάρος %) υπολειµµάτων οστών στο συµπυκνωµένο ίζηµα και

— την αναλογία (βάρος %) οστών στα συστατικά ζωικής προέλευσης.

Η εκτίµηση πρέπει να βασίζεται σε τουλάχιστον τρεις (εφόσον αυτό είναι εφικτό) πλάκες και τουλάχιστον πέντε οπτικά
πεδία για κάθε πλάκα. Στην περίπτωση µειγµάτων ζωοτροφών, το συµπυκνωµένο ίζηµα περιλαµβάνει, κατά κανόνα, όχι
µόνο θραύσµατα οστών ζώων της ξηράς και ψαροκόκαλων, αλλά και άλλα σωµατίδια υψηλού ειδικού βάρους, όπως:
ανόργανες ουσίες, άµµος, θραύσµατα ξυλωδών νερών φυτών κ.λπ.
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7.1. Κατ' εκτίµηση προσδιορισµός του ποσοστού θραυσµάτων οστών

% θραυσµάτων οστών ζώων της ξηράς = (S × c)/W

% θραυσµάτων ψαροκόκαλων και λεπιών = (S × d)/W

[S = βάρος ιζήµατος (mg), c = διορθωτικός συντελεστής (%) για τον κατ' εκτίµηση προσδιορισµό της αναλογίας οστών
ζώων της ξηράς στο ίζηµα, d = διορθωτικός συντελεστής (%) για τον κατ' εκτίµηση προσδιορισµό της αναλογίας
θραυσµάτων ψαροκόκαλων και λεπιών στο ίζηµα, W = βάρος του υλικού του δείγµατος για την καθίζηση (mg)].

7.2. Κατ' εκτίµηση προσδιορισµός του ποσοστού συστατικών ζωικής προέλευσης

Η αναλογία οστών στα ζωικά προϊόντα µπορεί να κυµαίνεται σε µεγάλο βαθµό. (Το ποσοστό οστών στην περίπτωση
οστεαλεύρων είναι της τάξεως του 50-60 % και στην περίπτωση κρεαταλεύρων της τάξεως του 20-30 %· σε περίπτωση
ιχθυάλευρων, η αναλογία των τµηµάτων ψαροκόκαλων και λεπιών κυµαίνεται ανάλογα µε την κατηγορία και την κατα-
γωγή του ιχθυάλευρου: συνήθως είναι της τάξεως του 10-20 %).

Σε περίπτωση που είναι γνωστό το είδος του ζωικού αλεύρου που υπάρχει στο δείγµα, είναι εφικτός ο κατ' εκτίµηση
προσδιορισµός της περιεκτικότητας:

Κατ' εκτίµηση περιεκτικότητα σε συστατικά προϊόντων ζώων της ξηράς (%) = (S × c)/(W × f) × 100

Κατ' εκτίµηση περιεκτικότητα σε συστατικά προϊόντων ψαριών (%) = (S × d)/(W × f) × 100

[S = βάρος ιζήµατος (mg), c = διορθωτικός συντελεστής (%) για τον κατ' εκτίµηση προσδιορισµό της αναλογίας οστών
ζώων της ξηράς στο ίζηµα, d = διορθωτικός συντελεστής (%) για τον κατ' εκτίµηση προσδιορισµό της αναλογίας
θραυσµάτων ψαροκόκαλων και λεπιών στο ίζηµα, f = διορθωτικός συντελεστής για την αναλογία οστών στα συστατικά
ζωικής προέλευσης του υπό εξέταση δείγµατος, W = βάρος του υλικού του δείγµατος για την καθίζηση (mg)].

8. Παρουσίαση των πορισµάτων της εξέτασης

Η έκθεση πρέπει να περιλαµβάνει τουλάχιστον πληροφορίες σχετικά µε την παρουσία συστατικών που προέρχονται από
ζώα της ξηράς και από ιχθυάλευρα. Οι διάφορες περιπτώσεις θα πρέπει να αναφέρονται µε τον ακόλουθο τρόπο:

8.1. Όσον αφορά την παρουσία συστατικών που προέρχονται από ζώα της ξηράς:

— στο βαθµό που ήταν διακριτό µε µικροσκόπιο, στο δείγµα που εξετάστηκε δεν διαπιστώθηκε κανένα συστατικό που
να προέρχεται από ζώα της ξηράς,

ή:

— στο βαθµό που ήταν διακριτό µε µικροσκόπιο, στο δείγµα που εξετάστηκε διαπιστώθηκε η παρουσία συστατικών που
προέρχονται από ζώα της ξηράς·

8.2. και όσον αφορά την παρουσία ιχθυάλευρου:

— στο βαθµό που ήταν διακριτό µε µικροσκόπιο, στο δείγµα που εξετάστηκε δεν διαπιστώθηκε κανένα συστατικό που
να προέρχεται από ιχθυάλευρο,

ή:

— στο βαθµό που ήταν διακριτό µε µικροσκόπιο, στο δείγµα που εξετάστηκε διαπιστώθηκε η παρουσία συστατικών που
προέρχονται από ιχθυάλευρο.

Σε περίπτωση που διαπιστώθηκε η παρουσία συστατικών που προέρχονται από ιχθυάλευρο ή από ζώα της ξηράς, το
πόρισµα της εξέτασης µπορεί, εφόσον απαιτείται, να αναφέρει και εκτίµηση του ποσού των συστατικών που ανιχνεύθηκαν
(x %, < 0,1 %, 0,1-0,5 %, 0,5-5 % ή > 5 %), να διευκρινίζει το είδος του ζώου της ξηράς, εάν είναι δυνατόν, καθώς και
τα συστατικά ζωικής προέλευσης που εντοπίστηκαν (µυϊκές ίνες, χόνδροι, οστά, κέρατα, τρίχες, χνούδι, πτερά, αίµα,
κελύφη αυγών, ψαροκόκαλα, λέπια).

Για τις περιπτώσεις που γίνεται εκτίµηση των ποσοτήτων των συστατικών ζωικής προέλευσης, πρέπει να αναφέρεται ο
χρησιµοποιούµενος διορθωτικός συντελεστής f.

Για τις περιπτώσεις που ταυτοποιούνται συστατικά οστών από ζώα της ξηράς, η έκθεση πρέπει να περιλαµβάνει την ακό-
λουθη επιπρόσθετη φράση:

«∆εν µπορεί να αποκλειστεί το ενδεχόµενο τα ως άνω συστατικά να προέρχονται από θηλαστικά.»

Η πρόσθετη αυτή φράση αυτή δεν είναι απαραίτητη σε περιπτώσεις θραυσµάτων οστών ζώων της ξηράς, όταν έχει διευκ-
ρινιστεί ότι πρόκειται για θραύσµατα οστών πουλερικών ή θηλαστικών.
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9. Προαιρετικό πρωτόκολλο για την ανάλυση λιπών ή ελαίων

Το ακόλουθο πρωτόκολλο µπορεί να χρησιµοποιείται για την ανάλυση των λιπών ή ελαίων:

— Αν το λίπος είναι στερεό, θερµαίνεται π.χ. σε φούρνο µικροκυµάτων µέχρις ότου υγροποιηθεί.

— Με τη χρήση σιφωνίου, µεταφέρονται 40 ml λίπους από τον πυθµένα του δείγµατος σε σωλήνα φυγοκέντρησης.

— Πραγµατοποιείται φυγοκέντρηση επί 10 λεπτά σε 4 000 rpm.

— Αν το λίπος είναι στερεό µετά τη φυγοκέντρηση, θερµαίνεται ακόµη µια φορά σε φούρνο µέχρις ότου υγροποιηθεί.
Επαναλαµβάνεται η φυγοκέντρηση επί 5 λεπτά σε 4 000 rpm.

— Χρησιµοποιώντας ένα µικρό κουτάλι ή µια σπάτουλα, το ήµισυ των προσµείξεων του υπερκείµενου του ιζήµατος δια-
λύµατος µεταφέρεται σε ένα µικρό τρυβλίο Petri ή σε µια αντικειµενοφόρο πλάκα για µικροσκοπική ταυτοποίηση
πιθανού περιεχοµένου συστατικών ζωικής προέλευσης (ίνες κρέατος, πτερά, θραύσµατα οστών κ.λπ.). Ως παράγοντας
ενσωµάτωσης για τη µικροσκοπική εξέταση συνιστάται να χρησιµοποιείται παραφινέλαιο ή γλυκερόλη.

— Οι προσµείξεις που εναποµένουν χρησιµοποιούνται για ιζηµατοποίηση, όπως περιγράφεται στο σηµείο 6.2.
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