
31.10.2000 EL C 312/1Επίσηµη Εφηµερίδα των Ευρωπαϊκών Κοινοτήτων

I

(Ανακοινώσεις)

ΕΠΙΤΡΟΠΗ

Ανακοίνωση της Επιτροπής σχετικά µε τα χαρακτηριστικά των προϊόντων που παρέχονται στο πλαίσιο
της κοινοτικής επισιτιστικής βοήθειας

(2000/C 312/01)

[σύµφωνα µε το άρθρο 5 του κανονισµού (ΕΚ) αριθ. 2519/97 της Επιτροπής, της 16ης ∆εκεµβρίου 1997
(EE L 346 της 17.12.1997, σ. 23)]

Η παρούσα ανακοίνωση καθορίζει τα χαρακτηριστικά των προϊόντων που πρέπει να διακινηθούν, µε την
επιφύλαξη ειδικών διατάξεων που θεσπίζονται, ανάλογα µε την περίπτωση, από την Επιτροπή. Μετά την
1η 12.2000 αντικαθιστά την παράγραφο 1 (απαιτήσεις σχετικά µε τη σύνθεση και την ποιότητα) κάθε κεφαλαίου
της ανακοίνωσης που έχει δηµοσιευθεί στην Επίσηµη Εφηµερίδα των Ευρωπαϊκών Κοινοτήτων C 114 της
29ης Απριλίου 1991.

ΠΑΡΑΤΗΡΗΣΕΙΣ ΓΕΝΙΚΗΣ ΦΥΣΕΩΣ

Η αναφορά στην πρόσκληση υποβολής προσφορών στα διάφορα σηµεία της παρούσας δηµοσίευσης καλύπτει
τις ενδεχόµενες προκαταρκτικές παρατηρήσεις, ανά οµάδα προϊόντων, καθώς επίσης και τις παρατηρήσεις που
αναφέρονται κατωτέρω.

'Οταν γίνεται αναφορά σε διάφορους κανονισµούς, οδηγίες ή διεθνείς κανόνες πρέπει να λαµβάνεται υπόψη
κάθε ενδεχόµενη τροποποίηση ή κατάργηση, δηλαδή η απόδοση που εφαρµόζεται κατά την ηµεροµηνία που
προβλέπεται για την υποβολή των προσφορών.

Η διακίνηση στην κοινοτική αγορά προϋποθέτει ότι το προϊόν που πρόκειται να παραδοθεί έχει καλλιεργηθεί ή
έχει µεταποιηθεί στο έδαφος της Ευρωπαϊκής 'Ενωσης.

'Ολα τα προϊόντα πρέπει να είναι προοριζόµενα για την ανθρώπινη διατροφή και ποιότητας υγιούς, ανόθευτης
και σύµφωνης µε τα συναλλακτικά ήθη. 'Οσον αφορά την υγιεινή και την καταλληλότητα των προϊόντων
(υπολείµµατα φυτοφαρµάκων, βαρέα µέταλλα κ.λπ.), καθώς και τα προαιρετικά συστατικά (µέσα κατεργασίας,
βιταµίνες, ανόργανα άλατα και αµινοξέα), εφαρµόζονται οι κανόνες του κώδικα τροφίµων.

Εξάλλου, ο προµηθευτής διαβιβάζει στο δικαιούχο ή στον αντιπρόσωπό του, κατά την παράδοση:

— υγειονοµικό ή φυτοϋγειονοµικό πιστοποιητικό ανάλογα µε την φύση του προϊόντος που πρέπει να
παραδοθεί,

— πιστοποιητικό που έχει εκδόσει επίσηµος φορέας και το οποίο πιστοποιεί ότι, όσον αφορά το προϊόν που
πρέπει να παραδοθεί, δεν σηµειώνεται υπέρβαση των ισχυουσών προδιαγραφών σχετικά µε την πυρηνική
ακτινοβολία, στο σχετικό κράτος µέλος. Το πιστοποιητικό ραδιενέργειας πρέπει να αναφέρει την
περιεκτικότητα σε καίσιο 134 και 137 και σε ιώδιο 131.
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5. Σίκαλη (SEG)
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Α. ΣΙΤΗΡΑ

Προκαταρκτική παρατήρηση:

Οι µέθοδοι ελέγχου είναι οι εξής:

— υγρασία: ISO αριθ. 711, 712 και 6540 (αραβόσιτος),

— πρωτεΐνες: ICC αριθ. 105,

— Hagberg: ISO αριθ. 3093,

— Zélény: ICC αριθ. 116 και 118,

— τέφρα: ISO αριθ. 2171,

— οξύτητα: AOAC αριθ. 14022 ή ISO 7305,

— κυτταρίνη: AOAC αριθ. 7070 ή ICC αριθ. 113,

και για το ρύζι: ISO 7301.

'Ολα τα σιτηρά πρέπει να είναι απαλλαγµένα από οσµές και ζώντα παράσιτα, και στην περίπτωση των προϊόντων
πρώτης µεταποίησης επίσης απαλλαγµένα από νεκρά παράσιτα. Τα νεκρά έντοµα θεωρούνται ως διάφορες
προσµείξεις, οι οποίες δεν µπορούν να υπερβούν το 0,5 %.

Τα προϊόντα που περιλαµβάνονται στα στοιχεία 1 έως 6 πρέπει να πληρούν τους όρους του παραρτήµατος Ι
του κανονισµού (ΕΚ) αριθ. 824/2000 (EE L 100 της 20.4.2000, σ. 31), µε την επιφύλαξη των ειδικών όρων
που αναφέρονται κατωτέρω. Σε περίπτωση µη τήρησης των εν λόγω κριτηρίων, η Επιτροπή µπορεί να εφαρµόσει
τις µειώσεις που προβλέπονται από τον προαναφερθέντα κανονισµό. Για τα προϊόντα που περιλαµβάνονται στα
στοιχεία 7 έως 15, οι µειώσεις που εφαρµόζονται είναι αυτές που προβλέπονται από την κοινοτική ρύθµιση
σχετικά µε τα σιτηρά.

1. Μαλακός σίτος

Ο µαλακός σίτος πρέπει να ανταποκρίνεται τουλάχιστον στους ακόλουθους όρους:

— υγρασία: 14 % κατ' ανώτατο όριο,

— ύλες που δεν είναι βασικά σιτηρά αµέµπτου ποιότητας: 10 % κατ' ανώτατο όριο, εκ των οποίων:

— ποσοστό θραυσµένων σπόρων: 3 % κατ' ανώτατο όριο (ως θραυσµένοι σπόροι νοούνται τα µέρη των
σπόρων ή οι σπόροι οι οποίοι διέρχονται δι' ενός κοσκίνου µε στρογγυλές οπές διαµέτρου 2,5 χιλιοστών),

— ποσοστό προσµείξεων συνισταµένων από σπόρους: 5 % κατ' ανώτατο όριο (συρρικνωµένοι σπόροι,
σπόροι άλλων σιτηρών, σπόροι που έχουν προσβληθεί από παράσιτα, σπόροι µε αποχρωµατισµένο
φύτρο, σπόροι που έχουν θερµανθεί µε ξήρανση),

— ποσοστό φυτρωµένων σπόρων: 2,5 % κατ' ανώτατο όριο,

— ποσοστό διαφόρων προσµείξεων: 1 % κατ' ανώτατο όριο (ξένοι σπόροι, κατεστραµµένοι σπόροι,
αδρανείς ύλες, λέπιρα, σπόροι προσβεβληµένοι από δαυλίτη, νεκρά έντοµα και τµήµατα αυτών),

— σκληρώτια: 0,05 % κατ' ανώτατο όριο,

— περιεκτικότητα σε πρωτεΐνες: 11,5 % κατ' ελάχιστο όριο (Ν × 5,7 επί της ξηράς ουσίας),

— δείκτης πτώσης Hagberg: κατ' ελάχιστο όριο 220, συµπεριλαµβανοµένων των 60 δευτερολέπτων του
χρόνου προετοιµασίας (ανάδευση),

— δείκτης Zélény: κατ' ελάχιστο όριο 25,

— ειδικό βάρος: κατ' ελάχιστο όριο 74 χιλιόγραµµα ανά εκατόλιτρο (kg/hl).
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2. Σκληρός σίτος

Ο σκληρός σίτος πρέπει να ανταποκρίνεται τουλάχιστον στους ακόλουθους όρους:

— υγρασία: 14 % κατ' ανώτατο όριο,

— ύλες που δεν είναι βασικά σιτηρά αµέµπτου ποιότητας: 10 % κατ' ανώτατο όριο, εκ των οποίων:

— ποσοστό θραυσµένων σπόρων: 3 % κατ' ανώτατο όριο (ως θραυσµένοι σπόροι νοούνται τα µέρη των
σπόρων ή οι σπόροι οι οποίοι διέρχονται δι' ενός κοσκίνου µε στρογγυλές οπές διαµέτρου 2,5 χιλιοστών),

— ποσοστό προσµείξεων συνισταµένων από σπόρους: 2 % κατ' ανώτατο όριο, (συρρικνωµένοι σπόροι,
σπόροι άλλων σιτηρών, σπόροι που έχουν προσβληθεί από παράσιτα, σπόροι µε αποχρωµατισµένο
φύτρο, σπόροι που έχουν θερµανθεί µε ξήρανση),

— ποσοστό σπόρων που έχουν προσβληθεί από έντοµα ή/και φουζάριο: 5 % κατ' ανώτατο όριο

από τους οποίους: 1,5 % κατ' ανώτατο όριο

— ποσοστό φυτρωµένων σπόρων: 2,5 % κατ' ανώτατο όριο,

— ποσοστό διαφόρων προσµείξεων: 0,5 % κατ' ανώτατο όριο (ξένοι σπόροι, κατεστραµµένοι σπόροι,
αδρανείς ύλες, λέπιρα, σπόροι προσβεβληµένοι από δαυλίτη, νεκρά έντοµα και τµήµατα αυτών),

— σκληρώτια: 0,05 % κατ' ανώτατο όριο,

— αλευρώδεις σπόροι: κατ' ανώτατο όριο 25 %,

— περιεκτικότητα σε πρωτεΐνες: 11,5 % κατ' ελάχιστο όριο (Ν × 5,7 επί της ξηράς ουσίας),

— δείκτης πτώσης Hagberg: κατ' ελάχιστο όριο 220, συµπεριλαµβανοµένων των 60 δευτερολέπτων του
χρόνου προετοιµασίας (ανάδευση),

— ειδικό βάρος: κατ' ελάχιστο 78 kg/hl.

3. Κριθή

∆ίστοιχος κριθή χειµώνα ή άνοιξης, που ανταποκρίνεται τουλάχιστον στους ακόλουθους όρους:

— υγρασία: 14 % κατ' ανώτατο όριο,

— ύλες που δεν είναι βασικά σιτηρά αµέµπτου ποιότητας: 10 % κατ' ανώτατο όριο, εκ των οποίων:

— ποσοστό θραυσµένων σπόρων: 3 % κατ' ανώτατο όριο (ως θραυσµένοι σπόροι νοούνται τα µέρη των
σπόρων ή οι σπόροι οι οποίοι διέρχονται δι' ενός κοσκίνου µε στρογγυλές οπές διαµέτρου 2,5 χιλιοστών),

— ποσοστό προσµείξεων συνισταµένων από σπόρους: 5 % κατ' ανώτατο όριο (συρρικνωµένοι σπόροι,
σπόροι από άλλα σιτηρά, σπόροι που έχουν προσβληθεί από παράσιτα και σπόροι που έχουν θερµανθεί
µε ξήρανση),

— ποσοστό φυτρωµένων σπόρων: 2,5 % κατ' ανώτατο όριο,

— ποσοστό διαφόρων προσµείξεων: 1 % κατ' ανώτατο όριο (ξένοι σπόροι, κατεστραµµένοι σπόροι,
αδρανείς ύλες, λέπιρα, νεκρά έντοµα και τµήµατα αυτών),

— ειδικό βάρος: 67 kg/hl κατ' ελάχιστο όριο.

4. Αραβόσιτος

Αραβόσιτος που ανταποκρίνεται τουλάχιστον στους ακόλουθους όρους:

— υγρασία: 14 % κατ' ανώτατο όριο,

— ύλες που δεν είναι βασικά σιτηρά αµέµπτου ποιότητας: 8 % κατ' ανώτατο όριο, εκ των οποίων:

— ποσοστό θραυσµένων σπόρων: 4 % κατ' ανώτατο όριο (ως θραυσµένοι σπόροι νοούνται τα µέρη των
σπόρων ή οι σπόροι οι οποίοι διέρχονται δι' ενός κοσκίνου µε στρογγυλές οπές διαµέτρου 4,5 χιλιοστών),
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— ποσοστό προσµείξεων συνισταµένων από σπόρους: 3 % κατ' ανώτατο όριο (σπόροι από άλλα σιτηρά,
σπόροι που έχουν προσβληθεί από παράσιτα και σπόροι που έχουν θερµανθεί µε ξήρανση),

— ποσοστό φυτρωµένων σπόρων: 0,5 % κατ' ανώτατο όριο,

— ποσοστό διαφόρων προσµείξεων: 1 % κατ' ανώτατο όριο (ξένοι σπόροι, κατεστραµµένοι σπόροι,
αδρανείς ύλες, λέπιρα, νεκρά έντοµα και τµήµατα αυτών).

5. Σίκαλη

Σίκαλη που ανταποκρίνεται τουλάχιστον στους ακόλουθους όρους:

— υγρασία: 14 % κατ' ανώτατο όριο,

— ύλες που δεν είναι βασικά σιτηρά αµέµπτου ποιότητας:

— ποσοστό θραυσµένων σπόρων: 3 % κατ' ανώτατο όριο (ως θραυσµένοι σπόροι νοούνται τα µέρη των
σπόρων ή οι σπόροι οι οποίοι διέρχονται δι' ενός κοσκίνου µε στρογγυλές οπές διαµέτρου 2,5 χιλιοστών),

— ποσοστό προσµείξεων συνισταµένων από σπόρους: 3 % κατ' ανώτατο όριο (συρρικνωµένοι σπόροι,
σπόροι από άλλα σιτηρά, σπόροι που έχουν προσβληθεί από παράσιτα και σπόροι που έχουν θερµανθεί
µε ξήρανση),

— ποσοστό φυτρωµένων σπόρων: 2,5 % κατ' ανώτατο όριο,

— ποσοστό διαφόρων προσµείξεων: 1 % κατ' ανώτατο όριο (οι διάφορες προσµείξεις αποτελούνται από
ξένους σπόρους, σπόρους κατεστραµµένους, αδρανείς ύλες, λέπυρα, νεκρά έντοµα και τµήµατα αυτών),

— σκληρώτια: 0,05 % κατ' ανώτατο όριο,

— δείκτης πτώσης Hagberg: κατ' ελάχιστο όριο 140, συµπεριλαµβανοµένων των 60 δευτερολέπτων του
χρόνου προετοιµασίας (ανάδευση),

— ειδικό βάρος: κατ' ελάχιστο όριο 70 kg/hl.

6. Σόργο

Σόργο που ανταποκρίνεται τουλάχιστον στους ακόλουθους όρους:

— λευκό σόργο µε ανεκτικότητα κόκκινου σόργου 2 % κατ' ανώτατο όριο,

— υγρασία: 14 % κατ' ανώτατο όριο,

— ύλες που δεν είναι βασικά σιτηρά αµέµπτου ποιότητας:

— θραυσµένοι σπόροι: 4 % κατ' ανώτατο όριο (ως θραυσµένοι σπόροι νοούνται τα µέρη των σπόρων ή οι
σπόροι οι οποίοι διέρχονται δι' ενός κοσκίνου µε στρογγυλές οπές διαµέτρου 1,8 χιλιοστών),

— προσµείξεις που αποτελούνται από σπόρους: 3 % κατ' ανώτατο όριο, (σπόροι από άλλα σιτηρά, σπόροι
που έχουν προσβληθεί από παράσιτα και σπόροι που έχουν θερµανθεί µε ξήρανση),

— φυτρωµένοι σπόροι: 1 % κατ' ανώτατο όριο,

— ποσοστό διαφόρων προσµείξεων: 1 % κατ' ανώτατο όριο (ξένοι σπόροι, κατεστραµµένοι σπόροι,
αδρανείς ύλες, λέπιρα, νεκρά έντοµα και τµήµατα αυτών).

— περιεκτικότητα σε τανίνη: 0,4 % κατ' ανώτατο όριο, που υπολογίζεται επί της ξηράς ουσίας, σύµφωνα µε
την µέθοδο «Klaus Daiber».
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7. Ρύζι λευκασµένο σε στρογγυλούς, µεσαίους ή µακρούς κόκκους

Ρύζι λευκασµένο ανταποκρινόµενο στους ακόλουθους όρους:

— υγρασία: 15 % κατ' ανώτατο όριο,

— θραυσµένο ρύζι: 5 % κατ' ανώτατο όριο,

— κόκκοι αλευρώδεις: 5 % κατ' ανώτατο όριο,

— κόκκοι µε ερυθρές ραβδώσεις: 3 % κατ' ανώτατο όριο,

— κόκκοι διάστικτοι ή/και κηλιδωµένοι: 2,5 % κατ' ανώτατο όριο,

— κόκκοι κίτρινοι: 0,05 % κατ' ανώτατο όριο,

— κόκκοι χρώµατος ηλέκτρου: 0,2 % κατ' ανώτατο όριο,

— όριο ανοχής σε ξένες ύλες που αποτελούνται από:

— ορυκτές ή φυτικές µη βρώσιµες ουσίες, υπό τον όρο ότι δεν είναι τοξικές: 0,01 % κατ' ανώτατο όριο,

— ξένοι κόκκοι ή τµήµατα αυτών, βρώσιµοι: 0,1 % κατ' ανώτατο όριο

8. Ρύζι επεξεργασµένο µε ζεστό νερό σε στρογγυλούς, µεσαίους ή µακρούς κόκκους

Το επεξεργασµένο µε ζεστό νερό ρύζι (parboiled) και λευκασµένο πρέπει να ανταποκρίνεται στους ακόλουθους
όρους:

— υγρασία: 15 % κατ' ανώτατο όριο,

— θραυσµένο ρύζι: 5 % κατ' ανώτατο όριο,

— κόκκοι µε ερυθρές ραβδώσεις: 3 % κατ' ανώτατο όριο,

— κόκκοι διάστικτοι ή/και κηλιδωµένοι: 1,5 % κατ' ανώτατο όριο,

— pecks: 1 % κατ' ανώτατο όριο,

— όριο ανοχής σε ξένες ύλες που αποτελούνται από:

— ορυκτές ή φυτικές µη βρώσιµες ουσίες, υπό τον όρο ότι δεν είναι τοξικές: 0,01 % κατ' ανώτατο όριο,

— ξένοι κόκκοι ή τµήµατα αυτών, βρώσιµοι: 0,1 % κατ' ανώτατο όριο,

— κόκκοι ρυζιού που δεν έχει υποστεί υδροθερµική επεξεργασία (non parboiled): 0,5 % κατ' ανώτατο όριο,

— κόκκοι που δεν είναι τελείως πηκτοειδείς: 4 % κατ' ανώτατο όριο.

9. Θραύσµατα ρυζιού

Θραύσµατα ρυζιού που ανταποκρίνονται στους ακόλουθους όρους:

— υγρασία: 15 % κατ' ανώτατο όριο,

— κοµµάτια ρυζιού: 1,5 % κατ' ανώτατο όριο,

— κόκκοι αλευρώδεις: 6 % κατ' ανώτατο όριο,

— κόκκοι µε ερυθρές ραβδώσεις: 10 % κατ' ανώτατο όριο,

— κόκκοι διάστικτοι ή/και κηλιδωµένοι: 4 % κατ' ανώτατο όριο,

— κόκκοι κίτρινοι ή/και χρώµατος ηλέκτρου: 1,175 % κατ' ανώτατο όριο,
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— όριο ανοχής σε ξένες ύλες που αποτελούνται από:

— ορυκτές ή φυτικές µη βρώσιµες ουσίες, υπό τον όρο ότι δεν είναι τοξικές: 0,01 % κατ' ανώτατο όριο,

— ξένα θραύσµατα ή τµήµατα αυτών, βρώσιµα: 0,1 % κατ' ανώτατο όριο.

10. 'Αλευρο µαλακού σίτου

'Αλευρο µαλακού σίτου του οποίου η λαµβανοµένη ζύµη δεν κολλά κατά τη µηχανική κατεργασία και το οποίο
ανταποκρίνεται στους ακόλουθους όρους:

— υγρασία: 14 % κατ' ανώτατο όριο,

— περιεκτικότητα σε πρωτεΐνες: 10,5 % κατ' ελάχιστο όριο (Ν × 6,25 επί της ξηράς ουσίας),

— δείκτης πτώσης Hagberg: κατ' ελάχιστο όριο 220, συµπεριλαµβανοµένων των 60 δευτερολέπτων του
χρόνου προετοιµασίας (ανάδευση),

— δείκτης Zélény: κατ' ελάχιστο όριο 25,

— τέφρα: 0,6 % κατ' ανώτατο όριο, που υπολογίζεται επί της ξηράς ουσίας,

— βαθµός οξύτητας: 0,5 g στα KOH/g ελαίου κατ' ανώτατο όριο.

11. 'Αλευρο αραβοσίτου

'Αλευρο αραβοσίτου που ανταποκρίνεται στους ακόλουθους όρους:

— υγρασία: 13 % κατ' ανώτατο όριο,

— οξύτητα: 0,9 % κατ' ανώτατο όριο,

— λιπαρές ουσίες: 1,3 % κατ' ανώτατο όριο,

— ακατέργαστη κυτταρίνη: 0,8 % κατ' ανώτατο όριο, που υπολογίζεται επί της ξηράς ουσίας.

12. 'Αλευρο σίκαλης

Το άλευρο σίκαλης πρέπει να ανταποκρίνεται στους ακόλουθους όρους:

— υγρασία: 14 % κατ' ανώτατο όριο,

— δείκτης πτώσης Hagberg: κατ' ελάχιστο όριο 140, συµπεριλαµβανοµένων των 60 δευτερολέπτων του
χρόνου προετοιµασίας (ανάδευση),

— τέφρα: 1,4 % κατ' ανώτατο όριο, που υπολογίζεται επί της ξηράς ουσίας.

13. Σιµιγδάλι σκληρού σίτου

Σιµιγδάλι σκληρού σίτου ανταποκρινόµενο στους ακόλουθους όρους:

— σιµιγδάλι του οποίου η µέτρηση των κόκκων κατά το κοσκίνισµα απέδειξε τα εξής: διέλευση από κόσκινο
διάκενου 0,160 χιλιοστών (µέγιστο ποσοστό 10 %),

— υγρασία: 13 % κατ' ανώτατο όριο,

— τέφρα: 1,3 % κατ' ανώτατο όριο, που υπολογίζονται επί της ξηράς ύλης,

— πρωτεΐνες: 11 % κατ' ελάχιστο όριο (N × 5,70 επί της ξηράς ουσίας).
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14. Σιµιγδάλι αραβοσίτου

Σιµιγδάλι αραβοσίτου ανταποκρινόµενο στους ακόλουθους όρους:

— υγρασία: 13 % κατ' ανώτατο όριο,

— οξύτητα: 0,6 % κατ' ανώτατο όριο,

— λιπαρές ουσίες: 0,9 % κατ' ανώτατο όριο,

— ακατέργαστη κυτταρίνη: 0,6 % κατ' ανώτατο όριο, που υπολογίζεται επί της ξηράς ουσίας.

15. Νιφάδες βρώµης

Νιφάδες βρώµης ταχείας βράσης, προϊόντα βάσει βρώµης υψηλής πυκνότητας, πρώτης ποιότητας, ανταποκρινό-
µενες στους ακόλουθους όρους:

— υγρασία: 12 % κατ' ανώτατο όριο,

— τέφρα: 2,3 % κατ' ανώτατο όριο, υπολογιζόµενο επί της ξηράς ουσίας,

— ακατέργαστες ίνες: 1,5 % κατ' ανώτατο όριο, υπολογιζόµενο επί της ξηράς ουσίας,

— λέπιρα: 0,1 % κατ' ανώτατο όριο, υπολογιζόµενο επί της ξηράς ουσίας,

— περιεκτικότητα σε πρωτεΐνες: 12 %, κατ' ελάχιστο όριο, υπολογιζόµενο επί της ξηράς ουσίας,

— νιφάδες άλλων σιτηρών: 2 % κατ' ανώτατο όριο.

Β. ΟΠΩΡΟΚΗΠΕΥΤΙΚΑ ΚΑΙ ΟΣΠΡΙΑ

1. Τοµατοπολτός

Ο τοµατοπολτός της πλέον πρόσφατης συγκοµιδής και ανταποκρινόµενος στις ελάχιστες απαιτήσεις ποιότητας
που προβλέπονται στο άρθρο 10 του κανονισµού (ΕΟΚ) αριθ. 1764/86 (ΕΕ L 153 της 7.6.1986, σ. 1) καθώς
και στους ακόλουθους όρους:

— ολικά στερεά: 30-31 %,

— διαλυτά στερεά (τοµάτες): 28-30 %,

— άλας (NaCl): 1,3 % κατ' ανώτατο όριο,

— οξύτητα (κιτρικό οξύ): 3 % κατ' ανώτατο όριο.

2. Τοµάτες σε σκόνη

Σκόνη τοµάτας της πλέον πρόσφατης συγκοµιδής που έχει αφυδατωθεί εν κενώ σε ανώτατη θερµοκρασία 90° C,
και η οποία ανταποκρίνεται στις ελάχιστες απαιτήσεις ποιότητας που προβλέπονται στα άρθρα 11 και 12 του
κανονισµού (ΕΟΚ) αριθ. 1764/86 (EE L 153 της 7.6.1986, σ. 1) καθώς και στους ακόλουθους όρους:

— υγρασία: 4 % κατ' ανώτατο όριο,

— άλας (NaCl): 1,3 % κατ' ανώτατο όριο,

— οξύτητα (κιτρικό οξύ): 7,5 % κατ' ανώτατο όριο.
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3. Κορινθιακές σταφίδες

Σταφίδες Κορίνθου της πλέον πρόσφατης εσοδείας και ανταποκρινόµενες στους ακόλουθους όρους:

— ποιότητα «choice»,

— µέγεθος «medium».

Εξάλλου, οι σταφίδες πρέπει να ανταποκρίνονται στις ελάχιστες απαιτήσεις ποιότητας που προβλέπονται στο
άρθρο 1 του κανονισµού (ΕΚ) αριθ. 1666/1999 (EE L 197 της 29.7.1999, σ. 32).

4. Κουκιά

Κουκιά (Vicia faba major) που έχουν καθαρισθεί, υποβληθεί σε υποκαπνισµό, είναι απαλλαγµένα από ζώντα
έντοµα και περιέχουν 0,1 % κατ' ανώτατο όριο νεκρά έντοµα ή τµήµατα αυτών ή/και άλλες προσµείξεις ζωικής
προέλευσης και ανταποκρίνονται στους ακόλουθους όρους:

— συγκοµιδή: η πλέον πρόσφατη

— µέγεθος των σπόρων: τουλάχιστον 10 mm,

— υγρασία: 15 % κατ' ανώτατο όριο,

— θραυσµένοι σπόροι: ανώτατο όριο 3 %,

— ξένες ουσίες: ανώτατο όριο 1 %,

— σύνολο κατεστραµµένων σπόρων: ανώτατο όριο 2 %,

— χρόνος βρασµού: ανώτατο όριο 90 λεπτά (µετά από το µούσκεµα επί δώδεκα ώρες).

5. Φούλια

Φούλια (Vicia faba equina) που έχουν καθαρισθεί, υποβληθεί σε υποκαπνισµό, είναι απαλλαγµένα από ζώντα
έντοµα και περιέχουν 0,1 % κατ' ανώτατο όριο νεκρά έντοµα ή τµήµατα αυτών ή/και άλλες προσµείξεις ζωικής
προέλευσης και ανταποκρίνονται στους ακόλουθους όρους:

— συγκοµιδή: η πλέον πρόσφατη,

— µέγεθος των σπόρων: 13 mm κατ' ανώτατο όριο (που υπολογίζεται µε τη βοήθεια κοσκίνου µε στρογγυλές
οπές),

— υγρασία: 15 % κατ' ανώτατο όριο,

— θραυσµένοι σπόροι: ανώτατο όριο 3 %,

— ξένες ουσίες: ανώτατο όριο 1 %,

— σύνολο κατεστραµµένων σπόρων: ανώτατο όριο 2 %,

— χρόνος βρασµού: ανώτατο όριο 90 λεπτά (µετά από το µούσκεµα δώδεκα ώρες).

6. Σπασµένα πίσα

Κίτρινα ή πράσινα πίσα (Pisum sativum), προερχόµενα από την πλέον πρόσφατη συγκοµιδή. ∆εν πρέπει να έχουν
χρωµατιστεί τεχνικά. Τα σπασµένα πίσα πρέπει να έχουν υποστεί επεξεργασία στον ατµό τουλάχιστον για δύο
λεπτά ή να έχουν υποβληθεί σε υποκαπνισµό και να ανταποκρίνονται στους ακόλουθους όρους:

— υγρασία: 15 % κατ' ανώτατο όριο,

— ξένες ουσίες: 0,1 % κατ' ανώτατο όριο,
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— θραυσµένοι σπόροι: 10 % κατ' ανώτατο όριο (ως θραυσµένοι σπόροι νοούνται τα µέρη των σπόρων που
διέρχονται δι' ενός κοσκίνου µε στρογγυλές οπές διαµέτρου πέντε χιλιοστών),

— ποσοστό σπόρων διαφορετικού χρωµατισµού ή αποχρωµατισµένοι σπόροι: 1,5 % κατ' ανώτατο όριο (κίτρινα
πίσα), 15 % κατ' ανώτατο όριο (πράσινα πίσα),

— χρόνος βρασµού: 60 λεπτά κατ' ανώτατο όριο (χωρίς µούσκεµα) ή κατ' ανώτατο όριο 45 λεπτά (µετά από
µούσκεµα επί δώδεκα ώρες).

Σε περίπτωση που τα πίσα έχουν υποβληθεί σε υποκαπνισµό, ο ανάδοχος διαβιβάζει στον δικαιούχο ή στον
αντιπρόσωπό του, κατά την παράδοση, πιστοποιητικό υποκαπνισµού. Ενδεχοµένως, το είδος των σπασµένων
πίσων (κίτρινα ή πράσινα) καθορίζεται στην πρόσκληση υποβολής προσφορών.

Γ. ΖΑΧΑΡΗ

1. Λευκή ζάχαρη

Λευκή ζάχαρη ποιότητας τύπου, κατηγορίας 2, που αναφέρεται στον κανονισµό (ΕΟΚ) αριθ. 793/72 (EE L 94
της 21.4.1972, σ. 1), που πληροί τους όρους που καθορίζονται στο άρθρο 3 παράγραφος 3 του κανονισµού
(ΕΟΚ) αριθ. 2103/77 (EE L 246 της 27.9.1977, σ. 2). Η κατηγορία της ζάχαρης διαπιστώνεται καθοριστικά µε
εφαρµογή του κανόνα που προβλέπεται στο άρθρο 18 παράγραφος 2 στοιχείο α) δεύτερη περίπτωση του
ανωτέρω αναφεροµένου κανονισµού αριθ. 2103/77.

Η ζάχαρη πρέπει να παράγεται εντός της Κοινότητας, κατά την έννοια του άρθρου 1 παράγραφος 2 του
κανονισµού (ΕΚ) αριθ. 2038/1999 (EE L 252 της 25.9.1999, σ. 1): είτε ζάχαρη «Α» ή «Β» [στοιχεία ε) και στ)]
είτε ζάχαρη «Γ» [στοιχείο γ)]. Το είδος της ζάχαρης (Α, Β ή Γ) καθορίζεται στην πρόσκληση υποβολής
προσφορών.

∆. ΦΥΤΙΚΑ ΕΛΑΙΑ

Προκαταρκτική παρατήρηση:

Οι µέθοδοι ελέγχου είναι οι εξής:

— ύδωρ: ISO 662,

— προσµείξεις: ISO 663,

— ελεύθερα λιπαρά οξέα: ISO 660,

— παλµιτικό οξύ, ερουκικό οξύ, λινολενικό οξύ, ελαϊκό οξύ: ISO 5508 και 5509,

— brassicasterol, χοληστερόλη, delta-7-stigmasterol: ISO 6799,

— δείκτης ιωδίου: ISO 3961,

— δείκτης υπεροξειδίων: ISO 3960,

— σάπωνες: AOCS Cc 15-60,

— επιτρεπόµενα πρόσθετα: ISO 6463,

— φώσφορος: AOCS Ca 12-55,

— χρώµα: AOCS Cc 136-45.



C 312/12 EL 31.10.2000Επίσηµη Εφηµερίδα των Ευρωπαϊκών Κοινοτήτων

1. Εξευγενισµένο κραµβέλαιο

Το εξευγενισµένο κραµβέλαιο πρέπει να πληροί τους ακόλουθους όρους:

— ύδωρ και πτητικές ουσίες: κατ' ανώτατο όριο 0,2 % m/m,

— αδιάλυτες προσµείξεις: 0,05 % m/m κατ' ανώτατο όριο.

— ελεύθερα λιπαρά οξέα: κατ' ανώτατο όριο 0,15 %, εκφρασµένο σε ελαϊκό οξύ,

— ερουκικό οξύ: κατ' ανώτατο όριο 5 % του συνόλου των περιεχοµένων λιπαρών οξέων,

— brassicasterol: 5-13 % της συνολικής περιεκτικότητας σε στερόλες,

— σάπωνες: κατ' ανώτατο όριο 0,005 % m/m,

— απουσία ξένης οσµής και αρώµατος,

— δείκτης υπεροξειδίων: κατ' ανώτατο όριο δέκα χιλιοϊσοδυνάµων ενεργού οξυγόνου ανά χιλιόγραµµο ελαίου
(ανώτατο όριο δύο χιλιοϊσοδυνάµων για παράδοση στο εργοστάσιο ή στον λιµένα φόρτωσης),

— ειδικό βάρος σε 20° C: 0,910-0,920 g/cm3,

— δείκτης διάθλασης σε 40° C: 1,465-1,469,

— επιτρεπόµενα πρόσθετα: κατ' ανώτατο όριο 100 χιλιοστόγραµµα βουτυλ-υδροξυ-τολουένιου (BHT- E-321)
ανά χιλιόγραµµο ελαίου.

2. Εξευγενισµένο ηλιέλαιο

Το εξευγενισµένο ηλιέλαιο πρέπει να πληροί τους ακόλουθους όρους:

— ύδωρ και πτητικές ουσίες: κατ' ανώτατο όριο 0,2 % m/m,

— αδιάλυτες προσµείξεις: 0,05 % m/m κατ' ανώτατο όριο,

— ελεύθερα λιπαρά οξέα: κατ' ανώτατο όριο 0,15 %, εκφρασµένο σε ελαϊκό οξύ,

— λινολενικό οξύ: κατ' ανώτατο όριο 0,5 % του συνόλου των περιεχοµένων λιπαρών οξέων,

— delta-7-stigmasterol: κατ' ελάχιστο όριο 9 % της συνολικής περιεκτικότητας σε στερόλες,

— brassicasterol: κατ' ανώτατο όριο 0,5 % της συνολικής περιεκτικότητας σε στερόλες,

— σάπωνες: κατ' ανώτατο όριο 0,005 % m/m,

— απουσία ξένης οσµής και αρώµατος,

— δείκτης υπεροξειδίων: κατ' ανώτατο όριο δέκα χιλιοϊσοδυνάµων ενεργού οξυγόνου ανά χιλιόγραµµο ελαίου
(ανώτατο όριο δύο χιλιοϊσοδυνάµων για παράδοση στο εργοστάσιο ή στον λιµένα φόρτωσης),

— ειδικό βάρος σε 20° C: 0,918-0,923 g/cm3,

— δείκτης διάθλασης σε 40° C: 1,467-1,469,

— επιτρεπόµενα πρόσθετα: κατ' ανώτατο όριο 100 χιλιοστόγραµµα βουτυλ-υδροξυ-τολουένιου (BHT- E-321)
ανά χιλιόγραµµο ελαίου.

3. Ελαιόλαδο

Ελαιόλαδο που ανταποκρίνεται, για κάθε κατηγορία η οποία προβλέπεται στο παράρτηµα του κανονισµού
αριθ. 136/66/ΕΟΚ (ΕΕ 172 της 30.9.1966, σ. 3025/66), στα σχετικά χαρακτηριστικά τα οποία ορίζονται στον
κανονισµό (ΕΟΚ) αριθ. 2568/91 (ΕΕ L 248 της 5.9.1991, σ. 1).
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4. Αραβοσιτέλαιο

Το εξευγενισµένο αραβοσιτέλαιο πρέπει να τηρεί τους ακόλουθους όρους:

— ύδωρ και πτητικές ουσίες: κατ' ανώτατο όριο 0,2 % m/m,

— αδιάλυτες προσµείξεις: 0,05 % m/m κατ' ανώτατο όριο,

— ελεύθερα λιπαρά οξέα: κατ' ανώτατο όριο 0,15 %, εκφρασµένο σε ελαϊκό οξύ,

— χρώµα, Lovibond 51/4" (κόκκινο/κίτρινο): 3/25 κατ' ανώτατο όριο,

— σάπωνες: κατ' ανώτατο όριο 0,005 % m/m,

— απουσία ξένης οσµής και αρώµατος,

— δείκτης υπεροξειδίων: κατ' ανώτατο όριο δέκα χιλιοϊσοδυνάµων ενεργού οξυγόνου ανά χιλιόγραµµο ελαίου
(ανώτατο όριο δύο χιλιοϊσοδυνάµων για παράδοση στο εργοστάσιο ή στο λιµένα φόρτωσης),

— ειδικό βάρος σε 20° C: 0,917-0,925 g/cm3,

— δείκτης διάθλασης σε 40° C: 1,465-1,468,

— δείκτης ιωδίου (Wijs): 103-128 g/100 g,

— παλµιτικό οξύ: 8-14 % του συνόλου των περιεχοµένων λιπαρών οξέων,

— ελαϊκό οξύ: κατ' ανώτατο όριο 35 % του συνόλου των περιεχοµένων λιπαρών οξέων,

— λινολεϊνικό οξύ: 50-62 % του συνόλου των περιεχοµένων λιπαρών οξέων.

5. Σογιέλαιο

Το εξευγενισµένο σογιέλαιο πρέπει να ανταποκρίνεται στους ακόλουθους όρους:

— εµφάνιση, σε θερµοκρασία περιβάλλοντος: διαυγής και στιλπνή,

— ύδωρ και πτητικές ουσίες: κατ' ανώτατο όριο 0,2 % m/m,

— αδιάλυτες προσµείξεις: 0,05 % m/m κατ' ανώτατο όριο,

— ελεύθερα λιπαρά οξέα: κατ' ανώτατο όριο 0,1 %, εκφρασµένο σε ελαϊκό οξύ,

— χρώµα, Lovibond 51/4" (κόκκινο/κίτρινο): 1,5/15 κατ' ανώτατο όριο,

— σάπωνες: κατ' ανώτατο όριο 0,005 % m/m,

— απουσία ξένης οσµής και αρώµατος,

— δείκτης υπεροξειδίων: κατ' ανώτατο όριο δέκα χιλιοϊσοδυνάµων ενεργού οξυγόνου ανά χιλιόγραµµο ελαίου
(ανώτατο όριο δύο χιλιοϊσοδυνάµων για παράδοση στο εργοστάσιο ή στον λιµένα φόρτωσης),

— ειδικό βάρος σε 20°C: 0,919-0,925 g/cm3,

— δείκτης διάθλασης σε 40° C: 1,466-1,470,

— δείκτης ιωδίου (Wijs): 125-140 g/100 g.



C 312/14 EL 31.10.2000Επίσηµη Εφηµερίδα των Ευρωπαϊκών Κοινοτήτων

Ε. ΓΑΛΑΚΤΟΚΟΜΙΚΑ ΠΡΟΪΟΝΤΑ

Προκαταρκτικές παρατηρήσεις

Η παρασκευή του γάλακτος σε σκόνη πρέπει να πραγµατοποιείται µετά την ανάθεση της σύµβασης προµήθειας.

Πρέπει να παράγεται από παστεριωµένο γάλα που προέρχεται από υγιή ζώα, υπό εξαιρετικές υγειονοµικές
συνθήκες, που ελέγχονται από ειδικευµένο τεχνικό προσωπικό και η περιοχή παραγωγής του νωπού γάλακτος
πρέπει, κατά τους δώδεκα µήνες που προηγήθηκαν της µεταποίησης, να είναι απαλλαγµένη από αφθώδη πυρετό,
σπογγώδη εγκεφαλοπάθεια των βοοειδών (BSE) καθώς και από κάθε άλλη µολυσµατική ασθένεια, που πρέπει να
αναφέρεται υποχρεωτικά. Ο προµηθευτής διαβιβάζει στον δικαιούχο ή στον αντιπρόσωπό του, κτηνιατρικό
πιστοποιητικό ή/και υγειονοµικό πιστοποιητικό που εκδίδονται από επίσηµο οργανισµό, ο οποίος πιστοποιεί ότι
τηρήθηκαν πλήρως οι ανωτέρω όροι.

Οι µέθοδοι ελέγχου για το γάλα σε σκόνη είναι οι µέθοδοι που προβλέπονται στο παράρτηµα του κανονισµού
(EΚ) αριθ. 1854/96 (ΕΕ L 246 της 27.9.1996, σ. 5).

1. Αποκορυφωµένο γάλα σε σκόνη

Το αποκορυφωµένο γάλα σε σκόνη που λαµβάνεται µε τη µέθοδο spray και ανταποκρίνεται στους ακόλουθους
όρους:

— πρωτεΐνες: κατ' ελάχιστο όριο 31,4 % επί της µη λιπαρής ξηράς ύλης,

— λιπαρές ουσίες: κατ' ανώτατο όριο 1 %,

— υγρασία: κατ' ανώτατο όριο 4 %,

— ογκοµετρούµενη οξύτητα σε ml δεκατοκανονικού διαλύµατος υδροξειδίου του νατρίου: κατ' ανώτατο όριο
19,5,

— γαλακτικές ενώσεις: κατ' ανώτατο όριο 150 mg ανά 100 γραµµάρια,

— πρόσθετα: κανένα,

— δοκιµασία της φωσφατάσης: αρνητική, δηλαδή κατ' ανώτατο όριο 4 µικρογραµµάρια φαινόλης ανά
γραµµάριο ανασυσταθέντος γάλακτος,

— δείκτης διαλυτότητας: κατ' ανώτατο όριο 0,5 ml (σε 24° C),

— δείκτης καιοµένων σωµατιδίων τέφρας: κατ' ανώτατο όριο 15 mg, δηλαδή τουλάχιστον δίσκος Β,

— περιεκτικότητα σε µικροοργανισµούς: κατ' ανώτατο όριο 40 000 ανά γραµµάριο,

— αναζήτηση κολοβακτηριδίων: αρνητική σε 0,1 γραµµάριο, σύµφωνα µε τον κανονισµό (ΕΚ) αριθ. 1080/96
(ΕΕ L 142 της 15.6.1996, σ. 13),

— αναζήτηση βουτυρογάλακτος: αρνητική,

— αναζήτηση ορού γάλακτος: αρνητική,

— γεύση και οσµή: γνήσιες,

— όψη: λευκό ή ελαφρώς υποκίτρινο χρώµα, απουσία ξένων σωµάτων και χρωµατισµένων σωµατιδίων,

— αντιµικροβιώτικες: αρνητική.

2. Βιταµινούχο αποκορυφωµένο γάλα σε σκόνη

Το βιταµινούχο αποκορυφωµένο γάλα σε σκόνη λαµβάνεται µε τη µέθοδο spray και πρέπει να ανταποκρίνεται
στις προδιαγραφές που αναφέρονται στο σηµείο Ε.1 καθώς και στις ακόλουθες απαιτήσεις:

— περιεκτικότητα σε βιταµίνη Α, σε διεθνείς µονάδες ανά 100 γραµµάρια: από 5 000 έως 10 000,

— περιεκτικότητα σε βιταµίνη D, σε διεθνείς µονάδες ανά 100 γραµµάρια: από 500 έως 1 000.
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Το µείγµα βιταµινών που ενσωµατώνεται στο γάλα πρέπει οπωσδήποτε να περιέχει το δεκαπλάσιο αριθµό
βιταµίνης Α σε σχέση µε τη βιταµίνη D. Οι βιταµίνες που ενσωµατώνονται στο γάλα πρέπει να είναι
φαρµακευτικής ποιότητας και να παράγονται µε σκοπό την ανθρώπινη κατανάλωση. Η βιταµίνη Α πρέπει να
είναι υπό µορφή παλµιτικών ενώσεων ή/και οξικών ενώσεων. Εξάλλου, η τήρηση της σχέσης 10/1 µεταξύ της
περιεκτικότητας σε βιταµίνη Α και D, καθώς και η περιεκτικότητα των εν λόγω βιταµινών στο παρασκεύασµα
που προορίζεται να προστεθεί στο αποκορυφωµένο γάλα σε σκόνη, έχουν την εγγύηση του παραγωγού ή/και
του προµηθευτή, που αναλαµβάνουν γραπτώς αυτή την υποχρέωση. Μόνο το προϊόν που ανταποκρίνεται στις
απαιτήσεις του προηγούµενου εδαφίου µπορεί να προστεθεί στο αποκορυφωµένο γάλα σε σκόνη για να
εµπλουτιστεί σε βιταµίνες Α και D.

Τα στοιχεία σχετικά µε το παρασκεύασµα των χρησιµοποιούµενων βιταµινών Α και D που επιτρέπουν να
αναγνωρίζουµε:

— τις εισόδους και εξόδους, καθώς και τις χρησιµοποιούµενες ποσότητες,

— το όνοµα και τη διεύθυνση του παραγωγού ή/και του προµηθευτή,

— τη χρησιµοποιούµενη µέθοδο εµπλουτισµού,

— την ηµεροµηνία χρήσης.

Καταχωρούνται σε έναν κατάλογο που τηρεί υποχρεωτικά ο παρασκευαστής του βιταµινούχου αποκορυφωµένου
γάλακτος σε σκόνη. Ο κατάλογος αυτός τίθεται στη διάθεση της Επιτροπής ή του κατά τόπους αντιπροσώπου
της (ελεγκτή), για να τον συµβουλεύεται.

Η µέθοδος αναφοράς για τον ποσοτικό προσδιορισµό της βιταµίνης Α είναι η µέθοδος που καθορίζεται στη
διεθνή προδιαγραφή FIL 142. Η µέθοδος αναφοράς για τον ποσοτικό προσδιορισµό της βιταµίνης D στο
παρασκεύασµα που προορίζεται να προστεθεί στο αποκορυφωµένο γάλα σε σκόνη είναι αυτή που αναφέρεται
στις µεθόδους AOAC 43.079.

3. Ηµιαποβουτυρωµένο γάλα σε σκόνη

Γάλα ηµίπαχο σε σκόνη που λαµβάνεται µε τη µέθοδο spray και ανταποκρίνεται στις προδιαγραφές του σηµείου
E.1, εκτός όσον αφορά τα κάτωθι σηµεία:

— λιπαρές ουσίες: 12 %-15 %,

— υγρασία: κατ' ανώτατο όριο 3 %.

4. Πλήρες γάλα σε σκόνη

Το πλήρες γάλα σε σκόνη της ποιότητας «extra grade», που λαµβάνεται µε τη µέθοδο spray και ανταποκρίνεται
στους ακόλουθους όρους:

— λιπαρές ουσίες: κατ' ελάχιστο όριο 26 %,

— υγρασία: κατ' ανώτατο όριο 3 %,

— ογκοµετρούµενη οξύτητα (που υπολογίζεται επί της µη λιπαρής ξηράς ύλης), ADPI:

— σε ml δεκατοκανονικού διαλύµατος υδροξειδίου του νατρίου: κατ' ανώτατο όριο 3,

— σε γαλακτικό οξύ: κατ' ανώτατο όριο 0,15 %,

— γαλακτικές ενώσεις (που υπολογίζεται επί της µη λιπαρής ξηράς ύλης): κατ' ανώτατο όριο 150 mg ανά 100
γραµµάρια,

— πρόσθετα: κανένα,

— δοκιµασία της φωσφατάσης: αρνητική, δηλαδή κατ' ανώτατο όριο 4 µικρογραµµάρια φαινόλης ανά
γραµµάριο ανασυσταθέντος γάλακτος,

— δείκτης διαλυτότητας: κατ' ανώτατο όριο 0,5 ml (σε 24 °C),

— δείκτης καιοµένων σωµατιδίων τέφρας: κατ' ανώτατο όριο 15 mg, δηλαδή τουλάχιστον δίσκος Β,

— περιεκτικότητα σε µικροοργανισµούς: κατ' ανώτατο όριο 50 000 ανά γραµµάριο,
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— αναζήτηση κολοβακτηριδίων: αρνητική σε 0,1 γραµµάριο, σύµφωνα µε τον κανονισµό (ΕΚ) αριθ. 1080/96
(ΕΕ L 142 της 15.6.1996, σ. 13),

— αναζήτηση βουτυρογάλακτος: αρνητική,

— αναζήτηση ορού γάλακτος: αρνητική,

— γεύση και οσµή: γνήσιες,

— όψη: λευκό ή ελαφρώς υποκίτρινο χρώµα, απουσία ξένων σωµάτων και χρωµατισµένων σωµατιδίων,

— αντιµικροβιώτικες: αρνητική.

5. Βούτυρο

Το ανάλατο βούτυρο πρέπει να ανταποκρίνεται στους όρους που αναφέρονται στο παράρτηµα Ι του κανονισµού
(ΕΚ) αριθ. 454/95 (ΕΕ L 46 της 1.3.1995, σ. 1), και ιδίως:

— ελάχιστη περιεκτικότητα σε λιπαρές ουσίες του γάλακτος: 82 %,

— µέγιστη περιεκτικότητα σε ύδωρ: 16 %,

— µέγιστη περιεκτικότητα σε συστατικά της µη λιπαρής ξηράς ύλης του γάλακτος: 2 %.

6. Βουτυρέλαιο

Το βουτυρέλαιο πρέπει να ανταποκρίνεται στους κάτωθι όρους:

— ελάχιστη περιεκτικότητα σε λιπαρές ουσίες του γάλακτος: 99,8 %,

— µέγιστη περιεκτικότητα σε συστατικά της µη λιπαρής ξηράς ύλης του γάλακτος και σε ύδωρ: 0,2 %.

— µέγιστη περιεκτικότητα σε ελεύθερα λιπαρά οξέα, εκφραζόµενη σε ελαϊκό οξύ: 0,35 %,

— µέγιστη τιµή του δείκτη υπεροξειδίων, εκφραζόµενη σε χιλιοστοϊσοδύναµο ενεργού οξυγόνου ανά
χιλιόγραµµο: 0,3 meq ανά χιλιόγραµµο,

— εξουδετερωτικά, συντηρητικά, αντιοξειδωτικά: απόντα,

— γεύση και οσµή: γνήσιες, απουσία ξένων γεύσεων και οσµών,

— µέγιστη περιεκτικότητα χαλκού: 0,05 ppm,

— µέγιστη περιεκτικότητα σιδήρου: 0,2 ppm.

7. Τυρί τύπου φέτα

Τυρί τύπου φέτα, που παρασκευάζεται αποκλειστικά από αγελαδινό γάλα και ανταποκρίνεται στους κάτωθι
όρους:

— περιεκτικότητα κατά βάρος ύδατος στην µη λιπαρή ουσία που δεν υπερβαίνει το 72 %,

— περιεκτικότητα σε λιπαρές ουσίες, κατά βάρος ξηράς ύλης: κατ' ελάχιστο όριο 40 %.

Η παρασκευή πρέπει να πραγµατοποιείται µετά την ανάθεση της σύµβασης προµήθειας.

8. Τυρί λιωµένο

Το λιωµένο τυρί ανταποκρίνεται στους κάτωθι όρους:

— περιεκτικότητα κατά βάρος σε λιπαρές ουσίες: κατ' ανώτατο όριο 36 %,

— περιεκτικότητα σε λιπαρές ουσίες, κατά βάρος ξηράς ύλης: κατ' ελάχιστο όριο 40 %,

— περιεκτικότητα κατά βάρος ξηράς ύλης: κατ' ελάχιστο όριο 43 %.
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∆ιάρκεια διατήρησης (χωρίς κατάψυξη): κατ' ελάχιστο όριο δώδεκα µήνες µετά από την παρασκευή. Η
παρασκευή πρέπει να πραγµατοποιείται µετά την ανάθεση της σύµβασης προµήθειας.

ΣΤ. ΣΥΝΘΕΤΑ ΠΡΟΪΟΝΤΑ

Προκαταρκτική παρατήρηση

Τα προϊόντα που αναφέρονται στα σηµεία 1, 2 και 3 πρέπει τουλάχιστον να τηρούν τις προδιαγραφές της
οδηγίας 96/5/ΕΚ (ΕΕ L 49 της 28.2.1996, σ. 17). Τα προϊόντα που αναφέρονται στα σηµεία 4 και 5 πρέπει
τουλάχιστον να τηρούν τις προδιαγραφές της οδηγίας 91/321/ΕΟΚ (ΕΕ L 175 της 4.7.1991, σ. 35).

Κατάλοιπα παρασιτοκτόνων: τα προϊόντα πρέπει να έχουν παρασκευασθεί µε ειδική φροντίδα σύµφωνα µε τις
ορθές πρακτικές παρασκευής, κατά τέτοιο τρόπο ώστε τα κατάλοιπα παρασιτοκτόνων που µπορεί να είναι
αναγκαία για την παραγωγή, την αποθήκευση ή τη µεταποίηση των πρώτων υλών ή του τελικού προϊόντος να
εξαλείφονται ή, σε περίπτωση τεχνολογικής αδυναµίας, να αποµακρύνονται όσο είναι δυνατό.

Η παρασκευή των προϊόντων που αναφέρονται στα σηµεία 1 έως 7 πρέπει να πραγµατοποιείται µετά την ανάθεση
της σύµβασης προµήθειας. Τα προϊόντα πρέπει να έχουν διάρκεια διατήρησης τουλάχιστον δώδεκα µήνες µετά
από την παρασκευή.

1. Τροφές απογαλακτισµού µε βάση τα σιτηρά

Τροφές απογαλακτισµού µε βάση τα σιτηρά οι οποίες προορίζονται για βρέφη και νήπια (από τεσσάρων µηνών
και άνω) που ανταποκρίνονται στα κριτήρια του άρθρου 1 παράγραφος 2 στοιχείο α) σηµείο ii) και των
άρθρων 3 και 4 της οδηγίας 96/5/ΕΚ. Ενέργεια: κατ' ελάχιστο όριο 450 kcal/100 g, κατ' ελάχιστο όριο 30 %
της θερµιδικής αξίας πρέπει να παρέχεται υπό µορφή λιπιδίων.

'Ολες οι διαδικασίες επεξεργασίας και αφυδάτωσης εκτελούνται κατά τρόπο που να µειώνει στο ελάχιστο την
απώλεια θρεπτικής αξίας, και ιδίως την ποιότητα των πρωτεϊνών. Η περιεκτικότητα των προϊόντων σε νερό πρέπει
να διέπεται από τους κανόνες της ορθής πρακτικής της παρασκευής για τις διάφορες κατηγορίες προϊόντων και
να βρίσκεται στο επίπεδο εκείνο που θεωρείται κατάλληλο για τη µείωση στο ελάχιστο της απώλειας της
θρεπτικής αξίας και την παρεµπόδιση του πολλαπλασιασµού των µικροοργανισµών.

Τα χρησιµοποιούµενα σιτηρά πρέπει να είναι προµαγειρευµένα, ώστε το προϊόν να µη χρειάζεται καθόλου
µαγείρεµα προ της κατανάλωσης. Το προϊόν πρέπει επίσης να περιέχει τροφή πλούσια σε πρωτεΐνες, όπως το
γάλα ή σόγια καθώς και συστατικό που βελτιώνει την όρεξη, όπως η βανίλια, και που ανταποκρίνεται στις
συνήθειες διατροφής των δικαιούχων.

Αφού ανασυσταθεί, το προϊόν πρέπει να έχει υφή λεία και οµαλή, δεν πρέπει να περιέχει σβώλους και σωµατίδια
που χρειάζονται µάσηση και πρέπει να µπορεί να χορηγείται µε το κουτάλι στα βρέφη και τα νήπια.

Το προϊόν πρέπει επίσης να περιέχει, ανά 100 g ξηρού προϊόντος:

— βιταµίνη B1: κατ' ελάχιστο όριο 0,5 mg,

— βιταµίνη B2: κατ' ελάχιστο όριο 0,3 mg,

— βιταµίνη B6: κατ' ελάχιστο όριο 0,3 mg,

— βιταµίνη B12: κατ' ελάχιστο όριο 0,7 µg,

— βιταµίνη C: κατ' ελάχιστο όριο 20 mg,

— βιταµίνη E: 3 mg έως 9 mg,

— φολικό οξύ: κατ' ελάχιστο όριο 25 µg,
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— νιασίνη: κατ' ελάχιστο όριο 6 mg,

— ασβέστιο: κατ' ελάχιστο όριο 600 mg,

— νάτριο: κατ' ανώτατο όριο 300 mg,

— σίδηρο: κατ' ελάχιστο όριο 10 mg,

— ψευδάργυρο: κατ' ελάχιστο όριο 10 mg.

Ειδική απαγόρευση

Το προϊόν και τα συστατικά του δεν πρέπει να έχουν υποβληθεί σε επεξεργασία µε ιονίζουσα ακτινοβολία.

Ανεπιθύµητες ουσίες

'Αλλες ανεπιθύµητες ουσίες: το προϊόν πρέπει να είναι απαλλαγµένο από κατάλοιπα ορµονών και αντιβιοτικών
— οι δόσεις πρέπει να έχουν χορηγηθεί σύµφωνα µε εγκεκριµένες µεθόδους — και να είναι σχεδόν απαλλαγµένο
από άλλες ανεπιθύµητες ουσίες, ιδίως φαρµακολογικώς ενεργές ουσίες.

Υγιεινή

'Οσο το επιτρέπουν οι ορθές πρακτικές παρασκευής, το προϊόν πρέπει να είναι απαλλαγµένο από απαράδεκτες
ύλες.

'Οταν αναλύεται, σύµφωνα µε τις ενδεδειγµένες µεθόδους δειγµατοληψίας και εξέτασης, το προϊόν πρέπει:

— να είναι απαλλαγµένο από παθογόνους µικροοργανισµούς,

— να µην περιέχει καµία ουσία που προέρχεται από µικροοργανισµούς σε ποσότητες που µπορούν να
αποτελέσουν κίνδυνο για την υγεία,

— να µην περιέχει καµία άλλη τοξική ή βλαβερή ουσία σε ποσότητες που µπορεί να αποτελέσουν κίνδυνο για
την υγεία.

Το προϊόν πρέπει να έχει παρασκευασθεί, συσκευασθεί και διατηρηθεί σε συνθήκες συµβατές µε τους κανόνες
υγιεινής και πρέπει να πληροί τους όρους των διατάξεων του κώδικα συµπεριφοράς σε θέµατα υγιεινής για τις
βρεφικές και παιδικές τροφές (CAC/RCP 21-1979).

Σύσταση

δεν πρέπει να χρησιµοποιούνται στα συστατικά τροφές που αποτελούν καινοτοµία.

2. Μπισκότα

Μπισκότα ελάχιστης θρεπτικής αξίας 450 kcal/100 g, που ανταποκρίνονται στα κριτήρια του άρθρου 1
παράγραφος 2 στοιχείο α) σηµείο iv) και των άρθρων 3 και 4 της οδηγίας 96/5/ΕΚ καθώς και στους κάτωθι
όρους:

— υγρασία: κατ' ανώτατο όριο 3,5 %,

— πρωτεΐνες: κατ' ελάχιστο όριο 15 %,

— υδατάνθρακες: κατ' ελάχιστο όριο 60 %,

— λιπίδια: κατ' ελάχιστο όριο 18 %.
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Βιταµίνες και σηµαντικά ανόργανα άλατα (60-80 % της RDA/µονάδα)/100 g:

— βιταµίνη A: κατ' ελάχιστο όριο 1 560 ∆Μ,

— βιταµίνη B1: κατ' ελάχιστο όριο 0,8 mg,

— βιταµίνη B2: κατ' ελάχιστο όριο 0,8 mg,

— βιταµίνη B6: κατ' ελάχιστο όριο 0,8 mg,

— βιταµίνη B12: κατ' ελάχιστο όριο 3,1 µg,

— βιταµίνη C: 20-45 mg,

— βιταµίνη D: κατ' ελάχιστο όριο 160 ∆Μ,

— βιταµίνη E: 3-9 mg,

— φολικό οξύ: κατ' ανώτατο όριο 270 µg,

— νιασίνη: κατ' ελάχιστο όριο 6,5 mg,

— παντοθενικό οξύ: κατ' ελάχιστο όριο 3,5 mg,

— ασβέστιο: κατ' ελάχιστο όριο 260 mg,

— νάτριο: κατ' ανώτατο όριο 300 mg,

— σίδηρος: κατ' ελάχιστο όριο 4,2 mg,

— ιώδιο: κατ' ελάχιστο όριο 50 µg.

Τα µπισκότα πρέπει να δύνανται να καταναλώνονται αµέσως ή να αναµειγνύονται µε πόσιµο νερό, γάλα ή άλλο
κατάλληλο υγρό ώστε να λαµβάνεται µια ζύµη οµοιογενούς συστάσεως. Το προϊόν πρέπει επίσης να περιέχει
τροφή πλούσια σε πρωτεΐνες, όπως γάλα ή σόγια, καθώς και συστατικό που βελτιώνει την όρεξη, όπως η βανίλια,
και που ανταποκρίνεται στις συνήθειες διατροφής των δικαιούχων.

3. Μείγµα σίτου-σόγιας

Προϊόν που παρουσιάζεται υπό µορφής σκόνης το οποίο, αφού αναµειχθεί µε πόσιµο νερό και θερµανθεί για
µερικά λεπτά είναι έτοιµο για κατανάλωση. Πρέπει να περιέχει ελάχιστη θρεπτική αξία 400 kcal/100 g και να
ανταποκρίνεται στα κριτήρια του άρθρου 1 παράγραφος 2 στοιχείο α) σηµείο ii) και των άρθρων 3 και 4 της
οδηγίας 96/5/ΕΚ. Εξάλλου, το προϊόν πρέπει να είναι απαλλαγµένο από παθογενή µικροοργανισµό και να
ανταποκρίνεται στους ακόλουθους όρους:

— υγρασία: κατ' ανώτατο όριο 9 %,

— λιπαρές ουσίες: κατ' ελάχιστο όριο 6 % (υπολογιζόµενο επί της ξηράς ουσίας),

— ακατέργαστη πρωτεΐνη: κατ' ελάχιστο όριο 19 % (υπολογιζόµενο επί της ξηράς ουσίας),

— ακατέργαστη κυτταρίνη: κατ' ανώτατο όριο 3 % (υπολογιζόµενο επί της ξηράς ουσίας),

— τέφρα: κατ' ανώτατο όριο 3 % (υπολογιζόµενο επί της ξηράς ουσίας),

— βακτηρίδια αερόβια µεσόφιλα: κατ' ανώτατο όριο 10 000/g,

— ζυµοµύκητες και ευρωτοµήκυτες: κατ' ανώτατο όριο 100/g,

— κολοβακτηρίδια: κατ' ανώτατο όριο 10/g,

— έλεγχος για σαλµονέλες: αρνητικός σε 125 g,

— E.colli: αρνητικό σε 1 g.
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Συστατικά:

— προµαγειρευµένο άλευρο µαλακού σίτου: περίπου 65 %,

— προµαγειρευµένο άλευρο πλήρους σόγιας (toastée): περίπου 30 %,

— ζάχαρη: κατ' ελάχιστο όριο 5 %,

— µείγµα βιταµινών: 0,5 kg/τόνο του προϊόντος,

— µείγµα ανόργανων αλάτων: 2 kg/τόνο του προϊόντος.

Μείγµα βιταµινών (ανά kg του µείγµατος):

— βιταµίνη A: 1,5 M.U.I.,

— βιταµίνη B1: 1,6 g,

— βιταµίνη B2: 5,6 g,

— βιταµίνη B12: 0,015 g,

— βιταµίνη C: 600 g,

— νικοτιναµίδιο: 60 g,

— φορέας φολικού οξέος: 0,75 g.

Μείγµα ανόργανων αλάτων (ανά kg του µείγµατος):

— ασβέστιο: 333,33 g,

— ψευδάργυρος: 16,67 g,

— φορέας σιδήρου: 26,67 g.

4. Παρασκεύασµα για βρέφη

Παρασκευή για βρέφη (0 έως πέντε µηνών) παρουσιαζόµενη υπό µορφή σκόνης θρεπτικής αξίας από 60 έως
75 kcal/100 ml. Το προϊόν πρέπει, επιπλέον, να ανταποκρίνεται στους κάτωθι όρους:

— πρωτεΐνες: 1,8-3 g/100 kcal,

— λιπίδια: 3,3-6,5 g/100 kcal,

— υδατάνθρακες: 7-14 g/100 kcal,

— υγρασία: κατ' ανώτατο όριο 3 %.

5. Παρασκεύασµα δεύτερης βρεφικής ηλικίας

Παρασκευή για νήπια (άνω των πέντε µηνών) παρουσιαζόµενη υπό µορφή σκόνης θρεπτικής αξίας 60 έως
80 kcal/100 ml. Το προϊόν πρέπει, εξάλλου, να ανταποκρίνεται στους κάτωθι όρους:

— πρωτεΐνες: 2,25-4,5 g/100 kcal,

— λιπίδια: 3,3-6,5 g/100 kcal,

— υδατάνθρακες: 7-14 g/100 kcal,

— υγρασία: κατ' ανώτατο όριο 3 %.
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6. Παρασκεύασµα δεύτερης βρεφικής ηλικίας

Προϊόν µε βάση το γάλα που παρουσιάζεται υπό µορφή σκόνης προοριζόµενο για την θεραπεία σοβαρής
έλλειψης πρωτεΐνών λόγω κακής διατροφής. Το εν λόγω προϊόν περιλαµβάνει όλα τα απαραίτητα στοιχεία
(γάλα, λιπίδια, ζάχαρη, ανόργανα άλατα, βιταµίνες και ιχνοστοιχεία): συνιστάται, κατά συνέπεια, να µη
προστεθούν άλλα στοιχεία. Η χρήση του επιφυλάσσεται για τα κέντρα θεραπευτικής διατροφής. Πρέπει να
αναµειγνύεται ανά µερίδα 450-460 g σε δύο λίτρα πόσιµου ύδατος και πρέπει να ανταποκρίνεται, ανά 100 g
σκόνης, στις κάτωθι απαιτήσεις:

— υγρασία: κατ' ανώτατο όριο 2,5 %,

— ενέργεια: 520-550 kcal,

— πρωτεΐνες: 10-12 % της συνολικής ενέργειας,

— λιπίδια: 45-60 % της συνολικής ενέργειας,

— νάτριο: κατ' ανώτατο όριο 290 mg,

— ποτάσσιο: 1 100-1 400 mg,

— ασβέστιο: 300-600 mg,

— φώσφορος: 300-600 mg,

— µαγνήσιο: 80-140 mg,

— σίδηρος: κατ' ανώτατο όριο 0,3 mg,

— ψευδάργυρος: 11-14 mg,

— χαλκός: 1,4-1,8 mg,

— σελήνιο: 20-40 µg,

— ιώδιο: 70-140 µg,

— βιταµίνη A: 0,8-1,1 mg,

— βιταµίνη B1: κατ' ελάχιστο όριο 0,5 mg,

— βιταµίνη B2: κατ' ελάχιστο όριο 1,6 mg,

— βιταµίνη B6: κατ' ελάχιστο όριο 0,6 mg,

— βιταµίνη B12: κατ' ελάχιστο όριο 1,6 µg,

— βιταµίνη C: κατ' ελάχιστο όριο 50 mg,

— βιταµίνη D: 15-20 µg,

— βιταµίνη E: κατ' ελάχιστο όριο 20 mg,

— βιταµίνη K: 15-30 µg,

— φολικό οξύ: κατ' ελάχιστο όριο 200 µg,

— νικοτινικό οξύ: κατ' ελάχιστο όριο 5 mg,

— παντοθενικό οξύ: κατ' ελάχιστο όριο 3 mg,

— βιοτίνη: κατ' ελάχιστο όριο 60 µg,

— λιπαρά οξέα n-6: 3-10 % της συνολικής ενέργειας,

— λιπαρά οξέα n-3: 0,3-2,5 % της συνολικής ενέργειας,

— πρόσθετα: κανένα εκτός από ανόργανα άλατα και ειδικές βιταµίνες,
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— αντίδοτα: κανένα,

— έλεγχος φωσφορικών αλάτων: αρνητικός δηλαδή κατ' ανώτατο όριο 4 µg φαινόλης ανά g ανασυσταµένου
γάλακτος,

— δείκτης διαλυτότητας: κατ' ανώτατο όριο 0,5 ml (σε 24 °C),

— δείκτης καιοµένων σωµατιδίων τέφρας: κατ' ανώτατο όριο 15 mg, δηλαδή τουλάχιστον δίσκος Β,

— περιεκτικότητα σε µικροοργανισµούς: κατ' ανώτατο όριο 10 000/g,

— έλεγχος για κολοβακτηρίδια: αρνητικός σε 1 g,

— έλεγχος για Clostridium perfringens: αρνητικός σε 1 g,

— ζυµοµύκητες: κατ' ανώτατο όριο 10 σε 1 g,

— ευρωτοµύκητες: κατ' ανώτατο όριο 50 σε 1 g,

— έλεγχος για παθογόνο σταφυλόκοκκο: αρνητικός σε 1 g,

— έλεγχος για σαλµονέλες: αρνητικός σε 125 g,

— έλεγχος για Listeria: αρνητικός σε 25 g,

— αντιβιοτικά: κανένα.

Τα προστιθέµενα ανόργανα άλατα πρέπει να προέρχονται από διαλυτά σε ύδωρ άλατα. Η ισορροπία µεταξύ των
ισοδυνάµων σε µικρή ποσότητα αλάτων οξέων (κιτρικό άλας, οξικόν άλας, φωσφορικόν άλας) και των αλάτων
µαγνησίου και ασβεστίου πρέπει να είναι τέτοια ώστε το πλεόνασµα σε cations να είναι κατώτερο από
0,1 meq/100 g. Οι βιταµίνες και τα ανόργανα άλατα πρέπει να ενσωµατώνονται πριν από την ξήρανση του
προϊόντος.

7. Σύνθετα τρόφιµα

Σύνθετα τρόφιµα παρουσιαζόµενα υπό µορφή σκόνης, προοριζόµενα για συµπλήρωµα του γάλακτος υψηλής
θρεπτικής ενέργειας (βλέπε στήλη 6), ελάχιστης εισφοράς σε ενέργεια 100 kcal/100 ml και ανταποκρινόµενα
για 100 g σκόνης, στις κάτωθι απαιτήσεις:

— υγρασία: κατ' ανώτατο όριο 8 %

— πρωτεΐνες: 9-12 % της συνολικής ενέργειας,

— λιπίδια: 35-54 % της συνολικής ενέργειας,

— νάτριο: 55-100 mg,

— ποτάσσιο: 170-280 mg,

— ασβέστιο: 80-120 mg,

— φώσφορος: (εκτός phytates): 65-100 mg,

— µαγνήσιο: 27-100 mg,

— σίδηρος: 1-2 mg,

— ψευδάργυρος: 1-2 mg,

— χαλκός: 85-300 µg,

— σελήνιο: 4,5-15 µg,

— ιώδιο: 12-30 µg,

— βιταµίνη A: 60-100 µg,

— βιταµίνη B1: κατ' ελάχιστο όριο 90 µg,
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— βιταµίνη B2: κατ' ελάχιστο όριο 180 µg,

— βιταµίνη B6: κατ' ελάχιστο όριο 180 µg,

— βιταµίνη B12: κατ' ελάχιστο όριο 0,18 µg,

— βιταµίνη C: κατ' ελάχιστο όριο 7 mg,

— βιταµίνη D: 1-3 µg,

— βιταµίνη E: κατ' ελάχιστο όριο 0,9 mg,

— βιταµίνη K: κατ' ελάχιστο όριο 4,5 µg,

— φολικό οξύ: 45-180 µg,

— νικοτινικό οξύ: κατ' ελάχιστο όριο 1,2 mg,

— παντοθενικό οξύ: κατ' ελάχιστο όριο 0,9 mg,

— βιοτίνη: κατ' ελάχιστο όριο 9 µg,

— λιπαρά οξέα n-6: 300-1 200 mg,

— λιπαρά οξέα n-3: 40-600 mg.

8. Ζυµαρικά

Ζυµαρικά από σιµιγδάλι σκληρού σίτου που πληρούν τους ακόλουθους όρους:

— υγρασία: 12,5 % κατ' ανώτατο όριο,

— τέφρα: 0,70-0,95 %, υπολογιζόµενο επί της ξηράς ύλης,

— κυτταρίνη: 0,20-0,45 %, υπολογιζόµενο επί της ξηράς ύλης,

— πρωτεΐνες: κατ' ελάχιστο όριο 10,5 % (N × 5,7 υπολογιζόµενο επί της ξηράς ύλης),

— οξύτητα: κατ' ανώτατο όριο 4. Η οξύτητα εκφράζεται µε τον αριθµό των cm3 του κανονικού αλκαλικού
διαλύµατος που απαιτείται για να εξουδετερωθούν 100 g ξηράς ουσίας.

Η ηµεροµηνία παραγωγής δεν πρέπει να προηγείται πέραν των τριών µηνών της προθεσµίας για την κατάθεση
των προσφορών.

Ζ. ΠΡΟΪΟΝΤΑ ΑΛΙΕΙΑΣ

1. Κονσέρβες σαρδελών

Ολόκληρες σαρδέλες (Sardina pilchardus Walbaum) χωρίς κεφάλι µε φυτικό έλαιο.

∆ιάρκεια διατήρησης: τουλάχιστον τρία έτη µετά από την παρασκευή. Η ηµεροµηνία παραγωγής δεν πρέπει να
προηγείται πέραν των εννέα µηνών της προθεσµίας για την κατάθεση των προσφορών.

2. Κονσέρβες σκόµβρων

Σκόµβροι (Scomber scombrus ή Scomber japonicus). Το προϊόν πρέπει να παρουσιάζεται υπό µορφή φιλέτων
(χωρίς κόκαλα), τεµάχια φιλέτων (χωρίς κόκαλα) ή σε τεµάχια φέτες/φιλέτα τύπου σολοµού (ολόκληρα τεµάχια
χωρίς το κεφάλι, τα εντόσθια και την ουρά) σε φυτικό έλαιο/άρµη/φυτικό έλαιο ή σε σάλτσα ντοµάτας.

Ανάλογα µε την περίπτωση, ο τύπος παρουσίασης καθορίζεται στην πρόσκληση για υποβολή προσφοράς.
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∆ιάρκεια διατήρησης: τουλάχιστον τρία έτη µετά από την παρασκευή. Η ηµεροµηνία παραγωγής δεν πρέπει να
προηγείται πέραν των εννέα µηνών της προθεσµίας για την κατάθεση των προσφορών.

Η. ΠΡΟΪΟΝΤΑ ΜΕ ΒΑΣΗ ΤΟ ΚΡΕΑΣ

Προκαταρκτική παρατήρηση

Τα προϊόντα µε βάση το κρέας πρέπει να πληρούν τις προδιαγραφές του παραρτήµατος Β κεφάλαιο ΙΙ της
οδηγίας 77/99/ΕΟΚ του Συµβουλίου (ΕΕ L 26 της 31.1.1977, σ. 85).

∆ιάρκεια διατήρησης: τουλάχιστον τρία έτη µετά από την παρασκευή. Η ηµεροµηνία παραγωγής δεν πρέπει να
προηγείται πέραν των έξι µηνών της προθεσµίας για την κατάθεση των προσφορών.

1. Παστό βοδινό (Corned beef)

Προϊόν που αποτελείται αποκλειστικά από βόειο κρέας (κατ' ελάχιστο όριο 90 %) σταθερό σε θερµοκρασία
περιβάλλοντος (αλατισµένο σε κονσέρβα και βρασµένο) που πληροί τους όρους που καθορίζονται στον
κανονισµό (ΕΟΚ) αριθ. 2388/84 (ΕΕ L 221 της 18.8.1984, σ. 28) και ανταποκρίνεται στους ακόλουθους
όρους:

— υγρασία: κατ' ανώτατο όριο 60 %,

— πρωτεΐνες: κατ' ελάχιστο όριο 21 % (η αναλογία 62 πρωτεΐνες κολλαγόνου σε σχέση µε την συνολική
περιεκτικότητα σε πρωτεΐνες δεν πρέπει να υπερβαίνει το 35 %),

— λιπαρές ουσίες: κατ' ανώτατο όριο 15,5 %,

— άλας: κατ' ανώτατο όριο 2 %,

— ζάχαρη: κατ' ανώτατο όριο 1 %,

— τέφρα: κατ' ανώτατο όριο 3,5 %.

Το προϊόν δεν πρέπει να περιέχει κόκαλα, ίνες, χόνδρους, τρίχες ή ξένες ουσίες ούτε πρόσθετα, ιδίως παράγοντες
πάχυνσης εκτός από κολλαγόνο τενόντων προελεύσεως βοείου κρέατος. Επίσης, δεν πρέπει να είναι λεπτά
αλεσµένο και πρέπει να είναι απαλλαγµένο από δυσάρεστες οσµές και γεύσεις.

2. Κονσέρβες βοείου κρέατος

Προϊόν που αποτελείται αποκλειστικά από βόειο κρέας (κατ' ελάχιστο όριο 80 %), σταθερό σε θερµοκρασία
περιβάλλοντος (αλατισµένο σε κονσέρβα και βρασµένο) που πληροί τους όρους που καθορίζονται στον
κανονισµό (ΕΟΚ) αριθ. 2388/84 (ΕΕ L 221 της 18.8.1984, σ. 28) και ανταποκρίνεται στους ακόλουθους
όρους:

— υγρασία: κατ' ανώτατο όριο 65 %,

— πρωτεΐνες: κατ' ελάχιστο όριο 18 % (η αναλογία σε πρωτεΐνες κολλαγόνου σε σχέση µε την συνολική
περιεκτικότητα σε πρωτεΐνες δεν πρέπει να υπερβαίνει το 35 %),

— λιπαρές ουσίες: κατ' ανώτατο όριο 18 %,

— άλας: κατ' ανώτατο όριο 2 %,

— ζάχαρη: κατ' ανώτατο όριο 1 %,

— τέφρα: κατ' ανώτατο όριο 2,5 %.

Το προϊόν δεν πρέπει να περιέχει κόκαλα, ίνες, χόνδρους, τρίχες ή ξένες ουσίες, ούτε πρόσθετα, ιδίως παράγοντες
πάχυνσης εκτός από κολλαγόνο τενόντων προελεύσεως βοείου κρέατος. Κοµµένο σε φέτες, πρέπει να
παρουσιάζεται υπό µορφή στερεού µορφοποιηµένου προϊόντος (τεµάχια 15 έως 30 mm) τα οποία περιέχουν
µία περιορισµένη ποσότητα αλεσµένου κρέατος. Επίσης, πρέπει να είναι απαλλαγµένο από δυσάρεστες οσµές
και γεύσεις.
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3. Ηπατοπολτός βοείου κρέατος (pâté de foie βοείου κρέατος)

Συστατικά:

— βόειο κρέας: κατ' ελάχιστο όριο 71 %,

— συκώτι βοδινού ή µοσχαρίσιου κρέατος: κατ' ελάχιστο όριο 5 %,

— πρωτεΐνες γάλακτος: κατ' ανώτατο όριο 2 %,

— ύδωρ: κατ' ανώτατο όριο 12%,

— άµυλο: κατ' ανώτατο όριο 8 %,

— άλας: κατ' ανώτατο όριο 1,8 %,

— νιτρικό άλας: κατ' ανώτατο όριο 0,01 %.

Προϊόν σταθερό σε θερµοκρασία περιβάλλοντος (αλατισµένο σε κονσέρβα και βρασµένο) που ανταποκρίνεται
στους ακόλουθους όρους:

— υγρασία: κατ' ανώτατο όριο 57 %,

— πρωτεΐνες: κατ' ελάχιστο όριο 12 %,

— λιπαρές ουσίες: κατ' ανώτατο όριο 30 %,

— άλας: κατ' ανώτατο όριο 2 %.

Το προϊόν πρέπει να παρουσιάζεται υπό µορφή πολτού για άλειµµα οµοιογενούς σύστασης, περιέχον
περιορισµένη ποσότητα τηγµένου λίπους. Επίσης, πρέπει να είναι απαλλαγµένο από δυσάρεστες οσµές και
γεύσεις.

4. Κονσέρβες χοιρείου κρέατος

Προϊόν που αποτελείται αποκλειστικά από χοίρειο κρέας (κατ' ελάχιστο όριο 80 %), σταθερό σε θερµοκρασία
περιβάλλοντος (αλατισµένο, σε κονσέρβα και βρασµένο) που ανταποκρίνεται στους ακόλουθους όρους:

— υγρασία: κατ' ανώτατο όριο 60 %,

— πρωτεΐνες: κατ' ελάχιστο όριο 12 % (η αναλογία σε πρωτεΐνες κολλαγόνου σε σχέση µε την συνολική
περιεκτικότητα σε πρωτεΐνες δεν πρέπει να υπερβαίνει το 45 %),

— λιπαρές ουσίες: κατ' ανώτατο όριο 30 %,

— άλας: κατ' ανώτατο όριο 2 %,

— τέφρα: κατ' ανώτατο όριο 4 %.

Κοµµένο σε φέτες, πρέπει να παρουσιάζεται υπό µορφή αλεσµένου προϊόντος που περιέχει τουλάχιστον 50 %
χονδρά τεµάχια (περίπου οκτώ χιλιοστά) κρέατος συσσωµατωµένα µε λεπτό γαλάκτωµα που περιέχει
περιορισµένη ποσότητα τηγµένου λίπους. Επίσης, πρέπει να είναι απαλλαγµένο από δυσάρεστες οσµές και
γεύσεις.

5. Ηπατοπολτός χοιρινού κρέατος (Pâté de foie χοιρινού κρέατος)

Συστατικά:

— συκώτι χοιρινού κρέατος: κατ' ελάχιστο όριο 47 %,

— λίπος χοιρινό: κατ' ανώτατο όριο 38 %,
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— ύδωρ: κατ' ανώτατο όριο 12%,

— άµυλο: κατ' ανώτατο όριο 8 %,

— άλας: κατ' ανώτατο όριο 1,55 %,

— καρυκεύµατα: κατ' ανώτατο όριο 0,75 %,

— όξινο γλουταµινικό νάτριο: κατ' ανώτατο όριο 0,05 %,

— νιτρικό άλας: κατ' ανώτατο όριο 0,01 %.

Προϊόν σταθερό σε θερµοκρασία περιβάλλοντος (αλατισµένο σε κονσέρβα και βρασµένο) που ανταποκρίνεται
στους ακόλουθους όρους:

— υγρασία: κατ' ανώτατο όριο 60 %,

— πρωτεΐνες: κατ' ελάχιστο όριο 11 %,

— λιπαρές ουσίες: κατ' ανώτατο όριο 30 %,

— άλας: κατ' ανώτατο όριο 2 %.

Το προϊόν πρέπει να παρουσιάζεται υπό µορφή πολτού για άλειµµα οµογενούς σύστασης, περιέχον περιορισµένη
ποσότητα τηγµένου λίπους. Επίσης, πρέπει να είναι απαλλαγµένο από δυσάρεστες οσµές και γεύσεις.

6. Κονσέρβες πουλερικών

Προϊόν που αποτελείται από κρέας πουλερικών (κατ' ελάχιστο όριο 80 %), σταθερό σε θερµοκρασία
περιβάλλοντος (αλατισµένο σε κονσέρβα και βρασµένο) που ανταποκρίνεται στους ακόλουθους όρους:

— υγρασία: κατ' ανώτατο όριο 65 %,

— πρωτεΐνες: κατ' ελάχιστο όριο 13 % (η αναλογία σε πρωτεΐνες κολλαγόνου σε σχέση µε την συνολική
περιεκτικότητα σε πρωτεΐνες δεν πρέπει να υπερβαίνει το 20 %),

— λιπαρές ουσίες: 12 %-20 %,

— άλας: κατ' ανώτατο όριο 2 %,

— άµυλο: κατ' ανώτατο όριο 4 %,

— τέφρα: κατ' ανώτατο όριο 3 %.

Το προϊόν πρέπει να έχει συνεκτική σύσταση και να τεµαχίζεται εύκολα. ∆εν πρέπει να περιέχει κόκαλα,
χόνδρους, ιστούς ή ξένες ουσίες εκτός από άµυλο. Το διαχωριζόµενο λίπος ή η ζελατίνη δεν πρέπει να
υπερβαίνει το 2 %. Επίσης, πρέπει να είναι απαλλαγµένο από δυσάρεστες οσµές και γεύσεις.


