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ΚΑΝΟΝΙΣΜΟΣ (ΕΚ) αριθ. 1072/2000 ΤΗΣ ΕΠΙΤΡΟΠΗΣ

της 19ης Μαΐου 2000

περί τροποποιήσεως του κανονισµού (ΕΟΚ) αριθ. 1538/91 για τον καθορισµό λεπτοµερών κανόνων
εφαρµογής του κανονισµού (ΕΟΚ) αριθ. 1906/90 σχετικά µε ορισµένους κανόνες εµπορίας για το κρέας

πουλερικών

Η ΕΠΙΤΡΟΠΗ ΤΩΝ ΕΥΡΩΠΑΪΚΩΝ ΚΟΙΝΟΤΗΤΩΝ,

Έχοντας υπόψη:

τη συνθήκη για την ίδρυση της Ευρωπαϊκής Κοινότητας,

τον κανονισµό (ΕΟΚ) αριθ. 1906/90 του Συµβουλίου, της 26ης
Ιουνίου 1990, σχετικά µε ορισµένους κανόνες εµπορίας για το
κρέας πουλερικών (1), όπως τροποποιήθηκε τελευταία απο τον
κανονισµό (ΕΚ) αριθ. 1101/98 (2), και ιδίως τα άρθρα 7 και 9,

Εκτιµώντας τα ακόλουθα:

(1) Ο κανονισµός (ΕΟΚ) αριθ. 1538/91 της Επιτροπής (3), όπως
τροποποιήθηκε τελευταία από τον κανονισµό (ΕΚ) αριθ.
1000/96 (4), καθορίζει τους λεπτοµερείς κανόνες για την
εφαρµογή των κανόνων εµπορίας στον τοµέα του κρέατος
πουλερικών.

(2) Με τον κανονισµό (ΕΚ) αριθ. 1101/98 επεκτάθηκε το πεδίο
εφαρµογής του κανονισµού (ΕΟΚ) αριθ. 1906/90 για να
καλυφθεί ο έλεγχος της περιεκτικότητας σε νερό των τεµα-
χίων πουλερικών. Πρέπει, συνεπώς, να καθορισθούν οι
λεπτοµερείς διατάξεις των ελέγχων αυτών που είναι παρό-
µοιοι µε εκείνους που διενεργούνται για ολόκληρα κατε-
ψυγµένα και ταχυκατεψυγµένα σφάγια και οι οποίοι περι-
λαµβάνουν τον κατάλογο των σχετικών προϊόντων και τις
κατάλληλες µεθόδους ελέγχου.

(3) Πρέπει επίσης να προσαρµοσθούν οι διατάξεις που αφορούν
τον έλεγχο της περιεκτικότητας σε νερό προς τα εθνικά
µέτρα που αφορούν τους ελέγχους και να ενηµερωθεί ο
κατάλογος των εργαστηρίων αναφοράς.

(4) Η ηλικία σφαγής για τις νεαρές χήνες των οποίων το στέρνο
δεν έχει ακόµη οστεοποιηθεί, πρέπει να αναφέρεται στην
ένδειξη των ιδιαίτερων τύπων εκτροφής.

(5) Τα µέτρα που προβλέπονται στον παρόντα κανονισµό είναι
σύµφωνα µε τη γνώµη της µόνιµης επιτροπής διαχείρισης
κρέατος πουλερικών και αυγών,

ΕΞΕ∆ΩΣΕ ΤΟΝ ΠΑΡΟΝΤΑ ΚΑΝΟΝΙΣΜΟ:

Άρθρο 1

Ο κανονισµός (ΕΟΚ) αριθ. 1538/91 τροποποιείται ως εξής:

1. Στο άρθρο 1 σηµείο 2 προστίθεται το ακόλουθο στοιχείο ιγ):

«ιγ) Κρέας ποδιού γαλοπούλας χωρίς κόκαλο: µηροί ή/και
κνήµες γαλοπούλας χωρίς κόκαλο, δηλαδή χωρίς το
µηριαίο οστούν, το κνηµιαίο οστούν και την περόνη,
ολόκληρο, σε κύβους ή σε λωρίδες.»

2. Το άρθρο 14α τροποποιείται ως εξής:

— στην παράγραφο 3 πρώτο εδάφιο, η λέξη «τετράωρη» αντι-
καθίσταται από τη λέξη «οκτάωρη»,

— η παράγραφος 13 αντικαθίσταται από το ακόλουθο κείµενο:

«13. Τα κράτη µέλη θεσπίζουν τα πρακτικά µέτρα για
τους ελέγχους που προβλέπονται στο παρόν άρθρο σε όλα
τα στάδια εµπορίας, συµπεριλαµβανοµένων των ελέγχων των
εισαγωγών από τρίτες χώρες κατά τις τελωνειακές διασαφή-
σεις σύµφωνα µε τα παραρτήµατα V και VI. Ενηµερώνουν
τα άλλα κράτη µέλη και την Επιτροπή σχετικά µε τα εν
λόγω µέτρα πριν από την 1η Σεπτεµβρίου 2000. Οποιαδή-
ποτε σχετική µεταβολή ανακοινώνεται αµέσως στα άλλα
κράτη µέλη και στην Επιτροπή.»

3. Παρεµβάλλεται το ακόλουθο άρθρο 14β:

«Άρθρο 14β

1. Τα ακόλουθα τεµάχια κρέατος πουλερικών είναι δυνατόν
να διατίθενται στο εµπόριο στο εσωτερικό της Κοινότητας όταν
αποτελούν αντικείµενο επαγγελµατικής απασχόλησης ή εµπο-
ρίας µόνον εφόσον το περιεχόµενο σε αυτά νερό δεν υπερβαίνει
την τεχνικά αναπόφευκτη αξία που καθορίζεται µε τη µέθοδο
ανάλυσης που περιγράφεται στο παράρτηµα VIα (χηµική µέθο-
δος):

α) φιλέτο στήθους κοτόπουλου, µε ή χωρίς το οστούν του
στέρνου, χωρίς δέρµα·

β) στήθος κοτόπουλου, µε δέρµα·

γ) µηροί, κνήµες, πόδια, πόδια µε κοµµάτι της ράχης, τεταρτη-
µόρια κοτόπουλου, µε δέρµα·

δ) φιλέτο στήθος γαλοπούλας, χωρίς δέρµα·

ε) στήθος γαλοπούλας, µε δέρµα·

στ) µηροί, κνήµες, πόδια γαλοπούλας, µε δέρµα·

ζ) κρέας ποδιού γαλοπούλας χωρίς κόκαλο, χωρίς δέρµα.

2. Οι αρµόδιες αρχές που καθορίζονται από κάθε κράτος
µέλος διασφαλίζουν ότι τα σφαγεία και οι µονάδες τεµαχισµού,
ανεξαρτήτως του αν βρίσκονται ή όχι στο χώρο του σφαγείου,
εφαρµόζουν όλα τα αναγκαία µέτρα για τη συµµόρφωση προς
τις διατάξεις της παραγράφου 1, και ιδίως ότι:

(1) ΕΕ L 173 της 6.7.1990, σ. 1.
(2) ΕΕ L 157 της 30.5.1998, σ. 12.
(3) ΕΕ L 143 της 7.6.1991, σ. 11.
(4) ΕΕ L 134 της 5.6.1996, σ. 9.
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— διενεργούνται τακτικοί έλεγχοι σύµφωνα µε το άρθρο 14α
παράγραφος 3 όσον αφορά το νερό που έχει απορροφηθεί
και στα σφάγια κοτόπουλου και γαλοπούλας που προορίζο-
νται για την παραγωγή νωπών, κατεψυγµένων και ταχυκατε-
ψυγµένων τεµαχίων που αναφέρονται στην παράγραφο 1.
Οι έλεγχοι αυτοί πρέπει να διενεργούνται τουλάχιστον µία
φορά κάθε εργάσιµη περίοδο οκτώ ωρών. Οι ανώτατες τιµές
που καθορίζονται στο παράρτηµα VII σηµείο 9 πρέπει να
εφαρµόζονται και στα σφάγια γαλοπούλας,

— τα αποτελέσµατα των ελέγχων καταγράφονται και φυλάσσο-
νται επί ένα έτος,

— κάθε παρτίδα σηµαίνεται κατά τρόπο ώστε η ηµεροµηνία
παραγωγής να είναι εξακριβώσιµη· το σήµα της παρτίδας
πρέπει να φαίνεται στο µητρώο της παραγωγής.

3. Οι έλεγχοι για την περιεκτικότητα σε νερό που αναφέρο-
νται στην παράγραφο 1 πραγµατοποιούνται τουλάχιστον µία
φορά ανά τρίµηνο, δειγµατοληπτικώς, σε κατεψυγµένα και
ταχυκατεψυγµένα τεµάχια κρέατος πουλερικών από και µονάδα
τεµαχισµού που παράγει τέτοια τεµάχια σύµφωνα µε το
παράρτηµα VIα. Οι έλεγχοι αυτοί δεν πραγµατοποιούνται για
τεµάχια κρέατος πουλερικών για τα οποία παρέχονται στην
αρµόδια αρχή επαρκείς αποδείξεις όσον αφορά το γεγονός ότι
προορίζονται αποκλειστικά για εξαγωγή.

Μετά από ένα χρόνο ικανοποιητικών ελέγχων σε µια µονάδα
τεµαχισµού, η συχνότητα των ελέγχων µπορούν να µειωθούν σε
έναν ανά εξάµηνο. Οποιαδήποτε παράλειψη συµµορφώσεως µε
τα κριτήρια που καθορίζονται στο παράρτηµα VI θα έχει ως
αποτέλεσµα την επαναφορά των ελέγχων τουλάχιστον ανά
τρίµηνο για περίοδο όχι µικρότερη των δύο ετών πριν εφαρµο-
στεί εκ νέου η µειωµένη συχνότητα ελέγχων.

4. Οι παράγραφοι 5 έως 13 του άρθρου 14α εφαρµόζονται
κατ’ αναλογία για τεµάχια κρέατος πουλερικών που αναφέρο-
νται στην παράγραφο 1.»

4. Στο παράρτηµα IV προστίθενται τα, ακόλουθα, όσον αφορά την
ελάχιστη ηλικία σφαγής:

— κάτω από το στοιχείο β) «Εκτατικής εκτροφής»:

— «νεαρές χήνες (χηνάκια): 60 ηµέρες ή περισσότερο»·

— κάτω από το στοιχείο δ) «πτηνοτροφείο περιορισµένης
βοσκής»,

— «60 ηµέρες για τις νεαρές χήνες (χηνάκια)».

5. Το παράρτηµα του παρόντος κανονισµού προστίθεται ως
παράρτηµα VIα.

6. Το παράρτηµα VII τροποποιείται ως εξής:

— το σηµείο 1 αντικαθίσταται από το ακόλουθο κείµενο:

«1. Μία φορά τουλάχιστον ανά εργάσιµη περίοδο οκτώ
ωρών:
Συλλέγονται τυχαίως 25 σφάγια από την αλυσίδα απε-
ντερώσεως αµέσως µετά την απεντέρωση και την αφαί-
ρεση των παραπροϊόντων και πριν την πρώτη επακό-
λουθη πλύση.».

— παρεµβάλλεται το ακόλουθο σηµείο 8α):

«8α Αντί για τη χειροκίνητη ζύγιση όπως περιγράφεται στα
ανωτέρω σηµεία 1 έως 8, επιτρέπεται να χρησιµοποιού-
νται γραµµές αυτόµατης ζύγισης για τον προσδιορισµό

της επί τοις εκατό απορρόφησης νερού για τον ίδιο
αριθµό σφαγίων και σύµφωνα µε τις ίδιες αρχές, υπό
την προϋπόθεση ότι η γραµµή αυτόµατης ζύγισης έχει
εκ των προτέρων εγκριθεί για το σκοπό αυτό εκ µέρους
της αρµόδιας αρχής.».

7. Στο παράρτηµα VIII, οι διευθύνσεις των ακολούθων εργαστη-
ρίων αναφοράς αλλάζουν ως εξής:

ΚΟΙΝΟΤΙΚΟ ΕΡΓΑΣΤΗΡΙΟ ΑΝΑΦΟΡΑΣ

ID/Lelystad
Postbus 65
Edlhertweg 15
8200 AB Lelystad
Κάτω Χώρες

ΒΕΛΓΙΟ

Faculteit Diergeneeskunde
Vakgroep «Diergeneeskundig toezicht op eetwaren»
Universiteit Gent
Salisburylaan 133
B-9820 Merelbeke

ΕΛΛΑ∆Α

Υπουργείο Γεωργίας
Κτηνιατρικό Εργαστήριο Πατρών
Νοταρά 15
GR-264 42 Πάτρα

ΙΤΑΛΙΑ

Ispettorato Centrale Repressione Frodi
Via Jacopo Cavedone n. 29
I-41100 Modena

ΚΑΤΩ ΧΩΡΕΣ

ID/Lelystad
Postbus 65
Edelhertweg 15
8200 AB Lelystad

ΗΝΩΜΕΝΟ ΒΑΣΙΛΕΙΟ

CSL Food Science Laboratory
Sand Hutton
York
Y04 1LZ

ΑΥΣΤΡΙΑ

Bundesamt und Forschungszentrum für Landwirtschaft
Spargelfeldstr. 191
A-1220 Wien.

Άρθρο 2

Ο παρών κανονισµός αρχίζει να ισχύει την έβδοµη ηµέρα από τη
δηµοσίευσή του στην Επίσηµη Εφηµερίδα των Ευρωπαϊκών Κοι-
νοτήτων. Εφαρµόζεται από την 1η Ιουλίου 2000. Τα σηµεία 2, 3
και 5 του άρθρου 1 εφαρµόζονται όµως από την 1η Σεπτεµβρίου
2000.
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Ο παρών κανονισµός είναι δεσµευτικός ως προς όλα τα µέρη του και ισχύει άµεσα σε κάθε κράτος
µέλος.

Βρυξέλλες, 19 Μαΐου 2000.

Για την Επιτροπή

Franz FISCHLER

Μέλος της Επιτροπής
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ΠΑΡΑΡΤΗΜΑ

«ΠΑΡΑΡΤΗΜΑ VΙα

ΠΡΟΣ∆ΙΟΡΙΣΜΟΣ ΤΗΣ ΟΛΙΚΗΣ ΠΕΡΙΕΚΤΙΚΟΤΗΤΑΣ ΣΕ ΝΕΡΟ ΤΩΝ ΤΕΜΑΧΙΩΝ ΚΡΕΑΤΟΣ ΠΟΥΛΕΡΙΚΩΝ

(Χηµική δοκιµασία)

1. Αντικείµενο και πεδίο εφαρµογής

Η παρούσα µέθοδος χρησιµοποιείται για τον προσδιορισµό της ολικής περιεκτικότητας σε νερό ορισµένων τεµαχίων κρέατος
πουλερικών. Περιλαµβάνει τον προσδιορισµό της περιεκτικότητας σε νερό και σε πρωτεΐνες δειγµάτων που προέρχονται από
οµοιογενοποιηµένα τεµάχια κρέατος πουλερικών. Η κατ’ αυτόν τον τρόπο προσδιοριζόµενη ολική περιεκτικότητα σε νερό
συγκρίνεται µε την οριακή τιµή που υπολογίζεται βάσει των τύπων που αναγράφονται στο σηµείο 6.4, µε σκοπό να
προσδιοριστεί αν η απορρόφηση νερού κατά τη διάρκεια της επεξεργασίας υπήρξε ή όχι υπερβολική. Αν ο διενεργών την
ανάλυση υποπτευθεί την παρουσία οποιασδήποτε ουσίας ικανής να επηρεάσει τον προσδιορισµό, εναπόκειται σε αυτόν να
λάβει όλες τις επιβαλλόµενες προφυλάξεις.

2. Ορισµοί και διαδικασίες δειγµατοληψίας

Οι ορισµοί του άρθρου 1 παράγραφος 2 εφαρµόζονται στα τεµάχια κρέατος πουλερικών που αναφέρονται στο άρθρο 14β. Τα
µεγέθη των δειγµάτων πρέπει να είναι τουλάχιστον ως ακολούθως:

Στήθος κοτόπουλου, φιλέτο στήθους κοτόπουλου: το ήµισυ του στήθους (χωρίς κόκαλο).

Στήθος γαλοπούλας, φιλέτο στήθους και κρέας ποδιού χωρίς κόκαλο γαλοπούλας: µερίδες περίπου 100 g.

Λοιπά τεµάχια: όπως ορίζονται στο άρθρο 1 παράγραφος 2.

Στην περίπτωση χύµα κατεψυγµένων ή ταχυκατεψυγµένων προϊόντων (τα τεµάχια δεν συσκευάζονται ξεχωριστά), οι µεγάλες
συσκευασίες από τις οποίες θα ληφθούν τα δείγµατα µπορούν να διατηρούνται σε 0 °C µέχρις ότου καταστεί δυνατή η
αποµάκρυνση των ξεχωριστών τεµαχίων.

3. Αρχή

Η περιεκτικότητα σε νερό και πρωτείνες προσδιορίζεται σύµφωνα µε τις µεθόδους που περιγράφονται στις αναγνωρισµένες
προδιαγραφές ISO (∆ιεθνής Οργανισµός Τυποποίησης) ή σύµφωνα µε άλλες µεθόδους αναλύσεως εγκεκριµένες από το
Συµβούλιο.

Το ανώτατο επιτρεπόµενο όριο της ολικής περιεκτικότητας των τεµαχίων κρέατος πουλερικών προσδιορίζεται µε βάση την
περιεκτικότητα του σφαγίου σε πρωτεΐνες, που είναι δυνατόν να συνδέεται µε φυσιολογική περιεκτικότητα σε νερό.

4. Συσκευές και αντιδραστήρια

4.1. Ζυγοί για τη ζύγιση τεµαχίων και της συσκευασίας τους, ακριβείας τουλάχιστον ± 1 g.

4.2. Πέλεκυς τεµαχισµού ή πριόνι κρέατος για τον τεµαχισµό των τεµαχίων του κρέατος πουλερικών σε κοµµάτια καταλλήλου
µεγέθους για την τροφοδοσία της µηχανής κοπής για κιµά.

4.3. Μηχανή κοπής κιµά και αναµείκτης εντατικής χρήσης, ικανός για την οµοιογενοποίηση τεµαχίων κρέατος πουλερικών ή
τµηµάτων τους.

Σηµείωση: ∆εν συνιστάται ορισµένος τύπος µηχανής κοπής κιµά. Θα πρέπει όµως η µηχανή να είναι επαρκώς ισχυρή για
την κοπή σε κιµά του κατεψυγµένου ή ταχυψυγµένου κρέατος και των οστών ώστε να λαµβάνονται
οµοιογενή δείγµατα, αντίστοιχα µε εκείνα που λαµβάνονται µε τη βοήθεια µηχανής κοπή κιµά εφοδιασµένης
µε δίσκο φέροντα οπές διαµέτρου 4 mm.

4.4. Συσκευή, σύµφωνα µε την προδιαγραφή ISO 1442, για τον προσδιορισµό της περιεκτικότητας σε νερό.

4.5. Συσκευή, σύµφωνα µε την προδιαγραφή ISO 937, για τον προσδιορισµό της περιεκτικότητας σε πρωτεΐνες.

5. ∆ιαδικασία

5.1. Λαµβάνεται τυχαίο δείγµα πέντε τεµαχίων από την ποσότητα των προς έλεγχο τεµαχίων κρέατος πουλερικών και
διατηρούνται, σε ψύξη ή κατάψυξη αναλόγως, µέχρι την έναρξη της αναλύσεως που αναφέρεται στα σηµεία 5.2 έως 5.6.

Τα δείγµατα από κατεψυγµένα ή ταχυκατεψυγµένα χύµα προϊόντα που αναφέρονται στο σηµείο 2 µπορούν να
διατηρούνται σε 0 °C µέχρι την έναρξη της αναλύσεως.

Είναι δυνατόν να γίνει είτε ως ανάλυση κάθε ενός εκ των πέντε τεµαχίων, είτε ως ανάλυση σύνθετου δείγµατος που
αποτελείται από τα πέντε τεµάχια.
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Ψύξη µε αέρα Ψύξη µε ψεκασµό Ψύξη µε βύθιση

5.2. Η προπαρασκευή πρέπει να αρχίσει εντός µίας ώρας από την απόσυρση των τεµαχίων από τον καταψύκτη ή το ψυγείο.

5.3. α) Σφουγγίζεται η εξωτερική επιφάνεια συσκευασίας ώστε να αποµακρυνθεί τυχών επιφανειακός πάγος και νερό. Κάθε
τεµάχιο ζυγίζεται και αφαιρείται το περιτύλιγµα του. Μετά τον τεµαχισµό των τεµαχίων σε µικρότερα κοµµάτια, το
βάρος του τεµαχίου του κρέατος πουλερικών προσδιορίζεται στρογγυλεµένο σε γραµµάρια, χωρίς το βάρος του
υλικού συσκευασίας που αφαιρέθηκε, για να ληφθεί η τιµή “P1”.

β) Σε περίπτωση αναλύσεως ενός σύνθετου δείγµατος, καθορίζεται το συνολικό βάρος των πέντε τεµαχίων που έχουν
προετοιµαστεί σύµφωνα µε το σηµείο 5.3 στοιχείο α), για να ληφθεί η τιµή “P5”.

5.4. α) Ολόκληρο το τεµάχιο του οποίου το βάρος είναι “P1”, κόβεται σε µηχανή κοπής κιµά, όπως καθορίζεται στο σηµείο
4.3 (και, αν είναι αναγκαίο, αναµειγνύεται µε τη βοήθεια µηχανής αναµείξεως) για να ληφθεί οµοιογενές προϊόν από
το οποίο µπορεί να ληφθεί αντιπροσωπευτικό δείγµα του κάθε τεµαχίου.

β) Σε περίπτωση αναλύσεως ενός σύνθετου δείγµατος, κόβεται σε µηχανή κοπής κιµά το σύνολο των πέντε τεµαχίων
κρέατος πουλερικών, το βάρος των οποίων δίνει την τιµή “P5”, όπως καθορίζεται στο σηµείο 4.3 (και, εάν είναι
αναγκαίο, αναµειγνύεται µε τη βοήθεια µηχανής αναµείξεως) για να ληφθεί προϊόν οµοιογενές από το οποίο µπορούν
να ληφθούν δύο αντιπροσωπευτικά δείγµατα των πέντε τεµαχίων.

Τα δύο δείγµατα αναλύονται όπως περιγράφεται στα σηµεία 5.5 και 5.6.

5.5. Λαµβάνεται δείγµα του οµοιογενοποιηθέντος υλικού και χρησιµοποιείται αµέσως για τον προσδιορισµό της περιεκτικότη-
τάς τους σε νερό σύµφωνα µε την µέθοδο ISO 1442 για να ληφθεί η περιεκτικότητα σε νερό “α %”.

5.6. Λαµβάνεται επίσης δείγµα του οµογενοποιηθέντος υλικού και χρησιµοποιείται αµέσως για τον προσδιορισµό της
περιεκτικότητας σε άζωτο σύµφωνα µε την µέθοδο ISO 937. Η περιεκτικότητα αυτή σε άζωτο µετατρέπεται σε
περιεκτικότητα σε ακατέργαστες πρωτεΐνες “β %” πολλαπλασιάζοντάς την µε το συντελεστή 6,25.

6. Υπολογισµός των αποτελεσµάτων

6.1. α) Το βάρος του νερού που περιέχει κάθε τεµάχιο (W) λαµβάνεται από τον τύπο αP1/100 και το βάρος των πρωτεϊνών
(RP) από τον τύπο βP1/100, εκφρασµένα αµφότερα σε γραµµάρια.

Καθορίζεται το άθροισµα του βάρους του νερού (W5) και του βάρους των πρωτεϊνών (RP5) των πέντε τεµαχίων που
έχουν υποστεί ανάλυση.

β) Σε περίπτωση αναλύσεως ενός σύνθετου δείγµατος καθορίζεται η µέση περιεκτικότητα σε νερό (α %) και πρωτεΐνες
(β %) των δύο δειγµάτων που έχουν υποστεί ανάλυση. Το βάρος του νερού (W5) των πέντε τεµαχίων λαµβάνεται από
τον τύπου αΡ5/100, και το βάρος των πρωτεϊνών (RP5) από τον τύπο βΡ5/100, αµφότερα εκφρασµένα σε γραµµάρια.

6.2. Καθορίζεται το µέσο βάρος σε νερό (WΑ) και σε πρωτεϊνες (RPΑ) διαιρώντας διά πέντε το W5 και το RΡ5 αντιστοίχως.

6.3. Ο µέσος φυσιολογικός όρος W/RP όπως προσδιορίζεται µε τη µέθοδο αυτή είναι ο εξής:

— φιλέτο στήθος κοτόπουλου: 3,19 ± 0,12,

— πόδια κοτόπουλου και κάτω τεταρτηµόρια: 3,78 ± 0,19,

— φιλέτο στήθος γαλοπούλας: 3,05 ± 0,15,

— πόδια γαλοπούλας: 3,58 ± 0,15,

— κρέας ποδιού γαλοπούλας χωρίς κόκαλο: 3,65 ± 0,17.

6.4. Αν υποτεθεί ότι η ελάχιστη από τεχνική άποψη αναπόφευκτη περιεκτικότητα σε νερό που απορροφάται κατά τη διάρκεια
της προετοιµασίας ανέρχεται σε 2, 4 ή 6 % (1), ο ανώτατος επιτρεπτός λόγος W/RP, όπως προσδιορίζεται µε τη µέθοδο
που εξαρτάται από τον τύπο των προϊόντων και από τις µεθόδους ψύξεως που χρησιµοποιήθηκαν αυτή, είναι ο εξής:

Φιλέτο στήθος κατόπουλου, χωρίς δέρµα 3,40 3,40 3,40

Στήθος κατόπουλου, µε δέρµα 3,40 3,50 3,60

Μηροί, κνήµες, πόδια, µε κοµάτι της ράχης,
τεταρτηµόρια κοτόπουλου µε δέρµα 4,05 4,15 4,30

Φιλέτο στήθος γαλοπούλας, χωρίς δέρµα 3,40 3,40 3,40

Στήθος γαλοπούλας, χωρίς δέρµα 3,40 3,50 3,60

(1) Υπολογίζεται µε βάση τεµάχιο που δεν περιέχει νερό εξωτερικής προέλευσης που απορροφήθηκε. Για το (χωρίς δέρµα) φιλέτο και το κρέας
ποδιού γαλοπούλας χωρίς κόκαλο, το ποσοστό είναι 2 % για κάθε µία από τις µεθόδους ψύξεως.



EL Επίσηµη Εφηµερίδα των Ευρωπαϊκών Κοινοτήτων 20.5.2000L 119/26

Ψύξη µε αέρα Ψύξη µε ψεκασµό Ψύξη µε βύθιση

Μηροί, κνήµες, πόδια γαλοπούλας, µε δέρµα 3,80 3,90 4,05

Κρέας ποδιού γαλοπούλας χωρίς κόκαλο, χωρίς
δέρµα 3,95 3,95 3,95

Αν ο µέσος λόγος WΑ/RPΑ των πέντε τεµαχίων, όπως υπολογίζεται από τις τιµές σύµφωνα µε το σηµείο 6.2, δεν
υπερβαίνει το λόγο που αναφέρεται στο σηµείο 6.4, η ποσότητα των τεµαχίων κρέατος πουλερικών που υπόκεινται στον
έλεγχο θεωρείται ότι ικανοποιεί τις απαιτήσεις του ελέγχου.»


