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(Vorbereitende Rechtsakte)

EUROPAISCHE ZENTRALBANK

STELLUNGNAHME DER EUROPAISCHEN ZENTRALBANK
vom 8. Mai 2020

zu einem Vorschlag fiir eine Verordnung zur Schaffung eines Europdischen Instruments zur
voriibergehenden Unterstiitzung bei der Minderung von Arbeitslosigkeitsrisiken in der durch den
COVID-19-Ausbruch verursachten Krise (SURE)

(CON/2020/14)

(2020/C 190/01)

Einleitung und Rechtsgrundlage

Am 2. April 2020 verabschiedete die Europdische Kommission einen Vorschlag fiir eine Verordnung des Rates zur
Schaffung eines Europdischen Instruments zur voriibergehenden Unterstiitzung bei der Minderung von Arbeitslosig-
keitsrisiken in der durch den COVID-19-Ausbruch verursachten Krise (SURE) (nachfolgend der ,Verordnungsvorschlag®) ().

Die Zustindigkeit der EZB zur Abgabe einer Stellungnahme beruht auf Artikel 127 Absatz 4 Unterabsatz 2 des Vertrags, da
der Verordnungsvorschlag die geldpolitischen Funktionen und Geschifte des ESZB im Rahmen des Kapitels IV der Satzung
des Europdischen Systems der Zentralbanken und der Europdischen Zentralbank (nachfolgend die ,ESZB-Satzung®) und
insbesondere die Artikel 17 und 21.2 der ESZB-Satzung betrifft, die vorsehen, dass die EZB und die nationalen
Zentralbanken (NZBen) Konten fiir unter anderen offentliche Stellen eroffnen konnen und als Fiskalagent fiir unter
anderen Organe der Union und Zentralregierungen tétig werden.

Diese Stellungnahme wurde gemafS Artikel 17.5 Satz 1 der Geschiftsordnung der Européischen Zentralbank vom EZB-Rat
verabschiedet.

1. Allgemeine Anmerkungen

Das im Rahmen des Verordnungsvorschlags zu schaffende Instrument (das ,SURE-Instrument*) wiirde finanziellen Beistand
in Form von Darlehen (,SURE-Darlehen®) der Europdische Union fiir Mitgliedstaaten vorsehen, die von einer durch den
Ausbruch der Coronavirus-Krankheit (COVID-19) verursachten gravierenden wirtschaftlichen Stérung betroffen oder von
dieser ernstlich bedroht sind, fiir die Finanzierung von Kurzarbeit oder dhnlichen Manahmen, die auf den Schutz von
Beschiftigten und Selbststindigen abzielen und damit Arbeitslosigkeit und Einkommensverluste verringern (3). Der
Gesamtumfang der Darlehen wiirde 100 Mrd. EUR betragen. Die EZB begriift die Billigung der Einigung der Euro-Gruppe
auf drei Sicherheitsnetze fiir Arbeitnehmer, Unternehmen und Staaten, d. h. auf das SURE-Instrument zusammen mit der
Pandemie-Krisenhilfe des Europaischen Stabilititsmechanismus und einem paneuropdischen Garantiefonds (}) durch den
Europdischen Rat.

2. Spezifische Anmerkungen

Nach Artikel 10 Absatz 1 des Verordnungsvorschlags wird die Kommission mit der EZB die fiir die Verwaltung der
Darlehen notwendigen Vorkehrungen treffen. Nach Artikel 10 Absatz 2 des Verordnungsvorschlags wird der begiinstigte
Mitgliedstaat fiir die Verwaltung des erhaltenen finanziellen Beistands ein Sonderkonto bei seiner NZB eroffnen. Ferner
tiberweist er die im Rahmen des Darlehens filligen Tilgungs- und Zinszahlungen zwanzig TARGET2-Geschiftstage vor
dem entsprechenden Falligkeitstermin auf ein Konto der Union bei der EZB.

() COM (2020) 139 final.

() Siehe Artikel 1 Absatz 2 des Verordnungsvorschlags.

() Siehe Einleitende Bemerkungen, Pressekonferenz, Christine Lagarde, Prisidentin der EZB, Luis de Guindos, Vize-Prasident der EZB,
Frankfurt am Main, 30. April 2020, abrufbar auf der Website der EZB unter www.ecb.europa.eu.
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Wie bereits erwahnt, konnen nach Artikel 17 und Artikel 21.2 der ESZB-Satzung die EZB und die NZBen Konten erdffnen
und als Fiskalagent fur die Kommission und die Mitgliedstaaten titig werden. Auf dieser Grundlage haben die EZB und die
NZBen in der Vergangenheit die sich aus den wirtschaftlichen Anpassungsprogrammen in Bezug auf die Verwaltung von
Darlehen ergebenden Aufgaben wahrgenommen, wie beispielsweise beim Europiischen Finanzstabilisierungsmechanismus
(EFSM) (*) und bei der Fazilitit des mittelfristigen finanziellen Beistands (MFB) der Union, die es ermoglichen, den
hinsichtlich ihrer Zahlungsbilanz oder Kapitalbewegungen von Schwierigkeiten betroffenen oder von diesen ernstlich
bedrohten Mitgliedstaaten Darlehen zu gewahren (°). Um sicherzustellen, dass die Organisation der ESZB-Geschifte vom
ESZB als interne Angelegenheit behandelt wird, wird vorgeschlagen, auf den begiinstigten Mitgliedstaat zu verweisen, der
die im Rahmen des Darlehens filligen Zahlungen vor dem entsprechenden Falligkeitstermin auf Konten beim ESZB
tiberweist.

Diese Stellungnahme wird auf der Website der EZB veroffentlicht.

Geschehen zu Frankfurt am Main am 8. Mai 2020.

Die Présidentin der EZB
Christine LAGARDE

(*) Siehe Artikel 8 Absatz 1 der Verordnung (EU) Nr. 407/2010 des Rates vom 11. Mai 2010 zur Einfithrung eines europdischen
Finanzstabilisierungsmechanismus (ABL. L 118 vom 12.5.2010, S. 1); Beschluss EZB/2010/17 der Europiischen Zentralbank vom
14. Oktober 2010 iiber die Verwaltung der von der Union im Rahmen des europiischen Finanzstabilisierungsmechanismus
abgeschlossenen Anleihe- und Darlehenstransaktionen (ABL L 275 vom 20.10.2010, S. 10).

() Siehe Artikel 9 der Verordnung (EG) Nr. 332/2002 des Rates vom 18. Februar 2002 zur Einfithrung einer Fazilitit des mittelfristigen
finanziellen Beistands zur Stiitzung der Zahlungsbilanzen der Mitgliedstaaten (ABL L 53 vom 23.2.2002, S. 1); Beschluss
EZB[2003/14 der Europiischen Zentralbank vom 7. November 2003 zur Verwaltung der im Rahmen der Fazilitit des mittelfristigen
finanziellen Beistands von der Europaischen Gemeinschaft abgeschlossenen Anleihe- und Darlehensgeschifte (ABL. L 297 vom
15.11.2003, S. 35).
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(Informationen)
INFORMATIONEN DER ORGANE, EINRICHTUNGEN UND SONSTIGEN
STELLEN DER EUROPAISCHEN UNION
Euro-Wechselkurs (')
5. Juni 2020
(2020/C 190/02)
1 Euro =
Wihrung Kurs Wihrung Kurs

usD US-Dollar 1,1330 CAD  Kanadischer Dollar 1,5237
JPY Japanischer Yen 123,77 HKD  Hongkong-Dollar 8,7809
DKK Dinische Krone 7 4564 NZD  Neuseeldandischer Dollar 1,7392
GBP  Pfund Sterling 0,89448 | SGD  Singapur-Dollar 15775
SEK Schwedische Krone 10,4250 KRW  Siidkoreanischer Won 1365,57

ZAR Siidafrikanischer Rand 19,0823
CHF Schweizer Franken 1,0866 vdatrikamischer Ban ?

CNY Chinesischer Renminbi Yuan 8,0349
ISK Islindische Krone 148,90

HRK  Kroatische Kuna 7,5715
NOK Norwegische Krone 10,5403

IDR Indonesische Rupiah 15 882,40
BGN Bulgarischer Lew 1,9558

MYR  Malaysischer Ringgit 4,8345
CZK Tschechische Krone 26,589 .

PHP Philippinischer Peso 56,457
HUF Ungarlscher Forint 344,62 RUB Russischer Rubel 77,8155
PLN Polnischer Zloty 44425 | THR  Thailindischer Baht 35,650
RON Ruminischer Leu 4,8382 BRL Brasilianischer Real 5,7329
TRY Tiirkische Lira 7,6747 MXN  Mexikanischer Peso 24,6466
AUD Australischer Dollar 1,6227 INR Indische Rupie 85,6300

(") Quelle: Von der Europiischen Zentralbank verdffentlichter Referenz-Wechselkurs.
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INFORMATIONEN DER MITGLIEDSTAATEN

Angaben der Mitgliedstaaten zur Schliefung von Fischereien
(2020/C 190/03)
Gemaf Artikel 35 Absatz 3 der Verordnung (EG) Nr. 1224/2009 des Rates vom 20. November 2009 zur Einfithrung einer

Kontrollregelung der Union zur Sicherstellung der Einhaltung der Vorschriften der Gemeinsamen Fischereipolitik (') wurde
beschlossen, die Fischerei wie nachstehend beschrieben zu schliefen:

Datum und Uhrzeit der Schliefung 15.5.2020

Dauer 15.5.2020 bis 31.12.2020

Mitgliedstaat Portugal (Schiffe der handwerklichen Fischerei)

Bestand oder Bestandsgruppe BFT/AVARCH

Art Roter Thun (Thunnus thynnus)

Gebiet Bestimmte Inselgruppen in Griechenland (lonische Inseln), Spanien
(Kanarische Inseln) und Portugal (Azoren und Madeira)

Typ des betreffenden Fischereifahrzeugs —

Laufende Nr. 06/TQ123

() ABLL 343 vom 22.12.2009, S. 1.
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Angaben der Mitgliedstaaten zur SchliefSung von Fischereien
(2020/C 190/04)
Gemaf Artikel 35 Absatz 3 der Verordnung (EG) Nr. 1224/2009 des Rates vom 20. November 2009 zur Einfithrung einer

Kontrollregelung der Union zur Sicherstellung der Einhaltung der Vorschriften der Gemeinsamen Fischereipolitik (') wurde
beschlossen, die Fischerei wie nachstehend beschrieben zu schlieflen:

Datum und Uhrzeit der Schliefung 11.5.2020
Dauer 11.5.2020 bis 31.12.2020
Mitgliedstaat Frankreich
Bestand oder Bestandsgruppe ANF/[8C3411
Art Seeteufel (Lophiidae)
Gebiet 8¢, 9 und 10; Unionsgewisser von CECAF 34.1.1
Typ des betreffenden Fischereifahrzeugs —
Laufende Nr. 05/TQ123

() ABLL 343 vom 22.12.2009, S. 1.
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(Bekanntmachungen)

VERFAHREN BEZUGLICH DER DURCHFUHRUNG DER
WETTBEWERBSPOLITIK

EUROPAISCHE KOMMISSION

Vorherige Anmeldung eines Zusammenschlusses
(Sache M.9849 — Banco Santander/Aegon/Popular Vida)

Fiir das vereinfachte Verfahren infrage kommender Fall

(Text von Bedeutung fiir den EWR)

(2020/C 190/05)

1. Am 28.Mai 2020 ist die Anmeldung eines Zusammenschlusses nach Artikel 4 der Verordnung (EG) Nr. 139/2004 des
Rates (') bei der Kommission eingegangen.

Diese Anmeldung betrifft folgende Unternehmen:

— Banco Santander, S.A. (,Banco Santander®, Spanien),

— Aegon N.V. (,Aegon®, Niederlande),

— Popular Vida 2020, Compaiifa de Seguros y Reaseguros, S.A.U. (,Popular Vida“, Spanien), kontrolliert von Banco

Santander.

Aegon tibernimmt im Sinne des Artikels 3 Absatz 1 Buchstabe b der Fusionskontrollverordnung die gemeinsame Kontrolle
tiber die Gesamtheit von Popular Vida.

Der Zusammenschluss erfolgt durch Erwerb von Anteilen.

2. Die beteiligten Unternehmen sind in folgenden Geschiftsbereichen tatig:

— Banco Santander: spanische Bank und Muttergesellschaft einer internationalen Gruppe von Bank- und
Finanzunternehmen, die hauptsichlich in europiischen Lindern, Lateinamerika und den Vereinigten Staaten/Puerto
Rico titig sind;

— Aegon: Muttergesellschaft einer in Amsterdam und New York borsennotierten Gruppe von Versicherungsgesellschaften,
die weltweit, jedoch in erster Linie in den Vereinigten Staaten, den Niederlanden und dem Vereinigten Konigreich titig
ist;

— Popular Vida: auf dem spanischen Lebensversicherungsmarkt titiges Unternehmen. Hauptvertriebskanal ist das
kommerzielle Netz der Banco Santander.

3. Die Kommission hat nach vorldufiger Priifung festgestellt, dass das angemeldete Rechtsgeschift unter die Fusionskon-
trollverordnung fallen kénnte. Die endgiiltige Entscheidung zu diesem Punkt behlt sie sich vor.

Dieser Fall kommt fur das vereinfachte Verfahren im Sinne der Bekanntmachung der Kommission iiber ein vereinfachtes
Verfahren fur bestimmte Zusammenschliisse geméf der Verordnung (EG) Nr. 139/2004 des Rates (%) infrage.

4. Alle betroffenen Dritten kénnen bei der Kommission zu diesem Vorhaben Stellung nehmen.

(") ABLL 24 vom 29.1.2004, S. 1 (,Fusionskontrollverordnung®).
() ABL C 366 vom 14.12.2013, S. 5.
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Die Stellungnahmen miissen bei der Kommission spétestens 10 Tage nach dieser Veréffentlichung eingehen. Dabei ist stets
folgendes Aktenzeichen anzugeben:

M.9849 — Banco Santander/Aegon/Popular Vida

Die Stellungnahmen konnen der Kommission per E-Mail, Fax oder Post ibermittelt werden, wobei folgende
Kontaktangaben zu verwenden sind:

E-Mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.cu
Fax +32 22964301
Postanschrift:

Europiische Kommission
Generaldirektion Wettbewerb
Registratur Fusionskontrolle
1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE
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SONSTIGE RECHTSHANDLUNGEN

EUROPAISCHE KOMMISSION

Veroffentlichung einer Mitteilung iiber die Genehmigung einer Standardiinderung der
Produktspezifikation eines Namens im Weinsektor gemifl Artikel 17 Absitze 2 und 3 der
Delegierten Verordnung (EU) 2019/33 der Kommission

(2020/C 190/06)

Diese Mitteilung wird gemafl Artikel 17 Absatz 5 der Delegierten Verordnung (EU) 2019/33 der Kommission ()
veroffentlicht.

MITTEILUNG UBER DIE GENEHMIGUNG EINER STANDARDANDERUNG
»Kunsig/Kunsagi“
Referenznummer: PDO-HU-A1332-AM02
Datum der Mitteilung: 9.4.2020
BESCHREIBUNG UND BEGRUNDUNG DER GENEHMIGTEN ANDERUNG

1. Erweiterung des abgegrenzten Gebiets um die Gemeinden Kémpoc, Petéfiszéllds, Pilmonostora und
Ujszilvds

a) einschldgiges Kapitel der Produktspezifikation:
— IV. Abgegrenztes Gebiet

b) einschldgiges Kapitel des Einzigen Dokuments:
— Abgegrenztes geografisches Gebiet

¢) Das abgegrenzte Gebiet wurde um Flichen der Gemeinden Kompoc, Petéfiszallds, PAlmonostora und Ujszilvas
erganzt, die im Kataster der Weinanbaugebiete als Flichen I. und II. Klasse verzeichnet sind. Die im Kataster
ausgewiesenen Gebiete weisen dieselben Merkmale auf wie das abgegrenzte Gebiet der g. U. ,Kunsdg“. Der
Weinbau ist Teil der traditionellen Wirtschaftstitigkeit der Gebietsansissigen. Die Einstufung als Weinregion und
die Moglichkeit, Weine mit der g. U. ,Kunsdg* zu erzeugen, tragen erheblich zur Beschiftigung in den Gemeinden,
zur Einkommenserwirtschaftung und zur Entwicklung des lokalen Dorftourismus bei.

2. Erginzung der zugelassenen Sorten um die Sorte Mdtrai muskotily
a) die einschldgigen Kapitel der Produktspezifikation:
— VI Zugelassene Sorten
— VIII. Weitere Voraussetzungen
b) einschldgiges Kapitel des Einzigen Dokuments:
— Abgegrenztes geografisches Gebiet

— Weitere Voraussetzungen — andere beschrinkt verwendbare Ausdriicke

() ABLL9vom11.1.2019,S. 2.
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¢) Matrai muskotaly ist eine in Ungarn geziichtete weiffe Rebsorte. Sie wurde von Pal Kozma und Ldszl6 Sz. Nagy
durch eine Kreuzung aus den Sorten Arany sarfehér (Izsdki) und Ottonel muskotily erzeugt. In der Weinregion
Kunsdg wird die Sorte auf Rebflichen mit einer Fliche von 5,9929 ha angebaut. In Anhang 1 des Erlasses
Nr. 56/2014 des Ministers fur lindliche Entwicklung vom 30. April 2014 tiber die Einstufung der fur die
Weinerzeugung geeigneten Rebsorten wird die Sorte unter den zugelassenen Sorten angefiihrt, in Anhang 15 des
Erlasses Nr. 127/2009 des Ministers fiir Landwirtschaft und lindliche Entwicklung vom 29. September 2009 tiber
das System zur Bereitstellung von Daten zum Weinbau und zur Weinerzeugung sowie iiber die Ausstellung von
Ursprungszeugnissen und iiber die Herstellung, das Inverkehrbringen und die Kennzeichnung von Weinbauer-
zeugnissen wird die Sorte unter der traditionellen Bezeichnung ,muskotdly* [Muskateller] aufgefithrt. Die
Ergdnzung um eine zugelassene Sorte wirkt sich nicht auf den Zusammenhang zwischen dem Erzeugungsort und
dem Erzeugnis aus, da in der Produktspezifikation der g. U. ,Kunsdg“ Sorten aufgefiihrt sind, die hinsichtlich des
Anbauwerts mit der Sorte Matrai muskotaly identisch sind.

Erginzung der zugelassenen Sorten um die Sorten Bibor kadarka und Kdrmin
a) die einschldgigen Kapitel der Produktspezifikation:

— VI Zugelassene Sorten
b) einschldgiges Kapitel des Einzigen Dokuments:

— Abgegrenztes geografisches Gebiet

¢) die Trauben der Sorten Bibor Kadarka und Kdrmin kénnen zur Herstellung von Qualititswein verwendet werden.
In der Weinregion werden diese Sorten auf Rebflachen im Umfang von 21 ha angebaut. Sie werden als Deckwein
verwendet und tragen so zur Verbesserung der Qualitit der Rotweine mit der g. U. ,Kunsdg® bei.

Erginzung der zugelassenen Sorten um die Sorten Blauburger, Syrah und Turdn
a) die einschlagigen Kapitel der Produktspezifikation:

— VI Zugelassene Sorten
b) einschldgiges Kapitel des Einzigen Dokuments:

— Abgegrenztes geografisches Gebiet

¢) die Trauben der Rebsorten Blauburger, Syrah und Turdn konnen zur Erzeugung von Qualititswein verwendet
werden. In der Weinregion werden diese Sorten auf Rebflichen im Umfang von 34 ha angebaut. Die Sorten
konnen eigenstindig und auch als Komponenten von Verschnittweinen verwendet werden; die Verwendung der
g. U. Kunsdg“ erhoht die Moglichkeit der Vermarktung von Wein aus diesen Rebsorten.

Erginzung der zugelassenen Sorten um die Sorten Furmint, Gyongyrizling, Lednyka und Zengd
a) die einschlagigen Kapitel der Produktspezifikation:

— VI. Zugelassene Sorten
b) einschldgiges Kapitel des Einzigen Dokuments:

— Abgegrenztes geografisches Gebiet

¢) die Trauben der Rebsorten Furmint, Gyongyrizling, Lednyka und Zeng6 konnen zur Herstellung von Qualitdtswein
verwendet werden. In der Weinregion werden diese Sorten auf Rebflichen im Umfang von 35 ha angebaut. Die
Marktfahigkeit des Weins wird durch die Verwendung der g. U. ,Kunsdg* verbessert.

Anderung der Bezeichnungsvorschriften
a) einschldgiges Kapitel der Produktspezifikation:
— VIII. Weitere Voraussetzungen
b) einschldgiger Teil des Einzigen Dokuments:
— Weitere Voraussetzungen — Bezeichnungsvorschriften

¢) Wir halten es fiir wichtig, dass auf dem Etikett der Weine der g. U. ,Kunsdg“ die Sortenbezeichnung der besonders
gut sichtbar und leserlich ist, sodass sie nicht untergeht, und ohne dass das Etikett dadurch tiberfrachtet wird.

Uberpriifung der Anforderungen der Produktspezifikation
a) die einschldgigen Kapitel der Produktspezifikation:

— X. Ordnung der Wahrnehmung der Aufgaben der Weinberggemeinde
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b) einschldgiger Teil des Einzigen Dokuments:
— Die Anderung betrifft nicht das Einzige Dokument.

¢) Der Weinrichter uiberpriift, ob die Produktspezifikation eingehalten wurde, und ist fiir entsprechende Kontrollen
ausgeriistet.

8. Anderung des Grenzwerts des Hochstgehalts an fliichtiger Sdure
a) die einschldgigen Kapitel der Produktspezifikation:
— I Beschreibung der Weine:
b) einschldgiger Teil des Einzigen Dokuments:
— Weinherstellungsverfahren — Besondere 6nologische Verfahren

¢) in Tabelle I[/1A: Analytische Vorschriften, der Hochstgehalt an fliichtiger Sdure wird fur weifle Sorten- und
Verschnittweine, rote Sorten- und Verschnittweine aus spdt geernteten Trauben, weiffe Sorten- und
Verschnittweine aus eingetrockneten Weintrauben, rote Sorten- und Verschnittweine aus eingetrockneten
Weintrauben, weiffen Eiswein und roten Eiswein auf den Wert von 2 g/l gedndert.

9. Streichung der Vorgabe des Holzfassausbaus
a) die einschlagigen Kapitel der Produktspezifikation:
— 1L Beschreibung der Weine:
b) einschldgiger Teil des Einzigen Dokuments:
— Weinherstellungsverfahren — Besondere 6nologische Verfahren

¢) In der Tabelle zu den vorgeschriebenen 6nologischen Verfahren wird bei weiffen Sorten- und Verschnittweinen aus
spit geernteten Trauben, roten Sorten- und Verschnittweinen aus spit geernteten Trauben, roten Sorten- und
Verschnittweinen aus ausgewéhlter Lese die Anforderung des 3-monatigen Holzfassausbaus geloscht. Die
Anforderung einer oxidativen Behandlung steht im Widerspruch zur Weinbaupraxis und ist nicht gerechtfertigt,
da die Erzeuger der Weine mit der g. U. ,Kunsdg® in der Regel reduktive Techniken anwenden.

10. Vorschriften fiir die Verbringung von Wein
a) die einschldgigen Kapitel der Produktspezifikation:
— VIII. Weitere Voraussetzungen
b) einschldgiger Teil des Einzigen Dokuments:
— Weitere Voraussetzungen — Regeln fiir die Verbringung von Wein

¢) Das Weinbaugebiet ist nicht in der Lage, die Kontrollen gemif diesem Punkt durchzufithren. Durch die Authebung
dieser Vorschrift wird der Verwaltungsaufwand aller Betroffenen verringert.

11. Anderung der Vorschriften fiir die Aufmachung
a) die einschldgigen Kapitel der Produktspezifikation:
— VIII. Weitere Voraussetzungen
b) einschldgiger Teil des Einzigen Dokuments:
— Weitere Voraussetzungen — Regeln fiir die Aufmachung

¢) Unter Punkt 3 werden die Buchstaben a, b und d geloscht. Die Aufhebung dieser Anforderung wird die
Marktchancen fur die Betroffenen erhohen und gleichzeitig den Verwaltungsaufwand verringern.

EINZIGES DOKUMENT

1. Name des Erzeugnisses
Kunsag

Kunsagi

2. Art der geografischen Angabe

g. U. — geschiitzte Ursprungsbezeichnung
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3. Kategorien von Weinbauerzeugnissen
1. Wein
4. Schaumwein

9. Perlwein mit zugesetzter Kohlensiure

4. Beschreibung des Weines/der Weine

Wein — Weifweine als Rebsortenweine und Cuvées

Hellgriiner, blass strohgelber oder strohfarbener, oft weicher Wein mit niedrigem Alkoholgehalt, frisch, schmeckt nach
Sommerfriichten, manchmal mit Zitruscharakter. Je nach Zuckergehalt trocken, halbtrocken, lieblich oder siifS.

* Fir den maximalen Gesamtalkoholgehalt und den maximalen Gesamtschwefeldioxidgehalt gelten die in den
Rechtsnormen der Europiischen Union festgelegten Grenzwerte.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol) 9

Mindestgesamtsdure 3,5 g/, ausgedriickt als Weinsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro | 16,67
Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in Milligramm pro Liter)

Wein — Roséweine als Rebsortenweine und Cuvées

Hellrosafarbener, rosafarbener, hellvioletter Wein mit leichter, lebhafter Sdure und fruchtiger Duft- und
Geschmacksnote. Je nach Zuckergehalt trocken, halbtrocken, lieblich oder siifS.

* Fir den maximalen Gesamtalkoholgehalt und den maximalen Gesamtschwefeldioxidgehalt gelten die in den
Rechtsnormen der Europiischen Union festgelegten Grenzwerte.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol) 9

Mindestgesamtsdure 3,5 gfl, ausgedriickt als Weinsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro | 13,33
Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in Milligramm pro Liter)

Wein — Schillerweine als Rebsortenweine und Cuvées

Die Sortenweine weisen die fiir die jeweilige Sorte charakteristischen Duft- und Geschmacksnoten auf; bei
Verschnittweinen richten sich Aroma und Geschmack nach dem relativen Anteil der verwendeten Sorten. Die Weine

weisen abgerundete Sduren und einen mifigen Tanningehalt auf und sind vollmundig. Je nach Zuckergehalt trocken,
halbtrocken, lieblich oder siif8.
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* Fir den maximalen Gesamtalkoholgehalt und den maximalen Gesamtschwefeldioxidgehalt gelten die in den
Rechtsnormen der Europiischen Union festgelegten Grenzwerte.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol) 9

Mindestgesamtsdure 3,5 — in Millidquivalent pro Liter

Maximaler Gehalt an flichtiger Saure (in Millidquivalent pro | 20
Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in Milligramm pro Liter)

Wein — Rotweine als Rebsortenweine und Cuvées

Die Weine sind rubin- oder dunkler-rubinfarben, mit intensiven Frucht- und Gewiirznoten und einem jugendhaften
Geschmack, mifligem Tanningehalt und einem angenehmen Siure- und Alkoholgehalt; Je nach Zuckergehalt trocken,

halbtrocken, lieblich oder siifs.

* Fir den maximalen Gesamtalkoholgehalt und den maximalen Gesamtschwefeldioxidgehalt gelten die in den
Rechtsnormen der Europiischen Union festgelegten Grenzwerte.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol) 9

Mindestgesamtsdure 3,5 g/, ausgedriickt als Weinsidure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro | 20
Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in Milligramm pro Liter)

Wein — Weifweine als Rebsortenweine oder Cuvées (Spaitlese)

Wein mit goldener Farbe, komplexem Aroma, tippiger, oliger Textur und mit Noten, die sich aus der Holzfass- und
Flaschenreifung ergeben. Angenehmer Siure- und Alkoholgehalt, haufig mit Restzuckergehalt.

* Fir den maximalen Gesamtalkoholgehalt und den maximalen Gesamtschwefeldioxidgehalt gelten die in den
Rechtsnormen der Europiischen Union festgelegten Grenzwerte.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol) 9

Mindestgesamtsdure 3,5 g/, ausgedriickt als Weinsiure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro | 33,33
Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in Milligramm pro Liter)

Wein — Rotweine als Rebsortenweine oder Cuvées (Spatlese)

Ein rubinroter oder tiefroter Wein mit komplexem Duftaroma und einer tippigen, oligen Textur und Aromen, die sich
aus der Holzfass- und Flaschenreifung ergeben, und einem angenehmen Sdure- und Alkoholgehalt. Haufig mit
Restzuckergehalt.
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* Fir den maximalen Gesamtalkoholgehalt und den maximalen Gesamtschwefeldioxidgehalt gelten die in den
Rechtsnormen der Europiischen Union festgelegten Grenzwerte.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol) 9

Mindestgesamtsdure 3,5 gfl, ausgedriickt als Weinsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Saure (in Millidquivalent pro | 33,33
Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in Milligramm pro Liter)

Wein — Weiflweine als Rebsortenweine oder Cuvées aus selektiert gelesenen Trauben

Griinlich-gelbe Farbe. Weine mit einem fiir die Rebsorte charakteristischen Aroma und Geschmack, kriftigem
Sduregehalt, mittelvollem Korper und hohem Alkoholgehalt. Trockener, halbtrockener, lieblicher oder siifier Wein.

* Fir den maximalen Gesamtalkoholgehalt und den maximalen Gesamtschwefeldioxidgehalt gelten die in den
Rechtsnormen der Europiischen Union festgelegten Grenzwerte.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol) 9

Mindestgesamtsdure 3,5 gfl, ausgedriickt als Weinsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Saure (in Millidquivalent pro | 13,33
Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in Milligramm pro Liter)

Wein — Roséweine als Rebsortenweine oder Cuvées aus selektiert gelesenen Trauben

Die Farbe reicht von hellrosa iiber rosa bis hin zu hellviolett; elegant feiner Sduregehalt, extrem fruchtiges Aroma; Je
nach Zuckergehalt trocken, halbtrocken, lieblich oder siif.

* Fiur den maximalen Gesamtalkoholgehalt und den maximalen Gesamtschwefeldioxidgehalt gelten die in den
Rechtsnormen der Europiischen Union festgelegten Grenzwerte.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol) 9

Mindestgesamtsdure 3,5 g[l, ausgedriickt als Weinsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro | 13,33
Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in Milligramm pro Liter)

Wein — Rotweine als Rebsortenweine oder Cuvées aus selektiert gelesenen Trauben

Dunkelrubin- oder dunkelrote Weine mit fruchtigem, bisweilen wiirzigem Aroma, von mittlerer Vollmundigkeit, mit
weichem Charakter und Noten, die sich aus der Holzfass- und Flaschenreifung ergeben, mit mafigem Tanningehalt. Je
nach Zuckergehalt trocken, halbtrocken, lieblich oder siif.
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* Fir den maximalen Gesamtalkoholgehalt und den maximalen Gesamtschwefeldioxidgehalt gelten die in den
Rechtsnormen der Europiischen Union festgelegten Grenzwerte.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol) 9

Mindestgesamtsdure 3,5 gfl, ausgedriickt als Weinsdure

Maximaler Gehalt an flichtiger Saure (in Millidquivalent pro | 20
Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in Milligramm pro Liter)

Wein — Weifweine als Rebsortenweine oder Cuvées aus eingetrockneten Trauben

Goldene Farbe, mit komplexen Aromen und einem hohen natiirlichen Zuckergehalt, mit tippiger oliger Textur,
komplexer, Honig, reifer oder getrockneter Frucht, manchmal mit Botrytisgeruch und Geschmack, meist liebliche
oder siifSe Weine.

* Fir den maximalen Gesamtalkoholgehalt und den maximalen Gesamtschwefeldioxidgehalt gelten die in den
Rechtsnormen der Europiischen Union festgelegten Grenzwerte.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol) 9

Mindestgesamtsdure 3,5 g/, ausgedriickt als Weinsidure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro | 33,33
Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in Milligramm pro Liter)

Wein — Rotweine als Rebsortenweine oder Cuvées aus eingetrockneten Trauben

Dunkelrubinrote oder dunkelrote Farbe. Kriftiger, vollmundiger Rotwein mit Duftaromen nach reifem oder
getrocknetem Obst und/oder Gewiirzen, mit Noten, die sich aus der Holzfass- und Flaschenreifung ergeben. MafSiger
Tanningehalt, hdufig mit Restzuckergehalt.

* Fir den maximalen Gesamtalkoholgehalt und den maximalen Gesamtschwefeldioxidgehalt gelten die in den
Rechtsnormen der Europdischen Union festgelegten Grenzwerte.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol) 9

Mindestgesamtsdure 3,5 g/, ausgedriickt als Weinsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Saure (in Millidquivalent pro | 33,33
Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in Milligramm pro Liter)

Wein — Weifer Eiswein

Dunkelgoldene Farbe. Reicher, komplexer Duft. Wein mit einem sehr hohen Zuckergehalt, ,honigsiiffem®,
konzentrierten Geschmack und lebhafter Saure.
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* Fir den maximalen Gesamtalkoholgehalt und den maximalen Gesamtschwefeldioxidgehalt gelten die in den
Rechtsnormen der Europiischen Union festgelegten Grenzwerte.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol) 9

Mindestgesamtsdure 3,5 g/, ausgedriickt als Weinsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Saure (in Millidquivalent pro | 33,33
Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in Milligramm pro Liter)

Wein — Roter Eiswein

Bronzerote Farbe. Wein mit reichem, komplexem Duft, sehr hohem Zuckergehalt, einem konzentrierten ,honigsiiffen*
Geschmack und einem miéfigen Tanningehalt.

* Fir den maximalen Gesamtalkoholgehalt und den maximalen Gesamtschwefeldioxidgehalt gelten die in den
Rechtsnormen der Europiischen Union festgelegten Grenzwerte.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol) 9

Mindestgesamtsdure 3,5 gfl, ausgedriickt als Weinsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro | 33,33
Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in Milligramm pro Liter)

Schaumwein — Weif§

Die Weine weisen eine der Sorte entsprechende Farbe auf; neutraler oder sortencharakteristischer Duft und
Geschmack; die Weine haben eine harmonische Sdure und sind leicht und luftig; anhaltendes Schaumen.

* Fir den maximalen Gesamtalkoholgehalt und den maximalen Gesamtschwefeldioxidgehalt gelten die in den
Rechtsnormen der Europiischen Union festgelegten Grenzwerte.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol) 9

Mindestgesamtsdure 5 g1, ausgedriickt als Weinsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro | 13,33
Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in Milligramm pro Liter)

Schaumwein — Rosé

Der Sorte entsprechende Farbe, neutraler oder sortencharakteristischer Duft und Geschmack; die Weine haben eine
harmonische Sdure und sind leicht und luftig; anhaltendes Schaumen.
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* Fir den maximalen Gesamtalkoholgehalt und den maximalen Gesamtschwefeldioxidgehalt gelten die in den
Rechtsnormen der Europiischen Union festgelegten Grenzwerte.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol) 9

Mindestgesamtsdure 5 g[l, ausgedriickt als Weinsaure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Saure (in Millidquivalent pro | 13,33
Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in Milligramm pro Liter)

Schaumwein — Rot
Der Sorte entsprechende Farbe, neutraler oder sortencharakteristischer Duft und Geschmack; die Weine haben eine
harmonische Siure und sind leicht und luftig; anhaltendes Schaumen.

* Fir den maximalen Gesamtalkoholgehalt und den maximalen Gesamtschwefeldioxidgehalt gelten die in den
Rechtsnormen der Europiischen Union festgelegten Grenzwerte.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol) 9

Mindestgesamtsdure 5 g[l, ausgedriickt als Weinsaure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Saure (in Millidquivalent pro | 13,33
Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in Milligramm pro Liter)

Perlwein mit zugesetzter Kohlensdure — weif§

Leicht schdumende Perlweine von blass griinlich-gelber bis blass strohgelber Farbe, mit niedrigerem Alkoholgehalt und
starker Sdure. Trockene, liebliche oder siiffe Weine, typischerweise mit einer Note von frischen Trauben an Nase und
Gaumen.

* Fir den maximalen Gesamtalkoholgehalt und den maximalen Gesamtschwefeldioxidgehalt gelten die in den
Rechtsnormen der Europiischen Union festgelegten Grenzwerte.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol) 7

Mindestgesamtsdure 5 g1, ausgedriickt als Weinsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro | 13,33
Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in Milligramm pro Liter)

Perlwein mit zugesetzter Kohlensiure — Rosé

Leicht schdaumende Perlweine, Farbe hellrosa bis rosa, niedrigerer Alkoholgehalt, kriftige Saure. Trockene, liebliche
oder siifie Weine. Lebendige, frische Weine, typischerweise mit einer Note von frischen Trauben an Nase und Gaumen.
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* Fir den maximalen Gesamtalkoholgehalt und den maximalen Gesamtschwefeldioxidgehalt gelten die in den
Rechtsnormen der Europiischen Union festgelegten Grenzwerte.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol) 7

Mindestgesamtsdure 5 g1, ausgedriickt als Weinsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro | 13,33
Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in Milligramm pro Liter)

Perlwein mit zugesetzter Kohlensdure — Rot

Leicht schiumende Perlweine von blass violetter Farbe, mit niedrigerem Alkoholgehalt und kriftiger Sdure. Trockene,
liebliche oder siifle Weine. Lebendige, frische Weine, typischerweise mit einer Note von frischen Trauben an Nase und
Gaumen.

* Fir den maximalen Gesamtalkoholgehalt und den maximalen Gesamtschwefeldioxidgehalt gelten die in den
Rechtsnormen der Europiischen Union festgelegten Grenzwerte.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol) 7

Mindestgesamtsdure 5 g1, ausgedriickt als Weinsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro | 13,33
Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in Milligramm pro Liter)

5.  Weinherstellungsverfahren

a)  Wesentliche dnologische Verfahren

Verbindlich vorgeschriebene 6nologische Verfahren — Wein (1)

Spezifische onologische Verfahren

Weidweine als Rebsortenweine und Cuvées, Roséweine als Rebsortenweine und Cuvées:
— die Trauben miissen am Tag der Lese verarbeitet werden;

— das Keltern darf nur in Partien erfolgen;

— der Most muss gereinigt werden;

Schillerweine als Rebsortenweine und Cuvées, Rotweine als Rebsortenweine und Cuvées:
— die Maische muss mit den Schalen vergoren werden;

— das Keltern darf nur in Partien erfolgen;

Weisweine als Rebsortenweine oder Cuvées (Spitlese):

— die Trauben miissen am Tag der Lese verarbeitet werden;

— das Keltern darf nur in Partien erfolgen;

— der Most muss gereinigt werden;

— darf frithestens am 1. Mirz des Folgejahres nach der Weinlese in Flaschen abgefiillt werden;
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— 3 Monate Reifung in Flaschen vor dem Inverkehrbringen;

Rotweine als Rebsortenweine oder Cuvées (Spitlese)

— die Maische muss mit den Schalen vergoren werden;

— das Keltern darf nur in Partien erfolgen;

— darf frithestens am 1. Mirz des Folgejahres nach der Weinlese in Flaschen abgefuillt werden;
— 3 Monate Reifung in Flaschen vor dem Inverkehrbringen;

Weilweine als Rebsortenweine oder Cuvées aus selektiert gelesenen Weintrauben:

— die Trauben miissen am Tag der Lese verarbeitet werden;

— das Keltern darf nur in Partien erfolgen;

— der Most muss gereinigt werden;

— darf frithestens am 1. Marz des Folgejahres nach der Weinlese in Flaschen abgefiillt werden;
— 3 Monate Reifung in Flaschen vor dem Inverkehrbringen;

Verbindlich vorgeschriebene 6nologische Verfahren — Wein (2)

Spezifische onologische Verfahren

Roséweine als Rebsortenweine oder Cuvées aus selektiert gelesenen Trauben:

— die Trauben miissen am Tag der Lese verarbeitet werden;

— das Keltern darf nur in Partien erfolgen;

— der Most muss gereinigt werden;

— darf frithestens am 1. Mérz des Folgejahres nach der Weinlese in Flaschen abgefiillt werden;
Rotweine als Rebsortenweine oder Cuvées aus selektiert gelesenen Trauben:

— die Maische muss mit den Schalen vergoren werden;

— das Keltern darf nur in Partien erfolgen;

— darf frithestens am 1. Mérz des Folgejahres nach der Weinlese in Flaschen abgefiillt werden;
— 3 Monate Reifung in Flaschen vor dem Inverkehrbringen;

Weilweine als Rebsortenweine oder Cuvées aus eingetrockneten Trauben:

— die Trauben miissen am Tag der Lese verarbeitet werden;

— das Keltern darf nur in Partien erfolgen;

— der Most muss gereinigt werden;

— darf frithestens am 1. Marz des Folgejahres nach der Weinlese in Flaschen abgefiillt werden;
— 3 Monate Reifung in Flaschen vor dem Inverkehrbringen;

Rotweine als Rebsortenweine und Cuvées aus eingetrockneten Weintrauben:

— die Maische muss mit den Schalen vergoren werden;

— das Keltern darf nur in Partien erfolgen;

— darf frithestens am 1. Mérz des Folgejahres nach der Weinlese in Flaschen abgefiillt werden;
— 3 Monate Reifung in Flaschen vor dem Inverkehrbringen;

Weifser Eiswein und Roter Eiswein:

— manuelle Lese bei Temperaturen unter — 7 °C;

— Keltern der Trauben in gefrorenem Zustand;

— Girung bis zum erforderlichen Zuckergehalt;

— zumindest 6 Monate Reifung in Flaschen;
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Nicht zugelassene onologische Verfahren — Wein
Spezifische onologische Verfahren

Weiliweine als Rebsortenweine oder Cuvées (Spitlese);, Rotweine als Rebsortenweine oder Cuvées (Spitlese),
Weilweine als Rebsortenweine oder Cuvées aus selektiert gelesenen Trauben, Roséweine als Rebsortenweine oder
Cuvées aus selektiert gelesenen Trauben, Rotweine als Rebsortenweine oder Cuvées aus selektiert gelesenen Trauben,
Weilweine als Rebsortenweine oder Cuvées aus eingetrockneten Trauben, Rotweine als Rebsortenweine oder Cuvées
aus eingetrockneten Trauben, WeifSer Eiswein, Roter Eiswein:

— Verbesserung von Mosten,

— Stiung des Weines,

Vorschriften fiir den Weinanbau — Anbauverfahren und Pflanzdichte
Anbauverfahren

Im Fall bestehender, vor dem 31. Dezember 2011 bepflanzter Rebflichen, diirfen — unabhingig von der
Erzichungsmethode oder Pflanzdichte — aus den von diesen Flichen stammenden Trauben Erzeugnisse mit der g. U.
,Kunsdg“ hergestellt werden, solange diese Rebflachen bewirtschaftet werden.

Bei nach dem 31. Dezember 2011 gepflanzten Rebflachen diirfen Erzeugnisse mit der Kennzeichnung g. U. ,Kunsig*
nur aus Trauben hergestellt werden, die von Rebfldchen mit den folgenden Erziehungsmethoden stammen:

— Kopferziehung;

— Schirmerziehung;

— Moser-Erziehung;

— Einzelspaliererziehung;
— Sylvoz-Erziehung;

Die Pflanzdichte fiir — nach dem 1. Januar 2012 gepflanzte — Rebfldchen betrdgt mindestens 3 300 Reben/ha. Bei
der Festlegung der Abstinde zwischen den Pflanzreihen sowie zwischen den Rebstocken wird neben gleichmiRigen
Reihen-/Rebstockabstinden auch die Doppelreihen- undfoder Doppelstockpflanzung akzeptiert. Der Abstand
zwischen den Reihen muss mindestens 1 m und hochstens 3,6 m betragen, der Stockabstand muss mindestens 0,6 m
und darf hochstens 1,2 m betragen. Bei Doppelreben ist der durchschnittliche Abstand zwischen den Rebstocken
mafSgebend.

Bei der Bestimmung der Reblast darf die Anzahl der austreibenden Augen am einzelnen Rebstock nicht {iber 16 pro m?
liegen. Die zur Erreichung der Produktionszwecke erforderliche endgiiltige Ertragsmenge muss durch entsprechende
Traubenregulierung in der Vegetationsperiode eingestellt werden.

Fir die Herstellung von Erzeugnissen der g. U. ,Kunsdg“ diirfen nur Trauben von Rebflichen verwendet werden, bei
denen weniger als 10 % der Rebstocke fehlen.

Normen fiir den Weinanbau — Zeitpunkt und Modus der Weinlese, Qualitit der Trauben
Anbauverfahren

Der Termin des Beginns der Weinlese wird jihrlich durch den Ausschuss der zustindigen Weinberggemeinde
beschlossen und auf der Grundlage von Testernten festgelegt, die jihrlich ab dem 1. August wochentlich durchgefiihrt
werden.

Erzeugnisse, die aus Trauben gewonnen wurde, die vor dem von der Weinberggemeinde festgelegten Weinlesebeginn
gelesen wurden, diirfen kein Ursprungszeugnis der Kategorie g. U. ,Kunsdg“ erhalten und auch nicht mit dem
entsprechenden g. U.-Siegel vermarktet werden. Die Weinberggemeinden veroffentlichen den Zeitpunkt der Lese in
Form einer Bekanntmachung.

Fiir die Erzeugung der Weinerzeugnisse sind der Mindestzuckergehalt und der potenzielle Alkoholgehalt der Trauben
gemifl der nachstehenden Tabelle in Ubereinstimmung mit den geltenden ungarischen und EU-Rechtsvorschriften
mafSgebend.

Im Allgemeinen konnen fiir die Weinlese sowohl manuelle als auch maschinelle Erntemethoden eingesetzt werden, die
folgenden Erzeugnisse diirfen jedoch nur aus manuell geernteten Trauben hergestellt werden:

— Weine aus spit gelesenen Trauben;
— Weine aus selektiert gelesenen Trauben;
— Weine aus eingetrockneten Trauben;

— Eisweine.
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Natiirlicher Mindestzuckergehalt der Trauben und potenzieller Mindestzuckergehalt der Trauben,
Anbauverfahren

Weintyp/Kategorie Natiirlicher Mindestzuckergehalt der Trauben gemif$ ungarischer Mostwaage (Magyar mustfok —
[MM®] bei 17,5 °C):

Wein — Weiflweine als Rebsortenweine und Cuvées, Roséweine als Rebsortenweine und Cuvées, Schillerweine als
Rebsortenweine und Cuvées, Rotweine als Sortenweine und Cuvées: 14,82

Wein — Weif3- und Rotweine (Spatlese): 19

Wein — Weifl-, Rosé- und Rotweine aus selektiert gelesenen Trauben: 19
Wein — Weifl- und Rotweine aus eingetrockneten Trauben: 20

Wein — Weifle und rote Eisweine: 16,66 25

Schaumwein: 14,82

Perlwein mit zugesetzter Kohlensdure: 14,82

Potenzieller Mindestalkoholgehalt der Trauben ([% vol] bei 20 °C)

Wein — Weillweine als Rebsortenweine und Cuvées, Roséweine als Rebsortenweine und Cuvées, Schillerweine als
Rebsortenweine und Cuvées, Rotweine als Sortenweine und Cuvées: 9

Wein — Weif- und Rotweine (Spatlese): 12,08

Wein — Weifl-, Rosé- und Rotweine aus selektiert gelesenen Trauben: 12,08
Wein — Weif- und Rotweine aus eingetrockneten Weintrauben: 12,83
Wein — Weifle und rote Eisweine: 16,66

Schaumwein: 9

Perlwein mit zugesetzter Kohlensdure: 9

b) Hachstertrige

Weillweine als Rebsortenweine und Cuvées, Roséweine als Rebsortenweine und Cuvées, Schillerweine als
Rebsortenweine und Cuvées, Rotweine als Rebsortenweine und Cuvées, Schaumweine,

100 Hektoliter pro Hektar

Weillweine als Rebsortenweine und Cuvées, Roséweine als Rebsortenweine und Cuvées, Schillerweine als
Rebsortenweine und Cuvées, Rotweine als Rebsortenweine und Cuvées, Schaumweine,

14 300 kg Trauben pro Hektar

Weiflweine als Rebsortenweine und Cuvées, Roséweine als Rebsortenweine und Cuvées, Schillerweine als
Rebsortenweine und Cuvées, Rotweine als Rebsortenweine und Cuvées, Schaumweine,

14 300 kg Trauben pro Hektar

Perlwein mit zugesetzter Kohlensiure

14 300 kg Trauben pro Hektar

Weifse und rote Rebsortenweine und Cuvées (Spitlese)

70 Hektoliter pro Hektar

Weifse und rote Rebsortenweine und Cuvées (Spitlese)

10 000 kg Trauben pro Hektar

Weifsweine, Roséweine und Rotweine als Rebsortenweine oder Cuvées aus selektiert geernteten Trauben
70 Hektoliter pro Hektar

Weilweine, Roséweine und Rotweine als Rebsortenweine oder Cuvées aus selektiert geernteten Trauben
10 000 kg Trauben pro Hektar

Weilweine und Rotweine als Rebsortenweine oder Cuvées aus eingetrockneten Weintrauben, Weifer und Roter
Eiswein
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42 Hektoliter pro Hektar

Weiiweine und Rotweine als Rebsortenweine oder Cuvées aus eingetrockneten Weintrauben, Weiler und Roter
Eiswein

6 000 kg Trauben je Hektar

6. Abgegrenztes geografisches Gebiet

Die zu den Flurstiicken I. und II. Klassen des Weinbaukatasters der Gemeinden Abony, Akaszt6, Albertirsa, Apostag,
Agasegyhiza, Ball6szog, Balotaszallds, Bicsalmds, Bacssz6l6s, Bénye, Bocsa, Bugac, Cegléd, Ceglédbercel, Cibakhdza,
Csemd, Cseng@d, Cserkesz8ls, Csépa, Csikéria, CsOlyospdlos, Dany, Dunapataj, Dunavecse, Domsod, FelsSlajos,
Filophdza, Filopjakab, Filopszallds, Harta, Gomba, Harkakotony, Helvécia, Herndd, Imrehegy, Indrcs, Izsék,
Jakabszdllds, Janoshalma, Jaszberény, Jaszszentandrds, Jaszszentldszl6, Kakucs, Kaskantyd, Kecel, Kecskemét, Kelebia,
Kerekegyhdza, Kéleshalom, Kiskdros, Kiskunfélegyhdza, Kiskunhalas, Kiskunmajsa, Kisszdllds, Kocsér, Koka, Kompoc,
Kunbaja, Kunbaracs, Kunfehérté, Kunszllds, Kunszentmiklés, Laddnybene, Lajosmizse, Lakitelek, Mélykdt, Monor,
Monorierds, Méricgdt, Nagykata, Nagykéros, Nagyrév, Nyérlérinc, Nyarsapat, Ocsa, Orgovany, Orkény, Pahi,
Pilmonostora, Petéfiszdllds, Pilis, Pirtd, Rickeve, Solt, Soltszentimre, Soltvadkert, Szabadszdllds, Szank, Szelevény,
Szentkirdly, Szigetcsép, Szigetszentmdrton, Szigetdjfalu, Tabdi, Tdpi6szentmdrton, Tdpidszele, T4zldr, Tiszaalpdr,
Tiszajend, Tiszafoldvdr, Tiszainoka, Tiszakécske, Tiszakiirt, Tiszasas, Tiszaug, Tompa, T6almds, Tokol, Ujlengyel,
Ujszilvds, Zsana gehorenden Erzeugungsflichen.

7. Hauptrebsorten
chasselas — weisser gutedel
tramini — traminer
syrah — blauer syrah
syrah — serine noir
kirdlylednyka — feteasca regale
syrah — marsanne noir
kadarka — jenei fekete
hamburgi muskotdly — muscat de hamburg
pozsonyi fehér — czétényi fehér
kékoporté — portugizer
sauvignon — sovinjon
kovidinka — a dinka crvena
pinot noir — kék rulandi
pinot noir — savagnin noir
pinot noir — pinot cernii
furmint — zapfner
lednyka — lednysz4ls
furmint — posipel
furmint — som
olasz rizling — nemes rizling
tramini — roter traminer
cabernet franc — carbonet
nektdr
tramini — savagnin rose
pinot blanc — weissburgunder
olasz rizling — taljanska grasevina
furmint — furmint bianco

chardonnay — kereklevel
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pinot noir — pignula
sauvignon — sauvignon bianco
olasz rizling — grasevina
sziirkebardt — auvergans gris
lednyka — dievcenske hrozno
irsai olivér — zolotis
kékfrankos — blaufrankisch
kiralylednyka — galbena de ardeal
rizlingszilvdni — miiller thurgau blanc
sziirkebardt — pinot gris
rizlingszilvani — miiller thurgau bijeli
zenit

sauvignon — sauvignon blanc
ezerj6 — korponai
rizlingszilvdni — rizvanac
kadarka — negru moale
ezerfirtd

chasselas — chrupka belia
pinot noir — pinot tinto

turdn

kékoportdé — portugais bleu
irsai olivér — muskat olivér
kadarka — kadarka negra
harsleveldi — lipovina

chasselas — fendant blanc
tramini — gewl{irztraminer
kadarka — gamza

pinot noir — kisburgundi kék
pinot noir — spatburgunder
chasselas — saszla belaja

z6ld veltelini — zoldveltelini
arany sarfehér — huszar sz616
sziirkebardt — pinot grigio
chasselas — fehér gyongysz616
furmint — szigeti

z6ld veltelini — griiner muskateller
kovidinka — steinschiller
tramini — traminer rosso

z6ld veltelini — griiner veltliner
gyongyrizling

pinot noir — pino cserniij

rizlingszilvdni — rivaner
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arany sarfehér — izsdki sarfehér
tramini — tramin cervené
kékfrankos — moravka

kdrmin

kékfrankos — blauer lemberger
irsai olivér — irsai

rajnai rizling — rhine riesling
cabernet franc — cabernet
chardonnay — chardonnay blanc
hamburgi muskotdly — muszkat gamburgszkij
hérsleveli — garszleveljii

ezerj6 — tausendachtgute
kirlylednyka — erdei sirga
kékoporté — portugalske modré
kadarka — kadar

ezerjo — szadocsina

rajnai rizling — rheinriesling
chasselas — chasselas doré
kiralylednyka — little princess
cabernet franc — kaberne fran
rajnai rizling — riesling

zweigelt — zweigeltrebe

arany sarfehér — fehér dinka
harslevelt — feuilles de tilleul
bibor kadarka

cabernet franc — gros vidur
kirdlyleanyka — konigstochter
hamburgi muskotdly — muscat de hambourg
olasz rizling — welschriesling
ottonel muskotaly — muskat ottonel
kadarka — t6roksz6l6

lednyka — feteasca alba

kadarka — szkadarka

rajnai rizling — weisser riesling
kirdlylednyka — konigliche madchentraube
rajnai rizling — johannisberger
kovidinka — a dinka rossa

pinot noir — rulandski modre
kovidinka — a ruzsica

pinot blanc — pinot beluj

syrah — shiraz

zeng6
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olasz rizling — risling vlassky
hamburgi muskotdly — miszket hamburgszki
cabernet sauvignon

chardonnay — ronci bilé
sziirkebardt — grauburgunder
chasselas — fehér fabidnsz6lé
sziirkebardt — ruldnder
cabernet franc — carmenet
cserszegi fliszeres

chasselas — chasselas dorato
ottonel muskotdly — muscat ottonel
kékoporté — blauer portugieser
rizlingszilvani — miiller thurgau
harsleveld — lindeblattrige
kékfrankos — limberger
sauvignon — sauvignon bijeli
zweigelt — rotburger

kadarka — csetereska

pinot blanc — fehér burgundi
ezerj0 — trummertraube
lednyka — méddchentraube
hamburgi muskotdly — moscato d’Amburgo
kovidinka — a dinka mala

karat

ezerj6 — tausendgute

pinot noir — pinot nero

arany sarfehér — német dinka
ottonel muskotaly — miszket otonel
kirdlylednyka — dénosi lednyka
kadarka — fekete budai
pozsonyi fehér — czétényi
kovidinka — a kamena dinka
kékfrankos — blauer limberger
matrai muskotaly

olasz rizling — riesling italien
pinot noir — kék burgundi
pinot blanc — pinot bianco
chasselas — chasselas blanc
ezerj6 — kolmreifler

generosa

furmint — moslavac bijeli

furmint — mosler
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blauburger

rajnai rizling — riesling blanc
syrah — sirac

chardonnay — morillon blanc
z6ld veltelini — veltlinské zelené
zweigelt — blauer zweigeltrebe
jubileum 75

pinot noir — blauer burgunder
olasz rizling — olaszrizling
sziirkebardt — graumonch
cabernet franc — gros cabernet
arany sarfehér — izsaki

irsai olivér — zolotiszti}j rannijj

kékoporté — modry portugal

Beschreibung des Zusammenhangs bzw. der Zusammenhiinge
Fiir alle Kategorien — Vorstellung des abgegrenzten Gebiets

a) Natiirliche und kulturelle Faktoren

Das fiir die Produktion abgegrenzte Gebiet liegt im mittleren Teil Ungarns. Sein grofter Teil befindet sich in der von
den Flissen Donau und Theiff begrenzten Fliche der Ungarischen Tiefebene sowie in der Region Tiszazug. Im
Nordwesten ist es mit einigen Anbauflichen der Insel Csepel und im Norden mit einzelnen Anbauflichen in der
Hiigellandschaft GodollS verbunden.

Die Umweltbedingungen des Erzeugungsgebiets werden hauptsichlich durch seine Lage in der Tiefebene bestimmt.
Die Hohe iiber dem Meeresspiegel betrigt weniger als 150 m. Das Geldnde ist Flachland, wobei die Hohenunterschiede
nicht mehr als 10-20 m betragen.

Die Erzeugungsgebiete von Kunsdg bestehen hauptsichlich aus kalkhaltigen Sandboden (humushaltige und
Treibsandboden) und in geringerem Umfang aus braunen Waldboden, Schwarzerdeboden, Wiesenboden und
Gieboden. Die Sandbdden erwirmen sich generell schnell und reflektieren wegen ihrer hellen Farbe die
Sonnenstrahlen stirker, was die Reifung der Trauben fordert, ferner weisen sie aufgrund ihres Quarzgehalts von mehr
als 75 % eine Immunitdt gegen die Reblaus auf. Gleichzeitig weisen sie eine vergleichsweise geringe Fahigkeit zur
Nahrstoffversorgung und Wasserspeicherkapazitit sowie einen recht niedriger Mineralgehalt auf.

Die klimatischen Verhaltnisse des Erzeugungsgebiets werden durch das in Ungarn vorherrschende kontinentale Klima
bestimmt. Dieses ist vor allem durch heile Sommer und kalte Winter gekennzeichnet.

Die Durchschnittstemperatur liegt zwischen 10 °C und 11 °C. In der Vegetationsperiode — in den Monaten Juli und
August — sind Hitzetage hdufig. Der Durchschnitt der Zahl der sonnigen Stunden liegt iiber jahrlich 2 000.

Die Jahresniederschlagsmenge liegt durchschnittlich bei 450-500 mm, was weitgehend den Bediirfnissen der Trauben
entspricht, wobei der Niederschlag ungleich tiber das Jahr verteilt ist.

b) Humanfaktoren

Das Erzeugungsgebiet verfiigt schon wegen seiner grofen Ausdehnung iiber reiche Traditionen im Bereich Trauben-
und Weinkultur. Schriftlichen Zeugnissen zufolge gab es bereits im Jahr 1075 Weingirten auf diesem Gebiet. Im
Mittelalter diente die Weinerzeugung in erster Linie der Deckung des lokalen Bedarfs. In der Zeit nach der
Tirkenherrschaft wurden auf dem abgegrenzten Gebiet zur Wiedernutzbarmachung von Sandflichen und zur
Festigung der Treibsandboden Reben angepflanzt. Die Rebflichen blieben von der Reblausinvasion im Jahr 1875 fast
vollig verschont, wodurch sie eine deutlich wichtigere Rolle erlangten. Die technologischen Entwicklungen am Ende
des 19. Jahrhunderts haben zu einer erheblichen Verbesserung der Qualitit der Weine in der Region gefiihrt. Seit
Anfang der 1900er-Jahre hat die Bekanntheit der in den Erzeugungsgebieten erzeugten Weine und damit auch ihr
Marktanteil erheblich zugenommen, was zu einer massiven Vergroferung der Rebflichen gefithrt hat.

Die kontinuierlichen technologischen Entwicklungen in der Region erméglichen den Einsatz reduktiver Technologien,
die Herstellung heutzutage beliebter Weif- und Roséweine sowie die Produktion frischer Rotweine, die die fruchtige
Note der Trauben hervorheben.
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“

Der Slogan der Weinregion ,A Kunsagi Bor a Mindennapok Bora
seit 2000 geschiitzt.

[,Ein Wein von Kunsag, der Wein fiir den Alltag“] ist

Die Winzer in dem abgegrenzten Gebiet wihlen die Sortenstruktur unter Beachtung des Potenzials der 6kologischen
Bedingungen aus, sorgen fiir eine gezielte Entwicklung der rdumlichen Anteile der traditionellen Rebsorten und neu
geziichteter Rebsorten und setzen Weinbau- und Weinausbautechnologien ein, die an die Besonderheiten des Marktes
angepasst sind.

Wein

2. Beschreibung der Weine

Die Weine entwickeln sich rasch, haben einen mafSigen Siuregehalt und einen weichen Charakter. Die Weif3- und
Roséweine zeichnen sich durch intensive Aromen und Geschmacksreichtum aus. Die Rotweine sind in der Regel eher
fruchtig und leicht, und haben eine weniger dunkle Farbe, und ihre Tannine sind weniger markant. Die Weine sind —
wie bei kalkhaltigen Sandbéden tiblich — weniger mineralienreich.

Weine aus selektierten Trauben sind sortentypisch und weisen einen ausgeglichenen Siuregehalt und einen
harmonischen Alkohol- und Zuckergehalt auf.

Weine aus spiter Lese und Weine aus eingetrockneten Trauben sind vollmundig und weisen einen ihrer
Erzeugungsmethode und Reifung entsprechenden Charakter auf. Sie enthalten Restzucker.

Die Eisweine sind iippig und haben aufgrund ihres Restzuckergehalts, ihres Sduregehalts und ihres Alkoholgehalts
einen ausgewogenen, sitflen Geschmack.

3. Zusammenhang zwischen dem Erzeugungsgebiet, den menschlichen Faktoren und dem Erzeugnis

Die okologische Umgebung hat — in erster Linie dank den Sandboden — eine erhebliche Wirkung auf die
Charakteristika der Weine. Diese treten insbesondere in den sich schneller entwickelnden, in der Regel leichten,
weicheren Weinen mit einer raschen Sdurebildung und einem niedrigeren Sduregehalt in Erscheinung, die in den
meisten Jahrgingen einen mafigen Alkoholgehalt haben.

Die Weine weisen einen niedrigeren Mineralgehalt auf, was fir Sandboden typisch ist. Die Weine des
Erzeugungsgebiets empfehlen sich in erster Linie fiir eine kiirzere Reifung und einen frithen Konsum. Die dkologische
Umgebung hat zur Verbreitung vieler mit diesem Erzeugungsgebiet verbundener traditioneller Sorten (Ezerjo,
Kadarka, Kovidinka usw.) gefithrt. Die Sortentypizitit kann durch selektive Weinlese gesteigert werden. In manchen
Jahrgéngen sind die Trauben von besonderem Wert. Uberreife und eingetrocknete Trauben konnen zur Herstellung
von iippigen, vollmundigen Weinen verwendet werden, deren Qualitit wahrend der Reifung weiter zunimmt. Die
leichten frischen Weine dienen als hervorragendes Ausgangsmaterial fir Schaumweine und Perlweine mit
zugesetztem Kohlendioxid.

Die Weinregion Kunsdg spielt eine sehr wichtige Rolle im ungarischen Reb- und Weinbausektor, da hier fast die Hilfte
der Trauben des Landes erzeugt wird. Der Weinbau ist nicht nur wirtschaftlich, sondern auch gesellschaftlich von
enormer Bedeutung, da ihm in diesem Gebiet eine wichtige Funktion in den Bereichen Einkommenserwirtschaftung,
Einkommenserganzung und Bevolkerungsbindung zukommt. Der Weinbau ist wegen der 6kologischen Merkmale
(z. B. Sandboden, geringe Niederschlige) eine der kosteneffizientesten Bereiche der Landwirtschaft in dieser Region.
Der Weinbau pragt das Landschaftsbild und trigt zur zunehmenden Anziehungskraft der Region bei. Rebflichen
verhinderten bzw. verhindern wirksam die Ausbreitung von Treibsand und Reben haben auf Béden mit geringem
Wasserhaltevermogen leichteren Zugang zum Wasser als andere Kulturen.

Die autochthonen und neu veredelten ungarischen Rebsorten dominieren in den Rebflichen der Weinregion Kunsag.

Die Region Kunsdg ist unter den Verbrauchern wohlbekannt, was hauptsachlich auf die leichteren, fruchtigen bzw.
aromatischen Muskatellerweine zuriickzufiihren ist.

Schaumwein

b) Humanfaktoren

Uber die bereits beschriebenen menschlichen Faktoren hinaus gelten fiir die Schaumweine von Kunsdg die
nachstehenden Eigenschaften:

Die Grundlage fiir die Erzeugung von Perlwein und Schaumwein bildet der Anbau von Rebsorten mit einem fiir den
Erzeugungsort typischen Sdurecharakter (z. B. Ezerj6, Cserszegi f(iszeres usw.).

2. Beschreibung der Weine

Die Schaumweine sind luftig und leicht, mit frischer Nase und kriftigem Sduregehalt.
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3. Zusammenhang zwischen dem Erzeugungsgebiet, den menschlichen Faktoren und dem Erzeugnis

Die okologische Umgebung hat — in erster Linie dank den Sandboden — eine erhebliche Wirkung auf die
Charakteristika der Weine. Diese treten insbesondere in den sich schneller entwickelnden, in der Regel leichten,
weicheren Weinen mit einer raschen Sdurebildung und einem niedrigeren Sduregehalt in Erscheinung, die in den
meisten Jahrgingen einen méfRigen Alkoholgehalt haben.

Die Weine weisen einen niedrigeren Mineralgehalt auf, was fur Sandboden typisch ist. Die Weine des
Erzeugungsgebiets empfehlen sich in erster Linie fiir eine kiirzere Reifung und einen frithen Konsum. Die 6kologische
Umgebung hat zur Verbreitung vieler mit diesem Erzeugungsgebiet verbundener traditioneller Sorten (Ezerjo,
Kadarka, Kovidinka usw.) gefiihrt. Die Sortentypizitit kann durch selektive Weinlese gesteigert werden. In manchen
Jahrgéngen sind die Trauben von besonderem Wert. Uberreife und eingetrocknete Trauben konnen zur Herstellung
von uppigen, vollmundigen Weinen verwendet werden, deren Qualitdt wihrend der Reifung weiter zunimmt. Die
leichten frischen Weine dienen als hervorragendes Ausgangsmaterial fiir Schaumweine und Perlweine mit
zugesetztem Kohlendioxid.

Die Weinregion Kunsdg spielt eine sehr wichtige Rolle im ungarischen Reb- und Weinbausektor, da hier fast die Hilfte
der Trauben des Landes erzeugt wird. Der Weinbau ist nicht nur wirtschaftlich, sondern auch gesellschaftlich von
enormer Bedeutung, da ihm in diesem Gebiet eine wichtige Funktion in den Bereichen Einkommenserwirtschaftung,
Einkommensergdnzung und Bevolkerungsbindung zukommt. Der Weinbau ist wegen der 6kologischen Merkmale
(z. B. Sandboden, geringe Niederschlige) eine der kosteneffizientesten Bereiche der Landwirtschaft in dieser Region.
Der Weinbau prigt das Landschaftsbild und trdgt zur zunehmenden Anziehungskraft der Region bei. Rebflichen
verhinderten bzw. verhindern wirksam die Ausbreitung von Treibsand und Reben haben auf Boden mit geringem
Wasserhaltevermogen leichteren Zugang zum Wasser als andere Kulturen.

Die autochthonen und neu veredelten ungarischen Rebsorten dominieren in den Rebfldchen der Weinregion Kunsag.

Die Region Kunsdg ist unter den Verbrauchern wohlbekannt, was hauptsichlich auf die leichteren, fruchtigen bzw.
aromatischen Muskatellerweine zuriickzufiihren ist.

Perlwein mit zugesetzter Kohlensdure

b) Humanfaktoren

Uber die bereits beschriebenen menschlichen Faktoren hinaus gelten fiir die Schaumweine von Kunsdg die
nachstehenden Eigenschaften:

Die Grundlage fiir die Erzeugung von Perlwein und Schaumwein bildet der Anbau von Rebsorten mit einem fiir den
Erzeugungsort typischen Siurecharakter (z. B. Ezerjo, Cserszegi fiszeres usw.).

2. Beschreibung der Weine

Die Perlweine mit zugesetzter Kohlensdure haben einen frischen Duft und sind leicht.

3. Zusammenhang zwischen dem Erzeugungsgebiet, den menschlichen Faktoren und dem Erzeugnis

Die okologische Umgebung hat — in erster Linie dank der Sandboden — eine erhebliche Wirkung auf die
Charakteristika der Weine. Diese treten insbesondere in den sich schneller entwickelnden, in der Regel leichten,
weicheren Weinen mit einer raschen Sdurebildung und einem niedrigeren Sduregehalt in Erscheinung, die in den
meisten Jahrgingen einen méfigen Alkoholgehalt haben.

Die Weine weisen einen niedrigeren Mineralgehalt auf, was fur Sandboden typisch ist. Die Weine des
Erzeugungsgebiets empfehlen sich in erster Linie fiir eine kiirzere Reifung und einen frithen Konsum. Die dkologische
Umgebung hat zur Verbreitung vieler mit diesem Erzeugungsgebiet verbundener traditioneller Sorten (Ezerjd,
Kadarka, Kovidinka usw.) gefiihrt. Die Sortentypizitit kann durch selektive Weinlese gesteigert werden. In manchen
Jahrgéngen sind die Trauben von besonderem Wert. Uberreife und eingetrocknete Trauben konnen zur Herstellung
von {ippigen, vollmundigen Weinen verwendet werden, deren Qualitit wahrend der Reifung weiter zunimmt. Die
leichten frischen Weine dienen als hervorragendes Ausgangsmaterial fir Schaumweine und Perlweine mit
zugesetztem Kohlendioxid.

Die Weinregion Kunsag spielt eine sehr wichtige Rolle im ungarischen Reb- und Weinbausektor, da hier fast die Halfte
der Trauben des Landes erzeugt wird. Der Weinbau ist nicht nur wirtschaftlich, sondern auch gesellschaftlich von
enormer Bedeutung, da ihm in diesem Gebiet eine wichtige Funktion in den Bereichen Einkommenserwirtschaftung,
Einkommenserginzung und Bevélkerungsbindung zukommt. Der Weinbau ist wegen der okologischen Merkmale
(z. B. Sandbdden, geringe Niederschlige) eine der kosteneffizientesten Bereiche der Landwirtschaft in dieser Region.
Der Weinbau prigt das Landschaftsbild und trigt zur zunehmenden Anziehungskraft der Region bei. Rebflichen
verhinderten bzw. verhindern wirksam die Ausbreitung von Treibsand und Reben haben auf Boden mit geringem
Wasserhaltevermogen leichteren Zugang zum Wasser als andere Kulturen.
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Die autochthonen und neu veredelten ungarischen Rebsorten dominieren in den Rebflachen der Weinregion Kunsag.

Die Region Kunsdg ist unter den Verbrauchern wohlbekannt, was hauptsichlich auf die leichteren, fruchtigen bzw.
aromatischen Muskatellerweine zuriickzufithren ist.

Weitere wesentliche Bedingungen (Verpackung, Etikettierung, sonstige Anforderungen)
Kennzeichnungsvorschriften — kleinere geografische Einheiten, die auf dem Etikett angeftihrt werden konnen
Rechtsrahmen:

einzelstaatliches Recht

Art der sonstigen Bedingung:

Zusitzliche Bestimmungen fiir die Etikettierung:

Beschreibung der Bedingung:

i) Angabe der Name der Gemeinden

Die Namen der zu der Weinregion Kunsdg gehorenden Gemeinden kénnen als kleinere geografische Einheiten als das
abgegrenzte Gebiet Kunsag angefithrt werden, mit Ausnahme der Namen der Gemeinden Izsék und Monor.

ii) Angabe von Lagenbezeichnungen

Die folgenden Lagenbezeichnungen konnen zusammen mit dem Namen des abgegrenzten Gebiets Kunsdg und dem
Namen der Gemeinde angegeben werden:

— Arany-hegy (in der Gemeinde Ceglédbercel)
— Fischer-part (in den Gemeinden Cegléd und Ceglédbercel)
i) Angabe von Bezirksnamen

Die folgenden Bezirksnamen konnen zusammen mit dem Namen des abgegrenzten Erzeugungsgebiets Kunsdg
angegeben werden:

— Kecskemét — umfasst die im Weinbaukataster ausgewiesenen Anbauflichen 1. und II. Klasse der Gemeinden
Fels6lajos, Kecskemét, Kerekegyhdza, Kunbaracs, Kunszallds, Laddnybene, Lajosmizse.

— Tiszakiirt — umfasst die im Weinbaukataster ausgewiesenen Anbauflichen I. und II. Klasse der Gemeinden
Cserkesz618, Csépa, Nagyrév, Szelevény, Tiszainoka, Tiszakiirt, Tiszasas, Tiszaug.

Werden Bezirksnamen angegeben, so darf der Name der zu einem Bezirk gehdrenden Gemeinde als Bezeichnung einer
kleineren geografischen Einheit nicht verwendet werden.

Der Name einer kleineren geographischen Einheit darf nur dann auf dem Etikett angefithrt werden, wenn das Produkt
zu 100 % aus dem durch die kleinere geographische Einheit abgegrenzten Erzeugungsgebiet stammt.

Kennzeichnungsvorschriften

Rechtsrahmen:

einzelstaatliches Recht

Art der sonstigen Bedingung:

Zusitzliche Bestimmungen fiir die Etikettierung:
Beschreibung der Bedingung:

Andere beschrankt zu verwendende Begriffe:

— ,Muskotdly“ [Muskateller]: Der Wein stammt zu mindestens 85 % aus den Trauben einer oder mehrerer der
nachstehend angefithrten Rebsorten: Cserszegi fiiszeres, Irsai Olivér, Generosa, Hamburgi muskotédly, Nektdr,
Matrai Muskotaly, Ottonel muskotély, Tramini.

— ,Prim6r* [Primeurwein]: im Jahr der Weinlese abgefiillter Wein. Der Begriff ,Gjbor* [Jungwein] kann als synonyme
Angabe ebenfalls verwendet werden.

Der Name der Sorte Arany Sdrfehér darf nicht auf dem Etikett erscheinen.

Bei Verschnittweinen kann der Begriff ,Kiivé“ — auch in der urspriinglichen Schreibweise ,Cuvée“ — oder als
Synonym der Begriff ,hdzasitds” [Verschnitt]verwendet werden.
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Vorschriften fiir die Aufmachung

Rechtsrahmen:

einzelstaatliches Recht

Art der sonstigen Bedingung:

Verpackung in dem abgegrenzten geografischen Gebiet
Beschreibung der Bedingung:

Wein, Schaumwein und Perlwein mit zugesetztem Kohlendioxid diirfen in Betrieben abgefiillt werden, die bei der
Weinberggemeinde der Weinregion Kunsdg registriert sind.

Erzeugung auflerhalb des abgegrenzten Erzeugungsgebiets:

Rechtsrahmen:

einzelstaatliches Recht

Art der sonstigen Bedingung:

Eingerdumte Abweichung in Bezug auf die Erzeugung in dem abgegrenzten geografischen Gebiet
Beschreibung der Bedingung:

Zugelassen im Gebiet der Gemeinden Borota, Csongrdd und Hajos.
Link zur Produktspezifikation

https:/[boraszat.kormany.hu/admin/download/7/4d/82000/Kunsag%200EM_v4_standard.pdf


https://boraszat.kormany.hu/admin/download/7/4d/82000/Kunsag%20OEM_v4_standard.pdf
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Veroffentlichung einer Mitteilung iiber die Genehmigung einer Standardinderung der
Produktspezifikation eines Namens im Weinsektor gemifd Artikel 17 Absitze 2 und 3 der
Delegierten Verordnung (EU) 2019/33 der Kommission

(2020/C 190/07)

Diese Mitteilung wird gemifs Artikel 17 Absatz 5 der Delegierten Verordnung (EU) 2019/33 der Kommission ()
veroffentlicht.

MITTEILUNG UBER DIE GENEHMIGUNG EINER STANDARDANDERUNG
,Mdtra/Mdtrai”
Referenznummer: PDO-HU-A1368-AM02
Datum der Mitteilung: 29.4.2020
BESCHREIBUNG UND BEGRUNDUNG DER GENEHMIGTEN ANDERUNG

1. Aufnahme eines neuen Weintyps, des Mdtra (Mdtrai) Superior-Weines in die Spezifikation
a) einschlagige Kapitel der Produktspezifikation:
— 1L Beschreibung der Weine
— 1IL Spezifische 6nologische Verfahren
— V. Hochstertrag
— VL. Zugelassene Rebsorten
— VI Zusammenhang mit dem geografischen Gebiet
— VIIL Weitere Bedingungen
b) einschldgige Teile des Einzigen Dokuments:
— Beschreibung des Weins/der Weine
— Weinherstellungsverfahren
— Zusammenhang mit dem geografischen Gebiet
— Weitere Bedingungen
¢) Begriindung:

Im Fall des Métra Superior-Weines sind wir iiberzeugt, dass vor allem das Terroir und weniger der Rebsorten-
charakter zum Ausdruck kommt, wenn der Wein vom Winzer mit der gebotenen Sorgfalt und mit ordnungsgemaf
regulierten Anbauverfahren erzeugt wird. Ziel ist, aus diesen besonderen Trauben mit einem Herstellungsverfahren,
bei dem moglichst wenige kiinstliche und modifizierte Stoffe zur Anwendung kommen, einen authentischen und
natiirlichen Wein herzustellen.

2. Hinzufiigung der Sorten Chasselas, Furmint, Kirdlyleinyka, Biborkadarka und Turdn als zugelassene
Rebsorten

a) die einschldgigen Kapitel der Produktspezifikation:
— VI Zugelassene Rebsorten

b) einschldgiger Teil des Einzigen Dokuments:
— Wichtigste Rebsorte(n)

¢) Begriindung:

Die Weinregion Mdtra zeichnet sich aufgrund der besonderen klimatischen und lokalen Bedingungen des
Erzeugungsgebiets durch grofle Sortenvielfalt aus, die eine Erweiterung des, das Sortenspektrums erforderlich macht.

() ABLL9vom11.1.2019,S. 2.
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Aus der in der Weinregion Métra angebauten Rebsorte Chasselas konnen frische, leichte, lebendige Rebsortenweine
mit reinem Geschmack hergestellt werden. Die Weine aus der Rebsorte Furmint bringen auf hervorragende Weise
den Wert einiger herausragender Hanglagen der Weinregion zur Geltung. Die Sorte Kirdlylednyka ist eine
ausgezeichnete Erganzung der Rebflichen, die vor allem fiir den Anbau verschiedener Sorten fiir die Erzeugung von
Matra muskotdly [Muscatellerweinen] geeignet sind, und betont noch stirker die Besonderheiten des
Erzeugungsgebiets. Die roten Rebsorten Biborkadarka und Turdn koénnen als Grundlage fiir Verschnittweine
eingesetzt werden, um die Einzigartigkeit der vorhandenen Rotweine hervorzuheben, entsprechen aber auch sehr
gut den Erzeugungsbedingungen einiger hervorragender Lagen der Weinbauregion.

3. Festlegung der Grof3e des Logos der Weinregion
a) einschligige Kapitel der Produktspezifikation:
— VIIL Weitere Bedingungen
b) einschlagiger Teil des Einzigen Dokuments:
— Das Einzige Dokument wird von dieser Anderung nicht beriihrt.
¢) Begriindung:

Unser Ziel ist sicherzustellen, dass das Logo der Weinregion auf den mit der g. U. ,Mdtra“ gekennzeichneten
Erzeugnissen in standardisierter Grofe erscheint.

4. Anderung der 6nologischen Verfahren aufgrund von Gesetzesinderungen
a) einschlégige Kapitel der Produktspezifikation:
— 1IL Spezifische 6nologische Verfahren — Regeln fiir den Weinbau
b) einschligiger Teil des Einzigen Dokuments:
— Weinherstellungsverfahren — Besondere 6nologische Verfahren
¢) Begriindung:

Ziel der Anderung ist die Erzeugung von Weinen héherer Qualitit.

5. Anderung technischer Art — Namensinderung der Kontrollstelle
a) einschlagige Kapitel der Produktspezifikation:
— IX. Kontrollen
b) einschldgiger Teil des Einzigen Dokuments:
— Das Einzige Dokument wird von dieser Anderung nicht beriihrt.
¢) Begriindung:

Eintragung der Anderungen der Anschrift und der Kontaktdaten der benannten Kontrollstellen.

EINZIGES DOKUMENT

1. Name des Erzeugnisses
Matra

Matrai

2. Art der geografischen Angabe

g. U. — geschiitzte Ursprungsbezeichnung

3. Kategorien von Weinbauerzeugnissen

1. Wein

4. Beschreibung des Weines/der Weine

Weifweine

Weine von hellgriiner, blasser strohgelber bis kraftiger strohgelber Farbe, ohne Eichenaroma, oft mit weicher Siure,
niedrigem Alkoholgehalt und mit frischem, fruchtigem und gelegentlich zitrusartigem Charakter.
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* Fir den maximalen Gesamtalkoholgehalt und den maximalen Gesamtschwefeldioxidgehalt gelten die in den
Rechtsnormen der Europiischen Union festgelegten Grenzwerte.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol) 9,5

Mindestgesamtsaure 4 g/l, ausgedriickt als Weinsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Saure (in Millidquivalent pro | 18
Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in Milligramm pro Liter)

Roséweine

Hellrosa, rosa oder hellviolette Farbe, mit leichter, intensiver Sdure, einem besonders stark fruchtigen Bouquet, und
einem Duft und Geschmack ohne jegliche Spuren einer Reifung im Fass. Empfohlener Konsum innerhalb von ein bis
anderthalb Jahren ab der Ernte.

* Fiur den maximalen Gesamtalkoholgehalt und den maximalen Gesamtschwefeldioxidgehalt gelten die in den
Rechtsnormen der Européischen Union festgelegten Grenzwerte.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol) 9,5

Mindestgesamtsaure 4 g/l, ausgedriickt als Weinsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Siure (in Millidquivalent pro | 18
Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in Milligramm pro Liter)

Rotweine

Intensive oder dunkle rubinfarbene Weine mit stark fruchtigem, oft wiirzigem Bouquet, kraftigem Geschmack, teilweise
oder minimal gepragt von der Reifung in Holzfdssern, wobei der Eichengeschmack nicht tiberwiegt. Rotweine, in der
Regel mit weicher Struktur und guter Balance und mit mittlerem Alkoholgehalt.

* Fiir den maximalen Gesamtalkoholgehalt und den maximalen Gesamtschwefeldioxidgehalt gelten die in den
Rechtsnormen der Europiischen Union festgelegten Grenzwerte.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol) 9,5

Mindestgesamtsadure 4 g/l, ausgedriickt als Weinsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Siure (in Millidquivalent pro | 20
Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in Milligramm pro Liter)
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Muskateller

Weine von blass strohgelber, strohgelber bis zu kriftig strohgelber Farbe, mit intensivem Muskatelleraroma, fruchtigem
Geschmack und weicher Siure, oft mit Restzucker.

* Fiir den maximalen Gesamtalkoholgehalt und den maximalen Gesamtschwefeldioxidgehalt gelten die in den
Rechtsnormen der Européischen Union festgelegten Grenzwerte.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol) 9,5

Mindestgesamtsiure 4 gfl, ausgedriickt als Weinsiure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro | 18
Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in Milligramm pro Liter)

Spat geernteter Wein

Goldene Farbe, mit komplexem Bouquet, voller oliger Textur und reichem Geschmack und Aromen, und
Geschmacksnoten, die sich aus der Reifung in Holzfissern oder in Flaschen ergeben, mit einem angenehmen Siure-
und Alkoholgehalt. Hiufig mit Restzuckergehalt.

* Fiir den maximalen Gesamtalkoholgehalt und den maximalen Gesamtschwefeldioxidgehalt gelten die in den
Rechtsnormen der Europiischen Union festgelegten Grenzwerte.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol) 9

Mindestgesamtsiure 4 gfl, ausgedriickt als Weinsiure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Siure (in Millidquivalent pro | 18
Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in Milligramm pro Liter)

Schillerweine

Sie haben eine hellrote — bis intensiv rote Farbe und Kirsch oder Sauerkirsch-Geschmack — mit leichtet, lebhafter
Saure, sortentypischem Charakter und einem Duft und Geschmack ohne jegliche Spuren der Reifung im Fass.

* Fiir den maximalen Gesamtalkoholgehalt und den maximalen Gesamtschwefeldioxidgehalt gelten die in den
Rechtsnormen der Europiischen Union festgelegten Grenzwerte.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol) 9,5

Mindestgesamtsiure 4 gfl, ausgedriickt als Weinsiure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro | 18
Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in Milligramm pro Liter)
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Superior-Weifsweine

Sie haben die griinlich-weifSe, griinlich-gelbe oder gelbe Farbe hochwertiger, voll ausgereifter WeiSweine mit hohem
Alkoholgehalt und langem Abgang. Die Rebsortenweine sind durch sortentypische Friichtearomen und andere
sortentypische Aromen gekennzeichnet, zu denen sich fur das Erzeugungsgebiet charakteristische Aromen gesellen
konnen. Bei den Verschnittweinen handelt es sich je nach Anteil der verschnittenen Sorten um vollmundige Weine
unterschiedlichen Charakters mit langem Abgang in der Kategorie trocken und halbtrocken.

* Fiir den maximalen Gesamtalkoholgehalt und den maximalen Gesamtschwefeldioxidgehalt gelten die in den
Rechtsnormen der Europdischen Union festgelegten Grenzwerte.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol) 12

Mindestgesamtsaure 5 g[l, ausgedriickt als Weinsadure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro | 13,33
Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in Milligramm pro Liter)

Superior Rotweine

Weine mit granatapfelroter bis tief rubinroter Farbe und sortenspezifischen fruchtigen und wiirzigen Bouquets und
Aromen, Das Bouquet, der Geschmack, die gerundeten Siuren und der Tanningehalt hingen bei Verschnittweinen von
dem jeweiligen Anteil der verschnittenen Sorten ab. Die Weine haben ein ausgesprochen reiche Aromen, eine samtigen
Geschmack und einen koperreichen Charakter, mit Friichte- (Kirschen, Sauerkirschen, Himbeeren, Johannisbeeren
usw.), Gewiirz- (Zimt, Vanille, Schokoladen-, und Tabak usw.) Aromen; diese konnen durch die fiir das
Erzeugungsgebiet charakteristischen Diifte und Aromen erginzt werden.

* Fiir den maximalen Gesamtalkoholgehalt und den maximalen Gesamtschwefeldioxidgehalt gelten die in den
Rechtsnormen der Européischen Union festgelegten Grenzwerte.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol) 12

Mindestgesamtsiure 5 g/l, ausgedriickt als Weinsdure

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro | 15
Liter)

Hochstgehalt an Schwefeldioxid (in Milligramm pro Liter)

5. Weinherstellungsverfahren
a) Grundlegende dnologische Verfahren

Weilweine

auf die Weinbereitung bezogene relevante Einschrinkung

ZWINGEND:

— Die Trauben miissen innerhalb von 24 Stunden nach der Lese verarbeitet werden.

— Mostabstich.

Roséweine

Einschldgige Einschrinkung bei der Weinbereitung
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OBLIGATORISCH:
— Die Trauben miissen innerhalb von 24 Stunden nach der Lese verarbeitet werden.
— Die Kelterung darf nur mit abgestufter Pressung erfolgen.
— Mostabstich.
Rotweine

Einschldgige Einschrankung bei der Weinbereitung
OBLIGATORISCH:
— Rotweinbereitung durch Maischegarung oder Maischeerwarmung.

— Die Kelterung darf nur mit abgestufter Pressung erfolgen.

Muskateller

Einschldgige Einschrinkung bei der Weinbereitung

OBLIGATORISCH:

— Die Trauben miissen innerhalb von 24 Stunden nach der Lese verarbeitet werden.
— Die Kelterung darf nur mit abgestufter Pressung erfolgen.

— Mostabstich.

— Regel fiir den Verschnitt von Weinen: Der Wein enthilt mindestens zu 85 % die Rebsorte(n) Cserszegi ftiszeres, Irsai
Olivér, Ottonel muskotaly oder Sirga muskotdly.

,Késdi sziiretelésti bor“ — Spitlesewein

Einschldgige Einschrankung bei der Weinbereitung

OBLIGATORISCH:

— Die Trauben miissen innerhalb von 24 Stunden nach der Lese verarbeitet werden.

— Die Kelterung darf nur mit abgestufter Pressung erfolgen.

— Mostabstich.

— Der Wein darf frithestens ab dem 1. Mérz des auf die Weinlese folgenden Jahres in Flaschen abgefullt werden.
— 3 Monate Flaschenreifung vor dem Inverkehrbringen.

VERBOTEN:

— Siiung

— Aanreicherung des Mostes

Schillerweine

Einschldgige Einschrankung bei der Weinbereitung

OBLIGATORISCH:

— Die Trauben miissen innerhalb von 24 Stunden nach der Lese verarbeitet werden.

— Die Kelterung darf nur mit abgestufter Pressung erfolgen.

Superior-Weilweine

Einschldgige Einschrinkung bei der Weinbereitung

OBLIGATORISCH:

— Die Trauben miissen innerhalb von 24 Stunden nach der Lese verarbeitet werden.

— Die Kelterung darf nur mit abgestufter Pressung erfolgen.

— Die Weine diirfen frithestens ab dem 1. Marz des auf die Weinlese folgenden Jahres in Verkehr gebracht werden.

— Die Gesamtmenge muss als ein Posten zertifiziert und abgefullt werden.
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VERBOTEN:

— Siiflung

— Anreicherung des Mostes

— Sauerung

— Entsduerung

— Verwendung von Eichenholzstiicken

— Umbkehrosmose

Superior Rotweine

Einschldgige Einschrankung bei der Weinbereitung

OBLIGATORISCH:

— Die Trauben miissen innerhalb von 24 Stunden nach der Lese verarbeitet werden.
— Die Kelterung darf nur mit abgestufter Pressung erfolgen.

— Der Wein darf frithestens ab dem 1. September des auf die Weinlese folgenden Jahres in Verkehr gebracht werden.
— Die Gesamtmenge muss als ein Posten zertifiziert und abgefiillt werden.
VERBOTEN:

— Siifung

— Anreicherung des Mostes

— Sauerung

— Entsduerung

— Verwendung von Eichenholzstiicken

— Umkehrosmose

Regeln fiir den Weinbau (1)

Anbauverfahren

1. Erziehungsmethode und Bepflanzungsdichte: Nur Trauben aus Rebflichen, deren Fehlbestand an Reben 25 % nicht
tberschreitet, diirfen zur Herstellung von Wein der g. U Matra verwendet werden.

2. Zahl der Augen von Rebstocken: Bei der Bestimmung der Reblast darf die Anzahl der austreibenden Augen am
einzelnen Rebstock nicht iiber 16 pro m? liegen, unabhingig von der Erziehungsmethode. Eine Ausnahme bildet die
Sorte Matra Superior, bei der die Zahl der austreibenden Augen pro Rebstock 12 nicht iiberschreiten darf.

3. Regeln fiir nach dem 1. Januar 2012 angepflanzte Rebflichen
a. Erziehungsmethode:

i Umbrella-Erziehung

ii. Moser-Erziehung

iii.  einfache Vorhang-Erziehung

iv.  Sylvoz-Erziehung

V. Niedrige und mittelhohe Kordon-Erziehung

b. Pflanzdichte: mindestens 3 500 Rebstocke/ha; Bei der Festlegung der Abstinde zwischen den Reihen und
Rebstocken ist neben gleichmifigen Reihen-/Rebstockabstinden auch die Doppelreihen- und/oder Doppelrebstock-
pflanzung zulissig.

c. Reihenabstand: mindestens 1 m, hochstens 3,260 m

d. Abstand zwischen den Rebstocken: mindestens 0,6 m und hochstens 1,2 m; bei Doppelreben ist der
durchschnittliche Abstand zwischen den Rebstocken mafigebend.

Regeln fiir den Weinbau (2)

Anbauverfahren
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4. Festsetzung des Erntezeitpunkts: Der Anfangszeitpunkt der Weinlese wird jihrlich vom Rat der zustindigen
Weinberggemeinde festgesetzt. Ein Erzeugnis, das aus — vor dem festgesetzten festgelegten Weinlesebeginn
geernteten — Trauben gewonnen wurde, darf keinen Ursprungsnachweis fiir Wein mit der g. U. ,Matra“ erhalten und
auch nicht mit dem entsprechenden g. U.-Siegel vermarktet werde. Die Weinberggemeinden veréffentlichen den

Anfangszeitpunkt der Weinlese in Form einer Bekanntmachung.

5. Im Fall von Mitra Superior muss die Erntemenge so verringert werden, dass sie 1 kg/Rebstock nicht iiberschreitet.

Weinleseregeln

Anbauverfahren

Festsetzung des Erntezeitpunkts: Der Anfangszeitpunkt der Weinlese wird jdhrlich von dem Rat der zustindigen
Weinberggemeinde festgesetzt. Die Weinberggemeinden veroffentlichen den Anfangszeitpunkt der Weinlese in Form

einer Bekanntmachung.

Mindestzuckergehalt der Trauben:

— Weillwein: 9 %vol (15 "MM)

— Roséwein: 9 %vol (15 "MM)

— Rotwein: 9 %vol (15 "MM)

— Muskateller: 9 %vol (15 "MM)

— Spit geernteter Wein: 12,08 %vol (19 "MM)
— Schillerwein: 9 %vol (15 "MM)

— Superior-WeiSwein: 12,45 %vol (19,5 °"MM)
— Superior Rotwein: 12,45 %vol (19,5 °"MM)

Weinlesemodus: manuell oder maschinell (bei spiter Weinlese oder bei Superior Weif8- und Superior Rotwein nur

manuell)

b. Hachstertrige

Wein — Weifl-, Rosé-, Rot- und Schillerwein — wenn der Name der Gemeinde angegeben ist
100 Hektoliter pro Hektar

Wein — Weifl-, Rosé-, Rot- und Schillerwein — wenn der Name der Gemeinde angegeben ist
14 000 kg Trauben pro Hektar

Wein — Weifl-, Rosé-, Rot- und Schillerwein — wenn der Name des Ortes angegeben ist
56 Hektoliter pro Hektar

Wein — Weifl-, Rosé-, Rot- und Schillerwein — wenn der Name des Ortes angegeben ist
8 000 kg Trauben pro Hektar

Wein — Muskateller —wenn der Name der Gemeinde angegeben ist

12 000 kg Trauben pro Hektar

Wein — Muskateller — wenn der Name des Ortes angegeben ist

56 Hektoliter pro Hektar

Wein — Muskateller — wenn der Name des Ortes angegeben ist

8 000 kg Trauben pro Hektar

Wein — Weif-, Rosé-, Rot- Schillerwein und Muskateller

100 Hektoliter pro Hektar

Wein — Weif3-, Rosé-, Rot- Schillerwein und Muskateller

14 000 kg Trauben pro Hektar

Wein — Weif3-, Rosé-, Rot- Schillerwein und Muskateller

14 000 kg Trauben pro Hektar

Wein — spit geernteter Wein — wenn der Name der Gemeinde angegeben ist
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56 Hektoliter pro Hektar

Wein — spit geernteter Wein — wenn der Name der Gemeinde angegeben ist

8 000 Hektoliter pro Hektar

Wein — spit geernteter Wein — wenn der Name des Ortes angegeben ist
40 Hektoliter pro Hektar

Wein — spit geernteter Wein — wenn der Name des Ortes angegeben ist
6 000 kg Trauben je Hektar

Wein — spdt geernteter Wein

10 000 kg Trauben pro Hektar

Wein — spit geernteter Wein

10 000 kg Trauben pro Hektar

Wein — Superior Weifs- und Rotwein

60 Hektoliter pro Hektar

Wein — Superior Weif- und Superior Rotwein — wenn der Name der Gemeinde angegeben ist

8 000 Hektoliter pro Hektar

Abgegrenztes geografisches Gebiet

Flachen 1. und IL Klasse gemdfl dem Weinbaukataster der folgenden Gemeinden: Abasdr, Apc, Atkdr, Budapest-
Rékosliget, Detk, Domoszld, Ecséd, Gyongyos, Gyongyoshaldsz, Gyongyosoroszi, Gyongyospata, Gyongydssolymos,
Gyongyostarjan, Halmajugra, Hatvan, Heves, Kardcsond, Kerepes, Kisndna, Kisnémedi, Markaz, Mogyor6d, Nagyréde,
Orbottydn, Palosvorosmart, Paszté, Rozsaszentmarton, Szada, Szendehely, Sziicsi, Vac, Vdcegres, Vdcratét, Vécs,

Veresegyhdz, Visonta.

Wichtigste Keltertraubensorten
chasselas — weisser gutedel
syrah — blauer syrah

tramini — traminer

syrah — serine noir
kirdlylednyka — feteasca regale
syrah — marsanne noir
kadarka — jenei fekete
sauvignon — sovinjon

pinot noir — kék rulandi
pinot noir — savagnin noir
furmint — zapfner

pinot noir — pinot cernii
lednyka — lednysz48l16

furmint — posipel

furmint — som

olasz rizling — nemes rizling
tramini — roter traminer
cabernet franc — carbonet
tramini — savagnin rose

pinot blanc — weissburgunder
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furmint — furmint bianco

olasz rizling — taljanska grasevina
chardonnay — kerekleveld

pinot noir — pignula

sauvignon — sauvignon bianco
olasz rizling — grasevina

leanyka — dievcenske hrozno
sziirkebardt — auvergans gris
irsai olivér — zolotis

kékfrankos — blaufrankisch
kirlylednyka — galbena de ardeal
rizlingszilvini — miiller thurgau blanc
sziirkebardt — pinot gris
rizlingszilvani — miiller thurgau bijeli
zenit

sauvignon — sauvignon blanc
sarga muskotdly — weiler
rizlingszilvdni — rizvanac
kadarka — negru moale

chasselas — chrupka belia

pinot noir — pinot tinto

turdn

irsai olivér — muskat olivér
kadarka — kadarka negra
harsleveldi — lipovina

chasselas — fendant blanc
tramini — gewiirtztraminer
kadarka — gamza

pinot noir — kisburgundi kék
pinot noir — spatburgunder
chasselas — saszla belaja

z6ld veltelini — zo6ldveltelini
sziirkebardt — pinot grigio
chasselas — fehér gyongysz616
furmint — szigeti

sdrga muskotdly — muscat lunel
z6ld veltelini — griiner muskateller
tramini — traminer rosso

z6ld veltelini — griiner veltliner
pinot noir — pino cserniij
rizlingszilvdni — rivaner

tramini — tramin cervené

kékfrankos — moravka
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kékfrankos — blauer lemberger
irsai olivér — irsai

rajnai rizling — rhine riesling
cabernet franc — cabernet
chardonnay — chardonnay blanc
sdrga muskotdly — muscat zlty
harslevelti — garszleveljii
kirdlylednyka — erdei sdrga
kadarka — kadar

rajnai rizling — rheinriesling
chasselas — chasselas doré
kiralyleanyka — little princess
cabernet franc — kaberne fran
rajnai rizling — riesling

zweigelt — zweigeltrebe

bibor kadarka

harsleveli — feuilles de tilleul
cabernet franc — gros vidur
merlot

kirdlylednyka — konigstochter
olasz rizling — welschrieslig
ottonel muskotaly — muskat ottonel
lednyka — feteasca alba

kadarka — t6rokszél6

kadarka — szkadarka

rajnai rizling — weisser riesling
sarga muskotdly — muscat béliyj
kirdlylednyka — konigliche madchentraube
rajnai rizling — johannisberger
pinot noir — rulandski modre
pinot blanc — pinot beluj

syrah — shiraz

sdrga muskotdly — muscat de lunel
olasz rizling — risling vlassky
cabernet sauvignon

chardonnay — ronci bilé
sziirkebardt — grauburgunder
chasselas — fehér fabidnsz6l6
sziirkebardt — rulander

cabernet franc — carmenet

sdrga muskotdly — muskat weisser
cserszegi fliszeres

chasselas — chasselas dorato



8.6.2020 Amtsblatt der Europdischen Union C 190/41

ottonel muskotdly — muscat ottonel
rizlingszilvdni — miiller thurgau
harslevel — lindeblattrige
kékfrankos — limberger

sauvignon — sauvignon bijeli

sarga muskotdly — moscato bianco
zweigelt — rotburger

kadarka — csetereska

pinot blanc — fehér burgundi
lednyka — midchentraube

sdrga muskotdly — weisser

sarga muskotdly — muscat blanc
sarga muskotdly — muscat de frontignan
pinot noir — pinot nero

ottonel muskotdly — miszket otonel
kirdlylednyka — ddnosi lednyka
kadarka — fekete budai

kékfrankos — blauer limberger
olasz rizling — riesling italien
pinot noir — kék burgundi

pinot blanc — pinot bianco
chasselas — chasselas blanc
furmint — moslavac bijeli

furmint — mosler

blauburger

rajnai rizling — riesling blanc
syrah — sirac

chardonnay — morillon blanc

z6ld veltelini — veltlinské zelené
zweigelt — blauer zweigeltrebe
pinot noir — blauer burgunder
olasz rizling — olaszrizling
sziirkebardt — graumonch
cabernet franc — gros cabernet
irsai olivér — zolotisztiij rannijj

sarga muskotdly — muscat sylvaner

8. Beschreibung des Zusammenhangs bzw. der Zusammenhinge
Wein
1. Beschreibung des abgegrenzten Gebiets

a) Natiirliche und kulturelle Faktoren

Das fiir die Produktion der Weine mit der g. U. Métra abgegrenzte Gebiet liegt im nordlichen Teil Ungarns. Das Matra,
der hochste Gebirgszug Ungarns, verlduft von Osten nach Westen. An seinen sonnigen siidlichen Hingen liegt das
grofite Weinbaugebiet des Landes. Auf seinen vor den nordlichen Winden geschiitzten, teils vulkanischen und teils
nahrstoffreichen sedimentiren Boden konnen hochwertige Rebsorten angebaut werden.
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Die Boden der Weinregion gehoren zu zwei wichtigen Bodenarten: Wiesenboden und Waldbdden. Die Wiesenboden
entstanden im unteren Teil des Weinbaugebiets, die Waldboden im oberen Teil auf gerodeten Flachen.

Die klimatischen Verhiltnisse des Erzeugungsgebiets werden durch das in Ungarn vorherrschende kontinentale Klima
bestimmt. Es wird vor allem durch heile Sommer und kalte Winter geprigt. Trauben haben einen hohen
Sonnenbedarf, zu ihrer Assimilation ist eine Lichtstdrke von 20 bis 30 Tausend Lux erforderlich, sie gedeihen am besten
dort, wo wihrend der Vegetationszeit 1250 bis 1 500 Sonnenstunden verzeichnet werden. Im Mdtraalja (niedrige
Hanglage des Matra-Gebirges) wird diese Sonnenstundenzahl fast jedes Jahr erreicht. Hier liegt die jdhrliche
Sonnenscheindauer zwischen 1900 und 2000 Stunden. Diese Werte konnen zwar von Jahr zu Jahr erheblich
variieren, liegen aber im Maitraalja selten unter dem fiir einen erfolgreichen Anbau von Trauben benétigten
Mindestwert. Die untere Grenze kann bei einer Temperatur von 9 bis 10 °C gezogen werden. Der Fiinfjahres-
durchschnitt liegt in diesem Weinbaugebiet bei 10,5 °C und kann in der Vegetationsperiode auf 17 °C ansteigen. In
vielen Jahren dbersteigt die Durchschnittstemperatur 11 °C, ein wichtiger Hinweis auf gute Jahrgidnge. Die
Niederschlagsmenge in Métraalja liegt zwischen 356 und 903 mm. Der durchschnittliche Niederschlag im Juni, Juli und
August wirkt sich giinstig auf Qualitit und Quantitit der geernteten Trauben aus Durch die Schutzwirkung des Matra-
Gebirges werden auch die Temperaturen positiv beeinflusst.

b) Humanfaktoren

Das Erzeugungsgebiet verfiigt schon wegen seiner grofien geografischen Ausdehnung iiber reiche Traditionen im
Bereich Weinbau und Weinherstellung. Schon seit Beginn des zweiten Jahrtausends werden im Matraalja Trauben
angebaut. Die erste schriftliche Uberlieferung stammt aus dem Jahr 1042, in dem das von Aba Sdmuel gegriindete
Benediktinerkloster ein vom Konig gestiftetes Weingut erhielt. Trauben und Wein spielten iiber die Jahrhunderte
hinweg immer eine wichtige Rolle im Leben der Bevolkerung vor Ort. Im 15. Jahrhundert wurden mehreren
Gemeinden stadtische Rechte gewihrt, so dass ihre Bewohner frei mit ihrem Wein handeln konnten. Nach der
tiirkischen Besetzung gewihrte Konig Jdnos Szapolyai im Jahr 1536 den Bewohnern von Gyongyos das
Weinschankrecht, die daraufthin entsprechende Aushingeschilder iiber ihren Kellern anbrachten. Zur Zeit des
Ubergangs vom 17. zum 18. Jahrhundert ermutigte der Stadtrat von Gydngy®s durch verschiedenen Vergiinstigungen
die Bewohner zum Weinbau. Nach dem Zweiten Weltkrieg sind die kleinen Kellereien verschwunden und an ihre Stelle
traten grofle Genossenschaften. Die Rebenpflanzungen nahmen zu und die Weinbaufliache der Region erreichte fast
8000 ha. Im Zuge einer Reform der Eigentumsrechte im Jahr 1990 ist der Grofiteil der Traubenplantagen in
Privateigentum iibergegangen. Familienkellereien und -Weingiiter sind entstanden, die das Weingebiet auch heute noch
bestimmen.

Die Erzeugung von Vermehrungsmaterial von Reben, einschlieflich der Veredelung von Reben, spielt in der Weinregion
Mitra eine wichtige Rolle. Sie hat zu Beginn des 20. Jahrhunderts in den Gemeinden Abasar und Nagyréde ihren Anfang
genommen. Im Jahr 1961 wurden auf einer grofen Fliche in Gyongydshaldsz und Ludas Rebstockbestinde und
Rebschulen europiischer Sorten angelegt. Durch diese Anlagen konnte sich die Rebveredelung in den 1960er Jahren
nach der Griindung von Genossenschaften in Abasdr und Nagyréde zur Haupttatigkeit entwickeln. Dies fithrte zu der
derzeit reichhaltigen Sortenvielfalt in der Weinregion Matra.

Die Weinregion Matra spielt eine sehr wichtige Rolle im Weinbau und in der Weinherstellung in Ungarn. Der Weinbau
ist nicht nur wirtschaftlich fur die Einkommenserwirtschaftung oder -ergdnzung, sondern auch gesellschaftlich von
enormer Bedeutung da ihm in diesem Gebiet eine wichtige bevolkerungsbindende Funktion zukommt. Der Weinbau
trigt mit seiner landschaftsgestaltenden Rolle zur Forderung der Anziehungskraft der Region bei.

Wein (2)

2. Beschreibung der Weine

Die okologische Umwelt hat erhebliche Auswirkungen auf die Merkmale der Weine, die in anderen Weinbaugebieten
nicht reproduzierbar sind. Dieses Merkmal bezieht sich insbesondere auf Weine, die sich schnell entwickeln, in der
Regel leicht und relativ weich sind, mit rascher Siurebildung und einigen alkoholreichen Jahrgingen. Aufgrund des
Bodens und der klimatischen Bedingungen haben Weif3- und Roséweine ein intensives Bouquet und ein reiches Aroma.
Die Rotweine sind im Allgemeinen fruchtig, leichter und weniger tieffarbig und ihre Tannine entwickeln sich rasch. Die
Weine sind aufgrund des Bodens reich an Mineralien. Die Weine in der Region werden hauptsichlich fiir eine kiirzere
Reifung und einen schnellen Konsum empfohlen. Die 6kologische Umwelt hat zur Verbreitung vieler traditioneller
Sorten gefiihrt, die mit diesem Erzeugungsgebiet in Verbindung stehen.

Die kontinuierlichen technologischen Entwicklungen in der Region Métra ermdoglicht den Einsatz reduktiver Techniken
fur Weifs- und Roséweine und die Erzeugung frischer Rotweine, die das fruchtige Aroma der Trauben hervorheben.

Im Fall des Mdtra Superior-Weines sind wir iiberzeugt, dass vor allem das Terroir und weniger der Rebsortencharakter
zum Ausdruck kommt, wenn der Wein vom Winzer mit der gebotenen Sorgfalt und mit ordnungsgemaf$ regulierten
Anbauverfahren erzeugt wird. Ziel ist, aus diesen besonderen Trauben mit einem Herstellungsverfahren, bei dem
moglichst wenige kiinstliche und modifizierte Stoffe zur Anwendung kommen, einen authentischen und natiirlichen
Wein herzustellen.
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3. Zusammenhang zwischen dem Erzeugungsgebiet, den menschlichen Faktoren und dem Erzeugnis

Die Region Matra genief8t vor allem wegen ihrer leichteren, fruchtigen bzw. aromatischen Muskatellerweinen bei
Weintrinkern einen sehr guten Ruf. Aus Marktsicht zeichnen sich die hiesigen Weine durch ein gutes Preis-Leistungs-
Verhiltnis aus.

Neben den leichteren Weinen verfiigt die Weinregion Métra auch iiber eine Reihe von Erzeugungsgebieten, in denen die
in den Rebfldchen erzeugten Trauben zur Herstellung naturnaher, authentischer Weine verwendet werden kénnen.
Diese Weine haben eine hervorragende Qualitdt, auch in Bezug auf ihre analytischen Parameter, dank der Werte, die die
Aromen der Region Matra widerspiegeln und des Systems des geschiitzten Ursprungs.

Menschliche Faktoren wirken sich auf das Erzeugungsgebiet in den folgenden Bereichen aus:

— eine bewusste Ausgestaltung einer dem Potential der oOkologischen Verhiltnisse angepassten Sortenstruktur
(traditionelle und neue Sorten)

— Ausgestaltung einer an die 6kologischen und teilweise die marktspezifischen Besonderheiten angepassten Weinbau-
und Weinherstellungstechnologie

— Schaffung einer an 6kologische und marktspezifische Besonderheiten angepassten Betriebs- und Integrations-
struktur

9. Weitere wesentliche Bedingungen (Verpackung, Etikettierung, sonstige Anforderungen)

Kennzeichnungsvorschriften (1)

Rechtsrahmen:

einzelstaatliches Recht

Art der sonstigen Bedingung:

Zusitzliche Bestimmungen fuir die Etikettierung:
Beschreibung der Bedingung:

a) Ein Sortenname, ein traditioneller Begriff, auf die Weinfarbe hinweisende sowie andere — Beschrinkungen
unterliegende — Begriffe diirfen auf dem Etikett nur erscheinen, sofern die Schriftart, die Buchstabengrofie bzw. die
Farbe der Buchstaben nicht grofSer bzw. pragnanter sind als die bei der Ursprungsbezeichnung verwendeten.

b) Vorschriften fiir Verschnittweine:

i. Bei Verschnittweinen diirfen die Ausdriicke ,kiivé“, ,cuvée“ oder als Synoym ,hdzasitds“ (Verschnitt) verwendet
werden.

ii. Die Angabe eines Sortennamens ist nur moglich, wenn der Anteil einer Sorte im Verschnitt mindestens 5 % betragt.
In diesem Fall kann ein Sortenname nur in einer Schriftgroffe angegeben werden, die hochstens 50 % der fur die
Ursprungsbezeichnung verwendeten Schriftgroffe ausmacht.

¢) Eswird empfohlen, das Logo der Weinregion Matra auf dem Etikett anzufithren. Mindestgrofe: 1,5 x 1,5 cm

Kennzeichnungsvorschriften (2)

Rechtsrahmen:

einzelstaatliches Recht

Art der sonstigen Bedingung:

Verpackung in dem abgegrenzten geografischen Gebiet
Beschreibung der Bedingung:

d) Vorschriften fiir die Angabe kleinerer geographischer Einheiten:

i. Der Name einer kleineren geographischen Einheit (z. B. Gemeinde oder Ort) darf auf dem Etikett nur dann angefiihrt
werden, wenn das Erzeugnis zu 100 % in der kleineren geographischen Einheit oder dem Ort hergestellt wurde. Der
Name eines Ortes darf nur zusammen mit der Ursprungsbezeichnung Matra und dem Namen der Gemeinde
angegeben werden.

ii. Folgende Gemeindenamen diirfen angegeben werden: Abasdr, Apc, Atkdr, Detk, Domoszld, Ecséd, Gyongyos,
Gyongyoshaldsz, Gyongyosoroszi, Gyongyospata, Gyongyossolymos, Gyongyostarjan, Hatvan, Halmajugra, Heves,
Kardcsond, Kisndna, Markaz, Mogyor6d, Nagyréde, Rozsaszentmdrton, Sziicsi, Vécs, Visonta, Pdsztd, Szendehely,
Budapest-Rékosliget, Kerepes, Kisnémedi, Mogyordd, Orbottyan, Szada, Vdc, Vacegres, Vdcratot, Veresegyhdz.
Abgrenzung: Verwaltungsgrenzen
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iii. Folgende Ortsnamen diirfen angegeben werden: siche Anhang 1 Abgrenzung: siehe Karte

Kennzeichnungsvorschriften (3)

Rechtsrahmen:

durch eine Organisation, die g. U. oder g. g. A. verwaltet, soweit von den Mitgliedstaaten vorgesehen

Art der sonstigen Bedingung:

Zusitzliche Bestimmungen fiir die Etikettierung:

Beschreibung der Bedingung:

f) Andere, Beschrankungen unterliegende Begriffe, die angegeben werden diirfen:

— ,Barrique®, ,in Barrique gegoren® oder ,im Fass gegoren, in Barrique gereift oder ,,... im Fass gereift*: alle Weinarten

— erste Ernte, Virgin Vintage oder Virgin Crops: Weif3-, Rosé-, Rot-, Muskat-, Schillerweine

— Jungwein oder Primeurwein: Weif3-, Rosé-, Rot-, Muskateller-, Schillerweine

— Wein aus ausgewiéhlter Lesen: alle Weintypen, Superior Weif-, Superior Rotwein

— ungefiltert: Weilwein, Rotwein, Muskateller, Wein aus Spitlese, Superior Weilwein, Superior Rotwein

— Wein aus eingetrockneten Trauben: Weiliwein, Muskateller, Schillerwein, Wein aus Spitlese

— Eiswein: Weilwein, Muskateller, Wein aus Spitlese

— Kivé oder Cuvée: alle Weinarten, Superior Weifl-, Superior Rotwein

— musealer Wein: Weillwein, Rotwein, Muskateller, Wein aus Spitlese

— Hauptwein: Weif3-, Muskateller-, Superior Weifs-, Superior Rotwein

Vorschriften fir die Aufmachung

Rechtsrahmen:

einzelstaatliches Recht

Art der sonstigen Bedingung:

Verpackung in dem abgegrenzten geografischen Gebiet

Beschreibung der Bedingung:

a) Weine aus Spitlesen, Superior Weil- und Superior Rotweine konnen nur in Flaschen vermarktet werden. Die
Abfullpflicht gilt nicht fiir Weine, die vom Erzeuger selbst in seiner eigenen Kellerei im Erzeugungsgebiet fur den
Verzehr vor Ort erzeugt werden. Ein weiteres Kriterium ist, dass Superior Weine nur in Glasflaschen mit einer

Seriennummer auf dem Etikett vermarktet werden diirfen.

b) Die Abfilllung kann nur durch einen von der Weinbaubehorde genehmigten und von dem Rat der
Weinbaugemeinden Métra (nachfolgend: MHT) registrierten Abfullungsbetrieb erfolgen.

c) Eine Abfiillung auflerhalb des Erzeugungsgebiets muss 48 Stunden vor der Abfiillung angemeldet werden. Die
Anmeldung hat bei den MHT zu erfolgen. Die Abfiillung muss innerhalb von 90 Tagen nach der Ubernahme Weins
aus dem Erzeugungsgebiet erfolgen.

Erzeugung auf8erhalb des abgegrenzten Erzeugungsgebiets:

Rechtsrahmen:

einzelstaatliches Recht

Art der sonstigen Bedingung:

Abweichung in Bezug auf die Erzeugung in dem abgegrenzten geografischen Gebiet
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Beschreibung der Bedingung:

a) Ein Versand ist nach vorheriger Information des Sekretirs von MHT zuldssig. Der Versender hat spitestens
48 Stunden vor dem Versand dem Sekretir von MHT folgende Informationen zur Lieferung zu melden: die
Traubensorte, Most oder Basiswein, Herkunfts- und Bestimmungsort sowie die Menge (bei Trauben annihernd, mit
Genauigkeit von + 15 % anzugeben).

b) Erzeugungsgebiet: Die Komitate Bacs-Kiskun, Heves, Komdrom-Esztergom, Pest.
Link zur Produktspezifikation

https:/[boraszat.kormany.hu/admin/download/8/5d/82000/Microsoft%20Word%20-%20Matra%200EM_termekleiras_v2
_standard.pdf


https://boraszat.kormany.hu/admin/download/8/5d/82000/Microsoft%20Word%20-%20Matra%20OEM_termekleiras_v2_standard.pdf
https://boraszat.kormany.hu/admin/download/8/5d/82000/Microsoft%20Word%20-%20Matra%20OEM_termekleiras_v2_standard.pdf
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Veroffentlichung eines Antrags auf Eintragung eines Namens nach Artikel 50 Absatz 2 Buchstabe a
der Verordnung (EU) Nr. 1151/2012 des Europdischen Parlaments und des Rates iiber
Qualititsregelungen fiir Agrarerzeugnisse und Lebensmittel

(2020/C 190/08)

Diese Veroffentlichung eréffnet die Moglichkeit, gemaf8 Artikel 51 der Verordnung (EU) Nr. 1151/2012 des Europdischen
Parlaments und des Rates (') innerhalb von drei Monaten ab dieser Veroffentlichung Einspruch gegen den Antrag zu

erheben.
EINZIGES DOKUMENT
,ROOIBOS“/,,ROTBUSCH*
EU-Nr.: PDO-ZA-2427 — 21.8.2018
g U.(X)g g A.()
1. Name(n)

,Rooibos“[,Rotbusch”

2. Mitgliedstaat oder Drittland

Siidafrika

3. Beschreibung des Agrarerzeugnisses oder Lebensmittels

3.1. Art des Erzeugnisses

Klasse 1.8. Andere unter Anhang I AEUV fallende Erzeugnisse (Gewiirze usw.)

3.2. Beschreibung des Erzeugnisses, fiir das der unter Punkt 1 aufgefithrte Name gilt

Der Name ,Rooibos“/,Rotbusch” darf nur zur Bezeichnung der getrockneten Blitter und Stingel von 100 % reinem
,Rooibos“/,Rotbusch* verwendet werden, die vom Aspalathus linearis stammen und in dem geografischen Gebiet
angebaut oder gesammelt wurden, das im vorliegenden Antrag beschrieben wird.

,Rooibos“[,Rotbusch” wird in zwei Formen angeboten: als a) oxidierte und b) griine (nicht oxidierte) getrocknete
Blitter und Stingel vom Aspalathus linearis.

a) Sofern es sich um oxidierte getrocknete Blitter und Stingel vom Aspalathus linearis handelt, hat ,Rooibos*/
,Rotbusch” eine charakteristische Farbe, die von Hellbraun und Gelb bis zu einem leuchtenden Ziegelrot reicht. Es
konnen aulerdem hellere Stockchen (getrocknete Stiicke von Stingeln) vorkommen, die unter das iibrige Produkt
gemischt sind. Der Feuchtigkeitsgehalt von ,Rooibos“/,Rotbusch“ liegt unter 10 %.

b) Beim griinen (nicht oxidierten) ,Rooibos“/,Rotbusch handelt es sich um die nicht oxidierten getrockneten Blatter
und Stingel der Pflanze Aspalathus linearis. Der griine (nicht oxidierte) ,Rooibos“/,Rotbusch® weist keinerlei
Spuren einer Braunung oder Oxidation auf. Die Blitter des griinen (nicht oxidierten) ,Rooibos“/,Rotbusches*
haben eine dominierende hellgriine Farbe, er enthélt auch rétlich-braune Stiickchen von diinnen Stingeln und
weife holzige Teile. Der Feuchtigkeitsgehalt von griinem (nicht oxidiertem) ,Rooibos“/,Rotbusch” liegt unter 5 %.

Aroma und Geschmack von Rooibos/Rotbusch werden durch einen sensorischen Test ermittelt, der von einem
ausgebildeten Priifer durchgefithrt wird. Aroma und Geschmack verschiedener Chargen von Rooibos/Rotbusch
konnen Unterschiede aufweisen, aber durch die Analyse einer grofen Stichprobenreihe konnten folgende Aromen in
verschiedenen Anteilen in Rooibos/Rotbusch nachgewiesen werden.

(") ABLL 343 vom 14.12.2012, S. 1.
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3.3. Futter (nur fiir Erzeugnisse tierischen Ursprungs) und Rohstoffe (nur fiir Verarbeitungserzeugnisse)

Der einzige fur ,Rooibos/,Rotbusch“ verwendete Rohstoff sind die frisch geernteten Blitter und Stingel vom
Aspalathus linearis.

Sie enthalten 0,02 % bis 1,16 % Aspalathin und bis zu 0,4 % Nothofagin.

3.4. Besondere Erzeugungsschritte, die in dem abgegrenzten geografischen Gebiet erfolgen miissen

Bei der Erzeugung von ,Rooibos“/,Rotbusch” missen in dem abgegrenzten geografischen Gebiet folgende Schritte
erfolgen:

a) Samen der Pflanze Aspalathus linearis werden von lokalen Samensammlern eingesammelt, oft aus Ameisenhaufen.
Die Sammler liefern die Samen an die Landwirte. Es handelt sich hierbei um eine uralte Tradition, die bis heute
gepflegt wird und ein wichtiger Bestandteil des Rooibos-Anbaus ist, wie wir in heute kennen.

b) Er wird kommerziell angebaut oder wichst wild.

¢) Er wird auf den kultivierten Feldern (entweder mechanisch oder von Hand) oder in der wilden Natur (nur von
Hand) geerntet.

d) Er wird in einem Tee-Hof verarbeitet und getrocknet. Der Tee-Hof kann Teil des Guts sein oder auch nicht, er muss
aber in dem bezeichneten Gebiet liegen.

3.5. Besondere Vorschriften fiir Vorgdnge wie Schneiden, Reiben, Verpacken usw. des Erzeugnisses mit dem eingetragenen Namen

3.6. Besondere Vorschriften fiir die Kennzeichnung des Erzeugnisses mit dem eingetragenen Namen

,Rooibos“[,Rotbusch” kann mit Tees, Aufgiissen und anderen Erzeugnissen gemischt werden, unabhingig davon, ob
das Erzeugnis zum menschlichen Verzehr gedacht ist. Die Kennzeichnung solcher Erzeugnisse muss den geltenden
Vorschriften fir die Produktkennzeichnung in dem Gebiet entsprechen, in dem das Erzeugnis vermarktet wird.

Als Orientierung fiir die Verwendung des Namens ,Rooibos“[,Rotbusch” gilt Folgendes:

— Damit das Enderzeugnis den Namen ,Rooibos“/,Rotbusch” fithren kann, muss es zu 100 % aus getrockneten
Blittern und Stingeln vom Aspalathus linearis bestehen.

— Falls der ,Rooibos“/,Rotbusch® mit einem anderen Erzeugnis gemischt wird, kann ,Rooibos®/,Rotbusch” als
Hauptbestandteil der Beschreibung verwendet werden (,Rooibos“[,Rotbusch-<<anderes Erzeugnis>>), sofern:

— ,Rooibos“/,Rotbusch” der Hauptbestandteil ist,
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— die genauen Anteile auf dem Etikett/der Verpackung angegeben werden.

— das Enderzeugnis gemaf8 den Angaben in der Beschreibung des Erzeugnisses weiter als ,Rooibos“/,Rotbusch*
erkennbar ist.

— Falls ,Rooibos“/,Rotbusch® einem anderen Erzeugnis beigemischt wird, kann es nur dann als <<anderes
Erzeugnis>> ,Rooibos®/,Rotbusch“-Mischung bezeichnet werden, wenn es ,Rooibos®/,Rotbusch enthilt, und
unter den Bedingungen, dass:

— ,Rooibos“/,Rotbusch” zum unverwechselbaren Charakter des Erzeugnisses beitrigt,
— der genaue Anteil von ,Rooibos*/,Rotbusch” auf dem Etikett/der Verpackung angegeben wird,
— das Erzeugnis mit dem grofiten Anteil auf dem Etikett an erster Stelle genannt wird.

— Aromatisierte Tees oder Aufgiisse von ,Rooibos“/,Rotbusch mit fliissigen Aromastoffen (aromatisierter
,Rooibos*“/,Rotbusch®) kénnen als ,Rooibos“/,Rotbusch“-<<Fliissigaromastoff>> bezeichnet werden, sofern

— ,Rooibos“/,Rotbusch” die Hauptzutat (nach Wasser) ist,
— der genaue Anteil von ,Rooibos*/,Rotbusch auf dem Etikett/der Verpackung angegeben wird,

— das Enderzeugnis gemafs den Angaben in der Beschreibung des Erzeugnisses weiter als ,Rooibos“/,Rotbusch*
erkennbar ist.

— Bei anderen Erzeugnissen (beispielsweise Extrakten, Seifen, Cremes, Joghurt, Spirituosen) kann ,Rooibos®|
,Rotbusch“-<<anderes Erzeugnis>> in der oder in der Nahe der Verkehrsbezeichnung des Erzeugnisses, dem es
zugesetzt wurde, sowie bei der Kennzeichnung und Aufmachung dieses Erzeugnisses und der Werbung hierfiir
erwihnt werden, sofern die folgenden Bedingungen erfiillt sind:

— Das Erzeugnis darf keinen anderen vergleichbaren Inhaltsstoff enthalten, d. h. keinen Bestandteil, der
,Rooibos“[,Rotbusch” ganz oder teilweise ersetzen konnte,

— ,Rooibos“/,Rotbusch” sollte in ausreichenden Mengen verwendet werden, um dem betreffenden Erzeugnis
seinen wesentlichen Charakter zu verleihen,

— der Anteil von ,Rooibos*/,Rotbusch* sollte idealerweise, in der oder in der Nihe der Verkehrsbezeichnung des
betreffenden Lebensmittels erwdhnt werden, oder, falls nicht moglich, in der Zutatenliste in direktem Bezug zu
dem betreffenden Bestandteil angegeben werden,

— Angaben, Abkiirzungen oder Zeichen, die in Verbindung mit dem eingetragenen Namen stehen und auf dem
Etikett bzw. in der oder in der Ndhe der Verkehrsbezeichnung oder in der Zutatenliste des Erzeugnisses
verwendet werden, diirfen nicht den Eindruck erwecken, dass es sich bei diesem Erzeugnis selbst um eine
g.U. oder g. g. A. handelt.

4. Kurzbeschreibung der Abgrenzung des geografischen Gebiets
Als geografisches Gebiet der Erzeugung, Trocknung und Oxidation von ,Rooibos“/,Rotbusch” gilt:

a) In der Provinz Westkap die Gemeinden Bergrivier, Breede Valley, Cape Agulhas, Cederberg, City of Cape Town,
Drakenstein, Langeberg, Matzikamma, Overstrand, Saldanha Bay, Stellenbosch, Swartland, Swellendam,
Theewaterskloof und Witzenberg.

b) In der Provinz Nordkap die Gemeinde Hantam.

5. Zusammenhang mit dem geografischen Gebiet

Geografisches Gebiet

Der Geschmack und die spezifische Zusammensetzung von ,Rooibos“/,Rotbusch® steht in unmittelbarem
Zusammenhang mit dem Klima des Anbaugebiets. Kalte, feuchte Winter, Wachstum im Friihjahr und Frithsommer,
und anschliefend die Reifung und Akkumulation von Polyphenolen, wenn das Wetter wirmer und trockener wird.
Daraus folgt, dass Aspalathus linearis, sollte er in einem anderen Klima angebaut werden, aufgrund einer geringeren
Polyphenol-Akkumulation nicht dieselben Charakteristika aufweisen wird wie ,Rooibos/,Rotbusch®. Um diesen
Kausalzusammenhang zu verstehen, ist es wichtig zu begreifen, wie sich Aspalathus linearis an das einzigartige Klima,
die Boden und die Geografie dieses Gebiets angepasst hat.

Das geografische Gebiet, in dem ,Rooibos“/,Rotbusch” von Natur aus vorkommt, ist fiir trockene, heile Sommer und
kalte, feuchte Winter bekannt. Tatsichlich wurden am 27. Oktober 2015 in Vredendal 48,3 °C gemessen, die hochste
jemals an einem Oktobertag verzeichnete Temperatur weltweit. Die Niederschlagsmenge in diesem Gebiet liegt
zwischen 380 und 635 mm pro Jahr, und der Niederschlag fillt tiberwiegend in den Wintermonaten mit
gelegentlichen Schauern im Frithsommer und Spétherbst. Die langen, heifen Sommermonate sind extrem trocken.
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Die Boden des Gebiets stammen vom Tafelbergsandgestein, das nahrstoffarme, raue, sandige Boden mit pH-Werten
zwischen 4,5 und 5,5 hervorbringt. Tafelbergsandgestein besteht iiberwiegend aus quarzitischem Sandstein, der sich
vor 510 bis 400 Mio. Jahren gebildet hat. Es ist die hirteste und witterungsbestindigste Schicht der Kap-Supergruppe.

,Rooibos“[,Rotbusch” hat einige einzigartige Merkmale entwickelt (etwa die Form und Beschichtung der Blatter usw.),
um sich an dieses raue Klima anzupassen. Neben einem Netz seitlicher Wurzeln, die selbst geringste
Niederschlagsmengen nutzen konnen, verfugt die Pflanze iiber eine lange Pfahlwurzel, die bis zu zwei Meter
herabreicht und ihr dabei hilft, in den trockenen Sommermonaten Feuchtigkeit zu finden und Wasser zu erreichen.
Die Seitenwurzeln ermaéglichen der Pflanze die Phosphorgewinnung aus einem der phosphordrmsten Boden weltweit.

Eines der grofiten Geheimnisse der Anpassung von ,Rooibos“/,Rotbusch an dieses raue Klima liegt in seiner
symbiotischen Beziehung zu den Stickstoff fixierenden Bakterien auf seinen Wurzeln. Die Bakterien auf den Wurzeln
des Hiilsenfriichtlers Aspalathus linearis wandeln Stickstoffdioxid in einem als Stickstoff-Fixierung bekannten Prozess
in biologisch verwertbaren Ammoniak um. Die Pflanze nimmt den Stickstoff auf und profitiert davon im Austausch
fur die Nahrung, die sie den Bakterien liefert. Dieser Prozess ist bei Hiilsenfriichtlern iblich; im Fall von Aspalathus
linearis ist jedoch einzigartig, dass die einheimischen Knollchenbakterien von Natur aus sduretolerant sind und dass
die Pflanze bis zu einem gewissen Grad die Fahigkeit aufweist, den pH-Wert in ihrem Wurzelballen so zu dndern,
dass sie die symbiotische Ansiedlung und die Verfiigbarkeit von Nihrstoffen fiir das Pflanzenwachstum in diesem
ansonsten unfruchtbaren sauren Boden fordern kann. Die Fachliteratur vermerkt, dass nur sehr wenige Symbiosen
derart saure Boden und einen solchen Nahrstoffmangel tolerieren und zugleich in so hohem Mafe Stickstoff fixieren
konnen, wie dies bei Aspalathus linearis der Fall ist.

Die Erzeuger von ,Rooibos“/,Rotbusch* nutzen die heifen und trockenen Sommer, um das geerntete Material auf
natiirliche Weise zu trocknen. ,Rooibos“/,Rotbusch* wird jedes Jahr wihrend der heiffen Sommermonate geerntet
und unmittelbar nach der Ernte in der Sonne getrocknet. Die starke Sonne und der Regenmangel ermdglichen eine
natiirliche Trocknung von ,Rooibos“/,Rotbusch®, wihrend der der Oxidationsprozess optimal gesteuert werden kann.

Das Eingreifen des Menschen

Obwohl die Region Cape Floral (mit ihrer charakteristischen ,Fynbos“-Vegetation) das kleinste Florenreich der Welt
bildet, ist sie dasjenige mit der grofiten Diversitdt, und sie ist ein weltweit fast einzigartiges Gebiet, was Vielfalt, Dichte
und Zahl der endemischen Pflanzenarten anbelangt. Gleichwohl ist Aspalathus linearis eine der wenigen Pflanzen, die
den Ubergang von der Wild- zur Kulturpflanze geschafft haben, und es ist bis heute eine der wenigen wirtschaftlich
wichtigen Fynbos-Pflanzen — ein Ergebnis des menschlichen Eingreifens.

Vor nahezu 250 Jahren berichtete der schwedische Naturforscher Carl Thunberg wihrend seiner Afrika-Reisen im Jahr
1772, dass er den Einheimischen begegnet sei und dass diese ,Rooibos*/,Rotbusch zu einem Getrank verarbeiteten.
Blatter und Stdngel von ,Rooibos“/,Rotbusch“ wurden in den Bergen gesammelt und in Taschen aus Sackleinen
gepackt, die auf dem Riicken von Eseln die steilen Abhinge hinabgetragen wurden. Damals wurden die heute noch
iiblichen grundlegenden Verfahren zur Verarbeitung von ,Rooibos“/,Rotbusch” entwickelt (zuerst werden die Blitter
und Stingel des ,Rooibos“/,Rotbusch” gehackt und gequetscht, dann wird der Tee nachbereitet, indem man ihn in
Haufen ,schwitzen® ldsst, ehe man ihn schlieRlich ausbreitet und in der Sonne trocknen lésst).

Um 1930 begann sich der Arzt und Naturfreund Le Fras Nortier aus Clanwilliam fiir den ,wilden Buschtee* zu
interessieren und begann mit ,Rooibos“/,Rotbusch” zu experimentieren. Es war aufgrund der geringen Grofie
schwierig, ,Rooibos“/,Rotbusch“-Samen zu finden, weswegen Nortier Einheimische, z. T. seine Patienten bat, im
Sandboden nach den Samen zu suchen und sie fiir ihn zu sammeln. Eine Khoi-Frau brachte ihm eine Streichholz-
schachtel voller Samen, und spiter erfuhr Nortier ihr Geheimnis. Die Frau folgte den Ameisen, die die Samen von
,Rooibos“/,Rotbusch* in ihre Nester schleppten. Dann brach sie die Nester auf und sammelte den Samen ein, wobei
sie immer einige fiir die Ameisen zuriicklief$, damit der Stamm tiberleben konnte. Diese Sammelmethode wird immer
noch von einigen Samensammlern angewandt.

Bei seinen Versuchen, die Samen zu reproduzieren, entdeckte Nortier, dass sie nur dann keimen, wenn man sie vorher
aufbricht — wodurch man die Wirkung von Branden in den Bergen imitiert. Nortier baute die ersten Pflanzen auf der
Farm Klein Kliphuis nahe Clanwilliam an. Dabei entdeckte er, dass die Saat am besten im Januar ausgebracht wird und
die winzigen Keimlinge am besten nach einem starken Regen pikiert werden, wenn mit weiterem Regen zu rechnen
ist. Nortier regte auflerdem ortliche Farmer an, ,Rooibos®/,Rotbusch” anzubauen, und bestarkte sie darin.

Diese Praktiken des Samensammelns kommen bis heute zum Einsatz, und Aspalathus linearis wird unter Trockenland-
bedingungen angebaut, da die Pflanze an trockene, heiffe Sommer angepasst ist. Die Umweltbedingungen beeinflussen
die chemische Zusammensetzung von ,Rooibos“/,Rotbusch” und insbesondere den Gehalt und die Art der Phenole im
Endprodukt. Erzeuger von ,Rooibos*/,Rotbusch* haben ihre Bodenbewirtschaftung und Anbaupraktiken an die rauen
Bedingungen der Region angepasst. Beispielsweise ist keine Feuerrodung von Flichen fiir den Anbau moglich, da die
organischen Stoffe im Boden dadurch zerstort wiirden. Weiterhin spielen Deckpflanzen in verschiedenen Stadien des
Anbauverfahrens eine wichtige Rolle, und eine minimale oder konservierende Bodenbearbeitung ist gdngige Praxis.
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Die Ernte erfolgt in den trockenen Sommermonaten zwischen November und Mai, und 20 % des Pflanzenmaterials
miissen auf der Pflanze belassen werden. Das frisch geerntete Material muss binnen 72 Stunden nach der Ernte im
Tee-Hof eintreffen, und die Blatter und Stingel werden dann mit einer mechanischen Schneidemaschine auf 1 bis
10 mm Linge zerschnitten. Beim oxidierten ,Rooibos/,Rotbusch® wird das frisch zerschnittene Material
anschliefend auf dem Zement- oder Steinboden des Hofs in zeilenformigen Haufen der Sonne ausgesetzt. Die Reihen
werden befeuchtet, die Blatter gequetscht und die Reihen regelmifig gewendet, bis die richtige Konsistenz erreicht ist,
worauf die Blitter in einer diinnen Lage im Tee-Hof zum Trocknen ausgebreitet werden. Beim nicht oxidierten
(griinen) ,Rooibos“/,Rotbusch, werden die Bldtter und Stingel sofort in einer diinnen Lage im Tee-Hof ausgebreitet,
nachdem sie in 1 bis 10 mm grof3e Stiicke zerkleinert wurden.

Das Verfahren des Tee-Hofs wird oft als Kunstform bezeichnet und gehort zu den kritischsten Phasen des
Herstellungsverfahrens von ,Rooibos®/,Rotbusch®, die besonderes Know-how und Fachkenntnisse voraussetzen. Der
Tee-Erzeuger beobachtet dabei genau die Farbe und Textur sowie den Feuchtigkeitsgehalt des Tees, bis die gewtinschte
seifige Griffigkeit erreicht ist. Ein typisches Verfahren besteht darin, eine Handvoll feuchten, gequetschten Tees zu
nehmen und die Hand fest zur Faust zu ballen, worauf zwischen den Fingern ein diinnes Rinnsal hervortritt, wenn
der Feuchtigkeitsgehalt stimmt.

Spezialisierte Sortierer bewerten die Qualitit des ,Rooibos“/,Rotbusch” nach einer Reihe von Faktoren wie der Farbe
der trockenen und aufgegossenen Blitter, der Intensitit, Farbe und Transparenz des Aufgusses sowie nach Aroma und
Geschmack. Ausgebildete Jurys fiir die Geschmackspriifung bewerten Aroma und Geschmack. Ein ,Sensorisches Rad*
wurde entwickelt und bietet ein wertvolles Instrument fuir die Verstindigung zwischen den Erzeugern von ,Rooibos*/
,Rotbusch®, den Verarbeitern, den spezialisierten Sortierern, den Hindlern, Herstellern von Aromastoffen, den
Importeuren und den Verbrauchern. Als Hilfe bei der Auslegung der beschreibenden Merkmale wurde auflerdem ein
vorldufiges sensorisches Lexikon fiir einige dieser Bezeichnungen entwickelt.

Besonderheit des Erzeugnisses

Fiir die einzigartigen sensorischen Charakteristika (oder Aromen und Mundgefiihl) von ,Rooibos®/,Rotbusch” gibt es
27 beschreibende Attribute. Die 20 beschreibenden Merkmale fiir die Aromen und weitere sieben fiir den Geschmack
und das Mundgefiihl basieren auf einer umfangreichen Stichprobenreihe und erfassen den sensorischen Fingerabdruck
von ,Rooibos*“/,Rotbusch®.

Diese einzigartigen sensorischen Charakteristika von ,Rooibos“/,Rotbusch” sind der komplexen Phenolchemie von
Aspalathus linearis zuzuschreiben. Die Einmaligkeit der Zusammensetzung der Flavonoide in ,Rooibos*/,Rotbusch®
besteht darin, dass die Pflanze Aspalathin und Aspalalinin, wie auch seltene Zusammensetzungen von Nothofagin
und Enolischen Glucosiden aus der Phenylbrenztraubensiure enthilt. Wihrend die meisten Flavonoide im
Pflanzenreich allgegenwirtig sind, wurde Aspalathin bislang nur in Aspalathus linearis gefunden und erzeugt dessen
einzigartige sensorische Merkmale.

Im vorhergehenden Abschnitt wurde erwihnt, dass die Verwendung getrockneter Blatter von ,Rooibos“/,Rotbusch*
als Tee erstmals vor fast 250 Jahren dokumentiert wurde. Seitdem hat sein fruchtiger, siiSer Geschmack das
koffeinfreie, tanninarme Getrdnk zu einer kulturellen Ikone Siidafrikas gemacht. Im Jahr 2005 durchgefihrte
Umfragen ergaben, dass der ,Rooibos“/,Rotbusch“-Tee in einer informellen Siedlung in Siidafrika zu den zehn am
hiufigsten konsumierten Lebensmitteln gehort.
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