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II

(Mitteilungen)

MITTEILUNGEN DER ORGANE, EINRICHTUNGEN UND SONSTIGEN STELLEN
DER EUROPAISCHEN UNION

EUROPAISCHE KOMMISSION

Keine Einwinde gegen einen angemeldeten Zusammenschluss
(Sache COMP/M.6524 — Sberbank of Russia/BNP Paribas Personal Finance/BNP Paribas Vostok)
(Text von Bedeutung fiir den EWR)
(2012/C 150/01)

Am 3. Mai 2012 hat die Kommission nach Artikel 6 Absatz 1 Buchstabe b der Verordnung
(EG) Nr. 139/2004 des Rates entschieden, keine Einwinde gegen den obengenannten angemeldeten
Zusammenschluss zu erheben und ihn fir mit dem Gemeinsamen Markt vereinbar zu erkldren. Der
vollstindige Wortlaut der Entscheidung ist nur auf Englisch verfigbar und wird in einer um etwaige
Geschiftsgeheimnisse bereinigten Fassung auf den folgenden beiden EU-Websites veroffentlicht:

— Website der GD Wettbewerb zur Fusionskontrolle (http://ec.europa.eu/competition/mergers/
cases). Auf dieser Website konnen Fusionsentscheidungen anhand verschiedener Angaben wie
Unternehmensname, Nummer der Sache, Datum der Entscheidung oder Wirtschaftszweig abgerufen
werden,

— der Website EUR-Lex (http:/[eur-lex.europa.eufenfindex.htm). Hier kann diese Entscheidung anhand der
Celex-Nummer 32012M6524  abgerufen werden. EUR-Lex ist das Internetportal zum
Gemeinschaftsrecht.

Keine Einwinde gegen einen angemeldeten Zusammenschluss
(Sache COMP/M.6470 — TE/Deutsch)
(Text von Bedeutung fiir den EWR)
(2012/C 150/02)

Am 2. April 2012 hat die Kommission nach Artikel 6 Absatz 1 Buchstabe b der Verordnung
(EG) Nr. 139/2004 des Rates entschieden, keine Einwinde gegen den obengenannten angemeldeten
Zusammenschluss zu erheben und ihn fir mit dem Gemeinsamen Markt vereinbar zu erkldren. Der
vollstindige Wortlaut der Entscheidung ist nur auf Englisch verfigbar und wird in einer um etwaige
Geschiftsgeheimnisse bereinigten Fassung auf den folgenden beiden EU-Websites veroffentlicht:

— Website der GD Wettbewerb zur Fusionskontrolle (http://ec.europa.eu/competition/mergers/
cases/). Auf dieser Website konnen Fusionsentscheidungen anhand verschiedener Angaben wie
Unternehmensname, Nummer der Sache, Datum der Entscheidung oder Wirtschaftszweig abgerufen
werden,

— der Website EUR-Lex (http:/[eur-lex.europa.eufen/index.htm). Hier kann diese Entscheidung anhand der
Celex-Nummer  32012M6470 abgerufen ~werden. EUR-Lex ist das Internetportal zum
Gemeinschaftsrecht.
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IV

(Informationen)

INFORMATIONEN DER ORGANE, EINRICHTUNGEN UND SONSTIGEN
STELLEN DER EUROPAISCHEN UNION

EUROPAISCHE KOMMISSION

Euro-Wechselkurs (1)
25. Mai 2012
(2012/C 150/03)

1 Euro =
Wihrung Kurs Wihrung Kurs

UsD US-Dollar 1,2546 AUD Australischer Dollar 1,2815
JPY Japanischer Yen 99,80 CAD  Kanadischer Dollar 1,2890
DKK  Dinische Krone 7,4310 | HKD  Hongkong-Dollar 9,7395
GBP Pfund Sterling 0,80030 | NZD  Neuseeldndischer Dollar 1,6563
SEK Schwedische Krone 8,9930 SGD Singapur-Dollar 1,6039
CHF Schweizer Franken 12014 KRW  Siidkoreanischer Won 1 486,23
ISK Islindische Krone ZAR Siidafrikanischer Rand 10,4739
NOK Norwegische Krone 75510 CNY Chinesischer Renminbi Yuan 7,9470

HRK Kroatische Kuna 7,5815
BGN Bulgarischer Lew 1,9558 ) .

IDR Indonesische Rupiah 11 947,18
CZK Tschechische Krone 25,423 MYR  Malaysischer Ringgit 3.9564
HUF Ungarischer Forint 300,77 PHP  Philippinischer Peso 54,962
LTL Litauischer Litas 3,4528 RUB Russischer Rubel 40,0510
LVL  Lettischer Lat 0.6983 | THB  Thailandischer Baht 39,758
PLN Polnischer Zloty 4,3530 BRL Brasilianischer Real 2,5435
RON Ruminischer Leu 4,4685 MXN  Mexikanischer Peso 17,5657
TRY Tiirkische Lira 2,3106 INR Indische Rupie 69,5160

(") Quelle: Von der Europdischen Zentralbank veroffentlichter Referenz-Wechselkurs.
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(Bekanntmachungen)

VERWALTUNGSVERFAHREN

EUROPAISCHE KOMMISSION

MEDIA 2007 — ENTWICKLUNG, VERTRIEB, OFFENTLICHKEITSARBEIT UND FORTBILDUNG
Aufforderung zur Einreichung von Vorschligen — EACEA[14/12
Unterstiitzung der Digitalisierung europiischer Kinos

(2012/C 150/04)

1. Ziele und Beschreibung

Grundlage der vorliegenden Aufforderung zur Einreichung von Vorschligen ist der Beschluss Nr.
1718/2006/EG des Europdischen Parlaments und des Rates vom 15. November 2006 zur Umsetzung eines
Forderprogramms fiir den europdischen audiovisuellen Sektor (MEDIA 2007).

Die allgemeinen Ziele des Programms sind:

a) die kulturelle und sprachliche Vielfalt und das europdische kinematografische und audiovisuelle Erbe zu
wahren und zu stirken, der Offentlichkeit den Zugang zu diesem Erbe zu gewdahrleisten und den Dialog
zwischen den Kulturen zu fordern;

b) die Verbreitung europiischer audiovisueller Werke und die Zahl ihrer Zuschauer innerhalb und auflerhalb
der Europdischen Union zu erhohen, unter anderem durch eine intensivierte Zusammenarbeit mit den
Akteuren;

¢) die Wettbewerbsfdhigkeit der europiischen audiovisuellen Branche im Rahmen eines offenen, wett-
bewerbstahigen und beschiftigungsfordernden europdischen Markts zu stirken, unter anderem durch
die Forderung von Verbindungen zwischen Fachleuten des audiovisuellen Bereichs.

Das Ziel der Fordermafinahme zur ,Digitalisierung von Kinos“ besteht darin, Kinos, die zu einem erheb-
lichen Prozentsatz nicht nationale, europdische Werke zeigen, zu ermutigen, die Moglichkeiten der Digital-
technik zu nutzen.

Diese Aufforderung zur Einreichung von Vorschlagen soll Kinos, die europiische Filme zeigen, den Umstieg
auf die Digitaltechnik erleichtern, indem indirekte Kosten, die beim Erwerb eines Digitalprojektors anfallen,
bezuschusst werden.

2. Forderfihige Antragsteller

Diese Aufforderung richtet sich an unabhingige europiische Kinobetreiber, deren Haupttitigkeit in der
Vorfithrung von Filmen besteht.

Die Antragsteller miissen ihren Sitz in einem der folgenden Linder haben:
— den 27 Mitgliedstaaten der Europdischen Union
— EWR-Linder, die Schweiz und Kroatien

— Bosnien und Herzegowina (unter der Voraussetzung, dass der Verhandlungsprozess abgeschlossen ist
und das Land offiziell zum Teilnehmerland des Programms MEDIA erklirt wird).
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Antragstellende Einrichtungen miissen:

— Erstauffithrungskinos sein (Kinos, die europdische Filme innerhalb eines Zeitraums von hochstens 12
Monaten nach ihrer nationalen Kinopremiere in Erstauffuhrung zeigen);

— seit mindestens drei Jahren fiir die Offentlichkeit gedffnet sein;
— mit einem System fiir den Eintrittskartenverkauf und die Einnahmenerklarung ausgestattet sein;
— iber mindestens eine Leinwand und 70 Kinositzplitze verfiigen;

— 520 Auffihrungen pro Jahr durchfithren, sofern es sich um stindige Kinos handelt (d. h., Kinos die
mindestens sechs Monate im Jahr gedffnet sind), 300 Auffihrungen pro Jahr durchfiihren, sofern es sich
um Kinos mit nur einer Leinwand handelt (30 Auffithrungen pro Monat) und mindestens 30 Auffiih-
rungen pro Monat durchfihren, sofern es sich um Sommer- bzw. Freiluftkinos handelt (Kinos, die
weniger als sechs Monate im Jahr gedffnet sind);

— im Vorjahr mindestens 20 000 Eintrittskarten verkauft haben, fur die tatsichlich der reguldre Ticketpreis
gezahlt wurde.

Antragsteller, denen auf der Grundlage einer VPF-Vereinbarung von einer dritten, zwischengeschalteten Stelle
(einem Integrator) ein Projektor zur Verfiigung gestellt worden ist oder werden wird, sind nicht forderfahig.

Als forderfihig gelten ausschlieflich Kinos, die im Jahr 2011 mindestens 50 % européische Filme gezeigt
haben, von denen mindestens 30 % nicht nationale, europdische Filme sein miissen.

Ein Film gilt als europdisch, wenn er der Definition des MEDIA-Programms fiir solche Filme im Rahmen der
Mafinahme ,Selektive Verleihforderung“ und ,Automatische Verleihforderung® entspricht.

Filme, die diesbeziiglich bereits klassifiziert wurden, werden in der ,European Movie Database aufgefiihrt:
http://ec.europa.eu/culture/media/programme/distrib/filmbase/index_en.htm
Ein Film gilt als europdisch, wenn er der folgenden Definition entspricht:

Jeder neuere Spielfilm (einschliefSlich Animationsfilme) oder Dokumentarfilm von mindestens 60 Minuten
Linge, der folgende Voraussetzungen erfiillt:

— Der Film wurde tiberwiegend von einem oder mehreren Produzenten mit Sitz in einem der am MEDIA-
Programm teilnehmenden Linder produziert. Um als tatsichliche Produzenten zu gelten, miissen die
Produktionsfirmen als solche anerkannt sein. Andere Aspekte, wie die kreative Leitung, das Eigentum an
Nutzungs- und Verwertungsrechten und die Hohe der Gewinnbeteiligung konnen ebenfalls herangezo-
gen werden, um den tatsdchlichen Produzenten zu bestimmen.

und

— Der Film muss in bedeutendem Umfang unter Beteiligung von Fachkriften produziert worden sein, die
Staatsbiirger der am MEDIA-Programm teilnehmenden Linder sind bzw. dort ihren Wohnsitz haben.
Unter ,bedeutendem Umfang” ist zu verstehen, dass mehr als 50 % der in der unten stehenden Tabelle
aufgefithrten Punkte erreicht werden (z. B. 10 oder mehr Punkte im Falle eines Spielfilms, oder die
Mehrheit der Punkte, wenn die Gesamtzahl der zu vergebenden Punkte unter 19 liegt, was normaler-
weise bei Dokumentar- oder Animationsfilmen der Fall ist, wo in der Regel nicht alle Punktekategorien
von Belang sind):

Aufgaben Punkte
Regisseur 3
Drehbuchautor 3
Komponist 1
Darsteller 1 2
Darsteller 2 2
Darsteller 3 2
Kiinstlerische Gesamtl./Produktionsdesign 1
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Aufgaben Punkte
Kamera 1
Schnitt 1
Ton 1
Drehort 1
Kopierwerk 1
INSGESAMT 19

Filme mit Werbe-, pornografischen oder rassistischen Inhalten sowie Filme, die Gewalt verherrlichen, sind
nicht forderfahig.
3. Forderfihige Mafnahmen:

Zuschiisse zu den indirekten Kosten, die beim Erwerb von Digitalprojektoren anfallen, welche den von der
Digital Cinema Initiative (DCI) festgelegten technischen und urheberrechtsrelevanten Anforderungen (content
security requirements) entsprechen, zur Installation in einem Kino, das alle Forderkriterien erfiillt.

Zuschiisse konnen nur fir einen Projektor pro Leinwand und fur maximal drei Leinwidnde pro Kino
beantragt werden.

Der Projektor muss zwischen dem Zeitpunkt der Einreichung des Forderantrags und dem 31. Dezember
2013 erworben werden.

4. Gewihrungskriterien

Forderfahige Antrige/Mafnahmen werden anhand folgender Kriterien bewertet:

Kriterien Punkte
Européische Dimension (Prozentsatz der europaischen nicht nationalen Filme) 65
Anzahl der forderfihigen beantragten Projektoren
1 Projektor O 7
2 Projektoren O 13
3 Projektoren O 25
Vorhandensein eines nationalen Fordermechanismus
Nein O 10
al O 0

5. Mittelausstattung

Das Jahresbudget fiir die Kofinanzierung von Projekten wird auf 2 000 000 EUR geschitzt.

Die Finanzhilfe wird in Form eines Zuschusses gewihrt und als Pauschalbetrag in Hohe von maximal
20 000 EUR pro Leinwand ausgezahlt.

Der Zuschuss deckt Kosten ab, die in Zusammenhang mit dem Umstieg europdischer Filmtheater auf die
Digitaltechnik entstehen; davon ausgenommen sind die Kosten fiir den Digitalprojektor und den Server.

Die Agentur behilt sich vor, nicht alle verfugbaren Mittel zu vergeben.

6. Stichtag fiir die Einreichung von Antrigen

Die Vorschlige sind bis zum 31. Juli 2012 (Datum des Poststempels) einzureichen.
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Die Vorschlige sind an die folgende Adresse zu senden:

Education, Audiovisual and culture Executive Agency (EACEA)
Constantin DASKALAKIS

BOUR 3/66

Avenue du Bourget/Bourgetlaan 1

1140 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE

Beriicksichtigt werden ausschlieflich Antrige, die auf dem offiziellen Antragsformular eingereicht werden
und von dem bevollmichtigten Vertreter der antragstellenden Einrichung ordnungsgemaf unterzeichnet
sind. Auf den Umschlagen muss deutlich lesbar angegeben sein:

MEDIA programme — Distribution EACEA[14/12 — Digitisation of cinemas
Per Fax oder E-Mail iibermittelte Antrige werden nicht beriicksichtigt.

7. Weitere Informationen

Die Richtlinien und die Antragsformulare sind unter folgender Internetadresse abrufbar:
http:/[ec.europa.eu/culture/media/programme/exhibit/schemes/digitisation/index_enhtm

Die Antrige miissen auf den hierfiir vorgesehenen Formularen eingereicht werden und alle geforderten
Informationen und Anlagen enthalten.
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VERFAHREN BEZUGLICH DER DURCHFUHRUNG DER
WETTBEWERBSPOLITIK

EUROPAISCHE KOMMISSION

Vorherige Anmeldung eines Zusammenschlusses
(Sache COMP/M.6594 — Aegon/Liberbank/Liberbank Vida)
Fiir das vereinfachte Verfahren in Frage kommender Fall
(Text von Bedeutung fiir den EWR)
(2012/C 150/05)

1. Am 15. Mai 2012 ist die Anmeldung eines Zusammenschlusses nach Artikel 4 der Verordnung (EG)
Nr. 139/2004 des Rates (') bei der Kommission eingegangen. Danach ist Folgendes beabsichtigt: Die
Unternehmen Aegon Spanje Holding B.V. (Spanien), das der Aegon-Gruppe (Niederlande) angehort, und
Liberbank SA (Spanien) erwerben im Sinne von Artikel 3 Absatz 1 Buchstabe b der Fusionskontrollver-
ordnung durch Erwerb von Anteilen die gemeinsame Kontrolle iiber das Unternehmen Liberbank Vida y
Pensiones, Seguros y Reaseguros, SA (Spanien).

2. Die beteiligten Unternehmen sind in folgenden Geschiftsbereichen tatig:
— Aegon Spanje Holding B.V.: Angebot und Vertrieb von Versicherungs- und Rentenprodukten in Spanien,

— Liberbank SA: Angebot und Vertrieb von Bankdienstleistungen, Versicherungs- und Rentenprodukten in
Spanien,

— Liberbank Vida y Pensiones, Seguros y Reaseguros, SA: Angebot und Vertrieb von Lebensversicherungs-
und Rentenprodukten in Spanien.

3. Die Kommission hat nach vorldufiger Priffung festgestellt, dass das angemeldete Rechtsgeschift unter
die EG-Fusionskontrollverordnung fallen konnte. Die endgiiltige Entscheidung zu diesem Punkt behilt sie
sich vor. Dieser Fall kommt fiir das vereinfachte Verfahren im Sinne der Bekanntmachung der Kommission
iiber ein vereinfachtes Verfahren fur bestimmte Zusammenschliisse gemafl der EG-Fusionskontrollverord-
nung fallen konnte (%) in Frage.

4. Alle betroffenen Dritten konnen bei der Kommission zu diesem Vorhaben Stellung nehmen.

Die Stellungnahmen miissen bei der Kommission spdtestens 10 Tage nach Verdffentlichung dieser Anmel-
dung eingehen. Sie konnen der Kommission unter Angabe des Aktenzeichens COMP/M.6594 — Aegon/
Liberbank/Liberbank Vida per Fax (+32 22964301), per E-Mail (COMP-MERGER-REGISTRY®@ec.europa.eu)
oder per Post an folgende Anschrift tibermittelt werden:

Europiische Kommission
Generaldirektion Wettbewerb
Registratur Fusionskontrolle
J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") ABL L 24 vom 29.1.2004, S. 1 (nachstehend ,EG-Fusionskontrollverordnung® genannt).
(®) ABL C 56 vom 5.3.2005, S. 32 (,Bekanntmachung iiber ein vereinfachtes Verfahren®).
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Vorherige Anmeldung eines Zusammenschlusses
(Sache COMP/M.6538 — Robert Bosch/SPX’ Service Solutions Business)
(Text von Bedeutung fiir den EWR)
(2012/C 150/06)

1. Am 21. Mai 2012 ist die Anmeldung eines Zusammenschlusses nach Artikel 4 der Verordnung (EG)
Nr. 139/2004 des Rates () bei der Kommission eingegangen. Danach ist Folgendes beabsichtigt: Das
Unternehmen Robert Bosch GmbH (,Bosch®, Deutschland) erwirbt im Sinne von Artikel 3 Absatz 1 Buch-
stabe b der Fusionskontrollverordnung durch Erwerb von Anteilen und Vermogenswerten die Kontrolle iiber
die gesamte Werkstattausriistungssparte von SPX Corporation, die unter dem Namen SPX Service Solutions
(,SPX" Service Solutions“, USA) gefiihrt wird.

2. Die beteiligten Unternehmen sind in folgenden Geschiftsbereichen titig:

— Bosch: Angebot von Produkten und Dienstleistungen in den Bereichen Kraftfahrzeugtechnik, Industrie-
technik, Gebrauchsgiiter und Gebaudetechnik, insbesondere Kfz-Werkstattausriistung iiber den Ge-
schiftsbereich Automotive Aftermarket,

— SPX’ Service Solutions: Angebot von Kfz-Werkstattausriistung sowie von Ausriistungsteilen fiir Dienst-
leistungen der Klima- und Kailtetechnik.

3. Die Kommission hat nach vorldufiger Priiffung festgestellt, dass das angemeldete Rechtsgeschift unter
die EG-Fusionskontrollverordnung fallen konnte. Die endgiiltige Entscheidung zu diesem Punkt behilt sie
sich vor.

4. Alle betroffenen Dritten konnen bei der Kommission zu diesem Vorhaben Stellung nehmen.

Die Stellungnahmen miissen bei der Kommission spatestens 10 Tage nach Veroffentlichung dieser Anmel-
dung eingehen. Sie konnen der Kommission unter Angabe des Aktenzeichens COMP/M.6538 — Robert
Bosch/SPX’ Service Solutions Business per Fax (+32 22964301), per E-Mail (COMP-MERGER-REGISTRY @ec.
europa.eu) oder per Post an folgende Anschrift tibermittelt werden:

Europdische Kommission
Generaldirektion Wettbewerb
Registratur Fusionskontrolle
J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") ABL L 24 vom 29.1.2004, S. 1 (nachstehend ,EG-Fusionskontrollverordnung” genannt).
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SONSTIGE RECHTSHANDLUNGEN

EUROPAISCHE KOMMISSION

Veréffentlichung eines Antrags nach Artikel 6 Absatz 2 der Verordnung (EG) Nr. 510/2006 des
Rates zum Schutz von geografischen Angaben und Ursprungsbezeichnungen fiir Agrarerzeugnisse
und Lebensmittel

(2012/C 150/07)

Diese Veroffentlichung erdffnet die Moglichkeit, nach Artikel 7 der Verordnung (EG) Nr. 510/2006 des
Rates (') Einspruch einzulegen. Der Einspruch muss innerhalb von sechs Monaten nach dieser Veroffent-
lichung bei der Europidischen Kommission eingehen.

EINZIGES DOKUMENT
VERORDNUNG (EG) Nr. 510/2006 DES RATES
»FICODINDIA DI SAN CONO*

EG-Nr.: IT-PDO-0005-0647-26.09.2007

ggA. ()gU (X)

1. Name:

JFicodindia di San Cono*“

2. Mitgliedstaat oder Drittland:

[talien

3. Beschreibung des Agrarerzeugnisses oder Lebensmittels:
3.1 Art des Erzeugnisses:

Klasse 1.6. — Obst, Gemiise und Getreide, unverarbeitet oder verarbeitet

3.2 Beschreibung des Erzeugnisses, fiir das der unter Punkt 1 aufgefiihrte Name gilt:

Die g. U. ,Ficodindia di San Cono* ist Friichten folgender Sorten der Art ,Opunzia Ficus Indica“
vorbehalten, die im unter Punkt 4 eingegrenzten Gebiet angebaut werden: ,Surfarina®, auch ,Gialla“
oder ,Nostrale® genannt; ,Sanguigna“, auch ,Rossa“ genannt; ,Muscaredda“ oder ,Sciannarina“, auch
,Bianca“ genannt. Zulissig ist auch ein Anteil von bis zu 5% der ortstypischen Sorte ,Trunzara“.
Die ,Ficodindia“-Friichte weisen folgende Merkale auf:

— Qualitdt: Qualitit A (,Agostani“), aus erster Bliite und Qualitit B aus zweiter Bliite (,Tardivi“ oder
,Scozzolati®);

— die Handelsklassen EXTRA und I entsprechen denen des Codex Alimentarius

— Gewicht: 105-140 g, 140-190 g bzw.190-270 g (Abweichung hochstens 5 %), in den Handelsklas-
sen B, C bzw. D des Codex Alimentarius.

Beim Inverkehrbringen muss ,Ficodindia di San Cono“ folgende Merkmale aufweisen: Fruchtgewicht
iber 105 g (Abweichung hochstens 5 %); Refraktionsgrad mindestens 14 %; Festigkeit des Fruchtfleischs
mindestens 5 kg/cm?; Farbe: von griin nach gelb-orange verlaufend (gelbe Sorte), von griin nach
rubinrot verlaufend (rote Sorte) und von griin nach hellstrohgelb verlaufend (weile Sorte).

() ABL L 93 vom 31.3.2006, S. 12.
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3.3

3.4

3.5

3.6

3.7

Rohstoffe (nur fiir Verarbeitungserzeugnisse):

Tierfutter (nur fiir Erzeugnisse tierischen Ursprungs):

Besondere Erzeugungsschritte, in dem abgegrenzten geografischen Gebiet erfolgen miissen:

Die Ernte erfolgt entsprechend den jahreszeitlichen Klimabedingungen zwischen dem 20. August und
dem 30. September bei den Friichten der ersten Bliite (,Agostani“) und vom 10. September bis zum 31.
Dezember bei den Friichten der zweiten Blite (,Tardivi“ oder ,Scozzolati®). Die geernteten Friichte
miissen von den Stacheln befreit werden und unter der Bezeichnung ,von den Stacheln befreit* in
den Verkehr gebracht werden.

Erzeugung und Aufmachung von ,Ficodindia di San Cono“ miissen in dem unter Punkt 4 eingegrenzten
Gebiet erfolgen, damit vermieden wird, dass der Transport und iibermifiige Handhabung zu Beschadi-
gungen bzw. anderen Beeintrachtigungen der Friichte oder zu Druckstellen an der Schale fithren, die die
Farbe oder den Schimmer, durch welche sich die Friichte auszeichnen, verindern.

Besondere Vorschriften fiir Vorginge wie Schneiden, Reiben, Verpacken usw.:

Das bearbeitete und von den Stacheln befreite Erzeugnis wird in neuen Verpackungen (Kisten aus Holz,
Plastik oder Pappe oder Plastik- bzw. Pappschalen) in den Verkehr gebracht. In Kisten ist die Ver-
wendung von Alveolarschalen gestattet. Zuldssige Packungsgrofien sind: 0,500 kg; 1,00 kg; 2,00 kg;
2,50 kg; 3,00 kg; 3,50 kg und 5,00 kg, die zuldssige Abweichung betrigt hochstens 10 %. Die Ver-
packungen miissen mit einem Kunststoffsiegel oder, im Falle von Netzen, mit einer Metallplombe
verschlossen sein, damit verhindert der Inhalt nicht ohne Beschidigung des Behiltnisses verdndert
werden kann. Zuldssig ist traditionsgemafs die Mischung der drei Sorten Kaktusfeigen (Surfarina, Nos-
trale oder Gialla; Sanguigna oder Rossa; Muscaredda, Sciannarina oder Bianca) in einem Behilter.
Ebenfalls zulissig ist die Beimischung eines Anteils von bis zu 5 % der ortstypischen Sorte ,Trunzara”.

Besondere Vorschriften fiir die Etikettierung:

Auf den Verpackungen miissen das nachstehend abgebildete Logo der Ursprungsbezeichnung und das
EU-Symbol erscheinen. Zuldssig sind auferdem die Aufschriften ,Cactus Pear* und ,Fiorone®, letzteres
jedoch nur bei Verpackungen mit Friichten von 105-130 g Gewicht, sowie die Angabe des Ernteda-
tums. Das Logo setzt sich wie folgt zusammen: Unter der Aufschrift ,Denominazione d’'Origine Protetta
D.O.P“ sind drei facherformig angeordnete Feigen mit jeweils einer Krone am oberen Ende zu sehen,
darunter ist der Umriss Siziliens wiedergegeben, iiber dem fiinf Sterne im Halbkreis abgebildet sind; am
unteren Rand ist der Name ,Ficondindia die San Cono“ zu lesen.

Ficodindia di San Cono

Kurzbeschreibung des geografischen Gebiets:

Das Erzeugungsgebiet von ,Ficodindia di San Cono“ umfasst das Gebiet in einer Hohe von 200-600 m
i. M. in folgenden Gemeinden: San Cono (CT), San Michele di Ganzaria (CT), Piazza Armerina (EN) und
Mazzarino (CL).

Zusammenhang mit dem geografischen Gebiet:
Besonderheit des geografischen Gebiets:

Die Besonderheit des Erzeugungsgebiets von ,Ficodindia di San Cono* ist die Lage der Anbauflichen auf
einer Hohe zwischen 200 und 600 m . M., wo sich sanfte Hiigel und kleine Taler abwechseln und die
Boden hauptsiachlich aus tiefen und frischen, natiirlich durchlissigen Schwemmlandboden mittlerer
Dichte bestehen, bei denen der Sandanteil vorherrschend ist (Sandanteil mindestens 50 %) und die
einen neutralen bis leicht alkalischen pH-Wert von 6,9-8,1 aufweisen. Der grofSte Teil dieser Flichen
wird kiinstlich bewdassert. Auf diesen Flachen sorgen die Landwirte vor Ort mit ihrer Erfahrung fur die
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richtige Verwaltung des Wasserhaushalts der Pflanze, wobei die jahreszeitlichen Gegebenheiten der
Umgebung, das Alter der Baume, die Menge der vorhandenen Friichte und die Hohe der Anbaufliche
bei der Bestimmung der optimalen Bewisserung beriicksichtigt werden. Der restliche Teil der Anbau-
flichen befindet sich in hoheren Lagen und weist alle Klimabedingungen der Hohenlagen und die
Bodenbedingungen des geografischen Gebiets auf, so dass der Anbau von hochwertigen Friichten
auch ohne Bewisserung moglich ist.

Besonderheit des Erzeugnisses:

Als Merkmale von ,Ficodindia di San Cono“ zu nennen sind die Grofle der Friichte, die starken und
leuchtenden Farben der Schale, der duferst angenehme Duft und der schr siifle Geschmack. Der siifSe
Geschmack und die Grofe der Friichte, die ,Ficodindia di San Cono“ gegeniiber den Friichten aus
anderen Erzeugungsgebieten Siziliens auszeichnen, sind wichtige Kennzeichen, weil sie mit der Beson-
derheit des geografischen Gebiets zusammenhingen.

Ursichlicher Zusammenhang zwischen dem geografischen Gebiet und der Qualitit oder den Merkmalen des
Erzeugnisses (im Falle einer g. U.) oder einer bestimmten Qualitdt, dem Ansehen oder sonstigen Eigenschaften
des Erzeugnisses (im Falle einer g.g.A.):

Die besonderen Merkmale von ,Ficodindia di San Cono*, also die sehr ausgeprigte Grofe, die intensive
Farbe der Schale und der angenechme Duft des Fruchtfleischs entwickeln sich dank des hervorragenden
Zusammenwirkens von Umgebungs- und menschlichen Faktoren, welche das Erzeugungsgebiet kenn-
zeichnen.

Das Gebiet weist spezielle Merkmale auf, so z. B. die Hohenlage und die Gelindebeschaffenheit, die
entscheidende Voraussetzungen fiir die Intensitit und Art der Sonneneinstrahlung, den Wechsel von
Benetzung und Trocknung des Epikarps der Friichte und die Temperaturverinderungen im Tagesverlauf,
insbesondere wihrend der Reifung der Friichte, bilden. Denn das Gebiet ist durch den Wechsel von
sanften Hiigeln und kleinen Télern gekennzeichnet, weitab von der Kiiste gelegen und weist milde
Winter auf. Diese Taler sind nach Osten und Westen hin vollstindig offen. Dies ermdglicht eine gute
Sonneneinstrahlung auf die Boden und das Eindringen der Ostwinde, die insbesondere in der Sommer-
und Herbstzeit, also wihrend der Reifung der Friichte, fiir ein milderes Klima sorgen. Die heif3e
Sommer- und Herbstluft wird auch wihrend der wirmeren Tageszeiten dadurch abgekiihlt, dass am
spiten Vormittag ein leichter Wind aus West- bis Nordwest weht, der dafiir sorgt, dass die Tempera-
turen niemals zu hoch werden.

Diese physikalischen Vorginge in Verbindung mit der Sonneneinstrahlung fithren zur Entstehung und
Ausprigung der Anthozyane, die fur die Farbe des Epikarps und des Fruchtfleischs der Feigenkaktus-
friichte verantwortlich sind.

AufSerdem fithrt die Lage der Anbaubetriebe auf dieser Hohe zusammen mit der effizienten Bewirt-
schaftung des Wasserhaushalts der Boden durch die ortlichen Bauern dazu, dass die Kaktusfeigen ein
hoheres Gewicht und einen hoheren Zuckergehalt erreichen als auf Anbauflichen in anderen, tiefer
gelegenen geografischen Gebieten. Die Boden in dem Gebiet konnen die Feuchtigkeit linger halten, so
dass der Feuchtigkeitsgehalt konstant bleibt und die Pflanze ihren Vegetationszyklus unter bestmogli-
chen Bedingungen und ohne Stress oder Mangelversorgung abschliefen kann.

Alle diese Gegebenheiten tragen dazu bei, dass ,Ficodindia di San Cono* eine aufSerordentliche Qualitat
aufweist. Diese speziellen Faktoren in Verbindung mit der Titigkeit des Menschen, seinen Anbaukennt-
nissen und der Entwicklung von Verfahren zum Schutz der Umwelt sowie der traditionellen Erzeu-
gungsverfahren (einschlieflich der Beibehaltung von Feigenkaktus-Anbauverfahren, die im Einklang mit
der Pflege der Hiigel- und Tallandschaften stehen) fithren dazu, dass ,Ficodindia di San Cono“ Merkmale
erhilt, die durch die technisch-wissenschaftliche Literatur und die mittlerweile eingefithrte kommerzielle
Verwertung bestdtigt werden. Dank der starken Verwurzelung der landlichen Bevélkerung mit ihren
traditionellen Erfahrungen, ihren von Generation zu Generation weitergegebenen Anbaukenntnissen
und der stindigen Erforschung und Umsetzung traditioneller und spezieller Anbauverfahren in dem
betreffenden Erzeugungsgebiet haben sich die Bedingungen entwickelt, durch die sich der Anbau von
,Ficodindia di San Cono* im Laufe der Zeit und bis heute im gesamten Gebiet als historisch-traditio-
nelles und kulturelles Erbe und als wichtige Einkommensquelle herausgebildet hat.

Ein wichtiger Beleg dafiir ist die inzwischen zum 25. Mal veranstaltete traditionelle ,Sagra del Ficodin-
dia" - eine Mischung aus Kultur, Tradition, Absatzforderung und Information iiber neueste technisch-
wissenschaftliche Entwicklungen und traditionellen Zusammenkiinften - die alljahrlich zum Thema
,Kaktusfeige“ stattfindet. Dieser Erfolg ist dem vollen kulturellen, arbeitsmifSigen und wirtschaftlichen
Einsatz der Bewohner des Erzeugungsgebiets von ,Ficodindia di San Cono“ zu verdanken, die dazu
beigetragen haben, einen engen Zusammenhang zwischen dem Produkt und der Umgebung zu schaffen
und insbesondere im Laufe der Zeit eine starke gefithlsmiflige Verbundenheit der Bevolkerung des
Gebiets zu dieser Frucht herzustellen. Es sind die Menschen, die dafiir gesorgt haben, dass die Anbau-
verfahren unverdndert erhalten blieben, und die dank ihrer groflen Erfahrung wissen, zu welchem
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Zeitpunkt die Friichte geerntet werden miissen. Denn die Ernte erfolgt weder zu frith, weil dadurch die
Qualitdt des enthaltenen Zuckers beeintrichtigt wird und die Frucht dann noch den unangenehmen
Cladodiengeschmack aufweist, noch zu spit, weil dann die organoleptischen Eigenschaften der Beeren
beeintrichtigt werden und diese einen storenden, abgestandenen Geschmack erhalten, sondern zum
glinstigsten Zeitpunkt, an dem das Mindestmals an Firbung der Schale erreicht ist, der optimale
Indikator fir die Reife, bei der das Produkt den besten Geschmack und Geruch aufweist. Zu diesem
Anbau gibt es auch folgende Geschichte: Im Jahr 1840 beschrieb der franzosische Landwirtschafts-
kundler De Gasparin anlésslich einer Reise nach Sizilien die Kaktusfeige als ,das Manna, das Himmels-
geschenk Siziliens, wie es die Banane fiir die Aquatorldnder und der Brotfruchtbaum fiir die Inseln des
Pazifischen Ozeans darstellen...“ Der endgiiltige Durchbruch fur diese Kaktusfeige und die Umstellung
auf den Intensivanbau fand Mitte der 70er Jahre des 20. Jahrhunderts statt. In diesen Jahren setzt sich
das Gebiet von San Cono, das zwischen den drei groffen Zentren Enna, Caltagirone und Caltanissetta
liegt, als wichtigstes Erzeugungsgebiet fiir den spezialisierten Anbau durch und wird seitdem von
Sachverstindigen des Sektors als ,Zentrum fiir den Anbau von Feigenkaktus in Italien“ bezeichnet.

Hinweis auf die Veroffentlichung der Spezifikation:

Die Verwaltungsbehérde hat das nationale Einspruchsverfahren eingeleitet und den Antrag auf Zuerkennung
der geschiitzten Ursprungsbezeichnung ,Ficodindia di San Cono* im Amtsblatt der Italienischen Republik Nr.
185 vom 10. August 2007 verdffentlicht.

Die konsolidierte Fassung der Produktionsspezifikation ist unter folgendem Link abrufbar:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
oder

direkt auf der Homepage des Ministeriums fiir Landwirtschaft und Forsten (http://www.politicheagricole.it)
unter ,Qualita e sicurezza“ (oben rechts auf dem Bildschirm) und dann unter ,Disciplinari di Produzione
all'esame dellUE.
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Veroffentlichung eines Anderungsantrags gemif Artikel 6 Absatz 2 der Verordnung (EG) Nr.
510/2006 des Rates zum Schutz von geografischen Angaben und Ursprungsbezeichnungen fiir
Agrarerzeugnisse und Lebensmittel

(2012/C 150/08)

Diese Veroffentlichung eréffnet die Moglichkeit, gemifs Artikel 7 der Verordnung (EG) Nr. 510/2006 des
Rates (') Einspruch gegen den Antrag einzulegen. Der Einspruch muss innerhalb von sechs Monaten ab
dieser Veroffentlichung bei der Europdischen Kommission eingehen.

ANDERUNGSANTRAG
VERORDNUNG (EG) Nr. 510/2006 DES RATES
ANDERUNGSANTRAG GEMASS ARTIKEL 9
~DANABLU“

EG-Nr.: DK-PGI-0217-0328-21.02.2011

ggA. (X)gU. ()

1.  Rubrik der Produktspezifikation, auf die sich die Anderung bezieht:

— [ Name des Erzeugnisses

— [X] Beschreibung des Erzeugnisses

— [ Geografisches Gebiet

— [0 Ursprungsnachweis

— [ Herstellungsverfahren

— [0 Zusammenhang mit dem geografischen Gebiet
— [X] Etikettierung

— [0 Einzelstaatliche Vorschriften

— [ Sonstiges (zu prézisieren)

2. Art der Anderung(en):

— [ Anderung des Einzigen Dokuments oder der Zusammenfassung

— X Anderung der Spezifikation einer eingetragenen g.U. oder g.g.A., fiir die weder ein Einziges
Dokument noch eine Zusammenfassung verdffentlicht wurde

— [ Anderung der Spezifikation, die keine Anderung des veréffentlichten Einzigen Dokuments
erfordert (Artikel 9 Absatz 3 der Verordnung (EG) Nr. 510/2006).

— [ Voriibergehende Anderung der Spezifikation aufgrund der Einfithrung verbindlicher gesund-
heitspolizeilicher oder pflanzenschutzrechtlicher Mafnahmen durch die Behorden (Artikel 9
Absatz 4 der Verordnung (EG) Nr. 510/2006).

3. Anderung(en):
3.1  Beschreibung des Erzeugnisses:
3.1.1 Wassergehalt von ,Danablu 60+*

Zur besseren produktionstechnischen Gewahrleistung der charakteristischen Eigenschaften der Kise-
sorte ,Danablu 60+, welche eine ,durchgingig weiche, schnittfeste und streichfahige, zur Aufenseite
hin etwas festere und kiirzere Teigkonsistenz* aufweisen soll, wird der Mindesttrockenmassegehalt
von 58 % (= Hochstwassergehalt 42 %) auf 56 % (= Hochstwassergehalt 44 %) gedndert.

() ABL L 93 vom 31.3.2006, S. 12.
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Es hat sich nimlich gezeigt, dass einige Molkereibetriebe aus Furcht vor einer Uberschreitung des
zuldssigen Hochstwassergehalts von 42 % ,Danablu 60+ mit einem niedrigeren Wassergehalt her-
stellen als in der Produktspezifikation vorgesehen. Dies kann dazu fithren, dass ein ,Danablu 60+
eine etwas festere und weniger cremige Konsistenz erhilt als gewiinscht. Aus diesem Grunde unter-
suchte der Erzeugerverband iiber einen Zeitraum von drei Jahren, wie sich das Verhaltnis von Tro-
ckenmasse- und Wassergehalt auf die allgemeine Beurteilung des Erzeugnisses auswirkte. Dabei wurde
von einem Fachausschuss gepriift, welcher Zusammenhang zwischen dem Wassergehalt von ,Danablu
60+“ und den fiir Konsistenz, Geruch und Geschmack vergebenen Punktzahlen sowie der Gesamt-
bewertung des Kdses im Rahmen einer von der Analysefirma Steins Laboratorium A/S an Proben von
handelsiiblichem ,Danablu 60+ vorgenommenen Beurteilung besteht. Eine eingehende Auswertung
der Untersuchungsergebnisse belegte, dass es durchaus moglich ist, ,Danablu 60+ von hoher Qualitit
mit einem Wassergehalt iiber 42 % herzustellen. Ferner konnte der Auswertung zufolge durch eine
Anhebung des zuldssigen Hochstwassergehalts auf 44 % vermieden werden, dass einige Molkerei-
betriebe aus Furcht vor einer Uberschreitung der bisher geltenden Hochstgrenze von 42 % ,Danablu
60+ von festerer und weniger cremiger Konsistenz herstellen als in der Spezifikation vorgesehen.

3.1.2 Gewichtsgrenze fiir ,Danablu”

Zur Optimierung der Produktion und zur Vermeidung von unnétigen Produktionsverlusten mochte
der Erzeugerverband die gegenwirtigen Gewichtsanforderungen an flach zylindrische Danablu-Laibe
von ,2,75 bis 3,25 kg auf die Gewichtsangabe ,ca. 3 kg* 4ndern. Diese Anderung ist technisch
bedingt und hat keinerlei Auswirkungen auf die Qualitit von ,Danablu“. Es hat sich mittlerweile
herausgestellt, dass es bei der Portionierung von flach zylindrischen ,Danablu“-Laiben der gegen-
wirtigen Groe zu erheblichen Produktionsverlusten kommt. Im Falle einer geringfiigigen Anderung
der Grofle wiirden die Produktionsverluste bei Anwendung optimaler moderner Schneidverfahren
verringert.

3.1.3 Etikettierung

3.2

Die Anderung besagt explizit, dass dem Namen des Erzeugnisses auf dem Etikett der Begriff ,Danish
Blue Cheese” oder auch Ubersetzungen hiervon in allen Amtssprachen hinzugefiigt werden kénnen,
zumal es sich bei ,Danish Blue Cheese* und ,Danablu” um eingetragene Marken handelt. ,Danish Blue
Cheese" ist seit jeher in allen Amtssprachen etabliert und wird auf den verschiedenen Absatzmirkten
auch in der Ubersetzung in die jeweilige Landessprache angegeben.
EINZIGES DOKUMENT
VERORDNUNG (EG) Nr. 510/2006 DES RATES
~DANABLU“

EG-Nr.: DK-PGI-0217-0328-21.02.2011
ggA. (X)gU. ()

Name:

,Danablu”

Mitgliedstaat oder Drittland:

Dinemark

Beschreibung des Agrarerzeugnisses oder des Lebensmittels:
Erzeugnisart:

Klasse 1.3 — Kaise

Beschreibung des Erzeugnisses, fiir das der unter Punkt 1 aufgefiihrte Name gilt:

Edelpilzkise, Rahmstufe oder Doppelrahmstufe, halbfest bis weich, unter Blauschimmelbildung gereift,
hergestellt aus dinischer Kuhmilch.

Zusammensetzung:

,Danablu 50+ Fett in der Trockenmasse mindestens 50 %, Trockenmasse mindestens 52 %.
,Danablu 60+ Fett in der Trockenmasse mindestens 60 %, Trockenmasse mindestens 56 %.
Form und Gewicht (ungeschnitten):

— Flach zylindrische Laibe, Durchmesser ca. 20 cm, Gewicht ca. 3 kg.

— Rechteckige Blocke, Lange ca. 30 cm, Breite ca. 12 cm, Gewicht ca. 4 kg.
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3.3

3.4

3.5

3.6

3.7

Oberfldche:

Weifs bis leicht gelblich oder schwach braunlich, weitgehend frei von Schmiere oder Schimmelbelag.
Darf in der Mitte nur geringfiigig eingesunken sein. An den Flachen konnen sichtbare Stichkanaloft-
nungen auftreten. Darf nicht mit Paraffin oder einer Kunststoffemulsion beschichtet sein.

Rinde:

Keine eigentliche Rindenbildung, sondern eine dichte, etwas festere Auflenschicht. An den Flichen
konnen Stichkanaloffnungen auftreten. Flichen und Seite miissen ganz, eben und gleichmifSig sein.

Farbe:

Weifd bis leicht gelblich, nicht graulich, nicht von Schimmel tiberzogen, durchsetzt mit einer relativ
gleichmifig verteilten sauberen Marmorierung von blaugriinen Schimmelpilzadern in Stichkandlen und
natiirlichen Lochern und Spalten. Die Marmorierung des Kises kann zur Auflenseite hin abnehmen. Die
Stichkanale dirfen keine Schmiere- oder fremde Schimmelpilzbildung aufweisen.

Struktur:

GleichmiRig verteilte Streuung natiirlicher Offnungen und Spalten (Kdsebruchéffnungen) sowie Stich-
kandle. Der Kiseteig kann zur Auflenseite hin dichter sein. Keine Garlocher.

Konsistenz:

Lockere, jedoch nicht kriimelige, durchgingig weiche, schnittfeste und streichfahige, zur Auflenseite hin
etwas festere und kiirzere Teigkonsistenz.

Geruch und Geschmack:

Reiner, pikanter Geschmack, stark geprdgt von einer sauberen Blauschimmelbildung. Der Geschmack
kann scharf und etwas salzig und siuerlich sein und leicht ins Bittere tendieren.

Reifedauer:
Mindestens 5 Wochen.

Rohstoffe (nur fiir Verarbeitungserzeugnisse):

Die Kisesorte ,Danablu“ darf ausschlieflich aus in dem betreffenden geografischen Gebiet erzeugter
Milch hergestellt werden.

Futter (nur fiir Erzeugnisse tierischen Ursprungs):

Es bestehen keine speziellen Anforderungen in Bezug auf die Qualitdt oder den Ursprung des Futters.

Besondere Erzeugungsschritte, die in dem abgegrenzten geografischen Gebiet erfolgen miissen:

Die Herstellung muss vollstindig in dem angegebenen geografischen Gebiet erfolgen.

Besondere Vorschriften fiir Vorgdnge wie Schneiden, Reiben, Verpacken usw.:

Es bestehen keine speziellen Anforderungen in Bezug auf Schneid-, Reib- oder Verpackungsvorginge.

Besondere Vorschriften fiir die Etikettierung:
Danablu (50+ oder 60+).

Hinzugefiigt werden konnen der Begriff ,Danish Blue Cheese” oder auch Ubersetzungen hiervon in allen
Amtssprachen.

Kurzbeschreibung der Abgrenzung des geografischen Gebiets:

Dinemark

Zusammenhang mit dem geografischen Gebiet:
Besonderheit des geografischen Gebiets:

Entsprechend dem urspriinglichen Rezept wird ,Danablu® ausschlieflich aus dinischer Kuhmilch her-
gestellt.
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Kurzbeschreibung des geografischen Gebiets:

Entscheidend fiir die Begrenzung der Herstellung von ,Danablu” auf das geografische Gebiet Danemarks
ist der historisch gewachsene Produktionssachverstand und das Know-how der dinischen Kisepro-
duzenten. Diese einzigartige Kompetenz gewihrleistet, dass der produzierte ,Danablu® den mit der
Kisesorte verkniipften historischen Qualititsmerkmalen gerecht wird.

Besonderheit des Erzeugnisses:

,Danablu“ ist ein halbfester bis weicher, unter Blauschimmelbildung gereifter Edelpilzkdse der Rahm-
stufe oder Doppelrahmstufe, der aus danischer Kuhmilch hergestellt wird. Die Milch wird homogenisiert
und thermisiert bzw. pasteurisiert, wodurch der Kdse einen scharfen, pikanten Geschmack und eine
schnittfeste, leicht kriimelige Konsistenz erhilt. Im Vergleich zu anderen Blauschimmelkisesorten zeich-
net sich ,Danablu“ durch einen kriftigen Geschmack aus. Die Rinde ist weifl und ohne einen sichtbaren
Belag von Schimmelpilzen oder anderen Mikroorganismen.

Ursdchlicher Zusammenhang zwischen dem geografischen Gebiet und der Qualitit oder den Merkmalen des
Erzeugnisses (im Falle einer g.U.) bzw. einer bestimmten Qualitit, dem Ansehen oder sonstigen Eigenschaften
des Erzeugnisses (im Falle einer g.g.A.):

,Danablu“ geniefit sowohl innerhalb wie auch auflerhalb der EU den Ruf einer Kisespezialitit aus
Dinemark, die aus didnischen Rohstoffen erzeugt wird. Erworben wurde dieser Ruf durch gesetzliche
Regelungen und die sechzigjihrige Qualititsarbeit der Erzeuger, die die Bewahrung der traditionellen
und sorteneigenen Merkmale des Erzeugnisses gewéhrleistet haben.

Geschichtlicher Hintergrund:

Eine amerikanische Universitit, die im 2. Weltkrieg ein Verfahren zur Homogenisierung von Kaserei-
milch patentieren liefS, wollte die Erhebung einer Gebiihr auf dédnischen Kise, der aus homogenisierter
Milch hergestellt wurde, erreichen. Ihr Antrag wurde jedoch abgelehnt, da nachgewiesen werden konnte,
dass das Verfahren in Didnemark bereits 20 Jahre zuvor von Marius Boel eingefithrt worden war. Boel
schwebte vermutlich schon in frithester Jugend mehr oder weniger bewusst die Erzeugung der besagten
Kisesorte vor, als er in jungen Jahren begann, auf dem heimischen Hof in Nordjiitland (Halbinsel
Salling), auf dem Butter und Kise erzeugt wurden, mit Blauschimmelkulturen zu experimentieren. Er
hatte bemerkt, dass die Kiselaibe bisweilen Schimmel ansetzten, und beschloss aus reiner Neugierde,
davon zu kosten. Dabei stellte er fest, dass der Kdse — in Boels eigenen Worten — ,einen zugleich
eigenartigen und pikanten Geschmack” besafl. Er entnahm darauthin den Késelaiben etwas Schimmel
und legte davon eine Kultur auf Brot an. Anschlieend trocknete und mahlte er das Brot und mengte
das daraus entstandene Pulver der frischen Kadsemasse bei. Damit hatte er die Vorstufe zur Kasesorte
,Danablu“ geschaffen.

Im Jahre 1927 versuchte Boel den Kise aus homogenisierter Milch herzustellen, die er von einer
Molkerei in Odense bezog. Die Idee hierzu lieferte ihm die 9-prozentige Kaffeesahne, die aufgrund
der Homogenisierung trotz ihres relativ niedrigen Fettgehalts eine cremige Konsistenz aufwies. Boels
Versuche fithrten eine betrichtliche Qualitdtsverbesserung herbei: Der Kdse wurde fetter, erhielt einen
pikanteren Geschmack, eine weiflere Farbe und ein besseres Wasserbindevermaogen. In der Folge setzte
sich die Homogenisierung der Kisereimilch in den Molkereibetrieben, die die Kisesorte herstellten, rasch
allgemein durch. Ebenso wurde es in den 1930er Jahren in dénischen Kisereien allgemein iiblich,
Kasereimilch bei niedrigen Temperaturen zu pasteurisieren.

Aufgrund verschiedener Umstinde stieg die Nachfrage nach déinischem Blauschimmelkdse um das Jahr
1930 herum kraftig an, und die Zahl der Erzeuger nahm entsprechend zu. Zur Aufrechterhaltung der
Qualitdt wurden deshalb mit dem Leiter der staatlichen Aufsichtsbehorde fir Molkereierzeugnisse
(damaliger Chefinspektor Lohse) Verhandlungen eingeleitet, die die Einfihrung einer regelmafiigen
Kontrolle der fiir den Export vorgesehenen Kiseproduktion zum Ziel hatten. Bei den Verhandlungen
gelangte man zu dem Schluss, dass es zundchst erforderlich war, einen Erzeugerverband zu schaffen, in
dem die niheren Einzelheiten des geplanten Kontrollsystems erdrtert werden konnten. Darauthin wurde
am 23. Juni 1934 eine Versammlung einberufen, auf der die Griindung eines Erzeugerverbands voll-
zogen wurde.

Noch am Tage der Griindung des Verbands wurde im Einvernechmen mit dem Leiter der staatlichen
Aufsichtsbehorde beschlossen, Kdseproben fiir die erste Probenbeurteilung anzufordern, die am 16. Juli
1934 in Odense vorgenommen werden sollte. Nach drei Probenbeurteilungen wurden Beurteilungs-
kriterien fiir Rinde, Struktur, Farbe, Geruch und Geschmack der Kisesorte sowie fiir die Gesamtbewer-
tung im Hinblick auf die Eignung als Exportware angenommen. Im September 1934 nahm der Er-
zeugerverband mit dem Landwirtschaftsministerium und der staatlichen Aufsichtsbehorde Verhandlun-
gen auf, in denen Bestimmungen iiber die charakteristischen Eigenschaften der Kisesorte und Vor-
schriften fiir die Zulassung von Molkereibetrieben zur Erzeugung von fur den Export bestimmtem
Kise festgelegt werden sollten. Infolge dieser Verhandlungen erlief das Landwirtschaftsministerium
schlieflich ein ,Regulativ fiir Beurteilungen von Kise des Roqueforttyps durch die staatliche Kisebeur-
teilungsstelle”, das am 1. Januar 1936 in Kraft trat.
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1952 wurde die Bezeichnung ,Danablu® in der vom Landwirtschaftsministerium erlassenen Rechtsver-
ordnung Nr. 80 vom 13. Mirz 1952 iiber die Bezeichnungen fiir ddnische Kisesorten amtlich fest-
gelegt. 1958 wurde das Gesetz Nr. 214 vom 16. Juni 1958 iiber die Herstellung und die Vermarktung
usw. von Kise verabschiedet, in dem Richtlinien fur die Produktion und die Kontrolle vorgegeben
wurden. Das Gesetz wurde spiter durch Rechtsverordnungen aus den Jahren 1963 und 1969 erginzt,
in denen die charakteristischen Merkmale des Kdses beschrieben wurden.

Hinweis auf die Veroffentlichung der Spezifikation:

(Artikel 5 Absatz 7 der Verordnung (EG) Nr. 510/2006)

http:/fwww.foedevarestyrelsen.dk/SiteCollectionDocuments/25_PDF_word_{filer%20til%20download|
O6kontor/Varespecifikation DANABLU_September%20201_2.pdf



http://www.foedevarestyrelsen.dk/SiteCollectionDocuments/25_PDF_word_filer%20til%20download/06kontor/Varespecifikation_DANABLU_September%20201_2.pdf
http://www.foedevarestyrelsen.dk/SiteCollectionDocuments/25_PDF_word_filer%20til%20download/06kontor/Varespecifikation_DANABLU_September%20201_2.pdf
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