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II

(Mitteilungen)

MITTEILUNGEN DER ORGANE, EINRICHTUNGEN UND SONSTIGEN STELLEN
DER EUROPAISCHEN UNION

EUROPAISCHE KOMMISSION

Keine Einwinde gegen einen angemeldeten Zusammenschluss
(Sache COMP/M.5648 — OTPP/Macquarie/Bristol Airport)
(Text von Bedeutung fiir den EWR)

(2010/C 38/01)

Am 11. Dezember 2009 hat die Kommission nach Artikel 6 Absatz 1 Buchstabe b der Verordnung
(EG) Nr. 139/2004 des Rates entschieden, keine Einwinde gegen den obengenannten angemeldeten
Zusammenschluss zu erheben und ihn fir mit dem Gemeinsamen Markt vereinbar zu erkliren. Der
vollstindige Wortlaut der Entscheidung ist nur auf Englisch verfugbar und wird in einer um etwaige
Geschiftsgeheimnisse bereinigten Fassung auf den folgenden beiden EU-Websites veroffentlicht:

— Website der GD Wettbewerb zur Fusionskontrolle  (http://ec.europa.eu/competition/mergers/
cases/). Auf dieser Website konnen Fusionsentscheidungen anhand verschiedener Angaben wie
Unternehmensname, Nummer der Sache, Datum der Entscheidung oder Wirtschaftszweig abgerufen
werden,

— der Website EUR-Lex (http://eur-lex.europa.cufenfindex.htm). Hier kann diese Entscheidung anhand der
Celex-Nummer ~ 32009M5648 abgerufen werden. EUR-Lex ist das Internetportal zum
Gemeinschaftsrecht.

Keine Einwinde gegen einen angemeldeten Zusammenschluss
(Sache COMP/M.5652 — GIP/Gatwick Airport)
(Text von Bedeutung fiir den EWR)
(2010/C 38/02)

Am 26. November 2009 hat die Kommission nach Artikel 6 Absatz 1 Buchstabe b der Verordnung
(EG) Nr. 139/2004 des Rates entschieden, keine Einwinde gegen den obengenannten angemeldeten
Zusammenschluss zu erheben und ihn fir mit dem Gemeinsamen Markt vereinbar zu erkldren. Der
vollstindige Wortlaut der Entscheidung ist nur auf Englisch verfugbar und wird in einer um etwaige
Geschiftsgeheimnisse bereinigten Fassung auf den folgenden beiden EU-Websites veroffentlicht:

— Website der GD Wettbewerb zur Fusionskontrolle (http://ec.ecuropa.eu/competition/mergers|
casesf). Auf dieser Website konnen Fusionsentscheidungen anhand verschiedener Angaben wie
Unternehmensname, Nummer der Sache, Datum der Entscheidung oder Wirtschaftszweig abgerufen
werden,

— der Website EUR-Lex (http://eur-lex.ecuropa.cufenfindex.htm). Hier kann diese Entscheidung anhand der
Celex-Nummer ~ 32009M5652  abgerufen ~werden. EUR-Lex ist das Internetportal zum
Gemeinschaftsrecht.



http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
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IV

(Informationen)

INFORMATIONEN DER ORGANE, EINRICHTUNGEN UND SONSTIGEN
STELLEN DER EUROPAISCHEN UNION

EUROPAISCHE KOMMISSION

Euro-Wechselkurs (1)
15. Februar 2010
(2010/C 38/03)

1 Euro =

Wihrung Kurs Wihrung Kurs
USD US-Dollar 1,3607 AUD Australischer Dollar 1,5304
JPY Japanischer Yen 122,42 CAD Kanadischer Dollar 1,4253
DKK Dinische Krone 7,4437 HKD  Hongkong-Dollar 10,5736
GBP Pfund Sterling 0,86760 NZD Neuseeldndischer Dollar 1,9510
SEK Schwedische Krone 9,8805 SGD Singapur-Dollar 1,9203
CHF Schweizer Franken 1,4661 KRW  Siidkoreanischer Won 1572,96
ISK Islindische Krone ZAR Stidafrikanischer Rand 10,4855
NOK Norwegische Krone 8,0530 CNY Chinesischer Renminbi Yuan 9,2977
BGN Bulgarischer Lew 1,9558 HRK Kroatische Kuna 7,3093
CZK Tschechische Krone 26,002 IDR Indonesische Rupiah 12 722,54
EEK Estnische Krone 15,6466 MYR  Malaysischer Ringgit 4,6609
HUF Ungarischer Forint 271,38 PHP Philippinischer Peso 62,973
LTL Litauischer Litas 3,4528 RUB Russischer Rubel 41,1370
LVL Lettischer Lat 0,7085 THB Thailidndischer Baht 45,155
PLN Polnischer Zloty 4,0168 BRL Brasilianischer Real 2,5284
RON Ruminischer Leu 4,1150 MXN Mexikanischer Peso 17,5857
TRY Tiirkische Lira 2,0611 INR Indische Rupie 63,0340

(") Quelle: Von der Europdischen Zentralbank veroffentlichter Referenz-Wechselkurs.
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\%

(Bekanntmachungen)

VERWALTUNGSVERFAHREN

EUROPAISCHE KOMMISSION

Aufforderung zur Einreichung von Vorschligen im Rahmen des Mehrjahresarbeitsprogramms 2010
fiir Finanzhilfen im Bereich des transeuropdischen Verkehrsnetzes fiir den Zeitraum 2007—2013
(TEN-V)

(Beschluss Nr. K(2010) 607 der Kommission)
(2010/C 38/04)

Die Generaldirektion Energie und Verkehr der Europdischen Kommission ruft hiermit zur Einreichung von
Vorschlagen im Hinblick auf die Vergabe von Finanzhilfen fiir nachstehende Projekte im Rahmen des
Mehrjahresarbeitsprogramms 2007—2013 fiir das transeuropéische Verkehrsnetz (TEN-V) auf:

Bereich Nr. 12: Projekte auf dem Gebiet Flugverkehrsmanagement/Funktionale Luftraumblocke (ATM/FAB).
Fir die Finanzhilfen stehen 2010 Mittel in Hohe von insgesamt maximal 20 Mio. EUR zur Verfiigung.

Schlusstermin der Aufforderung ist der 30. April 2010.

Der vollstindige Wortlaut der Aufforderung zur Einreichung von Vorschligen kann unter folgender Adresse
abgerufen werden:

http://tentea.ec.europa.eufenfapply_for_funding/follow_the funding process/calls_for proposals_2010.htm


http://tentea.ec.europa.eu/en/apply_for_funding/follow_the_funding_process/calls_for_proposals_2010.htm
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MEDIA 2007 — ENTWICKLUNG, VERTRIEB, OFFENTLICHKEITSARBEIT UND FORTBILDUNG
Aufforderung zur Einreichung von Vorschligen — EACEA/03/10

Forderung des transnationalen Vertriebs europiischer Filme — System der ,automatischen”
Forderung 2010

(2010/C 38/05)

1. Ziele und Beschreibung

Die vorliegende Aufforderung stiitzt sich auf den Beschluss Nr. 1718/2006/EG des Europdischen Parlaments
und des Rates vom 15. November 2006 zur Umsetzung eines Forderprogramms fiir den europaischen
audiovisuellen Sektor (MEDIA 2007).

Eines der Ziele des Programms ist die Forderung und Unterstiitzung eines breiteren transnationalen Vertriebs
neuerer europdischer Filme, indem Vertriebsunternehmen auf der Grundlage ihres Erfolgs auf dem Markt
Gelder zur weiteren Reinvestition in neue nicht nationale europiische Filme zur Verfigung gestellt werden.
Ein weiteres Ziel des Programms ist die Férderung von Verbindungen zwischen Produktions- und Vertriebs-
sektor zur Erhohung des Marktanteils europaischer Filme und Stirkung der Wettbewerbsfihigkeit europii-
scher Unternehmen.

2. Forderfihige Antragsteller

Diese Aufforderung richtet sich an europdische Unternehmen, die auf den Verleih europdischer Werke an
Filmtheater spezialisiert sind und deren Tatigkeit dazu beitrdgt, die oben genannten Ziele des MEDIA-
Programms, wie sie im Beschluss des Rates beschrieben sind, zu erreichen.

Die Antragsteller miissen in einem der folgenden Linder ansissig sein:

— den 27 Mitgliedstaaten der Europdischen Union,

— den EFTA-Lindern,

— der Schweiz,

— Kroatien.

3. Forderfihige Mafinahmen

Das System der ,automatischen” Forderung ist in zwei Phasen gegliedert:
— Ermittlung einer potenziellen Forderung proportional zur Zahl der verkauften Eintrittskarten fur nicht
einheimische europdische Filme in den Staaten, die am Programm teilnehmen, mit einer Obergrenze pro

Film und einer Staffelung je nach Staat.

— Reinvestition der potenziellen Forderung: Die fur jedes Unternehmen ermittelten Fordermittel miissen
vor dem 1. Oktober 2011 in 3 Module (3 Arten von Aktionen) reinvestiert werden:

1. Koproduktionen nicht einheimischer europdischer Filme;

2. Erwerb von Vertriebsrechten an nicht einheimischen europiischen Filmen, beispielsweise auf dem
Wege der Minimumgarantie; und/oder

3. Kosten im Zusammenhang mit der Herausgabe (Druck, Synchronisierung und Untertitelung), Offent-
lichkeitsarbeit und Werbung fiir nicht einheimische europiische Filme.

Aktionen 1 und 2:

— Die maximale Laufzeit der Mafnahmen betrdgt 30 Monate.

— Die Aktionen miissen am 1. August 2010 beginnen und am 1. Februar 2013 enden.
Aktion 3:

— Die maximale Laufzeit der Manahmen betrdgt 42 Monate.

— Die Aktionen miissen am 1. Februar 2010 beginnen und am 1. August 2013 enden.
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4. Vergabekriterien

Forderfahigen europdischen Vertriebsunternehmen wird eine potenzielle Forderung auf der Grundlage der
Eintrittskarten fiir nicht nationale europdische Filme, die vom Antragsteller im Bezugsjahr (2009) vertrieben
wurden, gewihrt. Die potenzielle Forderung wird im Rahmen der verfiigbaren Haushaltsmittel auf der Basis
eines festen Betrags pro forderfihigen Antrag berechnet.

Die Unterstiitzung erfolgt in Form einer potenziellen Forderung, die Vertriebsunternehmen fur weitere
Investitionen in neuere nicht nationale europdische Filme zur Verfugung steht.

Die potenzielle Forderung kann wie folgt reinvestiert werden:

1. in die Produktion neuer nicht nationaler europdischer Filme (d.h. Filme, die zum Zeitpunkt des Rein-
vestitionsantrags noch nicht fertiggestellt sind);

2. in die Erreichung von Mindestvertriebsgarantien fiir neuere nicht nationale europdische Filme;

3. in die Deckung von Vertriebskosten, d.h. Offentlichkeitsarbeit und Werbung, fiir neuere nicht nationale
europdische Filme.

5. Mittelausstattung
Insgesamt sind Mittel in Héhe von 18 150 000 EUR verfiigbar.

Es ist kein Hochstbetrag festgelegt.

Die finanzielle Unterstiitzung wird in Form eines Zuschusses gewahrt. Die finanzielle Unterstiitzung der
Kommission {iberschreitet in keinem Fall 40 %, 50 % oder 60 % der gesamten forderfihigen Kosten.

Die Agentur behilt sich das Recht vor, nicht alle verfiigbaren Mittel zu vergeben.

6. Frist fiir die Einreichung der Antrige

Die Vorschlige fir die Ermittlung einer potenziellen Forderung miissen bis spitestens 30. April 2010 (es gilt
das Datum des Poststempels) unter folgender Anschrift eingereicht werden:

Education, Audiovisual and Culture Executive Agency (EACEA)
Constantin Daskalakis

BOUR 3/66

Avenue du Bourget/Bourgetlaan 1

1140 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE

Beriicksichtigt werden ausschlieflich Antrige, die auf dem offizicllen Antragsformular eingereicht werden
und von der Person unterzeichnet sind, die bevollméchtigt ist, im Namen der Antrag stellenden Einrichtung
eine rechtsverbindliche Verpflichtung einzugehen. Auf den Umschldgen muss deutlich lesbar angegeben sein:

+MEDIA 2007 — DISTRIBUTION EACEA/[03/10 — AUTOMATIC CINEMA“

Per Fax oder E-Mail tibermittelte Antrige werden nicht beriicksichtigt.

7. Nihere Informationen

Der vollstindige Text der Leitlinien und die Antragsformulare sind unter folgender Internetadresse zu finden:
http://ec.europa.eu/information_society/media/distrib/schemes/auto/index_en.htm

Die Antrige miissen allen Vorgaben der Leitlinien entsprechen, auf den hierfiir vorgesehenen Formularen
eingereicht werden und alle im vollstindigen Text der Aufforderung vorgesehenen Informationen und
Anhidnge enthalten.



http://ec.europa.eu/information_society/media/distrib/schemes/auto/index_en.htm
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VERFAHREN BEZUGLICH DER DURCHFUHRUNG DER
WETTBEWERBSPOLITIK

EUROPAISCHE KOMMISSION

Vorherige Anmeldung eines Zusammenschlusses
(Sache COMP/M.5700 — Lloyds TSB Development Capital/PCH)
Fiir das vereinfachte Verfahren in Frage kommender Fall
(Text von Bedeutung fiir den EWR)
(2010/C 38/06)

1. Am 5. Februar 2010 ist die Anmeldung eines Zusammenschlusses nach Artikel 4 der Verordnung (EG)
Nr. 139/2004 des Rates (") bei der Kommission eingegangen. Danach ist Folgendes beabsichtigt: Das
Unternehmen Lloyds TSB Development Capital Ltd (,LDC*, Vereinigtes Konigreich), das der Lloyds Banking
Group plc angehort, erwirbt im Sinne von Artikel 3 Absatz 1 Buchstabe b der EG-Fusionskontrollver-
ordnung durch Erwerb von Anteilen die Kontrolle iiber die Gesamtheit des Unternehmens Petrochem
Carless Holdings Ltd (,PCH*, Vereinigtes Konigreich).

2. Die beteiligten Unternehmen sind in folgenden Geschiftsbereichen tatig:

— LDC: private Kapitalbeteiligungsgesellschaft mit einem Unternehmensportfolio, das eine groffe Bandbreite
an Marktsektoren im Vereinigten Konigreich abdeckt,

— PCH: Raffination und Lieferung von hochleistungsfihigen Spezialkohlenwasserstoffen, fortgeschrittenen
Kraftfahrzeug-Betriebsfliissigkeiten und Spezialchemikalien.

3. Die Kommission hat nach vorldufiger Priifung festgestellt, dass das angemeldete Rechtsgeschift unter
die EG-Fusionskontrollverordnung fallen konnte. Die endgiiltige Entscheidung zu diesem Punkt behilt sie
sich vor. Dieser Fall kommt fiir das vereinfachte Verfahren im Sinne der Bekanntmachung der Kommission
tiber ein vereinfachtes Verfahren fur bestimmte Zusammenschliisse gemafl der EG-Fusionskontrollverord-
nung fallen konnte (?) in Frage.

4. Alle betroffenen Dritten konnen bei der Kommission zu diesem Vorhaben Stellung nehmen.

Die Stellungnahmen miissen bei der Kommission spitestens 10 Tage nach Veroffentlichung dieser
Anmeldung eingehen. Sie kénnen der Kommission unter Angabe des Aktenzeichens COMP/M.5700 —
Lloyds TSB Development CapitalPCH per Fax (+32 22964301), per E-Mail (COMP-MERGER-
REGISTRY@ec.curopa.cu) oder per Post an folgende Anschrift tibermittelt werden:

Europdische Kommission
Generaldirektion Wettbewerb
Registratur Fusionskontrolle
J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") ABL L 24 vom 29.1.2004, S. 1 (nachstehend ,EG-Fusionskontrollverordnung® genannt).
() ABL C 56 vom 5.3.2005, S. 32 (,Bekanntmachung iiber ein vereinfachtes Verfahren®).


mailto:COMP-MERGER-<brok aus=y>REGISTRY@ec.europa.eu
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SONSTIGE RECHTSHANDLUNGEN

RAT

Mitteilung fiir die Personen, Organisationen und Einrichtungen, auf die restriktive Mafdnahmen nach
dem Gemeinsamen Standpunkt 2004/161/GASP des Rates Anwendung finden

(2010/C 38/07)

RAT DER EUROPAISCHEN UNION

Den im Anhang zu dem Gemeinsamen Standpunkt 2004/161/GASP des Rates aufgefithrten Personen,
Organisationen und Einrichtungen wird Folgendes mitgeteilt:

Im Anschluss an eine Uberpriifung der Liste der Personen, Organisationen und Einrichtungen, auf die
restriktive Manahmen nach dem Gemeinsamen Standpunkt 2004/161/GASP des Rates iiber restriktive
Mafinahmen gegen Simbabwe Anwendung finden, hat der Rat der Europiischen Union bestimmt, dass
die Personen, Organisationen und Einrichtungen, die in dem obengenannten Anhang aufgefiihrt sind, die
Kriterien des genannten Gemeinsamen Standpunkts erfiillen; dementsprechend sollten die durch den Be-
schluss 2010/92/GASP (') verlingerten restriktiven Mafnahmen weiterhin auf sie Anwendung finden.

Die betroffenen Personen, Organisationen und Einrichtungen werden darauf hingewiesen, dass sie bei den
auf den Websites in Anhang II der Verordnung (EG) Nr. 314/2004 aufgefithrten zustindigen Behorden des
bzw. der betreffenden Mitgliedstaaten beantragen kénnen, dass ihnen die Verwendung der eingefrorenen
Gelder zur Deckung ihrer Grundbediirfnisse oder fiir bestimmte Zahlungen genehmigt wird (vgl. Artikel 7
der Verordnung).

Die betroffenen Personen, Organisationen und Einrichtungen konnen beim Rat unter Vorlage von entspre-
chenden Nachweisen beantragen, dass der Beschluss, sie in die vorgenannte Liste aufzunchmen, tiberpriift
wird. Entsprechende Antrdge sind an folgende Anschrift zu richten:

Rat der Europdischen Union
Generalsekretariat

Rue de la Loi/Wetstraat 175
1048 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

Die betroffenen Personen, Organisationen und Einrichtungen werden ferner darauf aufmerksam gemacht,
dass sie den Beschluss des Rates unter den in Artikel 275 Absatz 2 und Artikel 263 Absitze 4 und 6 des
Vertrags iiber die Arbeitsweise der Europiischen Union genannten Voraussetzungen vor dem Gericht der
Europdischen Union anfechten konnen.

() ABL L 41 vom 16.2.2010, S. 6.
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EUROPAISCHE KOMMISSION

Veroffentlichung eines Eintragungsantrags nach Artikel 6 Absatz 2 der Verordnung (EG)

Nr.

510/2006 des Rates zum Schutz von geografischen Angaben und Ursprungsbezeichnungen
fiir Agrarerzeugnisse und Lebensmittel

(2010/C 38/08)

Diese Veroffentlichung eroffnet die Moglichkeit, nach Artikel 7 der Verordnung (EG) Nr. 510/2006 Ein-
spruch gegen den Antrag einzulegen. Der Einspruch muss innerhalb von sechs Monaten ab dieser Veroffent-
lichung bei der Europdischen Kommission eingehen.

3.2

EINZIGES DOKUMENT
VERORDNUNG (EG) Nr. 510/2006 DES RATES
»OBWARZANEK KRAKOWSKI*
EG-Nr.: PL-PGI-005-0674
ggA. (X ) gU. ()
Name:

,Obwarzanek krakowski“

Mitgliedstaat oder Drittland:

Polen

Beschreibung des Agrarerzeugnisses oder des Lebensmittels:
Erzeugnisart:

Klasse 2.4: Backwaren, feine Backwaren, Stifwaren und Kleingeback

Beschreibung des Erzeugnisses, fiir das der unter Punkt 1 aufgefiihrte Name gilt:

Beim Produkt mit dem Namen ,Obwarzanek krakowski“ handelt es sich um ein ringformiges Gebick.
Gewohnlich ist der ,Obwarzanek krakowski“ von ovaler Gestalt mit einer Offnung in der Mitte, seltener
findet man eine regelmifSige Kreisform. Die Oberfliche des Gebicks wird von spiralartig umeinander
gedrehten Teigstrangen gebildet. Der Querschnitt der Teigkordel des ,Obwarzanek krakowski“ ist rund
oder oval.

Die Farbe des Gebdcks ,Obwarzanek krakowski“ reicht von einem hellen iiber ein dunkles Goldgelb bis
zu hellbraun mit deutlichem Glanz.

Grofle des Erzeugnisses:

— Durchmesser: 12-17 cm,

— Dicke der Teigkordel: 2-4 cm,
— Gewicht: 80-120 g.

Im Tasteindruck hat das Gebick ,Obwarzanek krakowski“ eine recht feste Oberfliche, die glatt oder
auch etwas rau sein kann. Die sichtbaren Stringe der spiralformigen Teigkordel bilden eine recht feste
Kruste, wohingegen die Krume im Inneren hell, weich und etwas feucht ist. Die knusprige Kruste und
die Krume des ,Obwarzanek krakowski“ haben einen leicht siifflichen Geschmack, wie er fur Backerei-
erzeugnisse typisch ist, deren Teig vor der Backvorgang zunichst ,blanchiert” (d.h. in heifem Wasser
abgebriiht) wird. Der Geschmackseindruck des Produkts wird ferner durch die als dufere Bestreuung
verwendeten Zutaten bestimmt.
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3.3

3.4

3.5

Zur Verzierung wird das Geback ,Obwarzanek krakowski“ mit verschiedenen Arten von Streugut, u.a.
mit Salz, Sesam, Mohn, Schwarzkiimmel, einer Mischung aus verschiedenen Krdutern oder einer
pikanten Gewiirzmischung (Paprika, Wiesenkiimmel, Pfeffer) oder aber Kise und Zwiebeln, bestreut.
Auch die Verwendung von anderem als dem genannten Streugut ist mit der Herstellungstradition
vereinbar. Die Bestreuung mit unterschiedlichen Kriutern, Gewiirzen usw. beeintrichtigt dabei nicht
die typischen Erzeugnismerkmale des ,Obwarzanek krakowski“.

Rohstoffe:

Fir die Herstellung des Gebicks ,Obwarzanek krakowski“ wird Weizenmehl von Lebensmittelqualitit
verwendet, wobei bis zu 30 % des Weizenmehls durch Roggenmehl ersetzt werden konnen.

100 kg Mehl werden mit den folgenden Mengen der anderen Grundzutaten vermischt:
— Fett: 2-3 kg,

— Zucker: 2-4 kg,

— Hefe: 1-2 kg,

— Salz: 1-1,5 kg,

— Wasser fiir die Teigzubereitung: 40-48 1,

— gegebenenfalls werden entsprechend der Handwerkskunst des Bickers dem Wasser fiir das Blan-
chieren geringe Mengen Honig beigegeben.

Futter (nur fiir Erzeugnisse tierischen Ursprungs):

Besondere Erzeugungsschritte, die in dem abgegrenzten geografischen Gebiet erfolgen miissen:

In dem abgegrenzten geografischen Gebiet miissen die folgenden Herstellungsstufen stattfinden:
— Zubereitung des Hefeteigs,

— Formen der gedrehten Teigringe fir das Geback ,Obwarzanek krakowski*,

— Blanchieren,

— Verzierung,

— Backen.

Der Hefeteig fur die Herstellung des Gebicks ,Obwarzanek krakowski“ wird in direkter Fithrung nach
dem All-In-Verfahren zubereitet. Der hinreichend durchmischte Teig muss zunichst ruhen, damit die
Hefe aufgehen kann. Die Dauer dieser Teigruhe hingt von der Umgebungstemperatur ab und kann
daher im Sommer wenige Minuten, im Winter hingegen bis zu einer Stunde dauern. Der Teig wird in
kleine Stiicke aufgeteilt, die ausgerollt und zu Streifen mit der benétigten Linge und Dicke und dem
gewlinschten Gewicht geschnitten werden. Zwei bis drei dieser Teigstringe werden daraufhin der
Lingsachse nach spiralférmig umeinander gedreht. Als Nichstes formt der Bicker den Ring, indem
er die Teigkordel um seine Hand wickelt und die Strangenden durch eine Drehbewegung und unter
Druck gegen den Tisch vereinigt. Die geformten Teigringe fir das Gebick ,Obwarzanek krakowski“
werden zur weiteren Teigreifung auf ein Brett oder ein Netz gelegt, um danach blanchiert zu werden,
d.h. die rohen Hefeteigringe werden zum Abbrithen in heifles Wasser mit einer Mindesttemperatur
von 90 °C eingetaucht. Die Teigringe werden so lange gebriiht, bis sie von selbst an die Wasserober-
fliche aufsteigen. Anschlieend werden die Hefeteigringe verziert und gebacken.
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3.6

3.7

5.2

Besondere Vorschriften fiir Vorginge wie Schneiden, Reiben, Verpacken usw.:

Zur Einzelverpackung darf das Gebick ,Obwarzanek krakowski“ erst gelangen, wenn es abgekiihlt ist.
Wird ein nicht abgekithlter ,Obwarzanek krakowski“ einzelverpackt, so verliert er rasch seine Knusp-
rigkeit, wihrend sich die Feuchtigkeit des Gebdcks erhoht und zugleich verstirkt unerwiinschte Merk-
male, wie eine zdhe und gummihafte Beschaffenheit, auftreten.

Besondere Vorschriften fiir die Etikettierung:

Das Gebick ,Obwarzanek krakowski“ kann unverpackt und ohne Etikett verkauft werden. Die Ver-
kaufsstellen sind mit der Aufschrift ,Obwarzanek krakowski“ gekennzeichnet. Wird eine Verpackung
verwendet, so miissen die Angaben auf dem Etikett des ,Obwarzanek krakowski“ den geltenden
Vorschriften entsprechen.

Kurzbeschreibung der Abgrenzung des geografischen Gebiets:

Das Erzeugungsgebiet wird durch die Verwaltungsgrenzen der kreisfreien Stadt Krakau sowie der
Landkreise Krakau und Wieliczka in der Woiwodschaft Kleinpolen abgegrenzt.

Zusammenhang mit dem geografischen Gebiet:
Besonderheit des geografischen Gebiets:

Von der reichen, jahrhundertealten Tradition des Backerhandwerks in Krakau legen die in den Archiven
und Museen der Stadt aufbewahrten Urkunden und Biicher bis heute ein sprechendes Zeugnis ab. Die
ersten historisch belegten Erwahnungen der Krakauer Bicker gehen bereits auf das 13. Jahrhundert
zuriick. Im Griindungsprivileg der Stadt Krakau aus dem Jahr 1257 verlieh Herzog Bolestaw Wstydliwy
(Boleslaus der Keusche) den Stadtvitern u.a. das Recht zur Errichtung von Brotbinken (in der Urkunde
mit dem lateinischen Wort ,stationes* bezeichnet), die ihnen ewige Mieteinnahmen bringen sollten.
Auch von den polnischen Konigen wurden die Krakauer Bicker hoch geschitzt, wovon die grofle Zahl
der ihnen verlichenen Privilegien zeugt, die sie neben dem Bau von Brotbanken und den daraus
bezogenen Mieteinnahmen u.a. dazu berechtigten, die Miihlen fiir die Mehlgewinnung frei zu wihlen.

Im Jahr 1458 beschloss der Rat der Stadt Krakau die Satzung der Bickergilde. Diese enthalt Vor-
schriften u.a. iber die Qualitdt der Bickereiwaren und die Grofe der Backofen sowie Verhaltensregeln
fur die Backer. Am wichtigsten fiir die Krakauer Biacker war jedoch das Privileg des polnischen Kénigs
Jan Olbracht (Johann Albrecht) aus dem Jahr 1496, welches ihnen besondere Rechte einrdumte und das
Backen von Weiflbrot, darunter des Gebacks ,Obwarzanek krakowski®, allen aufSerhalb des Stadtgebiets
Ansissigen verbot. Dieses Privileg wurde im Weiteren von allen polnischen Konigen bis hin zu
Johann III. Sobieski (zweite Hilfte des 17. Jahrhunderts) immer wieder bestitigt. Im Krakauer Land,
im heutigen Landkreis Wieliczka, gibt es auch ein bedeutendes Salzbergwerk, dessen Rohstoff jahr-
hundertelang im kleinpolnischen Béickerhandwerk genutzt wurde.

Die Bickergilde war nicht nur die Korporation von Angehorigen eines Handwerksberufs, sondern hatte
dariiber hinaus noch andere Aufgaben religioser und humanitirer Art sowie bei der Stadtverteidigung.
Ab der Mitte des 16. Jahrhunderts wurde den Krakauer Bickern die Verteidigung eines der Haupttore
der Stadt, der sog. Nowa brama (Neues Tor), anvertraut, das die ulica Sienna (Heustraf3e) stadtauswirts
abschloss. In diesem Stadttor lagerten die Backer von Krakau ihren Waffen- und Munitionsvorrat fiir
den Verteidigungsfall.

Das hohe fachliche Kénnen der lokalen Bicker, das sich tiber Jahrhunderte hinweg bei der Herstellung
des Gebidcks ,Obwarzanek krakowski“ herausgebildet hat, ist unverzichtbar fiir die Bewahrung von
dessen charakteristischen Merkmalen. Dieses Konnen kommt zum Tragen bei der Bearbeitung des
Hefeteigs und dem von Hand ausgefithrten Formen der gedrehten Teigringe, wodurch jeder ,Obwar-
zanek krakowski“ eine etwas andere Gestalt hat, sowie beim ,Blanchieren, d.h. dem Abbrithen der
Teigringe als einer der vorbereitenden Herstellungsstufen fiir den Backvorgang.

Besonderheit des Erzeugnisses:

Der ,Obwarzanek krakowski“ zeichnet sich durch seine einzigartige Gebackstruktur und die besondere
Beschaffenheit seiner Krume aus, die darauf zuriickgehen, dass die Hefeteigringe vor dem Backen in
heiflem Wasser mit einer Mindesttemperatur 90 °C abgebritht werden. Typisch fiir das Geback ,Ob-
warzanek krakowski ist ferner seine Ringform, die spiralartig gedrehte Oberfliche und die deutlich zu
erkennende Bestreuung. Eine weitere Eigenschaft, die den ,Obwarzanek krakowski“ von anderen Ba-
ckerzeugnissen unterscheidet, ist seine besonders kurze Frischedauer, die nur einige Stunden betragt.
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5.3 Besondere Qualitdtsmerkmale, Ansehen oder sonstige Eigenschaften des Erzeugnisses:

Der enge Zusammenhang des Produkts mit seiner Herstellungsregion beruht auf den unter Punkt 5.2
genannten charakteristischen Qualitdtsmerkmalen sowie dem nachstehend beschriebenen hohen Anse-
hen.

Das grofle Ansehen des Gebicks ,Obwarzanek krakowski wurde durch die fachkundige Arbeit der
Bicker aus Krakau und Umgebung erworben, die fiir die Krakauer Biirger seit mehr als 600 Jahren
dieses vorziigliche und unnachahmliche Erzeugnis backen. Die Pflege der Backtradition des ,Obwarza-
nek krakowski“ ist auf das betreffende geografische Gebiet begrenzt.

Der ,Obwarzanek krakowski“ ist ein traditionelles Gebick, das urspriinglich nur in der Fastenzeit durch
von der Krakauer Bickergilde speziell hierfiir ausgewéhlte Backer gebacken werden durfte. Nach der
Definition von ,obwarzanek im Altpolnischen Worterbuch handelt es sich um eine ,Gebicksorte,
deren gedrehte und in Ringform gebrachte Teigrolle vermutlich vor dem Backen abgebriiht wurde®.
Der polnische Name des ,Obwarzanek krakowski“ leitet sich damit unmittelbar von seiner Herstel-
lungsmethode ab, ndmlich vom Abbrithen des fur das Produkt verwendeten Teigs in heifem Wasser;
denn das dem Begriff ,obwarzanek” zugrundeliegende polnische Verb ,obwarzac bedeutet so viel wie
Labbrithen*.

Erste Hinweise auf das Backen der blanchierten Hefeteigringe in Krakau und Umgebung finden sich in
den Rechnungen vom Hofe des Konigs Wiadystaw Jagieto und der Konigin Jadwiga. So ist in einer
solchen vom 2. Mirz 1394 stammenden Rechnung folgende Angabe zu lesen: ,dla krélowej pani pro
circulis obrzanky 1 grosz“ (fiir die Frau K6nigin ,Obrzanky“-Ringe fir 1 Groschen).

Im Jahr 1611 fasste die Krakauer Bickergilde einen Beschluss (laudum), mit dem ihr Recht zur
Regulierung des Verkaufs der Hefeteigringe im Stadtgebiet verankert und zugleich ihr Privileg zur
Auswahl der verkaufsberechtigten Bicker festgeschrieben wurde. Zu einer radikalen Anderung bei
der Vergabeweise der Backberechtigung fiir ,Obwarzanek krakowski“ kam es dann zu Anfang des
19. Jahrhunderts. Am 22. Januar 1802 wurde ein Beschluss unterzeichnet, gemdff dem jeder Bicker
die Hefeteigringe backen durfte, sofern er hiermit an der Reihe war, wobei die backberechtigten Backer
durch das Los bestimmt wurden. Die Auslosung von 1843 sollte bis zum Jahr 1849 Giiltigkeit haben,
nach diesem Datum jedoch verschwand hochstwahrscheinlich die Auslosungspraxis, denn seit diesem
Zeitpunkt findet sich hieriiber nichts mehr in den historischen Quellen. Dies kénnte bedeuten, dass auf
die vorstehend beschriebene Vergabeweise der Backberechtigung im Laufe der Zeit verzichtet wurde
und dass die Hefeteigringe von jedem Bicker an jedem Tag gebacken werden durften — wie das bis
heute der Fall ist.

Das Gebidck ,Obwarzanek krakowski“ wurde an Brotbinken verkauft, die bereits vor 6 Uhr morgens
offneten, damit die Biirger von Krakau ab den frithen Morgenstunden die Moglichkeit hatten, frische
Backwaren — und darunter auch die traditionellen Hefeteigringe — zu kaufen. Die Qualitit und die
Frische der Erzeugnisse wurden von der Bickergilde iiberwacht, die acht Handwerksbriidder mit der
Kontrolle der Brotbinke beauftragte. Jegliche Regelverstofle wurden natiirlich streng bestraft. Mit der
Zeit kamen auch andere Verkaufsweisen auf. So wurden die Hefeteigringe noch in den fiinfziger Jahren
des 20. Jahrhunderts direkt aus Weidenkorben verkautft.

Heute findet der Verkauf des Gebicks ,Obwarzanek krakowski“ nicht nur in Geschiften und Bickereien
statt, sondern auch an den typischen Verkaufswigelchen. Derzeit gibt es in Krakau rund 170 bis 180
dieser mobilen Verkaufsstinde fur die Hefeteigringe. Die durchschnittliche Tagesproduktion des Ge-
backs ,Obwarzanek krakowski, die an einem normalen Werktag auf dem Krakauer Ring (Hauptmarkt)
verkauft wird, belduft sich auf fast 150 000 Stiick.

Das hohe Ansehen, welches das typische Gebdck geniefdt, wird auch daran deutlich, dass der ,Obwar-
zanek krakowski“ Bestandteil der Tourismuswerbung fur die Stadt Krakau ist. Haufig wird das Produkt
als Werbetriger genutzt, der als weitbekanntes Symbol Krakaus und Kleinpolens sowohl die Stadt-
bewohner selbst als auch Touristen positiv ansprechen soll — abgebildet war es beispielsweise in
Anzeigen von Krakauer Zeitungen sowie in der Werbung von Luftverkehrsgesellschaften mit Flugver-
bindungen nach Krakau. Beim Gestaltungswettbewerb fiir ein touristisches Andenken aus Krakau ging
im Jahr 2004 der zweite Preis an einen aus Stoff angefertigten ,Obwarzanek krakowski®, der in seiner
einen Ausfithrung die beliebte Mohnbestreuung nachahmte und in seiner anderen Variante mit dem
Stadtsymbol des legenddren Drachen vom Krakauer Burgberg verziert war.

Das Gebdck ,Obwarzanek krakowski“ selbst errang ebenfalls zahlreiche Preise. So gewann es eine
Auszeichnung beim landesweiten polnischen Wettbewerb ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo* (Unser kuli-
narisches Erbe) ebenso wie die Preisstatuette ,Perfa 2003“ auf der internationalen Landwirtschaftsfach-
messe Polagra-Farm im Jahr 2003 in Posen. Im Rahmen einer 2004 durchgefithrten Werbekampagne
fiir regionaltypische Erzeugnisse stand der ,Obwarzanek krakowski“ auf dem PR-Programm zusammen
mit zahlreichen anderen Spezialititen der Regionalkiichen aus ganz Polen. Erwdhnung finden die
Hefeteigringe gleichfalls in vielen Fremdenfihrern iiber Krakau und Kleinpolen sowie in zahlreichen
Artikeln und Schriften zur Geschichte und Tradition von Krakau.
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Immer zugegen ist das Geback ,Obwarzanek krakowski“ auch beim Brotfestival ,Swieto Chleba®, das
regelmifig in Krakau veranstaltet wird. Das Markenbild des ,Obwarzanek krakowski“ wird ferner fur
PR-Aktionen zur Empfehlung der besten Krakauer Restaurants genutzt. Dabei werden den empfohlenen
Restaurants Bronze-Statuetten iiberreicht, bei denen ein symbolisierter Hefeteigring auf einer Gabel
sitzt. An den Tiiren der empfohlenen Restaurants sind aufferdem Aufkleber mit einem grafischen
Abbild des ,Obwarzanek krakowski“ angebracht.

Hinweis auf die Veroffentlichung der Spezifikation:

(Artikel 5 Absatz 7 der Verordnung (EG) Nr. 510/2006)

http:/[www.minrol.gov.pl/DesktopDefault.aspx?TabOrgld=1620&LangId=0
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Veroffentlichung eines Eintragungsantrags nach Artikel 6 Absatz 2 der Verordnung (EG)

Nr.

510/2006 des Rates zum Schutz von geografischen Angaben und Ursprungsbezeichnungen
fiir Agrarerzeugnisse und Lebensmittel

(2010/C 38/09)

Diese Veroffentlichung eréffnet die Moglichkeit, nach Artikel 7 der Verordnung (EG) Nr. 510/2006 Ein-
spruch gegen den Antrag einzulegen ('). Der Einspruch muss innerhalb von sechs Monaten ab dieser
Veroffentlichung bei der Europdischen Kommission eingehen.

3.2

EINZIGES DOKUMENT
VERORDNUNG (EG) NR. 510/2006 DES RATES
,PORC DE FRANCHE-COMTE“

EG-Nr.: FR-PGI-005-0504-04.11.2005

ggA. (X)gU ()

Name:

,Porc de Franche-Comté*

Mitgliedstaat oder Drittland:

Frankreich

Beschreibung des Agrarerzeugnisses oder des Lebensmittels:
Erzeugnisart:

Klasse 1.1 Fleisch (und Schlachtnebenerzeugnisse), frisch

Beschreibung des Erzeugnisses, fiir das der unter Punkt 1 aufgefiihrte Name gilt:

Fleisch vom ,Porc de Franche-Comté“ ist gekiihltes Frischfleisch von Schweinen, die mit Futter auf
Molkebasis gemadstet und ab einem Mindestalter von 182 Tagen (durchschnittliches Schlachtalter
zwischen 190 und 200 Tagen) geschlachtet werden, so dass der warme Schlachtkérper ein Gewicht
von mindestens 75 kg erreicht (keine Gewichtsbegrenzung nach oben).

Gemistet werden weibliche und kastrierte mannliche Tiere, die nach folgenden genetischen Kriterien
ausgewdhlt werden:

— Die Muttersauen der fir die Mast bestimmten Ferkel sind frei vom Halothan-Gen.

— Die Zuchteber werden so ausgesucht, dass gleichmifSig rosafarbenes Fleisch von guter Qualitdt
entsteht.

— Der Anteil an Mastschweinen mit besonderer Halothan-Empfindlichkeit muss unter 3 % betragen,
und die Schweine diirfen kein Rn-Allel aufweisen.

Samtliche Fleischteile vom ,Porc de Franche-Comté (Schlachtkorper, Zuschnitt, Verkaufseinheiten)
werden einem Auswahlprozess unterzogen, um sicherzustellen, dass das Fleisch keine Mangel (unzu-
reichende Enthaarung, rissige Schwarte, Blutflecken, Himatome, Frakturen, Fremdstoffe) aufweist. Bei
der Auswahl wird auch auf die Farbe des Fleisches (dunkles und blasses Fleisch wird ausgesondert) und
die Qualitat des Fettes geachtet, das weiff und fest sein muss (Fleisch mit weichem, 6ligen Fett wird
ausgesondert). Zusitzlich wird die Fleischqualitdt durch eine Sortierung nach dem pH-Endwert gewahr-
leistet.

(") ABL L 93 vom 31.3.2006, S. 12.
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3.3

3.4

3.5

Futter (nur fiir Erzeugnisse tierischen Ursprungs):

Futtergrundlage fir die Schweine der Franche-Comté ist Molke. Dieses Nebenprodukt der Kasever-
arbeitung muss zwischen 15 % und 35 % Trockenmasse der Futterration ausmachen. Die Molke
kann roh, konzentriert oder trocken verfiittert werden.

Mit einem Erginzungsfuttermittel kann Molke den Erndhrungsbedarf von Schweinen decken. Dabei
spielen Getreide und Getreideerzeugnisse eine wichtige Rolle: das Ergdnzungsfuttermittel besteht zu
mindestens 50 % aus Getreide und Getreideprodukten, deren Getreideanteil mindestens 25 % betragt,
und mit Aminosduren angereichertem pflanzlichen Eiweifl. Da Linolsdure die Fettqualitat beeintrichti-
gen kann, darf ihr Anteil an der Gesamtfuttermenge hochstens 1,7 % betragen.

Besondere Vorschriften fiir Vorgange wie Schneiden, Reiben, Verpacken usw.:

Fleisch vom ,Porc de Franche-Comté* wird gekiihlt als Frischfleisch sowohl verpackt als auch unver-
packt angeboten:

— als Schlachtkérper,
— grobzerlegt,
— feinzerlegt.

Besondere Vorschriften fiir die Etikettierung:

Das Etikett muss folgende Aufschrift tragen:
Verkaufsbezeichnung: ,Porc de Franche-Comté*.

Kurzbeschreibung des geografischen Gebiets:

L4

Schweine mit der Bezeichnung ,Porc de Franche-Comté“ werden ausschlieflich in der Franche-Comté
geboren, gemistet und geschlachtet. Diese Region umfasst die Departements Doubs (25), Jura (39),
Haute-Sadne (70) und den Raum Belfort (90).

Die Tiere werden in dem geografischen Gebiet geschlachtet, damit sie keinem Stress durch lange
Transporte ausgesetzt werden; das gewahrleistet hochste technologische Qualitit des Fleisches.

Zusammenhang mit dem geografischen Gebiet:
Besonderheit des geografischen Gebiets:

Die Region Franche-Comté erstreckt sich zwischen Rhone und Rhein. Von zwei Gebirgsmassiven, dem
Jura im Osten und den Vogesen im Norden, wird sie begrenzt und in ihrer Struktur geprigt. Die tief
gelegenen Ebenen im Westen werden von den beiden Hauptwasserldufen der Region, der Sadne und
dem Doubs, durchzogen. Im Osten steigt die Landschaft iiber zwei Plateaus zur Gebirgskette des Jura
an.

Die Landwirtschaft in der Franche-Comté ist weitgehend von Rinderzucht und vor allem von Milch-
viehhaltung geprigt. Es gibt in dieser Region eine gut entwickelte Kdseproduktion mit geschiitzter
Ursprungsbezeichnung und eine Vielzahl von Kisereien (sogenannte ,fruitieres®), die iiber das gesamte
Gebiet verstreut sind.

Bei der Kaseherstellung in diesen Betrieben fallt Milchserum (Molke) an, das hervorragend als Tierfutter
geeignet ist, denn es enthilt wenig Fett und ungesittigte Fettsduren, dafiir aber reichlich Lysin und
Threonin, essentielle Aminosiuren, die fiir manche Tierarten besonders wichtig sind. Da in den vielen
kleinen Kisereien Molke zur Verfiigung steht, deren Verwendung vor Ort, ohne lingere Transporte und
ohne Kihlung, sich anbietet, konnte in der Franche-Comté eine Schweinezucht auf der Basis dieses
Produkts entstehen.

Die Erzeugnisse dieser lokalen Schweineproduktion werden vorwiegend in der Region vermarktet. Das
Fleisch des ,Porc de Franche-Comté“ wird sowohl als Frischfleisch angeboten als auch zu gepokelten
Fleischerzeugnissen weiterverarbeitet.
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5.2 Besonderheit des Erzeugnisses:

Verschiedene Qualititsmerkmale des ,Porc de Franche-Comté“:

Von den Metzgern geschitzte Besonderheiten des ,Porc de Franche-Comté“ sind die Schlachtkorper-
qualitdt und die gute Verarbeitbarkeit:

— gute Konsistenz, ansprechende Farbe und hervorragende Textur des Fleisches;

— kein Exsudat in gelagerten Muskeln und grobzerlegten Stiicken;

— Qualitdt, die sich bei der Zubereitung in der Kiiche zeigt: zarte Koteletts; Schinken mit fester,
cremiger Textur und frischem, appetitlichen Aroma; festes, weifSes Fett.

Diese Qualitdt des ,Porc de Franche-Comté“ wird von mehreren Faktoren beeinflusst: den genetischen
Voraussetzungen, den Transport- und Schlachtbedingungen, der Zusammensetzung des Futters sowie
Alter und Gewicht der Tiere zum Zeitpunkt der Schlachtung.

Qualitit und Genetik:

Zu ,Porc de Franche-Comté“ konnen kastrierte mannliche Tiere (damit wird vermieden, dass ihr Fleisch
einen unangenehmen Geruch bekommt) und weibliche Tiere werden, die noch nicht geferkelt haben.
Die Tiere werden aufgrund von zwei genetischen Voraussetzungen ausgewahlt, die entscheidenden
Einfluss auf die technologische Qualitdt haben. Es handelt sich um das Halothan-Gen (HAL), das fiir
Stressempfindlichkeit und das PSE-Syndrom (Pale, Soft, Exsudative) verantwortlich ist, und das RN-Allel
des RN-Gens, das sogenanntes ,saures” Fleisch verursacht.

Qualitat und Aufzuchtbedingungen:

Neben den genetischen Voraussetzungen der Tiere gehoren zu den Merkmalen der g.g.A. ,Porc de
Franche-Comté“ die besonderen Aufzuchtbedingungen (Fiitterung mit Molke und lingere Aufzucht-
dauer) in dieser Region, die fiir die Fleischqualitdt wichtig sind.

Es hat sich gezeigt, dass durch die gedrosselte Energiezufuhr, die mit dem Verfiittern von Molke
moglich ist, die Fleischqualitit zunimmt, da ein langsameres Wachstum der Schweine bewirkt wird,
sodass die Tiere erst in einem hoheren Alter geschlachtet werden, wenn das Fleisch besser gereift ist.
Auflerdem ist Molke ein Qualitdtsfaktor fiir das Fett der Schweine.

Auflerdem hat sich gezeigt, dass ein hoheres Schlachtalter (,Porc de Franche-Comté“: mindestens
182 Tage) und ein hoheres Schlachtgewicht (,Porc de Franche-Comté*: mindestens 75 kg) die Fleisch-
qualitit und vor allem die Festigkeit und Dicke des Riickenspecks verbessern. Das Gewicht der
Schlachtkorper und das Schlachtalter und dazu das spezielle Schweinefutter bewirken zudem eine
Verbesserung der organoleptischen Qualitdt des Fettgewebes der Schweine, denn mit zunehmendem
Alter und Gewicht nimmt die Unsittigung der Fettsduren ab.

Die Qualitdt des ,Porc de Franche-Comté wird auch durch die Transport- und Schlachtbedingungen
verbessert, die weniger Stress fiir die Tiere bedeuten.

Durch die Futterzusammensetzung verringert sich der Gehalt an ungesittigten Fettsduren beim ,Porc de
Franche-Comté“, was zur Verbesserung der organoleptischen Qualititen des Fleisches und der Fleisch-
erzeugnisse beitrdgt. Infolge der Peroxidation ungesittigter Fettsduren konnen Orangefarbungen auf der
Fettschicht von Trockenschinken auftreten und das Fleisch kann durch die entstehenden Ketone und
Aldehyde einen ranzigen Geruch annehmen. Durch eine Reduzierung der ungesittigten Fettsduren im
Fleisch verbessert sich die visuelle und die olfaktorische Qualitit.
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Hohes Ansehen, das sich tiber einen langen Zeitraum erhalten hat:

Seit dem 19. Jahrhundert werden Schweine mit Molke aus lokalen Késereien gefiittert. Diese Schwei-
nemast hat sich zu einem eigenen Betriebszweig der Landwirtschaft in der Franche-Comté entwickelt.

Die Verbindung zwischen der Kiseherstellung und der Produktion von Schweinefleisch hat sich bis
heute erhalten; die Schweineziichter der Region sind weiterhin eng mit den Erzeugern der verschiede-
nen Kisesorten mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung (Comté, Morbier, Mont d’Or, Bleu de Gex) in
der Franche-Comté verbunden. Die Schweinebetriebe sind Abnehmer und Weiterverarbeiter der Molke
aus den Kisereien und liefern ihrerseits organische Diingemittel fiir die Weideflachen der Milchvieh-
betriebe. In diesem lokalen Wirtschaftssystem sind die beiden Betriebszweige aufeinander angewiesen.

Bisher wird das Fleisch vom ,Porc de Franche-Comté“ vorwiegend regional vermarktet: als Frischfleisch
fur die Verbraucher und als Rohstoff zur Weiterverarbeitung.

Ursdchlicher Zusammenhang zwischen dem geografischen Gebiet und der Qualitit oder den Merkmalen des
Erzeugnisses (im Falle einer g.U.) oder einer bestimmten Qualitdt, dem Ansehen oder sonstigen Eigenschaften des
Erzeugnisses (3.g.A.):

Die Schweineproduktion in der Franche-Comté hat sich parallel zu den lokalen Kisereien entwickelt.

Die Besonderheit der Milcherzeugung und -verarbeitung in der Franche-Comté war Ausgangspunkt fir
die Entwicklung der regionalen Schweineproduktion. Wegen der vielen kleinen Kisereien in diesem
Gebiet ist es besonders wichtig, die Molke vor Ort zu verwenden, damit sie weder iiber weite Strecken
transportiert noch gekithlt werden muss. So erklart sich, dass die Franche-Comté bis heute die einzige
Region in Frankreich ist, in der Molke in groffem Umfang als Schweinefutter verwendet wird.

Bei knapp 1000 Mio. Litern verarbeiteter Milch aus den ca. 180 regionalen Kisereien fallen ca.
850 Mio. Liter Molke an, von denen derzeit schatzungsweise ein Viertel in der Schweinezucht Ver-
wendung findet.

Diese Besonderheit ist verbunden mit der Entwicklung spezieller Systeme fiir die Viehzucht. So wurden
Rohrleitungen zwischen Kisereien und Schweinebetrieben angelegt, damit die Molke nicht per Lkw
transportiert werden muss, und die Schweinehalter versorgen die Mitglieder der Molkereigenossenschaf-
ten mit Giille zum Diingen ihrer Weideflichen.

Seit den 1980er Jahren ist sehr viel in die regionalen Viehbetriebe investiert worden, um die Ver-
wendung von Molke an die Erfordernisse der modernen Schweinehaltung anzupassen. Zurzeit wird fur
fast zwei Drittel der Schweinemastplitze in der Franche-Comté Molke verwendet (ca. 70 000 Schwei-
neplitze bzw. 190 000 produzierte Schweine pro Jahr). Die Schweinemastbetriebe, in denen Molke
verfiittert wird, sind dhnlich verteilt wie die Milch verarbeitenden Betriebe.

Auf diese Weise ist durch die Kadseproduktion in der Franche-Comté und die Verfiigbarkeit der dabei
anfallenden Molke eine enge Bindung der Schweineproduktion an die Region entstanden. Die Futter-
zusammensetzung, die sich mit der Verwendung von Molke zur Schweinemast entwickelt hat, und
dazu die langere Mastdauer (die Schlachttiere sind alter und schwerer) stehen in direktem Zusammen-
hang mit der Franche-Comté und bilden die Grundlage fiir die Besonderheit des ,Porc de Franche-
Comté“: ein Fleisch mit guter Textur und geringer Exsudatbildung, mit ansprechender Farbe und festem,
weilen Fett. Dieses Fleisch, das bei den Verbrauchern der Region hohes Ansehen geniefst, wird wegen
seiner Qualitdt und seiner lokalen Herkunft gekauft.

Hinweis auf die Veroffentlichung der Spezifikation:

(Artikel 5 Absatz 7 der Verordnung (EG) Nr. 510/2006)

http://www.inao.gouv.fr/repository/editeur/pdf/IGP2008/CDCPorcDeFrancheComte.pdf



http://www.inao.gouv.fr/repository/editeur/pdf/IGP2008/CDCPorcDeFrancheComte.pdf
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