5.5.2015 Amtsblatt der Europdischen Union C147/11

SONSTIGE RECHTSHANDLUNGEN

EUROPAISCHE KOMMISSION

Veroffentlichung eines Eintragungsantrags gemifd Artikel 50 Absatz 2 Buchstabe a der Verordnung
(EU) Nr. 1151/2012 des Europiischen Parlaments und des Rates iiber Qualititsregelungen fiir
Agrarerzeugnisse und Lebensmittel

(2015/C 147/06)

Diese Veroffentlichung eroffnet die Moglichkeit, gemidfl Artikel 51 der Verordnung (EU) Nr. 1151/2012 des Europi-
ischen Parlaments und des Rates Einspruch gegen den Antrag zu erheben ().

EINZIGES DOKUMENT
»CITRON DE MENTON*
EU-Nr.: FR-PGI-0005-01299 — 5.1.2015

g.gA. (X)gU. ()
1. Name

,Citron de Menton*

2. Mitgliedstaat oder Drittland

Frankreich

3. Beschreibung des Agrarerzeugnisses oder des Lebensmittels
3.1. Erzeugnisart

Klasse 1.6: Obst, Gemiise und Getreide, unverarbeitet oder verarbeitet

3.2. Beschreibung des Erzeugnisses, fiir das der unter Punkt 1 aufgefithrte Name gilt

Der Name ,Citron de Menton“ bezeichnet die ganze, frische Zitrone der Art Citrus limon und der Sorten Adamo,
Cerza, Eureka, Santa Teresa sowie der Sorte mit dem lokal verwendeten Namen ,Menton®.

Sie wird per Hand geerntet und nach der Ernte weder chemisch behandelt noch mit Wachs gleich welcher Zusam-
mensetzung iiberzogen.

Sie weist folgende Merkmale auf:

— Farbe der Oberhaut: Am Baum gereifte frithe Friichte sind hell- bis griinlichgelb, im optimalen Reifezustand
kraftig leuchtend gelb. Wahrend der winterlichen Nachtfroste weisen sie ebenfalls eine grellgelbe, fast fluores-
zierende Firbung auf;

— Schale feinkdrnig, stark am Fruchtfleisch anhaftend;

— Mindestdurchmesser von 53 mm und Hochstdurchmesser von 90 mm (gemessen am Fruchtiquator);

— ein durch die sehr ausgeprigten aromatischen Essenzen erzeugtes frisches Zitronengras-Aroma;

— Saftgehalt von mindestens 25 % des Gesamtgewichts der Frucht (als Saftfiltrat);

— sehr aromatischer Saft mit sduerlichem Geschmack, ohne bittere Note, mit einem Verhiltnis zwischen dem
Zuckergehalt, ausgedriickt als Trockenextrakt ,E, und der Sidure, ausgedriickt in Zitronensaure ,A“, von 1,2 bis

2,2;

— Giiteklasse ,Extra“ oder I entsprechend den geltenden Vorschriften.
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Neue Sorten konnen hinzukommen, sofern diese die oben beschriebenen Merkmale aufweisen, im franzdsischen
Sortenkatalog eingetragen sind, vom nationalen Agrarforschungsinstitut ausgewihlt und zehn Jahre im geografi-
schen Gebiet getestet wurden. Das Sortenverzeichnis wird nach jeder Anderung den Erzeugern sowie der Kontroll-
stelle und den zustidndigen Kontrollbehorden iibermittelt.

Bei der Vermarktung der ,Citron de Menton® haben mindestens 30 % der Friichte ein bis zwei Blatt/Blatter am Stil.
Die Blatter sind hellgriin, grof§ und lanzettférmig mit einer am Rand leicht gezahnten Blattspreite.

Angebotsformen: nach Grofe sortierte Packstiicke, lose oder in Verkaufsverpackungen von bis zu 2 kg.

Bei lose verkauften Friichten gilt folgende Grofensortierung fiir die ,Citron de Menton“: Der maximale Unterschied
zwischen der kleinsten und der gréften Frucht darf die Spanne nicht iiberschreiten, die sich bei der Zusammenfas-
sung von drei aufeinander folgenden Grofen der Grofenskala ergibt (Grofencodes).

In einer Verkaufsverpackung wird die ,Citron de Menton“ nur angeboten, wenn die Friichte die Giiteklasse ,Extra“
haben und einem einzigen Grofencode zuordenbar sind.

3.3. Futter (nur fiir Erzeugnisse tierischen Ursprungs) und Rohstoffe (nur fiir Verarbeitungserzeugnisse)

3.4. Besondere Erzeugungsschritte, die in dem abgegrenzten geografischen Gebiet erfolgen miissen

Die Erzeugung und die Ernte der ,Citron de Menton“ erfolgen im geografischen Gebiet.

3.5. Besondere Vorschriften fiir Vorginge wie Schneiden, Reiben, Verpacken usw. des Erzeugnisses mit dem eingetragenen Namen

Die ,Citron de Menton“ wird verpackt:

— in Lagen von bis zu 8 kg,

— in Lagen von bis zu 15 kg ausschlieflich, wenn die Friichte fiir die Verarbeitung vorgesehen sind,
— in Verkaufsverpackungen von bis zu 2 kg.

3.6. Besondere Vorschriften fiir die Kennzeichnung des Erzeugnisses mit dem eingetragenen Namen

Die Kennzeichnung enthilt den vollstindig ausgeschriebenen Namen ,Citron de Menton®.

4. Kurzbeschreibung der Abgrenzung des geografischen Gebiets

Das geografische Gebiet umfasst folgende Gemeinden im Departement Alpes-Maritimes:
Castellar, Gorbio, Roquebrune-Cap-Martin, Sainte-Agnés und Menton.

5. Zusammenhang mit dem geografischen Gebiet
Besonderheit des geografischen Gebiets

Das geografische Gebiet der ,Citron de Menton“ weist die folgenden Merkmale auf:

Natiirliche Einfliisse

Das geografische Gebiet der ,Citron de Menton“ ist das nordlichste Zitronenanbaugebiet der Welt und liegt zwi-
schen dem Meer (7 km Luftlinienentfernung zum Mittelmeer) und den Bergen (mehrere {iber 1 000 Meter hohe
Berggipfel). Von diesen Gipfeln aus erstrecken sich Hiigelketten von Nordosten nach Siidwesten, die an der Grenz-
briicke Pont Saint-Louis und bei Cap-Martin jih am Meer enden.

Das geografische Gebiet der ,Citron de Menton“ befindet sich unter dem Einfluss eines Mikroklimas, das gekenn-
zeichnet ist durch:

— geringfiigige Temperaturunterschiede zwischen einem — abgesehen von einer kurzen Phase von Ende Januar
bis Anfang Februar — milden Winter mit einer Durchschnittstemperatur von 10 °C, einem mit durchschnittlich
16 °C angenehmen, aber zu gewittrigen Niederschligen von durchschnittlich 70 Millimeter pro Monat neigen-
dem Frithling und Herbst und einem warmen, aber nicht tibermiflig heifen Sommer (23 bis 27°C im
Durchschnitt);

— eine langanhaltende Sonneneinstrahlung (2 800 Sonnenstunden pro Jahr), die dafiir sorgt, dass es auch im
Winter mild bleibt;

— Nebel, der vor zu starker Sonneneinstrahlung im Hochsommer schiitzt;
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— mafige Winde in Form von See- und Landwind, der durch das schiitzende umgebende Bergrelief abgemildert
wird;

— cine sommerliche Luftfeuchtigkeit von anndhernd 75 %, die damit beinahe so hoch ist wie in tropischen
Regionen.

Die Boden des geografischen Gebiets der ,Citron de Menton“ zeichnen sich durch ein ,Sandstein von Menton®
genanntes sandsteinhaltiges Muttergestein aus, weisen aufgrund ihrer tonig-sandigen bis sandig-tonigen Beschaffen-
heit eine gute Durchléssigkeit auf und haben einen mifig hohen pH-Wert von ca. 8.

Das geografische Gebiet der ,Citron de Menton“ verfiigt iiber ein dichtes Netz von Wasserldufen und zahlreiche
Gebirgsbdche zeugen davon, dass geniigend Grundwasser vorhanden ist.

Menschliche Faktoren

Erste Hinweise auf Zitrusfriichte reichen bis in das Jahr 1341 zuriick. Doch erst im 17. und 18. Jahrhundert blithte
der Zitronenanbau in Menton wirklich auf, als der Anbau und der Handel mit Zitronen erstmals gesetzlich geregelt
wurden. Die Hochzeit des Anbaus und des Handels mit der ,Citron de Menton“ dauerte von Mitte des 18. bis Mitte
des 19. Jahrhunderts, also etwa 100 Jahre. Der Zitronenanbau stellte damals die erste Wirtschaftstitigkeit in Men-
ton dar. Im Jahr 1956 fithrten nicht nur die Abwanderung der Landbevolkerung und viele andere Umstdnde den
Niedergang des Anbaus herbei, auch die durch den Ascomyceten Phoma tracheiphila Petri ausgeloste Diirre-Krank-
heit ,Mal Secco” richtete verheerende Schdden an den Zitronenbdumen an. Die Wiederbelebung des lokalen Zitro-
nenanbaus erfolgte 1992 mit der Gewdhrung von Finanzhilfen an die Zitronenbauern und der Erhaltung der Land-
wirtschaftsflichen. Zwischen 2004 und 2012 wurden 3 000 Biume gepflanzt, wodurch die Zahl der Zitronen-
baume bis 2012 auf 5 000 stieg.

Urspriinglich bauten die Zitronenbauern von Menton iiberwiegend eine heimische Sorte mit dem Namen ,Menton*
an. Nach den verheerenden Schidden infolge der Diirre-Krankheit im Jahr 1956 sattelten die Zitronenbauern auf
den Anbau anderer Zitronensorten um, die an die bodenklimatischen Bedingungen vor Ort angepasst sind.

Die Zitronenbauern bauen die ,Citron de Menton“ auf speziell angelegten und von den Einheimischen ,Restanque®
genannten Terrassenbeeten an, auf denen die Sonneneinstrahlung optimal genutzt werden kann.

Die ,Citron de Menton“ wird auf bewisserungsfihigen Parzellen bis zu einer maximalen Hohe von 390 m und in
einer Luftlinienentfernung von hochstens 7 km zum Meer angebaut.

Die Erzeuger nehmen zwischen Februar und September eines jeden Jahres mindestens einen Schnitt vor, bei dem
sie regelmifig die Wildtriebe (Langtriebe, die keine oder wenige Friichte tragen und den fruchttragenden Zweigen
die Nahrung entzichen) entfernen.

Die Ernte erfolgt das ganze Jahr tiber in Abhdngigkeit vom Reifungsfortschritt der Friichte, da diese nicht alle zur
selben Zeit am Baum reif sind. Geerntet wird per Hand in mehreren Durchgidngen, um die bereits reifen Friichte
auszuwdhlen. Die Friichte bleiben bis zur Erreichung der fiir ihre Vermarktung gewiinschten Farbe am Baum. Der
Erntevorgang erfolgt mit grofler Vorsicht: Die Friichte werden einzeln gepfliickt und in Kisten oder Kartons bis
maximal 20 kg gelegt; die Verwendung von Sicken ist wegen der Erwarmungsgefahr untersagt.

Es ist in Menton fiblich, die Friichte mit mehreren Bldttern zu pfliicken, wobei es sich zugleich um ein Erkennungs-
zeichen und eine Frischegarantie handelt. Um Beschddigungen der Oberhaut der Frucht vorzubeugen, wird der
Stiel der ohne Blitter gepfliickten Frucht biindig am Kelch abgeschnitten.

5.1. Besonderheit des Erzeugnisses

Die ,Citron de Menton“ weist folgende Merkmale auf:

— Die Farbung wird auf natiirlichem Wege am Baum erreicht und ist bei den frithen Friichten hell- bis griinlich-
gelb, im optimalen Reifezustand kraftig leuchtend hellgelb und grellgelb (fast fluoreszierend) in der Zeit der
winterlichen Nachtfroste.

— Die Schale ist feink6rnig und haftet stark am Fruchtfleisch an.

— Sie hat ein sehr ausgeprigtes frisches Zitronengras-Aroma, das sich besonders beim Berithren und Rollen
entfaltet.

— Der Saft hat ein intensives Aroma und einen siuerlichen Geschmack ohne bittere Note.
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5.2. Ursdchlicher Zusammenhang zwischen dem geografischen Gebiet und einer bestimmten Qualitdt, dem Ansehen oder sonstigen
Eigenschaften des Erzeugnisses

Der ursidchliche Zusammenhang zwischen dem geografischen Gebiet des Beckens von Menton und der ,Citron de
Menton“ beruht auf ihrer besonderen Qualitdt und ihrem Ansehen.

Die einzigartige Lage des geografischen Gebiets der ,Citron de Menton“ zwischen dem Meer und den Bergen sorgt
fiir ein besonderes Klima in Menton, das wiederum die Besonderheiten der ,Citron de Menton* erklart:

— Die Gebirgsbarriere im Norden schiitzt die Zitronenbdume vor Schiden durch West-, Nord- und Nordostwinde
in der Fruchtbildungsphase.

— Vom Seewind und der durch ihn bewirkten guten Durchliiftung hingegen profitieren die Zitronenbiume.

— Die Berghinge im Gebiet von Menton mit dem sandsteinhaltigen Muttergestein bieten seit vielen Jahrhunderten
gute Voraussetzungen fiir den Anbau von Zitrusfriichten auf Terrassen, die bis zu einer Hohe von 390 m ange-
legt wurden (in hoheren Lagen ist das Klima ungeeignet), die Erzeugung begiinstigen (durchldssige Boden), die
Frostgefahr vermindern und die Reifung der Friichte gewdhrleisten (Warmeabgabe).

— Die einzigartige Luftfeuchte im Becken von Menton, die fast so hoch ist wie in Gebieten mit tropischem Klima,
ist dem Zitronenanbau sehr forderlich.

— Das durch Meereseinfluss milde Klima (die Parzellen befinden sich in weniger als 7 km Luftlinienentfernung
vom Meer) und der in der heiflen Jahreszeit herrschende Nebel, der eine zu starke Sonneneinstrahlung verhin-
dert, sorgen fiir eine begrenzte Einlagerung von Zucker und begiinstigen den siuerlichen, bitterfreien
Geschmack der ,Citron de Menton*.

— Die besonders kriftige Farbe der ,Citron de Menton® ist insbesondere auf die geringen Schwankungen zwischen
den Tages- und Nachttemperaturen zuriickzufuhren.

— Die relativ kalten Temperaturen im Gebiet von Menton zwischen Mitte Januar und Mitte Februar fithren zu
einer schon gefdarbten Frucht mit leicht sduerlichem Geschmack, die sich gut fir das Ausreifen eignet.

— Die mifige Feuchtigkeit mit kurzen Regenfillen im Frithling und im Herbst bewirkt in Kombination mit dem
Fehlen von Ackerbau, der geringen Grofe der Obstplantagen und den Anbaumethoden (vor allem in Bezug auf
den Schnitt), dass das Gebiet iiber eine einzigartige lokale Artenvielfalt verfiigt, die zur Eindimmung der Ent-
wicklung von Parasiten beitragt, wodurch eine sehr gute hygienische Beschaffenheit der Erzeugnisse erreicht
wird und nur im Ausnahmefall auf Pflanzenschutzmittel zuriickgegriffen werden muss.

— Die hygienische Beschaffenheit dieser Zitrone und ihre besondere Eignung fiir das Ausreifen erkldren auch,
warum nach der Ernte auf Behandlungen (mit Fungiziden) und das Uberzichen mit Wachs verzichtet werden
kann.

Mit dem Schnitt wird fiir eine saftige Frucht guter Grofe gesorgt. Auch die Bewisserungsmoglichkeiten und die Ernte-
gebriuche (per Hand, in mehreren Durchgidngen, mit grofler Vorsicht) fithren dazu, dass die Friichte sowohl von ihrem
Aussehen her (unversehrte Schale, fast keine Schadstellen) als auch geschmacklich (am Baum erreichter guter Reifezu-
stand, durch den der Mindestsaftgehalt und das Verhiltnis zwischen dem Zuckergehalt des Fruchtsafts (E) und der
Séure des Saftes (A) bestimmt werden, Friichte werden nicht entgriint) von ausgezeichneter Qualitat sind.

Die besonderen Qualititsmerkmale der ,Citron de Menton“ haben ihr zu nationalem und weltweitem Ansehen
verholfen. Auch wurde ihr ein ganzes Buch gewidmet: ,Le Citron de Menton®, erschienen im Dezember 2005 im
Verlag ROM.

Die ,Citron de Menton® wird sowohl wegen ihrer Qualitdt und des Aromas ihrer geriebenen Schale als auch wegen
ihres Safts von renommierten franzosischen Spitzenkochen wie Alain Ducasse (,Louis XV“ in Monaco), Paul
Bocuse (,Les freres Troisgros“) oder auch Joél Robuchon, der sie mit den Worten ,einzigartiges Aroma, zart siuerli-
cher Geschmack, sehr aromatische Schale beschrieb, sehr geschitzt.

Aufgrund ihrer besonderen Qualititsmerkmale ist die ,Citron de Menton“ auch bei der Herstellung zahlreicher
Verarbeitungserzeugnisse wie Feingebick, Zitronenlikor, Konfitiire, aromatisiertes Olivenol usw. sehr beliebt.

Seit 1934 zieht das jdhrliche Zitronenfest in Menton Tausende Besucher aus Frankreich und dem Ausland an
(200 000 Giste im Jahr 2011). Es ist das drittbeliebteste Fest im Departement Alpes-Maritimes. Mit Zitronen und
Orangen dekorierte Wagen ziehen durch Menton und florale Kompositionen mit Zitrusfriichten schmiicken die
Girten des Stadtchens.
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Hinweis auf die Veroffentlichung der Produktspezifikation

[Artikel 6 Absatz 1 Unterabsatz 2 dieser Verordnung (EU) (%)]

https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site[bo-agri/document_administratif-735ca22e-cd8a-4112-9dfc-61ffde2e06 3¢/
telechargement

(*) Siehe Funote 1.
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