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RICHTLINIE 92/45/EWG DES RATES

vom 16. Juni 1992

zur Regelung der gesundheitlichen und tierseuchenrechtlichen Fragen beim Erlegen von Wild
und bei der Vermarktung von Wildfleisch

DER RAT DER EUROPAISCHEN GEMEINSCHAFTEN —

gestiitzt auf den Vertrag zur Grindung der Europiischen
Wirtschaftsgemeinschaft, insbesondere auf Artikel 43,

auf Vorschlag der Kommission (1),
nach Stellungnahme des Europiischen Parlaments (2),

nach Stellungnahme des Wirtschafts- und Sozialausschus-
ses (%),

in Erwigung nachstehender Griinde:

Wildfleisch ist in der Liste der Erzeugnisse in Anhang II des
Vertrages aufgefiihrt. Die Vermarktung von Wildfleisch
stellt eine zusitzliche Einkommensquelle fiir einen Teil der
landwirtschaftlichen Bevélkerung dar.

Um eine rationelle Entwicklung dieses Sektors zu gewahrlei-
sten und die Produktivitit zu steigern, miissen Vorschriften,
die Fragen der 6ffentlichen Gesundheit und der Tiergesund-
heit hinsichtlich der Erzeugung und Vermarktung von
Wildfleisch betreffen, auf Gemeinschaftsebene erlassen wer-
den.

Unterschiede in bezug auf veterindrrechtliche und hygieni-
sche Vorschriften in den Mitgliedstaaten sollten in dem
Bestreben beseitigt werden, den innergemeinschaftlichen
Handel mit diesem Fleisch zu férdern und auf diese Weise zur
Vollendung des gemeinsamen Binnenmarktes beizutragen.

Durch dieses Fleisch kénnen auf Haustiere und Menschen
iibertragbare Krankheiten verbreitet werden. Es miissen
Vorschriften zur Eindimmung dieser Gefahr erlassen wer-
den.

Es sind die Hygienebedingungen festzulegen, unter denen
Wildfleisch gewonnen, behandelt und untersucht werden
mufS, damit es nicht zu Infektionen bzw. Lebensmittelvergif-
tungen kommt.

Die Hygienevorschriften sind festzulegen, welche von den
Wildbearbeitungsbetrieben einzuhalten sind, damit die
Zulassung zum Handel erlangt werden kann,

Fir die Organisation der vom Bestimmungsmitgliedstaat
durchzufiihrenden Kontrollen sowie die Folge- und Schutz-
mafinahmen wird auf die allgemeinen Vorschriften in der
Richtlinie 89/662/EWG des Rates vom 11. Dezember 1989

(1) ABL Nr. C 327 vom 30. 12. 1989, $.40, und ABl. Nr. C 311
vom 12. 12. 1990, S. §5.

(3) ABL Nr. C 260 vom 15. 10. 1990, S. 154.

(3) ABL Nr. C 124 vom 21. 5. 1990, S. 7.

. zur Regelung der veterinirrechtlichen Kontrollen im inner-

gemeinschaftlichen Handel im Hinblick auf den gemeinsa-
men Binnenmarkt (4) verwiesen. :

Es ist angezeigt, aus Drittlindern eingefiihrte ganze Wildtier-
korper und aus Drittlindern eingefiihrtes Wildfleisch den in
dieser Richtlinie fir den Handel zwischen Mitgliedstaaten
vorgesehenen Mindestanforderungen zu unterwerfen und
deren Einhaltung gemifl den Grundsitzen und Regeln der
Richtlinie 90/675/EWG (5) zu kontrollieren.

Geringe Mengen von Wildfleisch sollten von dieser Regelung
ausgenommen werden.

Es sind zeitweilige Ausnahmeregelungen vorzusehen, um die
Wildbearbeitungsbetriebe in die Lage zu versetzen, den
neuen Anforderungen nachzukommen.

Der Kommission sollte die Aufgabe iibertragen werden,
MafSnahmen zur Durchfithrung dieser Richtlinie zu erlassen.
Zu diesem Zweck sind Verfahren vorzusehen, die eine enge
und wirksame Zusammenarbeit zwischen der Kommission
und den Mitgliedstaaten innerhalb des Stindigen Veterinir-
ausschusses gewihrleisten.

Der in Artikel 23 auf den 1. Januar 1994 festgelegte Termin
fiir die Umsetzung der Richtlinie sollte keine Auswirkung auf
die Abschaffung der Veterinirkontrollen an den Grenzen
zum 1. Januar 1993 haben —

HAT FOLGENDE RICHTLINIE ERLASSEN:

KAPITEL I

Allgemeine Bestimmungen

Artikel 1

(1)  In dieser Richtlinie werden die gesundheitlichen und
tierseuchenrechtlichen Bedingungen fiir das Erlegen von
Wild sowie fiir die Zurichtung und Vermarktung von

Wildfleisch festgelegt.

(*) ABL Nr. 395 vom 30. 12. 1989, S. 13. Richtlinie zuletzt
geindert durch die Richtlinie 91/496/EWG (ABI. Nr. L 268
vom 24. 9. 1991, S. 56).

(%) Richtlinie 90/675/EWG des Rates vom 10. Dezember 1990 zur
Festlegung von Grundregeln fiir die Veterinirkontrollen von aus
Drittlindern in die Gemeinschaft eingefithrten Erzeugnissen
(ABl. Nr. L 373 vom 31. 12. 1990, S. 1). Richtlinie geindert
durch die Richtlinie 91/496/EWG (ABIL. Nr. L 268 vom 24. 9.
1991, S. 56).
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(2)  Sie gilt nicht

a) fir die Abgabe kleiner Mengen ganzer Wildtierkorper,
nicht gehautet oder nicht gerupft und — im Fall von
Kleinwild — nicht ausgeweidet, durch den Jiger an den
Verbraucher oder Einzelhandler;

b) fiir die Abgabe kleiner Mengen von Wildfleisch an den
Endverbraucher;

¢) fir die Zerlegung und Lagerung von Wildfleisch im
Einzelhandel oder in Riumlichkeiten, die an Verkaufs-
stellen angrenzen und in denen das Fleisch ausschlieflich
zum Zwecke des an Ort und Stelle stattfindenden
Direktverkaufs an den Verbraucher zerlegt und gelagert
wird.

Fir die genannten Titigkeiten gelten weiterhin die fiir den
Einzelhandel vorgeschriebenen einzelstaatlichen Hygiene-
kontrollen.

(3) Die Anforderungen dieser Richtlinie an den Handel
und an die Einfuhr aus Drittlindern gelten nicht fiir Tro-
phden und ganze Tierkorper von erlegtem Wild, die von
Reisenden in ihrem Kraftfahrzeug mitgefiihrt werden, soweit
es sich hierbei um eine geringe Menge Kleinwild oder um
einen einzelnen ganzen Tierkérper von groffem Wild han-
delt, wenn es den Umstianden nach ausgeschlossen erscheint,
dafl diese ganzen Tierkérper fiir den Handel oder zur
gewerblichen Verwendung bestimmt sind, und sofern das
betreffende Wild nicht aus einem Land bzw. Landesteil
stammt, von dem aus der Handel nach Artikel 11 Absitze 2
und 3 oder nach Artikel 18 untersagt ist.

Artikel 2

(1)  Im Sinne dieser Richtlinie gelten als

a) ,Wild“: jagdbare wilde Landsiugetiere (einschliefSlich
wilden Siugetieren, die in einem geschlossenen Gebiet in
dhnlicher Weise frei leben wie Wild) und jagdbare
Wildvogel, die nicht unter Artikel 2 der Richtlinie 91/
495/EWG des Rates vom 27. November 1990 zur
Regelung der gesundheitlichen und tierseuchenrechtli-
chen Fragen bei der Herstellung und Vermarktung von
Kaninchenfleisch und Fleisch von Zuchtwild () fallen;

b) ,grofles Wild bzw. grofle Wildtiere*: wilde Saugetiere der
Ordnung der Huftiere; '

¢) .Kleinwild bzw. kleine Wildtiere*: wilde Sdugetiere der -

Familie der Leporidae und Flugwild fiir den Verzehr;

d) ,Wildfleisch“: alle zum Verzehr geeigneten Teile von
Wild;

e) ,Wildbearbeitungsbetrieb*: gemif Artikel 7 zugelasse-
ner Betrieb, in dem Wild bearbeitet und Wildfleisch
gemifd den Hygienevorschriften dieser Richtlinie gewon-
nen und untersucht wird;

f) ,Sammelstelle*: jeder Ort, an dem das erlegte Wild im
Hinblick auf die Beférderung in einen Bearbeitungsbe-
trieb gemifl den Hygienevorschriften von Anhang I
Kapitel IV Nummer 2 verwahrt wird;

(') ABL. Nr. L 268 vom 24. 9. 1991, S. 41.

g) .Vermarktung®“: Das Feilhalten von Wildfleisch, das
Anbieten von Wildfleisch zum Verkauf, das Verkaufen,
das Liefern oder jede andere Form des Inverkehrbringens
von Wildfleisch fiir den Verzehr in der Gemeinschaft
mit - Ausnahme der Abgabe im Sinne von Artikel 1
Absatz 2;

h) ,Handel“: der Warenaustausch zwischen Mitgliedstaa-
ten im Sinne von Artikel 9 Absatz 2 des Vertrages.

(2)  Erforderlichenfalls gelten fiir diese Richtlinie die
Begriffsbestimmungen des Artikels 2 der Richtlinie 89/
662/EWG und der Richtlinie 90/425/EWG des Rates vom
26. Juni 1990 zur Regelung der veterinirrechtlichen und
tierziichterischen Kontrollen im innergemeinschaftlichen
Handel mit lebenden Tieren und Erzeugnissen im Hinblick
auf den Binnenmarkt (2) sowie die Begriffsbestimmung fiir
frisches Fleisch in Artikel 2 Buchstabe b) der Richtlinie
64/433/EWG des Rates vom 26. Juni 1964 zur Regelung
gesundheitlicher Fragen beim innergemeinschaftlichen Han-
delsverkehr mit frischem Fleisch (3).

KAPITEL 1l

Bestimmungen fiir die Gemeinschaftserzeugung und den
Handel

Artikel 3

(1) Die Mitgliedstaaten tragen dafiir Sorge, daff Wild-
fleisch ’

a) von Wild gewonnen wird, das

— in Jagdgebieten und mit Mitteln erlegt worden ist, die
‘nach dem einzelstaatlichen Jagdrecht zulissig sind;

— nicht aus einem Gebiet stammt, das gemif§ Richtlinie
72/461/EWG des Rates vom 12. Dezember 1972
zur Regelung viehseuchenrechtlicher Fragen beim

" innergemeinschaftlichen Handelsverkehr mit fri-
schem Fleisch (*), der Richtlinie 91/494/EWG des
Rates vom 26. Juni 1991 tiber die tierseuchenrecht-
lichen Bedingungen fiir den innergemeinschaftlichen
Handel mit frischem Gefliigelfleisch und fiir seine
Einfuhr aus Drittlindern (°) und der Richtlinie 91/
495/EWG Beschrinkungen unterworfen ist, oder
aus einem Jagdgebiet, das gemafl den Artikeln 10
und 11 der vorliegenden Richtlinie Beschrankungen
unterworfen ist;

— unmittelbar nach dem Erlegen. gemiff Anhangl
Kapitel III zugerichtet und binnen zwolf Stunden in
einen Bearbeitungsbetrieb im Sinne von Buchstabe b)
oder in eine Sammelstelle verbracht worden ist, wo es

(2) ABL. Nr. L 224 vom 18. 8. 1990, S. 29. Richtlinie zuletzt
geandert durch die Richtlinie 91/496/EWG (ABI. Nr. L 268
vom 24. 9. 1991, S. 56).

(3) ABIL Nr. 121 vom 29. 7. 1964, S. 2012/64. Richtlinie zuletzt
geindert durch die Richtlinie 91/497/EWG (ABI. Nr. L 268
vom 24. 9 .1991, S. 69).

(*) ABL. Nr. L 302 vom 31. 12. 1972, S. 24. Richtlinie zuletzt
geiandert durch die Richtlinie 91/266/EWG (ABI. Nr. L 134
vom 29.°5. 1991, S. 45).

(5) ABL Nr. L 268 vom 24. 9. 1991, S. 35.



14. 9. 92

auf die in Anhang I Kapitel III vorgesehenen Tempe-
raturen gekihlt werden muff und von wo aus es
binnen zwolf Stunden bzw., wenn — im Fall entle-
gener Gebiete — die Witterungsbedingungen es
erlauben, innerhalb einer von der zustindigen Behor-
de festzusetzenden Frist zu einem Bearbeitungsbe-
trieb im Sinne des Buchstaben b) beférdert werden
mufl, damit der amtliche Tierarzt des genannten
Bearbeitungsbetriebs die in Anhang I Kapitel V vor-
gesehene Fleischuntersuchung unter zufriedenstellen-
den Bedingungen vornehmen kann;

b) entweder

i) in einem Wildbearbeitungsbetrieb gewonnen wird,
der die allgemeinen Bedingungen des Anhangs I
Kapitel I und II erfiillt und gemif Artikel 7 zu den
Zwecken des vorliegenden Kapitels zugelassen wor-
den ist,

oder

ii) in einem Wildbearbeitungsbetrieb gewonnen wird,
der, im Fall von groffem Wild, gemaf¢ Artikel 10 der
Richtlinie 64/433/EWG bzw. im Fall von Klein-
wild, gemif Artikel 5 der Richtlinie 71/118/EWG

des Rates vom 15. Februar 1971 zur Regelung

gesundheitlicher Fragen beim Handelsverkehr mit
frischem Gefliigelfleisch (1) zugelassen ist, sofern

— die ganzen Wildtierkorper nicht in den fiir Fleisch
im Sinne der genannten Richtlinien vorbehalte-
nen Raumen gehiutet werden oder sofern sie dort
zu anderen Zeiten gehiutet werden,

— diese Betriebe fiir die Zwecke dieser Richtlinie
eigens zugelassen sind,

— Maflnahmen zwecks eindeutiger Kennzeichnung
des im Rahmen der vorliegenden Richtlinie und
des im Rahmen der Richtlinien 64/433/EWG
und 71/118/EWG gewonnenen Fleisches getrof-
fen werden; *

¢) von erlegten Tieren stammt, die der amtliche Tierarzt in

Augenschein genommen hat, um

— etwaige Anomalien festzustellen. Der amtliche Tier-
arzt kann sich bei seiner Diagnose auf Angaben des
Jagers iiber das Verhalten des Tieres vor dem Erlegen
stiitzen, gegebenenfalls auf der Grundlage einer
Bescheinigung, die die zustindige Behorde im Rah-
men der Jagdordnung vorschreibt;

— nachzupriifen, ob andere Todesursachen als das
Erlegen bei der Jagd vorliegen;

d) von ganzen Wildtierkorpern stammt,

— mit denen im Einklang mit Anhang I Kapitel IIl und
IV in hygienisch einwandfreier Weise umgegangen
worden ist;

— die einer Fleischuntersuchung gemif§ Anhang I Kapi-
tel V durch einen amtlichen Tierarzt oder durch
Hilfskrifte unterzogen wurden, die eine im einzelnen
noch nach dem Verfahren des Artikels 22 festzule-

(1) ABL.Nr.L 55 vom 8. 3. 1971, S. 23. Richtlinie zuletzt geandert

durch die Richtlinie 90/654/EWG (ABIL. Nr. L 353 vom 17.12.
1990, S. 48).
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gende berufliche Befihigung besitzen und unter der
Aufsicht des amtlichen Tierarztes tatig werden;

— die keine Verianderungen aufweisen; ausgenommen
sind wihrend des Erlegens erlittene Verletzungen
sowie begrenzte Miflbildungen oder Abweichungen,
sofern — erforderlichenfalls durch geeignete Labor-
untersuchungen — festgestellt wird, daff das Fleisch

hierdurch nicht genufuntauglich wird oder eine
Gefahr fir die Gesundheit darstellt;

— von denen, wenn es sich um ganze Kleinwildtierkor-
per handelt, die nicht unmittelbar nach dem Erlegen
gemifl Anhang I Kapitel V Nummer 1 ausgweidet
wurden, eine reprisentative Auswahl der Tiere glei-
cher Herkunft durch einen amtlichen Tierarzt auf
GenufStauglichkeit untersucht wurde.

Stellt der amtliche Tierarzt eine auf den Menschen
iibertragbare Krankheit bzw. Mingel gemiff An-
hang I Kapitel V Nummer 4 fest, so unterzieht er die
gesamte Partie einer weitergehenden Untersuchung.
Entsprechend dem Ergebnis dieser Untersuchung
erklirt er entweder die gesamte Partie fiir genufSun-
tauglich oder er untersucht jeden einzelnen Tierkor-
per.

Der amtliche Tierarzt hat dafiir Sorge zu tragen, daff

Wildfleisch in den folgenden Fillen vom Verzehr ausge-
schlossen wird.

i)

ii)

iii)

(3)

Er hat bei dem Fleisch Mingel nach Anhang I Kapitel V
Nummer 3 Buchstabe ¢) festgestellt, bzw. es wurde
gemifd Nummer 4 des genannten Kapitels beschlag-
nahmt;

bei den Untersuchungen gemifl Absatz 1 Buchstabe d)
dritter Gedankenstrich des vorliegenden Artikels wurde
eine auf den Menschen iibertragbare Krankheit festge-
stellt;

es stammt von Tieren, die Stoffe aufgenommen haben,
durch die Fleisch méglicherweise gesundheitsgefihrlich
oder gesundheitsschidlich wird und iber die nach dem
Verfahren des Artikels 22 ein diesbeziiglicher Beschluf§
nach Stellungnahme des Wissenschaftlichen Veterinar- -
ausschusses ergangen ist. Solange dieser Beschluf nicht
vorliegt, bleiben die einzelstaatlichen Vorschriften tiber
die genannten Stoffe unter Beachtung der allgememen
Bestimmungen des Vertrages giiltig;

es ist unbeschadet einer etwaigen Gemeinschaftsrege-
lung iiber die Ionisation mit ionisierenden oder ultravio-
letten Strahlen, mit méglicherweise die organolepti-
schen Eigenschaften des Fleisches verindernden Stoffen
oder mit anderen als zur Kennzeichnung der GenufStaug-
lichkeit verwendeten Farbstoffen behandelt worden.

Fleisch von Wildschweinen und anderem Wild, das

Triger von Trichinen sein kann, ist mit Hilfe einer Methode
der kiinstlichen Verdauung gemifl der Richtlinie 77/96/
EWG des Rates vom 21. Dezember 1976 iber die Untersu-
chung von frischem Schweinefleisch auf Trichinen bei der
Einfuhr aus Drittlindern (2) oder mittels Trichinenschau mit
mikroskopischer Beobachtung von Mehrfachproben jedes

*)

ABL. Nr.L 26 vom 31.1.1977,S. 67. Richtlinie zuletzt gedndert

durch die Richtlinie 89/321/EWG (ABIL. Nr. L 133 vom 17. 5.
1989, S. 33).
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einzelnen Tieres, die zumindest den Kau -und Zwerchfell-
muskeln, der Unterarmmuskulatur, der Rippenmuskulatur
und der Muskulatur der Zunge entnommen wurden, auf
Trichinen zu untersuchen.

Der Rat legt vor dem 1. Januar 1994 mit qualifizierter
Mehrheit auf Vorschlag der Kommission und nach Stellung-
nahme des Wissenschaftlichen Veterinirausschusses die
Methoden der kiinstlichen Verdauung fest, die zum Trichi-
nennachweis bei Wildschweinen und anderem Wild, das
Triger von Trichinen sein kann, geeignet sind; gleiches gilt
fiir das Verfahren einer trichinoskopischen oder mikrosko-
pischen Untersuchung auf Trichinen.

(4)  Fir genu@taﬁglich erklirtes Wildfleisch muf§

i) gemif Anhang I Kapitel VIII als genufStauglich gekenn-
zeichnet sein.

Gegebenenfalls kann nach dem Verfahren des Arti-
kels 22 beschlossen werden, die Bestimmungen des
genannten Kapitels zu dndern oder zu erginzen, um vor
allem den unterschiedlichen Aufmachungen im Handel
Rechnung zu tragen, sofern sie den Hygieneregeln dieser
Richtlinie entsprechen.

Die Richtlinie 80/879/EWG der Kommission vom
3. September 1980 iiber die Kennzeichnung der Genuf3-
tauglichkeit von frischem Gefliigelfleisch in Grof§pak-
kungen (1) gilt fiir Kleinwildfleisch;

ii) gemafl Anhang I Kapitel X nach einer hygienisch ein-
wandfreien Fleischuntersuchung in gemifl Artikel 7
dieser Richtlinie zugelassenen Wildbearbeitungsbetrie-
ben, in gemifd Artikel 10 der Richtlinie 64/433/EWG
bzw. Artikel 5§ der Richtlinie 71/118/EWG zugelasse-
nen Betrieben oder in gemafd Artikel 10 der Richtlinie
64/433/EWG zugelassenen und kontrollierten Kiihl-
héausern gelagert werden;

ii) wihrend des Versands mit folgenden Dokumenten
versehen sein:

— einem vom amtlichen Tierarzt mit einem Sichtver-
merk versehenen Begleitdokument, das

— neben den Angaben im Sinne von Anhangl
Kapitel VII Nummer 2 fiir gefrorenes Fleisch die
uncodierte Angabe des Monats und des Jahres
des Einfrierens und die Codenummer zur Ermitt-
lung des amtlichen Tierarztes enthilt und

— vom Empfinger mindestens ein Jahr lang aufbe-
wahrt werden muf}, damit es der zustindigen
Behorde auf Verlangen vorgelegt werden
kann.

Die Durchfithrungsvorschriften hierzu, insbesonde-
re zur Zuteilung der Codenummern und zur Erstel-
lung einer oder mehrerer Listen fiir die Ermittlung
der amtlichen Tierirzte, werden nach dem Verfah-
ren des Artikels 22 erlassen;

— einer Gesundheits- und Tiergesundheitsbescheini-
gung gemifd dem Muster in Anhang II bei Fleisch aus
einem Wildbearbeitungsbetrieb, der in einem Gebiet
oder Teilgebiet liegt, fiir das Beschrankungen gelten,
oder bei Fleisch, das in verplombten Lastkraftwagen
durch ein Drittland in einen anderen Mntglledstaat
befordert wird;

(1) ABL. Nr. L 251 vom 24. 9. 1980, S. 10.

iv) unter hygienisch einwandfreien Bedingungen gemafd
Anhang I Kapitel XI beférdert werden;

v) sofern es sich um Teile von Tierkérpern oder entbeintes
Fleisch von Kleinfederwild handelt, unter Bedingungen,
die den Bedingungen des Artikels 3 Buchstabe B der
Richtlinie 71/118/EWG vergleichbar sind, in eigens zu
diesem Zweck gemifd Artikel 7 der vorliegenden Richt-
linie zugelassenen Betrieben gewonnen werden;

vi) unbeschadet der Richtlinie 79/112/EWG des Rates
vom 18. Dezember 1978 zur Angleichung der Rechts-
vorschriften der Mitgliedstaaten tiber die Etikettierung
und Aufmachung von fiir den Endverbrauch bestimm-
ten Lebensmitteln sowie die Werbung hierfiir (2) unter
genauer Angabe der Bezeichnung des Tieres etlkettlert
werden.

Artikel 4

(1) Die Mitgliedstaaten sorgen dafiir, dafl

a) fiir genufSuntauglich erklirtes Fleisch deutlich von fiir
genufStauglich erklirtem Fleisch zu unterscheiden ist;

b) fiir genufluntauglich erklirtes Fleisch einer Behandlung
gemifS der Richtlinie 90/667/EWG des Rates vom
27. November 1990 zum Erlafl veterinirrechtlicher
Vorschriften fiir die Beseitigung, Verarbeitung und
Vermarktung tierischer Abfille und zum Schutz von
Futtermitteln tierischen Ursprungs, auch aus Fisch,
gegen Krankheitserreger sowie zur Anderung der Rlcht-
linie 90/425/EWG (3) unterzogen wird.

(2)  Fiir Fleisch aus einem Gebiet, das tierseuchenrechtli-
chen Beschrinkungen unterworfen ist, werden fir jeden
Einzelfall nach dem Verfahren des Artikels 22 spezxflsche
Vorschriften erlassen.

(3) Die Durchfi’lhrungsbes{immungen zu diesem Artikel
werden, soweit erforderlich, nach dem Verfahren des Arti-
kels 22 festgelegt.

Artikel §

Die Mitgliedstaaten sorgen dafiir, daf8 fiir den Handel nur
freigegeben werden: \

1. gehautete und ausgeweidete ganze Wildtierkorper, die
den Anforderungen der Artikel 3 und 4 geniigen, oder
frisches Wildfleisch;

2. gemif Artikel 3 Absatz 1 Buchstabe b) Ziffer ii) dritter
Gedankenstrich untersuchte ganze Kleinwildtierkorper,
nicht gehiutet oder gerupft, nicht ausgeweidet, nicht
gefroren oder tiefgefroren, sofern deren Behandlung und
Lagerung getrennt von frischem Fleisch im Sinne der
Richtlinie 64/433/EWG, von Gefligelfleisch "und
Fleisch von gehiutetem oder gerupftem Wild erfolgt;

(2) ABI. Nr. L 33 vom 8. 2. 1979, S. 1. Richtlinie zuletzt gedndert
durch die Richtlinie 91/72/EWG (ABlL. Nr. L 42 vom 15. 2.
1991, S. 27).

(3) ABL Nr. L 363 vom 27. 12. 1990, S. §1.
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3. nicht gehiutete ganze Tierkorper von groflem Wild,

a) die den Anforderungen von Artikel 3 Absatz 1 Buch-
stabe a)erster und zweiter Gedankenstrich, Artikel 3
Absatz 1 Buchstabe c) und Artikel 3 Absatz 1 Buch-
stabe d) erster Gedankenstrich geniigen;

b) deren Eingeweide in einem Wildbearbeitungsbetrieb
auf GenufStauglichkeit untersucht wurden;

c) die miteiner vom amtlichen Tierarzt unterzeichneten
Gesundheitsbescheinigung gemif§ einem nach dem
Verfahren des Artikels 22 auszuarbeitenden Muster
versehen sind, in der bestitigt wird, daff das Ergebnis
der Fleischuntersuchung nach Buchstabe b) zufrie-
denstellend war und daf§ das Fleisch fiir genufftaug-
lich erklart worden ist; )

d) die auf eine Temperatur von nicht weniger als
—1°C und
i) hochstens + 7 °C gebracht wurden und auf
dieser Temperatur wihrend ihrer Beférderung in
einen Wildbearbeitungsbetrieb héchstens sieben
Tage lang nach der Genufftauglichkeitsuntersu-
chung gemifl Buchstabe b) gehalten werden;

ii) hochstens + 1 °C gebracht wurden und auf
dieser Temperatur wihrend ihrer Beférderung in
einem Wildbearbeitungsbetrieb hochstens 15
Tage lang nach der GenufStauglichkeitsuntersu-
chung gemifl Buchstabe b) gehalten werden.

Fleisch von solchen nicht gehiuteten, ganzen Tierkor-
pern von groffem Wild darf mit dem GenufStauglichkeits-
kennzeichen gemifS Artikel 3 Absatz 4 Ziffer i) nur dann
versehen werden, wenn es nach der Enthiutung der Tiere
im Bestimmungsbearbeitungsbetrieb gemiff Anhangl
Kapitel V untersucht und vom amtlichen Tierarzt fiir
genufltauglich erklart wurde.

Artikel 6

Die Mitgliedstaaten sorgen dafiir, daf§

— Wildbearbeitungsbetriebe, die nicht den Normen des
Anhangs I Kapitel I geniigen und fiir die die Ausnahme-
regelungen des Artikels 8 gelten, nicht gemaf§ Artikel 7
zugelassen werden koénnen und daff die aus diesen
Betrieben stammenden Erzeugnisse nicht mit dem
Genufltauglichkeitskennzeichen gemif Anhang I Kapi-
tel VII versehen werden und nicht in den Handel gebracht
werden dirfen;

— ganze Wildtierkérper, die den Anforderungen getﬁﬁﬁ
Artikel 3 nicht geniigen, weder in den Handel gebracht
noch aus Drittlindern eingefiihrt werden diirfen;

— fiir genufftauglich erklirte Nebenprodukte von erlegtem
Wild nur in den Handel gebracht werden, wenn sie
gemifS der Richtlinie 77/99/EWG des Rates vom 21.
Dezember 1976 zur Regelung gesundheitlicher Fragen

beim innergemeinschaftlichen Handelsverkehr mit Flei-

scherzeugnissen (1) in geeigneter Weise behandelt wur-
den. '

ABI. Nr. L 26 vom 31. 1. 1977; S. 85, und kodifizierte Fassung
ABL Nr. L 57 vom 2. 3. 1992, S. 4. Richtlinie zuletzt geindert
und aktualisiert durch die Richtlinie 92/5/EWG (ABI. Nr. L 57
vom 2. 3. 1992,S.1).

—
~

Artikel 7

(1)  Jeder Mitgliedstaat stellt ein Verzeichnis der Wildbe-
arbeitungsbetriebe auf, die er zugelassen und denen er eine
Veterinirkontrollnummer erteilt hat. Die Mitgliedstaaten
konnen fiir die Bearbeitung von Wild gemif§ den Richtlinien
64/433/EWG und 71/118/EWG zugelassene Betriebe
zulassen, wenn diese Betriebe fiir die Verarbeitung von
Wildfleisch entsprechend ausgeriistet sind und unter Bedin-
gungen arbeiten, mit denen die Einhaltung der Hygienevor-
schriften dieser Richtlinie gewahrleistet wird. Sie ibermitteln
dieses Verzeichnis den ibrigen Mitgliedstaaten und der
Kommission.

Ein Mitgliedstaat 133t einen Wildbearbeitungsbetrieb nur zu,
wenn die Einhaltung dieser Richtlinie gewihrleistet ist.

Werden hygienische Mingel festgestellt und erweisen sich die
Abhilfemafinahmen nach Anhangl Kapitel V. Nummer 5
Absatz 2 als unzureichend, so setzt die zustindige Behorde
die Zulassung voriibergehend aus. ’ '

Werden die festgestellten Mingel vom Betriebsinhaber bzw.
Geschiftsfithrer des Betriebs nicht in der von der zustindigen
Behérde festgesetzten Frist behoben, so entzieht diese die
Zulassung.

Hat eine Uberpriifung nach Artikel 12 stattgefunden, so
beriicksichtigt der betreffende Mitgliedstaat in diesem
Zusammenhang die dabei erzielten Ergebnisse. Die iibrigen
Mitgliedstaaten und die Kommission werden von der Aus-
setzung oder dem Entzug einer Zulassung unterrichtet.

(2)  Der Betriebsinhaber bzw. Geschiftsfithrer des Wild-
bearbeitungsbetriebs ist verpflichtet, die allgemeine Hygiene
hinsichtlich der Produktionsbedingungen in seinem Betrieb
im Einklang mit Absatz 4 regelmafig, unter anderem auch
durch mikrobflogische Kontrollen, iiberwachen zu las-
sen.

Die Kontrollen miissen sich auf die Einrichtungsgegenstan-
de, Arbeitsgerite, Maschinen und Gerite auf allen Produk-
tionsstufen sowie erforderlichenfalls auf die Erzeugnisse
erstrecken.

Der Betriebsinhaber bzw. Geschiftsfithrer des Wildbearbei-
tungsbetriebs muf$ dem amtlichen Tierarzt oder den Veteri-
nirsachverstindigen der Kommission die Art, die Haufigkeit
und das Ergebnis der zu diesem Zweck durchgefiihrten
Kontrollen sowie erforderlichenfalls den Namen des mit der
Kontrolle beauftragten Labors mitteilen.

Die Art der Kontrollen, ihre Haufigkeit sowie die Methoden
der Probenahme und der bakteriologischen Priifung werden
nach dem Verfahren des Artikels 22 festgelegt.

(3)  Der Betriebsinhaber bzw. Geschiftsfithrer des Wild-
bearbeitungsbetriebs muf§ ein Schulungsprogramm fir das
Personal durchfiithren, mit dem dieses befihigt wird, den der
Erzeugungsstruktur angepafSten Bedingungen firr eine hygie-
nische Produktion zu entsprechen.
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Der fiir den zugelassenen Wildbearbeitungsbetrieb zustindi-
ge amtliche Tierarzt muf$ an der Gestaltung und Durchfiih-
rung des Programms beteiligt werden.

(4)  Die Uberpriifung und die Kontrolle der zugelassenen
Wildbearbeitungsbetriebe werden unter der Verantwortung
des amtlichen Tierarztes durchgefithrt, der sich gemifl
Artikel 9 der Richtlinie 64/433/EWG von Hilfskriften
unterstiitzen lassen darf. Der amtliche Tierarzt mufd jederzeit
freien Zugang zu simtlichen Teilen des Wildbearbeitungs-
betriebs haben, um sich zu vergewissern, daf§ die Bestimmun-
gen dieser Richtlinie eingehalten werden; bei Zweifeln in
bezug auf die Herkunft des Fleisches bzw. der erlegten Tiere
sind ihm auch die Buchungsunterlagen offenzulegen, anhand
derer er das Herkunftsjagdgebiet feststellen kann.

Der amtliche Tierarzt muf in regelmifligen Abstinden die
Ergebnisse der Kontrollen nach Absatz 2 analysieren. Je
nach dem Ergebnis dieser Analysen kann er erginzende
mikrobiologische Priiffungen auf allen Produktionsstufen
oder an den Erzeugnissen vornehmen.

Das Ergebnis dieser Analysen wird in einem Bericht nieder-
gelegt, dessen Schluf$folgerungen und Empfehlungen dem
Betriebsinhaber bzw. Gschiftsfithrer des Betriebs zur Kennt-
nis gebracht werden, der dafiir Sorge trigt, daf festgestellte
Maingel im Hinblick auf die Verbesserung der Hygienebedin-
gungen behoben werden.

Artikel 8

(1) Die Mitgliedstaaten konnen bis zum 31. Dezember
1996 Wildbearbeitungsbetrieben, die bei Bekanntgabe dieser
Richtlinie die Zulassungsbedingungen nicht erfiillen, Abwei-
chungen von einigen der in Anhang I vorgesehenen Anforde-
rungen einridumen, sofern das Wildfleisch aus diesen Betrie-
ben mit dem einzelstaatlichen Stempel versehen sind.

(2)  Eine Abweichung nach Absatz 1 darf nur Wildbear-
beitungsbetrieben eingeriumt werden, die vor dem 1. April
1993 bei der zustindigen Behdrde einen entsprechenden
Antrag eingereicht haben.

Diesem Antrag miissen ein Plan und ein Arbeitsprogramm
beigegeben sein, in denen angegeben wird, innerhalb welcher
Fristen der Betrieb den in Absatz 1 erwihnten Anforderun—
gen nachkommen kann.

"(3) DieMitgliedstaaten teilen der Kommission vor dem 1.
Oktober 1992 mit, nach welchen Kriterien sie beurteilen, ob
die Bestimmungen dieses Artikels auf einen Betrieb bzw. eine
Kategorie von Betrieben anwendbar sind.

Artikel 9

Die Mitgliedstaaten beauftragen eine zentrale Dienststelle
oder Einrichtung mit der Erfassung und Auswertung der
Ergebnisse der von dem amitlichen Tierarzt im Hinblick auf
die Diagnose von auf den Menschen tibertragbaren Krank-
heiten vorgenommenen Fleischuntersuchung.
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Wird eine solche Krankheit diagnostiziert, so sind die den
spezifischen Fall betreffenden Ergebnisse unverziiglich den
fir die Kontrolle des Herkunftsjagdgebiets zustandlgen
Veterinarbehdrden mitzuteilen.

Die Mitgliedstaaten iibermitteln der Kommission die Anga-
ben iiber bestimmte Krankheiten, insbesondere im Fall der .
Feststellung von auf den Menschen iibertragbaren Krankhei-
ten. :

Die Kommission legt nach dem Verfahren des Artikels 22 die
Durchfithrungsbestimmungen zu diesem Artikel und insbe-
sondere folgende Einzelheiten fest:

— die Hiufigkeit der Vorlage der Angaben bei der Kom-
mission,

— die Art der Angaben,

— die Krankheiten, iiber die Angaben eingeholt werden
mussen,

— die Verfahren fiir das Einholen und fiir die Auswertung
der Angaben.

Artikel 10

(1) Die Mitgliedstaaten tragen dafiir Sorge, daf$ der
Gesundheitszustand des Wilds in den Jagdgebieten auf ihrem
Hobheitsgebiet regelmiflig iiberpriift wird.

(2)  Zudiesem Zweck wird eine zentrale Dienststelle oder
Einrichtung damit beauftragt, die Ergebnisse der gemafl

dieser Richtlinie durchgefiihrten Gesundheitskontrollen zu

sammeln und auszuwerten, falls auf Mensch oder Tier
iibertragbare Krankheiten diagnostiziert oder Riickstinde
iiber die zulissigen Werte hinaus festgestellt werden.

(3) Wird eine Krankheit oder ein Sachverhalt im Sinne von
Absatz 2 festgestellt, so werden die entsprechenden Untersu-
chungsergebnisse der zustindigen Behorde, der die Uberwa-
chung des Jagdgebiets obliegt, so rasch wie méglich mitge-
teilt.

(4)  Die zustindige Behorde laf8t entsprechend der epizo-
otischen Situation spezifische Wilduntersuchungen durch-
fiithren, um festzustellen, ob die in Anhang I der Richtlinie
82/894/EWG des Rates vom 21. Dezember 1982 iiber die
Mitteilung von Viehseuchen in der Gemeinschaft (') genann-
ten Krankheiten vorliegen.

. Liegen diese Krankheiten vor, so wird dies der Kommission

und den anderen Mitgliedstaaten entsprechend der genann-
ten Richtlinie mitgeteilt.

Artikel 11

(1) Die Mitgliedstaaten erginzen ihre in Artikel 4 der
Richtlinie 86/469/EWG des Rates vom 16. September 1986
iiber die Untersuchung von Tieren und von frischem Fleisch

(*) ABL Nr. L 378 vom 31. 12. 1982, S. 58. Richtlinie zuletzt
geindert durch die Entscheidung 90/134/EWG (ABI. Nr. L 76
vom 22. 3. 1990, S. 23).
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auf Riickstinde (') genannten Pline zur Ermittlung von
Riickstinden, um Wildfleisch den in jener Richtlinie vorge-
sehenen Kontrollen im erforderlichen Mafe zu unterziehen
und im Stichprobenverfahren das Vorhandensein von kon-
taminierenden Stoffen in der Umwelt feststellen zu kén-
nen.

(2)  Die Mitgliedstaaten sorgen entsprechend den Ergeb-
nissen der in Absatz 1 und in Artikel 10 Absatz 4 genannten
Untersuchungen dafiir, dafl Wild aus beanstandeten Jagdge-
bieten sowie dessen Fleisch vom Handel ausgeschlossen
werden. ‘

(3) Die Kommission legt nach dem Verfahren des Arti-
kels 22 die Durchfiihrungsbestimmungen zu dem vorliegen-
den Artikel fest.

Artikel 12

Sachverstindige der Kommission kénnen, soweit dies fiir die
einheitliche Anwendung der vorliegenden Richtlinie erfor-
derlich ist, in Zusammenarbeit mit den zustindigen einzel-
staatlichen Behorden Kontrollen an Ort und Stelle durchfith-
ren. Im besonderen konnen sie bei einer repasentativen Zahl
von Wildbearbeitungsbetrieben nachpriifen, ob die zustin-
digen Behérden dafiir sorgen, daff die Vorschriften dieser
Richtlinie von den zugelassenen Bearbeitungsbetrieben ein-
gehalten werden. Die Kommission unterrichtet die Mitglied-
staaten iiber das Ergebnis der durchgefiihrten Kontrollen.

Der Mitgliedstaat, in dessen Hoheitsgebiet eine Kontrolle
vorgenommen wird, gewihrt den Sachverstindigen bei der
Erfiillung ihrer Aufgabe die erforderliche Unterstiitzung.

Die Durchfithrungsvorschriften zu diesem Artikel werden
nach dem Verfahren des Artikels 22 festgelegt.

Artikel 13

(1)  Unbeschadet der spezifischen Vorschriften dieser
Richtlinie fithrt der amtliche Tierarzt oder die zustindige
Behorde bei Verdacht auf Verstof gegen die Veterinirvor-
schriften oder bei Zweifeln an der GenufStauglichkeit des
Fleisches alle sachdienlich erscheinenden Veterinirkontrol-
len durch. )

(2) Die Mitgliedstaaten treffen verwaltungs- und/oder
strafrechtliche Mafinahmen, um Verstofle gegen die gemein-
schaftliche Veterinarregelung zu ahnden, insbesondere wenn
festgestellt wird, daf die ausgestellten Bescheinigungen oder
Dokumente dem tatsichlichen Zustand des Wildfleisches
nicht entsprechen, dafl die Kennzeichnung nicht dieser
- Regelung entspricht, daff das Wildfleisch nicht zur Inspek-
tion vorgelegt oder nicht dem urspriinglich vorgesehenen
Verwendungszweck zugefiihrt worden ist.

Artikel 14

(1)  Die Vorschriften der Richtlinie 89/662/EWG iiber
die veterinirrechtlichen Kontrollen im innergemeinschaftli-
chen Handel im Hinblick auf den gemeinsamen Binnenmarkt

(1) ABL Nr. L 275 vom 26. 9. 1986, S. 36. Richtlinie geandert
durch die Entscheidung 89/187/EWG (ABI. Nr. L 66 vom
10. 3. 1989, S. 37).
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finden Anwendung, insbesondere in bezug auf die Durchfiih-
rung der vom Bestimmungsmitgliedstaat vorzunehmenden
Kontrollen sowie die Folge- und Schutzmafinahmen im
Zusammenhang mit gesundheitlichen Fragen bei der Erzeu-
gung und Vermarktung von Wildfleisch im Gebiet der

.Gemeinschaft.

(2) Die Richtlinie 89/662/EWG wird wie folgt gein-
dert: .

a) Am Ende des Anhangs A wird folgender Gedankenstrich
angefiigt: ‘

»— Richtlinie 92/45/EWG des Rates vom 16. Juni
1992 zur Regelung der gesundheitlichen und tierseu-
chenrechtlichen Fragen beim Erlegen von Wild und
bei der Vermarktung von Wildfleisch (ABl. Nr.
L 268 vom 14. 9. 1992, S. 35).«

b) In Anhang B wird der Gedankenstrich ,,— Fleisch von
freilebenden Wildtieren“ gestrichen.

(3)  In Artikel 2 Buchstabe d) der Richtlinie 77/99/EWG
wird folgender Gedankenstrich hinzugefiigt:

~— Artikel 2 Absatz 1 Buchstabe d) der Richtlinie 92/
45/EWG(*), das den Anforderungen der Artikel 3
und 5 sowie denen des Kapitels III geniigt.

(*) ABL Nr. L 268 vom 14, 9. 1992, 5. 35.“

KAPITEL I

Vorschriften fiir Einfuhren in die Gemeinschaft

Artikel 15

Die Bedingungen fiir die Vermarktung von aus Drittlandern
eingefithrtem Wildfleisch miissen den Bedingungen, die fiir
die Erzeugung und Vermarktung von gemifl Kapitel Il
gewonnenem Wildfleisch vorgesehen sind, mindestens
gleichwertig sein; dies gilt jedoch nicht fiir die in den
Artikeln 6 und 8 vorgesehenen Bedingungen.

Artikel 16

(1)  Zur einheitlichen Durchfithrung des Artikels 15 fin-

den die nachstehenden Absitze Anwendung.

(2)  DieEinfuhrin die Gemeinschaft ist nur zulissig, wenn
es sich um ganze Wildtierkorper oder Wildfleisch handelt,
die bzw. das

a) aus Drittlindern oder Gebietsteilen stammen bzw.
stammt, aus denen die Einfuhr nicht aus tierseuchen-
rechtlichen Griinden untersagt ist;

b) auseinem Drittland stammen bzw. stammt, das in einem
gemifl Absatz 3 Buchstabe a) zu erstellenden Verzeich-
nis genannt ist;

.

¢) mit einer Gesundheitsbescheinigung nach einem gemaf§
dem Verfahren des Artikels 22 festzulegenden Muster



Nr. L 268/42

versehen sind bzw. ist, die von der zustindigen Behérde
unterzeichnet ist und mit der bescheinigt wird, daf} diese
Erzeugnisse den in Kapitel Il verdffentlichten Anforde-
rungen entsprechen, gegebenenfalls die erginzenden
Bedingungen nach Absatz 3 Buchstabe c) erfiillen bzw.
erfilllt oder gleichwertige Garantien im Sinne des Absat-
zes 3 Buchstaben c) bieten bzw. bietet und aus Betrieben
stammen bzw. stammt, die die in Anhang I vorgesehenen
Garantien bieten. :

(3) Nach dem Verfahren des Artikels 22 wird folgendes
festgelegt:

a) ein vorliufiges Verzeichnis der Drittlinder bzw. Teile
von Drittlindern, die den Mitgliedstaaten und der
Kommission die Garantien im Sinne von Absatz 2 Buch-
stabe c) zu bieten vermogen und die ebendort genannten
Anforderungen und Bedingungen erfiillen kénnen, sowie
das Verzeichnis der Betriebe, fiir die sie diese Garantien
zu bieten vermogen. :

Dieses vorliufige Verzeichnis wird anhand der Verzeich-
nisse der von den zustindigen Behérden der Mitglied-
staaten zugelassenen und kontrollierten Betriebe erstellt,
nachdem die Kommission sich vergewissert hat, dafd
Ubereinstimmung mit den Grundsitzen und den allge-
meinen Regeln dieser Richtlinie besteht;

b) die aktualisierte Fassung dieses Verzeichnisses nach
Maflgabe der in Absatz 4 vorgesehenen Kontrollen;

c) die besonderen Bedingungen sowie die gleichwertigen
- Garantien in bezug auf die weiteren Anforderungen
dieser Richtlinien neben jenen, die es erlauben, entspre-
chend Artikel 3 Absatz 2 Buchstabe d) Fleisch fiir genufS-
untauglich zu erkliren, und jenen des Artikels 5, jenen
des Anhangs I Kapitel IV und V sowie jenen, die nach der
Richtlinie 77/96/EWG fiir die Trichinenschau mit der
Methode der kiinstlichen Verdauung vorgesehen sind;
diese Bedingungen und Garantien diirfen — mit Ausnah-
me der in den Artikeln 6 und 8 vorgesehenen Bedingun-
gen und Garantien — nicht weniger streng als diejenigen
des Kapitels 1I sein.

(4)  Sachverstindige der Kommission und der Mitglied-
staaten iiberpriifen an Ort und Stelle,

a) ob die von dem betreffenden Drittland gebotenen Garan-
tien fiir die Erzeugungs- und Vermarktungsbedingungen
mit den in der Gemeinschaft verlangten Garantien
gleichgesetzt werden kénnen;

b) ob die Bedingungen nach Artikel 18 erfiillt sind.

Die Sachverstindigen der Mitgliedstaaten, die mit der
Durchfiihrung dieser Kontrollen zu beauftragen sind, wer-
den von der Kommission auf Vorschlag der Mitgliedstaaten
bestellt.

Die Kontrollen werden im Auftrag der Gemeinschaft durch-
gefiihrt, die die entsprechenden Kosten iibernimmt. Hiufig-
keit und Einzelheiten der Durchfiihrung dieser Kontrollen
werden nach dem Verfahren des Artikels 22 festgelegt.

(5) Solange diein Absatz 4 vorgesehenen Kontrollen noch
nicht stattfinden, gelten die einzelstaatlichen Bestimmungen
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fiir Inspektionen in Drittlindern weiterhin mit der Maf3gabe,
dafS bei diesen Inspektionen festgestellte Verstéfle gegen die
Hygienevorschriften dem Stindigen Veterinirausschuf§
gemeldet werden.

Artikel 17

(1)  Die Mitgliedstaaten sorgen dafiir, daf§ ganze Wildtier-
korper oder Wildfleisch nur in die Gemeinschaft eingefithrt
werden, wenn sie

— mitderin Artikel 16 Absatz 1 Buchstabe c) vorgesehenen
Bescheinigung versehen sind, die von der zustindigen
Behorde beim Verladen ausgestellt wird und sowohl die
tierseuchenrechtlichen als auch die gesundheitlichen
Anforderungen betrifft;

— die von der Richtlinie 90/675/EWG vorgesehenen Kon-
trollen ohne Beanstandung durchlaufen haben.

(2)  Bis zur Festlegung der Durchfithrungsvorschriften zu
diesem Artikel

— gelten fiir Einfuhren aus Drittlindern, fiir die keine
Anforderungen auf Gemeinschaftsebene festgelegt sind,
weiterhin die einzelstaatlichen Regelungen, sofern sie
nicht giinstiger als diejenigen des Kapitels II sind;

— miissen die Einfuhren unter den in Artikel 11 der Richt-
linie 90/675/EWG vorgesehenen Bedingungen erfol-
gen;

— bedarf der Handel mit ganzen Wildtierkorpern oder
Wildfleisch, die bzw. das entsprechend den Bestimmun-
gen dieses Absatzes eingefiihrt wurden bzw. wurde, der
vorherigen Zustimmung des Bestimmungslandes.

Artikel 18

In die in Artikel 16 Absatz 2 vorgesehenen Verzeichnisse
diirfen nur diejenigen Drittlinder oder Teile von ihnen
aufgenommen werden,

a) von denen aus die Einfuhr nicht aufgrund des Auftretens
einer der im Anhang A des OIE-Verzeichnisses genann-
ten Krankheiten oder einer sonstigen fiir die Gemein-
schaft exotischen Krankheit bzw. aufgrund der Arti-
kel 6, 7 und 14 der Richtlinie 72/462/EWG (') oder
aufgrund der Artikel 9 bis 12 der Richtlinie 91/494/
EWG verboten ist;

b) die aufgrund ihrer Rechtsvorschriften und des Aufbaus
ihres Veterinirdienstes und ihrer Inspektionsdienste, der
Befugnisse dieser Dienste und der Aufsicht, der sie
unterliegen, gemifl Artikel 3 Absatz 2 der Richtlinie
72/462/EWG oder gemifd Artikel 9 Absatz 2 der Richt-
linie 91/494/EWG anerkanntermaflen die Anwendung
der geltenden Rechtsvorschriften garantieren konnen;

Richtlinie 72/462/EWG des Rates vom 12. Dezember 1972 zur
Regelung tierseuchenrechtlicher und gesundheitlicher Fragen bei
der Einfuhr von Rindern, Schweinen, Schafen und Ziegen, von
frischem Fleisch oder von Fleischerzeugnissen aus Drittlindern
(ABL. Nr. L 302 vom 31. 12. 1972, S. 28). Richtlinie zuletzt
geandert durch die Richtlinie 91/497/EWG (ABI. Nr. L 268
vom 24. 9. 1991, S. 69).

—
~
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c) deren Veterinirdienst die Einhaltung von den Vorschrif-
ten des Kapitels II mindestens gleichwertigen Gesund-
heitsvorschriften garantieren kann.

Artikel 19

(1) Es gelten die Grundsitze und Bestimmungen der
Richtlinie 90/675/EWG, insbesondere hinsichtlich der
Durchfithrung der von den Mitgliedstaaten vorzunehmenden
Kontrollen und der Folge- und Schutzmaffnahmen.

Unbeschadet der Einhaltung der in Unterabsatz 1 genannten
Grundsitze und Bestimmungen gelten bis zum Beginn der
Anwendung der Beschliisse nach Artikel 8 Nummer 3 und
Artikel 30 der Richtlinie 90/675/EWG weiterhin die ein-
schlagigen einzelstaatlichen Durchfithrungsbestimmungen
zu Artikel 8 Nummern 1 und 2 der genannten Richtlinie.

KAPITEL IV

Schluflbestimmungen

Artikel 20

Diese Richtlinie beriihrt nicht die gemeinschaftlichen Vor-
schriften zur Erhaltung der Tierwelt.

Artikel 21

Der Rat indert auf Vorschlag der Kommission mit qualifi-
zierter Mehrheit die Anhinge, um sie insbesondere an den
technischen Fortschritt anzupassen.

 Artikel 22

(1) Wird auf das in diesem Artikel festgelegte Verfahren
Bezug genommen, so befaflt der Vorsitzende des durch den
Beschlufl 68/361/EWG (!) eingesetzten Stindigen Veteri-
nirauschusses, nachstehend ,Ausschuf8* genannt, diesen
unverziiglich von sich aus oder auf Antrag eines Mitglied-
staats.

(2)  Der Vertreter der Kommission unterbreitet dem Aus-
schufl einen Entwurf der zu treffenden Maffnahmen. Der
Ausschufl gibt seine Stellungnahme zu diesem Entwurf
innerhalb einer Frist ab, die der Vorsitzende unter Beriick-
sichtigung der Dringlichkeit der betreffenden Frage festset-
zen kann. Die Stellungnahme wird mit der Mehrheit abge-
geben, die in Artikel 148 Absatz 2 des Vertrages fur die
Annahme der vom Rat auf Vorschlag der Kommission zu
fassenden Beschliisse vorgesehen ist. Bei der Abstimmung im
Ausschufl werden die Stimmen der Vertreter der Mitglied-

(') ABI. Nr. L 255 vom 18. 10. 1968, S. 23.

Nr. L 268/43

staaten gemifl dem vorgenannten Artikel gewogen. Der
Vorsitzende nimmt an der Abstimmung nicht teil.

(3) a) Die Kommission erlafit die beabsichtigten MafSnah-
men und fiihrt sie unverziiglich durch, wenn sie mit
der Stellungnahme des Ausschusses iibereinstim-
men.

b) Stimmen die beabsichtigten Maflnahmen mit der
Stellungnahme des Ausschusses nicht iiberein oder
liegt keine Stellungnahme vor, so unterbreitet die
Kommission dem Rat unverziiglich einen Vorschlag
fiir die zu treffenden Maflnahmen. Der Rat
beschliefit mit qualifizierter Mehrheit.

Hat der Rat nach Ablauf einer Frist von drei
Monaten von seiner Befassung an keinen Beschluf§
gefaflt, so werden die vorgeschlagenen Mafinahmen
von der Kommission erlassen, es sei denn, der Rat
hat sich mit einfacher Mehrheit gegen diese Mafinah-
men ausgesprochen.

Artikel 23

(1) Die Mitgliedstaaten erlassen die erforderlichen
Rechts- und Verwaltungsvorschriften, um dieser Richtlinie
vor dem 1. Januar 1994 nachzukommen. Sie setzen die
Kommission unverziiglich davon in Kenntnis.

Wenn die Mitgliedstaaten die Vorschriften nach Unterab-
satz 1 erlassen, nehmen sie in den Vorschriften selbst oder
durch einen Hinweis bei ihrer amtlichen Veroffentlichung
auf diese Richtlinie Bezug. Die Mitgliedstaaten regeln die
Einzelheiten der Bezugnahme.

(2) Die Mitgliedstaaten teilen der Kommission gegebe-
nenfalls den Wortlaut der wichtigsten innerstaatlichen
Rechtsvorschriften mit, die sie auf dem unter diese Richtlinie

fallenden Gebiet erlassen.

(3) Die Festlegung des Termins fiir den Ablauf der
Umsetzungsfrist auf den 1. Januar 1994 liflt die in der
Richtlinie 89/662/EWG vorgesehene Abschaffung der
Veterinirkontrollen an den Grenzen unberiihrt.

Artikel 24

Diese Richtlinie ist an die Mitgliedstaaten gerichtet.

Geschehen zu Luxemburg am 16. Juni 1992.

I Namen des Rates
Der Prisident
Arlindo MARQUES CUNHA
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ANHANG I

KAPITEL I

Allgemeine Bedingungen fiir die Zulassung der Bearbeitungsbetriebe

Die Bearbeitungsbetriebe miissen mindestens iiber folgendes verfiigen:

1.

Raume:
— einen ausreichend groflen gekiihlten Raum fiir die Annahme ganzer Wildtierkérper;

— ecinen Raum fiir die Untersuchung und gegebenenfalls fiir das Ausweiden, das Enthduten und
Rupfen;

— einen ausreichend groflen Raum fiir das Zerlegen sowie das Umbhiillen, sofern dies im Betrieb erfolgt,
wobei dieser Raum mit einer ausreichenden Kiihlvorrichtung sowie mit einem Temperaturmefigerat
ausgeriistet sein muf.

— einen Raum fiir das Verpacken und den Versand, soweit diese Vorgange im Betrieb erfolgen und soweit
die in Kapitel VIII Nummer 5 der vorliegenden Richtlinie genannten Bedingungen erfillt sind, und einen
gesonderten Raum fiir den Versand, falls diese Bedingungen nicht erfallt sind.

— ausreichend grofle Kithlriume fiir die Lagerung des Wildfleischs;

in den Riumen, in denen Fleisch gewonnen, bearbeitet und gelagert wird, sowie in den Bereichen und
Gingen, durch die Fleisch beférdert wird:

a) Fuflbdéden aus undurchlassigem, leicht zu reinigendem und zu desinfizierendem, nicht verrottendem
Material, die so beschaffen seiri miissen, daf$ Wasser leicht ablaufen kann; zur Vermeidung von Geriichen
muf$ das Wasser zu mit Siphon versehenen und vergitterten Senkgruben abgeleitet werden.

Jedoch geniigt
— in den Kithlriumen eine Einrichtung, die ein leichtes Entfernen des Wassers erméglicht;
— in den Lagerriumen sowie in den Bereichen und Gingen, durch die Fleisch beférdert wird, ein

Fuflboden aus undurchlissigem, nichtverrottendem Material;

b) glatte, feste, undurchlissige Winde, die bis zu einer Hohe von mindestens zwei Metern und in Kiihl- und
Lagerrizumen mindestens bis in Lagerungshéhe mit einem hellen, abwaschbaren Belag oder Anstrich
versehen sind. Ecken und Kanten auf Bodenhéhe miissen abgerundet oder dhnlich ausgearbeitet sein;
davon ausgenommen sind die Lagerraume.

Jedoch stellt die Verwendung von Holzwinden in den Lagerraumen von Wildbearbeitungsbetrieben, die
ihre Titigkeit zum Zeitpunkt der Bekanntgabe der vorliegenden Richtlinie ausiiben, keinen Grund fiir die
Nichtzulassung dat;

¢) Tiren aus verschleiflfestem Material; Holztiiren miissen auf allen Oberflichen eine glatte, undurchlis-
sige Verkleidung aufweisen;

d) eine Isolierung aus nichtverrottendem, geruchlosem Material;

e) ausreichende Vorrichtungen zur Be- und Entliiftung und zur griindlichen Entnebelung;
2 [4

f) eine ausreichende natiirliche oder kiinstliche, Farben nicht verindernde Beleuchtung;

g) eine saubere und leicht sauber zu haltende Decke; andernfalls muff eine diesen Bedingungen
entsprechende Bedachungsinnenseite vorhanden sein;

a) in grofemoglicher Nahe des Arbeitsplatzes in ausreichender Anzahl Einrichtungen zur Reinigung und
Desinfektion der Hiande und zur Reinigung der Arbeitsgerite mit heifem Wasser; die Hihne diirfen nicht
von Hand zu betitigen sein. Die Einrichtungen zum Waschen der Hiande miissen fliefendes warmes und
kaltes bzw. auf eine angemessene Temperatur vorgemischtes Wasser haben und mit Reinigungs- und
Desinfektionsmitteln sowie hygienischen Mitteln zum Handetrocknen ausgestattet sein;

b) eine Einrichtung zur Desinfektion der Arbeitsgerite; die Wassertemperatur muff mindestens 82 °C
betragen; b

geeignete Vorrichtugen zum Schutz gegen Ungeziefer (Insekten, Nagetiere usw.);

a) Einrichtungsgegenstinde und Arbeitsgerite, wie Schneidetische, Tische mit auswechselbaren Schnei-
deunterlagen, Behaltisse, Transportbinder und Sagen aus korrosionsfestem, die Qualitit des Fleisches
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nicht beeintrachtigendem und leicht zu reinigendem und zu desinfizierendem Material. Flichen, mit
denen Fleisch in Kontakt kommt bzw. kommen konnte, einschliefllich Schweifistellen und Fugen, sind
glatt zu halten. Die Verwendung von Holz ist untersagt, aufler in Raumen, in denen sich ausschliefSlich
hygienisch verpacktes Fleisch befindet; .

b) den hygienischen Erfordernissen entsprechende korrosionsfeste Arbeitsgerite und Vorrichtungen fiir
— die Beforderung des Fleisches,

— das Abstellen der fiir das Fleisch verwendeten Behaltnisse, so daf$ das Fleisch und die Behaltnisse nicht
unmittelbar mit dem Boden oder den Winden in Berithrung kommen;

¢) Vorrichtungen fiir die hygienische Befoérderung und den Schutz von Fleisch beim Verladen und Entladen,
einschlieflich entsprechend gestalteter und ausgestatteter Annahme- und Bereitstellungsbereiche;

d) besondere wasserdichte, verschleif$feste Behiltnisse mit Deckeln und Verschliissen, die so beschaffen sein
miissen, dafl eine unbefugte Entnahme des Inhalts verhindert wird, fiir die Aufnahme von nicht zum
Verzehr bestimmtem Fleisch oder einen verschlieSbaren Raum fiir die Aufnahme solchen Fleisches, wenn
dies aufgrund der anfallenden Mengen erforderlich ist oder wenn solches Fleisch nicht am Ende jedes
Arbeitstages aus dem Betrieb entfernt oder unschidlich beseitigt wird. Wird dieses Fleisch iiber
Rohrleitungen abgefiihrt, so miissen diese so gebaut und installiert sein, dafl eine Gefahr der
Kontamination des Fleisches ausgeschlossen wird;

e) Einrichtungen fiir die hygienische Lagerung des Umhiillungs- und Verpackungsmaterials in den Fillen, in
denen diese Titigkeiten im Betrieb durchgefiihrt werden;

6. Kiihlanlagen, die es ermoglichen, daf8 die durch diese Richtlinie vorgeschriebene Innentemperatur des
Fleisches eingehalten wird. Diese Kithlanlagen miissen mit einem jede Kontamination des Fleisches
ausschliefenden Kondenswasserablaufsystem ausgestattet seinjy

7. eine Anlage zur Wasserversorgung, die unter Beachtung der Parameter im Sinne der Anhinge D und E der
Richtlinie 80/778/EWG () Trinkwasser in ausreichender Menge unter Druck liefert. Zur Erzeugung von
Dampf, zur Brandbekimpfung und zur Kiihlung der Kihlmaschinen ist jedoch ausnahmsweise Wasser
zulissig, das Trinkwassereigenschaften nicht besitzt, wenn die dafiir gelegten Leitungen eine anderweitige
Verwendung des Wassers nicht zulassen und eine Kontamination des Fleisches ausschlieffen. Die Leitungen
fiir Wasser, das Trinkwassereigenschaften nicht besitzt, miissen sich von den Trinkwasserleitungen deutlich
unterscheiden;

8. eine Anlage, die in ausreichender Menge heifles Trinkwasser gemif der Richtlinie 80/778/EWG liefert;
9. hygienisch einwandfreie Vorrichtungen zur Beseitigung flissiger und fester Abfalle;

. . . ’ . . . . .
10. einen ausreichend ausgestatteten verschlieBbaren Raum, der nur dem tierirztlichen Dienst zur Verfiigung
steht, bzw. in den Lagerriumen geeignete Einrichtungen;

11. Einrichtungen, die jederzeit eine wirksame Durchfithrung der in dieser Richtlinie vorgeschriebenen
tierarztlichen Untersuchungen gestatten;

12. eine ausreichende Anzahl von Umkleideriumen mit glatten, undurchlissigen, abwaschbaren Winden und
Béoden, Wasch- und Duschgelegenheiten sowie Toiletten mit Wasserspiilung, die so ausgestattet sein miissen,
dafl die sauberen Teile des Gebiudes vor Kontamination geschiitzt sind.

Die Toiletten diirfen keinen direkten Zugang zu den Arbeitsriumen haben. Duschgelegenheiten sind nicht
erforderlich in Kiihlhdusern, in denen lediglich hygienisch verpacktes Fleisch angenommen und gelagert
wird. Die Waschgelegenheiten miissen fliefBendes warmes und kaltes oder auf eine angemessene Temperatur
vorgemischtes Wasser haben und mit Mitteln zum Reinigen und Desinfizieren der Hinde sowie mit
hygienischen Mitteln zum Hindetrocknen ausgestattet sein. Die Hihne der Waschgelegenheiten diirfen nicht
von Hand oder mit dem Arm zu betitigen sein. Solche Waschgelegenheiten miissen sich in ausreichender
Anzahl in der Nihe der Toiletten befinden;

13. Standplitze und ausreichende Einrichtungen zum Reinigen und Desinfizieren der Transportmittel, aufer im
Fall von Kiihl- und Gefrierhiusern, die nur zur Aufnahme und Lagerung von zum Versand bestimmtem,
hygienisch verpacktem Fleisch dienen. Diese Standplitze und Einrichtungen sind jedoch nicht erforderlich,
wenn vorgeschrieben ist, daf die Reinigung und das Desinfizieren der Transportmittel in amtlich
zugelassenen Anlagen zu erfolgen hat;

14. einen Raum oder eine Vorrichtung fiir die Lagerung von Reinigungs- und Desinfektionsmitteln und dhnlichen
Stoffen.

() Richtlinie 80/778/EWG des Rates vom 15. Juli 1980 iiber die Qualitit von Wasser fiir den menschlichen Gebrauch (ABI. Nr.
L 229 vom 30. 8. 1980, S. 11). Richtlinie zuletzt geandert durch die Richtlinie 90/656/EWG (ABL. Nr. L 353 vom 17. 12.
1990, S. 59).
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KAPITEL I
Hygienevorschriften fiir Personal, Riume, Einrichtungsgegenstinde und Arbeitsgerite in den Betricben

Personal, Raume, Einrichtungsgegenstinde und Arbeitsgerite miissen standig peinlich sauber sein. Insbeson-
dere

a) mufd das Personal, das mit Fleisch umgeht oder in Raumen und Bereichen arbeitet, in denen dieses Fleisch
behandelt, verpackt oder beférdert wird, saubere und leicht zu reinigende Kopfbedeckungen und Schuhe
sowie helle Arbeitskleidung und erforderlichenfalls einen Nackenschutz bzw. sonstige Schutzkleidung
tragen. Personen, die Fleisch bearbeiten oder anderweitig behandeln, haben zu Beginn jedes Arbeitstages
saubere Arbeitskleidung zu tragen und diese im Laufe des Tages erforderlichenfalls zu wechseln und sich
mehrmals im Laufe eines Arbeitstages sowie vor jeder Wiederaufnahme der Arbeit die Hiinde zu reinigen
und zu desinfizieren. Personen, die mit krankem Wild oder infiziertem Fleisch in Berithrung gekommen
sind, haben unverziiglich Hinde und Arme mit heifem Wasser griindlich zu waschen und dann zu
desinfizieren. In den Arbeits- und Lagerridumen sowie in den Bereichen fiir das Einladen, die Annahme, das
Bereitstellen und das Ausladen der Ware sowie in sonstigen Bereichen und Gingen, durch die Wildfleisch
transportiert wird, darf nicht geraucht werden;

b) sind Tiere von den Betrieben fernzuhalten. Nagetiere, Insekten und anderes Ungeziefer sind systematisch
zu bekampfen;

c) sind Einrichtungsgegenstinde und Arbeitsgerite, die bei der Fleischbearbeitung verwendet werden, in
einwandfreiem Zustand zu halten. Sie sind mehrmals im Laufe sowie am Ende eines Arbeitstages und, bei
Verunreinigung, vor ihrer Wiederverwendung sorgfaltig zu reinigen und zu desinfizieren.

Riume, Einrichtungsgegenstinde und Arbeitsgerite diirfen nur fiirr die Bearbeitung von frischem Fleisch,
Gefliigelfleisch oder Wildfleisch verwendet werden. Das Zerlegen von Haarwild und Federwild darf nicht
gleichzeitig erfolgen, und der Zerlegungsraum muf vor erneuter Benutzung zum Zerlegen von Fleisch einer
anderen Art vollstindig gereinigt und desinfiziert werden.

Arbeitsgerite zum Zerlegen von Fleisch diirfen nur zu diesem Zweck benutzt werden.

Es ist untersagt, mit Messern in das Fleisch einzustechen, das Fleisch mit Tiichern oder anderen Materialien zu
reinigen oder aufzublasen.

Das Fleisch und die Fleisch enthaltenden Behiltnisse diirfen nicht unmittelbar mit dem Boden in Beriihrung
kommen. )

Fiir alle Verwendungszwecke ist Trinkwasser zu benutzen. Fiir die Erzeugung von Dampf ist jedoch die
Verwendung von Wasser, das Tginkwassereigenschaften nicht besitzt, ausnahmsweise unter der Bedingung
erlaubt, daf die hierfiir gelegten Leitungen eine anderweitige Verwendung des Wassers nicht zulassen und eine

Kontamination des Fleisches ausschlieen. Ferner ist ausnahmsweise die Verwendung von Wasser, das .

Trinkwassereigenschaften nicht besitzt, zur Kithlung der Kithlmaschinen zulissig. Die Leitungen fiir das
Wasser, das Trinkwassereigenschaften nicht besitzt, miissen sich von den Trinkwasserleitungen deutlich
unterscheiden.

Esist untersagt, Sigemehl oder dhnliche Stoffe auf den Boden der Riume fiir die Bearbeitung und die Lagerung
des Fleisches zu streuen. ’

Reinigungs- und Desinfektionsmittel und dhnliche Stoffe sind so zu verwenden, daf8 sie sich nicht nachteilig auf
die Arbeits- und Einrichtungsgegenstinde oder das Fleisch auswirken konnen; anschliefend miissen diese

* Arbeits- und Einrichtungsgegenstinde griindlich mit Trinkwasser gespiilt werden.

Personen, die das Fleisch kontaminieren kénnen, diirfen bei der Bearbeitung und anderweitigen Behandlung
von Fleisch nicht mitwirken.

Bei der Einstellung miissen alle Personen, die Fleisch bearbeiten oder anderweitig behandeln, durch ein
arztliches Gesundheitszeugnis nachweisen, dafl dieser Titigkeit in medizinischer Hinsicht nichts entgegen-

steht. Die medizinische Uberwachung dieser Personen fillt unter die in dem betreffenden Mitgliedstaat
geltenden Rechtsvorschriften.

KAPITEL 111
Hygienevorschriften fiir die Zurichtung von Wild und die Zerlegung und Behandlung von Wildfleisch

Wildtiere miissen unmittelbar nach dem Erlegen folgenden Arbeitsgingen unterzogen werden:

— Grofles Wild muf aufgebrochen und ausgeweidet werden;
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— die Brustorgane, die vom Tierkdorper abgetrennt werden, sowie die Leber und die Milz sind dem
Wildtierkorper bis zum Wildbearbeitungsbetrieb beizufiigen und so zu kennzeichnen, daf der amtliche
Tierarzt die Beschau der Eingeweide zusammen mit der Beschau des iibrigen Tierkérpers vornehmen kann;
die abrigen Bauchorgane sind zu entfernen und an Ort und Stelle zu untersuchen. Der Kopf kann als
Trophie abgenommen werden;

— Kleinwild kann unbeschadet des in Artikel 3 Absatz 1 Buchstabe a) dritter Gedankenstrich der vorliegen-
den Richtlinie vorgesehenen Falls an Ort und Stelle oder im Bearbeitungsbetrieb ganz oder teilweise
ausgeweidet werden, wenn die Wildtiere bei einer Raumtemperatur von héchstens 4 °C innerhalb von
zwolf Stunden nach dem Erlegen in den genannten Betrieb verbracht werden.

Das Wild muf$ nach den Arbeitsgingen im Sinne von Nummer 1 auf eine Innentemperatur von + 7 °C oder
weniger bei groffem Wild und + 4 °C oder weniger bei Kleinwild abgekiihlt werden. Reicht die
Auflentemperatur dafiir nicht aus, so ist das erlegte Wild moglichst bald, spatestens jedoch innerhalb von zwolf
Stunden nach dem Erlegen in den Wildbearbeitungsbetrieb oder in eine Sammelstelle zu verbringen,
wobei )

— ganze Tierkérper von groffem Wild unter zufriedenstellenden Hygienebedingungen — insbesondere diirfen
sie nicht Ubereinandergestapelt werden — so schnell wie moglich nach den Arbeitsgingen im Sinne von
Nummer 1 zu einem Wildbearbeitungsbetrieb transportiert werden miissen;

— ganzen Wildtierkdrpern, deren Eingeweide bereits einer tierirztlichen Inspektion unterzogen wurden, bei
der Beforderung zum Bearbeitungsbetrieb eine Bescheinigung des Tierarztes beizugeben ist, in der das
positive Ergebnis der Inspektion und der ungefihre Zeitpunkt des Erlegens des Tieres vermerkt sind.

Das Ausweiden mufl — aufler in dem nach Artikel 3 Absatz 1 Buchstabe d) zugelassenen Fall — unverziiglich
nach dem Eintreffen im Wildbearbeitungsbetrieb durchgefiihrt werden, sofern es nicht an Ort und Stelle
vorgenommen wurde. Lunge, Herz, Leber, Nieren, Milz und Mittelfell kénnen entweder abgetrennt werden
oder in natiirlichem Zusammenhang mit dem Tierkérper verbunden bleiben.

Bis zum Abschluf8 der Inspektion ist dafiir zu sorgen, daf nicht untersuchte Tierkérper und Nebenprodukte
mit bereits untersuchten Tierkdrpern und Nebenprodukten nicht in Berithrung kommen kénnen; die
Entfernung von Tierkérperteilen, das Zerlegen oder eine weitere Behandlung des Tierkorpers sind
verboten.

Es ist zu vermeiden, daf vorliufig beschlagnahmtes oder fiir genuffuntauglich erklirtes Fleisch, Magen,
Dirme und ungenielbare Nebenprodukte mit fiir genufStauglich erklartem Fleisch in Berithrung kommen, und
sie sind baldmaéglichst in dafiir bestimmte Rdume oder Behiltnisse zu verbringen, die so gelegen und konzipiert
sein miissen, daf§ eine Kontamination von sonstigem Fleisch vermieden wird.

Das Herrichten, die Behandlung, die weitere Bearbeitung und die Beforderung von Fleisch einschliefllich der
Nebenprodukte miissen unter Beachtung der Hygienevorschriften erfolgen. Beim Verpacken dieses Fleisches
sind die Bedingungen von Kapitel VIII einzuhalten. Verpacktes Fleisch darf nicht im selben Raum wie
unverpacktes oder nicht umhiilltes Fleisch lagern.

Die zustindigen Behérden legen die besonderen Vorschriften fiir die Inspektion der Trophien fest, die der
Jager aufbewahren mochte.

KAPITEL IV
Vorschriften firr Wildfleisch, das zerlegt werden soll

Das Zerlegen in kleinere Teile als Tierkérper bzw. — bei groem Wild — als Tierkorperhilften sowie die
Entbeinung sind nur in Bearbeitungsbetrieben erlaubt, die gemif Artikel 7 dieser Richtlinie oder gemaf8 den
Richtlinien 64/433/EWG und 71/118/EWG zugelassen sind und iiber Riume fiir das Enthiuten und
Zerlegen verfiigen. .

Der Betriebsinhaber bzw. der Geschiftsfiihrer des Betriebs muf8 dafiir sorgen, daf eine Kontrolle ohne weiteres
méglich ist, und insbesondere jede als zweckdienlich erachtete Mafinahme treffen und dem Kontrolldienst die
notwendigen Einrichtungen zur Verfiigung stellen. Vor allem muf er jederzeit dem mit der Kontrolle
beauftragten amtlichen Tierarzt die Herkunft des in seinen Betrieb verbrachten Fleisches und den Ursprung der
erlegten Wildtiere nachweisen kénnen.

a) Wildfleisch darf nur entsprechend den Arbeitserfordernissen in die Arbeitsraume verbracht werden. Das
Fleisch ist nach dem Zerlegen — und gegebenenfalls nach dem Verpacken — umgehend in einen
entsprechenden Kiihl- bzw. Gefrierraum zu verbringen.

b) Wildfleisch, das in einen Zerlegungsraum gebracht wird, muf§ iberpriift und erforderlichenfalls
zugerichtet worden sein. Die dafiir vorgesehene Arbeitsstelle muf§ mit den entsprechenden Vorrichtungen
und angemessenem Licht ausgestattet sein.
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c) Wahrend des Zerlegens, Entbeinens, Umbhiillens und Verpackens darf die Innentemperatur des
Wildfleischs bei groffem Wild niemals héher als + 7 °C bzw. bei Kleinwild + 4 °C sein. Wihrend des
Zerlegens darf die Temperatur im Zerlegungsraum nicht héher als + 12 °C sein.

d) Die Zerlegung des Wildfleischs wird so durchgefiihrt, dafl jede Verunreinigung des Fleisches vermieden
wird. Knochensplitter und Blutgerinnsel werden entfernt. Wildfleisch, das bei der Zerlegung anfillt und
nicht zum Verzehr bestimmt ist, ist laufend in die in Kapitel I unter Nummer 5 Buchstabe d) vorgesehenen
Behiltnisse oder Riume zu verbringen.

KAPITEL V
Fleischuntersuchung
1. Alle Teile des Wildtieres sind, nachdem dieses im Bearbeitungsbetrieb entsprechend den Anforderungen des

Artikels 3 Absatz 1 Buchstabe a) dritter Gedankenstrich aufgenommen worden ist, binnen 18 Stunden auf die

Genufltauglichkeit des Wildfleischs hin zu untersuchen, wobei insbesondere die Leibeshohle so gedffnet sein

mufS, daf sie besichtigt werden kann. ’

2. Auf Verlangen des amtlichen Tierarztes sind Wirbelsiule und Kopf lings zu spalten.
3. Bei der Fleischuntersuchung muf8 der amtliche Tierarzt folgende Untersuchungen vornehmen:

a) die Besichtigung des Wildtieres und seiner Organe.

Reichen die Ergebnisse der Besichtigung fiir eine Beurteilung nicht aus, so ist eine weitergehende
Untersuchung im Laboratorium durchzufiihren. Solche Untersuchungen kénnen sich auf eine fiir die
Beurteilung der gesamten gemeinsamen Strecke ausreichende Stichprobenzahl beschrinken;

b) eine Untersuchung auf Abweichung der Konsistenz, der Farbe und des Geruchs;

c) das Durchtasten der Organe, soweit er dies fir erforderlich erachtet;

d) eine stichprobenweise Riickstandsuntersuchung, insbesondere bei begriindetem Verdacht.

Wird eine weitergehende Untersuchung wegen begriindeten Verdachts durchgefiihrt, so ist die Beurteilung
aller Tiere einer gemeinsamen Strecke oder von Teilen davon, von denen den Umstinden nach
angenommen werden kann, daf sie die gleichen Abweichungen aufweisen, so lange zuriickzustellen, bis
die weitergehende Untersuchung abgeschlossen ist; -

e) eine Untersuchung auf Merkmale, die das Fleisch als gesundheitlich bedenklich erscheinen lassen. Diese

- liegen insbesondere vor bei
i) vom Jiger mitgeteilten abnormen Verhaltensweisen und Stérungen des Allgemeinbefindens;
ii) Geschwiilsten oder Abszessen, wenn sie zahlreich oder verteilt in inneren Organen oder in der
Muskulatur vorkommen;
iii) Arthritis, Orchitis, Verinderungen der Leber oder Milz, Darm- oder Nabelentziindung;
iv) fremdem Inhaltin den Kérperhshlen, insbesondere Magen- und Darminhalt oder Harn, wenn Brust-
oder Bauchfell verfirbt sind;
v) erheblicher Gasbildung im Magen- und Darmkanal mit Verfirbung der inneren Organe;
vi}) erheblichen Abweichungen der Muskulatur oder der Organe in Farbe, Konsistenz oder Geruch;
vii) offenen Knochenbriichen, soweit sie nicht unmittelbar mit der Jagd in Zusammenhang stehen;
viii) Kachexie und/oder Hydrimie ganz allgemein oder an bestimmten Stellen;
ix) frischen Verklebungen oder Verwachsungen von Organen mit Brust- oder Bauchfell;
x) sonstigen erheblichen augenfilligen Verinderungen, wie z. B. Faulnis.
4. Der amtliche Tierarzt muf alles Wildfleisch beschlagnahmen lassen,

— das Verletzungen — mit Ausnahme von beim Erlegen entstandenen frischen Verletzungen —, Mif$bil-

dungen oder é6rtlich begrenzte Abweichungen aufweist, soweit diese Verletzungen, Miffbildungen oder -

Abweichungen sich auf die GenufStauglichkeit des Wildfleischs auswirken oder die menschliche
Gesundheit gefahrden;

— das von Tieren stammt, die nicht gemif} den einzelstaatlichen Jagdvorschriften erlegt worden sind;

— bei dem die Fleischuntersuchung ergeben hat, daff Merkmale gemiff Nummer 3 Buchstabe e) vorlie-
gen;

— das von ganzen Kleinwildtierkérpern stammt, die gemif8 Artikel 3 Absatz 1 Buchstabe d) vierter
Gedankenstrich beschlagnahmt worden sind; ‘

— bei dem Trichinose festgestellt wurde.
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Im Verdachtsfall kann der amtliche Tierarzt an den betreffenden Teilen der Tiere weitere Schnitte und
Inspektionen vornehmen, die fiir eine endgiiltige Entscheidung notwendig sind.

Stellt der amtliche Tierarzt fest, dafS ein eindeutiger Verstoff gegen die Hygienevorschriften dieses Kapitels oder
ein Hindernis fiir eine angemessene Gesundheitsinspektion vorliegt, so ist er befugt, auf die Verwendung von
Arbeitsgeriten und Riumen Einfluff zu nehmen und alle erforderlichen MafSnahmen zu treffen; diese kénnen
soweit gehen, daf§ der Produktionsprozefl voriibergehend ausgesetzt wird.

Die Ergebnisse der Fleischuntersuchungen werden vom amtlichen Tierarzt registriert und bei Feststellung einer
auf den Menschen iibertragbaren Krankheit im Sinne des Artikels 3 Absatz 1 Buchstabe d) dritter Gedan-
kenstrich oder des Artikels 9 den fiir die Kontrolle des Gebiets zustindigen Veterinarbehérden, in dem das
Wild gejagt wird, sowie der fiir dieses Gebiet verantwortlichen Person mitgeteilt.

KAPITEL VI

Untersuchung des zerlegten und des gelagerten Wildfleischs

Die Kontrolle durch den amtlichen Tierarzt umfafit folgendes:

Kontrolle des Ein- und Ausgangs von Fleisch,

Gesundheitsinspektion des in den Bearbeitungsbetrieben vorhandenen Fleisches,

Gesundheitsinspektion des Fleisches vor der Zerlegung und beim Ausgang aus den Bearbeitungsbetrieben,

Kontrolle der Sauberkeit der Riume, der Einrichtungen und der Arbeitsgerite gemif8 Kapitel I sowie der '
Einhaltung der Hygienevorschriften fiir das Personal, einschliefSlich Kleidung,

jede sonstige Kontrolle, die der amtliche Tierarzt fiir die Einhaltung der Bestimmungen dieser Richtlinie als
zweckdienlich erachtet.

"KAPITEL VII

Kennzeichnung der Genuﬁtauglichkeii

Fiir die Kennzeichnung der Genufitauglichkeit ist der amtliche Tierarzt verantwortlich; er besitzt und verwahrt
zu diesem Zweck

a) die fiir die Kennzeichnung der Genufitauglichkeit des Fleisches bestimmten Gerite, die er dem
Hilfspersonal erst zum Zeitpunkt der Kennzeichnung und nur fiir die hierfiir erforderliche Zeit ubergeben
darf;

b) die Etiketten und das Umhiillungsmaterial, soweit sie bereits mit einem der unter Nummer 2 genannten
Kennzeichen versehen sind. Diese Etiketten sowie das Umbhiillungs- und VerschlufSmaterial werden dem
Hilfspersonal in einer dem Bedarf entsprechenden Anzahl zu dem Zeitpunkt iibergeben, zu dem sie zu
verwenden sind.

a) Das Genufltauglichkeitskennzeichen muff wie folgt gestaltet sein:

i)

ii)

ein fiinfeckiges Zeichen, das folgende Angaben in deutlich lesbaren Buchstaben enthilt:

— im oberen Teil in Gro8buchstaben den ausgeschriebenen Namen bzw. die Kennbuchstaben des
Versandlandes des Fleisches; fiir die Gemeinschaft gelten folgende Buchstaben: B— DK — D — EL
—E—F—I—IRL—L—NL—P—UK;

— in der Mitte die Veterinarkontrollnummer des Wildbearbeitungsbetriebs oder gegebenenfalls des
Zerlegungsbetriebs;

-~ im unteren Teil eine der folgenden Abkiirzungen: CEE — EQF — EWG — EOK — EEC — EEG
oder die Abkiirzung zur Identifizierung des Ursprungsdrittlands.

Die Hohe der Buchstaben und Zahlen mufl den Anforderungen von Anhang I Kapitel XI der Richtlinie

64/433/EWG fiir grofles Wild bzw. von AnhangI Kapitel IIl der Richtlinie 91/495/EWG fir

Kleinwild geniigen;

ein hinreichend grofier fiinfeckiger Stempelaufdruck fiir die unter Buchstabe a) genannten Anga-

ben.

b) Das zur Kennzeichnung verwendete Material muf den Hygieneanforderungen entsprechen und die unter
Buchstabe a) genannten Angaben einwandfrei leserlich wiedergeben.

c) i)

Die Genufftauglichkeitskennzeichnung gemafS Buchstabe a) ist anzubringen

— auf nicht verpackten und nicht umhiillten Tierkérpern mittels eines Stempels, der die Angaben
nach Buchstabe a) enthilt;
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— auf oder deutlich sichtbar unter den Umhiillungen oder sonstigen Verpackungen von abgepackten
Tierkorpern;

— auf oder deutlich sichtbar unter den Umhiillungen oder sonstigen Verpackungen von in kleinen
Mengen abgepackten Teilen von Tierkérpern.

ii) Das Genufitauglichkeitskennzeichen gemif Buchstabe a) Ziffer ii) ist auf Gropackungen anzubrin-
gen.

KAPITEL VIl
Umbhiillung und Verpackung von Wildfleisch

1. a) Das Verpackungsmaterial (z. B. Kisten, Kartons) muf§ den hygienischen Bedingungen geniigen, insbe-
sondere

— darf es die organoleptischen Eigenschaften des Fleisches nicht verindern;
— darf es keine fiir den Menschen schidlichen Stoffe auf das Fleisch iibertragen kénnen;

— muf es fest genug sein, um einen wirksamen Schutz des Wildfleischs wihrend der Beférderung und der
weiteren Behandlung zu gewihrleisten.

b} Das Verpackungsmaterial darf zur Verpackung von Wildfleisch nicht wiederverwendet werden, es sei’

denn, die Verpackung besteht aus korrosionsfestem, leicht zu reinigendem Material und ist vor der
Wiederverwendung gereinigt und desinfiziert worden.

2. Wenn zerlegtes Wildfleisch umhillt wird, so hat dies sogleich nach dem Zerlegen unter Einhaltung der
hygienischen Bedingungen zu geschehen.

Die Umhillungen miissen durchsichtig und farblos sein und ferner den Bedingungen gemiff Nummer 1
Buchstabe a) erster und zweiter Gedankenstrich entsprechen; sie diirfen nur einmal fiir die Umhiillung von
Wildfleisch verwendet werden.

3. Umibhiilltes Wildfleisch muf verpackt werden.

4. Bietet die Umhiillung jedoch ‘den von der Verpackung verlangten vollen Schutz, so braucht sie weder
durchsichtig noch farblos zu sein; sofern die sonstigen Bedingungen gemif Nummer 1 erfiillt sind, ist eine
zweite UmschlieBung nicht unbedingt erforderlich.

5. Das Zerlegen, Entbeinen, Umhiillen und Verpacken darf vorbehaltlich der nachstehenden Bedingungen in ein
und demselben Raum erfolgen.

a) Der Raum muff groff genug und so eingerichtet sein, daff diese Arbeitsginge den hygienischen
Anforderungen gerecht werden.

b) Die Verpackung und die Umbhiillung sind unmittelbar nach ihrer Herstellung mit einer luftdicht
verschlossenen Schutzhiille zu umgeben, die wihrend der Beférderung zum Betrieb vor Beschidigung
geschiitzt ist; im Betrieb sind sie unter hygienischen Bedingungen in einem getrennten Raum zu
lagern.

c) DieLagerraume fiir das Verpackungsmaterial miissen wirksam gegen Staub und Ungeziefer geschiitzt sein;
zwischen ihnen und den Riumen, die Stoffe enthalten, welche das Fleisch kontaminieren kénnten, darf
keine Luftverbindung bestehen. Das Verpackungsmaterial darf nicht auf dem Boden abgelegt werden.

d) Das Verpackungsmaterial ist unter hygienischen Bedingungen fiir die Verwendung vorzubereiten, bevor es
in den Raum gebracht wird.

€) Das Verpackungsmaterial ist unter hygienischen Bedingungen in den Raum zu bringen und unverziiglich

zu verwenden; mit dem Verpackungsmaterial darf nur Personal arbeiten, das mit dem Fleisch nicht in .

Berithrung kommt.

f) Das Fleisch muff unmittelbar nach dem Umihiillen in die dafiir vorgesehenen Lagerriume gebracht
werden.

6. Die in diesem Kapitel genannte Verpackung darf nur zerlegtes Wildfleisch von der gleichen Tierart
enthalten.

KAPITEL IX
Genuftauglichkeitsbescheinigung

Die Urschrift der GenufStauglichkeitsbescheinigung, die dem Wildfleisch beim Versand zum Bestimmungsort
beigegeben sein muff, wird von einem amtlichen Tierarzt bei der Verladung ausgestellt.
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Die Bescheinigung muf§ nach Inhalt und Form dem Muster des Anhangs II entsprechen; sie muf} zumindest in der
Amussprache oder den Amtssprachen des Bestimmungsortes abgefafSt sein. Sie muff aus einem einzigen Blatt
bestehen.

KAPITEL X
Lagerung

Nach der Fleischuntersuchung muf Wildfleisch gekiihlt oder gefroren und bei einer Temperatur gelagert werden,
die zu keinem Zeitpunkt +- 4 °C fiir gekiihltes Fleisch von Kleinwild und + 7 °C fiir gekiihltes Fleisch von groffem
Wild und —12 °C fiir gefrorenes Fleisch tibersteigt.

KAPITEL XII
Beforderung

1. Beim Versand von Wildfleisch ist hinsichtlich der Beférderungsdauer und der Beférderungsbedingungen sowie
der eingesetzten Beforderungsmittel sicherzustellen, daf§ das Fleisch wihrend der Beférderung gegen jegliche
Kontamination oder andere Beeintrichtigung seiner Qualitit geschiitzt ist. Insbesondere miissen die fiir die
Beforderung verwendeten Fahrzeuge so ausgestattet sein, daff die in Kapitel X angegebenen Temperaturen
nicht iiberschritten werden.

2. Wildfleisch darf nur in gereinigten und desinfizierten Beforderungsmitteln transportiert werden.

3. Tierkorper und Tierkorperhilften sind — mit Ausnahme von Gefrierfleisch in hygienisch einwandfreier
Verpackung.— stets hingend zu beférdern; eine Ausnahme bildet die Beforderung auf dem Luftweg.

Andere Teilstiicke sind entweder hingend oder auf Unterlagen zu beférdern, falls sie sich nicht in
Verpackungen oder korrosionsfesten Behiltnissen befinden. Die Unterlagen, Verpackungen und Behiltnisse
miissen hygienisch einwandfrei sein und, soweit es sich insbesondere um die Verpackungen handelt, den
Vorschriften dieser Richtlinie entsprechen. Sie sind vor jeder Wiederverwendung zu reinigen und zu
desinfizieren.

4. Der amtliche Tierarzt hat sich vor dem Versand davon zu iiberzeugen, daf die Beférderungsmittel und die
Ladebedingungen den in diesem Kapitel genannten hygienischen Anforderungen entsprechen.
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ANHANG II

MUSTER

GESUNDHEITS- UND TIERGESUNDHEITSBESCHEINIGUNG
fiir Wildfleisch (1), das nach' Durchfuhr durch ein Drittland fiir einen Mitgliedstaat bestimmt ist

Versandland: ........ooovovicicviveeisvieeeeeeecvreeeeeesrie e . (2)5 ettt es e tebea e ae s s st seas
MIUDUSEEIIUIME ...ovoioviiieiee ettt e te s eas st et e et eaetesassesesesersebasesbasaseabescotaseneabescae b esssesseensbnaesronesaensenassersnrones .
Zustandige DIENSTSTELIE: ..ot bbbt

ReEf. (2) et et ST

I. Angaben zur Identifizierung des Fleisches

WHAFIEISCR VO ..ottt sttt s o s st e e b e s et ea et ca et Sanas et enenacacneaasoen
(Tierart)

ATE O TEUE: ..ottt ettt s ettt s b tes bt e b ereebebesae s es s it aaeaeanesasbesensehesaesehassbeseenere b eassenssrenis
ALt der VErPackUng: .....ocooovoiiiiiiiciieeca ettt ba s bbb sns e e bbb
Zah der PACKSIHCKE: +....v.oooevveoeeeeeoeseeees oo eeeseesessseoaseeseeesseseseeeseessssesssses s essmesessseseseessarsemssarssrasasesssssssssssssrees -

INELEOBEWICHE: ...t e b e e b s nda bbb

II. Herkunft des Fleisches

Anschrift(en) und Veterinirkontrollnummer(n) des (der) zugelassenen Betriebe(s): ..o

III. Bestimmung des Wildfleischs

Das Fleisch wird versandt

(Bestimmungsort und -land)
mit folgendem Beforderungsmittel (3): .. ...coooiiiiiimiiiicice st

Name und Anschrift des ADSENAErs: ............ccocoiviieiiiicieniec ettt b s er s eas s

(1) Wildfleisch, das aufRer einer Kiltebehandlung keiner seine Haltbarkeit gewihrleistenden Behandlung unterzogen worden ist.

(2) Fakultativ.

(3) Bei Versand mit Eisenbahnwaggons oder Lastkraftwagen sind die jeweiligen Kennzeichen oder Nummern, bei Versand mit
einem Flugzeug die Flugnummer und bei Versand mit dem Schiff der Name einzutragen.

(*) Nichtzutreffendes streichen.
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IV. Genufltauglichkeitsbescheinigung
Der Unterzeichnete, amtlicher Tierarzt, BESCHEINIGT folgendes:

a) Das Wildfleisch dér vorstehénd bezeichneten Arten ist in einem Bearbeitungsbetrieb in einem Gebiet oder
Teilgebiet, das tierseuchenrechtlichen Beschrinkungen unterworfen ist, gewonnen und aufgrund einer
tierarztlichen Untersuchung gemif8 der Richtlinie 92/45/EWG als zum Genuf fiir Menschen tauglich
erklirt worden ().

b) Die Beforderungsmittel und die Ladebedingungen entsprechen den in der vorgenannten Richtlinie
genannten hygienischen Anforderungen.

c) Die ganzen Wildtierkorper sind/das Wildfleisch ist (2} nach Durchfuhr durch ein Drittland fir einen
Mitgliedstaat bestimmt.

Ausgefertigt in .........ocooeveieeece e QM oot r ettt aea e rasenninns

(Unterschrift des amtlichen Tierarztes)

(1) Einschlieflich Untersuchung auf Trichinen nach Artikel 3 Absatz 3.
(2) Nichtzutreffendes streichen. .



