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SONSTIGE RECHTSHANDLUNGEN

EUROPAISCHE KOMMISSION

Veroffentlichung eines Antrags auf Eintragung eines Namens nach Artikel 50 Absatz 2 Buchstabe a
der Verordnung (EU) Nr. 1151/2012 des Europiischen Parlaments und des Rates iiber
Qualititsregelungen fiir Agrarerzeugnisse und Lebensmittel

(2023/C 158/06)

Diese Veroffentlichung eroffnet die Moglichkeit, gemafl Artikel 51 der Verordnung (EU) Nr. 1151/2012 des Européischen
Parlaments und des Rates () innerhalb von drei Monaten ab dieser Veroffentlichung Einspruch gegen den Antrag zu
erheben.

EINZIGES DOKUMENT
»Ciliegia di Lari“
EU No: PGI-IT-02855 - 30.6.2022

g U.()g g A (X)

1. Name(n) [der g&. U. oder der g. g. A.]

,Ciliegia di Lari"

2. Mitgliedstaat oder Drittland

Italien

3. Beschreibung des Agrarerzeugnisses oder Lebensmittels

3.1. Art des Erzeugnisses [gemdfS Anhang XI]

Klasse 1.6. Obst, Gemiise und Getreide, unverarbeitet und verarbeitet

3.2. Beschreibung des Erzeugnisses, fiir das der unter Punkt 1 aufgefiihrte Name gilt

Die geschiitzte geografische Angabe ,Ciliegia di Lari“ bezieht sich auf die Friichte der Siilkirsche Prunus avium L. aus
der Familie der Rosaceae (Rosengewichse). Sie erstreckt sich auf ein breites Spektrum von Sorten, wobei die
Konsistenz des Fruchtfleischs von zart bis fest und knackig reichen und die glinzende Schale eine hell- bis dunkelrote
Farbe aufweisen kann. Hinzu kommen verschiedene lokale Sorten, die das Angebot fiir die Verbraucher erweitern und
weitere Qualititsmerkmale aufweisen. Es handelt sich um folgende Sorten:

Adriana, Big star, Bigarreau Moreau, Bigarreau Burlat, Bigarreau Napoleon, Black star, Celeste, Durone di Vignola,
Early bigi, Early Korvik, Early star, Folfer, Ferrovia, Giorgia, Grace star, Isabella, Kordia, Kossara, Lala star, Lapins, Lory
strong, New star, Prime Giant, Regina, Rita, Rocket, Sabrina, Samba, Sandra, Sylvia, SMS 280, Stella, Summer charm,
Sunburst, Sweet Early, Sweet Heart, Van, Vera, Frisco, Royal Helen, Red Pacific, Nimba, Marysa, Durone giallo, Bella di
Pistoia und Durone nero L.

(") ABLL 343 vom 14.12.2012, S. 1.
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Lokale und traditionelle Kultursorten: Crognolo, Cuore, Del Paretaio, Di Giardino, Di Nello, Di Guglielmo,
Gambolungo, Marchiana, Morella, Papalina, Orlando, Precoce di Cevoli, Siso und Usigliano.

Wenn Kirschen mit der g. g. A. ,Ciliegia di Lari“ in Verkehr gebracht werden, miissen sie folgende Merkmale aufweisen:
Qualititsmerkmale:

natiirlich siier und fruchtiger Geschmack

— noch mit Stiel versehen

— Brix-Wert von mindestens 14 °.

Grofe:

Friichte, die zum Frischverzehr bestimmt sind, miissen eine Mindestgrofle von 22 mm aufweisen; ausgenommen
hiervon sind Friichte lokaler oder traditioneller Sorten, deren Mindestgrofe 13 mm betrdgt.

Gesundheitsbezogene und asthetische Eigenschaften der Frucht

— ganz und unbeschadigt

— sauber und frei von sichtbaren Fremdstoffen

— gesund, frei von Schimmel und sichtbaren Riickstdnden von Pflanzenschutzmitteln

— frei von Schidlingen

3.3. Futter (nur fiir Erzeugnisse tierischen Ursprungs) und Rohstoffe (nur fiir Verarbeitungserzeugnisse)

3.4. Besondere Erzeugungsschritte, die in dem abgegrenzten geografischen Gebiet erfolgen miissen

Das Erzeugnis mit der g. g. A. ,Ciliegia di Lari“ muss in dem unter Punkt 4 abgegrenzten Gebiet angebaut werden.

3.5. Besondere Vorschriften fiir Vorginge wie Schneiden, Reiben, Verpacken usw. des Erzeugnisses mit dem
eingetragenen Namen

Fiir den Verzehr bestimmte Kirschen mit der g. g. A. ,Ciliegia di Lari“ werden in Verpackungen in Verkehr gebracht, die
so verschlossen sind, dass sie nach dem Offnen nicht wiederverwendet werden konnen.

Kirschen, die nicht fiir den Frischverzehr durch den Endverbraucher infrage kommen, sondern zur Weiterverarbeitung
bestimmt sind, kénnen lose verkauft werden.

3.6. Besondere Vorschriften fiir die Kennzeichnung des Erzeugnisses mit dem eingetragenen Namen
Jede Verpackung muss folgende Angaben aufweisen:
a) CILIEGIA DI LARI PGI
b) das Logo von ,Ciliegia di Lari“ (siche unten)
¢) dasEU-Logo ,g. g. A.“, und zwar im selben Sichtfeld wie das unter Buchstabe b genannte Logo
d) (Firmen-)Name und Anschrift des Abpackers

Zulissig sind dariiber hinaus Hinweise, die sich auf Unternehmen, Namen, Firmennamen, private Marken oder
Konsortien beziehen, sofern sie keinen anpreisenden Charakter haben und den Kaufer bzw. Verbraucher nicht in die
Irre fithren.

Bei Kirschen, die zur Verarbeitung bestimmt sind, muss zusitzlich zu den gesetzlich vorgeschriebenen Angaben auf
mindestens einer Seite der Verpackung oder des Behiltnisses die Angabe ,Ciliegia di Lari IGP da destinare alla
trasformazione” (Ciliegia di Lari g. g. A. — zur Verarbeitung bestimmt) in gut lesbarer Schrift angebracht sein. Das
Logo von ,Ciliegia di Lari“ sicht wie folgt aus:
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Die Grofe des Logos kann je nach Verpackung variieren, die Standardabmessungen miissen jedoch immer im gleichen
Verhiltnis zueinander stehen.

4. Kurzbeschreibung der Abgrenzung des geografischen Gebiets

Das Erzeugungsgebiet von Kirschen mit der g. g. A. ,Ciliegia di Lari“ umfasst das Verwaltungsgebiet der folgenden
Gemeinden: Casciana Terme — Lari, Terricciola und Crespina-Lorenzana.

5. Zusammenhang mit dem geografischen Gebiet

Der Antrag auf Eintragung des Namens ,Ciliegia di Lari“ stiitzt sich darauf, dass das Erzeugnis aufgrund seiner Qualitit
schon seit Langem hohes Ansehen geniefit. Dies ist auf die besonderen Merkmale des geografischen Gebiets
zuriickzufiihren, das giinstige Wachstumsbedingungen fur Kirschbdume bietet. Hierzu zdhlen die Eigenschaften des
Bodens und die klimatischen Bedingungen sowie landwirtschaftliche, soziale, kulturelle und wirtschaftliche Faktoren.
Das Zusammenspiel dieser Faktoren hat dazu gefiihrt, dass das Ansehen des Erzeugnisses untrennbar mit dem
Namen des Ortes Lari verkniipft ist.

Im Zuge der langjdhrigen Geschichte der Erzeugung von ,Ciliegia di Lari“ wurde eine enge Beziehung zu den
Verbrauchern aufgebaut. Sie schitzen die besondere, unverwechselbare Qualitit, die auf der natiirlichen Siie der
Kirschen beruht. Daher sind die Verbraucher bereit, einen hoheren Preis zu zahlen als fiir Kirschen aus anderen
Gebieten.

Das unter Punkt 4 genannte abgegrenzte geografische Gebiet ist seit jeher ein bedeutendes Kirschanbaugebiet, wie
sowohl historische als auch neuere Studien und Untersuchungen belegen (M. Basso, S. Natali, 1959; A. Funghi, 2004;
verschiedene Autoren, herausgegeben von R. Massai, 2013).

Das Erzeugungsgebiet von ,Ciliegia di Lari“ zeichnet sich durch Boden und klimatische Bedingungen aus, die
besonders giinstig fiir das Wachstum von Kirschbaumen sind. Diese Faktoren haben direkten Einfluss auf die Qualitit
der Friichte, die auf ihrer natiirlichen StifSe (ausgedriickt in Brix-Werten) beruht.

Die Bodenbeschaffenheit sowie die Temperatur- und Niederschlagsverhiltnisse sind die beiden Faktoren, die
kennzeichnend fiir das Erzeugungsgebiet sind und grofen Einfluss auf die Qualitdt der Friichte haben, die auf der
natiirlichen Siiffe (ausgedriickt in Brix-Werten) der Kirschen beruht.

— Aufgrund der physikalischen Eigenschaften und insbesondere dank der hohen Wasserspeicherfihigkeit der
landwirtschaftlichen Boden des Gebiets, die sich aus Sand, Schluff und Ton zusammensetzen, finden die Erzeuger
Bedingungen vor, in denen sich die Biume in allen drei phinologischen Phasen — Bliite, Fruchtansatz und Reifung
— optimal entwickeln konnen. Diese Phasen sind entscheidend, um Friichte mit einer optimalen Zuckerkon-
zentration (ausgedriickt in Brix-Werten) zu erzeugen.

— Die Temperatur- und Niederschlagsverhiltnisse im Erzeugungsgebiet zeichnen sich durch zahlreiche Faktoren aus,
die fiir die Erzeugung von Kirschen mit natiirlich siiffem Geschmack giinstig sind, und weisen keine negativen
Begleiterscheinungen auf. Spite Frostperioden, die die Bliite hemmen konnten, treten in dem Gebiet nur selten
auf. Die milden Temperaturen im Frithling werden von moderaten Niederschligen begleitet, die fiir eine optimale
Bliite und einen optimalen Fruchtansatz sorgen. Auch in der letzten Phase der Reifung treten nur spérliche
Niederschldge auf, weshalb die Friichte nur selten aufplatzen.
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— Aufgrund ihrer langjahrigen Erfahrung im Anbau von Kirschen sind die Landwirte des Gebiets in der Lage, die
natiirlichen Eigenschaften des Bodens und das Potenzial der verschiedenen Sorten optimal aufeinander
abzustimmen, was fur die Erzeugung hochwertiger Friichte von entscheidender Bedeutung ist.

Das Spektrum der Sorten, die die g. g. A. ,Ciliegia di Lari“ tragen diirfen, ist breit und das Ergebnis eines ausgewogenen
Prozesses, bei dem es den Erzeugern gelungen ist, sich an die Umweltbedingungen anzupassen und gleichzeitig die
Zufriedenheit der Kunden zu gewihrleisten. Mit anderen Worten: Es herrscht eine solide und erfolgreiche Synergie
zwischen dem Anbau der Kirschen, der Umwelt und den Menschen.

Das Spektrum der Sorten reicht von Friichten mit eher weichem Fruchtfleisch bis hin zu festfleischigen Friichten mit
JBiss“; die Farbe der Schale reicht von hellrot bis dunkelrot. Hinzu kommen verschiedene lokale Sorten, die das
Angebot fiir die Verbraucher erweitern und weitere Qualitdtsmerkmale aufweisen (Roselli G. Mariotti P, II
germoplasma del ciliegio (Das Keimplasma des Kirschbaums) — 1. Provincia di Pisa, ARSIA e CNR Istituto sulla
Propagazione delle Specie Legnose, Firenze, 1999).

,Ciliegia di Lari“ in den Medien

Das Erzeugnis wird unter anderem in folgenden Veroffentlichungen erwahnt: L'Ttalia del biologico (Bio in Italien), 2002,
S. 86, Guida Touring Club italiano; Elena Tedeschi, Toscana inconsueta. Appunti ed itinerari per viaggiare oltre (Die weniger
bekannte Toskana — Tipps und Routen fiir Reisen abseits der ausgetretenen Pfade), 2017, goWare.

Frutta e Ortaggi in Italia (Obst und Gemiise in Italien), 2005, Guida Touring Club italiano.

Reputation in the past and present (Das Ansehen in der Vergangenheit und Gegenwart) — eine Episode der Wochenschau,
die damals landesweit in den italienischen Kinos lief — La settimana INCOM, No 01925, ,Italy, Lari (Pisa): the fourth
cherry festival“ (Italien, Lari (Pisa): das vierte Kirschfest), 26. Mai 1960, produziert von der Filmgesellschaft INCOM,
die spiter vom Instituto Luce tibernommen wurde. Die Episode zeigt, wie sich der Name ,Ciliegia di Lari“ schon
damals im alltaglichen und wirtschaftlichen Sprachgebrauch etabliert hat.

Noch heute ist der Kirschanbau in dem abgegrenzten Gebiet eng mit Begriffen wie ,Giite“ und ,Siie” verbunden.
Daher erkennen die Verbraucher diese Kirschen auch in den Filialen der groen Einzelhandelsketten wieder, wo sie
unter dem Namen , Ciliegia di Lari“ verkauft werden.

Alle diese Faktoren haben dazu beigetragen, dass das Erzeugnis aus dem unter Punkt 3 genannten abgegrenzten Gebiet
bei den Verbrauchern einen hohen Wiedererkennungswert als ,Ciliegia di Lari“ hat und weiterhin haben wird.

Historischer Hintergrund

Wie aus den Werken verschiedener Autoren hervorgeht, hat der Anbau von ,Ciliegia di Lari“ in den Hiigeln um Pisa
eine lange Tradition. Das Know-how der 6rtlichen Landwirte, das von Generation zu Generation weitergegeben und
kontinuierlich durch neue Forschungsergebnisse und besondere Anbautechniken erweitert wird, hat dazu gefiihrt,
dass sich der Anbau des Erzeugnisses im Laufe der Zeit erfolgreich etabliert hat und Teil des historischen,
traditionellen und kulturellen Erbes des Gebiets geworden ist, fiirr dessen Erhalt und Entwicklung der Ort Lari eine
zentrale Rolle spielt.

Aus historischer Sicht belegen verschiedene Dokumente die jahrhundertealte Kultur und Tradition des Kirschanbaus in
dem unter Punkt 3 genannten abgegrenzten Gebiet. Ab dem 18. Jahrhundert waren die Kirschen auf dem Markt unter
den Arkaden von Lari, der bis in die 1950er-Jahre einer der grofSten und angesehensten Markte in der Provinz Pisa war,
eines der beliebtesten Produkte. Sie wurden von Grofhindlern und Verbrauchern sehr geschitzt, und zwar sowohl
wegen ihres kostlichen Geschmacks als auch wegen ihrer frithen Reife. Diese Eigenschaften ebenso wie die Tatsache,
dass sich mit diesen Kirschen ein guter Preis erzielen lief, verlichen der Entwicklung des Kirschanbaus zusitzlichen
Auftrieb. (Tremolanti E., ,Profilo storico delle cultivar di ciliegio con particolare riguardo al territorio larigiano*
(Historisches Profil von Kirschsorten mit besonderem Schwerpunkt auf der Region Lari), In Spunti di Natura
economica: cenni di storia di cerealicoltura, panificazione, viticoltura e cultivar di ciliegio (Punkte wirtschaftlicher Natur: eine
kurze Geschichte des Getreideanbaus, der Brotherstellung, des Weinbaus und des Kirschanbaus) CLD Libri, Calcinaia
(Pi), 2010).

In Anbetracht der wirtschaftlichen und kulturellen Bedeutung der Kirsche fir den Ort wurde 1957 auf Initiative
einiger Einheimischer das erste ,Kirschfest” in Lari veranstaltet. Dieses Fest ist zweifellos eine der altesten und
bekanntesten Veranstaltungen dieser Art und zieht regelmafSig Hunderte von Besuchern an. Von 1957 bis heute hat
das ,Kirschfest von Lari“ 66 Mal und somit jedes Jahr ohne Unterbrechung stattgefunden. Diese Bestindigkeit sowie
die Tatsache, dass das Fest in zahlreichen Veroffentlichungen erwihnt wird, sind Beleg dafiir, wie grof§ die
wirtschaftliche und kulturelle Bedeutung der Kirschen mit der g. g. A. ,Ciliegia di Lari* fiir das Gebiet ist, in dem sie
seit jeher erzeugt werden.
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Dass das Erzeugnis auch als Zutat in Desserts sehr geschitzt wird, belegen zahlreiche Rezepte im Internet (z. B. auf den
Websites popcuisine.it und gazzettadelgusto.it) und auch in Kochbiichern (z. B. in Il gelato a modo mio (Eiscreme auf meine
Art), Simone Bonini, Giunti 2016).

Hinweis auf die Veroffentlichung der Produktspezifikation

Die vollstindige Fassung der Produktspezifikation ist abrufbar unter:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

oder alternativ:

durch direkten Zugriff auf die Website des italienischen Ministeriums fiir Landwirtschaft, Erndhrung, Forstwirtschaft und
Tourismus (www.politicheagricole.it). Dort zunichst auf ,,Qualita“ (oben rechts auf dem Bildschirm) klicken und dann auf

,Prodotti DOP IGP STG* (g. U.-, g. g. A.- und g. t. S.-Erzeugnisse) (auf der linken Seite des Bildschirms) und schlieflich auf
,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE* (Produktspezifikationen zur Priifung durch die EU) klicken.


http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
www.politicheagricole.it
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