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Veroffentlichung einer Mitteilung iiber die Genehmigung einer Standardinderung der
Produktspezifikation eines Namens im Weinsektor gemifd Artikel 17 Absitze 2 und 3 der
Delegierten Verordnung (EU) 2019/33 der Kommission

(2023/C 49/13)

Die Veroffentlichung der vorliegenden Mitteilung erfolgt gemafl Artikel 17 Absatz 5 der Delegierten Verordnung
(EU) 2019/33 der Kommission (*).

MITTEILUNG UBER DIE GENEHMIGUNG EINER STANDARDANDERUNG
»Anjou”
PDO-FR-A0820-AMO03
Datum der Mitteilung: 11.11.2022
BESCHREIBUNG UND BEGRUNDUNG DER GENEHMIGTEN ANDERUNG

1. Amtlicher Gemeindeschliissel

Die Namen der Gemeinden des geografischen Gebiets und des Gebiets in unmittelbarer Nachbarschaft wurden nach
MafSgabe des amtlichen Gemeindeschliissels aktualisiert.

Dies hat keine Auswirkungen auf die Ausdehnung des abgegrenzten geografischen Gebiets.

Die Punkte 6 und 9 des Einzigen Dokuments werden entsprechend gedndert.

2. Abgegrenztes Parzellengebiet

Es wurden die Daten hinzugefiigt werden, an denen die zusténdige nationale Behorde eine Anderung des abgegrenzten
Parzellengebiets im geografischen Erzeugungsgebiet genehmigt hat. Mit der Parzellenabgrenzung innerhalb des
geografischen Erzeugungsgebiets werden die Parzellen ausgewiesen, die sich fiir die Erzeugung von Weinen mit der in
Rede stehenden geschiitzten Ursprungsbezeichnung eignen.

Das Einzige Dokument wird von dieser Anderung nicht beriihrt.

3. Verschnitt

Die Bestimmungen iiber den Verschnitt der aus den Nebensorten Grolleau und Pineau d’Aunis gewonnenen Rotweine
werden gedndert, wobei der Rebsorte Grolleau, deren Merkmale insbesondere im Zusammenhang mit dem
Klimawandel von Interesse sind, der Vorzug gegeben wird.

Das Einzige Dokument wird von dieser Anderung nicht beriihrt.

4. Abstand zwischen den Rebstocken
Der Mindestabstand zwischen den Rebstocken derselben Zeile wird von 1 m auf 0,90 m verringert.

Mit dieser Anderung soll eine Erhdhung der Pflanzdichte erméglicht werden, ohne dass der Abstand zwischen den
Rebzeilen gedndert werden muss.

Auflerdem wird eine Sonderbestimmung fiir Reben auf Hingen mit einer Neigung von mehr als 10 % hinzugefiigt,
sodass in diesem Fall ein Mindestabstand zwischen den Rebstocken von 0,80 m zugelassen wird.

Durch diese Bestimmung soll der Sonderfall von Reben auf Steilhdngen beriicksichtigt werden, deren Pflanzung
besondere Vorkehrungen erfordert (es muss parallel und nicht im rechten Winkel zum Hang gepflanzt werden).

Punkt 5 des Einzigen Dokuments wird entsprechend gedndert.

() ABLL9vom11.1.2019,S. 2.
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5.  Schnitt

Die Schnittregeln fiir Weine mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung aus dem Weinbaugebiet Anjou Saumur im Val de
Loire wurden harmonisiert.

Mit der Harmonisierung soll den Marktteilnehmern die Kenntnis der Vorschriften erleichtert und die Kontrolle
vereinfacht werden. Zugleich wird mit dieser Anderung die Anpassungsfihigkeit der Winzer gegeniiber den immer
spater auftretenden Frostperioden erhoht.

Punkt 5 des Einzigen Dokuments wird entsprechend gedndert.

6.  Onologische Holzkohle
Das Verbot der Verwendung von 6nologischer Holzkohle wird fiir die Roséschaumweine aufgehoben.

Das Verbot der Verwendung von Holzchips bei der Weinbereitung wird fiir die Weils- und Roséschaumweine
aufgehoben.

Diese Anderung erméglicht es, bei Bedarf bestimmte Kontaminationen zu behandeln und die Struktur der fiir die
zweite Garung in der Flasche bestimmten Grundweine zu verbessern.

Punkt 5 des Einzigen Dokuments wird entsprechend gedndert.

7. Zusammenhang mit dem geografischen Gebiet

Der Zusammenhang mit dem geografischen Gebiet wird gedndert, indem anstelle des Jahres 2018 auf das Jahr 2021
Bezug genommen und die Zahl der Gemeinden infolge der Zusammenschliisse einiger Gemeinden angepasst wird.

Punkt 8 des Einzigen Dokuments wird entsprechend gedndert.

8. Ubergangsmafinahmen
Die ausgelaufenen Ubergangsmafnahmen wurden gestrichen.
Fiir einige Gemeinden, deren Parzellenabgrenzung gedndert wurde, wurde eine Ubergangsmafnahme hinzugefiigt.

Das Einzige Dokument wird von dieser Anderung nicht beriihrt.

9. Kennzeichnung

Die Bestimmungen fiir die Kennzeichnung von Weinen mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung aus dem
Weinbaugebiet Anjou Saumur im Val de Loire wurden prézisiert und harmonisiert. Diese Anderung ist lediglich
redaktioneller Art.

Punkt 9 des Einzigen Dokuments wird entsprechend gedndert.

10. Verweis auf die Kontrollstelle

Der Wortlaut des Verweises auf die Kontrollstelle wurde gedndert, um ihn mit dem Wortlaut der anderen Produktspe-
zifikationen fiir Weine mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung in Einklang zu bringen. Diese Anderung ist lediglich
redaktioneller Art.

Diese Anderung bringt keine Anderung des Einzigen Dokuments mit sich.

11. Redaktionelle Anderungen
Am Wortlaut der Produktspezifikation wurden einige Anderungen vorgenommen.

Diese Anderungen bringen keine Anderungen des Einzigen Dokuments mit sich.

EINZIGES DOKUMENT
1. Name(n)

Anjou

2. Art der geografischen Angabe

g. U. — geschiitzte Ursprungsbezeichnung
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3. Kategorien von Weinbauerzeugnissen
1. Wein

5. Qualitdtsschaumwein

4. Beschreibung des Weines/der Weine

1. Stille Weifweine

KURZBESCHREIBUNG

Die Weine sind gekennzeichnet durch: — einen natiirlichen Alkoholgehalt von mindestens 11 % vol; — bei den
trockenen Weinen nach der Girung einen Gehalt an vergdrbaren Zuckern von hochstens 3 gfl, der bis zu 8 g/l
betragen darf, wenn der Gesamtsiuregehalt (ausgedriickt in Gramm Weinsdure pro Liter) um hochstens 2 g/l unter
dem Zuckergehalt liegt. Nach der Anreicherung diirfen die Weine einen Gesamtalkoholgehalt von 12,5 % vol nicht
iiberschreiten. Der Gehalt an fliichtiger Sdure, der Gesamtsiuregehalt und der Gesamtschwefeldioxidgehalt
entsprechen dem im Unionsrecht festgelegten Werten. Die stillen Weilweine sind in der Regel trocken, konnen
jedoch zuweilen vergirbare Zucker enthalten und als ,halbtrocken, ,lieblich* oder ,sii8“ eingestuft werden. Die
Aromenentfaltung ist allgemein intensiv, mit Blumenaromen (Weiffdorn, Flieder, Linde, Eisenkraut, Kamille usw.) und
fruchtigeren Noten (Zitrusfriichte, Pflaume, Birne, Trockenfriichte usw.). Im Mund sind sie rund und fiillig und enden
mit einem Eindruck von Frische und Feinheit.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol) 9,5

Mindestgesamtsduregehalt

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro
Liter)

Maximaler Gesamtschwefeldioxidgehalt (mg/l)

2. Stille Rotweine

KURZBESCHREIBUNG

Die Weine sind gekennzeichnet durch: — einen natiirlichen Alkoholgehalt von mindestens 10,5 % vol; — nach der
Girung einen Gehalt an vergdrbaren Zuckern von hochstens 3 gfl; — bei Weinen mit der Angabe ,Gamay“ und dem
Zusatz ,primeur” oder ,nouveau“ nach der Girung einen Gehalt an vergirbaren Zuckern von hochstens 2 g/l Bei
Rotweinen muss die malolaktische Girung abgeschlossen sein. Weine, die fiir den Verkauf als Fasswein bereit sind
oder sich im Verpackungsstadium befinden, haben einen Apfelsduregehalt von hochstens 0,4 gfl. Nach der
Anreicherung diirfen die Weine einen Gesamtalkoholgehalt von 12,5 % vol nicht tiberschreiten. Der Gehalt an
flichtiger Sdure, der Gesamtsduregehalt und der Gesamtschwefeldioxidgehalt entsprechen dem im Unionsrecht
festgelegten Werten; jedoch darf der Gehalt an fliichtiger Sdure bei unverpackten Weinpartien, die mit dem Zusatz
,primeur” oder ,nouveau® versehen werden, hochstens 10,2 meq/l betragen. Die Weine werden mindestens bis zum
15. Januar des auf das Erntejahr folgenden Jahres ausgebaut. Die stillen Rotweine haben eine gute Tanninstruktur.
Thre Aromenentfaltung ist ziemlich intensiv und erinnert hauptsichlich an rote Friichte. Sie haben eine gewisse
Struktur, doch muss die Leichtigkeit vorherrschen. Es handelt sich um geféllige Weine, die innerhalb von drei Jahren
nach der Lese genossen werden sollten. Die Rotweine mit der Angabe ,Gamay*“ sind frisch, lebhaft und siiffig. Sie
entwickeln charakteristische, meist fruchtige Aromen und sollten in der Regel jung genossen werden.
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Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsduregehalt

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro
Liter)

Maximaler Gesamtschwefeldioxidgehalt (mg/l)

3. Schaumwein

KURZBESCHREIBUNG

Die Schaumweine gibt es in weif§ oder rosé. Die fiir die Herstellung von Weifl- oder Roséschaumweinen bestimmten
Grundweine haben einen natiirlichen Alkoholgehalt von mindestens 10,5 % vol. Die fiir die Herstellung von
Schaumweinen bestimmten Grundweine, die nicht angereichert wurden, haben einen vorhandenen Alkoholgehalt
von hochstens 12 % vol. Nach der Girung haben die Grundweine, die nicht angereichert wurden, einen Gehalt an
vergirbaren Zuckern (Glucose und Fructose) von hochstens 24 gfl. Nach der Girung haben die Grundweine, die
angereichert wurden, einen Gehalt an vergirbaren Zuckern (Glucose und Fructose) von hochstens 5 g/l. Die fur die
Herstellung von Weifl- und Roséschaumweinen bestimmten Grundweine, die angereichert wurden, haben einen
Gesamtalkoholgehalt von hochstens 11,6 % vol. Nach der Flaschengirung und vor Zugabe der Versanddosage haben
die Weine nach der Anreicherung einen Gesamtalkoholgehalt von hochstens 13 % vol. Der Gehalt an fliichtiger
Sdure, der Gesamtsduregehalt und der Gesamtschwefeldioxidgehalt entsprechen dem im Unionsrecht festgelegten
Werten. Die Schaumweine gibt es in weiff oder rosé. Sie zeichnen sich durch ihre Feinheit aus, die sich nicht nur in
der Perlage, sondern auch in der Aromenentfaltung und der Struktur im Mund zeigt.

Allgemeine Analysemerkmale

Maximaler Gesamtalkoholgehalt (in % vol)

Minimaler vorhandener Alkoholgehalt (in % vol)

Mindestgesamtsduregehalt

Maximaler Gehalt an fliichtiger Sdure (in Millidquivalent pro
Liter)

Maximaler Gesamtschwefeldioxidgehalt (mg/l)

5. Weinbereitungsverfahren

5.1. Spezifische onologische Verfahren

1. Pflanzdichte — Abstande zwischen den Rebzeilen
Anbauverfahren

Die Reben weisen eine Pflanzdichte von mindestens 4 000 Stocken/ha auf. Der Abstand zwischen den Rebzeilen darf
nicht mehr als 2,50 m und zwischen den Stocken einer Rebzeile nicht weniger als 0,90 m betragen.

Fur Rebfldchen mit einem Abstand zwischen den Stocken einer Rebzeile von weniger als 0,90 m, mindestens jedoch
0,80 m sowie einer Hangneigung von mehr als 10 % kann Anspruch auf die kontrollierte Ursprungsbezeichnung
(appellation d’'origine controlée) erhoben werden.
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Fiir Rebflachen mit einer Pflanzdichte von weniger als 4 000 Stocken/ha, mindestens jedoch 3 300 Stocken/ha kann
Anspruch auf die kontrollierte Ursprungsbezeichnung erhoben werden, sofern die in der vorliegenden Produktspezi-
fikation festgelegten Bestimmungen iiber das Aufbinden und die Hohe der Laubwand eingehalten werden. Auf diesen
Rebflachen darf der Abstand zwischen den Rebzeilen nicht mehr als 3 m und zwischen den Stocken einer Rebzeile
nicht weniger als 1 m betragen.

2. Schnitt
Anbauverfahren
Die Reben werden kurz, lang oder nach verschiedenen Schnittverfahren zuriickgeschnitten:

— Bei den stillen WeifSweinen (aus allen Rebsorten) und den stillen Rotweinen aus den Rebsorten Cabernet franc N,
Cabernet-Sauvignon N, Gamay N, Pineau d’Aunis N werden die Reben auf hochstens 12 Augen pro Stock
zuriickgeschnitten. Sie konnen auf 2 Augen pro Stock mehr zuriickgeschnitten werden, sofern in dem
11-12 Blattern (einzelne Bliitenknospen) entsprechenden phinologischen Stadium die Zahl der Fruchtruten des
laufenden Jahres pro Stock hochstens 12 betrigt.

— Bei den stillen Rotweinen aus der Rebsorte Grolleau N werden die Reben auf hochstens 10 Augen pro Stock
zuriickgeschnitten. Sie konnen auf 2 Augen pro Stock mehr zuriickgeschnitten werden, sofern in dem
11-12 Blattern (einzelne Bliitenknospen) entsprechenden phinologischen Stadium die Zahl der Fruchtruten des
laufenden Jahres pro Stock hochstens 12 betragt.

— Bei den Weifl- und Roséschaumweinen aus den Rebsorten Chenin B, Gamay N, Grolleau G, Grolleau N, Pineau
d’Aunis N werden die Reben auf hochstens 12 Augen pro Stock zuriickgeschnitten.

Sie konnen auf 4 Augen pro Stock mehr zuriickgeschnitten werden, sofern in dem 11-12 Blattern (einzelne
Blitenknospen) entsprechenden phinologischen Stadium die Zahl der Fruchtruten des laufenden Jahres pro Stock
hochstens 12 betrégt.

3. Schnitt
Anbauverfahren
Die Rebstocke werden kurz, lang oder nach verschiedenen Schnittverfahren zuriickgeschnitten:

— Bei den Weil- und Roséschaumweinen aus den Rebsorten Cabernet franc N, Cabernet-Sauvignon N,
Chardonnay N, Sauvignon B werden die Reben auf hochstens 14 Augen pro Stock zuriickgeschnitten.

Sie konnen auf 4 Augen pro Stock mehr zuriickgeschnitten werden, sofern in dem 11-12 Blattern (einzelne
Blittenknospen) entsprechenden phinologischen Stadium die Zahl der Fruchtruten des laufenden Jahres pro Stock
hochstens 14 betrigt.

4. Bewidsserung
Anbauverfahren

Die Bewiasserung ist untersagt.

5. Anreicherung
Spezifisches 6nologisches Verfahren

Fiir die Rotweine sind Anreicherungsverfahren durch Wasserentzug sind bis zu einer teilweisen Konzentrierung von
10 % der derart angereicherten Mengen zuléssig.

Nach der Anreicherung diirfen die Stillweine einen Gesamtalkoholgehalt von 12,5 % vol nicht tiberschreiten.

Die fur die Herstellung von Weifl- oder Roséschaumweinen bestimmten Grundweine, die angereichert wurden, haben
einen Gehalt an vergirbarem Zucker von héchstens 5 g/l und einen Gesamtalkoholgehalt von hochstens 11,6 % vol.

6.  Verwendung von Holzchips
Spezifisches 6nologisches Verfahren
Bei den stillen Weifsweinen ist die Verwendung von Holzchips untersagt.

Bei den Rotweinen und bei den Schaumweinen ist die Verwendung von Holzchips untersagt, ausgenommen bei der
Weinbereitung.
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Die fiir die Herstellung von Roséschaumweinen bestimmten Grundweine konnen durch Mazeration oder durch das
Saignée-Verfahren gewonnen werden.

Dariiber hinaus miissen die Weine hinsichtlich der 6nologischen Verfahren alle Verpflichtungen aus dem Unionsrecht
und dem Gesetzbuch fiir Landwirtschaft und Seefischerei (Code rural et de la péche maritime) einhalten.

7. Aufbinden und Hohe der Laubwand
Anbauverfahren

Die Hohe der aufgebundenen Laubwand betrdgt mindestens das 0,6-Fache des Zeilenabstands. Gemessen wird sie
zwischen der unteren Belaubungsgrenze, die sich mindestens 0,40 m iiber dem Boden befindet, und der oberen
Schnittgrenze, die sich mindestens 0,20 m oberhalb des obersten Heftdrahtes befindet.

Fiir Rebflichen mit einer Pflanzdichte von weniger als 4 000 Stocken/ha, mindestens jedoch 3 300 Stocken/ha gelten
fiir das Aufbinden zusitzlich die folgenden Bestimmungen: Die Hohe des Anbindepfahls betrigt mindestens 1,90 m;
es gibt vier Heftdrahtetagen; der oberste Heftdraht befindet sich mindestens 1,85 m iiber dem Boden.

5.2. Hachstertrige

1. Stille Weifweine
65 hljha

2. Stille Rotweine
65 hljha

3. Weifle Schaumweine und Roséschaumweine

76 hifha

4. Angabe ,Gamay*
72 hl/ha

6. Abgegrenztes geografisches gebiet

a) Alle Erzeugungsschritte der Weine mit der kontrollierten Ursprungsbezeichnung , Anjou®, ,Cabernet d’Anjou” oder
,Rosé d‘Anjou” erfolgen im geografischen Gebiet, das das Gebiet der folgenden Gemeinden nach Maflgabe des
amtlichen Gemeindeschliissels von 2021 umfasst:

— Im Departement Deux-Sévres: Brion-prés-Thouet, Loretz-d’Argenton, Louzy, Plaine-et-Vallées (nur Gebiet der
Teilgemeinde Oiron), Saint-Cyr-la-Lande, Sainte-Verge, Saint-Martin-de-Macon, Saint-Martin-de-Sanzay,
Thouars (nur Gebiet der Teilgemeinden Mauzé-Thouarsais, Sainte-Radegonde sowie der ehemaligen Gemeinde
Thouars), Tourtenay und Val en Vignes (nur Gebiet der Teilgemeinden Bouillé-Saint-Paul, Cersay und Saint-
Pierre-a-Champ);

— im Departement Maine-et-Loire: Allonnes, Angers, Antoigné, Artannes-sur-Thouet, Aubigné-sur-Layon,
Beaulieu-sur-Layon, Bellevigne-en-Layon, Bellevigne-les-Chateaux, Blaison-Saint-Sulpice, Bouchemaine, Brain-
sur-Allonnes, Brissac Loire Aubance (nur Gebiet der Teilgemeinden Les Alleuds, Brissac-Quincé, Charcé-Saint-
Ellier-sur-Aubance, Chemellier, Coutures, Luigné, Saint-Rémy-la-Varenne, Saint-Saturnin-sur-Loire und
Vauchrétien), Brossay, Cernusson, Chalonnes-sur-Loire, Champtocé-sur-Loire, Chaudefonds-sur-Layon,
Chemillé-en-Anjou (nur Gebiet der Teilgemeinden Chanzeaux, La Jumelliere und Valanjou), Cizay-la-
Madeleine, Cléré-sur-Layon, Le Coudray-Macouard, Courchamps, Denée, Dénezé-sous-Doué, Distré, Doué-en-
Anjou, Epieds, Fontevraud-lAbbaye, Les Garennes sur Loire, Gennes-Val-de-Loire (nur Gebiet der
Teilgemeinden Chénehutte-Tréves-Cunault, Gennes, Grézillé, Saint-Georges-des-Sept-Voies und Le Thoureil),
Huillé-Lézigné (nur Gebiet der Teilgemeinde Huillé), Ingrandes-Le Fresne sur Loire (nur Gebiet der ehemaligen
Gemeinde Ingrandes), Jarzé Villages (nur Gebiet der Teilgemeinde Lué-en-Baugeois), Louresse-Rochemenier,
Lys-Haut-Layon, Mauges-sur-Loire (nur Gebiet der Teilgemeinden La Chapelle-Saint-Florent, Le Mesnil-en-
Vallée, Montjean-sur-Loire, La Pommeraye, Saint-Florent-le-Vieil, Saint-Laurent-de-la-Plaine und Saint-Laurent-
du-Mottay), Mazé-Milon (nur Gebiet der Teilgemeinde Fontaine-Milon), Montilliers, Montreuil-Bellay,
Montsoreau, Mozé-sur-Louet, Miars-Erigné, Orée d’Anjou (nur Gebiet der Teilgemeinden Bouzillé,
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Champtoceaux, Drain, Landemont, Liré und La Varenne), Parnay, Passavant-sur-Layon, La Possonniére, Le Puy-
Notre-Dame, Rives-de-Loir-en-Anjou (nur Gebiet der Teilgemeinde Villevéque), Rochefort-sur-Loire, Rou-
Marson, Sainte-Gemmes-sur-Loire, Saint-Georges-sur-Loire, Saint-Germain-des-Prés, Saint-Just-sur-Dive,
Saint-Macaire-du-Bois, Saint-Melaine-sur-Aubance, Saumur, Savenniéres, Soulaines-sur-Aubance, Souzay-
Champigny, Terranjou, Tuffalun, Turquant, Les Ulmes, Val-du-Layon, Varennes-sur-Loire, Varrains und
Vaudelnay;

— im Departement Vienne: Berrie, Curgay-sur-Dive, Glénouze, Pouangay, Ranton, Saint-Léger-de-Montbrillais,
Saix, Ternay und Les Trois-Moutiers.

Die kartografischen Unterlagen zum geografischen Gebiet konnen auf der Website des franzosischen Instituts fiir
Ursprung und Qualitit (Institut national de I'origine et de la qualité, INAO) eingesehen werden.

b) Alle Erzeugungsschritte der Weine mit der Angabe ,Gamay* erfolgen im geografischen Gebiet, das das Gebiet der
folgenden Gemeinden nach Mafigabe des amtlichen Gemeindeschliissels von 2021 umfasst:

— Im Departement Deux-Sévres: Brion-prés-Thouet, Loretz-d’Argenton, Louzy, Saint-Cyr-la-Lande, Sainte-Verge,
Saint-Martin-de-Sanzay, Thouars (nur Gebiet der Teilgemeinden Mauzé-Thouarsais, Sainte-Radegonde sowie
der ehemaligen Gemeinde Thouars), Val en Vignes (nur Gebiet der Teilgemeinden Bouillé-Saint-Paul, Cersay
und Saint-Pierre-a-Champ);

— im Departement Maine-et-Loire: Allonnes, Angers, Aubigné-sur-Layon, Beaulieu-sur-Layon, Bellevigne-en-
Layon, Blaison-Saint-Sulpice, Bouchemaine, Brain-sur-Allonnes, Brissac Loire Aubance (nur Gebiet der
Teilgemeinden Les Alleuds, Brissac-Quincé, Charcé-Saint-Ellier-sur-Aubance, Chemellier, Coutures, Luigné,
Saint-Rémy-la-Varenne, Saint-Saturnin-sur-Loire und Vauchrétien), Cernusson, Chalonnes-sur-Loire,
Champtocé-sur-Loire, Chaudefonds-sur-Layon, Chemillé-en-Anjou (nur Gebiet der Teilgemeinden Chanzeaux,
La Jumelliere und Valanjou), Cléré-sur-Layon, Denée, Dénezé-sous-Doué, Doué-en-Anjou (nur Gebiet der
Teilgemeinden Brigné, Concourson-sur-Layon, Doué-la-Fontaine, Forges, Montfort, Saint-Georges-sur-Layon
und Les Verchers-sur-Layon), Les Garennes sur Loire, Gennes-Val-de-Loire (nur Gebiet der Teilgemeinden
Chénehutte-Tréves-Cunault, Gennes, Grézillé, Saint-Georges-des-Sept-Voies und Le Thoureil), Huillé-Lézigné
(nur Gebiet der Teilgemeinde Huillé), Ingrandes-Le Fresne sur Loire (nur Gebiet der ehemaligen Gemeinde
Ingrandes), Jarzé Villages (nur Gebiet der Teilgemeinde Lué-en-Baugeois), Louresse-Rochemenier, Lys-Haut-
Layon, Mauges-sur-Loire (nur Gebiet der Teilgemeinden La Chapelle-Saint-Florent, Le Mesnil-en-Vallée,
Montjean-sur-Loire, La Pommeraye, Saint-Florent-le-Vieil, Saint-Laurent-de-la-Plaine und Saint-Laurent-du-
Mottay), Mazé-Milon (nur Gebiet der Teilgemeinde Fontaine-Milon), Montilliers, Mozé-sur-Louet, Miirs-Erigné,
Orée d’Anjou (nur Gebiet der Teilgemeinden Bouzillé, Champtoceaux, Drain, Landemont, Liré und La
Varenne), Passavant-sur-Layon, La Possonniére, Rives-de-Loir-en-Anjou (nur Gebiet der Teilgemeinde
Villevéque), Rochefort-sur-Loire, Sainte-Gemmes-sur-Loire, Saint-Georges-sur-Loire, Saint-Germain-des-Prés,
Saint-Macaire-du-Bois, Saint-Melaine-sur-Aubance, Savennieres, Soulaines-sur-Aubance, Terranjou, Tuffalun,
Val-du-Layon, Varennes-sur-Loire.

Die kartografischen Unterlagen zum geografischen Gebiet konnen auf der Website des franzosischen Instituts fiir
Ursprung und Qualitit (Institut national de I'origine et de la qualité, INAO) eingesehen werden.

Keltertraubensorte(n)
Cabernet franc N
Cabernet-Sauvignon N
Chenin B

Gamay N

Grolleau N

Grolleau gris G

Pineau d’Aunis N
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8. Beschreibung des Zusammenhangs bzw. der Zusammenhiinge

8.1. Stillweine

Das geografische Gebiet erstreckt sich iiber zwei geologische Formationen, wobei die Rebflichen in erster Linie an den
Flusshiangen und auf einzelnen Hochplateaus liegen: Im Westen schlieft das prikambrische und paldozoische
Grundgebirge an das armorikanische Massiv an; im Osten iiberdeckt das mesozoische und kdnozoische Grundgestein
des Pariser Beckens das iltere Grundgebirge. Diese geologische Besonderheit macht den Unterschied zwischen dem
von Schiefer- und vor allem Tonschiefervorkommen geprigten westlichen Teil des geografischen Gebiets — von den
Einheimischen auch ,Anjou noir (schwarzes Anjou) genannt — und dem 6stlichen Teil des geografischen Gebiets aus,
fur das die Vorkommen an Kalktuffgestein (Saumur) kennzeichnend sind und das im Volksmund als ,Anjou blanc*
(weifles Anjou) bezeichnet wird.

Das einst der historischen Provinz Anjou zugehorige geografische Gebiet erstreckt sich nach der Definition des Jahres
2021 im Wesentlichen tiber die siidliche Hilfte des Departements Maine-et-Loire (68 Gemeinden) sowie iiber den
Nordrand der Departements Deux-Sevres (11 Gemeinden) und Vienne (9 Gemeinden). Im Norden des Departements
Maine-et-Loire verbleiben einige Inseln, die aus der Zeit stammen, als im ganzen Departement Reben angebaut
wurden.

Die Boden der fiir die Weinlese abgegrenzten Parzellen stammen aus verschiedenen geologischen Formationen.
Obgleich sie grole Unterschiede aufweisen, handelt es sich insgesamt um iiberwiegend karge Béden mit miigen
Wasserreserven. Dartiber hinaus haben sie ein giinstiges Warmeverhalten.

Dem geografischen Gebiet kommt ein gemifigtes ozeanisches Klima mit vergleichsweise geringen Temperatur-
schwankungen zugute, was einerseits auf die relative Ndhe des Atlantiks, andererseits auf die wirmeregulierende
Rolle der Loire und ihrer Nebenfliisse und schlieflich auf die Hanglage der Rebflichen zuriickzufithren ist. Nicht
umsonst spricht man von der ,Milde des Anjou“ (douceur angevine) — eine Redewendung, die sich insbesondere im
Laufe des Winters, des langen Frithlings und des Herbstes bewahrheitet, wihrend im Sommer hiufig Hitzeperioden
auftreten. Die nach Nordwesten und Stidosten hin ausgerichteten Hohenziige bilden eine natiirliche Sperre gegeniiber
den Westwinden, die hdufig Feuchtigkeit mitfithren. So regnet es in dem geografischen Gebiet, das durch die hoheren
Hohenziige des Choletais und der Mauges vor Meeresfeuchtigkeit geschiitzt ist und von Fohnwinden profitiert, nur
wenig. Die jahrliche Niederschlagsmenge betrigt 585 mm, im Choletais erreicht sie knapp 800 mm.

Eine ununterbrochene Geschichte des Weinbaus im Anjou ldsst sich bis in das 1. Jahrhundert unserer Zeitrechnung
zuriickverfolgen. Dass der Rebstock dort gedieh, bezeugen die folgenden Zeilen eines Gedichts von Apollonius aus
dem 6. Jahrhundert: ,Nicht fern von der Bretagne liegt eine auf einem Felsen errichtete Stadt, von Ceres und Bacchus
verwohnt, mit dem aus dem Griechischen abgeleiteten Namen Andegava (Angers).“ Auch wenn das Weinbaugebiet
von Angers sich das gesamte Mittelalter hindurch weiterentwickelte und unter dem Schutz der Kloster auf die Loire-
Ufer und das Umland von Angers ausweitete, erwarb es seinen Ruf vor allem ab dem 12. und 13. Jahrhundert. Unter
dem Einfluss des Konigreichs von Heinrich II. und Eleonore von Aquitanien konnte damals der ,Wein aus dem
Anjou“ auf die edelsten Tafeln gelangen.

Ab dem 16. Jahrhundert erlebte die Erzeugung einen Aufschwung dank der Ankunft niederldndischer Hindler, die auf
der Suche nach Weinen fiir ihr Land und ihre Kolonien waren. Die Niederldnder kauften grofle Mengen auf und der
Handel war im 18. Jahrhundert zu einer solchen Bliite gelangt, dass der Fluss Layon, der das geografische Gebiet
durchquert, kanalisiert wurde, um den Transport zu erleichtern. Indes weckte das hohe Ansehen der ,Weine aus
Anjou“ Begehrlichkeiten und die zahlreichen Steuern, die eingefithrt wurden (Schottenabgabe, Kistenabgabe,
Verkostungsabgabe, Achter, Passierabgabe usw.), wirkten sich verheerend auf den Handel aus. Schlielich fiihrten die
Verwiistungen durch die Vendée-Kriege zum vollkommenen Ruin des Weinbaugebietes. Der Wohlstand kehrte im
Laufe des 19. Jahrhunderts zuriick. Im Jahr 1881 beliefen sich die fiir den Weinbau genutzten Flachen auf 45 000 ha,
von denen 1893 — nach der Reblausplage — 10 000 ha iibrigblieben.

Der Name ,Anjou” verdankte seine Bekanntheit im Wesentlichen der Erzeugung von Weillweinen aus der Rebsorte
Chenin B. Allerdings wurde in der Folge der Reblauskrise immer hiufiger daneben zunichst Cabernet franc N und
bald darauf auch Cabernet-Sauvignon N angebaut. Zu Beginn des 20. Jahrhunderts stand die Erzeugung von ,Rouget”
im Vordergrund, wie man in der Region einen leichten, in Gaststitten konsumierten Wein nennt — dies ist die erste
Phase im Wandel des Weinbaus in der Anjou-Region. Die zweite Phase im Wandel des Weinbaugebiets stand im
Zeichen der Erfahrung der Erzeuger mit dem gesamten Sortenbestand.

8.2. Stillweine

Beobachtungen und Analysen in Bezug auf die optimale Kombination von Rebsorte und Standort und das jeweilige
Erntepotenzial sowie die Beherrschung der Weinbereitungstechniken fithrten dazu, dass ab den 1960er-Jahren die
Erzeugung von Rotweinen zunahm.
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Die Erzeugung von Stillweinen mit der kontrollierten Ursprungsbezeichnung ,Anjou” umfasst Weiff-, Rosé- und
Rotweine.

Der Weilwein ist in der Regel trocken, kann jedoch zuweilen vergirbare Zucker enthalten und als ,halbtrocken®,
Jieblich® oder ,siiff“ eingestuft werden. Seine Aromenentfaltung ist allgemein intensiv, mit Blumenaromen
(Weifdorn, Flieder, Linde, Eisenkraut, Kamille usw.) und fruchtigeren Noten (Zitrusfriichte, Pflaume, Birne,
Trockenfriichte usw.). Im Mund ist er rund und fillig und endet mit einem Eindruck von Frische und Feinheit.

Die Rotweine haben eine gute Tanninstruktur. Thre Aromenentfaltung ist ziemlich intensiv und erinnert hauptsichlich
an rote Friichte. Sie haben eine gewisse Struktur, doch muss die Leichtigkeit vorherrschen. Es handelt sich um gefillige
Weine, die innerhalb von drei Jahren nach der Lese genossen werden sollten.

Die Rotweine, die die Angabe ,Gamay*” fithren diirfen, sind frisch, lebhaft und siiffig. Sie entwickeln charakteristische,
meist fruchtige Aromen und sollten in der Regel jung genossen werden.

Die besondere Naturlandschaft des nordlichen Weinbaugebiets im Zusammenspiel mit einem ausgesprochen milden
Klima und einer einzigartigen Geologie und Bodenbeschaffenheit verleiht den Weinen ihren geschmacklichen
Charakter, der durch seine Frische besticht.

Die Vielfalt der Weinbaulagen mit ihren unterschiedlichen geologischen und pedologischen Gegebenheiten hat den
Erzeugern die Moglichkeit gegeben, herauszufinden, unter welchen Bedingungen die Merkmale der einzelnen
Rebsorten am besten zum Ausdruck kommen. Dank der Beobachtung und Analyse des Pflanzenverhaltens sind die
Winzer also in der Lage, fiir jede Rebsorte den optimalen Standort zu bestimmen. So bringt die Rebsorte Chenin B in
der Anjou-Region ihre Hauptmerkmale in einem trockenen Weifswein zum Ausdruck, wihrend sie auf sonnigen
Siidhingen einen nuancenreichen, reiferen Wein liefert und bei giinstigen klimatischen Bedingungen am Ende der
Saison sogar liebliche oder siiie Weine hervorbringen kann.

Wihrend die Rebsorten Grolleau N, Grolleau gris G oder Pineau d‘Aunis N auf den sandig-kiesigen Hiigeln und
Niederungen angesiedelt sind, wo sie fruchtige Roséweine ergeben, schitzen die Rebsorten Cabernet franc N und
Cabernet-Sauvignon N flachgriindige Boden oder Braunerden mit regelmifiiger Wasserversorgung. So liefern sie
runde Roséweine mit nachhaltigen Aromen oder Rotweine, deren leichte Bodenstindigkeit durch eine kurze, in der
Produktspezifikation verankerte Ausbauzeit verfeinert wird.

Die Rebsorte Gamay N schlieflich bevorzugt Parzellen mit aus prakambrischem Gestein hervorgegangenen Béden im
Herzen des ,Anjou noir“, wahrend sie auf den Boden des ,, Anjou blanc nicht gedeiht. Deswegen ist in der Produktspe-
zifikation fiir die Rotweine mit der Angabe ,Gamay” eine spezielle geografische Einheit innerhalb des geografischen
Gebiets festgelegt.

Das iiber mehrere Generationen entstandene Fachwissen der Erzeuger zeigt sich auch darin, welche technischen
Weinbereitungsverfahren und zu verschneidenden Rebsorten sie je nach Produktionsziel und Anbaujahr auswihlen.
Die Vielfalt der Erzeugung ist fur die ErschlieSung unterschiedlicher Mérkte ein Vorteil. Dies gilt nicht nur im Inland,
wo die Weine besonders von den Menschen in der Stadt Angers und deren Umland, aber auch in der Bretagne und
der Normandie geschitzt werden, sondern auch im Ausland. Die Weine mit der kontrollierten Ursprungsbe-
zeichnungen ,Anjou®, ,Cabernet d‘Anjou” oder ,Rosé d‘Anjou” tragen einen nicht unwesentlichen Teil dazu bei, dass
die Weinbauregion ,Val de Loire“ beim Weinexport in Frankreich an 7. Stelle steht.

8.3. Schaumwein

Die Schaumweinerzeugung baut auf der historischen Erzeugung von stillen Weilweinen auf. Bereits im
15. Jahrhundert haben die Erzeuger festgestellt, dass Wein, der im Winter auf Flaschen gezogen wurde und in den
ersten warmen Tagen eine zweite Garung durchlief, Gasperlen bildet, seine aromatische Feinheit jedoch bewahrt.
Nachdem anfangs Perlweine erzeugt worden waren, begiinstigte seit Anfang des 19. Jahrhunderts die Beherrschung
der zweiten Girung in der Flasche auf der Grundlage von vergirbaren Zuckern im teilweise vergorenen Most oder der
Zugabe einer Fiilldosage die Entwicklung der Schaumweinerzeugung. Dieser kommt zugute, dass in den Kalktuff
ausgedehnte Hohlrdume gegraben wurden, in denen die Weine gelagert und bei konstant niedrigen Temperaturen
ausgebaut werden konnen.

Die Schaumweine zeichnen sich durch ihre Feinheit aus, die sich nicht nur in der Perlage, sondern auch in der
Aromenentfaltung und der Struktur im Mund zeigt.
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Die Schaumweinerzeugung ftigt sich in denselben Kontext ein. Die Erzeuger beobachteten, dass im Keller abgefiillte
und gelagerte Weine gegen Ende des Winters eine weitere Garung durchlaufen konnten. Die empirische Beherrschung
dieser ,spontanen zweiten Girung® fihrte zundchst zur Erzeugung von Perlweinen, die insbesondere aus der Rebsorte
Chenin B gewonnen wurden, die sich aufgrund ihrer Eigenschaften, ihrer Frische und ihrer subtilen Aromen besonders
fur die Schaumweinerzeugung eignet. Mit der Beherrschung der ,zweiten Girung in der Flasche seit Beginn des
19. Jahrhunderts wurde diese Eignung vor allem unter dem Einfluss von Jean-Baptiste Ackerman fiir die Schaumwein-
erzeugung genutzt.

Die Lese wird ganz besonders sorgfiltig durchgefiihrt: Sie sorgt fiir einen optimalen Reifegrad und ein ausgewogenes
Zucker-Sdure-Verhiltnis, das fiir eine garantierte Frische, den guten Verlauf der Flaschengirung und eine gute
Lagerfdhigkeit erforderlich ist. Dariiber hinaus sind die unterirdischen Keller, vor allem im Herzen des ,,Anjou blanc®,
ein positiver Faktor fiir die Herstellung dieser Weine, fiir die ausgedehnte Lager- und Handhabungsstitten mit idealen
Bedingungen hinsichtlich Licht, Luftfeuchtigkeit und Temperatur bendtigt werden. Diese strikten
Rahmenbedingungen und dieser technische Weg wurden auch auf blaue Traubensorten fiir eine weniger bekannte
Erzeugung von Roséschaumweinen angewandt.

Dank der seit iiber einem Jahrhundert erworbenen Erfahrung verfiigen die Hersteller von Schaumweinen heute iiber
ein erstklassiges Know-how bei der Zusammenstellung ihrer Cuvées. Der Ausbau auf der Hefe wahrend mindestens
neun Monaten trigt dazu bei, dass die Weine Komplexitit entwickeln.

9. Weitere wesentliche Bedingungen (Verpackung, Kennzeichnung, sonstige Anforderungen)
Gebiet in unmittelbarer Nachbarschaft
Rechtsrahmen:
Rechtsvorschriften der Union
Art der weiteren Bedingung:
Ausnahmeregelung in Bezug auf die Erzeugung in dem abgegrenzten geografischen Gebiet
Beschreibung der Bedingung:

Das Gebiet in unmittelbarer Nachbarschaft, fiir das in Bezug auf die Herstellung und die Bereitung der Weine mit der
kontrollierten Ursprungsbezeichnung ,Cabernet d‘Anjou oder ,Rosé d‘Anjou”, in Bezug auf die Herstellung, die
Bereitung und den Ausbau der Stillweine mit der kontrollierten Ursprungsbezeichnung ,Anjou” und in Bezug auf die
Herstellung, die Bereitung, den Ausbau und die Verpackung der Schaumweine mit der kontrollierten Ursprungsbe-
zeichnung ,Anjou” eine Ausnahmeregelung gilt, umfasst die folgenden Gemeinden nach Mafigabe des amtlichen
Gemeindeschliissels von 2021:

— Im Departement Indre-et-Loire: Saint-Nicolas-de-Bourgueil;

— im Departement Loire-Atlantique: Ancenis-Saint-Géréon (nur Gebiet der ehemaligen Gemeinde Ancenis), Le
Loroux-Bottereau, Le Pallet, La Remaudiére, Vair-sur-Loire (nur Gebiet der Teilgemeinde Anetz) und Vallet;

— im Departement Maine-et-Loire: Orée d’Anjou (nur Gebiet der Teilgemeinde Saint-Laurent-des-Autels) und Saint-
Martin-du-Fouilloux.

Gebiet in unmittelbarer Nachbarschaft fiir die Angabe ,Gamay*

Rechtsrahmen:

Rechtsvorschriften der Union

Art der weiteren Bedingung:

Ausnahmeregelung in Bezug auf die Erzeugung in dem abgegrenzten geografischen Gebiet

Beschreibung der Bedingung:
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Das Gebiet in unmittelbarer Nachbarschaft, fir das in Bezug auf die Herstellung, die Bereitung und den Ausbau der
Weine mit der Angabe ,Gamay* eine Ausnahmeregelung gilt, umfasst die folgenden Gemeinden nach Maflgabe des
amtlichen Gemeindeschliissels von 2021:

— Im Departement Deux-Sévres: Saint-Martin-de-Macon, Tourtenay;

— im Departement Indre-et-Loire: Saint-Nicolas-de-Bourgueil;

— im Departement Loire-Atlantique: Ancenis-Saint-Géréon (nur Gebiet der ehemaligen Gemeinde Ancenis), Le
Loroux-Bottereau, Le Pallet, La Remaudiere, Vair-sur-Loire (nur Gebiet der Teilgemeinde Anetz) und Vallet;

— im Departement Maine-et-Loire: Antoigné, Artannes-sur-Thouet, Bellevigne-les-Chateaux, Brossay, Cizay-la-
Madeleine, Le Coudray-Macouard, Courchamps, Distré, Doué-en-Anjou (nur Gebiet der Teilgemeinde Meigné),
Epieds, Fontevraud-l'Abbaye, Montreuil-Bellay, Montsoreau, Orée d’Anjou (chemals nur Teilgemeinde Saint-
Laurent-des-Autels), Parnay, Le Puy-Notre-Dame, Rou-Marson, Saint-Just-sur-Dive, Saint-Martin-du-Fouilloux,
Saumur, Souzay-Champigny, Turquant, Les Ulmes, Varrains und Vaudelnay;

— im Departement Vienne: Berrie, Curgay-sur-Dive, Glénouze, Pouancay, Ranton, Saint-Léger-de-Montbrillais, Saix,
Ternay und Les Trois-Moutiers.

Verpackung

Rechtsrahmen:

Nationale Rechtsvorschriften

Art der weiteren Bedingung:

Verpackung innerhalb des abgegrenzten Gebiets

Beschreibung der Bedingung:

Die Schaumweine werden ausschlielich durch zweite Girung in der Flasche hergestellt.

Die Dauer der Lagerung auf der Hefe in Flaschen muss mindestens neun Monate betragen.

Die Schaumweine werden in den Flaschen hergestellt und vermarktet, in denen die Schaumbildung erfolgt; davon
ausgenommen sind Weine, die in Flaschen mit einem Fassungsvermdgen von nicht mehr als 37,5 cl oder mehr als
150 cl verkauft werden.

Kennzeichnung

Rechtsrahmen:

Nationale Rechtsvorschriften

Art der weiteren Bedingung:

Zusitzliche Bestimmungen fiir die Kennzeichnung

Beschreibung der Bedingung:

Die fakultativen Angaben, deren Verwendung nach dem Unionsrecht von den Mitgliedstaaten geregelt werden kann,
sind auf den Etiketten in einer Schrift anzugeben, die in der Héhe, Breite und Stirke hochstens doppelt so grof ist wie

die fur den Namen der kontrollierten Ursprungsbezeichnung verwendete Schrift.

Der Name der kontrollierten Ursprungsbezeichnung kann gemaff den in der Produktspezifikation festgelegten
Bestimmungen durch die geografische Bezeichnung ,Val de Loire” ergdnzt werden.

Die fur die geografische Bezeichnung ,Val de Loire” verwendete Schrift darf sowohl in der Hohe als auch in der Breite
zwei Drittel der Grofle der fiir den Namen der kontrollierten Ursprungsbezeichnung verwendeten Schrift nicht
uberschreiten.

Angabe ,Gamay*

Rechtsrahmen:

Nationale Rechtsvorschriften
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Art der weiteren Bedingung:
Zusitzliche Bestimmungen fiir die Kennzeichnung
Beschreibung der Bedingung:

Bei Weinen, die die einschldgigen besonderen Bedingungen der Produktspezifikation erfiillen, folgt auf den Namen der
kontrollierten Ursprungsbezeichnung die Angabe , Gamay*.

Die Angabe ,Gamay* ist auf den Etiketten nach dem Namen der kontrollierten Ursprungsbezeichnung in einer Schrift
derselben Farbe anzugeben, die sowohl in der Hohe als auch in der Breite zwei Drittel der Grofle der fiir den Namen
der kontrollierten Ursprungsbezeichnung verwendeten Schrift nicht tiberschreitet.

Bei Weinen, die die besonderen einschldgigen Bedingungen der Produktspezifikation erfiillen, kann die Angabe
,Gamay* durch den Zusatz ,primeur” oder ,nouveau” erganzt werden.

Weine mit dem Zusatz ,primeur” oder ,nouveau“ sind mit der Angabe des Jahrgangs zu versehen.
Stille Weifsweine

Rechtsrahmen:

Nationale Rechtsvorschriften

Art der weiteren Bedingung:

Zusitzliche Bestimmungen fiir die Kennzeichnung

Beschreibung der Bedingung:

Die stillen Weilsweine sind in den Handels- und Versanddokumenten und auf den Etiketten mit dem Zusatz ,demi-sec*
(halbtrocken), ,moelleux” (lieblich) oder ,doux“ (siif}) zu versehen, der dem Gehalt des Weins an vergirbaren Zuckern
(Glucose und Fructose) gemif$ der Definition im Unionsrecht entspricht. Auf den Etiketten muss dieser Zusatz in
demselben Sichtfeld erscheinen wie der Name der kontrollierten Ursprungsbezeichnung.

Kleinere geografische Einheit

Rechtsrahmen:

Nationale Rechtsvorschriften

Art der weiteren Bedingung:

Zusitzliche Bestimmungen fiir die Kennzeichnung
Beschreibung der Bedingung:

Bei der Kennzeichnung der Weine mit kontrollierter Ursprungsbezeichnung kann der Name einer kleineren
geografischen Einheit angegeben werden, sofern es sich um eine im Kataster erfasste Einzellage handelt und diese in
der Erntemeldung angegeben ist. Die fiir die im Kataster erfasste Einzellage verwendete Schrift darf sowohl in der
Hohe als auch in der Breite hochstens halb so grof8 sein wie die fiir den Namen der kontrollierten Ursprungsbe-
zeichnung verwendete Schrift.

Link zur Produktspezifikation

https:/[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-ceald3f7-577f-445e-9¢58-b708a8d13eb8
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