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RICHTLINIE 2002/63/EG DER KOMMISSION
vom 11. Juli 2002

zur Festlegung gemeinschaftlicher Probenahmemethoden zur amtlichen Kontrolle von Pestizid-
riickstinden in und auf Erzeugnissen pflanzlichen und tierischen Ursprungs und zur Aufhebung
der Richtlinie 79/700/[EWG

(Text von Bedeutung fiir den EWR)

DIE KOMMISSION DER EUROPAISCHEN GEMEINSCHAFTEN —

gestiitzt auf den Vertrag zur Griindung der Europiischen
Gemeinschaft,

gestiitzt auf die Richtlinie 76/895[EWG vom 23. November
1976 tber die Festsetzung von Hochstgehalten an Riickstinden
von Schidlingsbekimpfungsmitteln auf und in Obst und
Gemiise (), zuletzt gedndert durch die Richtlinie 2000/57EG
der Kommission (%), insbesondere auf Artikel 6,

gestiitzt auf die Richtlinie 86/362/EWG vom 24. Juli 1986 tiber
die Festsetzung von Hochstgehalten an Riickstinden von
Schidlingsbekdmpfungsmitteln auf und in Getreide (%), zuletzt
gedndert durch die Richtlinie 2002/42/EG der Kommission (¥),
insbesondere auf Artikel 8,

gestiitzt auf die Richtlinie 86/363/EWG des Rates vom 24. Juli
1986 tiber die Festsetzung von Hochstgehalten an Riickstinden
von Schadlingsbekimpfungsmitteln auf und in Lebensmitteln
tierischen Ursprungs (°), zuletzt gedndert durch die Richtlinie
2002/42[EG, insbesondere auf Artikel 8,

gestiitzt auf die Richtlinie 90/642/EWG des Rates vom 27.
November 1990 iiber die Festsetzung von Hochstgehalten an
Riickstanden von Schadlingsbekdmpfungsmitteln auf und in
bestimmten Erzeugnissen pflanzlichen Ursprungs, einschlieflich
Obst und Gemise (%), zuletzt gedndert durch die Richtlinie
2002/42[EG, insbesondere auf Artikel 6,

in Erwdgung nachstehender Griinde:

(1) Um sicherzustellen, dass die Hochstwerte fiir Riickstinde
von Schidlingsbekdmpfungsmitteln (Pestizide) in und auf
Erzeugnissen pflanzlichen und tierischen Ursprungs
nicht tberschritten werden, sehen die Richtlinien 76/
895/EWG, 86/362[EWG, 86/363EWG und 90/642
EWG amtliche Kontrollen vor. Ferner ist vorgesehen,
dass die Kommission gemeinschaftliche Probenahmever-
fahren festlegen kann.

(2)  Probenahmeverfahren zur amtlichen Kontrolle von
Riickstdnden von Schidlingsbekdmpfungsmitteln in Obst
und Gemiise sind mit der Richtlinie 79/700/EWG der
Kommission vom 24. Juli 1979 zur Festlegung gemein-
schaftlicher Probenahmeverfahren fiir die amtliche
Kontrolle der Riickstinde von Schidlingsbekdmpfungs-
mitteln auf und in Obst und Gemiise (') festgelegt
worden.

() ABL L 340 vom 9.12.1976, S. 26.
() ABL L 244 vom 29.9.2000, S. 76.
() ABL L 221 vom 7.8.1986, S. 37.
(9 ABL L 134 vom 22.5.2002, S. 36.
() ABL L
() ABL L
() ABL L

221 vom 7.8.1986, S. 43.
350 vom 14.12.1990, S. 71.
207 vom 15.8.1979, S. 26.

(3)  Diese Verfahren sollten aktualisiert werden, um dem
technischen =~ Fortschritt Rechnung zu tragen und
Methoden zur Ermittlung von Pestizidriickstinden in
Erzeugnissen tierischen Ursprungs sowie in anderen
Erzeugnissen pflanzlichen Ursprungs festlegen zu
konnen.

(4)  Probenahmeverfahren zur Kontrolle der Einhaltung der
Hochstwerte (maximum residue levels — MRL) fiir Pesti-
zidriickstdnde sind bereits von der Codex-Alimentarius-
Kommission ausgearbeitet und vereinbart worden (¥). Die
Gemeinschaft unterstiitzt und befiirwortet diese Empfeh-
lungen. Daher ist es angezeigt, die geltenden Probenah-
meverfahren durch die von der Codex-Alimentarius-
Kommission ausgearbeitete und vereinbarte Regelung zu
ersetzen.

(5 Die Richtlinie 79/700/EWG sollte daher aufgehoben und
durch diese Richtlinie ersetzt werden.

(6) Die in dieser Richtlinie vorgesehenen Mafinahmen
entsprechen  der  Stellungnahme des  Stindigen
Ausschusses fiur die Lebensmittelkette und Tiergesund-
heit —

HAT FOLGENDE RICHTLINIE ERLASSEN:

Artikel 1

Diese Richtlinie gilt fir Probenahmeverfahren zur Feststellung
des Gehalts an Pestizidriickstinden gemif8 den Richtlinien 76/
895/EWG, 86/362/EWG, 86/363[EWG und 90/642[EWG in
Erzeugnissen pflanzlichen und tierischen Ursprungs. Probenah-
meverfahren sowie Umfang und Hiufigkeit von Probenahmen
gemdfl den Anhingen Il und IV der Richtlinie 96/23/EG des
Rates (°) iiber Kontrollmafnahmen hinsichtlich bestimmter
Stoffe und ihrer Riickstinde in lebenden Tieren und tierischen
Erzeugnissen fallen nicht darunter.

Artikel 2

Die Mitgliedstaaten tragen dafir Sorge, dass die fur die
Kontrollen gemif$ Artikel 6 der Richtlinie 76/895/EWG, gemifs
Artikel 8 der Richtlinie 86/362/EWG, gemill Artikel 8 der
Richtlinie 86/363/EWG und gemaf8 Artikel 6 der Richtlinie 90/
642/EWG erforderlichen Probenahmen nach den im Anhang
dieser Richtlinie festgelegten Verfahrensvorschriften durchge-
fithrt werden.

(®) Dokument CAG/GL 33-1999 der Codex-Alimentarius-Kommission,
FAO, Rom. ftp://ftp.fao.org/codex/standard/volume2a/en|
GL_033e.pdf.

() ABL L 125 vom 23.5.1996, S. 10.
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Artikel 3
Die Richtlinie 79/700/EWG wird aufgehoben.

Jeder Hinweis auf die aufgehobene Richtlinie gilt als Hinweis
auf diese Richtlinie.

Artikel 4

(1)  Die Mitgliedstaaten erlassen die erforderlichen Rechts-
und Verwaltungsvorschriften, um dieser Richtlinie bis 1. Januar
2003 nachzukommen. Sie teilen dies der Kommission unver-
ziiglich mit.

(2)  Wenn die Mitgliedstaaten diese Vorschriften erlassen,
nehmen sie in diesen Vorschriften selbst oder durch einen
Hinweis bei der amtlichen Veréffentlichung auf diese Richtlinie

Bezug. Die Mitgliedstaaten regeln die Einzelheiten dieser Bezug-
nahme.

Artikel 5

Diese Richtlinie tritt am siebten Tag nach ihrer Veréffentli-
chung im Amtsblatt der Europdischen Gemeinschaften in Kraft.

Briissel, den 11. Juli 2002

Fiir die Kommission
David BYRNE
Mitglied der Kommission
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ANHANG

PROBENAHMEVERFAHREN ZUR KONTROLLE DER EINHALTUNG DER ZULASSIGEN HOCHSTWERTE
(MAXIMUM RESIDUE LEVELS — MRLS) FUR PESTIZIDRUCKSTANDE IN UND AUF ERZEUGNISSEN

PFLANZLICHEN UND TIERISCHEN URSPRUNGS

ZIEL

Proben fiir die amtliche Kontrolle der Mengen an Pestizidriickstinden in und auf Getreide, Obst und Gemiise sowie
in Erzeugnissen tierischen Ursprungs werden nach den nachstehend beschriebenen Verfahren entnommen.

Diese Verfahrensvorschriften sollen es ermoglichen, aus einer Partie reprisentative Proben zu entnehmen, um sie zur
Kontrolle der Einhaltung der in den Anhingen der Richtlinien 76/895/EWG, 86/362/EWG, 86/363/EWG und
90/642[EWG des Rates festgesetzten Hochstwerte fiir Riickstinde von Schidlingsbekimpfungsmitteln (Pestiziden)
und — in Ermangelung gemeinschaftlicher Hochstwerte — anderer Hochstmengenwerte, wie sie beispiclsweise von
der Codex-Alimentarius-Kommission festgesetzt wurden, zu analysieren. Bei der Ausarbeitung der nachstehend
beschriebenen Methoden und Verfahrensvorschriften wurde den Empfehlungen der Codex-Alimentarius-Kommission
Rechnung getragen.

PRINZIPIEN

Die in der Gemeinschaft geltenden MRLs basieren auf Daten aus der Wissenschaft, insbesondere den Richtlinien der
Guten Landwirtschaftlichen Praxis. Rohmaterial und daraus hergestellte Lebensmittel (Derivate), bei denen diese
Hochstwerte nicht iiberschritten werden, gelten als toxikologisch unbedenklich.

Der MRL fiir eine Pflanze, ein Ei oder ein Milcherzeugnis entspricht der Hochstmenge, die bei einer Sammelprobe
erwartet wird, die aus verschiedenen Einheiten des behandelten Erzeugnisses zusammengestellt wurde und die fiir
den durchschnittlichen Riickstandsgehalt der Partie reprasentativ sein soll. Bei der Festsetzung eines MRL fiir Fleisch
und Gefliigel wird die Hochstmenge herangezogen, die erwartungsgemifl im Gewebe einzelner behandelter Tiere
oder Vogel présent ist.

Folglich gelten die MRLs fiir Fleisch und Gefliigel fiir eine aus einer einzigen Primirprobe zusammengestellten
Gesamtprobe, wihrend die Hochstwerte fiir Pflanzenprodukte, Eier und Milcherzeugnisse auf Sammelproben ange-
wendet werden, die jeweils aus ein bis zehn Primirproben zusammengestellt wurden.

BEGRIFFSBESTIMMUNGEN

Analyseportion

Eine aus der Analyseprobe entnommene reprisentative Menge Material von ausreichender Grofe fiir die Messung der
Riickstandskonzentration.

Anm.:  Die Analyseportion kann mit einem Probenahmegerit entnommen werden.

Analyseprobe

Das zu analysierende Material, aufbereitet aus der Laborprobe durch Entnahme der zu analysierenden Erzeugnis-
menge, die zur Herstellung von Analyseportionen mit minimalem Stichprobenfehler vermischt, vermahlen, fein
zerkleinert usw. wird (), (3).

Anm.:  Bei der Aufbereitung der Analyseprobe miissen die Verfahrensvorschriften fiir die MRL-Festsetzung beriicksichtigt werden. Die
zu analysierende Erzeugnismenge kann daher Bestandteile enthalten, die normalerweise nicht konsumiert werden.

Gesamtprobe/Sammelprobe

Bei anderen Erzeugnissen als Fleisch und Gefliigel die gut gemischte Kombination der aus einer Partie entnommenen
Primérproben. Bei Fleisch und Gefliigel gilt die Primirprobe als Gesamtprobe.

Anm.: a) Die Primirproben miissen geniigend Material umfassen, um aus der Gesamtprobe die notwendigen Laborproben ziehen zu
konnen.

b) Soweit bei der Entnahme der Primirprobe(n) separate Laborproben aufbereitet werden, ist die Gesamtprobe die konzeptu-
elle Summe der Laborproben zum Zeitpunkt der Entnahme der Proben aus der Partie.

Laborprobe

Die an das Labor weitergeleitete oder von diesem angenommene Probe. Eine reprisentative Menge Material aus der
Gesamtprobe.
Anm.: a) Die Laborprobe kann die ganze oder ein Teil der Gesamtprobe sein.

b) Zur Zusammenstellung der Laborprobe(n) sollten Einheiten nicht zerschnitten oder zerbrochen werden, es sei denn, eine
Unterteilung von Einheiten ist in Tabelle 3 vorgesehen.

¢) Es konnen Parallel-Laborproben fiir separate Analysen aufbereitet werden.

(") Warenklassifizierung der EG: Anhang I der Richtlinie 86/362/EWG und Anhang I der Richtlinie 86/363/EWG, beide gedndert

durch die Richtlinie 93/57/EG des Rates (ABL. L 211 vom 23.8.1993, S. 1) und Anhang I der Richtlinie 90/642/EWG, geindert
durch die Richtlinie 95/38/EG des Rates (ABL L 197 vom 22.8.1995, S. 14).

(3 Erzeugnisteile, fiir die die Hochstwerte gelten: Anhang [ der Richtlinie 90/642/EWG, gedndert durch die Richtlinie 93/58/EG (ABL

L 211 vom 23.8.1993, S. 6).
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%) Internationale Normenorganisation (ISO

Partie

Eine Menge Lebensmittelmaterial, die zum selben Zeitpunkt angeliefert wird und von der der Probennehmer weif§
bzw. bei der er davon ausgeht, dass sie in Bezug auf Herkunft, Erzeuger, Sorte, Verpacker, Verpackungsart,
Kennzeichnung, Versender usw. einheitlich ist. Eine Partie gilt als verdichtig, wenn, aus welchen Griinden auch
immer, vermutet wird, dass der MRL tiberschritten ist. Eine Partie ist unverdichtig, wenn keinerlei Verdacht auf
MRL-Uberschreitung besteht.

Anm.: a) Soweit eine Sendung aus Partien besteht, die nachweislich von unterschiedlichen Erzeugern usw. stammen, sollte jede Partie
separat kontrolliert werden.

b) Eine Sendung kann aus mehreren Partien bestehen.
¢) Lassen sich bei einer grofen Sendung Dimension oder rdaumliche Zuordnung der einzelnen Partien nicht ohne weiteres
feststellen, so kann von mehreren Waggons, Lastkraftwagen, Schiffsladerdumen usw. jeder einzelne als separate Partie

behandelt werden.

d) Eine Partie kann beispielsweise nach Grofensortierung oder Herstellungsprozess gemischt werden.

Primirprobe/Einzelprobe
Fine oder mehrere Einheiten, die an einer Stelle von einer Partie entnommen werden.

Anm.: a) Die Stelle, an der eine Primérprobe aus der Partie entnommen wird, sollte méglichst nach dem Zufallsprinzip ausgewihlt
werden, soweit praktisch méglich jedoch an einer zufallsbestimmten Stelle an den zuginglichen Teilen der Partie.

b) Die Zahl der fiir eine Primirprobe benétigten Einheiten sollte sich nach Mindestgroe und Zahl der erforderlichen
Laborproben  richten.

¢) Bei Pflanzen, Eiern und Milcherzeugnissen sollte, soweit aus einer Partie mehrere Primirproben entnommen werden, jede
dieser Primirproben moglichst einem gleich groffen Anteil der Gesamtprobe entsprechen.

d) Einheiten konnen zum Zeitpunkt der Entnahme der Primirprobe(n) nach dem Zufallsprinzip zur Verwendung als
Parallel-Laborproben fiir separate Analysen bereitgehalten werden, besonders wenn die Einheiten mittelgrof§ oder grof sind
und ein Mischen der Gesamtprobe die Laborprobe(n) nicht reprisentativer machen wiirde oder wenn die Einheiten (z. B.
Eier, Beeren) durch Mischen beschidigt werden konnten.

) Soweit Primédrproben in bestimmten Zeitabstinden beim Verladen oder Entladen einer Partie entnommen werden, gilt als
LStelle* der Entnahme ein Zeitpunkt.

f) Zur Zusammenstellung der Primirprobe(n) sollten Einheiten weder zerschnitten noch zerbrochen werden, es sei denn, eine
Unterteilung der Einheiten ist in Tabelle 3 vorgesehen.

Probe

Eine oder mehrere aus einer Gesamtheit von Einheiten ausgewdhlte Einheit(en) oder eine aus einer groferen
Materialmenge ausgewihlte Menge Material. Zum Zweck dieser Empfehlungen sollte eine reprisentative Probe
hinsichtlich des Gehalts an Pestizidriickstinden fiir die Partie, die Gesamtprobe, das Tier usw. reprisentativ sein und
nicht unbedingt in Bezug auf andere Attribute.

Probenahme

Das Verfahren der Entnahme und Zusammenstellung einer Probe.

Probenahmegerit

i) Schaufeln, Loffel, Bohrer, Messer, Stechlanzen oder jedes andere Gerdt zur Entnahme einer Einheit aus losem
Material, aus Packungen (Fisser, grofen Kdsen) oder aus Fleisch- oder Gefliigeleinheiten, die zur Verwendung als
Primérproben zu grof sind.

i) Riffelprobenteiler (Riffle-Box), um aus einer Gesamtprobe eine Laborprobe oder aus einer Analyseprobe eine
Analyseportion herzustellen.

Anm.: a) Spezifische Probenahmegerite sind in der einschligigen ISO-Norm (}), (), (°) bzw. IDF-Norm (%) beschrieben.

b) Bei Material in Form von losen Blittern kann die Hand des Probenahmebeamten Probenahmegerit sein.

(ISO), 1979, ISO-Norm 950: Getreide — Probenahmeverfahren (wie Korner).
Internationale Normenorganisation (ISO), 1979, 1SO-Norm 951: Hiilsenfriichte in Sicken — Probenahmeverfahren.
Internationale Normenorganisation (ISO), 1980, ISO-Norm 1839: Tee — Probenahmeverfahren.

(

%) Internationaler Milchwirtschaftsverband (IDF), 1995. IDF-Norm 50C: Milch und Milcherzeugnisse — Probenahmeverfahren.
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Probenahmebeamter

Eine fachlich qualifizierte und erforderlichenfalls von den entsprechenden Behorden zur Entnahme von Proben
autorisierte Person.

Anm.:  Der Probenahmebeamte ist verantwortlich fiir alle Verfahrensschritte bis zur und einschlieflich der Aufbereitung, Verpackung
und Weiterleitung der Laborprobe(n). Er muss sich dariiber im Klaren sein, dass die vorgegebenen Probenahmeverfahren stets
eingehalten werden miissen, und iiber die Probenahme Protokoll fithren. Er sollte eng mit dem Labor zusammenarbeiten.

Stichprobenumfang

Die Anzahl Einheiten oder die Materialmenge, die die Probe ausmachen.

Einheit

Die kleinste einzelne Portion einer Partie, die zur Bildung der ganzen oder eines Teils einer Primdrprobe entnommen
werden sollte.

Anm.:  Einheiten sollten wie folgt identifiziert werden:

a) Frisches Obst und Gemiise: Jedes ganze Stiick Obst oder Gemiise oder Obst-/Gemiisebiischel (z. B. Trauben) sollten eine
Einheit bilden, vorausgesetzt, sie sind nicht zu klein. Einheiten aus abgepackten kleinen Produkten kénnen gemifl
Buchstabe d) identifiziert werden. Soweit ein Probenahmegerdt verwendet werden kann, ohne dass die Gefahr der
Materialbeschiddigung besteht, konnen Einheiten auf diese Weise gebildet werden. Einzelne Eier, frisches Obst oder Gemiise
diirfen zur Bildung von Einheiten jedoch weder zerschnitten noch zerbrochen werden.

b) GrofSe Tiere oder Teile/Organe von Tieren: Ein Teil oder die Gesamtheit eines spezifischen Korperteils oder Organs sollten
eine Einheit bilden. Korperteile oder Organe konnen zur Bildung von Einheiten zerschnitten werden.

¢) Kleine Tiere oder Teile/Organe von Tieren: Jedes ganze Tier oder jedes vollstindige Korperteil oder Organ kann eine Einheit
bilden. Soweit sie abgepackt sind, konnen Einheiten gemif8 Buchstabe d) identifiziert werden. Soweit ein Probenahmegerit
verwendet werden kann, ohne dass etwa vorhandene Riickstinde beeintrichtigt werden, kénnen Einheiten auf diese Weise
gebildet werden.

d) Abgepacktes Material: Die kleinsten Einzelpackungen sollten als Einheiten genommen werden. Sind auch die kleinsten
Packungen noch sehr grof, so sollten wie im Fall von losem Material gemafl Buchstabe e) Proben entnommen werden.
Sind die kleinsten Packungen sehr klein, so kann die Einheit aus mehreren Packungen gebildet werden.

¢) Loses Material und Grofpackungen (Fisser, Kise, usw.), die einzeln genommen als Primirproben zu groff sind: Die
Einheiten sind mithilfe von Probenahmegeriten zu bilden.

4. PROBENAHMEVERFAHREN ()

4.1. Vorsichtsmafnahmen

Kontamination und Verderb der Proben miissen auf allen Verfahrensstufen vermieden werden, da sie die Analyse-
ergebnisse beeintrichtigen konnen. Jede Partie, deren Konformitdt kontrolliert werden muss, ist separat zu untersu-
chen.

4.2. Entnahme von Primirproben

Die Mindestanzahl Primérproben, die aus einer Partie zu entnehmen sind, ist in Tabelle 1 bzw. — bei verdichtigen
Fleisch- oder Gefliigelpartien — in Tabelle 2 festgelegt. Jede Primédrprobe sollte soweit praktisch moglich an einer
zufallsbestimmten Stelle der Partie entnommen werden. Die Proben miissen ausreichend Material umfassen, um die
fur die betreffende Partie erforderliche Laborprobe(n) bilden zu kénnen.

Anm.:  Gerite zur Entnahme von Kérnern (%), Hiilsenfriichten (°) und Tee (') sind in ISO-Empfehlungen, Gerite zur Entnahme von
Milcherzeugnissen (') von der IDF vorgegeben.

Tabelle 1

Mindestanzahl Primirproben, die aus einer Partie zu entnehmen sind

Mindestanzahl Primédrproben, die aus einer Partie
zu entnehmen sind

a) Fleisch und Gefliigel

Partie unverdichtig 1

Partie verdichtig Siche Tabelle 2

() Erforderlichenfalls konnen ISO-Empfehlungen fiir Probenahmen von Kérnern (vgl. Fuffnote 3) oder anderen Waren, die lose befor-
dert werden, herangezogen werden.

(®) Internationale Normenorganisation (ISO), 1979, ISO-Norm 950: Getreide — Probenahmeverfahren (wie Korner).

(°) Internationale Normenorganisation I1SO), 1979, ISO-Norm 951: Hiilsenfriichte in Sicken — Probenahmeverfahren.

('%) Internationale Normenorganisation (ISO), 1980, ISO-Norm 1839: Tee — Probenahmeverfahren.

(") Internationaler Milchwirtschaftsverband (IDF), 1995. IDF-Norm 50C: Milch und Milcherzeugnisse — Probenahmeverfahren.
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Mindestanzahl Priméarproben, die aus einer Partie
zu entnehmen sind

b) Andere Erzeugnisse

i) Erzeugnisse (abgepackt oder lose), bei denen davon ausge-
gangen werden kann, dass es sich um eine gute bzw. homo-
gene Mischung handelt

1 (eine Partie kann beispielsweise nach
GroRensortierung  oder  Herstellungsver-
fahren gemischt werden)

ii) Erzeugnisse (abgepackt oder lose), die moglicherweise nicht
gut gemischt oder homogen sind

Bei Erzeugnissen, die aus groffen Einheiten
bestehen und bei denen es sich ausschlief3-
lich um primire Lebensmittel pflanzlichen
Ursprungs handelt, sollte die Mindestanzahl
Primérproben der Mindestanzahl Einheiten
entsprechen, die fiir die Laborprobe erfor-
derlich sind (vgl. Tabelle 4)

entweder

Gewicht der Partie (in kg)

<50 3
50-500 5
> 500 10
oder

Anzahl Dosen, Kartons oder sonstiger Behiltnisse in der Partie

1-25 1
26-100 5
>100 10

Tabelle 2

Zahl der nach dem Zufallsprinzip ausgewihlten Primirproben, die erforderlich sind, um bei einem gege-
benen Vorkommen von MRL-Uberschreitungen in einer Fleisch- oder Gefliigelpartie mit einer vordefi-

nierten Wahrscheinlichheit mindestens eine nicht konforme Probe nachzuweisen

on MRY?S;?:;EZRUH en Mindestanzahl Proben (n ), die erforderlich sind, um MRL-Uberschreitungen nachzuweisen
v . . 8 mit einer Wahrscheinlichkeit von
in der Partie
% 90 % 95 % 99 %
90 1 — 2
80 — 2 3
70 2 3 4
60 3 4 5
50 4 5 7
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N it Mindestanzahl Proben (n), die erforderlich sind, um MRL-Uberschreitungen nachzuweisen
von MI{ilgl—[éle)rerPs:rllireeltungen * mit einer Wahrscheinlichkeit von
40 5 6 9
35 6 7 11
30 7 9 13
25 9 11 17
20 11 14 21
15 15 19 29
10 22 29 44
5 45 59 90
1 231 299 459
0,5 460 598 919
0,1 2 301 2995 4603

Anm.: a) Die Tabellenwerte setzen eine Zufallsauswahl voraus.

b) Macht die in Tabelle 2 vorgegebene Anzahl Primérproben mehr als 10 % der Einheiten in der Gesamtpartie aus, so kann
die Zahl der zu entnehmenden Primédrproben reduziert werden; sie ist in diesem Fall wie folgt zu berechnen:

n=nf(1 + (n, - 1)/N)

wobei

n = Mindestanzahl der zu entnehmenden Primérproben,

n, = Anzahl Primirproben gemif Tabelle 2,

N = Anzahl Einheiten der Partie, aus denen sich eine Primédrprobe bilden lasst.

¢) Wird eine cinzige Primérprobe entnommen, so entspricht die Wahrscheinlichkeit, MRL-Uberschreitungen nachzuweisen,
dem Vorkommen von Uberschreitungen.

d) Bei exakten oder alternativen Wahrscheinlichkeitswerten bzw. unterschiedlichen Vorkommniswerten kann die Zahl zu

entnehmender Proben nach der Formel

berechnet werden, wobei p der Wahrscheinlichkeit, i dem Vorkommen von MRL-Uberschreitungen in der Partie (beides
ausgedriickt als Fraktionen, und nicht als Prozentwerte) und n der Anzahl Proben entspricht.

4.3. Aufbereitung der Gesamtprobe

Die Verfahrensvorschriften fiir Fleisch und Gefliigel sind in Tabelle 3 festgelegt. Jede Primérprobe gilt als separate

Gesamtprobe.

Die Verfahrensvorschriften fir Pflanzenerzeugnisse, Eier oder Milchprodukte sind in den Tabellen 4 und 5 festgelegt.
Zur Bildung der Gesamtprobe sollten die Primarproben soweit praktisch moglich kombiniert und gut gemischt

werden.

Ist das Mischen der Primirproben zur Bildung der Gesamtprobe unangemessen oder nicht praktikabel, so kann
alternativ wie folgt verfahren werden: Besteht die Gefahr, dass Einheiten durch den Mischvorgang oder das
Unterteilen der Gesamtprobe beschidigt (und Riickstinde auf diese Weise maoglicherweise beeintrichtigt) werden,
oder lassen sich grofse Einheiten zum Erreichen einer einheitlicheren Riickstandsverteilung nicht mischen, so sollten
die Einheiten zum Zeitpunkt der Entnahme der Primarproben nach dem Zufallsprinzip Parallel-Laborproben zugeteilt
werden. In diesem Fall gilt als Ergebnis der Mittelwert der giiltigen Ergebnisse der Laborprobenanalyse.

L-p=(Q-ip
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Tabelle 3

Fleisch und Gefliigel: Beschreibung der Primirproben und Mindestgrofle der Laborprobe

Warenklassifizierung (')

Beispiele

Art der zu entnehmenden
Primarprobe

Mindestgrofe der
einzelnen Laborproben

Primire Lebensmittel tierischen Ursprungs

Fleisch von Siugetieren

1. Anm.: Zur Kontrolle der Einhaltung der Riickstandswerte fiir fettlosliche Pestizide sind Proben gemif Teil 2 zu
entnehmen.
1.1. Grofle Siugetiere, ganzer | Rinder, Schafe, Zwerchfell, ganz oder Teile 0,5 kg
Tierkorper oder Tierkorper- | Schweine davon, gegebenenfalls er-
halfte, i.d.R. 2 10 kg ganzt durch Zervikalmuskel
1.2 Kleine Siugetiere, ganzer | Kaninchen Ganze Tierkorper oder Hin- 0,5 kg
Tierkorper terviertel nach dem Enthéuten
und Entbeinen
1.3. Fleischteile von Sdugetieren | Viertel, Koteletts, | Ganze Einheit(en) oder Por- 0,5 kg
in losem Gebinde, frisch/ | Steaks, Schultern tion einer groffen Einheit [nach dem Entbeinen
gekiihlt/gefroren, auch ver-
packt
1.4. Fleischteile von Sdugetieren, | Viertel, Koteletts Entweder gefrorener Quer- 0,5 kg
in losem Gebinde, gefroren schnitt eines Containers oder |nach dem Entbeinen
Gesamtheit (oder Portionen)
einzelner Fleischteile
Saugetierfette, einschlieflich Tierkorperfette
2. Anm.: Gemif$ Teil 2.1, 2.2 und 2.3 entnommene Fettproben konnen zur Kontrolle der MRL-Konformitit des Fettes, oder
des ganzen Erzeugnisses, verwendet werden
2.1. Grofle Siugetiere, bei der | Rinder, Schafe, Nieren-, Bauch- oder 0,5 kg
Schlachtung, ganze Schlacht- | Schweine subkutanes Fett von ein
korper oder Schlachtkorper- und demselben Tier
hélften, i.d.R. 210 kg
2.2. Kleine Sdugetiere, bei der Bauch- oder subkutanes 0,5 kg
Schlachtung, ganze Schlacht- Fett von ein und demselben
korper oder Schlachtkorper- Tier
hélften, <10 kg
2.3. Siugetiereteilstiicke Beine,  Koteletts, | Entweder sichtbares Fett, 0,5 kg
Steaks von der (den) Einheit(en)
abgeschnitten,
oder ganze Einheit(en) oder 2 kg
Portionen (einer) ganzen(-r)
2.4, Sidugetierfettgewebe, in Einheiten an mindestens 3 0,5 kg
losem Gebinde Stellen mit einem Probe-
nahmegerit entnommen
3. GeniefSbare Nebenprodukte von Siugetieren
3.1. Leber  frisch,  gekiihlt, Ganze Leber(n) oder Leber- 0,4 kg

gefroren

teil
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Warenklassifizierung (')

Beispiele

Art der zu entnehmenden

MindestgroRe der

Primérprobe einzelnen Laborproben
3.2 Nieren  frisch,  gekihlt, 1 oder beide Nieren von 1 0,2 kg
gefroren oder 2 Tieren
3.3. Herz frisch, gekiihlt, Ganze(s) Herz(en) oder, bei 0,4 kg
gefroren grolen Herzen, lediglich
Portion der Herzkammer
3.4. Andere Nebenprodukte von Ganze oder Teil einer 0,5 kg
Sidugetieren frisch, gekiihlt, Einheit von 1  oder
gefroren mehreren  Tieren, oder
Querschnitt aus dem lose
gefrorenen Erzeugnis
Gefliigelfleisch
4. Anm.: Zur Kontrolle der Einhaltung der MRLs fiir fettlsliche Pestizide sind Proben gemif Teil 5 zu entnehmen.
4.1. Grofeer Schlachtkorper Puten, Ginse, Schenkel, Liufe und 0,5 kg
>2 kg Hihne, Kapaune anderes dunkles Fleisch nach dem Enthéduten
und Enten und Entbeinen
4.2. mittelgroer Schlachtkorper | Hennen, Perlhith- | Schenkel, Liufe und 0,5 kg
500 g-2 kg ner, Junghiithner anderes dunkles Fleisch von |nach dem Enthiuten
mindestens 3 Tieren und Entbeinen
4.3. kleiner Schlachtkorper Wachteln, Tauben | Schlachtkorper von mindes- 0,2 kg
<500 g tens 6 Tieren Muskelgewebe
4.4, Gefliigelteile frisch, gekiihlt, | Laufe, Viertel, Abgepackte Einheiten oder 0,5 kg
gefroren Briiste und Fliigel | Einzeleinheiten nach dem Enthéuten
Einzel- oder Grofhandels- und Entbeinen
packung
Gefliigelfette, einschlielich Schlachtkorperfett
5. Anm.: Gemif Teil 5.1 und 5.2 entnommene Fettproben kénnen zur Kontrolle der MRL-Konformitit des Fettes, oder des
ganzen Erzeugnisses, verwendet werden.
5.1. Gefliigel, bei der Schlach- | Hiihner, Puten Bauchfetteinheiten von 0,5 kg
tung, ganzer  Schlacht- mindestens 3 Tieren
korper oder Schlachtkor-
perhifte
5.2. Gefligelteilstiicke Liufe, Brustmuskel | Entweder sichtbares Fett, 0,5 kg
von der (den) Einheit(en)
abgeschnitten, oder
ganze Einheit(en) oder 2 kg
Portionen (einer) ganzen(-r)
Einheit(en), bei denen sich
das Fett nicht abschneiden
lasst
5.3. Geflugelfettgewebe, in Einheiten an mindestens 3 0,5 kg

losem Gebinde

Stellen mit einem Probe-
nahmegerit entnommen
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Warenklassifizierung (')

Beispiele

Art der zu entnehmenden
Primérprobe

MindestgroRe der
einzelnen Laborproben

6. Genieflbare Nebenprodukte von Gefliigel

6.1. Genieflbare Nebenprodukte, Einheiten von mindestens 6 0,2 kg
ausgenommen Génse- und Tieren, oder Querschnitt
Entenfettleber und dhnliche aus einem Container
hochwertige Erzeugnisse

6.2. Ginse- und Entenfettleber Einheit von 1 Tier oder aus 0,05 kg

und &hnliche hochwertige
Erzeugnisse

1 Container

Verarbeitete Lebensmittel tierischen Ursprungs

7. Sekundire Lebensmittel tierischen Ursprungs, getrocknetes Fleisch
Geniefbare Derivate tierischen Ursprungs, verarbeitete tierische Fette, einschlieflich ausgeschmolzene
oder extrahierte Fette
(Aus einer Zutat) hergestellte Lebensmittel tierischen Ursprungs, mit oder ohne umgebende Fliissigkeit
oder Nebenstoffe wie Aromastoffe und Gewiirze und in der Regel vorverpackt und verzehrsfertig, auch
gegart
(Aus mehreren Zutaten) hergestellte Lebensmittel tierischen Ursprungs; ein Lebensmittel, das sowohl aus
Zutaten pflanzlichen als auch tierischen Ursprungs besteht, kann hier eingereiht werden, wenn die
Zutat(en) tierischen Ursprungs iiberwiegen

7.1. Sdugetier oder Gefliigel, | Schinken, ~ Wurst, | Abgepackte Einheiten, oder | 0,5 kg oder 2 kg
zerkleinert, gegart, einge- | Rinderhack, ein reprdsentativer Quer- | wenn Fettgehalt
dost, getrocknet, ausge- | Hithnerpastete schnitt aus einem Container <5%
schmolzen, oder ander- oder mit einem Probenah-

weitig verarbeitete Erzeug-
nisse, einschlieflich Erzeug-
nisse aus mehreren
Bestandteilen

megerdt entnommene Ein-
heiten (einschlieflich Sifte,
soweit vorhanden)

(') Warenklassifizierung der EG: Anhang I der Richtlinie 86/362/EWG und Anhang I der Richtlinie 86/363/EWG, beide gedndert durch
die Richtlinie 93/57/EG des Rates (ABL. L 211 vom 23.8.1993, S. 1) und Anhang I der Richtlinie 90/642/EWG, geindert durch die

Richtlinie 95/38/EG des Rates (ABL. L 197 vom 22.8.1995, S. 14).

Tabelle 4

Pflanzenerzeugnisse: Beschreibung der Primirproben und Mindestgrofle der Laborproben

Warenklassifikation (*)

Beispiele

Art der zu entnehmenden
Primérprobe

Mindestgrofe der
einzelnen Laborproben

Primire Lebensmittel pflanzlichen Ursprungs

Frisches Obst

1. Frisches Gemiise, einschlieRlich Kartoffeln und Zuckerriiben, jedoch ausgenommen Kriuter
1.1. Kleine Frischerzeugnisse | Beeren, Erbsen, | Ganze Einheiten  oder 1 kg
Einheiten i.d.R. <25 g Oliven Packungen oder mit einem
Probenahmegerit entnom-
mene Einheiten
1.2 MittelgroRe  Frischerzeug- | Apfel, Orangen Ganze Einheiten 1 kg
nisse, (mindestens 10
Einheiten i.d.R. 25-250 g Einheiten)
1.3. Grofle  Frischerzeugnisse, | Kohlkopfe, Gurken, | Ganze Einheit(en) 2 kg

Einheiten i.d.R. >250 g

Trauben (Biischel)

(mindestens 5
Einheiten)
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Warenklassifikation ()

Beispiele

Art der zu entnehmenden
Primérprobe

MindestgroRe der
einzelnen Laborproben

2. Hiilsenfriichte Bohnen, getrocknet; 1 kg
Erbsen, getrocknet
Getreidekdrner Reis, Weizen 1 kg
Baumniisse ausgenommen 1 kg
Kokosniisse
Kokosniisse 5 Einheiten
Olsaaten Erdniisse 0,5 kg
Saaten fiir Getrinke und | Kaffeebohnen 0,5 kg
Siiffigkeiten
3. frische Petersilie 0,5 kg
Krauter Ganze Einheiten
andere, frisch 0,2 kg
(fiir getrocknete Krduter siche Teil 4 dieser Tabelle)
Gewiirze getrocknet Ganze Einheiten oder mit 0,1 kg

einem  Probenahmegerit
entnommene Einheiten

Verarbeitete Lebensmittel pflanzlichen Ursprungs

4. Sekundire Lebensmittel pflanzlichen Ursprungs, Trockenobst, Trockengemiise, Trockengewiirze, Hopfen,
gemahlene Getreideerzeugnisse
Derivate pflanzlichen Ursprungs, Tees, Krdutertees, Pflanzenole, Sifte und verschiedene Derivate wie
verarbeitete Oliven und Zitrusmelasse
(Aus einer Zutat) hergestellte Lebensmittel pflanzlichen Ursprungs, mit oder ohne umgebende Fliissigkeit
oder Nebenstoffe wie Aromastoffe und Gewiirze und in der Regel vorverpackt und verzehrsfertig, auch
gegart
Aus mehreren Zutaten hergestellte Lebensmittel pflanzlichen Ursprungs, einschliefSlich Erzeugnisse mit
Zutaten tierischen Ursprungs, soweit die Zutat(en) pflanzlichen Ursprungs iiberwiegt(-en), Brotwaren und
andere gegarte Getreideerzeugnisse
4.1. Erzeugnisse mit hohem Packungen oder mit einem 0,1 kg (3
Einheitswert Probenahmegerit entnom-
mene Einheiten
4.2. feste  Erzeugnisse — mit | Hopfen, Tee, Abgepackte Einheiten oder 0,2 kg
geringem Volumen Kriutertee mit einem Probenahmegerit
entnommene Einheiten
4.3. Andere feste Erzeugnisse Brot, Mehl, Packungen oder andere 0,5 kg
Trockenobst ganze Einheiten oder mit
einem Probenahmegerit
entnommene Einheiten
4.4. Fliissigerzeugnisse Pflanzliche Ole, Abgepackte Einheiten oder | 0,5 1bzw. 0,5 kg

Sifte

mit einem Probenahmegerit
entnommene Einheiten

(") Warenklassifizierung der EG: Anhang I der Richtlinie 86/362/EWG und Anhang I der Richtlinie 86/363/EWG, beide gedndert durch
die Richtlinie 93/57/EG des Rates (ABL. L 211 vom 23.8.1993, S. 1) und Anhang I der Richtlinie 90/642/EWG, geindert durch die

Richtlinie 95/38/EG des Rates (ABL. L 197 vom 22.8.1995, S. 14).

(%) Von aufergewdhnlich hochwertigen Erzeugnissen kénnen kleinere Laborproben entnommen werden. In diesem Fall sollten jedoch
die Griinde fiir diese Entscheidung im Probenahmeprotokoll festgehalten werden.
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Tabelle 5

Eier und Eiprodukte: Beschreibung der Primirproben und Mindestgréfle der Laborproben

Warenklassifikation (")

Beispiele

Art der zu entnehmenden

Mindestgrofe der

Primarprobe einzelnen Laborproben
Primire Lebensmittel tierischen Ursprungs
1. Gefliigeleier
1.1. Eier, ausgenommen Wach- Ganze Eier 12 ganze
teleier u. 4. Hiihnereier,

6 ganze Ganse-

oder Enteneier
1.2. Eier, Wachteleier u. 4. Ganze Eier 24 ganze Eier
2. Milch Ganze Einheiten oder mit 0,51

einem  Probenahmegerit
entnommene Einheiten

Verarbeitete Lebensmittel tierischen Ursprungs

3. Sekundire Lebensmittel tierischen Ursprungs, sekunddre Milcherzeugnisse wie Magermilch, Kondens-
milch und Milchpulver
geniefbare Derivate tierischen Ursprungs, Milchfette, Derivate wie Butter, Butterfett, Rahm, Rahmpulver,
Kasein, usw.
(Aus einer Zutat) hergestelltes Lebensmittel tierischen Ursprungs, hergestellte Milcherzeugnisse wie
Joghurt, Kise
(Aus mehreren Zutaten) hergestelltes Lebensmittel tierischen Ursprungs, hergestellte Milcherzeugnisse
(einschlieflich Erzeugnisse mit Zutaten pflanzlichen Ursprungs, soweit die Zutat(en) tierischen Ursprungs
iiberwiegt(-en)) wie verarbeitete Kiseprodukte, Kisezubereitungen, Joghurt mit Geschmackszusatz,
gesiiite Kondensmilch
3.1. Flisssigmilch, Milchpulver, Abgepackte Einheit(en) oder 0,5 1 (flussig)
Kondensmilch und -sahne, mit einem Probenahmegerit bzw.
Milcheis, Rahm, Joghurt entnommene Einheit(en) 0,5 kg (fest)
i)  Lose Kondensmilch und lose Kondenssahne miissen vor der Probenahme durch Abschaben anhaftender Partikel von
den Behilterwinden und -béden und durch Verrithren griindlich gemischt werden. Es sollten ungefihr 2-3 1
entnommen und vor der Entnahme der Laborprobe erneut griindlich verrithrt werden.
ii) Proben von losem Milchpulver sollten unter keimfreien Bedingungen entnommen werden (Pipette des Trockenboh-
rers bei gleich bleibender Geschwindigkeit durch das Pulver fiihren).
i) Lose Sahne sollte vor der Probenahme mit einem Spachtel griindlich verrithrt werden. Aufschdumen, Schlagen und
Verdicken sind jedoch unbedingt zu vermeiden
3.2. Butter und Butterfett Butter, Molken- | Abgepackte Einheit(en), 0,2 kg
butter, fettarmes | ganz oder Teile davon, oder bzw.
Butterfett  enthal- | mit einem Probenahmegerit 0,21
tende  Aufstriche, | entnommene Einheit(en)
wasserfreies Butter-
fett, wasserfreies

Milchfett
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Warenklassifikation (') Beispiele Art der wu en tnehmenden . Mindestgroe der
Primirprobe einzelnen Laborproben
3.3. Kise, einschlieflich Schmelzkise
Einheiten von 0,3 kg oder Ganze Einheit(en) oder mit 0,5 kg
mehr einem Probenahmegerit ge-
schnittene Einheit(en)
Einheiten <0,3 kg 0,3 kg

Anm. Bei Kise mit rundem Boden sollten die Proben durch zwei vom Mittelpunkt ausgehende Radialschnitte, bei Kise
mit rechteckigem Boden durch zwei Parallelschnitte entlang den Seiten entnommen werden.

3.4. Flissige, gefrorene oder Mit einem Probenahme- 0,5 kg
getrocknete Eiprodukte gerit unter  keimfreien
Bedingungen entnommene
Einheit(en)

(") Warenklassifizierung der EG: Anhang I der Richtlinie 86/362/EWG und Anhang I der Richtlinie 86/363/EWG, beide gedndert durch
die Richtlinie 93/57/EG des Rates (ABL. L 211 vom 23.8.1993, S. 1) und Anhang I der Richtlinie 90/642[EWG, gedndert durch die
Richtlinie 95/38/EG des Rates (ABL. L 197 vom 22.8.1995, S. 14).

4.4. Aufbereitung der Laborprobe

Ist die Gesamtprobe grofer als zur Bildung einer Laborprobe erforderlich, so sollte sie unterteilt werden, um eine
reprasentative Portion zu erhalten. Dies kann mit einem Probenahmegerit, durch Vierteln oder eine andere Art der
Zerkleinerung erfolgen. Einheiten frischer Pflanzenerzeugnisse oder ganzer Eier sollten jedoch nicht zerschnitten
bzw. zerbrochen werden. Parallel-Laborproben fiir etwaige separate Analysen sollten erforderlichenfalls in diesem
Stadium entnommen oder nach dem vorstehend beschriebenen alternativen Verfahren aufbereitet werden. Die
MindestgréfSen fiir die Laborproben sind in den Tabellen 3, 4 und 5 festgelegt.

4.5. Probenahmeprotokoll

Der Probenahmebeamte muss iiber Art und Herkunft der Partie, ihren Besitzer, Lieferanten oder Beférderer sowie
iiber Datum und Ort der Probenahme und alle anderen einschligigen Informationen Protokoll fihren. Jede Abwei-
chung von der empfohlenen Probenahmemethode ist festzuhalten. Eine unterzeichnete Kopie dieses Protokolls muss
jede Parallel-Laborprobe begleiten, eine weitere Kopie wird vom Probenahmebeamten verwahrt, und eine dritte Kopie
geht an den Besitzer der Partie oder seinen Vertreter, auch wenn ihnen keine Laborprobe zur Verfiigung gestellt wird.
Wird das Protokoll elektronisch angefertigt, so ist es denselben Empfingern zu iibermitteln, und es sollte ein ebenso
kontrollierbarer Priifpfad gewihrleistet sein.

4.6. Verpackung und Ubersendung der Laborprobe

Die Laborprobe ist in ein sauberes, inertes Behiltnis zu packen, das vor Kontaminationen, Beschidigung und
Leckagen schiitzt. Das Behiltnis sollte verplombt, dauerhaft beschriftet und vom Probenahmeprotokoll begleitet sein.
Wird ein Barcode verwendet, sollten die Daten auch alphanumerisch gegeben sein. Die Probe ist dem Labor so bald
wie moglich anzuliefern. Sie darf wihrend der Beforderung nicht verderben, d.h. frische Proben sollten kiihl,
gefrorene Proben gefroren bleiben. Fleisch- und Gefliigelproben sollten vor der Versendung eingefroren werden, es
sei denn, die Beforderung zum Labor erfolgt, bevor Verderb eintreten kann.

4.7. Aufbereitung der Analyseprobe

Der Laborprobe sollte ein individueller Kenncode zugeteilt werden, der zusammen mit dem Annahmedatum und
dem Probenumfang ebenfalls im Probenahmeprotokoll zu vermerken ist. Der zu analysierende Teil der Ware ('), (),
d. h. die Analyseprobe, sollte so bald wie moglich entnommen werden. Erfordert die Berechnung der Riickstands-
menge die Einbeziehung nicht analysierter Teile (*?), so ist das Gewicht der entnommenen Teile im Protokoll
festzuhalten.

4.8. Aufbereitung und Lagerung der Analyseportion

Die Analyseprobe sollte gegebenenfalls zerkleinert und gut gemischt werden, damit reprasentative Portionen
entnommen werden konnen. Die Grofe der Analyseportion sollte sich nach der Analysemethode und der Mischeffi-
zienz richten. Die angewandten Zerkleinerungs- und Mischmethoden sollten aufgezeichnet werden und die in der
Analyseprobe vorhandenen Riickstidnde nicht beeinflussen. Die Analyseprobe sollte gegebenenfalls unter besonderen

(") Warenklassifizierung der EG: Anhang I der Richtlinie 86/362/JEWG und Anhang I der Richtlinie 86/363/EWG, beide geindert

durch die Richtlinie 93/57/EG des Rates (ABL. L 211 vom 23.8.1993, S. 1) und Anhang I der Richtlinie 90/642/EWG, geindert
durch die Richtlinie 95/38/EG des Rates (ABL L 197 vom 22.8.1995, S. 14).

(*) Erzeugnisteile, fiir die die Hochstwerte gelten: Anhang I der Richtlinie 90/642/EWG, gedndert durch die Richtlinie 93/58/EG (ABL.

L 211 vom 23.8.1993, S. 6).

('2) Bei Kernobst werden die Kerne beispielsweise nicht analysiert, die Riickstandsberechnung beruht jedoch auf der Annahme, dass sie

einbezogen sind, jedoch keine Riickstinde enthalten. Vgl. Fufinote 2.
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4.9.

®)

Bedingungen (z. B. bei Minustemperaturen) bearbeitet werden, um nachteilige Auswirkungen auf ein Mindestmafl zu
begrenzen. Soweit die Bearbeitung Riickstinde beeintrichtigen konnte und keine praktischen Alternativen gegeben
sind, kann die Analyseportion aus ganzen Einheiten oder aus von ganzen Einheiten entnommenen Segmenten
bestehen. Besteht die Portion somit aus wenigen Einheiten oder Segmenten, so ist sie fir die Analyseprobe kaum
reprasentativ, und es sind gentigend Parallel-Portionen separat zu analysieren, die iiber die Unsicherheit des Mittel-
wertes Aufschluss geben. Miissen Portionen vor der Analyse gelagert werden, so sind Lagermethode und -dauer so zu
wihlen, dass das Niveau der vorhandenen Riickstinde nicht beeintrichtigt wird. Fiir separate Analysen und Bestiti-
gungsanalysen miissen erforderlichenfalls zusitzliche Portionen entnommen werden.

Schematische Darstellungen

Schematische Darstellungen der vorstehend beschriebenen Probenahmeverfahren sind in dem in Fufnote 8 der Seite
30 genannten Dokument gegeben.

KRITERIEN FUR DIE KONFORMITATSKONTROLLE

Analyseergebnisse miissen sich auf eine oder mehrere Laborproben beziehen, die aus der Partie entnommen und in
einem analysefdhigen Zustand angenommen wurden. Sie miissen durch annehmbare Qualititskontrolldaten (%)
untermauert werden. Uberschreitet ein Riickstand die zuldssige Hochstmenge, so sollte seine Identitit bestitigt und
seine Konzentration durch Analyse einer oder mehrerer zusitzlicher Analyseportionen aus der (den) Original-Labor-
probe(n) iiberpriift werden.

Der MRL gilt fir die Gesamtprobe.
Die Partie gilt als konform, wenn der MRL nicht um das (die) Analyseergebnis(se) iiberschritten wird.

Liegen die Ergebnisse fiir die Gesamtprobe tiber dem MRL, so ist bei der Entscheidung iiber die Nichtkonformitit der
Partie Folgendes zu beriicksichtigen:

i) gegebenenfalls die Ergebnisse fiir mindestens eine Laborprobe und
ii) die Genauigkeit und Prizision der Analyse, wie sie aus den untermauernden Qualitdtskontrolldaten hervorgehen.

Qualititskontrollverfahren fiir Pestizidriickstandsanalysen. Dokument SANCO/[3103/2000, Anderungen siehe Internet-Website der

Kommission.



