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VERORDNUNG (EWG) Nr. 3288/92 DER KOMMISSION
vom 12. November 1992

zur Anderung der Verordnung (EWG) Nr. 2568/91 iiber die Merkmale von
Olivendlen und Oliventresterdlen sowie die Verfahren zu ihrer Bestimmung

DIE KOMMISSiON DER EUROPAISCHEN
GEMEINSCHAFTEN —

gestiitzt auf den Vertrag zur Griindung der Europiischen
Wirtschaftsgemeinschatft,

gestiitzt auf die Verordnung Nr. 136/66/EWG des Rates
vom 22. September 1966 iiber die Errichtung einer
gemeinsamen Marktorganisation fiir Fette ('), zuletzt gein-
dert durch die Verordnung (EWG) Nr. 2046/92 (3), insbe-
sondere auf Artikel 35a,

in Brwigung nachstehender Griinde :

In der Verordnung (EWG) Nr. 2568/91 der Kommis-
sion (*), zuletzt geindert durch die Verordnung (EWG)
Nr. 1996/92(*), sind unter anderem die organoleptischen
Merkmale nativer Olivenole sowie das Verfahren zur
Bestimmung dieser Merkmale festgelegt.

Wegen noch nicht abgeschlossener Untersuchungen ist es
angebracht, die Frist zu verlingern, innerhalb welcher die
Mitgliedstaaten einzelstaatliche Analysemethoden
verwenden kénnen, die sich bewdhrt haben und wissen-
schaftlich anerkannt sind.

Damit sich die Unternehmen leichter an die Qualitits-
normen fiir die sensorischen Eigenschaften nativer
Olivendle anpassen konnen, sollte die Anwendung des
betreffenden Verfahrens schrittweise erfolgen. Zu diesem
Zweck sollten fiir einen entsprechenden Zeitraum degres-
sive Toleranzen fiir die Bewertung bestimmter Kategorien
nativer Olivenole festgelegt werden.

Um eine einheitliche Anwendung des Verfahrens in der
Gemeinschaft zu gewihrleisten, sollten Kriterien fiir die
Zulassung der mit der amtlichen Kontrolle der organo-
leptischen Merkmale von Olivendlen beauftragten Priifer-
gruppen durch die Mitgliedstaaten festgelegt werden.
Ebenso sollten dei bei Feststellung von Unregelmiflig-
keiten anzuwendenden Sanktionen vereinheitlicht
werden.

Zur Erleichterung des Handelsverkehrs sollten bei
Meinungsverschiedenheiten in bezug auf die sensorischen
Eigenschaften nativer Olivendle zugelassene Priifer-
gruppen eingeschaltet werden.

Zur Verhinderung von Marktstorungen sollte die Methode
zur organoleptischen Bewertung nicht auf native
Olivenodle angewandt werden, die vor dem 1. November
1992 abgefiillt worden sind.

() ABL Nr. 172 vom 30. 9. 1966, S. 3025/66.
() ABL Nr. L 215 vom 30. 7. 1992, S. 1.

() ABL. Nr. L 248 vom 5. 9. 1991, S. 1.

() ABL. Nr. L 199 vom 18. 7. 1992, S. 18.

Die in dieser Verordnung vorgesehenen Mafinahmen
entsprechen der Stellungnahme des Verwaltungsaus-
schusses fiir Fette —

HAT FOLGENDE VERORDNUNG ERLASSEN :

Artikel 1

Die Verordnung (EWG) Nr. 2568/91 wird wie folgt gein-
dert : ,

1. In Artikel 3 erster Unterabsatz wird das Datum des
»31. Oktober 1992” durch den ,31. Dezember 1992
ersetzt. .

2. Folgende Artikel 3a und 3b werden eingefiigt :
»Artikel 3a

Bei Meinungsverschiedenheiten in bezug auf die orga-
noleptischen Merkmale eines Olivendls, das Gegen-
stand eines Handelsgeschifts ist, konnen sich die
betreffenden Parteien an eine zugelassene Priifer-
gruppe ihrer Wahl wenden.

Artikel 3b

Werden Abweichungen zwischen den festgestellten
und den aus der Produktkennzeichnung zu erwar-
tenden organoleptischen Merkmalen festgestellt, so
verhingt der betreffende Mitgliedstaat unbeschadet
etwaiger anderer Sanktionen administrative finanzielle
Sanktionen, deren Hohe sich nach der Schwere der
festgestellten Unregelmifligkeit richtet.

Zur Beurteilung der Unregelmifligkeit wird die natiir-
liche Entwicklung der Merkmale von unter normalen
Bedingungen aufbewahrten Olen beriicksichtigt.

Die Mitgliedstaaten teilen der Kommission zu Beginn
eines jeden Halbjahres Anzahl und Art der festge-
stellten UnregelmiBigkeiten und der im Laufe des
vorhergehenden Halbjahres verhingten Sanktionen
mit.”

3. Artikel 4 erhilt folgende Fassung:
SArtikel 4

(1)  Zur Beurteilung der organoleptischen Merkmale
bilden die Mitgliedstaaten Priifergruppen, die mit der
amtlichen Kontrolle dieser Merkmale beauftragt sind
und

— sich aus ausgewihlten und gemif! den Regeln des
in Anhang XII beschriebenen Verfahrens
geschulten sensorischen Priifern zusammensetzen ;

— die gemafl den Regeln des genannten Verfahrens
erforderlichen Einrichtungen und Hilfsmittel fir
die organoleptische Bewertung besitzen ;
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— die spezifischen Begriffe fiir die sensorische
Priifung von Olivendl, die Profilbeschreibung und
die Bewertungstabelle verwenden, die fiir dieses
Verfahren vorgesehen sind;

— sich verpflichten, bei regelmiafligen Kontrollen und
Zusammenkiinften zur Harmonisierung der senso-
rischen Kriterien die auf Gemeinschaftsebene und
internationaler Ebene vorgesehenen organolepti-
schen Bewertungen vorzunehmen ;

— sich verpflichten, der Kommission jahrlich samt-
liche Angaben iiber Anderungen in der Zusam-
mensetzung jeder Priifergruppe und die Zahl der
von ihr als zugelassener Prifergruppe vorgenom-
menen Bewertungen mitzuteilen.

Jeder Mitgliedstaat laflt die auf seinem Hoheitsgebiet
gebildeten, die oben beschriebenen Bedingungen
erfilllenden Priifergruppen zu. Er bestimmt, welche
dieser Priifergruppen mit Revisionsanalysen beauftragt
werden.

Priifergruppen, die in den Mitgliedstaaten vor dem
1. November 1992 gemifl den im Anhang XII vorge-
sehenen Regeln eingefilhit wurden, gelten als im
Sinne dieses Artikels zugelassen.

Jeder Mitgliedstaat iibermittelt der Kommission und
den anderen Mitgliedstaaten das Verzeichnis der zuge-
lassenen Priifergruppen.

(2) Ergeben sich in einem Mitgliedstaat Schwierig-
keiten bei der Zulassung von Priifergruppen, kann
eine Priifergruppe eingeschaltet werden, die in einem
anderen Mitgliedstaat zugelassen ist.

(3) Jeder Mitgliedstaat erstellt ein Verzeichnis der
von Organisationen des Berufsstands oder mehrerer
Berufsstinde unter den Bedingungen des Absatzes 1
eingefithrten Priifergruppen und achtet auf die Einhal-
tung dieser Bedingungen.”

4. In Artikel 10 Absatz 1 wird der folgende Unterabsatz
hinzugefiigt :

»Diese Methode findet keine Anwendung auf native
Olivenole, die vor dem 1. November 1992 abgefiillt
wurden.”

5. Anhang XII Nummer 10.2 letzter Unterabsatz erhilt
folgende Fassung :

»Abfassung der Ergebnisse: Der Priifungsleiter
bestimmt auf der Basis des Mittelwerts die Kategorie,
in die die Probe entsprechend den im Anhang I vorge-
sehenen Grenzwerten eingeordnet wird.

Zu diesem Zweck beriicksichtigt der Priifungsleiter

— wihrend des Wirtschaftsjahres 1992/93 einen
Toleranzwert von + 1,5,

— wihrend des Wirtschaftsjahres 1993/94 einen
Toleranzwert von + 1,

— wihrend des Wirtschaftsjahres 1994/95 einen
Toleranzwert von + 0,5,

wenn der Mittelwert mindestens 5 Punkte erreicht.

Bei Olivenél, das Gegenstand von Interventionsmafl-
nahmen ist, beschrinkt sich der Toleranzwert in den
genannten Wirtschaftsjahren auf + 0,5.

Die in den vorstehenden Absitzen genannten Tole-
ranzwerte beriicksichtigen den statistischen Unter-
schied zwischen dem Analyseergebnis und dem vorge-
schriebenen Grenzwert hinsichtlich Wiederholbarkeit
und Vergleichbarkeit.

Wird Olivendl in den genannten Wirtschaftsjahren
ohne Beriicksichtigung der vorgesehenen Toleranz-
werte Kklassifiziert, so kann auf der unmittelbaren
Umschliefung des Erzeugnisses die organoleptische
Mindestbenotung angegeben werden, die bis zum
Haltbarkeitsdatum dberpriift werden kann.

Der Priifungsleiter gibt im Untersuchungsbericht nur
die Kategorie an, in die die Probe eingeordnet wird.
Wird die Priffung durch einen Priifer gemif} Artikel 2
Absatz 2 erster Unterabsatz durchgefiihrt, so bestimmt
dieser die Kategorie nach dem gleichen Verfahren.”

Artikel 2

Diese Verordnung tritt am dritten Tag nach ihrer Versf-
fentlichung im Amzesblatt der Europdischen Gemein-
schaften in Kraft.

Sie gilt mit Wirkung vom 1. November 1992.

Diese Vérordnung ist in allen ihren Teilen verbindlich und gilt unmittelbar in jedem

Mitgliedstaat.

Briissel, den 12. November 1992

Fiir die Kommission
Ray MAC SHARRY

Mitglied der Kommission



