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RAT

RICHTLINIE DES RATES

vom 15. Juli 1991

zur Festlegung von Hygienevorschriften fiir die Erzeugung und Vermarktung lebender Muscheln

(91/492/EWG)

DER RAT DER EUROPAISCHEN GEMEINSCHAFTEN —

gestiitzt auf den Vertrag zur Griindung der Europiischen
Wirtschaftsgemeinschaft, insbesondere auf Artikel 43,

auf Vorschlag der Kommission (1),
nach Stellungnahme des Europiischen Parlaments (2),

nach Stellungnahme des Wirtschafts- und Sozialaus-
schusses (3),

in Erwigung ndchstehender Griinde:

Im Hinblick auf die Schaffung des Binnenmarktes und
insbesondere im Interesse eines reibungslosen Funktionierens
der mit der Verordnung (EWG) Nr. 3796/81 (*), zuletzt
geindert durch die Verordnung (EWG) Nr. 2886/89 (),
eingefiihrten gemeinsamen Marktorganisation fiir Fischerei-
erzeugnisse miissen die zwischen den Mitgliedstaaten beste-
henden Unterschiede bei den gesundheitlichen Bestimmun-
gen, die die Vermarktung von lebenden Muscheln beschrin-
ken, beseitigt werden. Hierdurch kénnen Erzeugung und
Vermarktung stirker vereinheitlicht und gleiche Wettbe-
werbsbedingungen geschaffen werden; gleichzeitig wird
sichergestellt, daf der Verbraucher ein Erzeugnis von ein-
wandfreier Qualitat erhalt.

Die Richtlinie 79/923/EWG des Rates vom 30. Oktober
1979 iiber die Qualititsanforderungen an Muschelgewis-
ser () sieht vor, daff die gesundheitlichen Anforderungen,
denen Erzeugnisse der Muschelzucht entsprechen miissen,
festzulegen sind.

(*) ABL Nr. C 84 vom 2. 4. 1990, S. 29.

(?) ABL Nr. C 183 vom 15. 7. 1991.

(*) ABL Nr. C 332 vom 31. 12. 1990, S. 1.-
(*) ABL Nr. L 379 vom 31. 12, 1981, S. 1.
(5) ABL Nr. L 282 vom 2. 10. 1989, S. 1.
() ABL Nr. L 281 vom 10. 11. 1979, S. 47.

Zum Schutz der Gesundheit der Verbraucher sind diese
Anforderungen auf allen Stufen der Ernte, der Behandlung,
der Lagerung, der Beforderung und des Vertriebs von
lebenden Muscheln festzulegen. Diese Anforderungen gelten
gleichermaflen fiir Echinoderme, Tunikata und Meeres-
gastropoden.

Fiir den Fall, dafl nach der Vermarktung von lebenden
Muscheln ein Gesundheitsproblem auftaucht, miissen sich
der Versandbetrieb und das urspriingliche Erntegebiet fest-
stellen lassen. Daher miissen Registrier- und Kennzeich-
nungsvorschriften erlassen werden, die es erméglichen, den
Weg, den eine Sendung nach der Ernte genommen hat,
nachzuvollziehen.

Es ist wichtig, daff die gesundheitlichen Anforderungen an
das Enderzeugnis im einzelnen festgelegt werden. Der Stand
von Wissenschaft und Technik bietet indes fiir bestimmte
Gesundheitsprobleme noch keine endgiiltigen Losungen; im
Interesse eines optimalen Gesundheitsschutzes ist es daher
notwendig, ein Gemeinschaftsverfahren festzulegen, das
einen raschen Erlafl und erforderlichenfalls eine Verschir-
fung der Hygienevorschriften gestattet, um Virusinfektionen
und anderen Gesundheitsrisiken vorzubeugen.

- Lebende Muscheln, die von Erntegebieten stammen, die
_einen unmittelbaren und gefahrlosen Verzehr nicht zulassen,

konnen genufStauglich gemacht werden, indem sie iiber einen
ausreichenden Zeitraum gereinigt oder in sauberes Wasser
umgesetzt werden. Es ist in diesem Fall erforderlich, die
Erzeugungsgebiete auszuweisen, an denen Muscheln fiir den
direkten Verzehr gesammelt werden diirfen, sowie die-
jenigen, die ein Reinigen oder Umsetzen der Muscheln ver-

. langen.

Es ist in erster Linie Aufgabe des Erzeugers, sich davon zu
iiberzeugen, dafl die lebenden Muscheln den Hygienevor-
schriften entsprechen. Den zustindigen Behorden der Mit-
gliedstaaten obliegt es, durch Kontrollen und Besichtigungen
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dafiir Sorge zu tragen, daf ein Erzeuger diese Vorschriften
einhilt. Vor allem miissen die zustindigen Behorden die
Ernteplitze regelmifig kontrollieren, um sicherzustellen,
daf die dort geernteten Muscheln weder Mikroorganismen
noch giftige Stoffe in Mengen enthalten, die als gesundheits-
gefidhrdend gelten.

Es sind gemeinschaftliche Kontrollmafinahmen einzufiihren,
um die einheitliche Anwendung der Vorschriften dieser
Richtlinie in allen Mitgliedstaaten zu gewahrleisten.

In diesem Bereich sind die Regeln, Grundsitze und Schutz-
mafinahmen nach der Richtlinie 90/675/EWG des Rates
vom 10. Dezember 1990 zur Festlegung von Grundregeln fiir
die Veterinirkontrollen von aus Drittlindern in die Gemein-
schaft eingefiihrten Erzeugnissen (!) anwendbar.

Was den innergemeinschaftlichen Handel anbelangt, so
finden ferner die Vorschriften der Richtlinie 89/662/EWG
des Rates vom 11. Dezember 1989 zur Regelung der vieh-
seuchenrechtlichen Kontrollen im innergemeinschaftlichen
Handel im Hinblick auf den gemeinsamen Binnenmarkt (2),
gedndert durch die Richtlinie 90/675/EWG, Anwendung.

Fiir lebende Muscheln, die in einem Drittland erzeugt werden
und im Gebiet der Gemeinschaft in den Verkehr gebracht
werden sollen, darf keine weniger strenge Regelung getroffen
werden als fiir die Erzeugnisse innerhalb der Gemeinschaft.
Es ist ein Gemeinschaftsverfahren zur Uberpriffung der
Produktions- und Vermarktungsbedingungen in Drittlin-
dern vorzusehen, das es der Gemeinschaft gestattet, ausge-
hend von gleichwertigen Bedingungen eine gemeinsame
Einfuhrregelung anzuwenden.

Um besonderen Stituationen Rechnung tragen zu konnen,
erscheint es angebracht, fiir bestimmte bereits vor dem
1. Januar 1993 arbeitende Betriebe Ausnahmen vorzusehen,
um ihnen eine Anpassung an alle in dieser Richtlinie
enthaltenen Anforderungen zu erméglichen.

Im Fall lebender Tiere, die lebend zu verzehren sind, sollte
hinsichtlich des Haltbarkeitsdatums von den Vorschriften
der Richtlinie 79/112/EWG des Rates vom 18. Dezember
1978 zur Angleichung der Rechtsvorschriften der Mitglied-
staaten iiber die Etikettierung und Aufmachung von Lebens-
mitteln sowie die Werbung hierfiir (3), zuletzt geindert durch
die Richtlinie 91/72/EWG (*), abgewichen werden.

Es ist die Moglichkeit vorzusehen, Ubergangsvorschriften zu
erlassen, um dem Fehlen bestimmter Durchfiihrungsbestim-
mungen vorzubeugen.

Die Kommission sollte mit der Aufgabe betraut werden,
bestimmte Durchfiihrungsmafinahmen zu dieser Richt-
linie zu treffen. Zu diesem Zweck sollten Verfahren vorge-
sehen werden, um eine enge und wirksame Zusammenarbeit
zwischen der Kommission und den Mitgliedstaaten
innerhalb des Stindigen Veterindrausschusses zu gewihrlei-
sten —

(1) ABL Nr. L 373 vom 31. 12. 1990, S. 1.
(2) ABL Nr. L 395 vom 30. 12. 1989, S. 13.
(3) ABL Nr. L 33 vom 8. 2. 1979, S. 1.

(4) ABL Nr. L 42 vom 16. 1. 1991, S. 27.

HAT FOLGENDE RICHTLINIE ERLASSEN:

KAPITEL 1

Allgemeine Vorschriften

Artikel 1

Diese Richtlinie legt die Hygienevorschriften fiir die Erzeu-
gung und die Vermarktung von lebenden Muscheln fest, die
zum direkten Verzehr oder zur Verarbeitung vor dem
Verzehr bestimmt sind.

Mit Ausnahme der Bestimmungen iiber die Reinigung gilt
diese Richtlinie auch fiir Echinoderme, Tunikata und Mee-
resgastropoden.

Artikel 2
Im Sinne dieser Richtlinie sind

1. Muscheln: Lamellibranchia, die sich durch Ausfiltern
von Kleinlebewesen aus dem Wasser ernihren;

2. marine Biotoxine: giftige Stoffe, die von Muscheln, die
sich von toxinhaltigem Plankton ernihren, angerei-
chert werden;

3. sauberes Meerwasser: Meeres- oder Brackwasser, zur
Verwendung unter den in dieser Richtlinie festgesetzten
Bedingungen, in dem keine Mikroorganismen und
keine natiirlichen oder in die Umwelt abgegebenen
toxischen oder schidlichen Verbindungen entspre-
chend dem Anhang zur Richtlinie 79/923/EWG in
Mengen nachgewiesen werden, die die hygienische
Beschaffenheit und den Geschmack von Muscheln
nachhaltig beeintrichtigen kénnen;

4. zustindige Behérde: die fiir die Durchfihrung der
veterinirrechtlichen Kontrollen zustindige Zentralbe-
hérde eines Mitgliedstaates oder eine von dieser damit
beauftragte Stelle;

5. Hilterung: die voriibergehende Lagerung von lebenden
Muscheln von einer Qualitit, die ein Umsetzen oder
Aufbereiten in einer Reinigungsanlage nicht erforder-
lich macht, in Becken oder sonstigen mit sauberem
Meerwasser gefiillten Anlagen oder an natiirlichen
Plitzen, um Sand, Schlick oder Schleim zu entfernen;

6. Erzeuger: jede natiirliche oder juristische Person, die
lebende Muscheln an einem Ernteplatz zum Zweck
einer Behandlung sowie der Vermarktung sammelt;

7. Erzeugungsgebiet: Meeres-, Lagunen- und Mindungs-
gebiet mit natiirlichen Muschelbinken oder zur
Muschelzucht verwendeten Plitzen, an denen lebende
Muscheln geerntet werden;

8. Umsetzgebiet: von der zustindigen Behorde zugelasse-
nes Meeres-, Lagunen- und Miindungsgebiet, das durch
Bojen, Pfihle oder sonstige feste Vorrichtungen deut-
lich abgegrenzt und markiert ist und ausschliefflich fiir
die natiirliche Reinigung lebender Muscheln bestimmt
ist;
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

Versandzentrum: jede zugelassene Anlage, an Land
oder im Wasser, fiir die Annahme, die Hilterung, das
Spiilen, das Siubern, die Groflensortierung und das

Verpacken von lebenden Muscheln, die zum Verzehr

geeignet sind;

Reinigungszentrum: zugelassener Betrieb mit Becken,
die mit natiirlich sauberem oder durch geeignete Auf-
bereitung gereinigtem Meerwasser gespeist werden, in
denen lebende Muscheln so lange gehalten werden, daf$
sie Mikroorganismen ausscheiden kénnen, um genufi-
tauglich zu werden;

Umsetzen: Vorgang, bei dem lebende Muscheln wih-
rend des fiir die Ausscheidung der Mikroorganismen
notwendigen Zeitraums unter Uberwachung der
zustandigen Behérde in zugelassene Meeres-, Lagunen-
oder Miindungsgebiete verlagert werden. Nicht unter
diesen Begriff fillt der besondere Vorgang des Ausset-
zens von Muscheln in geeigneteren Gebieten zu Mast-
zwecken;

Beforderungsmittel: die Ladeflichen von Kraft-, Schie-
nen- und Luftfahrzeugen sowie Schiffsladerdume und
Container fiir die Beférderung zu Lande, in der Luft
oder zur See;

Verpackung: Arbeitsgang, bei dem die lebenden
Muscheln mit geeignetem Verpackungsmaterial umge-
ben werden;

Sendung: die einem oder mehreren Abnehmern zuzu-
stellende Menge von in einem Versandzentrum behan-
delten oder in einem Reinigungszentrum aufbereiteten
lebenden Muscheln;

Partie: Menge in einem Erzeugungsgebiet gesammelter
lebender Muscheln, die zur Lieferung in ein zugelasse-
nes Versandzentrum, ein Reinigungszentrum, ein
Umsetzgebiet oder ein Verarbeitungsunternehmen
bestimmt ist;

Vermarktung: lebende Muscheln fiir den Rohkonsum
oder zum Zwecke der Weiterverarbeitung feilhalten,
zum Verkauf anbieten, verkaufen, liefern oder jede
andere Form des Inverkehrbringens im Gebiet der
Gemeinschaft, mit Ausnahme der direkten Abgabe in
geringen Mengen auf dem ortlichen Markt durch den
Kiistenfischer an den Einzelhindler oder den Verbrau-
cher, die den fiir die Kontrolle des Einzelhandels
vorgeschriebenen einzelstaatlichen Hygienekontrollen
unterzogen werden miissen;

Einfubr: das Verbringen von lebenden Muscheln aus
Drittlindern in das Gebiet der Gemeinschaft;

Fékalcoliforme: fakultativ aerobe, gramnegative, nicht
sporenbildende, Cytochromoxydase-negative Stib-
chenbakterien, die Milchzucker in Gegenwart von
Gallensalzen oder anderen oberflichenaktiven Sub-
stanzen mit dhnlich wachstumshemmenden Eigen-

. schaften unter Gasbildung bei 44 °C + 0,2 °C inner-

halb von mindestens 24 Stunden vergiren konnen;

E. coli: Fikalcoliforme, die innerhalb von 24 Stunden
bei 44 °C + 0,2 °C Indol aus Tryptophan bilden.

KAPITEL I

Vorschriften fiir die Erzeugung in der Gemeinschaft

Artikel 3

(1)  Fir die Vermarktung lebender Muscheln zum Zweck
des direkten Verzehrs gelten folgende Bedingungen:

a) Sie miissen aus Erzeugungsgebieten stammen, die den
Anforderungen des Kapitels I des Anhangs entsprechen.
Bei Pilgermuscheln gilt dies jedoch nur fiir Aquakul-
turerzeugnisse im Sinne des Artikéls 2 Nummer 2 der
Richtlinie 91/493/EWG des Rates vom 22. Juli 1991
zur Festlegung von Hygienevorschriften fiir die Erzeu-
gung und Vermarktung von Fischereierzeugnissen (1);

b) sie miissen gemifl den Bedingungen des Kapitels II des
Anhangs gesammelt und vom Erzeugungsgebiet zu einem
Versandzentrum, einem Reinigungszentrum, einem Um-
setzgebiet oder einem Verarbeitungsunternehmen befor-
dert worden sein;

¢) siemiisseninden in dieser Richtlinie vorgesehenen Fillen
in zu diesem Zweck zugelassene Gebiete umgesetzt
worden sein, die den Anforderungen von Kapitel III des
Anhangs entsprechen; ,

d) sie miissen unter hygienisch einwandfreien Bedingungen
behandelt und gegebenenfalls in zu diesem Zweck zu-
gelassenen Betricben gemiff den Anforderungen von
Kapitel IV des Anhangs gereinigt worden sein;

e) sie missen die Kriterien von Kapitel V des Anhangs
erfiillen;

) sie miissen Gesundheitskontrollen gemaf Kapitel VI des

Anhangs unterzogen worden sein;

g) sie miissen gemif Kapitel VII des Anhangs sachgemif§
verpackt worden sein;

h) sie miissen unter hygienisch einwandfreien Bedingungen
gemifl den Kapiteln VIII und IX des Anhangs gelagert
und beférdert worden sein;

i) siemiissen gemaf$ Kapitel X des Anhangs gekennzeichnet
sein.

(2) Lebende Muscheln, die zur Weiterverarbeitung
bestimmt sind, miissen den einschligigen Anforderungen
von Absatz 1 geniigen und entsprechend den Bestimmungen
der Richtlinie 91/493/EWG verarbeitet werden.

Artikel 4

Die Mitgliedstaaten achten darauf, daff die Personen, die mit
lebenden Muscheln auf der Stufe der Erzeugung und der
Vermarktung umgehen, alle erforderlichen Mafnahmen
treffen, um den Anforderungen dieser Richtlinie zu genii-
gen.

Insbesondere trigt die Betriebsleitung der Versandzentren
und Reinigungszentren dafiir Sorge, daff

(1) Siche Seite 15 dieses Amtsblatts.
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— regelmifig und in repridsentativer Anzahl Proben fir
Laboruntersuchungen gezogen und analysiert werden,
um jeweils nach Maflgabe der Herkunftsgebiete der
Partien die hygienische Beschaffenheit der lebenden
Muscheln vor und nach der Behandlung in dem Versand-
zentrum oder dem Reinigungszentrum zu dokumentie-
ren;

— die Ergebnisse der Kontrollen zur Einsicht durch die
zustindige Behorde in einer stindigen Kartei gesammelt
werden.

Artikel §

(1) a) Die zustindige Behérde 1iflt ein Versandzentrum
oder ein Reinigungszentrum nur zu, nachdem sie sich
davon iiberzeugt hat, daff es die Voraussetzungen
dieser Richtlinie erfiillt. Sind die Zulassungsbedin-
gungen nicht mehr erfiillt, so trifft die zustindige
Behorde die erforderlichen Mafinahmen. In diesem
Zusammenhang beriicksichtigt sie insbesondere die
Ergebnisse einer etwaigen Kontrolle nach Artikel 6
Absatz 1.

Jedoch kénnen die Mitgliedstaaten den Versandzen-
tren und Reinigungszentren fiir die Anforderungen
hinsichtlich der Ausriistung und Struktur gemif§
Kapitel IV des Anhangs, die vor dem 1. Oktober
1991 nach dem Verfahren des Artikels 12 zu bestim-
men sind, eine zusitzliche Frist bis zum 31. Dezem-
ber 1995 einrdumen, um den Vorschriften fiir die
Zulassung nach dem genannten Kapitel nachzukom-
men; ausdriickliche Voraussetzung dafiir ist, daff die
aus diesen Zentren stammenden lebenden Muscheln
den Hygienevorschriften dieser Richtlinie entspre-
chen. Eine solche Ausnahmeregelung kann nur
Betrieben gewihrt werden, die ihre Titigkeit am
31. Dezember 1991 bereits ausiiben und vor dem
1. Juli 1992 bei der zustindigen einzelstaatlichen
Behérde einen entsprechenden hinreichend begriin-
deten Antrag gestellt haben. Diesem Antrag sind ein
Plan und ein Arbeitsprogramm beizufiigen, in denen
angegeben ist, innerhalb welcher Fristen die Betriebe
den genannten Auflagen nachkommen kdénnen.
Wird eine finanzielle Unterstiitzung der Gemein-
schaft beantragt, so sind nur Antrige fiir Vorhaben
im Einklang mit dieser Richtlinie zulassig.

Die zustindige Behorde stellt ein Verzeichnis der
zugelassenen Versandzentren und der zugelassenen
Reinigungszentren auf, die jeweils tiber eine amtliche
Nummer verfiigen. '

Das Verzeichnis der zugelassenen Versandzentren
und der zugelassenen Reinigungszentren sowie jede
spitere Anderung dieses Verzeichnisses sind der
Kommission von den einzelnen Mitgliedstaaten zu

tibermitteln. Die Kommission leitet diese Informa- -

tionen an die anderen Mitgliedstaaten weiter.

b) DieInspektion und Kontrolle dieser Betriebe werden
regelmifig unter der Verantwortung der zustindi-
gen Behérde durchgefiihrt, die freien Zugang zu
simtlichen Teilen des Betriebs haben muf, um sich
von der Einhaltung der Bestimmungen dieser Richt-
linie iberzeugen zu kénnen.

Ergeben diese Inspektionen und Kontrollen, daff den
Anforderungen dieser Richtlinie nicht entsprochen
wird, so ergreift die zustindige Behorde die geeigne-
ten Mafnahmen.

(2) a) Die zustindige Behérde stellt ein Verzeichnis der
Erzeugungs- und Umsetzgebiete mit -Angabe des
Standorts und der Abgrenzungen auf, aus denen
lebende Muscheln gemif§ den Bestimmungen dieser
Richtlinie, insbesondere des Kapitels I des Anhangs,
entnommen werden diirfen.

Dieses Verzeichnis ist den von dieser Richtlinie
betroffenen Personen, insbesondere den Erzeugern
und den Betreibern von Reinigungszentren und
Versandzentren, mitzuteilen.

b) Die Uberwachung der Erzeugungs- und Umset-
zungsgebiete erfolgt unter der Verantwortung der
zustindigen Behorde nach den Bestimmungen dieser
Richtlinie.

Wird im Zuge der Uberwachung festgestellt, daf die
Anforderungen dieser Richtlinie nicht mehr erfillt
werden, so sperrt die zustindige Behorde das betref-
fende Erzeugungs- oder Umsetzgebiet, bis sich die
Lage wieder normalisiert hat.

(3) Die zustindige Behorde kann die Erzeugung und die
Ernte von Muscheln in Gebieten, die aus hygienischen
Griinden als fiir diesen Zweck ungeeignet angesehen werden,
untersagen. .

Artikel 6

(1)  Sachverstindige der Kommission kénnen in Zusam-
menarbeit mit den zustindigen Behorden der Mitgliedstaaten
Kontrollen vor Ort durchfiithren, soweit dies fiir die einheit-
liche Anwendung dieser Richtlinie erforderlich ist. Sie kon-
nen insbesondere priifen, ob die Zentren und die Erzeu-
gungs- und Umsetzgebiete den Vorschriften dieser Richtlinie
tatsichlich nachkommen. Der Mitgliedstaat, in dem eine
Kontrolle durchgefiihrt wird, unterstiitzt die Sachverstindi-
gen in jeder zur Erfiillung ihrer Aufgaben gebotenen Weise.
Die Kommission unterrichtet die Mitgliedstaaten iiber die
Ergebnisse dieser Kontrollen.

(2) ' Die Durchfithrungsbestimmungen zu Absatz 1 wer-
den nach dem Verfahren des Artikels 12 festgelegt.

(3) Die Kommission kann Empfehlungen mit Leitlinien
fiir das ordnungsgemifle Verhalten in den verschiedenen
Stadien der Herstellung und Vermarktung aussprechen.

Artikel 7

(1)  Fiir lebende Muscheln, Echinoderme, Tunikata und
Meeresgastropoden, die zum menschlichen Verzehr be-
stimmt sind, gelten die Vorschriften der Richtlinie 89/
662/EWG, insbesondere fiir die vom Bestimmungsmitglied-
staat durchzufiihrenden Kontrollen und das weitere Vorge-
hen im Anschluff an diese Kontrollen sowie die zu ergreifen-
den Schutzmafinahmen.
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(2) Die Richtlinie 89/662/EWG wird wie folgt ge-
andert:
a) In Anhang A wird folgender Gedankenstrich angefiigt:

»— Richtlinie 91/492/EWG des Rates vom 15. Juli
1991 zur Festlegung von Hygienevorschriften fiir

die Erzeugung und Vermarktung lebender Mu-
scheln (ABI. Nr. L 268 vom 24. 9. 1991, S. 1)“.

b) In Anhang B wird folgender Gedankenstrich gestri-
chen;

»— Lebende zweischalige Weichtiere (Bivalvia), die fiir
den menschlichen Verzehr bestimmt sind;“.

KAPITEL III

Einfuhren aus Drittléndem

Artikel 8

Die Vorschriften fiir die Einfuhr von lebenden Muscheln aus
Drittlindern miissen den Vorschriften fiir die Erzeugung und
Vermarktung von Gemeinschaftserzeugnissen mindestens
gleichwertig sein.

Artikel 9

Um die einheitliche Anwendung der in Artikel 8 festgelegten
Bedingung sicherzustellen, findet folgendes Verfahren
Anwendung: .

1. Sachverstindige der Kommission und der Mitgliedstaa-
ten tiberpriifen vor Ort, ob die Erzeugungs- und Ver-

marktungsbedingungen mit den in der Gemeinschaft .

geltenden Bedingungen gleichgesetzt werden kénnen.

Die Sachverstindigen der Mitgliedstaaten, die mit der
Durchfiihrung dieser Kontrollen beauftragt sind, werden
von der Kommission auf Vorschlag der Mitgliedstaaten
bestellt.

Die Kontrollen werden im Auftrag der Gemeinschaft
durchgefihrt, die die entsprechenden Kosten iiber-
nimmt. ’

Hiufigkeit und Einzelheiten der Durchfithrung dieser
Kontrollen werden nach dem Verfahren des Artikels 12
festgelegt. .

2. Ausschlaggebend fiir die Beurteilung der Frage, ob die
Erzeugungs- und Vermarktungsbedingungen fiir lebende
Muscheln in einem Drittland als gleichwertig mit den in
der Gemeinschaft geltenden Bedingungen angesehen
werden konnen, sind insbesondere nachstehende
Aspekte:

a) die Rechtsvorschriften des Drittlands;

b) der Aufbau der zustindigen Behérde des Drittlands
und seiner Inspektionsdienste, die Befugnisse dieser
Dienste und die Aufsicht, der sie unterliegen, sowie
die Moéglichkeiten. dieser Dienste, die Anwendung
der geltenden Rechtsvorschriften wirksam zu iiber-
priifen;

¢) die fiir die Erzeugung und Vermarktung lebender
Muscheln, insbesondere die Uberwachung der
Umwelt und der Ernteplitze im Hinblick auf eine
mikrobiologische Verunreinigung sowie das Vor-

- handensein mariner Biotoxine tatsichlich zur
Anwendung kommenden Gesundheitsvorschriften;

d) die RegelmiRigkeit und die Schnelligkeit, mit denen
das Drittland Angaben iiber das Vorkommen von
toxinhaltigem Plankton an den Erzeugungsgebieten
— insbesondere von in den Gemeinschaftsgewissern
nicht vorkommenden Arten und die Risiken, die sich
daraus fir die Gemeinschaft ergeben — ibermit-
tele;

e) die Garantien, die die Drittlinder im Hinblick auf die
Einhaltung der Vorschriften von Kapitel V des
Anhangs geben koénnen.

3. DieKommission legt nach dem Verfahren des Artikels 12
folgendes fest: '

a) das Verzeichnis der Drittlinder, welche die Bedin-
gungen der Gleichwertigkeit gemafl Absatz 2 erfiil-
len;

b) fiir jedes Drittland die besonderen Bedingungen fiir
die Einfuhr von lebenden Muscheln. Dazu gehéren
folgende Bedingungen:

i) die Einzelheiten der Gesundhcitsbescﬁeinigung,
die jeder fiir die Gemeinschaft bestimmten Sen-
dung beizufiigen ist;

ii) die Abgrenzung der Erzeugungsgebiete, von
denen lebende Muscheln geerntet und einge-
fithrt werden diirfen;

iii) die Verpflichtung, der Gemeinschaft jegliche
Anderung hinsichtlich der Zulassung von
Erzeugungsgebieten unverziiglich mitzuteilen; -

iv) gegebenenfalls eine Reinigung der Muscheln
nach Ankunft in der Gemeinschaft;

¢) das Verzeichnis der Betriebe, aus denen lebende
Muscheln eingefiihrt werden diirfen. Zu diesem
Zweck sind eine oder mehrere Listen derartiger
Betriebe aufzustellen. Ein Betrieb kann in eine solche
Liste nur aufgenommen werden, wenn er von der
zustindigen Behorde des Drittlandes offiziell zur
Ausfuhr in die Gemeinschaft zugelassen ist. Voraus-
setzung fiir diese Zulassung ist die Erfillung nach-
stehender Bedingungen:

— die Einhaltung von Vorschriften, die den Vor-
schriften dieser Richtlinie gleichwertig sind;

— Uberwachung durch einen amtlichen Kontroll-
dienst.des Drittlandes.

4. Die Mafinahmen gemifd Nummer 3 kénnen nach dem
Verfahren des Artikels 12 geindert werden.

Diese Mafinahmen sowie etwaige Anderungen werden
im Amtsblatt der Europdischen Gemeinschaften,
Reihe L, veréffentlicht.

5. Solange die in Nummer 3 vorgesechenen Maffnahmen
noch nicht getroffen sind, schreiben die Mitgliedstaaten
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fiir die Einfuhren von lebenden Muscheln aus Drittlin-
dern Bedingungen vor, die den fiir die Erzeugung und
Vermarktung der Gemeinschaftserzeugnisse geltenden
Vorschriften zumindest gleichwertig sind.

Artikel 10

Es gelten die Bestimmungen und Grundsitze der Richtlinie
90/675/EWG, insbesondere hinsichtlich der Gestaltung der
von den Mitgliedstaaten durchzufithrenden Kontrollen und
das weitere Vorgehen im Anschluff daran sowie der zu
treffenden Schutzmaffnahmen.

Unbeschadet der Einhaltung der in Absatz 1 dieses Artikels
genannten Bestimmungen und Grundsitze bleiben bis zum
Beginn der Anwendung der Beschliisse nach Artikel 8
Nummer 3 und Artikel 30 der Richtlinie 90/675/EWG die
einschligigen einzelstaatlichen Durchfithrungsbestimmun-
gen zu Artikel 8 Nummern 1 und 2 der genannten Richtlinie
anwendbar.

KAPITEL IV

Schluffbestimmungen

- Artikel 11

Der Anhang kann vom Rat auf Vorschlag der Kommission
mit qualifizierter Mehrheit geindert werden.

Vor dem 1. Januar 1994 legt die Kommission dem Rat nach
Stellungnahme des Wissenschaftlichen Veterinirausschusses
einen Bericht iiber den Inhalt der Kapitel [ und V des Anhangs
vor, dem gegebenenfalls Vorschlige zur Anderung dieser
Kapitel beigefiigt sind.

Artikel 12

(1)  Wird auf das Verfahren dieses Artikels Bezug genom-
men, so befaflt der Vorsitzende des Stiindigen Veteriniraus-
schusses, nachstehend ,Ausschuff“ genannt, diesen von sich
aus oder auf Antrag eines Mitgliedstaats.

(2)  Der Vertreter der Kommission unterbreitet dem Aus-
schuff einen Entwurf der zu treffenden Mafinahmen. Der
Ausschufl gibt seine Stellungnahme zu diesem Entwurf
innerhalb einer Frist ab, die der Vorsitzende unter Beriick-
sichtigung der Dringlichkeit der betreffenden Frage festset-
zen kann. Die Stellungnahme wird mit der Mehrheit abge-
geben, die in Artikel 148 Absatz 2 des Vertrages fiir die
Annahme der vom Rat auf Vorschlag der Kommission zu
fassenden Beschliisse vorgesehen ist. Bei der Abstimmung im
Ausschuff werden die Stimmen der Vertreter der Mitglied-
staaten gemifl dem vorgenannten Artikel gewogen, Der
Vorsitzende nimmt an der Abstimmung nicht teil.

(3) a) Die Kommission erlaft die beabsichtigten Mafinah-
men, wenn sie mit der Stellungnahme des Ausschus-
ses libereinstimmen.

b) Stimmen die beabsichtigten Maffnahmen mit der
Stellungnahme des Ausschusses nicht tiberein oder
liegt keine Stellungnahme vor, so unterbreitet die

Kommission dem Rat unverziiglich einen Vorschlag
fir die zu treffenden Mafinahmen. Der Rat
beschliefit mit qualifizierter Mehrheit.

Hat der Rat nach Ablauf einer Frist von drei
Monaten von der Befassung des Rates an keinen
Beschluff gefaflt, so werden die vorgeschlagenen
Mafénahmen von der Kommission erlassen, es sei
denn, der Rat hat sich mit einfacher Mehrheit gegen
die genannten Mafinahmen ausgesprochen.

Artikel 13

Falls zum 1. Januar 1993 noch kein Beschluf§ betreffend die
Durchfiihrungsbestimmungen zu dieser Richtlinie ergangen
ist, konnen die erforderlichen Ubergangsmafinahmen nach
dem Verfahren des Artikels 12 fiir einen Zeitraum von zwei -
Jahren festgelegt werden.

Artikel 14

Die Kommission unterbreitet dem Rat nach Konsultation mit
den Mitgliedstaaten vor dem 1. Juli 1992 einen Bericht iiber
die Mindestanforderungen an Struktur und Ausriistung
kleiner Versandzentren oder kleiner Betriebe fiir die Beliefe-
rung des ortlichen Markts in Regionen mit besonderen
versorgungsmafligen Sachzwingen, zusammen mit etwaigen
Vorschligen, iiber die der Rat vor dem 31. Dezember 1992
nach dem Abstimmungsverfahren des Artikels 43 des Ver-
trags beschliefSt.

Die Bestimmungen dieser Richtlinie werden vor dem
1. Januar 1998 vom Rat auf Vorschlag der Kommission
unter Zugrundelegung der Erfahrungen uberpriift.

Artikel 15

Die Mitgliedstaaten erlassen die erforderlichen Rechts- und
Verwaltungsvorschriften, um dieser Richtlinie vor dem
1. Januar 1993 nachzukommen. Sie setzen die Kommission
davon in Kenntnis.

Wenn die Mitgliedstaaten diese Vorschriften erlassen, neh-
men sie in diesen Vorschriften selbst oder durch einen
Hinweis bei der amtlichen Veroffentlichung auf diese Richt-
linie Bezug. Die Mitgliedstaaten regeln die Einzelheiten der
Bezugnahme.

Artikel 16
Diese Richtlinie ist an die Mitgliedstaaten gerichtet.
Geschehen zu Briissel am 15. Juli 1991.
Im Namen des Rates

Der Prasident
P. BUKMAN
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ANHANG

KAPITEL I
VORSCHRIFTEN FUR ERZEUGUNGSGEBIETE

1. Lage und Abgenzung der Erzeugungsgebiete sind von der zustiandigen Behérde so festzulegen, daf eindeutig
die Gebiete ausgewiesen werden, aus denen lebende Muscheln

a) fiir den unmittelbaren Verzehr geerntet werden kénnen. Lebende Muscheln aus diesen Gebieten miissen
den Anforderungen von Kapitel V dieses Anhangs entsprechen;

b) geerntet, aber erst nach Aufbereitung in einem Reinigungszentrum oder nach Umsetzen in andere
Gewisser zum Verzehr in den Verkehr gebracht werden kénnen. Bei lebenden Muscheln aus diesen
Gebieten diirfen in einem S-tube-3-dilution MPN-Test in 90 % der Proben maximal 6 000 Fikalcoliforme
je 100 g Muschelfleisch oder 4 600 E. coli je 100 g Fleisch nachgewiesen werden.

Nach der Reinigung oder dem Umsetzen miissen alle Anforderungen von Kapitel V dieses Anhangs erfiillt
sein;

c) geerntet, aber erst nach dem Umsetzen {iber einen langen Zeitraum (mindestens zwei Monate), sei es in
Verbindung mit einer Reinigung oder ohne Reinigung, oder nach einer eingehenden Reinigung wihrend
eines nach dem Verfahren des Artikels 12 dieser Richtlinie festzulegenden Zeitraums und entsprechend den
festzulegenden Modalititen in den Verkehr gebracht werden diirfen, um den Anforderungen nach
Buchstabe a) zu entsprechen. Bei lebenden Muscheln aus diesen Gebieten diirfen in einem 5-tube-3-
dilution MPN-Test maximal 60 000 Fikalcoliforme je 100 g Muschelfleisch nachgewiesen werden.

2. Jegliche Neuabgrenzung von Erzeugungsgebieten wie auch deren voriibergehende oder endgiiltige Schliefung
sind den von dieser Richtlinie betroffenen Berufsstinden, namentlich den Erzeugern und den Betreibern von
"Reinigungszentren und Versandzentren, von der zustindigen Behdrde unverziiglich bekanntzugeben.

KAPITEL I

VORSCHRIFTEN FUR DIE ERNTE UND DIE BEFORDERUNG VON PARTIEN ZU EINEM VERSAND-
ZENTRUM, EINEM REINIGUNGSZENTRUM, EINEM UMSETZGEBIET ODER EINEM VERARBEI-
TUNGSUNTERNEHMEN

1. Die Erntetechniken diirfen die Schalen oder den Kérper lebender Muscheln nicht iibermifig beschadigen.

2. Lebende Muscheln sind nach der Ernte angemessen gegen Bruch, Abschiirfungen oder Erschiitterungen zu
schiitzen und diirfen weder extrem hohen noch extrem niedrigen Temperaturen ausgesetzt werden.

3. Waihrend der Ernte, Beférderung, Anlandung und Behandlung lebender Muscheln darf das Erzeugnis nicht
zusitzlich verunreinigt und die Qualitit nicht wesentlich herabgesetzt werden; auch diirfen die angewandten
Techniken keinerlei Anderungen bewirken, durch die die Moglichkeit der Aufbereitung durch Reinigen,
Verarbeiten oder Umsetzen wesentlich beeintrichtigt wird.

4. Lebende Muscheln diirfen zwischen der Ernte und der Anlandung nicht in Wasser aufbewahrt werden, das zu
einer zusitzlichen Verunreinigung fiithren kénnte.

5. Die Mittel zum Beférdern lebender Muscheln sind unter Bedingungen einzusetzen, die Schutz gegen eine
zusitzliche Verunreinigung und das Zerbrechen der Schalen gewihren. Sie miissen iiber geeignete Abfliisse
verfiigen und sich zufriedenstellend reinigen lassen.

Werden lebende Muscheln als Massengut iiber eine groffe Entfernung zu einem Versandzentrum, einem
Reinigungszentrum, einem Umsetzgebiet oder einem Verarbeitungsunternehmen beférdert, so miissen die
Beforderungsmittel so ausgestattet sein, da den Muscheln die bestméglichen Uberlebensbedingungen
geboten werden; insbesondere miissen sie den Bedingungen von Kapitel IX Nummer 2 dieses Anhangs
entsprechen. ’

6. Jeder Partie ist ein Registrierschein zur Identifizierung von Partien lebender Muscheln wihrend des Transports
vom Erzeugungsgebiet zu einem Versandzentrum, einem Reinigungszentrum, einem Umsetzgebiet oder einem
Verarbeitungsunternehmen beizufiigen. Das Dokument wird auf Antrag des Erzeugers von der zustindigen
Behorde ausgestellt. Fiir jede Partie sind die zutreffenden Abschnitte des Registrierscheins gut leserlich und
unléschbar auszufiillen; sie miissen folgende Angaben enthalten: .

— Angaben zur Person des Erzeugers und dessen Unterschrift,
— Zeitpunkt der Ernte,

— Lage des Erzeugungsgebietes mit méglichst genauer Standortbeschreibung,
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— Mauschelart und Menge mit méglichst genauen Angaben,

— Zulassungsnummer und Bestimmungsort fiir das Verpacken, Umsetzen, Reinigen oder Verarbeiten.

Die Registrierscheine sind durchgehend und fortlaufend zu numerieren. Die zustindige Behorde erfaflt die
Anzahl der Registrierscheine und die Personen, die die lebenden Muscheln gesammelt haben und auf deren
Namen sie ausgestellt worden sind, in einem Register. Jeder Registrierschein fiir eine Partie lebender Muscheln
ist bei der Lieferung der Partie an ein Versandzentrum, ein Reinigungszentrum, ein Umsetzgebiet oder ein
Verarbeitungsunternehmen mit einem Tagesstempel zu versehen und von der Betriebsleitung bzw. dem
Betreiber des Gebietes iiber einen Zeitraum von mindestens 60 Tagen aufzubewahren.

Wird die Ernte jedoch von Betriebsangehérigen des Versandzentrums, des Reinigungszentrums, des
Umsetzgebietes oder des Verarbeitungsunternehmens, fiir die die Muscheln bestimmt sind, selbst durchge-
fithrt, so kann der Registrierschein durch eine unbefristete Transportgenehmigung der zustindigen Behorde
ersetzt werden.

Wird ein Erzeugungsgebiet oder ein Umsetzgebiet vortibergehend geschlossen, so stellt die zustindige Behérde
fir dieses Gebiet keine weiteren Registrierscheine mehr aus und setzt die Giiltigkeit bereits ausgestellter
Registrierscheine unverziiglich aus. !

KAPITEL III
VORSCHRIFTEN FUR DAS UMSETZEN LEBENDER MUSCHELN

Beim Umsetzen lebender Muscheln sind die nachstehenden Bedingungen einzuhalten:

1.

L

Die lebenden Muscheln miissen gemifl den Bestimmungen des Kapitels II dieses Anhangs geerntet und
beférdert worden sein; :

die Behandlung lebender Muscheln, die umgesetzt werden sollen, muff gewihrleisten, dafl die Muscheln
wieder mit der Nahrungsaufnahme durch Ausfiltern beginnen, nachdem sie in natiirlichen Gewissern
ausgesetzt worden sind;

die lebenden Muscheln diirfen nicht in einer Dichte ausgesetzt werden, die den Reinigungsvorgang unméglich
macht;

die lebenden Muscheln miissen im Umsetzgebiet iiber einen ausreichend langen Zeitraum in Meerwasser
lagern; dieser Zeitraum mufS linger ausfallen als die benétigte Zeit fiir den Abbau von Fikalbakterien auf die
nach dieser Richtlinie zulissigen Werte; gleichzeitig ist darauf zu achten, daff die Vorschriften von Kapitel V
dieses Anhangs eingehalten werden;

erforderlichenfalls ist die Mindestwassertemperatur fiir ein erfoigreiches Umsetzen festzusetzen und von der
zustiandigen Behorde fiir jede Art lebender Muscheln und jedes zugelassene Umsetzgebiet bekanntzu-
geben;

lebende Muscheln kénnen nur in hierfiir von der zustindigen Behérde zugelassene Gebiete umgesetzt werden.
Die Abgrenzungen der Gebiete sind durch Tonnen, Stangen oder andere feste Vorrichtungen deutlich zu
markieren; der Abstand zwischen den Umsetzgebieten sowie zwischen Umsetzgebieten und Erzeugungsge-
bieten muf} mindestens 300 m betragen;

einzelne Plitze innerhalb eines Umsetzgebietes sind eindeutig voneinander zu trennen, um ein Vermischen der

- Partien zu verhindern; nach dem System der einheitlichen Bewirtschaftung darf eine neue Partie Muscheln erst

eingesetzt werden, wenn die vorherige Partie véllig abgeerntet ist;

die Betreiber von Umsetzgebieten miissen zu Zwecken der Kontrolle durch die zustindige Behérde iiber die
Herkunft der lebenden Muscheln, die Umsetzdauer, den Umsetzplatz und die anschliefende Bestimmung der
Partien Buch fiihren;

nach der Ernte im Umsetzgebiet muff den Partien wihrend des Transports zu dem zugelassenen
Versandzentrum, Reinigungszentrum oder Verarbeitungsunternehmen der Registrierschein gemifd Kapitel Il
Nummer 6 dieses Anhangs mitgegeben werden, es sei denn, dasselbe Personal ist sowohl im Umsetzgebiet als
auch im Versandzentrum, im Reinigungszentrum bzw. im Verarbeitungsunternehmen tétig.

KAPITEL IV
VORSCHRIFTEN FUR DIE ZULASSUNG VON VERSAND- ODER REINIGUNGSZENTREN

Allgemeine Vorschriften fiir Riaumlichkeiten und Ausstattung

Die Zentren diirfen nicht in Gegenden angesiedelt sein, in deren Nihe unangenehme Geriiche, Rauch, Staub
oder andere Verunreinigungen nachgewiesen werden. Der Standort darf nicht durch normalen Tidenhub
oder Wasserliufe aus der Umgebung tberflutet werden.
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In den Zéntren miissen mindestens folgende Voraussetzungen gegeben sein:

1. in den Riumlichkeiten, in denen lebende Muscheln behandelt oder gelagert werden:

a) Gebiude oder Einrichtungen von solider Bauweise, die so angelegt sind und ordnungsgemif gewartet
werden, dafd eine Verunreinigung der lebenden Muscheln durch Unrat, Abwisser, Dampfe, Schmutz
und Nagetiere oder andere Tiere verhindert wird;

b) FuBbi')den, die problemlos sauberzuhalten sind und ein leichtes Ablaufen des Wassers ermog-
lichen;

c) ausreichend grofle Arbeitsflichen, die eine ordnungsgemifle Durchfithrung aller Arbeitsginge
ermoglichen;

d) leicht zu reinigende Winde aus haltbarem Material;

e) eine ausreichende natiirliche oder kiinstliche Beleuchtung;

2. Zugang zu einer angemessenen Anzahl von Umkleiderdumen, Waschbecken und Toiletten. In der Nihe
der Toiletten muf8 sich eine ausreichende Anzahl Waschbecken befinden;

3. geeignete Vorrichtungen zum Siubern der Arbeitsgerite, Behiltnisse und Ausriistungsgegenstinde;

4. eine Anlage zur Lieferung und erforderlichenfalls zur ausschlieflichen Speicherung von Trinkwasser im
Sinne der Richtlinie 80/778/EWG des Rates vom 15. Juli 1980 iiber die Qualitit von Wasser fiir den
menschlichen Gebrauch (1) oder eine Anlage zur Lieferung von sauberem Meerwasser.

Zugelassen werden kann auch eine Anlage, die Wasser ohne Trinkwassereigenschaften liefert. Das
betreffende Wasser darf nicht mit den lebenden Muscheln in Berithrung kommen oder zur Reinigung oder
Desinfektion von Behiltmissen, Anlagen oder Ausriistungsgegenstinden verwendet werden, die mit den
lebenden Muscheln in Berithrung kommen. Leitungen fiir Wasser ohne Trinkwassereigenschaften
miissen sich deutlich von den Trinkwasserleitungen unterscheiden;

5. Ausriistungsgegenstande und Arbeitsgerite oder deren Oberflichen, die mit lebenden Muscheln in
Beriihrung kommen konnen, miissen aus korrosionsfestem Material sein, das problemlos wiederholt
gewaschen und gereinigt werden kann.

II. Allgemeine Hygienevorschriften

_An das Personal, die Raumlichkeiten, die Ausriistung und die Arbeitsbedingungen werden in bezug auf
Sauberkeit und Hygiene hohe Anforderungen gestellt:

1. Personal, das lebende Muscheln bearbeitet oder behandelt, muf§ vor allem saubere Arbeitskleidung und
gegebenenfalls fir die ausgeiibte Titigkeit geeignete Handschuhe tragen.

2. Dem Personal ist das Spucken und jede andere Verhaltensweise, die zu einer Verunreinigung der lebenden
Muscheln fiihren konnte, untersagt. Personen, die sich eine Krankheit zugezogen haben, die von lebenden
Muscheln iibertragen werden kann, haben sich bis zur Genesung von der Arbeit und der Behandlung
dieser Erzeugnisse fernzuhalten.

3. Nagetiere, Insekten und anderes Ungeziefer miissen vernichtet werden; einem weiteren Befall ist
vorzubeugen. Haustiere sind aus den Anlagen fernzuhalten. )

4. Riumlichkeiten, Ausriistung und Arbeitsgerit fiir die Behandlung von lebenden Muscheln miissen sauber
gehalten und einwandfrei gewartet werden. Ausriistungsgegenstinde und Arbeitsgerite sind am Ende des
Arbeitstages bzw. nach Bedarf griindlich zu reinigen.

5. Raiumlichkeiten, Arbeitsgerite und Ausriistungsgegenstinde diirfen ohne Genehmigung der zustindigen
Behérden nicht zu anderen Zwecken als der Behandlung von lebenden Muscheln verwendet werden.

6. Abfille miissen unter hygienischen Bedingungen und erforderlichenfalls in zu diesem Zweck geeigneten
verschlieSbaren Containern gelagert werden. Diese Abfille sind in angemessenen Zeitabstinden aus dem
Betrieb zu entfernen.

7. Die Enderzeugnisse miissen zugedeckt und getrennt von den Bereichen gelagert werden, in denen andere
Tiere als lebende Muscheln, z. B. Krebstiere, behandelt werden. :

HI. Vorschriften fiir Reinigungszentren

Zusitzlich zu den Anforderungen unter den Abschnitten I und II gelten folgende Bedingungen:

1. Boden und Winde der Reinigungsbecken und-der Wasserbehilter miissen glatte, feste und undurch-
lassige Oberflichen haben und sich durch.Schrubben oder die Verwendung von Druckwasser leicht
reinigen lassen. Der untere Teil des Reinigungsbeckens muf schrig abfallen und mit ausreichenden
Abfliissen fiir die anfallende Arbeitsmenge versehen sein.

(1) ABL Nr. L 229 vom 30. 8. 1980, S. 11. Richtlinie zuletzt gedndert durch die Beitrittsakte von 1985 (ABL. Nr. L 302 vom
15.11. 1985, S. 218). -
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10.

11.

12,

13.

14.

Lebende Muscheln miissen vor dem Reinigen mit sauberem Meerwasser unter Druck oder mit
Trinkwasser von Schlamm befreit werden. Dieses erste Waschen kann auch in den Reinigungsbecken
durchgefiihrt werden, bevor der ReinigungsprozeR selbst beginnt; in diesem Fall sind die AbfluSrohre
wihrend des gesamten Waschvorgangs gedffnet zu halten und mit dem Beginn des Reinigungsprozesses
mufl anschlieflend gewartet werden, bis die Anlage saubergespiilt ist.

Den Reinigungsbecken ist eine ausreichende Menge Meerwasser je Stunde und je Tonne aufzuberei-
tender lebender Muscheln zuzufiihren.

Zur Reinigung lebender Muscheln ist sauberes oder durch Aufbereitung gereinigtes Meerwasser zu
verwenden. Der Wasserzulauf mufl in ausreichender Entfernung von den Abliufen des Abwassers
liegen, um jede Verunreinigung auszuschliefen. Gegebenenfalls erforderliche Verfahren zur Aufberei-
tung des Meerwassers werden genehmigt, nachdem sich die zustindige Behorde von ihrer Wirksamkeit
iiberzeugt hat. Trinkwasser, das fiir die Zubereitung von Meerwasser aus seinen chemischen
Hauptbestandteilen verwendet wird, muf den Anforderungen der Richtlinie 80/778/EWG entspre-
chen.

. Der Betrieb der Reinigungsanlage muf sicherstellen, daf8 die lebenden Muscheln ihre Filtertatigkeit

rasch wiederaufnehmen, noch verbleibende Verunreinigungen ausscheiden und nicht erneut verunrei-
nigt werden und daf die Muscheln nach dem Reinigen unter einwandfreien Bedingungen lebensfihig
sind, damit sie das Verpacken, das Lagern und den Transport vor der Vermarktung iiberstehen.

Die Menge zu reinigender Muscheln darf die Kapazitit dés Reinigungszentrums nicht iibersteigen. Die
lebenden Muscheln sind wihrend eines fiir die Einhaltung der mikrobiologischen Normen gemif Kapi-
tel V dieses Anhangs ausreichenden Zeitraums ununterbrochen zu reinigen. Dieser Zeitraum dauert von
dem Augenblick, in dem die lebenden Muscheln in dem Reinigungsbecken mit Wasser bedeckt sind, bis
zu dem Augenblick, in dem sie entnommen werden. Das Reinigungszentrum muf anhand der Angaben
iiber die Rohstoffe {Muschelart, Herkunft, Mikrobengehalt usw.) entscheiden, ob die Reinigungszeit
gegebenenfalls verlingert werden muf}, bis gewihrleistet ist, daf8 die lebenden Muscheln den
bakteriellen Anforderungen von Kapitel V dieses Anhangs entsprechen.

Enthilt ein Reinigungsbecken mehrere Partien Muscheln, so miissen diese derselben Art angehéren und
aus demselben Erzeugungsgebiet bzw. aus verschiedenen Gebieten mit demselben Gesundheitsstatis
stammen. Die Behandlungsdauer richtet sich nach der Partie, fiir die die lingste Reinigungsdauer
erforderlich ist.

Die Behiltnisse zur Aufnahme der lebenden Muscheln in der Reinigungsanlage miissen so beschaffen
sein, dafl das Meerwasser ungehindert durchfliefen kann. Die lebenden Muscheln diirfen nicht so hoch
aufeinandergeschichtet werden, daf sie ihre Schalen wihrend des Reinigungsprozesses nicht mehr
ungehindert 6ffnen konnen.

In einem Reinigungsbecken, in dem sich lebende Muscheln zur Reinigung befinden, diirfen keine
Krebstiere, Fische oder andere Meerestiere gehalten werden.

Nach Beendigung des Reinigungsvorgangs miissen die Schalen der lebenden Muscheln griindlich mit
Trinkwasser oder sauberem Meerwasser gegebenenfalls im Reinigungsbecken selbst abgespritzt
werden. Das verwendete Wasser darf nicht wiederverwendet werden.

Die Reinigungszentren miissen iiber ein eigenes Labor verfiigen oder die entsprechenden Untersuchun-
gen von einem Labor vornehmen lassen, das iiber die erforderliche Ausristung verfigt, um die
Wirksamkeit des Reinigungsverfahrens mittels mikrobiologischer Analysen zu priifen. Die externen
Labors miissen von der zustindigen Behérde anerkannt sein.

Die Reinigungszentren erfassen regelmifig folgende Daten:

— Ergebnisse der mikrobiologischen Analysen des Wassers der Reinigungsanlage beim Einlaf in die
Reinigungsbecken;

— Ergebnisse der mikrobiologischen Untersuchungen der ungereinigten lebenden Muscheln;

— Ergebnisse der mikrobiologischen Untersuchungen der gereinigten lebenden Muscheln; -

- — Datum der Anlieferung und Mengen der an das Reinigungszentrum gelieferten lebenden Muscheln

und Zahl der Registrierscheine;
— Zeitpunkt des Fiillens und Leerens der Reinigungsanlagen (Reinigungsdauer);
— Angaben iiber die Abfertigung der Sendungen nach dem Reinigen.

Diese Aufzeichnungen miissen vollstindig, genau und leserlich in einem Hauptbuch festgehalten
werden, das von der zustindigen Behérde zur Kontrolle eingesehen werden kann.

Die Reinigungszentren diirfen nur solche Partien von lebenden Muscheln annehmen, denen der in
Kapitel II dieses Anhangs genannte Registrierschein beigefiigt ist.

Reinigungszentren, die Partien lebender Muscheln an Versandzentren schicken, miissen den Registrier-
schein gemif Kapitel Il Nummer 6 beifiigen. ’

Jede Packung, die gereinigte lebende Muscheln enthilt, ist mit einem Etikett zu versehen, das
bescheinigt, daff die Muscheln gereinigt wurden.
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IV. Vorschriften fiir Versandzentren

1. Zusitzlich zu den Anforderungen unter den Abschnitten I und II gelten die nachstehenden Bedin-
gungen:

a) Eine Verunreinigung des Erzeugnisses wihrend der Hilterung ist auszuschliefen. Die Hilterungs-
anlagen miissen entsprechend den von den zustindigen Behorden anerkannten Regeln verwendet
werden, insbesondere in bezug auf die bakteriologischen und chemischen Anforderungen an das
verwendete Meerwasser;

b) Ausriistung und Behltnisse in den Halterungsanlagen diirfen keine Quelle fiir eine Verunreinigung
darstellen;

c) das Meflverfahren zur Bestimmung der Muschelgréf8e darf nicht zu einer zusatzlichen Verunreini-
gung des Erzeugnisses fithren oder sonstige Verinderungen bewirken, die die Moglichkeit, die
Erzeugnisse nach dem Verpacken zu-beférdern und zu lagern, beeintrichtigen;

d) lebende Muscheln miissen stets mit sauberem Meerwasser oder Trinkwasser (Druckwasser)
abgespritzt bzw. gereinigt werden; das verwendete Wasser darf nicht wiederverwendet werden.

2. Die Versandzentren diirfen nur Partien von lebenden Muscheln, denen ein Registrierschein gemif§
Kapitel II Nummer 6 dieses Anhangs beigefiigt ist, aus einem zugelassenen Erzeugungsgebiet,
Umsetzgebiet oder Reinigungszentrum annehmen.

3. Die Versandzentren miissen {iber ein eigenes Labor verfiigen oder die entsprechenden Untersuchungen
von einem Labor vornehmen lassen, das tiber die erforderliche Ausriistung verfiigt, um unter anderem
iiberpriifen zu kénnen, ob die Muscheln die mikrobiologischen Anforderungen nach Kapitel V dieses
Anhangs erfiillen. Die externen Labors miissen von der zustindigen Behorde anerkannt sein.

Diese Bestimmungen gelten jedoch nicht fiir Versandzentren, die ihre Muscheln ausschlieflich und direkt
aus einem Reinigungszentrum beziehen, in dem diese nach der Reinigung untersucht worden sind.

4. Die Versandzentren miissen der zustindigen Behorde folgende Daten zur Verfiigung stellen:

— Ergebnisse der mikrobiologischen Analysen der lebenden Muscheln aus einem zugelassenen
Erzeugungsgebiet oder einem Umsetzgebiet;

— Datum der Anlieferung und Mengen der an das Versandzentrum gelieferten Muscheln sowie Zahl der
entsprechenden Registrierscheine;

— Angaben iiber die Abfertigung der Sendungen.

Diese Daten miissen chronologisch geordnet und wihrend eines von der zustindigen Behérde
festzulegenden Zeitraums, mindestens jedoch drei Monate lang archiviert werden.

5. Fiir Versandzentren auf Schiffen gelten die Bedingungen, die in Nummer 1 Buchstaben b), c)und d) und in
den Nummern 3 und 4 festgelegt sind. Die in den Abschnitten I und II festgelegten Bedingungen gelten fiir
diese Versandzentren entsprechend; jedoch kénnen fiir sie nach dem Verfahren des Artikels 12 dieser
Richtlinie besondere Bedingungen bestimmt werden.

KAPITEL V
VORSCHRIFTEN FUR LEBENDE MUSCHELN

Lebende Muscheln, die zum unmittelbaren Verzehr bestimmt sind, miissen folgenden Anforderungen ent-
sprechen:

1. Sie missen sichtbare Merkmale aufweisen, von denen auf Frischezustand und Lebensfihigkeit geschlossen
werden kann, unter anderem schmutzfreie Schalen, eine Klopfreaktion und normale Mengen von Schalen-
fliissigkeit. :

2. In einem 5-tube-3-dilution MPN-Test oder einem anderen bakteriologischen Verfahren mit entsprechender
Genauigkeit miissen weniger als 300 Fikalcoliforme oder weniger als 230 E. coli je 100 g Muschelfleisch und
Schalenfliissigkeit nachgewiesen-werden.

3. In 25 g Muschelfleisch diirfen keine Salmonellen nachgewiesen werden.

4. Sie diirfen nicht mit natiirlich vorkommenden oder in die Umwelt ausgesetzten toxischen bzw. schidlichen

Stoffen gemifl dem Anhang der Richtlinie 79/923/EWG in einem Mafle belastet sein, dafl die errechnete

- Aufnahme iber Nahrungsmittel die fiir den Menschen zuldssige Tagesdosis (ADI) iibersteigt und der
Geschmack der Muscheln beeintrichtigt werden kénnte.

Die zur Kontrolle der chemischen Kriterien anzuwendenden Analysemethoden sowie die einzuhaltenden
Grenzwerte werden von der Kommission nach dem Verfahren des Artikels 12 dieser Richtlinie festgelegt.
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5. Der Hochstgehalt an Radionukleiden darf die von der Gemeinschaft vorgéschriebenen Werte fiir Lebensmittel
nicht ibersteigen.

6. Der Gesamtgehalt an wasserloslichen Algentoxinen (Paralytic Shellfish Poison — PSP) in den ef$baren
Muschelteilen (ganze Kérper oder einzeln verzehrbare Teile) darf bei der biologischen Analyse —
gegebenenfalls in Verbindung mit einem chemischen Saxitoxin-Testverfahren — oder jeder anderen nach dem
Verfahren des Artikels 12 dieser Richtlinie anerkannten Methode 80 Mikrogramm je 100 g Muschelfleisch
nicht iibersteigen. ’

Bei Anfechtung der Ergebnisse ist die biologische Methode als Referenzmethode heranzuziehen.

7. Die tblichen biologischen Analysemethoden diirfen keine positive Reaktion auf fettlosliche Algentoxine
(Diarrhetic Shellfish Poison — DSP) in den effbaren Muschelteilen (ganze Kérper oder einzeln verzehrbare
Teile) ergeben.

8. Beim Fehlen routinemifiger Virustestverfahren und virologischer Normen miissen zur Uberpriifung der
hygienischen Unbedenklichkeit Fikalbakterien gezihlt werden.

Untersuchungen zur Uberpriifung der Einhaltung der Anforderungen dieses Kapitels sind nach wissenschaftlich |
anerkannten und in der Praxis erprobten Methoden durchzufithren.

Zur einheitlichen Durchfiihrung dieser Richtlinie werden die anzuwendenden Stichprobenpline sowie die
Methoden und Analysetoleranzen fiir die Priifung der Einhaltung der Anforderungen dieses Kapitels nach dem
Verfahren des Artikels 12 dieser Richtlinie festgelegt.

Die Wirksambkeit der Bakterien als Fakalindikator und ihre zahlenmifligen Grenzwerte sowie sonstige in diesem
Kapitel festgelegte Parameter sind stindig zu iiberpriifen und, wenn wissenschaftliche Erkenntnisse dies erfordern,
nach dem Verfahren des Artikels 12 dieser Richtlinie zu andern.

Erweist es sich aufgrund wissenschaftlicher Erkenntnisse als erforderlich, andere Hygienekontrollen einzufithren
oder die in diesem Kapitel genannten Parameter zu indern, um die 6ffentliche Gesundheit zu schiitzen, so werden
diese Mafinahmen nach dem Verfahren des Artikels 12 erlassen.

KAPITEL VI

GESUNDHEITSKONTROLLEN UND PRODUKTIONSUBERWACHUNG

Die zustindigen Behérden richten ein Gesundheitskontrollsystem ein, um iiberpriifen zu kénnen, ob die
Bestimmungen dieser Richtlinie eingehalten werden. Dieses Kontrollsystem umfafit

1. eine periodische Uberwachung der Erzeugungsgebiete und der Umsetzgebiete fiir lebende Muscheln mit der
Absicht,

a) rechtswidrige Praktiken in bezug auf Herkunft und Bestimmung der lebenden Muscheln zu unterbin-
den; )

b) die mikrobiologische Beschaffenheit der lebenden Muscheln in Verbindung mit dem Erzeugungsgebiet und
dem Umsetzgebiet zu kontrollieren;

c) toxinproduzierendes Plankton in den Erzeugungs- und Umsetzgewissern und Biotoxine in den lebenden
Muscheln nachzuweisen;

d) chemische Verunreinigungen nachzuweisen; die entsprechenden zulassigen Hochstwerte werden nach
dem Verfahren des Artikels 12 dieser Richtlinie bis zum 31. Dezember 1992 festgelegt.

Fiir die Anwendung der Buchstaben c) und d) stellen die zustindigen Behdrden Stichprobenplane fiir die
entsprechenden Kontrollen auf, die in regelmifigen Abstinden oder — wenn in unregelmifigen Zeitraumen
geerntet wird — von Fall zu Fall durchgefiithrt werden; ' '

2. Stichprobenpline nach Nummer 1, wobei insbesondere folgendes zu beachten ist:

a) die Wahrscheinlichkeit einer ungleichmifligen Verunreinigung durch Fakalbakterien in jedem Erzeu-
gungs- und Umsetzungsgebiet;

b) mogliche Schwankungen in den Erzeugungs- und Umsetzungsgebieten im Vorkommen von Plankton, das
marine Biotoxine enthilt. Die Probenahmen sind wie folgt durchzufiihren:

i) Uberwachung: planmifige periodische Stichproben mit dem Ziel, Anderungen in der Zusammenset-
zung des toxinhaltigen Planktons und dessen geographischer Verteilung zu ermirteln. Ergebnisse, die
auf eine Akkumulation von Toxinen im Muskelfleisch schlieffen lassen, erfordern eine anschliefende
intensive Probenahme;
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ii) intensive Probenahme:

— Untersuchung des Planktons in den Zucht- und Fischereigewissern unter Erh6hung der Anzahl der
Stichproben und der Anzahl der Stellen, an denen Proben entnommen werden, und

— Toxizitdtstests bei den am stirksten kontaminationsgefihrdeten Muscheln aus dem betroffenen
Gebiet.

Die Vermarktung der Muscheln aus diesem Gebiet kann erneut zugelassen werden, nachdem die
Probenahme zufriedenstellende Toxizitatstests ergeben hat;

¢) die mégliche Verunreinigung der Muscheln im Erzeugungs- und Umsetzungsgebiet.

Wenn die Vermarktung lebender Muscheln nach dem Ergebnis eines Stichprobenplans ein Gesundheitsrisiko
darstellen kann, muf die zustindige Behorde das Erzeugungsgebiet fiir die betreffenden Muscheln schliefen,
bis sich die Lage normalisiert hat;

3. Laboruntersuchungen mit dem Ziel, die Einhaltung der Anforderungen zu iiberpriifen, denen das End-
erzeugnis gemif Kapitel V dieses Anhangs entspreclien muf. Es ist insbesondere zu kontrollieren, ob die
Belastung mit marinen Biotoxinen die unbedenklichen Werte nicht tibersteigt;

4, Inspektionen der Betriebe in regelmifligen Abstinden. Bei diesen Inspektionen ist insbesondere zu
iberpriifen: ,
a) ob der Betrieb die Zulassungsvoraussetzungen noch erfillt;

b) die Sauberkeit der Anlagen, der Einrichtungen und der Ausstattung sowie die Einhaltung der
Hygienevorschriften durch das Personal;

¢) die vorschriftsmiflige Behandlung und Bearbeitung der lebenden Muscheln;

d) das vorschriftsmifige Betreiben und das ordnungsgemifle Funktionieren der Reinigungs- oder Hilte-
rungsanlagen;

e) die gemiR Kapitel IV Abschnitt Il Nummer 12 dieses Anhangs vorgeschriebenen Biicher;

f) die vorschriftsmiflige Kennzeichnung der GenufStauglichkeit.

Diese Kontrollen konnen Probenahmen fiir Laboruntersuchungen einschliefen. Die Ergebnisse dieser
Untersuchungen werden der Betriebsleitung mitgeteilt;

5. Uberpriifung der Bedingungen, unter denen die Sendungenilebender Muscheln gelagert und befordert
werden.

KAPITEL VII

VERPACKUNG

1. Die Verpackung lebender Muscheln erfolgt unter hygienisch einwandfreien Bedingungen.

Das Verpackungsmaterial oder Behiltnis

— darf die organoleptischen Eigenschaften der lebenden Muscheln nicht nachteilig verindern;
— darf keine gesundheitsschidlichen Stoffe auf die lebenden Muscheln ibertragen;

— muf von ausreichender Festigkeit sein, um die lebenden Muscheln angemessen zu schiitzen.
2. Austern sind mit der konkaven Seite nach unten zu verpacken.

3. Samtliche Verpackungen mit lebenden Muscheln sind zu verschlieen und miissen vom Versandzentrum bis
zur Lieferung an den Verbraucher oder Einzelhindler versiegelt bleiben.

KAPITEL VIII

AUFBEWAHRUNG UND LAGERUNG -

1. Lebende Muscheln miissen bei einer fiir ihre Qualitit und Lebensfihigkeit unschiadlichen Temperatur gelagert
werden. Die Verpackung darf nicht mit dem Boden des Lagerraums in Berithrung kommen; sie ist auf einer
sauberen erhéhten Fliche abzustellen.

2. Die lebenden Muscheln diirfen nach dem Verpacken und nach dem Versand nicht wieder ins Wasser
eingetaucht oder mit Wasser besprengt werden, es sei denn, sie werden vom Versender selbst an den
Endverbraucher verkauft.
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KAPITEL IX

BEFORDERUNG VOM VERSANDZENTRUM

Sendungen lebender Muscheln, die zum Verzehr bestimmt sind, miissen vom Versandzentrum bis zum
Verkauf an den Verbraucher oder Einzelhindler in einer geschlossenen Verpackung befordert werden.

Die Beférderungsmittel fiir Sendungen lebender Muscheln miissen folgende Merkmale aufweisen:

a) Die Innenwinde und alle anderen Teile, die mit den lebenden Muscheln in Berithrung kommen kénnten,
miissen aus korrosionsfestem Material sein. Die Winde miissen glatt und leicht zu reinigen sein;

b) sie missen so ausgestattet sein, dafl die lebenden Muscheln wirksam gegen Hitze und Kilte,
Verunreinigungen durch Staub oder Schmutz und Beschidigungen der Schalen durch Erschiitterung oder
Abschiirfen geschitzt sind;

c) die lebenden Muscheln diirfen nicht zusammen mit anderen Erzeugnissen beférdert werden, die diese
verunreinigen kénnten.

Sendungen lebender Muscheln sind in geschlossenen Fahrzeugen oder Containern zu transportieren und zu
vertreiben, in denen eine fiir die Qualitit und Lebensfihigkeit der Erzeugnisse unschéidliche Temperatur
herrscht.

Lebende Muscheln enthaltende Verpackungen diirfen wihrend des Transports nicht mit dem Boden des
Fahrzeugs oder Containers in Beriihrung kommen; sie miissen auf einem Rost oder einer anderen Vorrichtung
zur Vermeidung der Bodenberithrung gelagert werden.

Werden Sendungen lebender Muscheln auf Eis befordert, so muff dieses aus Trinkwasser oder sauberem
Meerwasser hergestellt worden sein. )

KAPITEL X

KENNZEICHNUNG VON SENDUNGEN

Samtliche Einzelverpackungen in einer Sendung lebender Muscheln miissen mit einem Aufdruck zur
Kennzeichnung der Genufltauglichkeit versehen sein, so dafl sich das Versandzentrum wihrend des
Transports und des Vertriebs bis zur Einzelhandelsstufe jederzeit feststelien l4fit. Unbeschadet der Richtlinie
79/112/EWG muf dieser Aufdruck folgende Angaben enthalten:

— Versandland,
— Muschelart (allgemein iibliche und wissenschaftliche Bezeichnung),

— Identifizierung des Versandzentrums anhand der von der zustindigen Behorde erteilten Zulassungs-
nummer,

— Verpackungsdatum, wobei zumindest der Tag und der Monat anzugeben sind.

Abweichend von der Richtlinie 79/112/EWG kann das Haltbarkeitsdatum durch folgende Angabe ersetzt
werden: ,Diese Tiere miissen zum Zeitpunkt des Kaufs lebend sein.“

Die VGenuBtaug]ichkeitskennzeichnung kann auf das Verpackungsmaterial aufgedruckt oder auf einem

" getrennten Etikett angebracht werden, das auf dem Verpackungsmaterial befestigt oder in die Verpackung

gesteckt wird. Die Etiketten kénnen auch mit Draht oder Heftklammer befestigt werden. Selbstklebende
Etiketten zur Kennzeichnung der Genufltauglichkeit sind nur zulissig, wenn sie sich nicht entfernen lassen.
Zur Kennzeichnung der GenufStauglichkeit ist eine Markierung zu wihlen, die nur einmal verwendet und nicht
iibertragen werden kann.

Die Genufitauglichkeitskennzeichnung muf haltbar und wasserfest und der Aufdruck in leicht zu entziffernden
Schriftzeichen leserlich und unausloschlich sein.

Genuftauglichkeitskennzeichnungen, die an nicht in verbrauchergerechter Grofle verpackten Sendungen
lebender Muscheln angebracht sind, sind vom Einzelhindler iiber einen Zeitraum von mindestens 60 Tagen,
nachdem er den Inhalt der Sendung in einzelne Mengen aufgeteilt hat, aufzubewahren.



