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RICHTLINIE DES RATES
vom 12. Dezember 1972

zur Regelung viehseuchenrechtlicher und gesundheitlicher Fragen bei der Einfuhr von
Rindern und Schweinen und von frischem Fleisch aus Drittlandern

(72/462/EWG)

DER RAT DER EUROPAISCHEN
GEMEINSCHAFTEN —

gestiitzt auf den Vertrag zur Griindung der Euro-
paischen Wirtschaftsgemeinschaft, insbesondere auf
die Artikel 43 und 100,

auf Vorschlag der Kommission,

nach Stellungnahme des Europiischen Parlaments,
in Erwigung nachstehender Griinde:

Die Gemeinschaft hat viehseuchenrechtliche Vor-
schriften fiir den innergemeinschaftlichen Handels-
verkehr mit Rindern und Schweinen sowie mit
frischem Fleisch erlassen.

Wie in den obengenannten Vorschriften vorgesehen,
ist cine gemeinschaftliche Regelung fiir die Einfuhr
der vorerwidhnten Tiere und Erzeugnisse aus Dritt-
landern festzulegen.

Diese Regelung setzt voraus, daf§ eine fiir die ge-
samte Gemeinschaft giiltige Liste der Drittlander oder
Teile von Drittlindern, aus denen Rinder und
Schweine und frisches Fleisch eingefithrt werden diir-
fen, sowie der Betriebe aufgestellt wird, aus denen
frisches Fleisch stammen darf.

Bei der Wahl dieser Linder und Betriebe sind allge-
meinc Kriterien zugrunde zu legen, wie der Gesund-
heitszustand des Viehs, die Organisation und die Be-
fugnisse der tierdrztlichen Dienste und die geltende
viehseuchenrechtliche Regelung; ferner ist vorzu-
sehen, dafl die Betriebe einer Reihe von Vorschriften
entsprechen miissen, die gewihrleisten sollen, dafs
das aus diesen Betrieben stammende Fleisch die von
der Gemeinschaft fiir notwendig erachteten gesund-
heitlichen Bedingungen erfiillt.

Ferner ist die Einfuhr von Rindern und Schweinen
und von frischem Fleisch aus Lindern zu verbieten,
die nicht oder seit allzu kurzer Zeit frei sind von
Tierkrankheiten, die in der Gemeinschaft nicht vor-
kommen und daher fiir den Viehbestand der Ge-
meinschaft eine ernste Gefahr darstellen; das gleiche
gilt fiir Einfuhren aus Drittlindern, in denen Impfun-
gen gegen diese Krankheiten vorgenommen werden.

Die allgemeinen Bedingungen fir die Einfuhr aus
allen Drittlindern sind durch besondere Bedingungen
cu erginzen, die entsprechend der gesundheitlichen
Lage in den einzelnen Drittlindern festzulegen sind;
da diese besonderen Bedingungen unter Zugrunde-
legung sehr technischer und verschiedenartiger Kri-
terien festgelegt werden miissen, ist dabei ein
elastisches und rasches Gemeinschaftsverfahren anzu-
wenden, in dessen Rahmen die Kommission und die
Mitgliedstaaten eng zusammenarbeiten.

Die Vorlage einer einem Muster entsprechenden Be-
scheinigung bei der Einfuhr von Rindern und Schwei-
nen ist ein wirksames Mittel, um die Anwendung der
Gemeinschaftsregelung zu iiberpriifen; da diese Rege-
lung besondere Bestimmungen vorsehen kann, die fiir
die einzelnen Drittlinder unterschiedlich sein konnen,
ist das Muster der Bescheinigung dementsprechend
7u erstellen.

Die Einfuhrkontrolle muf§ sich auch auf den Ur-
sprung und den Gesundheitszustand der Tiere er-
strecken.

Die Mitgliedstaaten miissen die Moglichkeit haben,
beim Eintreffen der Tiere im Hoheitsgebiet der Ge-
meinschaft und wihrend ihrer Beférderung nach
dem Bestimmungsort alle zweckdienlichen MafSnah-
men zum Schutze der Gesundheit von Mensch oder
Tier einschliefSlich der Totung oder Schlachtung und
der Vernichtung zu ergreifen.

Es empfiehlt sich, vorzuschreiben, daf frisches Fleisch
aus zugelassenen Betricben stammen mufS, und zu
bestimmen, welchen Gesundheits- und Kontrollvor-
schriften frisches Fleisch insbesondere bei seiner Ge-
winnung, Lagerung und Beférderung entsprochen
haben mufS.

Die Mitgliedstaaten miissen eine gemeinsame Hal-
tung in bezug auf frisches Fleisch einnehmen, das
aus gesundheitlichen Griinden nicht in die Gemein-
schaft eingefithrt werden darf; insbesondere ist die
Finfuhr von Fleisch zu untersagen, das Riickstinde
gewisser Stoffe enthilt, die schidlich sind oder dazu
fiihren konnen, dafl der Genufd des Fleisches gesund-
heitsgefihrdend oder schidlich ist.
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Durch die Vorlage einer Gesundheitsbescheinigung
und einer GenufStauglichkeitsbescheinigung, die von
einem amtlichen Tierarzt des versendenden Drittlan-
des ausgestellt worden sind, kann am besten gewahr-
leistet werden, dafs eine Sendung von frischem
Fleisch zur Einfuhr zugelassen werden darf.

Unabhiingig davon, nach welchem Verfahren die zoll-
amtliche Abfertigung erfolgt, mufd frisches Fleisch
unverziiglich nach dem Eingang in das Hoheits-
gebiet der Gemeinschaft einer viehseuchenrechtlichen
Kontrolle unterzogen werden, um die Weiterbeforde-
rung von Fleisch zu verhindern, dem die geforderte
Bescheinigung nicht beigefiigt ist, das aus einem
Drittland stammt, aus dem die Einfuhr nicht gestattet
ist, oder fiir das die Gesundheitsbescheinigung nicht
ordnungsgemifS ausgestellt worden ist.

Damit gepriift wird, ob diese Richtlinie vom versen-
denden Drittland eingehalten worden ist, und die
Einfuhr von gesundheitsgefihrdendem Fleisch ver-
hindert wird, muf$ jede Sendung von frischem Fleisch
in den Mitgliedstaaten bei der Einfuhr einer Kon-
trolle der GenufStauglichkeit sowie einer viehseuchen-
rechtlichen Kontrolle unterzogen werden, die von
einem amtlichen Tierarzt vorzunehmen sind; die fiir
die einheitliche Durchfiihrung dieser Einfuhrkontrol-
len notwendigen Einzelheiten sind nach einem Ver-
fahren festzulegen, in dessen Rahmen die Kommis-
sion und die Mitgliedstaaten eng zusammenarbeiten.

Frisches Fleisch, dessen Einfuhr in einen Mitgliedstaat
auf Grund der Finfuhrkontrollen zugelassen worden
ist, mufl — sofern es in einen anderen Mitgliedstaat
weiterbefordert wird und sofern es nicht nach der
Einfuhr in einem zugelassenen Zerlegungsbetrieb zer-
legt worden ist — jeweils von einer Bescheinigung
begleitet sein, damit amtlich sichergestellt wird, dafs
die in dieser Richtlinie vorgeschriebenen Einfuhrbe-
dingungen erfiillt worden sind.

Dic Kontrollen der Tiere und des Fleisches werden
im allgemeinen Interesse der Gemeinschaft vorge-
nommen; daher sollte vorgeschrieben werden, dafl
sie in Untersuchungsstellen durchzufiihren sind, die
nach gemeinschaftlichen Kriterien und nach einem
gemeinschaftlichen Verfahren zugelassen worden sind.

Jeder Mitgliedstaat mufs die Moglichkeit haben, die
Einfuhr aus einem Drittland unverziiglich zu verbie-
ten, wenn diese eine Gefahr fiir die Gesundheit von
Mensch oder Tier darstellen kann; in diesem Fall
mufl unbeschadet der etwaigen Anderungen der Liste
der Linder und Betriebe, die nach der Gemeinschaft
ausfithren diirfen, unverziiglich die Haltung aller
Mitgliedstaaten gegeniiber diesem Drittland koordi-
niert werden. :

Es sollten tierarztliche Sachverstindige der Gemein-
schaft beauftragt werden, insbesondere in den Dritt-
lindern zu priifen, ob diese Richtlinie eingehalten
wird.

Vor der Einfilhrung der gemeinschaftlichen Regelung
sind auf Gemeinschaftsebene zahlreiche, fiir das
Funktionieren dieser Regelung notwendige Rechts-
akte zu erlassen und in den Mitgliedstaaten wichtige
Anderungen an den dort geltenden Rechtsvorschrif-
ten vorzunehmen; daher mufS der Beginn der Anwen-
dung dieser Regelung zeitlich gestaffelt werden —

HAT FOLGENDE RICHTLINIE ERLASSEN:

KAPITEL 1

Aligemeine Bestimmungen

Artikel 1

(1) Diese Richtlinie bezieht sich auf die Einfuhr aus
Drittlindern von

— Zucht-, Nutz- oder Schlachttieren der Gattungen
Rinder und Schweine;

— frischem Fleisch, das von Haustieren der Gattun-
gen Rinder, Schweine, Schafe und Ziegen sowie
von Einhufern, die als Haustiere gehalten werden,
stammt.

(2) Diese Richtlinie gilt nicht fiir

a) Tiere, die lediglich in der Nihe der Grenze der
Gemeinschaft voriibergehend zu Weidezwecken
oder zur Arbeit genutzt werden;

b) Fleisch, das im personlichen Gepick von Reisen-
den fiir ihren eigenen Verbrauch mitgefiihrt wird,
sofern die beforderte Menge 1 kg pro Person
nicht tiiberschreitet und sofern das Fleisch aus
einem Drittland oder einem Teilgebiet eines
Drittlandes stammt, das in der nach Artikel 3 er-
stellten Liste aufgefiihrt ist und aus dem die Fin-
fuhr gemafs Artikel 28 nicht verboten ist;

c) Fleisch, das in Kleinsendungen an Privatpersonen
eingeht, sofern diesen Einfuhren keine kommer-
ziellen Uberlegungen zugrunde liegen, die ver-
sandte Menge 1 kg nicht iiberschreitet und das
Fleisch aus einem Drittland oder einem Teilgebiet
eines Drittlandes stammt, das in der nach Artikel 3
erstellten Liste aufgefithrt ist und aus dem die
Einfuhr gemafs Artikel 28 nicht verboten ist;

d) Fleisch, das zur Verpflegung des Personals und
der Fahrgiste in Transportmitteln, die grenz-
iberschreitende Beforderungen vornehmen, mit-
gefithrt wird.

Werden dieses Fleisch und dessen Kiichenabfall
ausgeladen, so miissen sie vernichtet werden. Von
der Vernichtung kann jedoch abgesehen werden,
wenn das Fleisch von einem Beforderungsmittel
auf ein anderes Beférderungsmittel unmittelbar
oder nach voriibergehender Verwahrung unter
zollamtlicher Uberwachung umgeladen wird.
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Artikel 2

Im Sinne dieser Richtlinie sind:

amtlicher Tierarzt: von der zustindigen Zentral-
behorde eines Mitgliedstaats oder Drittlandes be-
zeichneter Tierarzt;

Bestimmungsland: Mitgliedstaat, in den Tiere und
frisches Fleisch aus einem Drittland versandt
werden;

Drittland: das Land aufSerhalb des Geltungsbe-
reichs der Richtlinie des Rates vom 26. Juni 1964
zur Regelung viehseuchenrechtlicher Fragen beim
innergemeinschaftlichen Handelsverkehr mit Rin-
dern und Schweinen(!), zuletzt geindert durch
die Richtlinie vom 7. Februar 1972 (), sowie der
Richtlinie des Rates vom 26. Juni 1964 zur Rege-
lung gesundheitlicher Fragen beim innergemein-
schaftlichen = Handelsverkehr  mit  frischem
Fleisch (3), zuletzt geiandert durch die Richtlinie
vom 27. Oktober 1970 (%);

Einfuhr: das Verbringen von Tieren und von
frischem Fleisch aus Drittlindern in das Gebiet
der Gemeinschaft;

Produktionsbetrieb: amtlich iiberwachter land-
wirtschaftlicher, gewerblicher oder kommerzieller
Betrieb, der im Hoheitsgebiet eines Drittlandes
liegt und in dem Zucht-, Nutz- oder Schlacht-
tiere gehalten oder aufgezogen werden;

Schlachttiere im Sinne des Kapitels II: Rinder und
Schweine, die dazu bestimmt sind, sofort nach
ihrer Ankunft im Bestimmungsland zum Schlacht-
hof gebracht zu werden;

Zucht- und Nutztiere: Rinder und Schweine, mit
Ausnahme der unter Buchstabe f) genannten, ins-
besondere solche, die zur Zucht, zur Erzeugung
von Milch, zur Mast oder fiir Arbeitszwecke be-
stimmt sind;

amtlich anerkannter tuberkulosefreier Rinderbe-
stand: Rinderbestand, der den in Anhang A
Kapitel I genannten Bedingungen entspricht;

amtlich anerkannter brucellosefreier Rinderbe-
stand: Rinderbestand, der den in Anhang A Ka-
pitel II unter Abschnitt A Nummer 1 genannten
Bedingungen entspricht;

brucellosefreier Rinderbestand: Rinderbestand,
der den in Anhang A Kapitel II unter Abschnitt A
Nummer 2 genannten Bedingungen entspricht;

brucellosefreies Schwein: Schwein, das den in An-
hang A Kapitel II unter Abschnitt B Nummer 1
genannten Bedingungen entspricht;

Bl. Nr. 121 vom 29. 7. 1964, S. 1977/64.
Bl. Nr. L 38 vom 12. 2. 1972, S. 95.

Bl. Nr. 121 vom 29. 7. 1964, S. 2012/64.
Bl. Nr. L 239 vom 30. 10. 1970, S. 42.

o> 3> >

1)

brucellosefreier Schweinebestand:  Schweinebe-
stand, der den in Anhang A Kapitel II unter Ab-
schnitt B Nummer 2 genannten Bedingungen ent-
spricht;

m) seuchenfreie Zone: Zone, in der die Tiere nach

n)

p)

. amtlichen Feststellungen seit einer bestimmten

Zeit von keiner der ansteckenden Krankheiten
der nach dem Verfahren des Artikels 29 aufge-
stellten Liste befallen waren; die Zeit und der
Halbmesser der Zone werden ebenfalls nach dem
genannten Verfahren festgelegt;

Fleisch: alle zum GenufS fiir Menschen geeigneten
Teile von Haustieren der Gattungen Rinder,
Schweine, Schafe und Ziegen sowie von Ein-
hufern, die als Haustiere gehalten werden;

frisches Fleisch: Fleisch, das einer auf seine Halt-
barkeit einwirkenden Behandlung nicht unterwor-
fen worden ist; Fleisch, das einer Kiltebehand-
lung unterworfen worden ist, gilt jedoch eben-

falls als frisch;

Tierkorper: der ganze Korper eines Schlachttieres
nach dem Entbluten, Ausweiden und Abtrennen
der GliedmafSenden in Hoéhe des Karpal- und
Tarsalgelenks, des Kopfes, des Schwanzes und
der Milchdriise; bei Rindern, Schafen, Ziegen und
Einhufern auflerdem nach dem Enthiuten;

Nebenprodukte der Schlachtung: frisches Fleisch,
soweit es nicht zum Tierkorper nach Buchstabe p)
gehort, auch wenn es noch in natiirlichem Zu-
sammenhang mit dem Tierkorper verbunden ist;

Eingeweide: die in Brust-, Bauch- und Becken-
hohle liegenden Nebenprodukte der Schlachtung
einschliefSlich Luft- und Speiserdhre;

Beforderungsmittel: Laderiume von Kraftwagen,
Schienenfahrzeugen, Luftfahrzeugen und Schiffen
sowie Behilter fir die Beforderung auf dem
Land-, See- oder Luftweg;

Sendung: Fleischmenge oder Anzahl Tiere, die
von der gleichen Bescheinigung erfaft wird;

Betrieb: Zugelassener Schlachthof, zugelassener
Zerlegungsbetrieb oder zugelassenes Kiihlhaus
aufSerhalb dieser Schlachthofe oder Zerlegungs-
betriebe, deren Zulassung von dem Drittland er-
teilt wurde und die in die gemifs Artikel 4 aufge-
stellte Liste oder Listen aufgenommen worden
sind.

Artikel 3

(1) Der Rat stellt auf Vorschlag der Kommission
eine Liste der Linder oder Teile von Lindern auf,
aus denen die Einfuhr von Rindern und Schweinen
sowie von frischem Fleisch oder von einer oder
mehreren Gruppen dieser Tiere und Erzeugnisse un-
ter Berticksichtigung der viehseuchenrechtlichen Lage
der betreffenden Linder oder Teile von Lindern in
den Mitgliedstaaten zugelassen werden kann. Diese
Liste kann nach dem Verfahren des Artikels 30 ge-
andert oder erganzt werden.
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(2) Bei der Beurteilung, ob ein Land oder ein Teil
eines Landes sowohl in bezug auf Rinder und
Schweine als auch in bezug auf frisches Fleisch auf die
in Absatz 1 genannte Liste gesetzt werden kann, ist
unter anderem folgendes zu berticksichtigen:

a) der Gesundheitszustand des Viehbestands, der
anderen Haustiere und der in dem Drittland
lebenden Wildtiere, wobei vor allem das Vor-
kommen exotischer Tierseuchen einerseits und
die Tierseuchenlage in den benachbarten Gebieten
andererseits zu beachten sind, die eine Gefahr fiir
die Gesundheit von Menschen und Tieren in den
Mitgliedstaaten darstellen konnen;

b) die Regelmafligkeit und Schnelligkeit, mit der das
Drittland Auskiinfte iiber das Auftreten anstek-
kender Tierkrankheiten, insbesondere der in den
Listen A und B des Internationalen Tierseuchen-
amts genannten Krankheiten, erteilt;

c) die Vorschriften dieses Landes zur Vorbeugung
und Bekiampfung von Tierkrankheiten;

d) die Struktur und die Befugnisse der tierarztlichen
Dienste in diesem Land;

e) die Gestaltung und die Durchfiihrung der Mafs-
nahmen zur Vorbeugung sowie zur Bekimpfung
ansteckender Tierkrankheiten.

(3) Die in Absatz 1 genannte Liste und alle daran
vorgenommenen Anderungen werden im Amitsblatt
der Europdischen Gemeinschaften veroffentlicht.

Artikel 4

(1) Nach dem Verfahren des Artikels 29 werden eine
oder mehrere Listen der Betriebe aufgestellt, aus
denen die Einfuhr von frischem Fleisch in den Mit-
gliedstaaten zugelassen werden kann. Diese Liste
bzw. Listen konnen nach dem Verfahren des Ar-
tikels 30 gedndert oder ergdnzt werden.

(2) Bei der Beurteilung, ob ein Schlachthof, ein
Zerlegungsbetrieb oder ein aufSerhalb eines Schlacht-
hofes oder Zerlegungsbetriebes gelegenes Kiihlhaus
auf eine der in Absatz 1 genannten Listen gesetzt
werden kann, ist unter anderem folgendes zu be-
riicksichtigen:

a) die Garantien, die das Drittland hinsichtlich der
Einhaltung dieser Richtlinie bieten kann;

b) die Vorschriften des Drittlandes betreffend die
Verabreichung von Stoffen an Schlachttiere, durch
die der Genuf§ des Fleisches gesundheitsschidlich
werden kann;

c) die Einhaltung dieser Richtlinie im Einzelfall;

d) die Organisation der Fleischuntersuchungsstellen
des Drittlandes oder Teils dieses Landes, die Be-
fugnisse dieser Stellen und die Kontrolle, der sie
unterworfen sind.

(3) Die Schlachthofe, Zerlegungsbetriebe oder
aufSerhalb von Schlachthofen oder Zerlegungsbetrie-
ben gelegene Kiithlhduser konnen nur dann in die
Liste bzw. Listen des Absatzes 1 aufgenommen wer-
den, wenn sie in einem Drittland oder in einem Teil-
gebiet eines Drittlandes liegen, das in der in Artikel 3
Absatz 1 genannten Liste aufgefiihrt ist und sie von
den zustindigen Behorden des Drittlandes fiir Aus-
fuhren nach der Gemeinschaft amtlich zugelassen
worden sind. Diese Zulassung setzt folgendes voraus:

a) Ubereinstimmung mit den Vorschriften des An-
hangs B;

b) stindige Uberwachung durch einen amtlichen
Tierarzt des Drittlandes.

(4) Die Liste bzw. die Listen nach Absatz 1 und
alle daran vorgenommenen Anderungen werden im
Amtsblatt der Europdischen Gemeinschaften ver-
offentlicht.

Artikel §

Tierarztliche Sachverstindige der Mitgliedstaaten
und der Kommission kontrollieren an Ort und Stelle,
ob die Bestimmungen dieser Richtlinie, insbesondere
Artikel 3 Absatz 2 und Artikel 4 Absitze 2 und 3
tatsachlich eingehalten werden.

Die Sachverstindigen der Mitgliedstaaten, die diese
Kontrollen durchfithren sollen, werden von der Kom-
mission auf Vorschlag der Mitgliedstaaten bezeichnet.

Die Kontrollen werden im Auftrag der Gemeinschaft
vorgenommen, die die entsprechenden Kosten trigt.

Periodizitit und Einzelheiten der Durchfiihrung die-
ser Kontrollen werden nach dem Verfahren des Ar-
tikels 29 festgelegt.

KAPITEL 11

Einfuhr von Rindern und Schweinen

Artikel 6

Unabhingig von Artikel 3 Absatz 1 lassen die Mit-
gliedstaaten die Einfuhr von unter diese Richtlinie
fallenden Tieren nur aus Drittlindern zu,

a) die von den Krankheiten frei sind, fiir die die
Tiere empfinglich sind, und zwar:

— seit 12 Monaten von Rinderpest, Maul- und
Klauenseuche (exotische Virustypen), an-
steckender Lungenseuche der Rinder, afrika-
nischer  Schweinepest und  ansteckender
Schweinelahmung (Teschener Krankheit);
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— seit 6 Monaten von katarrhalischem Schafs-
fieber und Stomatitis vesicularis specifica;

b) in denen seit 12 Monaten keine Impfungen gegen
die unter Buchstabe a) erster Gedankenstrich auf-
gefithrten Krankheiten mehr vorgenommen wor-
den sind, fiir die die Tiere empfinglich sind.

Artikel 7

Nach dem Verfahren des Artikels 29 kann beschlos-
sen werden, dafS Artikel 6 Buchstabe a) nur fiir einen
Teil des Hoheitsgebietes eines Drittlandes gilt.

Nach dem gleichen Verfahren kann abweichend von
Artikel 6 Buchstabe b) die Einfuhr von unter diese
Richtlinie fallenden Tieren aus einem Drittland oder
einem Teil eines Drittlandes, in dem Impfungen
gegen eine oder mehrere der in Artikel 6 Buchstabe a)
erster Gedankenstrich genannten Krankheiten vor-
genommen werden, unter bestimmten Bedingungen
zugelassen werden.

Artikel 8

(1) Unbeschadet der Artikel 6 und 7 lassen die Mit-
gliedstaaten die Einfuhr von unter diese Richtlinie
fallenden Tieren aus einem Drittland nur dann zu,
wenn diese den viehseuchenrechtlichen Bedingungen
entsprechen, die nach dem Verfahren des Artikels 29
fiir Einfuhren aus diesem Drittland je nach Tierart
und Bestimmungszweck der Tiere festgelegt worden
sind.

(2) Nach dem Verfahren des Artikels 29 kann be-
schlossen werden, die Genehmigung der Einfuhr auf
einzelne Tierarten, auf Schlacht-, Nutz- oder Zucht-
tiere oder auf fiir besondere Zwecke bestimmte Tiere
zu beschrinken und nach der Einfuhr alle erforder-
lichen viehseuchenrechtlichen Mafinahmen durchzu-
fiihren.

(3) Nach dem Verfahren des Artikels 29 kann be-
schlossen werden, von Anhang A Kapitel II Ab-
schnitt A in folgenden Punkten abzuweichen:

— Erwerb der Qualifikation eines amtlich anerkann-
ten brucellosefreien Rinderbestands durch einen
brucellosefreien Rinderbestand;

— Aufnahme von Rindern aus einem brucellose-
freien Rinderbestand in einen amtlich anerkann-
ten brucellosefreien Rinderbestand;

— Entziehung der Qualifikation des amtlich aner-
kannten brucellosefreien oder des brucellosefreien
Rinderbestands.

Artikel 9

Ist ein Mitgliedstaat der Auffassung, dafl die in einem
Drittland zur Impfung gegen die Maul- und Klauen-
seuchetypen A, O und C verwendeten Impfstoffe be-
stimmte Maingel aufweisen, so untersagt er das Ver-
bringen von Rindern und Schweinen mit Herkunft

aus dem betreffenden Drittland in sein Hoheitsge-
biet. Er unterrichtet so bald wie moglich die anderen
Mitgliedstaaten und die Kommission iiber die von
ihm getroffene Entscheidung unter Angabe der ent-
sprechenden Griinde. Der Stindige Veterinidraus-
schusses tritt binnen kiirzester Frist nach dieser Mit-

teilung zusammen. Er faflt einen Beschluf$ nach dem
Verfahren des Artikels 30. ‘

Artikel 10

Die Mitgliedstaaten lassen die Einfuhr von Rindern
und Schweinen nur dann zu, wenn die Tiere vor dem
Tag ihrer Verladung zum Versand nach dem Be-
stimmungsland,

a) sofern es sich um Zucht- oder Nutztiere handelt,
seit mindestens 6 Monaten,

b) sofern es sich um Schlachttiere handelt, seit min-
destens 3 Monaten,

im Hoheitsgebiet oder in einem Teil des Hoheitsge-
biets eines in der Liste nach Artikel 3 Absatz 1 auf-
gefithrten Drittlandes gehalten worden sind.

Wenn diese Tiere weniger als 6 bzw. 3 Monate alt
sind, miissen sie seit ihrer Geburt dort gehalten wor-
den sein.

Artikel 11

(1) Die Mitgliedstaaten lassen die Einfuhr von Rin-
dern und Schweinen nur gegen Vorlage einer von
einem amtlichen Tierarzt des versendenden Dritt-
landes ausgestellten Bescheinigung zu.

Die Bescheinigung muf3

a) am Tag der Verladung der Tiere im Hinblick
auf ihre Versendung nach dem Bestimmungsland
ausgestellt worden sein,

b) mindestens in einer der Amtssprachen des Be-
stimmungslandes und einer der Amtssprachen des
Landes ausgestellt worden sein, in dem die in
Artikel 12 vorgesehene Einfuhrkontrolle vorge-
nommen wird,

c) der Sendung in der Urschrift beigefiigt werden,

d) bestitigen, daf$ die Rinder und Schweine den Be-
dingungen, die in dieser Richtlinie fiir die Einfuhr
aus dem betreffenden Drittland vorgesehen sind,
und den Bedingungen entsprechen, die in Anwen-
dung dieser Richtlinie festgelegt worden sind,

e) aus einem einzigen Blatt bestehen,

f) fiir einen einzigen Empfinger bestimmt sein.

(2) Die Bescheinigung muf einen nach dem Verfah-
ren des Artikels 29 erstellten Muster entsprechen.

Artikel 12

(1) Die Mitgliedstaaten tragen dafiir Sorge, daf§
Rinder und Schweine beim Eingang in das Gebiet der
Gemeinschaft einer viehseuchenrechtlichen Kontrolle
(Einfuhrkontrolle) durch einen amtlichen Tierarzt
unterzogen werden.
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(2) Die Mitgliedstaaten tragen dafiir Sorge, dafl das
Inverkehrbringen von Rindern und Schweinen in
der Gemeinschaft verboten wird, wenn die Kontrolle
gemafS Absatz 1 ergibt, daf

— die Tiere nicht aus dem Hoheitsgebiet oder einem
Teil des Hoheitsgebiets eines auf der Liste nach
Artikel 3 Absatz 1 aufgefiithrten Drittlandes stam-
men;

— die Tiere von einer iibertragbaren Krankheit tat-
sachlich oder vermutlich befallen oder mit einer
solchen Krankheit angesteckt sind;

— dic in dieser Richtlinie und ihren Anhingen vor-
geschenen Bedingungen von dem versendenden
Drittland nicht eingehalten worden sind;

— die der Sendung beigefiigte Bescheinigung die
Bedingungen des Artikels 11 nicht erfiillt.

(3) Der Mitgliedstaat, der die Kontrolle nach Ab-
satz 1 durchgefiihrt hat, trifft alle MafSnahmen, die er
fiir erforderlich hailt.

Diese MafSnahmen konnen insbesondere folgendes
vorschen:

a) — Quarantine, in den Fillen, in denen der Ver-
dacht besteht, dafs die Tiere von einer iiber-
tragbaren Krankheit befallen oder mit einer
solchen Krankheit angesteckt sind;

— in dem in Absatz 2 vierter Gedankenstrich
genannten Fall auf Antrag des Ausfiihrers, des
Empfingers oder ihres Bevollmichtigten,
Sicherstellung unter amtlicher Uberwachung
bis zur Beibringung einer ordnungsgemafs aus-
gestellten Bescheinigung;

b) Riickbeforderung der Tiere, die gemifS Absatz 2
nicht in den Verkehr gebracht werden diirfen,
sofern dem keine viehseuchenrechtlichen Beden-
ken entgegenstehen.

Ist es nicht moglich, die Tiere zuriickzubefordern,
so ordnet die zustindige Stelle ihre Tétung oder
Schlachtung an und bestimmt den Betrieb, in dem
dies geschehen soll;

c) Totung, Schlachtung oder Vernichtung simtlicher
Tiere der betreffenden Sendung, wenn die ge-
nannte Kontrolle zu der Feststellung oder zu dem
Verdacht fiihrt, dafl eine der Viehseuchen vorliegt,
die in der nach dem Verfahren des Artikels 29

aufgestellten Liste aufgefithrt sind.

(4) Die Bescheinigung, die Rinder und Schweine bei
der Einfuhr begleitet, ist nach der viehseuchenrecht-
lichen Kontrolle (Einfuhrkontrolle) mit einem Ver-
merk zu versehen, der deutlich erkennen lif%t, dafd
das Inverkehrbringen der Tiere zugelassen oder ab-
gelehnt worden ist.

(5) Bei der Beforderung der Tiere durch das Gebiet
der Gemeinschaft nach dem Bestimmungsland kon-
nen die Mitgliedstaaten die viehseuchenrechtlichen
MafSnahmen nach Absatz 3 Buchstabe a) erster Ge-
dankenstrich und Buchstabe ¢) anwenden, wenn die
Tiere von einer iibertragbaren Krankheit tatsichlich
oder vermutlich befallen oder mit einer solchen
Krankheit angesteckt sind.

(6) Tiere, deren Einfuhr zugelassen ist und die nicht
fiir den Mitgliedstaat bestimmt sind, der die Ein-
fuhrkontrolle nach Absatz 1 durchgefiihrt hat, sind
unter zollamtlicher Uberwachung ohne Umladen in
das Bestimmungsland zu verbringen.

(7) Tiere, die bei der Einfuhrkontrolle nach Ab-
satz 1 den Vorschriften entsprochen haben, sind im
Bestimmungsland den zusitzlichen Kontrollen zu un-
terwerfen, die notwendig sind, um festzustellen, ob
diese Richtlinie, einschliefSlich der in Anwendung des
Artikels 3 nach dem Verfahren des Artikels 29 fest-
gelegten besonderen Bedingungen und Auflagen ein-
gehalten worden sind.

Diese Kontrollen konnen entweder an der Grenze
oder an jedem anderen von der zustindigen Behorde

- des Bestimmungslandes bestimmten Ort oder auch an

beiden Orten erfolgen.

(8) Die Durchfithrung der in diesem Artikel vorge-
schenen Mafinahmen, einschliefflich der Tétung,
Schlachtung oder Vernichtung der Tiere, geht zu
Lasten des Versenders, des Empfingers oder ihrer
Bevollmachtigten, ohne dafs der Staat eine Entschidi-
gung zahlt.

Artikel 13

Schlachttiere miissen sofort nach ihrem Fingang in
das Bestimmungsland unmittelbar in einen Schlacht-
hof verbracht werden und entsprechend den vieh-
seuchenrechtlichen Erfordernissen spitestens inner-
halb von drei Werktagen nach ihrem Eingang in die-
sen Schlachthof geschlachtet werden.

Unbeschadet der besonderen Bedingungen, die ge-
gebenenfalls nach dem Verfahren des Artikels 29
festgelegt werden, kann die zustindige Behorde des
Bestimmungslandes aus viehseuchenrechtlichen Er-
fordernissen den Schlachthof bestimmen, in den
Schlachttiere verbracht werden miissen.

KAPITEL III

Einfuhr von frischem Fleisch

Artikel 14

(1) Frisches Fleisch mufl von Tieren stammen, die
zumindest in den 3 Monaten vor ihrer Schlachtung
oder, wenn es sich um weniger als 3 Monate alte
Tiere handelt, seit ihrer Geburt im Hoheitsgebiet
oder in einem Teil des Hoheitsgebiets eines in der
Liste nach Artikel 3 Absatz 1 aufgefiihrten Landes
gehalten worden sind.

(2) Unabhingig von Artikel 3 Absatz 1 lassen die
Mitgliedstaaten die Einfuhr von frischem Fleisch nur
aus Drittlindern zu, in denen
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a) seit zwolf Monaten keine der folgenden Krank-
heiten aufgetreten ist, fiir die die Tiere, von denen
dieses Fleisch stammt, empfinglich sind: Rinder-
pest, Maul- und Klauenseuche (exotische Virus-
typen), afrikanische Schweinepest und ansteckende
Schweineliahmung (Teschener Krankheit);

b) seit zwolf Monaten gegen die unter Buchstabe a)
aufgefiihrten Krankheiten, fiir die die Tiere, von
denen dieses Fleisch stammt, empfanglich sind,
keine Impfungen mehr vorgenommen worden
sind.

Artikel 15

Nach dem Verfahren des Artikels 29 kann beschlos-
sen werden, dafs Artikel 14 Absatz 2 Buchstabe a)
nur fiir einen Teil des Hoheitsgebiets eines Drittlan-
des gilt.

Nach dem gleichen Verfahren kann abweichend von
Artikel 14 Absatz 2 Buchstabe b) die Einfuhr von
frischem Fleisch aus einem Drittland oder einem
Teil des Hoheitsgebiets eines Drittlandes, in dem
Impfungen gegen eine oder mehrere der in Artikel 14
Absatz 2 Buchstabe a) genannten Krankheiten vor-
genommen werden, unter bestimmten Bedingungen
zugelassen werden.

Artikel 16

Unbeschadet der Artikel 14 und 15 lassen die Mit-
gliedstaaten die Einfuhr von frischem Fleisch aus
einem Drittland nur dann zu, wenn das Fleisch den
viehseuchenrechtlichen Bedingungen entspricht, die
nach dem Verfahren des Artikels 29 fiir die Einfuhr
von frischem Fleisch aus diesem Drittland entspre-
chend der Tierart festgelegt worden sind.

Artikel 17

(1) Die Mitgliedstaaten lassen die Einfuhr von fri-
schem Fleisch in Tierkorpern, und zwar bei Schwei-
nen gegebenenfalls in Hilften und bei Rindern und
Einhufern gegebenenfalls in Halften oder in Viertel
zerteilt, nur dann zu, wenn es moglich ist, jeden
Tierkorper wieder zusammenzufiigen.

(2) Die Einfuhr unterliegt folgenden Bedingungen:

~—

a) Das frische Fleisch muff in einem Schlachthof ge-
wonnen sein, der auf der Liste nach Artikel 4

Absatz 1 aufgefiihrt ist;

b) von einem Schlachttier stammen, das gemifl An-
hang B Kapitel V einer Schlachttieruntersuchung
durch einen amtlichen Tierarzt unterzogen und
hierbei fur die Schlachtung gemifl dieser Richt-
linie im Hinblick auf die Ausfuhr nach der Ge-
meinschaft fiir geeignet befunden worden ist;

¢) in hygienisch einwandfreier Weise nach Anhang B
Kapitel VI behandelt worden sein;

d) gemifs Anhang B Kapitel VII einer Fleischunter-
suchung unter der Verantwortung und direkten
Kontrolle eines amtlichen Tierarztes unterzogen
worden sein und darf keinerlei Abweichungen
aufgewiesen haben, mit Ausnahme von kurz vor
der Schlachtung entstandenen traumatischen Ver-
letzungen oder von Miflbildungen oder von ort-
lich begrenzten Abweichungen, soweit diese Ver-
letzungen, Mifsbildungen oder Abweichungen
sich nicht nachteilig auf die GenufStauglichkeit
des Tierkorpers, einschliefslich der dazugehorigen
Nebenprodukte der Schlachtung, auswirken oder
die menschliche Gesundheit nicht gefihrden; ge-
gebenenfalls sind fiir die Beurteilung geeignete
Untersuchungen im Laboratorium durchzufiihren;

e) eine Kennzeichnung der GenufStauglichkeit nach
Anhang B Kapitel X tragen;

f) nach der Fleischuntersuchung gemafs Buchstabe d)
in nach Anhang B Kapitel XII hygienisch ein-
wandfreier Weise in Betrieben gelagert worden
sein;

g) gemifl Anhang B Kapitel XIII beférdert und in
hygienisch einwandfreier Weise behandelt worden
SECIn.

(3) Als Stempelfarbe fiir die Kennzeiéhnung von
frischem Fleisch ist Methylviolett zu verwenden.

Die Verwendung anderer Farbstoffe kann nach dem
Verfahren des Artikels 29 zugelassen werden.

(4) Bei der Fleischuntersuchung nach Absatz 2 Buch-
stabe d) kann der amtliche Tierarzt von ihm unter-
stellten Hilfskriften unterstiitzt werden.

Diese Hilfskrifte

a) missen von der zustindigen Zentralbehorde des
Versandlandes nach den geltenden Vorschriften
ernannt werden;

b) missen tiiber die erforderliche Ausbildung ver-
fiigen;

c) miissen eine Rechtsstellung haben, die ihre Un-
abhingigkeit gegeniiber den Verantwortlichen der
Betriebe gewihrleistet;

d) diirfen keinerlei Entscheidungsbefugnis hinsicht-
lich des Endergebnisses der Fleischuntersuchung
besitzen.

Artikel 18

(1) Abweichend von Artikel 17 Absatz 1 konnen
die Mitgliedstaaten zulassen, daf$ folgende Erzeug-
nisse eingefiihrt werden:

a) einzelne Tierkorperhilften oder -viertel oder Ne-
benprodukte der Schlachtung, die den Bedingun-
gen des Artikels 17 Absdtze 2 und 3 entsprechen
und aus Schlachthofen stammen, die nach dem
Verfahren des Artikels 29 dazu bestimmt worden
sind;

b) kleinere Stiicke als Viertel oder entbeintes Fleisch;
diese Erzeugnisse miissen aus gemadfs Artikel 4
iiberwachten Zerlegungsbetrieben stammen, die
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gemifs dem Verfahren des Artikels 29 hierfiir
zugelassen worden sind; sie missen neben den
Bedingungen des Artikels 17 Absitze 2 und 3
zumindest den nachstehenden Vorschriften ent-
sprechen:

Sie miissen

1) unter Finhaltung der Bedingungen des An-
hangs B Kapitel VIII zerlegt und gewonnen
worden sein,

i1) gemifS Anhang B Kapitel IX der Untersuchung
durch einen amtlichen Tierarzt unterworfen
worden sein,

iii) beziiglich ihrer Verpackung den Bedingungen
des Anhangs B Kapitel XI entsprechen,

iv) allen von Tierarzten der Gemeinschaft durch-
gefithrten Kontrollen zur Sicherstellung der
Einhaltung der vorstehenden Bestimmungen
unterzogen werden,

v) wenn es sich um frisches Fleisch von
Einhufern handelt, im Bestimmungsland Un-
tersuchungen im Hinblick auf etwaige Be-
schrankungen ihrer Verwendung unterzogen
werden.

(2) Abweichend von Anhang B Nummer 32 kann
gemifl dem Verfahren des Artikels 29 die Zerlegung
des Fleisches in warmem Zustand zugelassen wer-
den. In diesem Fall sind zumindest folgende Bedin-
gungen einzuhalten:

a)

b)

Das frische Fleisch mufS vom Schlachtraum un-
mittelbar in den Zerlegungsraum gebracht wer-
den. Diese beiden Riume miissen in ein und dem-
selben Gebiudekomplex so nahe beicinander ge-
legen sein, daf§ das zu zerlegende Fleisch ohne
Unterbrechung des Transports durch eine Er-
weiterung der Hingebahn vom Schlachtraum in
den Zerlegungsraum gebracht werden kann, um
dort sofort zerlegt zu werden;

das frische Fleisch mufs nach dem Zerlegen und
dem vorgesehenen Verpacken sofort in den in
Anhang B Kapitel I Nummer 2 Buchstabe a)
vorgesehenen Kiihlraum gebracht werden.

Artikel 19

Die Artikel 17 und 18 gelten nicht fiir

a)

b)

frisches Fleisch, das mit Zustimmung des Be-
stimmmungslandes fiir andere Zwecke als zum
GenufS fiir Menschen eingefiihre wird;

frisches Fleisch, das fiir Ausstellungen, Finzel-
untersuchungen oder Versuche bestimmt ist, so-
fern durch amtliche Uberwachung sichergestellt
ist, dafl das Fleisch nicht zum Genuf fiir Men-
schen abgegeben und nach Beendigung der Aus-
stellung oder nach Abschluff der Einzelunter-
suchungen bzw. des Versuchs, mit Ausnahme der
bei dem Versuch verbrauchten Menge, aus dem
Gebiet der Gemeinschaft verbracht oder unschid-
lich beseitigt wird.

In diesem und in dem unter Buchstabe a) ge-
nannten Fall sorgt das Bestimmungsland dafiir,
daf$ das betreffende Fleisch nur fiir die Zwecke
verwendet werden kann, fiir die es in sein Ho-
heitsgebiet verbracht worden ist;

frisches Fleisch, das ausschliefSlich fiir die Ver-
sorgung internationaler Organisationen bestimmt
ist, sofern die Einfuhr nach dem Verfahren des
Artikels 29 zugelassen wird und sofern das
Fleisch aus Landern stammt, die auf der Liste
nach 'Artikel 3 Absatz 1 aufgefiithrt sind und es
den viehseuchenrechtlichen Bestimmungen ent-
spricht. Die Mitgliedstaaten, in deren Hoheits-
gebiet sich die internationalen Organisationen be-
finden, sorgen dafiir, dafl das Fleisch nicht in den
freien Verkehr gelangt.

Artikel 20

Die Mitgliedstaaten untersagen die Einfuhr von

a)

b)

frischem Fleisch von Ebern und kryptorchiden
Schweinen;

frischem Fleisch, das Riickstinde enthilt von Stof-
fen mit ostrogener oder thyreostatischer Wirkung,
Antibiotika, Antimon, Arsen, Pestiziden oder an-
deren Stoffen, die schidlich sind oder durch die
gegebenenfalls der Genufd des frischen Fleisches
fiir die menschliche Gesundheit gefihrlich oder
schidlich werden konnte, sofern diese Riickstinde
die zuldssigen Toleranzen iiberschreiten. Die zu-
lissigen Toleranzen werden vom Rat auf Vor-
schlag der Kommission festgesetzt und konnen
nach dem Verfahren des Artikels 29 gedndert
werden;

frischem Fleisch, das mit ionisierenden oder ultra-
violetten Strahlen behandelt worden ist, sowie
frischem Fleisch von Tieren, denen Zartmacher
oder andere Stoffe verabreicht worden sind, die
die Zusammensetzung und die organoleptischen
Eigenschaften des Fleisches andern konnten;

frischem Fleisch, dem fremde Stoffe zugesetzt wor-
den sind; ausgenommen hiervon sind die in Ar-
tikel 17 Absatz 3 fiir die Kennzeichnung der Ge-
nufStauglichkeit vorgesehenen Farbstoffe;

frischem Fleisch, das von Tieren stammt, bei
denen Tuberkulose in irgendeiner Form festge-
stellt worden ist, oder die auf Grund einer posi-
tiven Reaktion bei einer Tuberkulinprobe als
tuberkulosekrank gelten;

frischem Fleisch, das von Tieren stammt, bei
denen nach der Schlachtung Tuberkulose in
irgendeiner Form oder eine oder mehrere lebende
oder abgestorbene Finnen oder aber, wenn es sich
um Schweine handelt, Trichinen festgestellt wor-
den sind;

frischem Fleisch, das von zu jung geschlachteten
Tieren stammt;

Teilen des Tierkorpers oder Nebenprodukten der
Schlachtung, die kurz vor dem Schlachten erlittene
traumatische Verletzungen, Mifsbildungen oder
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Abweichungen gemafl Artikel 17 Absatz 2 Buch-
stabe d) aufweisen;

i) Blut;

j) frischem Hackfleisch oder dhnlich zerkleinertem
frischem Fleisch;

k) Teilen der Muskulatur, des Fettgewebes oder an-
derer Gewebe, die beim Zerlegen oder Entfernen
der Knochen anfallen oder am Knochen haften
bleiben, sowie Teilen der Muskulatur oder an-
derer Gewebe des Kopfes, mit Ausnahme der
Zunge.

Artikel 21

Der Rat legt auf Vorschlag der Kommission eine
Methode zur Untersuchung von Schweinefleisch auf
Trichinen sowie die notwendigen Einzelheiten fest.

Artikel 22

(1) Die Mitgliedstaaten lassen die Einfuhr von fri-
schem Fleisch nur gegen Vorlage einer Gesundheits-
bescheinigung und einer GenufStauglichkeitsbeschei-
nigung zu, die von einem amtlichen Tierarzt des ver-
sendenden Drittlandes auszustellen sind.

Diese Bescheinigungen miissen

a) mindestens in einer der Amtssprachen des Be-
stimmungslandes und einer der Amtssprachen des
Landes ausgestellt worden sein, in dem die Ein-
fuhrkontrollen nach Artikel -23 und 24 vorge-
nommen werden,

b) der Sendung in der Urschrift beigefiigt werden,

c) jeweils aus einem einzigen Blatt bestehen,

d) fiir einen einzigen Empfinger bestimmt sein.

In der Gesundheitsbescheinigung mufd bestitigt wer-
den, dafl das frische Fleisch den viehseuchenrecht-
lichen Bedingungen, die in dieser Richtlinie fiir die
Einfuhr von frischem Fleisch aus dem betreffenden
Drittland vorgesehen sind, und denjenigen entspricht,
die in Anwendung dieser Richtlinie festgelegt worden
sind.

(2) Die Gesundheitsbescheinigung mufd einem nach
dem Verfahren des Artikels 29 erstellten Muster ent-
sprechen.

(3) Die GenufStauglichkeitsbescheinigung muf§ nach
Inhalt und Form dem in Anhang C enthaltenen
Muster entsprechen und an dem Tag ausgestellt
worden sein, an dem das frische Fleisch zum Versand
in das Bestimmungsland verladen worden ist.

Artikel 23

(1) Die Mitgliedstaaten tragen dafiir Sorge, dafs
frisches Fleisch unverziiglich nach seinem Eingang in
das Gebiet der Gemeinschaft — unabhingig davon,
nach welchem Verfahren die zollamtliche Abfertigung
erfolgt — von der zustindigen Behorde einer vieh-
seuchenrechtlichen Kontrolle unterzogen wird.

(2) Die Mitgliedstaaten tragen unbeschadet des Ab-
satzes 3 dafiir Sorge, dafd die Einfuhr verboten wird,
wenn diese Kontrolle ergibt, dafs

— das Fleisch nicht aus dem Hoheitsgebiet oder
einem Teil des Hoheitsgebiets eines auf der Liste
nach Artikel 3 Absatz 1 aufgefiihrten Drittlandes
stammt;

— das Fleisch aus dem Hoheitsgebiet oder einem
Teil des Hoheitsgebiets eines Drittlandes stammt,
aus dem die Einfuhr gemifd den Artikeln 14 und
27 verboten worden ist;

— die der Sendung beigefiigte Gesundheitsbeschei-
nigung die gemafs Artikel 22 festgelegten Bedin-
gungen nicht erfiillt.

(3) Die Mitgliedstaaten gestatten die Beforderung
von frischem Fleisch aus einem Drittland nach einem
anderen Drittland, sofern

a) der Antragsteller nachweist, dafs das erste Dritt-.
land, in welches das Fleisch nach der Durchfuhr
durch das Gebiet der Gemeinschaft befordert
wird, sich verpflichtet, auf keinen Fall die Fleisch-
sendung, deren Ein- oder Durchfuhr es gestattet,
zuriickzuweisen oder in die Gemeinschaft zuriick-
zuschicken;

b) diese Beférderung zuvor von den zustindigen
Behorden des Mitgliedstaats genehmigt wird, in
dessen Hoheitsgebiet die Kontrolle erfolgt;

c) diese Beforderung unter der Kontrolle der zu-
stindigen Behorden in von diesen Behorden ver-
schlossenen Fahrzeugen oder Containern ohne
Umladen im Gebiet der Gemeinschaft erfolgt; bei
dieser Beforderung ist es nur gestattet, die Fracht
beim Fingang in die Gemeinschaft bzw. beim
Ausgang aus der Gemeinschaft unmittelbar von
einem Schiff oder einem Luftfahrzeug auf ein an-
deres Befoérderungsmittel — oder umgekehrt —
umzuladen.

(4) Die Durchfithrung der in diesem Artikel vor-
gesehenen Mafinahmen geht zu Lasten des Versen-
ders, des Empfingers oder ihres Bevollmichtigten,
ohne dafd der Staat eine Entschidigung zahlt.

Artikel 24

(1) Die Mitgliedstaaten tragen dafiir Sorge, dafS jede
Sendung von frischem Fleisch bei der Einfuhr einer
Kontrolle der GenufStauglichkeit sowie einer vieh-
seuchenrechtlichen Kontrolle durch einen amtlichen
Tierarzt unterzogen wird.

Die Mitgliedstaaten tragen dafiir Sorge, dafy die Ein-
fithrer der ortlichen Einfuhruntersuchungsstelle, der
das frische Fleisch vorgefithrt wird, mindestens zwei
Werktage im voraus Menge und Art des Fleisches
sowie den Zeitpunkt mitteilen, von dem an die Kon-
trolle vorgenommen werden kann.

(2) Die in Absatz 1 vorgeschene Kontrolle der Ge-
nufltauglichkeit wird bei Einfuhren gemifd Artikel 17
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Absatz 1 an jedem ganzen Tierkorper, jeder Tier-
korperhailfte und jedem Tierkorperviertel und bei
der Einfuhr von anderen Stiicken stichprobenweise
vorgenommen; kontrolliert werden soll gemaf§ Ab-
satz 3 insbesondere folgendes:

a) die GenufStauglichkeitsbescheinigung, die Uber-
einstimmung zwischen der Fleischsendung und
den Angaben der Bescheinigung, die Kennzeich-
nung;

b) der Frischezustand, das Vorhandensein von Ver-
unreinigungen und von Krankheitserregern;

¢) das Vorhandensein von Riickstinden von in
Artikel 20 genannten Stoffen;

d) ob die Schlachtung und Zerlegung in hierfiir zu-
gelassenen Betrieben vorgenommen worden sind;

e) die Beforderungsbedingungen.

(3) Die fiir eine einheitliche Durchfithrung der Kon-
trollen nach Absatz 1 erforderlichen FEinzelheiten
werden nach dem Verfahren des Artikels 29 fest-
gelegt; dies betrifft insbesondere die Anwendung des
Artikels 20, die Analysemethoden, die Haufigkeit und
die Probenahmevorschriften.

(4) Die Mitgliedstaaten verbieten das Inverkehr-
bringen von frischem Fleisch, wenn die Kontrollen
nach Absatz 1 ergeben, dafs

— das frische Fleisch zum Genuf$ fiir Menschen un-
tauglich ist;

— die in dieser Richtlinie und ihren Anhiangen vor-
gesehenen Bedingungen nicht erfiillt sind;

— eine der in Artikel 22 genannten Bescheinigungen,
die jeder einzelnen Fleischsendung beigefiigt sind,
die Bedingungen des Artikels 22 nicht erfiillt.

(5) Darf frisches Fleisch nicht eingefiihrt werden, so
mufl es zuriickbeférdert werden, sofern gesundheit-
liche oder viehseuchenrechtliche Bedenken dem nicht
entgegenstehen.

Ist die Rickbeforderung nicht moglich, so muf§ das
Fleisch im Hoheitsgebiet des Mitgliedstaats vernich-
tet werden, in dem die Kontrolle durchgefiihrt wird.

Abweichend von dieser Bestimmung kann der Mit-
gliedstaat, der die viehseuchenrechtliche Kontrolle
und die Kontrolle der Genufstauglichkeit durchfiihrt,
auf Antrag des Einfiithrers oder seines Bevollmichtig-
ten das Inverkehrbringen von frischem Fleisch fiir
andere Zwecke als zum GenufS fiir Menschen zu-
lassen, sofern keine Gefahr fiir Mensch oder Tier be-
steht und sofern das Fleisch aus einem auf der Liste
nach Artikel 3 Absatz 1 aufgefiihrten Land stammt,
fiir das nicht gemafl Artikel 28 ein Einfuhrverbot
gilt. Dieses Fleisch darf nicht aus dem Hoheitsgebiet
des betreffenden Mitgliedstaats ausgefiithrt werden;
dieser hat die Verwendung dieses Fleisches zu iiber-
wachen.

(6) Die Bescheinigungen sind nach den Kontrollen
gemafs Absatz 1 in jedem Falle mit einem Vermerk
zu versehen, der die Zweckbestimmung des Fleisches
deutlich erkennen lafst.

Artikel 25

Jeder Sendung von frischem Fleisch, dessen Inver-
kehrbringen in der Gemeinschaft von einem Mit-
gliedstaat auf Grund der Kontrollen nach Artikel 24
Absatz 1 zugelassen worden ist, mufd vor der Weiter-
beforderung in das Bestimmungsland eine Bescheini-
gung beigefiigt werden, die nach Form und Inhalt
dem Muster in Anhang D entspricht.

Diese Bescheinigung muf$

a) von dem fiir die Einfuhruntersuchungsstelle oder
fiir den Ort der Lagerung zustindigen Tierarzt
ausgestellt werden;

b) am Tage der Verladung des frischen Fleisches zum
Versand in das Bestimmungsland ausgestellt wer-
den;

c) mindestens in der Sprache des Bestimmunglandes
abgefafdst werden;

d) der Sendung von frischem Fleisch in der Urschrift
beigefiigt werden.

Artikel 26

Alle bei der Durchfithrung der Artikel 24 und 25 an-
fallenden Kosten, insbesondere die Kosten fiir die
Kontrollen bei frischem Fleisch, die Lagerkosten
sowie die etwaigen Kosten fiir die Vernichtung von
frischem Fleisch, gehen zu Lasten des Versenders, des
Empfingers oder ihres Bevollmichtigten, ohne dafS
der Staat eine Entschiadigung zahlt.

KAPITEL 1V

Gemeinsame Vorschriften

Artikel 27

(1) Die Mitgliedstaaten stellen Verzeichnisse

a) der Grenzilibergangsstellen fiir dic Einfuhr von
Rindern und Schweinen,

b) der Einfuhruntersuchungsstellen fiir die Einfuhr
von frischem Fleisch

auf und leiten sie der Kommission zu.

Diese  Grenziibergangsstellen und  Einfuhrunter-
suchungsstellen miissen nach dem Verfahren des Ar-
tikels 29 zugelassen werden.

2) Damit die unter Absatz 1 Buchstabe a) genann-
ten Grenziibergangsstellen zugelassen werden kon-
nen, miissen insbesondere die Einrichtungen zur Ver-
fiigung stehen, die fiir die Durchfithrung der Kontrolle
nach Artikel 12 Absatz 1 und fiir die Desinfektion,
die Entfernung von Futter- und Einstreuresten sowie
von tierischen Abgingen erforderlich sind.
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(3) Damit die unter Absatz 1 Buchstabe b) genann-
ten Einfuhruntersuchungsstellen zugelassen werden
kénnen, riissen mindestens folgende Einrichtungen
zur Verfuigung stehen:

a) ausreichend grofSe Untersuchungsriume, in denen
die Untersuchungen ordnungsgemafs durchgefiihrt
werden konnen,

b) ein ausreichend groBer Kiihlraum und ein aus-
reichend grofler Gefrierraum,

¢) ein ausreichend grofSer Auftauraum,

d) ein Laboratorium.

(4) Die Kontrollen werden unter der Verantwortung
eines amtlichen Tierarztes durchgefiihrt. Dieser kann
sich bei rein technischen Tatigkeiten von Hilfskriften
unterstiitzen lassen, die hierfiir besonders ausgebildet
worden sind.

Die Einzelheiten dieser Unterstiitzung werden nach
dem Verfahren des Artikels 29 festgelegt.

(5) Tierdrztliche Sachverstindige iiberpriifen, ob die
Einrichtungen der zugelassenen Grenziibergangsstel-
len und Einfuhruntersuchungsstellen den Bedingun-
gen dieses Artikels entsprechen und ob die Kontrol-
len nach MafSgabe dieser Richtlinie durchgefiihrt
werden.

Die tierarztlichen Sachverstindigen miissen die Staats-
angehorigkeit eines Mitgliedstaats haben, diirfen
jedoch nicht diejenige des Mitgliedstaats besitzen, in
dem die zu tiberpriifende Stelle liegt.

Die Durchfiihrungsbestimmungen zu diesem Absatz,
insbesondere die Vorschriften fiir die Bestimmung der
tierdrztlichen Sachverstindigen, und die Einzelheiten
der Uberpriifung werden nach dem Verfahren des
Artikels 29 festgelegt.

(6) Alle bei der Durchfithrung von Absatz S Unter-
absatz 1 anfallenden Kosten werden von der Ge-
meinschaft getragen.

Artikel 28

(1) Wenn in einem Drittland eine ansteckende Tier-
krankheit auftritt oder sich ausbreitet, die die Ge-
sundheit des Viehbestands in einem Mitgliedstaat
gefahrden kann, oder wenn ein anderer viehseuchen-
rechtlicher Grund es rechtfertigt, verbietet der be-
treffende Mitgliedstaat unbeschadet des Artikels 6 die
direkte Einfuhr — oder die indirekte Einfuhr iiber
einen anderen Mitgliedstaat — von Tieren der in
dieser Richtlinie genannten Gattungen entweder aus
dem gesamten Hoheitsgebiet oder einem Teil des
Hoheitsgebiets dieses Drittlandes.

(2) Wenn in einem Drittland, das auf der Liste nach
Artikel 3 Absatz 1 aufgefiihrt ist, eine ansteckende
Tierkrankheit auftritt oder sich ausbreitet, die durch
frisches Fleisch iibertragen werden und die Volks-
gesundheit oder die Gesundheit des Viehbestands

in einem Mitgliedstaat gefahrden kann, oder wenn
ein anderer viehseuchenrechtlicher Grund es recht-
fertigt, verbietet der betreffende Mitgliedstaat unbe-
schadet des Artikels 14 die direkte Einfuhr — oder die
indirekte Einfuhr {iber einen anderen Mitgliedstaat —
des genannten Fleisches entweder aus dem gesamten
Hoheitsgebiet oder einem Teil des Hoheitsgebiets
dieses Drittlandes.

(3) Die von einem Mitgliedstaat nach den Absit-
zen 1 und 2 getroffenen Mafinahmen sowie die Auf-
hebung solcher Maflnahmen sind den anderen Mit-
gliedstaaten und der Kommission unverziiglich unter
Angabe der Griinde mitzuteilen.

Der Stindige Veterindrausschufs tritt so bald wie
moglich nach dieser Mitteilung zusammen und be-
schliefft nach dem Verfahren des Artikels 30, ob
diese MafSnahmen insbesondere im Hinblick auf ihre
Koordinierung mit den von den anderen Mitglied-
staaten getroffenen MafSnahmen gedndert oder auf-
gehoben werden miissen.

Wenn die in den Absdtzen 1 und 2 vorgesehene Lage
cintritt und es notwendig erscheint, dafs auch andere
Mitgliedstcaten die auf Grund der genannten Ab-
sitze getroffenen und gegebenenfalls gemif§ Unter-
absatz 2 gednderten Mafinahmen anwenden, sind
nach dem Verfahren des Artikels 30 geeignete Maf3-
nahmen zu beschliefen.

(4) Die Wiederaufnahme der Einfuhr aus dem be-
treffenden Drittland wird nach dem gleichen Ver-
fahren zugelassen.

Artikel 29

(1) Wird auf das in diesem Artikel festgelegte Ver-
fahren Bezug genommen, so befafst der Vorsitzende
unverziiglich den durch Beschluff des Rates vom
15. Oktober 1968 eingesetzten Stindigen Veterinir-
ausschufs — im folgenden ,,Ausschuf§* genannt —
entweder von sich aus oder auf Antrag eines Mit-
gliedstaats.

(2) In dem Ausschufs werden die Stimmen der Mit-
gliedstaaten nach Artikel 148 Absatz 2 des Vertrages
gewogen. Der Vorsitzende nimmt an der Abstim-
mung nicht teil.

{3) Der Vertreter der Kommission unterbreitet einen
Entwurf fiir die zu treffenden Mafinahmen. Der
Ausschufs nimmt binnen zwei Tagen zu diesen Maf$-
nahmen Stellung. Die Stellungnahme kommt mit
einer Mchrheit von zwolf Stimmen zustande.

(4) Die Kommission erlafdt die Maflnahmen und
siecht sofort deren Anwendung vor, wenn sie der
Stellungnahme des Ausschusses entsprechen. Ent-
sprechen sie der Stellungnahme des Ausschusses nicht
oder ist keine Stellungnahme ergangen, so schlagt die
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Kommission dem Rat alsbald die zu treffenden Mafs-
nahmen vor. '

Der Rat erlafst die Mafsnahmen mit qualifizierter
Mehrheit.

Hat der Rat nach Ablauf einer Frist von drei Mo-
naten nach Unterbreitung des Vorschlags keine Maf3-
nahmen beschlossen, so trifft die Kommission die
vorgeschlagenen MafSnahmen und sieht sofort deren
Anwendung vor, es sei denn, der Rat hat sich mit
einfacher Mehrheit gegen die genannten MafSnahmen
ausgesprochen.

Artikel 30

(1) Wird auf das in diesem Artikel festgelegte Ver-
fahren Bezug genommen, so befafst der Vorsitzende
unverziiglich den durch Beschluff des Rates vom
15. Oktober 1968 eingesetzten Stindigen Veterinir-
ausschuff — im folgenden ,,Ausschufl genannt —
entweder von sich aus oder auf Antrag eines Mit-
gliedstaats.

(2) In dem Ausschufd werden die Stimmen der Mit-
gliedstaaten nach Artikel 148 Absatz 2 des Ver-
trages gewogen. Der Vorsitzende nimmt an der Ab-
stimmung nicht teil.

(3) Der Vertreter der Kommission unterbreitet einen
Entwurf fiir die zu treffenden Mafinahmen. Der Aus-
schuff nimmt binnen zwei Tagen zu diesen Maf3-
nahmen Stellung. Die Stellungnahme kommt mit
einer Mehrheit von zwolf Stimmen zustande.

(4) Die Kommission erldfst die Maflnahmen und
sicht sofort deren Anwendung vor, wenn sie der Stel-
lungnahme des Ausschusses entsprechen. Entsprechen
sie der Stellungnahme des Ausschusses nicht oder ist
keine Stellungnahme ergangen, so schligt die Kom-
mission dem Rat alsbald die zu treffenden Mafdnah-
men vor. Der Rat erlifit die Mafsnahmen mit quali-
fizierter Mehrheit.

Hat der Rat nach Ablauf einer Frist von fiinfzehn
Tagen nach Unterbreitung des Vorschlags keine
Mafnahmen beschlossen, so trifft die Kommission
die vorgeschlagenen Mafinahmen und sieht sofort
deren Anwendung vor, es sei denn, der Rat hat sich
mit einfacher Mehrheit gegen die genannten Maf-
nahmen ausgesprochen.

Artikel 31

Die Artikel 29 und 30 gelten fiir achtzehn Monate
von dem Zeitpunkt an, zu dem der AusschufS zum
crstenmal gemifS Artikel 29 Absatz 1 oder Artikel 30
Absatz 1 oder auf Grund entsprechender Vorschrif-
ten befafst wird.

Artikel 32

(1) Die Mitgliedstaaten setzen die erforderlichen
Rechts- und Verwaltungsvorschriften in Kraft, um
dieser Richtlinie und ihren Anhingen innerhalb fol-
gender Fristen nachzukommen:

a) bis zum 1. Oktober 1973 in bezug auf Artikel 23
Absatz 1 und Absatz 3 Buchstaben a), b) und ¢);

b) bis zum 1. Januar 1976 in bezug auf alle iibrigen
Vorschriften mit Ausnahme der Bestimmungen
tiber ein gemeinschaftliches Verfahren.

(2) Die Mitgliedstaaten kommen den Bestimmungen
tber ein in der Richtlinie vorgesehenes gemeinschaft-
liches Verfahren bis zum 1. Januar 1977 nach.

Zwischen der Einfithrung der auf Grund dieser Be-
stimmungen festgelegten MafSnahmen und dem ge-
nannten Zeitpunkt miissen jedoch mindestens zwei
Jahre liegen.

(3) Zu dem in Absatz 2 bestimmten Zeitpunkt tre-
ten die Artikel 4 und 11 der Richtlinie des Rates
vom 26. Juni 1964 zur Regelung viehseuchenrecht-
licher Fragen beim innergemeinschaftlichen Handels-
verkehr mit Rindern und Schweinen und Artikel 9
der Richtlinie des Rates vom 26. Juni 1964 zur
Regelung gesundheitlicher Fragen beim innergemein-
schaftlichen Handelsverkehr mit frischem Fleisch
aufler Kraft.

Artikel 33

(1) Bis zum 31. Dezember 1977 diirfen die neuen
Mitgliedstaaten unter Einhaltung der allgemeinen
Bestimmungen des Vertrages zur Griindung der
Europiischen Wirtschaftsgemeinschaft fiir die Finfuhr
aus Drittlindern von

a) Zucht-, Nutz- oder Schlachttieren der Gattungen
Rinder und Schweine,

b) frischem Fleisch, das von Haustieren der Gattun-
gen Rinder, Schweine, Schafe und Ziegen sowie
von Einhufern, die als Haustiere gehalten wer-
den, stammt,

weiter ihre eigenen Rechtsvorschriften anwenden.

Im Rahmen dieser Rechtsvorschriften werden An-
derungen zur Vorbereitung der Ausdehnung der fiir
diese Einfuhren geltenden Regelung auf die gesamte
Gemeinschaft angestrebt; zu diesem Zweck werden
diese Rechtsvorschriften im Stindigen Veterindraus-
schuf§ gepriift.

(2) Spatestens am 1. Juli 1976 unterbreitet die
Kommission dem Rat einen Bericht und erforder-
lichenfalls geeignete Vorschlige, die den Losungen
fiir die Probleme im Zusammenhang mit der Aus-
dehnung der Regelungen fiir den innergemeinschaft-
lichen Handelsverkehr mit den betreffenden Erzeug-
nissen auf die gesamte Gemeinschaft Rechnung tra-
gen.
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Artikel 34

Die Rechte und Pflichten aus viehseuchenrechtlichen
Ubereinkiinften, die vor der Annahme dieser Richt-
linie zwischen einem oder mehreren Mitgliedstaaten
einerseits und einem oder mehreren Drittlandern an-
dererseits geschlossen wurden, werden durch diese
Richtlinie nicht beriihrt.

Soweit die Ubereinkiinfte mit dieser Richtlinie nicht
vereinbar sind, wenden der oder die betreffenden
Mitgliedstaaten alle geeigneten Mittel an, um die
festgestellten Unvereinbarkeiten zu beheben.

Artikel 35

Diese Richtlinie ist an die Mitgliedstaaten gerichtet.

Geschehen zu Briissel am 12. Dezember 1972.

Im Namen des Rates
Der Prisident
P. LARDINOIS



31.12.72 Amtsblatt der Europiischen

Gemeinschaften Nr. L 302/41

ANHANG A

KAPITEL I

TUBERKULOSEFREIE RINDERBESTANDE

Als amtlich anerkannter tuberkulosefreier Rinderbestand
gilt ein Bestand, in dem:

a) alle Rinder frei von klinischen Tuberkuloseerscheinun-
gen sind;

b) alle iiber 6 Wochen alten Rinder auf mindestens zwei
amtlich durchgefiihrte intradermale Tuberkulinproben
negativ reagiert haben, von denen die erste 6 Monate
nach der Sanierung des Bestands, die zweite nach
weiteren 6 Monaten und die folgenden im Abstand von
jeweils einem Jahr durchgefiihrt worden sind. Wenn
in einem Drittland, in dem auf simtliche Rinder amt-
liche Mafinahmen zur Bekdmpfung der Tuberkulose
angewandt werden, der Satz der mit Tuberkulose
infizierten Rinderbestinde in zwei Kontrollperioden,
die in einem Abstand von einem Jahr aufeinanderfolgen,
1 v.H. nicht iibersteigt, kann dieser Abstand auf zwei
Jahre vergroflert werden. Wenn der Satz der mit Tuber-
kulose infizierten Rinderbestinde in zwei Kontroll-
perioden, die in einem Abstand von zwei Jahren auf-
einanderfolgen, 0,2 v.H. nicht tibersteigt, kann dieser
Abstand auf drei Jahre vergroflert werden;

c) sich keine Rinder befinden, die ohne Vorlage einer
Bescheinigung eines amtlichen Tierarztes aufgenommen
worden sind, aus der hervorgeht, dafS sie aus einem
amtlich anerkannten tuberkulosefreien Rinderbestand
stammen und, sofern sie dlter als 6 Wochen sind, auf

KAPITEL II

eine amtlich durchgefiihrte intradermale Tuberkulin-
probe negativ reagiert haben;

1) die intradermale Tuberkulinprobe ist jedoch in
einem Drittland nicht erforderlich, in dem der Satz
der rinderhaltenden Betriebe, die von Tuberkulose
befallen sind, unter0,2 v.H. liegt, und wenn aus einer

Bescheinigung des amtlichen Tierarztes hervorgeht,
dafs das Tier

1. vorschriftsmidflig gekennzeichnet ist,

2. aus einem amtlich anerkannten tuberkulose-
freten Rinderbestand dieses Drittlandes stammt,
und

3. bei der Beforderung nicht mit Rindern in
Beriihrung gekommen ist, die nicht aus amtlich
anerkannten tuberkulosefreien Rinderbestinden
stammen;

ii) von dem Erfordernis der unter Ziffer 1) vorgesehenen
Bescheinigung kann in einem Mitgliedstaat abge-
sehen werden, in dem seit mindestens 4 Jahren

— mindestens 99,80 v.H. der rinderhaltenden.
Betriebe amtlich als tuberkulosefrei anerkannt
sind und

— die nicht amtlich als tuberkulosefrei anerkannten
Rinderbestiande unter amtlicher Kontrolle stehen,
wobei die Abgabe von Rindern aus diesen
Bestinden verboten ist, es sei denn, dafd sie unter
amtlicher Kontrolle zur Schlachtung verbracht
werden.

BRUCELLOSEFREIE RINDER- UND SCHWEINEBESTANDE UND BRUCELLOSEFREIE

SCHWEINE

A. Rinderbestinde

1. Als amtlich anerkannter brucellosefreier Rinderbestand
gilt ein Bestand, in dem '

a) es sich bei gegen Brucellose schutzgeimpften Rindern
ausschliefflich um weibliche Tiere handelt, die seit
mindestens drei Jahren schutzgeimpft sind;

b) alle Rinder seit mindestens 6 Monaten keine
klinischen Brucelloseerscheinungen aufgewiesen ha-
ben;

¢) alle tiber 12 Monate alten Rinder:

1) beizweiin Abstinden von wenigstens 3 Monaten
und hochstens 12 Monaten amtliche durchge-
fiithrten Blutserumagglutinationen einen Titer
von weniger als 30 IE/ml aufgewiesen haben; die
erste Blutserumagglutination kann durch drei
im Abstand von drei Monaten durchgefiihrte
Kannenmilch-Ringtests unter der Voraussetzung

ersetzt werden, daf$ die zweite Blutserumagglu-
tination frithestens 6 Wochen nach dem dritten
Kannenmilch-Ringtest durchgefiihrt wird;

ii) jihrlich auf Brucellosefreiheit durch drei im
Abstand von mindestens 3 Monaten durchge-
fithrte Kannenmilch-Ringtests oder durch zwei
Kannenmilch-Ringtests im Abstand von min-
destens 3 Monaten und eine Blutserumagglu-
tination im Abstand von mindestens 6 Wochen
nach dem zweiten Kannenmilch-Ringtest iiber-
priift werden; lassen sich Kannenmilch-Ringtests
nicht durchfiihren, so sind jahrlich zwei Blut-
serumagglutinationen im Abstand von min-
destens 3 und hochstens 6 Monaten vorzunehmen
Wenn in einem Drittland, in dem auf samtliche
Rinderbestinde amtliche Brucellosebekimp-
fungsmafinahmen angewandt werden, der Satz
der mit Brucellose infizierten Rinderbestinde
1 v.H. nicht iibersteigt, gentigen jihrlich zwei
Milchringtests im Abstand von mindestens
3 Monaten; lassen sich diese nicht durchfiihren,
so ist eine Blutserumagglutination vorzunchmen;
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d) sich keine Rinder befinden, die ohne Vorlage einer
amtstierdrztlichen Bescheinigung aufgenommen wor-
den sind, aus der hervorgeht, daf§ sic aus einem
amtlich anerkannten brucellosefreien Bestand stam-
men, und, wenn sie alter als 12 Monate sind, dafs
sie bei einer amtlich durchgefiihrten Blutserum-
agglutination einen Titer von weniger als 30 IE/ml
aufgewiesen haben;

i) die Blutserumagglutination braucht jedoch in
einem Drittland, in dem der Satz der mit Brucel-
lose infizierten Rinderbestinde seit mindestens
zwel Jahren nicht mehr als 0,2 v.H. betragen hat,
nicht unbedingt verlangt zu werden, wenn aus
einer amtstierdrztlichen Bescheinigung hervor-
geht, daf$ das Tier

1. vorschriftsmifSig gekennzeichnet ist,

2. aus einem amtlich anerkannten brucellose-
freien Rinderbestand dieses Drittlandes
stammt,

3. bei seinem Transport nicht mit Rindern in
Berithrung gekommen ist, die nicht aus
einem amtlich anerkannten brucellosefreien
Rinderbestand stammen;

i) von dem Erfordernis der unter Ziffer i) vorge-
sehenen Bescheinigung kann in einem Drittland
abgesehen werden, in dem seit mindestens 4
Jahren

-— mindestens 99,80 v.H. der rinderhaltenden
Betriebe amtlich als brucellosefrei anerkannt
sind und

— die nicht amtlich als brucellosefrei anerkann-
ten Rinderbestinde unter amtlicher Kon-
trolle stehen und die Abgabe von Rindern
aus diesen Bestinden verboten ist, es sei denn,
dafd sie unter amtlicher Kontrolle zur Schlach-
tung verbracht werden.

2. Als brucellosefreier Rinderbestand gilt ein Bestand,

in dem

a) sich unter den Tieren keine gegen Brucellose schutz-
geimpften minnlichen Rinder befinden;

b) die weiblichen Rinder insgesamt oder teilweise im
Alter von hochstens 6 Monaten mit dem Lebend-
impfstoff Buck 19 oder mit anderen nach dem Ver-
fahren des Artikels 29 zugelassenen Impfstoffen
schutzgeimpft worden sind;

c) alle Rinder, die die unter Nummer 1 Buchstaben b)
und ¢) genannten Bedingungen erfiillen, und zwar
mit der Maflgabe, dafs weniger als 30 Monate alte
Rinder bei einer Blutserumagglutination einen Bru-
cellosetiter von 30 IE/ml oder mehr, jedoch von
weniger als 80 IE/ml insofern aufweisen diirfen, dafd
sie bei einer Komplementbindungsreaktion

~— einen Titer von weniger als 30 EWG-Einheiten
bei weiblichen vor weniger als 12 Monaten
schutzgeimpften Tieren,

— einen Titer von weniger als 20 EWG-Einheiten
in allen anderen Fillen

aufweisen;;

d) sich unter den Rindern keine Tiere befinden, die
ohne Vorlage einer amtstierirztlichen Bescheini-
gung aufgenommen worden sind, aus der hervor-
geht, daf$ sie die Bedingungen von Nummer 1 Buch-
stabe d) erfillen oder daf sie aus einem brucellose-
freien Rinderbestand stammen und bei iiber 12
Monate alten Tieren bei einer Blutserumagglutination
und einer Komplementbindungsreaktion, die friihe-
stens 30 Tage vor ihrer Aufnahme in diesen Bestand
amtlich durchgefiithrt wurden, einen Titer von weni-
ger als 30 IE/ml bzw. ein negatives Resultat aufge-
wiesen haben.

Handelt es sich jedoch um geimpfte Rinder unter
30 Monaten, so darf die Blutserumagglutination
einen Brucellosetiter von 30 IE/ml oder mehr, jedoch
weniger als 80 IE/ml aufweisen, sofern die Rinder bei
der Komplementbindungsreaktion

— einen Titer von weniger als 30 EWG-Einheiten
bei weiblichen vor weniger als 12 Monaten
schutzgeimpften Tieren,

— einen Titer von weniger als 20 EWG-Einheiten
nach dem zwolften Monat nach der Impfung

aufweisen.

B. Schweine und Schweinebestinde

1.

2.

Als brucellosefrei gilt ein Schwein, das

a) keine klinischen Brucelloseerscheinungen aufweist
und,

b) wenn es sich um ein Schwein mit einem Gewicht von
mehr als 25 kg handelt,

i) bei einer amtlich durchgefithrten Blutserumag-
glutination einen Titer von weniger als 30 IE/ml
und

il) bei einer gleichzeitig amtlich durchgefiihrten
Komplementbindungsreaktion ein negatives Er-
gebnis aufweist.

Als brucellosefreier Schweinebestand ist ein Bestand
anzusehen, in dem

a) seit mindestens einem Jahr kein Schwein klinische
Brucelloseerscheinungen gezeigt hat,

b) die Rinder, die sich gleichzeitig in dem Betrieb be-
finden, zu einem amtlich anerkannten brucellose-
freien Rinderbestand oder zu einem brucellose-
freien Rinderbestand gehoren.
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1. Schlachthofe miissen mindestens dber folgendes verfiigen:

a)

ANHANG B

KAPITEL 1

BEDINGUNGEN FUR DIE ZULASSUNG VON SCHLACHTHOFEN

Stallungen oder, falls die klimatischen Bedingungen
es erlauben, Pferche, deren Gréfie zur Unterbringung
der Schlachttiere ausreicht; diese Pferche miissen zu-
mindest auf festem, wasserundurchlissigem Boden
errichtet sein und mit Anlagen zum Desinfizieren,
Tranken und Fiittern der Schlachttiere ausgestattet
und mit Rinnen versehen sein, die zu abgedeckten,
geruchsicheren Abfliissen fiihren;

ausreichend groffe Schlachtriume, in denen die
Schlachtung ordnungsgemaifS vorgenommen werden
kann; wenn in einem Schlachtraum sowohl Schweine
als auch andere Tiere geschlachtet werden, mufS fiir
das Schlachten von Schweinen eine besondere Ab-
teilung vorgesehen werden; diese besondere Abtei-
lung ist nicht unbedingt erforderlich, wenn die
Schlachtung von Schweinen und die anderer Tiere
zu verschiedenen Zeiten stattfindet; in diesem Fall
muf$ jedoch das Briihen, Enthaaren, Kratzen und
Sengen in besonderen Abteilungen vorgenommen
werden, die von der Schlachtkette deutlich abge-
trennt sind, und zwar durch einen freien Raum von
wenigstens 5 m oder durch eine Trennwand von
mindestens 3 m Hohe;

"einen Raum fiir das Entleeren und Reinigen von

Migen und Dirmen;

Riume fiir die Weiterverarbeitung von Migen und
Dirmen, soweit diese im Schlachthof erfolgt;

Raume fir die Lagerung von Talg sowie von Hiuten,
Hornern, Klauen und Borsten von Schweinen, so-
fern diese nicht am Tag der Schlachtung aus dem
Schlachthof entfernt werden;

verschlieffbare Riaume oder, falls die klimatischen
Bedingungen es erlauben, Pferche fiir die Unter-
bringung kranker und krankheitsverdachtiger Tiere;
verschliefSbare Riume fiir das Schlachten dieser
Tiere sowie fiir die Lagerung vorliufig beschlag-
nahmten Fleisches und endgiiltig beschlagnahmten
Fleisches;

Riume oder Pferche fiir die Unterbringung kranker
und krankheitsverdichtiger Tiere sowie Rdume fiir
das Schlachten dieser Tiere sind nicht vorgeschrie-
ben fiir Betriebe, in denen das Schlachten dieser
Tiere nach den Rechtsvorschriften des Drittlandes
verboten ist;

ausreichend grofSe Kiihlriume;

einen ausreichend eingerichteten verschliefSbaren
Raum, der nur dem tierdrztlichen Dienst zur Ver-
fligung steht; sofern eine Trichinenschau zwingend
vorgeschrieben ist, einen mit entsprechendem Gerit
ausgestatteten Trichinenschauraum;

Umkleiderdume, Wasch- und Duschgelegenheiten
sowie Toiletten mit Wasserspiilung, die keinen direk-
ten Zugang zu den Arbeitsriumen haben und in

deren Nihe sich Waschgelegenheiten befinden; die
Waschgelegenheiten miissen mit fliefendem kaltem
und warmem Wasser, Reinigungs- und Desinfek-
tionsmitteln sowie nur einmal zu benutzenden Hand-
tiichern ausgestattet sein;

Einrichtungen, die jederzeit eine wirksame Durch-
fiihrung der in dieser Richtlinie vorgeschriebenen
tierarztlichen Untersuchung gestatten;

Einrichtungen zur Uberwachung der Ein- und Aus-
ginge des Schlachthofes;

eine ausreichende Unterteilung zwischen dem un-
reinen und dem reinen Teil der Schlachtanlagen, um
den reinen Teil vor Verunreinigung und insbeson-
dere vor Staub und Geruch zu schiitzen;

m) in den unter den Buchstaben b), c), d), e), £), g) und i)

genannten Raumen iiber

— Fuflboden aus wasserundurchlissigem, leicht zu
reinigendem und zu desinfizierendem, nicht fau-
lendem Material, die so beschaffen sein miissen,
dafl Wasser leicht abflieflen kann; das Wasser
darf nicht offen zu abgedeckten, geruchsicheren
Abfliissen abgeleitet werden;

— glatte Wande, die bis zu ciner Hohe von minde-
stens 3 m oder bis zur Decke mit einem hellen,
abwaschfesten Belag oder Anstrich versehen und
deren Ecken und Kanten abgerundet sind;

ausreichende Vorrichtungen zur Be- und Entliiftung
sowie zur Entnebelung in den Riumen, in denen
Fleisch bearbeitet wird;

eine ausreichende natiirliche oder kiinstliche, Farben
nicht verindernde Beleuchtung in den unter Buch-
stabe n) genannten Riumen;

eine Anlage zur Wasserversorgung, die in ausreichen-
der Menge ausschliefSlich Trinkwasser liefert, das
unter Druck steht; fiir die Erzeugung von Dampf
ist jedoch die Verwendung von Wasser, das Trink-
wassereigenschaften nicht besitzt, ausnahmsweise
unter der Bedingung erlaubt, daf$ die hierfiir gelegten
Leitungen eine anderweitige Verwendung des Was-
sers nicht zulassen. Ferner ist in Ausnahmefillen die
Verwendung von Wasser, das Trinkwassereigen-
schaften nicht besitzt, zur Kiihlung der Kiihlma-
schinen zulissig. Die Leitungen fiir Wasser, das
Trinkwassereigenschaften nicht besitzt, miissen sich
dann deutlich von den Trinkwasserleitungen unter-
scheiden und diirfen keine Raume durchqueren, in
denen sich frisches Fleisch befindet;

eine Anlage, die in ausreichender Menge heifles
Trinkwasser liefert;

eine Anlage zur Ableitung von Abwasser, die den
hygienischen Erfordernissen entspricht;
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s)

in den Arbeitsriumen iiber ausreichende Einrich-
tungen zur Reinigung und Desinfektion der Hinde
sowie der Einrichtungsgegenstinde und Arbeitsge-
rate; diese Einrichtungen miissen in grofStmoglicher
Nahe der Arbeitsplitze liegen; die Hihne diirfen
nicht von Hand zu betitigen sein; diese Einrich-
tungen miissen mit flieBendem kaltem und warmem
Wasser, Reinigungs- und Desinfektionsmitteln so-
wie nur einmal zu benutzenden Handtiichern aus-
gestattet sein; das Wasser fiir die Reinigung der Ge-
rite mufS eine Temperatur von mindestens -+ 82° C

haben;

eine Aufhingevorrichtung, die es ermoglicht, simt-
liche Arbeitsginge nach dem Betiuben soweit wie
moglich am frei hangenden Tier auszufiithren; wird
die Enthdutung auf Schragen durchgefiihrt, so miis-
sen diese aus korrosionsfestem Material bestehen
und so hoch sein, daf der Tierkoérper den Boden
nicht bertihrt;

KAPITEL 1I

u)
v)

W)

eine Hiangebahn fiir den Transport des frischen
Fleisches;

gecignete Vorrichtungen zum Schutz gegen Unge-
ziefer (Insekten, Nagetiere usw.);

Einrichtungsgegenstinde und Arbeitsgerite, insbe-
sondere Vorrichtungen fiir die Aufnahme des Magen-
Darm-Kanals, aus korrosionsfestem, leicht zu reini-
gendem und zu desinfizierendem Material;

einen besonders eingerichteten Platz fiir die Dung-
lagerung;

Standplatze und ausreichende Einrichtungen zum
Reinigen und Desinfizieren der Fahrzeuge. Diese
Standplitze und Einrichtungen sind nicht erforder-
lich, falls zwingend vorgeschrieben ist, daf§ die Rei-
nigung und das Desinfizieren der Fahrzeuge in offent-
lichen Anlagen zu erfolgen hat; dabei miissen sich
diese Anlagen in der Nihe des Schlachthofes befin-
den, falls es sich um Straflenfahrzeuge handelt.

BEDINGUNGEN FUR DIE ZULASSUNG VON ZERLEGUNGSBETRIEBEN

2. Zerlegungsbetriebe miissen mindestens iiber folgendes
verfligen:

a)

b)

einen ausreichend groffen Kithlraum fiir die Aufbe-
wahrung von frischem Fleisch;

einen Raum fiir das Zerlegen und Entbeinen und fiir
das Umbhiillen des frischen Fleisches nach Maf§gabe
der Nummer 46;

einen Raum fiir die Verpackung nach Mafigabe der
Nummer 45 und fiir den Versand des frischen Flei-
sches;

einen ausreichend eingerichteten verschliefsbaren
Raum, der nur dem tierarztlichen Dienst zur Ver-
figung steht;

einen mit entsprechendem Gerit ausgestatteten Tri-
chinenschauraum, sofern eine Untersuchung auf
Trichinen in dem Betrieb durchgefiihrt wird;

Umkleideraume, Wasch- und Duschgelegenheiten
sowie Toiletten mit Wasserspiilung, die keinen direk-
ten Zugang zu den Arbeitsriumen haben und in
deren Nihe sich Waschgelegenheiten befinden. Die
Waschgelegenheiten miissen mit flieSendem kaltem
und warmem Wasser, Reinigungs- und Desinfek-
tionsmitteln sowie nur einmal zu benutzenden Hand-
tiichern ausgestattet sein;

besondere wasserdichte, korrosionsfeste Behiltnisse
— mit dichtschliefSenden Deckeln, die so beschaffen
sein miissen, daf§ eine unbefugte Entnahme des In-
halts verhindert wird — fiir die Aufnahme von
Fleisch oder Fleischabfillen, die beim Zerlegen an-
fallen und nicht zum Genuf fiir Menschen bestimmt
sind, oder einen verschlieSbaren Raum fiir die Auf-
nahme dieses Fleisches und der Abfille, wenn das
auf Grund der Menge erforderlich ist oder wenn die-
ses Fleisch und diese Abfille nicht am Ende jedes
Arbeitstags aus dem Betrieb entfernt oder unschid-
lich beseitigt werden;

in den unter den Buchstabz1 a) und b) vorgesehenen
Raumen iiber

— Fulb3den aus wasseruadarchlissizem, leichat zu
reiningendem und zu desinfizierendem, nicht
faulendem Material, die so beschaffen szin miis-
sen, dafl Wasser leicht abflieSen kann; das

0)

p)

Wasser darf nicht offen zu den abgedeckten
geruchsicheren Abflissen abgeleitet werden;

— glatte Winde, die bis zu einer Hohe von min-
destens 2 m mit einem hellen abwaschfesten Be-
lag oder Anstrich versehen und deren Ecken und
Kanten abgerundet sind;

Kiihlanlagen, die gewahrleisten, daf§ die Innentem-
peratur des frischen Fleisches in den unter den Buch-
staben a) und b) vorgesehenen Riumen -+ 7° C
niemals tbersteigt;

ein Registrierthermometer oder ein Registrierfern-
thermometer im Zerlegungsraum;

Einrichtungen, die jederzeit eine wirksame Durch-
filhrung der in dieser Richtlinie vorgeschriebenen
tierdrztlichen Untersuchung und Uberwachung ge-
statten;

Einrichtungen zur ausreichenden Be- und Entliif-
tung in den Riumen, in denen frisches Fleisch bear-
beitet wird;

eine natiirliche oder kiinstliche, Farben nicht ver-
andernde Beleuchtung in den Rdumen, in denen
frisches Fleisch bearbeitet wird;

einc Anlage zur Wasserversorgung, die in ausrei-
chender Menge ausschliefSlich Trinkwasser liefert, das
unter Druck steht; fiir die Erzeugung von Dampf ist
jedoch die Verwendung von Wasser, das Trink-
wassereigenschaften nicht besitzt, ausnahmsweise
unter der Bedingung erlaubt, dafd die hierfiir gelegten
Leitungen eine anderweitige Verwendung des Was-
sers nicht zulassen; ferner ist ausnahmsweise die
Verwendung von Wasser, das Trinkwassereigen-
schaften nicht besitzt, zur Kihlung der Kiihlma-
schinen zulissig. Die Leitungen fiir Wasser, das
Trinkwassereigenschaften nicht besitzt, miissen sich
dann deutlich von den Trinkwasserleitungen unter-
scheiden und diirfen keine Arbeitsriume und Riume
fiir die Lagerung des frischen Fleisches durchqueren;

eine Anlage, die in ausreichender Menge heifSes
Trinkwasser liefert;

eine Anlagz zur Ableitung von Abwasser, die den
hygienischen Erfordernissen entspricht;
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q)

in den Riumen, in denen frisches Fleisch bearbeitet
wird, liber ausreichende Einrichtungen zur Reinigung
und Desinfektion der Hinde, der Einrichtungsgegen-
stinde und Arbeitsgerite, die in grofStmoglicher
Nihe der Arbeitsplitze liegen miissen. Die Hihne
diirfen nicht von Hand zu betitigen sein. Diese Ein-
richtungen miissen mit flieffendem kaltem und war-
mem Wasser, Reinigungs- und Desinfektionsmitteln
sowie nur einmal zu benutzenden Handtiichern aus-
gestattet sein. Das Wasser fiir die Reinigung der Ge-
rate mufl eine Temperatur von mindestens + 82°C

haben;

eine den hygienischen Erfordernissen entsprechende
Vorrichtung fiir den Transport von frischem Fleisch

KAPITEL III

sowie fiir das Abstellen der fiir das Fleisch verwen-
deten Behaltnisse, die verhindert, daf§ das Fleisch
und die Behiltnisse unmittelbar mit dem Boden in
Berithrung kommen;

geeignete Vorrichtungen zum Schutz gegen Unge-
ziefer (Insekten, Nagetiere usw.);

Einrichtungsgegenstinde und Arbeitsgerite, wie
z.B. Tische, auswechselbare Schneideunterlagen, Be-
haltnisse, Transportbinder und Sigen aus korro-
sionsfestem, die Qualitat des frischen Fleisches nicht
beeintrachtigendem, leicht zu reinigendem und zu
desinfizierendem Material. Die Verwendung von
Holz ist untersagt.

BEDINGUNGEN FUR DIE ZULASSUNG VON KUHLHAUSERN, DIE AUSSERHALB VON
SCHLACHTHOFEN UND ZERLEGUNGSBETRIEBEN LIEGEN

3. Kiihlhauser aufSerhalb der Schlachthofe und Zerlegungs-
betriebe miissen mindestens iiber folgendes verfiigen:

a)

ausreichend grofle, leicht zu reinigende und zu des-
infizierende Kiihlriume, in denen frisches Fleisch so
gelagert werden kann, daf die unter Nummer 48
vorgeschriebenen Temperaturen eingehalten werden.

Diese Raume diirfen keinerlei Zugang zu Riaumen
haben, in denen andere Lebensmittel als frisches
Fleisch gelagert werden.

Befinden sich Kiihleinrichtungen an der Decke, so
miissen getrennte Auffangbehilter darunter ange-
bracht sein, die unmittelbar mit den Abwasserlei-
tungen verbunden sind.

Bodenkiihlanlagen miissen im Boden eingelassen
sein, wobei eine Verbindung zu einem gesonderten
Abflulsystem oder zu dem Abfluflsystem des Be-
triebs vorhanden sein mufs;

besondere verschlieSbare Riume zur Aufbewah-

rung von vorliufig oder endgiiltig beschlagnahmtem
Fleisch;

einen ausreichend eingerichteten verschlieSbaren
Raum, der nur dem tierdrztlichen Dienst zur Ver-
fligung steht;

Standpldtze und ausreichende Einrichtungen zum
Reinigen und Desinfizieren der Fahrzeuge. Diese
Standplitze und Einrichtungen sind nicht erforder-
lich, falls zwingend vorgeschrieben ist, daf$ die Rei-
nigung und das Desinfizieren der Fahrzeuge in
offentlichen Anlagen zu erfolgen hat; dabei miissen
sich diese Anlagen in der Nihe des Kithlhauses be-
finden, falls es sich um Straflenfahrzeuge handelt;

in den unter den Buchstaben a) und b) genannten
Raumen lber

— Fuflboden aus wasserundurchlassigem, leicht zu
reinigendem und zu desinfizierendem, nicht
faulendem Material, die so beschaffen sein miis-
sen, dafs Wasser leicht abflieffen kann; das Was-
ser darf nicht offen zu abgedeckten, geruch-
sicheren Abfliissen abgeleitet werden;

j)

— glatte Winde, die bis zu einer Hohe von min-
destens 3 m oder bis zur Decke mit einem hellen,
abwaschfesten Belag oder Anstrich versehen und
deren Ecken und Kanten abgerundet sind;

— Tiren aus bestindigem Material; Holztiiren
miissen auf beiden Seiten mit einem aus bestin-
digem Material bestehenden stofifesten Belag
oder Anstrich versehen sein. Die Seitenflichen
dieser Tiiren miissen fugenlos, stofsfest und so
gebaut sein, daf$ sie keine gesundheitsschiad-
lichen Stoffe auf das Fleisch {ibertragen;

— eine Isolierung der Boden, Winde, Decken und
Rohrleitungen aus nicht faulendem, wasserab-
weisendem und geruchlosem Material;

eine Einrichtung zur Erreichung und Einhaltung der
unter Nummer 48 genannten Temperaturen;

in den Kiihlriumen iiber korrosionsfeste Vorrich-
tungen, die verhindern, daf$ das frische Fleisch bei
der Beforderung oder Lagerung mit dem Boden oder
den Winden in Berithrung kommt;

eine Anlage zur Wasserversorgung, die in ausreichen-
der Menge ausschlieflich Trinkwasser liefert, das
unter Druck steht; fiir die Erzeugung von Dampf ist
jedoch die Verwendung von Wasser, das Trink-
wassereigenschaften nicht besitzt, ausnahmsweise
unter der Bedingung erlaubt, daf die hierfiir gelegten
Leitungen eine anderweitige Verwendung des Was-
sers nicht zulassen; ferner ist ausnahmsweise die
Verwendung von Wasser, das Trinkwassereigen-
schaften nicht besitzt, zur Kithlung der Kiihlma-
schinen zulissig. Die Leitungen fiir Wasser, das
Trinkwassereigenschaften nicht besitzt, miissen
sich dann deutlich von den Trinkwasserleitungen
unterscheiden und diirfen keine Riume durchqueren,
in denen sich frisches Fleisch befindet;

eine Anlage zur Ableitung von Abwasser, die den
hygienischen Erfordernissen entspricht;

geeignete Vorrichtungen zum Schutz gegen Unge-
ziefer (Insekten, Nagetiere usw.);
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k) eine ausreichende natiirliche oder kiinstliche, Farben
nicht verindernde Beleuchtung;

1) ausreichende Beliiftung;

m) ausreichende Einrichtungen zur Reinigung und Des-
infektion der Hinde und der Arbeitsgerite; diese
Einrichtungen miissen in grofitmoglicher Nihe der
Lagerriume liegen; die Hihne diirfen nicht von
Hand zu betitigen sein; diese Einrichtungen miissen
mit flieBendem kaltem und warmem Wasser, Rei-
nigungs- und Desinfektionsmitteln sowie nur ein-

KAPITEL IV

mal zu benutzenden Handtiichern ausgestattet sein;
das Wasser fiir die Reinigung der Gerite mufd eine
Temperatur von mindestens + 82° C haben;

n) Umkleiderdume, Wasch- und Duschgelegenheiten
sowie Toiletten mit Wasserspiilung, in deren Nihe
sich Waschgelegenheiten befinden; die Waschge-
legenheiten miissen mit fliefendem kaltem und war-
mem Wasser, Reinigungs- und Desinfektionsmitteln
sowie nur einmal zu benutzenden Handtiichern aus-
gestattet sein;

o) ein Registrierthermometer oder ein Registrierfern-
thermometer in jedem Lagerraum.

HYGIENEVORSCHRIFTEN FUR PERSONAL, RAUME, EINRICHTUNGSGEGENSTANDE
UND ARBEITSGERATE IN BETRIEBEN

4. Personal, Riume, Einrichtungsgegenstande und Arbeits-

gerite miissen stindig peinlich sauber sein:

a) Das Personal hat insbesondere saubere Arbeitsklei-
dung und eine saubere Kopfbedeckung sowie erfor-
derlichenfalls einen Nackenschutz zu tragen. Per-
sonen, die Tiere schlachten oder mit frischem Fleisch
in Berithrung kommen, haben sich mehrmals im
Laufe eines Arbeitstages sowie vor jeder Wiederauf-
nahme der Arbeit die Hinde zu reinigen und zu des-
infizieren. Personen, die mit kranken Tieren oder
infiziertem Fleisch in Beriihrung gekommen sind,
haben unverziiglich Hinde und Arme mit warmem
Wasser griindlich zu waschen und dann zu desinfi-
zieren. In den Arbeits- und Lagerriaumen darf nicht
geraucht werden;

b) Tiere sind von den Betrieben fernzuhalten. Das gilt
hinsichtlich der Schlachthofe nicht fiir Tiere, die ge-
schlachtet werden sollen oder auf dem Schlachthof-
gelinde zur Arbeit verwendet werden. Nagetiere, In-
sekten und anderes Ungeziefer sind systematisch zu
bekimpfen;

c) Einrichtungsgegenstinde und Arbeitsgerite, die bei
der Fleischbearbeitung oder -lagerung verwendet
werden, sind in einwandfreiem sauberem Zustand
zu halten. Sie sind mehrmals im Laufe sowie am
Ende eines Arbeitstags und bei Verunreinigung
— insbesondere mit Krankheitserregern — vor ihrer
Wiederverwendung sorgfiltig zu reinigen und zu
desinfizieren.

. Raume, Arbeitsgerite und Einrichtungsgegenstinde diir-
fen nur fiir die Bearbeitung von frischem Fleisch ver-
wendet werden. Arbeitsgerdte fiir die Zerlegung von
frischem Fleisch diirfen nur zu diesem Zweck benutzt
werden.

. Frisches Fleisch und die frisches Fleisch enthaltenden

Behiltnisse diirfen nicht unmittelbar mit dem Boden
in Berithrung kommen.

. Die Verwendung von Reinigungs-, Desinfektions- und
Schidlingsbekimpfungsmitteln darf die GenufStauglich-
keit des frischen Fleisches nicht beeintrichtigen.

. Fiir alle Verwendungszwecke ist Trinkwasser zu
benutzen; fiir die Erzeugung von Dampf ist jedoch die
Verwendung von Wasser, das Trinkwassereigenschaften

nicht besitzt, ausnahmsweise unter der Bedingung .

erlaubt, daf§ die hierfiir gelegten Leitungen eine ander-

10.

11.

12.

weitige Verwendung des Wassers nicht zulassen. Ferner
ist ausnahmsweise die Verwendung von Wasser, das
Trinkwassereigenschaften nicht besitzt, zur Kithlung der
Kiihlmaschinen zulissig. Die Leitungen fiir das Wasser,
das Trinkwassereigenschaften nicht besitzt, miissen
sich dann von den Trinkwasserleitungen deutlich unter-
scheiden und diirfen die Riume fiir die Bearbeitung und
die Lagerung des frischen Fleisches nicht durchqueren.

. Es ist untersagt, Sigemehl oder dhnliche Stoffe auf den

Boden der Raume fiir die Bearbeitung und die Lagerung
des frischen Fleisches zu streuen.

Frisches Fleisch ist so zu zerlegen, daf§ eine Ver-
schmutzung vermieden wird.

Knochensplitter und Blutgerinsel miissen entfernt wer-
den. Fleisch, das bei der Zerlegung abfillt und nicht
zum GenufS flir Menschen bestimmt ist, ist sofort in die
unter Nummer 2 Buchstabe g) vorgesehenen Behiltnisse
zu verbringen.

Personen, die das frische Fleisch mit Krankheitskeimen
infizieren konnen, diirfen beim Schlachten, Zerlegen,
Bearbeiten und sonstigen Behandeln von frischem
Fleisch nicht mitwirken; dieses Verbot gilt insbesondere
fiir Personen, die

a) an Typhus abdominalis, Paratyphus A und B,
Enteritis infectiosa (Salmonellose), Ruhr, Hepatitis
infectiosa oder Scharlach erkrankt oder einer dieser
Krankheiten verdichtig sind oder Triger der Erreger
dieser Krankheiten sind;

b) an ansteckungsfihiger Tuberkulose erkrankt oder
dieser Krankheit verdiachtig sind;

¢) an einer ansteckenden Hautkrankheit leiden oder
einer solchen verdichtig sind;

d) gleichzeitig eine Titigkeit ausiiben, durch die
Krankheitserreger auf frisches Fleisch iibertragen
werden konnen;

e) einen Verband an den Hinden tragen, mit Aus-
nahme eines wasserundurchlissigen Verbandes zum
Schutz einer nicht eiternden Wunde.

Bei den Personen, die mit frischem Fleisch in Beriihrung
kommen, ist durch ein drztliches Gesundheitszeugnis
nachzuweisen, daf$ ihrer Titigkeit nichts entgegensteht;
das Gesundheitszeugnis ist jedes Jahr oder jederzeit auf
Anforderung des amtlichen Tierarztes zu erneuern; es
mufl dem amtlichen Tierarzt zur Einsichtnahme zur
Verfliigung stehen.
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KAPITEL V
SCHLACHTTIERUNTERSUCHUNG
13. Die Tiere miissen am Tag ihres Eintreffens im Schlacht- b) ob die Tiere eine Storung des Allgemeinbefindens

14.

15.

17.

18.

19.

20.

hof zur Schlachttieruntersuchung vorgefithrt werden.
Die Schlachttieruntersuchung bei Tieren, die sich linger
als 24 Stunden im Schlachthof befunden haben, ist
unmittelbar vor dem Schlachten zu wiederholen.

Der amtliche Tierarzt hat die Schlachttieruntersuchung
bei ausreichender Beleuchtung nach wissenschaftlichen
Methoden vorzunehmen.

Die Schlachttieruntersuchung soll folgende Feststel-
lungen ermoglichen:

a) ob die Tiere von einer auf Mensch oder Tier iiber-
tragbaren Krankheit befallen sind oder ob Einzel-
merkmale oder das Allgemeinbefinden der Tiere den
Ausbruch einer solchen Krankheit befiirchten lassen;

KAPITEL VI

16.

oder Erscheinungen einer Krankheit erkennen las-
sen;

¢) ob die Tiere ermiidet oder stark aufgeregt sind.

Im Hinblick auf die Einfuhr von frischem Fleisch in die
Gemeinschaft diirfen nicht geschlachtet werden:

a) Tiere in den Fillen der Nummer 15 Buchstaben a)

und b);

b) Tiere, die sich nicht lange genug ausgeruht haben;
ermiidete oder stark aufgeregte Tiere miissen sich
mindestens 24 Stunden ausgeruht haben;

c) Tiere, bei denen Tuberkulose in irgendeiner Form
festgestellt worden ist oder die auf Grund einer
positiven Reaktion bei einer Tuberkulinprobe als
tuberkulosekrank gelten.

HYGIENEVORSCHRIFTEN FUR DAS SCHLACHTEN UND ZERLEGEN

Schlachttiere, die in die Schlachtriume verbracht wer-
den, miissen sofort geschlachtet werden.

Die Tiere miissen vollstindig entbluten. Zum GenufS
fiir Menschen bestimmtes Blut ist in peinlich sauberen
Behiltnissen aufzufangen. Das Blut darf nicht mit den
Hinden, sondern nur mit hygienisch einwandfreien
Gegenstinden geriihrt werden.

Aufler bei Schweinen ist die Haut sofort vollstindig
abzuziehen. Sofern Schweine nicht enthiutet werden,
sind sie sofort zu entborsten.

Das Ausweiden muf$ unverziiglich durchgefiihrt werden
und innerhalb von 30 Minuten nach dem Entbluten
beendet sein. Lunge, Herz, Leber, Milz und Mittelfell
konnen entweder abgetrennt werden oder in natiir-
lichem Zusammenhang mit dem Tierkorper verbunden
bleiben. Werden sie abgetrennt, so sind sie mit einer
Nummer oder auf andere Weise so zu kennzeichnen,
dafl die Zugehorigkeit zu dem betreffenden Tierkorper
erkennbar ist; das gleiche gilt fiir Kopf, Zunge, Ver-
dauungskanal sowie andere zur Fleischuntersuchung
benotigte Teile des Tieres. Die genannten Teile sind bis
zum Ende der Fleischuntersuchung in unmittelbarer
Nihe des Tierkorpers zu belassen. Die Nieren miissen
bei Tieren aller Gattungen in natiirlichem Zusammen-

21.

22.

23.

24,

hang mit dem Tierkorper verbunden bleiben, sind
jedoch aus der Fettkapsel zu losen.

Das Reinigen von frischem Fleisch mit Tiichern sowie
das Aufblasen sind verboten. Wenn ein religioser Ritus
das Aufblasen eines Organs vorschreibt, kann dies
zugelassen werden; die Ausfuhr aufgeblasener Organe
nach der Gemeinschaft ist jedoch zu verbieten.

Die Tierkorper von Einhufern, von mehr als vier
Wochen alten Schweinen sowie von mehr als drei
Monate alten Rindern sind zur Fleischuntersuchung
vorzufithren, nachdem sie unter Lingsspaltung der
Wirbelsiule in Hilften geteilt worden sind. Bei diesen
Schweinen und Einhufern ist auch eine Lingsspaltung
des Kopfes vorzunehmen. Erforderlichenfalls kann der
amtliche Tierarzt auch bei anderen Tieren die Lings-
spaltung des Tierkorpers fordern.

Vor beendeter Fleischuntersuchung sind die weitere
Zerlegung des Tierkorpers, die Entfernung und sonstige
Behandlung von Teilen des geschlachteten Tieres ver-
boten.

Vorldufig oder endgiiltig beschlagnahmtes frisches
Fleisch sowie Maigen, Diarme, Hiute, Horner, Klauen
und Borsten von Schweinen sind baldméglichst in die
dafiir bestimmten Riume zu verbringen.
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25.

26.

27.

KAPITEL VII

FLEISCHUNTERSUCHUNG

Alle Teile des Tieres einschlieSlich des Blutes sind
sofort nach dem Schlachten zu untersuchen.

Die Fleischuntersuchung umfafSt:
a) die Besichtigung des geschlachteten Tieres;

b) das Durchtasten einzelner Organe, insbesondere
von Lunge, Leber, Milz, Uterus, Euter und Zunge;

c) das Anschneiden von Organen und Lymphknoten;

Wird bei der Besichtigung oder beim Durchtasten
einzelner Organe eines Tieres festgestellt, dafl das Tier
Verletzungen aufweist, durch die die Tierkorper, die
Ausriistungen, das Personal oder die Arbeitsriume ver-
seuchungsgefihrdet sein konnten, so diirfen diese
Organe in den Schlachtriumen nicht angeschnitten
werden;

d) die Priifung auf Abweichung der Konsistenz, der
Farbe, des Geruchs und gegebenenfalls des Ge-
schmacks;

e) erforderlichenfalls Untersuchungen im Labora-
torium, insbesondere zur Feststellung des Vorhan-
denseins der in Artikel 20 Buchstaben b), ¢) und d)
genannten Stoffe.

Der amtliche Tierarzt hat insbesondere zu untersuchen:

a) das Blut auf Farbe, Gerinnungsfihigkeit und Anwe-
senheit von Fremdkorpern;

b) den Kopf, den Rachen, die Schlundkopf-, Kehl-
gangs- und Ohrspeicheldriisenlymphknoten (Lnn.
retropharyngei, mandibulares et parotidei) und die
Mandeln; die Zunge ist so weit zu losen, daf$ die
Maul- und Rachenschleimhaut in ihrem ganzen
Umfang zu sehen ist; die Mandeln sind nach der
Untersuchung zu entfernen;

¢) die Lunge, die Luftrohre, die Speiserohre und die
Lymphknoten an der Lungenwurzel (Lnn. bifur-
cationes et eparteriales) und im Mittelfell (Lnn.
mediastinales) ; aufSerdem ist ein Liangsschnitt durch
Luftrohre und Hauptluftrohreniste und Quer-
schnitt im unteren Drittel der Lunge durch die
Hauptluftrohreniste anzulegen;

d) den Herzbeutel und das Herz; am Herzen ist ein
Lingsschnitt anzulegen, durch den die Kammern
geoffnet werden und die Scheidewand durchgetrennt
wird;

e) das Zwerchfell;

f) die Leber, die Gallenblase und die Gallenginge sowie
die Lymphknoten an der Leberpforte und der
Bauchspeicheldriise (Lnn. portales);

g) den Magen-Darm-Kanal, die Lymphknoten der
Magengegend (Lnn. gastrici) und das Mesenterium
sowie die Mesenteriallymphknoten (Lnn. mesen-
terici craniales et caudales);

h) die Milz;

i) die Nieren und ihre Lymphknoten (Lnn. renales)
sowie die Harnblase;
j) das Brust- und Bauchfell;

k) die Genitalien; bei Kiihen ist die Gebarmutter durch
einen Lingsschnitt zu offnen;

1) das Euter und seine Lymphknoten (Lnn. supramam-
marii); bei Kiihen ist jede Euterhilfte durch einen

28.

langen und tiefen Einschnitt bis zu den Zisternen
(sinus lactiferes) zu spalten;

m) die Nabelgegend und die Gelenke bei jungen Tieren;
im Verdachtsfall ist es erforderlich, in der Nabel-
gegend einen Einschnitt vorzunehmen und die
Gelenke zu offnen.

Die genannten Lymphknoten sind systematisch freizu-
legen und der Linge nach in moglichst diinne Scheiben
zu schneiden.

Im Verdachtsfall sind auflerdem folgende Lymphknoten
in gleicher Weise anzuschneiden: die Buglymphknoten
(Lnn. cervicales superficiales), die Achsellymphknoten
(Lnn. axillares proprii et primae costae), die Brustbein-
lymphknoten (Lnn. sternales craniales), die Hals-
lymphknoten (Lnn. cervicales profundi et costocervi-
cales), die Kniekehllymphknoten (Lnn. poplitei), die
Kniefaltenlymphknoten (Lnn. subiliaci), die Sitzbein-
lymphknoten (Lnn. ischiatici), die mittleren und seit-
lichen Darmbeinlymphknoten (Lnn. iliaci) und die
Lendenlymphknoten (Lnn. lumbales).

Bei Schafen und Ziegen sind die Offnung des Herzens
und das Anschneiden der Lymphknoten des Kopfes nur
im Verdachtsfall vorzunehmen.

Der amtliche Tierarzt hat dariiber hinaus folgende
systematische Untersuchungen vorzunehmen:

A. auf Cysticercose:

a) bei liber 6 Wochen alten Rindern

— an der Zunge durch einen Liangsschnitt in die
Muskulatur der unteren Fliche, ohne den
Zungenkorper stark zu beschidigen;

— an der Speiserohre nach Losung von der
Luftrohre;

— am Herzen durch einen von den Herzohren
zur Herzspitze verlaufenden Schnitt in beiden
Herzhilften zusitzlich zu dem in Nummer 27
Buchstabe d) vorgeschriebenen Schnitt;

— an den inneren und iufferen Kaumuskeln
durch je zwei parallel zum Unterkiefer ver-
laufende Schnitte vom unteren Unterkiefer-
rand bis zur oberen Anheftungsstelle der
Kaumuskeln;

— am muskulosen Teil des Zwerchfells nach
Losung von seinem serosen Uberzug;

— an den freigelegten Muskelflichen des Tiet-
korpers; :

b) bei Schweinen an den freigelegten Muskel-
flichen, insbesondere an den flachen Keulen-
muskeln, an der Bauchwand, an der vom Fett-
gewebe befreiten Psoasmuskulatur, an den
Zwerchfellpfeilern, an den Zwischenrippenmus-
keln, an Herz, Zunge und Kehlkopf.

B. Auf Distomatose: bei Rindern, Schafen und Ziegen
durch Einschnitte an der Magenfliche der Leber,
durch die die Hauptgallenginge eroffnet werden,
sowie durch einen tiefen Schnitt an der Basis des
,,Spiegelschen Lappens*‘.

C. Auf Rotz: bei Einhufern durch Besichtigung der
Schleimhiute von Luftrohre, Kehlkopf, Nasenhohle
und ihrer Nebenhohlen nach Spaltung des Kopfes
lings der Mittellinie und Herausnahme der Nasen-
scheidewand.
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KAPITEL VII
VORSCHRIFTEN FUR FRISCHES FLEISCH, DAS ZERLEGT WERDEN SOLL
29. Das weitere Zerlegen des frischen Fleisches als in Raum mufl so ausgestattet sein, daf$ die Innentempe-

30.

31.

32.

37.

38.

Hilften oder Viertel und die Entbeinung sind nur in
Zerlegungsbetrieben zulissig.

Der Betriebsleiter oder sein Stellvertreter missen dafiir
sorgen, dafs eine Uberwachung ohne weiteres moglich
ist, und insbesondere jede fiir erforderlich gehaltene
Mafinahme treffen und dem tierarztlichen Unter-
suchungsdienst die notwendigen Einrichtungen zur Ver-
fiigung stellen; vor allen miissen sie jederzeit dem mit
der Uberwachung beauftragten amtlichen Tierarzt die
Herkunft des in ihren Betrieb verbrachten frischen
Fleisches nachweisen konnen.

Frisches Fleisch, das nicht den Bedingungen dieser
Richtlinie entspricht, dart sich in den zugelassenen Zer-
legungsbetrieben nur dann- befinden, wenn es dort in
besonderen Abteilungen gelagert wird; es muf$ an einem
anderen Ort und zu einem anderen Zeitpunkt zerlegt
werden als das Fleisch, das diesen Bedingungen ent-
spricht. Der amtliche Tierarzt mufl jederzeit freien
Zugang zu den Kiithlriumen und zu allen Arbeitsriumen
haben, damit die genaue Einhaltung dieser Bestim-
mungen gewihrleistet wird.

Frisches Fleisch, das zerlegt werden soll, muff vom
Zeitpunkt der Einlieferung in den Zerlegungsbetrieb bis
zum Zeitpunkt der Bearbeitung in den in Nummer 2
Buchstabe a) genannten Raum gelagert werden; dieser

33.

34.

35.

36.

ratur der Tierkorper und Teilstiicke 4+ 7° C niemals
libersteigt.

Frisches Fleisch darf nur entsprechend den Arbeits-
erfordernissen in die unter Nummer 2 Buchstabe b)
genannten Rdume verbracht werden und muf§ nach
dem Zerlegen und dem vorgesehenen Verpacken in den
unter Nummer 2 Buchstabe a) genannten Kiihlraum
gebracht werden.

Waihrend des Zerlegens darf die Temperatur im Zer-
legeraum nicht hoher als - 10° C sein.

Beim Zerlegen und Entbeinen sowie bei dem unter
den Nummern 45 und 46 vorgesehenen Verpacken darf
die Innentemperatur des frischen Fleisches + 7° C
niemals iibersteigen. Im Augenblick der Zerlegung
darf der pH-Wert des frischen Fleisches nicht iiber 6,1
liegen: diese Priifung mufl am groffen Riickenmuskel
in Hohe der dreizehnten Rippe vorgenommen werden.

Das Reinigen von frischem Fleisch mit Tiichern sowie
das Aufblasen sind verboten.

Wenn ein religioser Ritus das Aufblasen eines Organs
vorschreibt, kann dies allerdings zugelassen werden;
die Ausfuhr aufgeblasener Organe nach der Gemein-
schaft ist jedoch zu verbieten.

KAPITEL IX

UNTERSUCHUNG DES ZERLEGTEN FRISCHEN FLEISCHES

Die Zerlegungsbetriebe sind einer durch einen amt-
lichen Tierarzt auszuiibenden Uberwachung zu unter-
werfen; der amtliche Tierarzt muf$ rechtzeitig benach-
richtigt werden, bevor frisches Fleisch, das fiir die Ein-
fuhr in die Gemeinschaft bestimmt ist, zerlegt wird.

Die Uberwachung durch den amtlichen Tierarzt um-
falt folgende Aufgaben:

— Uberwachung des Eingangsverzeichnisses fiir frisches
Fleisch und des Ausgangsverzeichnisses fiir zerlegtes
frisches Fleisch,

— Untersuchung des im Betrieb vorhandenen frischen
Fleisches, das fiir die Einfuhr in die Gemeinschaft
bestimmt ist,

— Untersuchung des frischen Fleisches, das fiir die Ein-
fuhr in die Gemeinschaft bestimmt ist, vor der
Zerlegung und beim Ausgang aus dem Betrieb,

— Abfassung und Ausstellung des Etiketts gemifS
Nummer 44 und der Bescheinigungen nach Artikel
22, mit denen die Untersuchung des zerlegten fri-
schen Fleisches bestitigt wird,

— Uberwachung der Sauberkeit der Riume, der Ein-
richtungen und der Arbeitsgerite gemafS Kapitel IV
sowie der Einhaltung der Hygienevorschriften fiir
das Personal,

— Entnahme aller Proben, die zur Durchfithrung von
Laboratoriumsuntersuchungen notwendig sind, mit
denen zum Beispiel das Vorhandensein von Krank-
heitskeimen, Zusitzen oder anderen nicht zulissigen
chemischen Stoffen festgestellt werden soll. Die
Ergebnisse dieser Untersuchungen werden in ein
Verzeichnis eingetragen,

— jede sonstige Uberwachung, die der amtliche Tier-
arzt zur Einhaltung der entsprechenden Gemein-

schaftsvorschriften fiir erforderlich oder niitzlich
halt,
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39.

40.

41.

42,

45.

KAPITEL X

KENNZEICHNUNG DER GENUSSTAUGLICHKEIT

Fir die Kennzeichnung der GenufStauglichkeit ist der
amtliche Tierarzt verantwortlich. Zu diesem Zweck
besitzt und verwahrt er:

a) die fiir die Kennzeichnung der GenufStauglichkeit
des frischen Fleisches bestimmten Gerite, die er dem
Hilfspersonal erst zum Zeitpunkt der Kennzeich-
nung und nur fiir die hierfiir erforderliche Zeit
iibergeben darf;

b) die unter Nummer 44 genannten Etiketten, soweit
sie bereits mit dem in diesem Kapitel erwihnten
Stempelabdruck versehen sind. Diese Etiketten wer-
den dem Hilfspersonal zu dem Zeitpunkt, zu dem
sie anzubringen sind, in einer dem Bedarf ent-
sprechenden Anzahl iibergeben.

Die Kennzeichnung der GenufStauglichkeit ist mit
einem ovalen Stempel von 6,5 cm Breite und 4,5 cm
Hohe vorzunehmen. Der Stempel mufS folgende deut-
lich lesbare Angaben enthalten:

— im oberen Teil in Grof$buchstaben den Namen des
versendenden Drittlandes oder gegebenenfalls die
im Rahmen des internationalen Ubereinkommens
iiber die Kraftfahrzeugzulassung anerkannte Her-
kunftskennzeichnung fiir dieses Land;

— in der Mitte die Veterindrkontrollnummer des zuge-
lassenen Schlachthofes.

Die Buchstaben miissen 0,8 ¢cm und die Ziffern 1 cm
hoch sein.

Der Stempel kann einen Hinweis enthalten, auf Grund
dessen sich ermitteln 14f3t, welcher Tierarzt das frische
Fleisch untersucht hat.

Tierkorper sind mit einem Farb- oder Brennstempel zu
kennzeichnen, der den Vorschriften von Nummer 40
entspricht:

— Bei Tierkorpern mit einem Gewicht von mehr als
60 kg ist jede Hilfte mindestens an folgenden Stellen
zu stempeln: Auflenseite der Keule sowie Lende,
Riicken, Bauch, Schulter und Brustfell;

— andere Tierkorper sind mindestens viermal zu
stempel, nimlich an jeder Schulter und der Aufsen-
seite jeder Keule.

Die Leber ist mit einem Brennstempel nach Nummer 40
zu kennzeichnen.

KAPITEL XI

43.

44,

Kopf, Zunge, Herz und Lunge sind mit einem Farb-
oder Brennstempel zu kennzeichnen, der den Vor-
schriften von Nummer 40 entspricht.

Zunge und Herz brauchen jedoch bei weniger als drei
Monate alten Rindern sowie bei Schweinen, Schafen und
Ziegen nicht gestempelt zu werden.

Teilstiicke, auSer Talg, Flomen, Schwanz, Ohren und
GliedmafSenenden, die in Zerlegungsbetrieben von
ordnungsgemifs gekennzeichneten Tierkdrpern gewon-
nen worden sind, miissen, sofern sie keinen Stempel-
abdruck tragen, mit einem Farb- oder Brennstempel
gekennzeichnet werden, der den Vorschriften der
Nummer 40 entspricht und an Stelle der Veterinarkon-
trollnummer des Schlachthofs die Veterinirkontroll-
nummer des Zerlegungsbetriebs enthilt.

Speckstiicke oder Bauchstiicke, von denen die Schwarte
abgetrennt worden ist, konnen zu hochstens fiinf
Stiicken gebiindelt werden; jedes Biindel oder gegebe-
nenfalls jedes Stiick ist unter amtlicher Aufsicht zu
plombieren und mit einem Etikett zu versehen, das den
Vorschriften von Nummer 44 entspricht.

Die Kennzeichnung kann auch mit Hilfe einer ovalen
Stempelplakette erfolgen. Diese ist an jedem Teilstiick
anzubringen und mufS derart beschaffen sein, daf§ ihre
Wiederverwendung unmoglich gemacht wird; sie mufs
aus widerstandsfihigem Material bestehen und simt-
lichen Hygieneanforderungen entsprechen. Die Stempel-
plakette mufS folgende deutlich lesbare Angaben ent-
halten:

— im oberen Teil die im Rahmen des internationalen
Ubereinkommens iiber die Kraftfahrzeugzulassung
anerkannte Herkunftskennzeichnung des versenden-
den Drittlandes;

— in der Mitte die Veterinirkontrollnummer des zuge-
lassenen Zerlegungsbetriebes.

Die Buchstaben und die Ziffern miissen 0,2 cm hoch
sein.

Die Stempelplakette kann einen Hinweis enthalten, auf
Grund dessen sich ermitteln 148t, welcher Tierarzt das
frische Fleisch untersucht hat.

Die Verpackung mufS mit einem Etikett versehen sein,
das gut sichtbar ist und auf dem eine gut leserliche
Kennzeichnung enthalten ist, die eine Nachbildung
einer der in den Nummern 40 und 43 vorgesehenen
Kennzeichnungen ist. Dieses Etikett ist so anzubringen,
daf es bei Offnung der Verpackung zerstort wird. Es
mufl auflerdem eine laufende Nummer enthalten.

VERPACKUNG UND UMHULLUNG DES ZERLEGTEN FRISCHEN FLEISCHES

a) Das Verpackungsmaterial (z.B. Kisten, Kartons)
mufl den hygienischen Bedingungen entsprechen,
insbesondere

— darf es die organoleptischen Eigenschaften des
frischen Fleisches nicht verindern,

— darf es nicht fiir den Menschen schidliche Stoffe
auf das frische Fleisch iibertragen,

— mufS es ausreichend fest sein, um einen wirk-
samen Schutz des frischen Fleisches wihrend des
Transports und der weiteren Behandlung zu
gewihrleisten.

b) Das Verpackungsmaterial darf zur Verpackung von
frischem Fleisch nicht wiederverwendet werden, es
sei denn, die Verpackung besteht aus korrosions-
festem, leicht zu reinigendem Material und ist vor
der Wiederverwendung gereinigt und desinfiziert
worden.
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46.

48.

49.

50.

51.

Wenn zerlegtes frisches Fleisch oder Nebenprodukte
der Schlachtung vor der Verpackung von Schutzhiillen
(z.B. Plastikfolien) umgeben werden, mufs dies sogleich
nach dem Zerlegen unter Einhaltung der hygienischen
Bedingungen erfolgen.

Mit Ausnahme von Speckstiicken und Bauchstiicken
mufs zerlegtes frisches Fleisch in allen Fillen von einer
Schutzhiille umgeben sein, sofern es nicht hingend
befordert wird.

47.

Diese Schutzhiillen miissen durchsichtig und farblos
sein und ferner den unter Nummer 45 Buchstabe a)
gestellten Anforderungen entsprechen; sie diirfen kein
zweites Mal fir die Verpackung von frischem Fleisch
verwendet werden.

Die in den Nummern 45 und 46 genannte Verpackung
oder Umhiillung darf nur zerlegtes frisches Fleisch der
gleichen Tiergattung enthalten.

KAPITEL XII

LAGERUNG

Zur Einfuhr in die Gemeinschaft bestimmtes frisches
Fleisch ist nach der Fleischuntersuchung sofort zu
kithlen; die Innentemperatur des frischen Fleisches

darf + 7° C und die der Nebenprodukte der Schlach-

tung + 3° C niemals iibersteigen.

KAPITEL XIII

BEFORDERUNG

Frisches Fleisch mufs in Transportmitteln befordert
werden, die so gebaut und ausgestattet sind, dafS
wihrend der gesamten Beforderung die unter Nummer
48 vorgesehenen Temperaturen gewihrleistet und die
einzelnen Fleischsendungen nicht verwechselt werden.

Die Transportmittel zur Beforderung von frischem
Fleisch miissen folgende Voraussetzungen erfiillen:

a) Ihre Innenwinde und andere Teile, die mit frischem
Fleisch in Beriihrung kommen konnen, miussen aus
korrosionsfestem Material sein und diirfen weder
die organoleptischen Eigenschaften des frischen
Fleisches beeintrichtigen noch gesundheitsschad-
liche Stoffe auf dieses iibertragen; die Innenwinde
miissen glatt sowie leicht zu reinigen und zu desinfi-
zleren sein.

b) Die Transportmittel miissen mit wirksamen Vor-
richtungen zum Schutze des frischen Fleisches vor
Staub und Insekten versehen und so abgedichtet
sein, daf$ Fliissigkeit aus ihnen nicht ablaufen kann.

c) Zur Beforderung von Tierkorpern, Tierkorper-
hilften und Tierkorpervierteln sowie von unver-
packtem zerlegtem frischem Fleisch — mit Aus-
nahme von Gefrierfleisch in hygienisch einwand-
freier Verpackung — ist eine Aufhingevorrichtung
aus korrosionsfestem Material so anzubringen, dafS
das frische Fleisch den Boden nicht beriihren kann.

Die Transportmittel zur Beférderung von frischem
Fleisch diirfen niemals zur Beforderung von lebenden

52.

53.

54.

55.

Tieren oder Erzeugnissen, die das frische Fleisch
beeintrichtigen oder infizieren kénnen, benutzt werden.

Frisches Fleisch darf nicht mit anderen Erzeugnissen in
demselben Transportmittel beférdert werden. Migen
diirfen nur beférdert werden, wenn sie gebriiht sind,
Kopfe und Pfoten nur, wenn sie abgezogen oder
gebritht und enthaart sind.

Frisches Fleisch darf nur in Transportmitteln befordert
werden, die sauber und desinfiziert sind.

Tierkorper, Tierkorperhilften und Tierkorperviertel
sind — mit Ausnahme von Gefrierfleisch in hygienisch
einwandfreier Verpackung — stets hingend zu befor-
dern. Andere Teilstiicke sowie Nebenprodukte der
Schlachtung sind entweder hiangend oder auf Unterlagen
zu befordern, falls sie sich nicht in Verpackungen oder
korrosionsfesten Behiltnissen befinden. Die Unterlagen,
Verpackungen und Behiltnisse miissen hygienisch ein-
wandfrei sein und den Bestimmungen dieser Richtlinie
entsprechen. Eingeweide sind stets verpackt zu befor-
dern. Die Verpackungen miissen fest, fliissigkeits- und
fettundurchlissig sein. Unterlagen und Behaltnisse sind
vor jeder Wiederverwendung zu reinigen und zu
desinfizieren.

Der amtliche Tierarzt hat sich vor dem Versand davon
zu iiberzeugen, dafd die Transportmittel und die Lade-
bedingungen den in diesem Kapitel genannten hygieni-
schen Anforderungen entsprechen.
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Versandland
Zustiandiges Ministerium

Ausstellende Behorde

ANHANG C

MUSTER

GENUSSTAUGLICHKEITSBESCHEINIGUNG

fiir frisches Fleisch (1), das fiir ..............cocoviinnnin. bestimmt ist
(Name des EWG-Mitgliedstaats)

.............................................................................................

................................................................................................

I. Angaben zur Identifizierung des Fleisches:
Fleisch von ...coovviiiiiiiiiiiiiiiieeens PP
(Tiergattung)
ATt der Tile v e et
Art der Verpackung ............oooooiinin, E e e e et e et e aae
Zahl der Teile oder Packstiicke ..o.vvviininiiiiii i e e
LA [ 6 oY T ¢
1. Herkunft des Fleisches:
Anschrift(en) und Veterinéirkontrollnumnier(n) des (der) zugelassenen Schlachthofes(hofe)
Anschrift(en) und Veteriniarkontrollnummer(n) des (der) zugelassenen Zerlegungsbetriebe(s)
II. Bestimmung des Fleisches:

o

(2)
&)

Das Fleisch wird versandt:

VOI cvviriirenneninns et e ettt e e iaaaes
(Versandort)
NACH o
(Bestimmungsort und -land)
mit folgendem Beforderungsmittel (3) ........ooooviiii e
Name und Anschrift des Versenders vuve.rivurveeitierentiite ettt et eaieats e rtrareerraenns
Name und Anschrift des EMPFANGErs ...oovivuvriiiiiiiiiiiiii e ee v enan e eaees

Frisches Fleisch im Sinne der Richtlinie zur Regelung viehseuchenrechtlicher und gesundheitlicher Fragen bei der Ein-
fuhr von Rindern und Schweinen und von frischem Fleisch aus Drittlindern sind alle zum Genuf fitr Menschen ge-
eignete Teile von Haustieren der Gattungen Rinder, Schweine, Schafe und Ziegen sowie von Einhufern, die als Haus-
tiere gehalten werden; diese Teile diirfen einer auf ihre Haltbarkeit einwirkenden Behandlung nicht unterworfen wor-
den sein; als frisch gilt jedoch auch Fleisch, das einer Kiltebehandlung unterworfen worden ist,

Fakultativ.

Bei Versand mit Eisenbahn- oder Lastwagen sind die jeweiligen Kennzeichen oder Nummern, bei Versand mit einem
Flugzeug die Flugnummer einzutragen.
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IV. Bescheinigung
Der Unterzeichnete bescheinigt folgendes:
a) — das vorstehend bezeichnete Fleisch (1),

— das an der Verpackung des vorstehend bezeichneten Fleisches angebrachte Etikett (1),
ist (sind) (1) mit einem Stempelabdruck versehen, aus dem ersichtlich ist, daf§ das Fleisch

nur von Tieren stammt, die in zugelassenen Schlachthofen im Hinblick auf die Ausfuhr
nach dem Bestimmungland geschlachtet worden sind;

b) das Fleisch ist auf Grund einer nach den Vorschriften des Bestimmungslandes durchge-

fithrten tierdrztlichen Untersuchung als tauglich zum Genuf§ fiir Menschen befunden
worden;

¢) das Fleisch ist in einem zugelassenen Zerlegungsbetrieb zerlegt worden (1);
d) das Fleisch ist — ist nicht — {!) auf Trichinen untersucht worden;

e) die Beforderungsmittel und die fiir das frische Fleisch dieser Sendung geltenden Lade-

bedingungen entsprechen den fiir den Versand nach dem Bestimmungsland vorgesehenen
hygienischen Anforderungen.

........................

...........................................................................

(Unterschrift des amtlichen Tierarztes)

(1) Nichtzutreffendes streichen.
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ANHANG D

Einfuhrkontrollbescheinigung fiir frisches Fleisch, das aus Drittliindern eingefiihrt worden ist

Mitgliedstaat, in dem die Einfuhrkontrolle vorgenommen worden ist  «..ooiiiiiiiiiiinininnnnn.

Einfuhruntersuchungsstelle

Art des Fleisches s
Aufmachung

..............................

Anzahl der Tierkorper

..............................

Anzahl der Tierkorperhilften

Anzahl der Tierkorperviertel oder der Kartons s

Nettogewicht

..............................

Ursprungs-Drittland

..............................

Der Unterzeichnete bescheinigt, daf§ das von dieser Bescheinigung erfafite Fleisch zum Zeitpunkt
der Weiterbeforderung untersucht worden ist.

Der amtliche Tierarzt

.............................................

(Ort und Datum)

.............................................




