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DURCHFUHRUNGSVERORDNUNG (EU) Nr. 1321/2013 DER
KOMMISSION

vom 10. Dezember 2013

zur Festlegung der Unionsliste zugelassener Primérprodukte fiir die

Herstellung von Raucharomen zur Verwendung als solche in oder

auf Lebensmitteln und/oder fiir die Produktion daraus hergestellter
Raucharomen

(Text von Bedeutung fiir den EWR)

Artikel 1

Die Liste der in der Union zur Verwendung als solche in oder auf
Lebensmitteln und/oder fiir die Produktion daraus hergestellter Raucha-
romen ausschlieBlich zugelassenen Primérprodukte fiir die Herstellung
von Raucharomen gemdf Artikel 6 der Verordnung (EG) Nr. 2065/2003
wird im Anhang der vorliegenden Verordnung festgelegt.

Artikel 2
Diese Verordnung tritt am zwanzigsten Tag nach ihrer Veroffentlichung
im Amtsblatt der Europdischen Union in Kraft.

Die Liste zugelassener Raucharomen gilt mit Wirkung vom 1. Januar
2014.

Diese Verordnung ist in allen ihren Teilen verbindlich und gilt unmittel-
bar in jedem Mitgliedstaat.
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ANHANG

Unionsliste zugelassener Primérprodukte fiir die Herstellung von
Raucharomen zur Verwendung als solche in oder auf Lebensmitteln
und/oder fiir die Produktion daraus hergestellter Raucharomen

Anmerkung 1: Die Hochstgehalte beziehen sich auf die Gehalte in oder auf in
Verkehr gebrachten Lebensmitteln. Abweichend von diesem
Grundsatz finden bei getrockneten und/oder konzentrierten Le-
bensmitteln, die rekonstituiert werden miissen, die Hochstmengen
auf die nach den Anweisungen auf dem Etikett rekonstituierten
Lebensmittel Anwendung, wobei der Mindestverdiinnungsfaktor
zu beriicksichtigen ist. Wenn Primédrprodukte fiir die Herstellung
von Raucharomen verwendet werden, sind die Hochstgehalte ent-
sprechend anzupassen.

Anmerkung 2: Werden zugelassene Raucharomen kombiniert auf oder in Le-
bensmitteln verwendet, so ist der Gehalt der einzelnen Raucha-
romen anteilig zu verringern.

Anmerkung 3: Ist die Verwendung von Raucharomen in verarbeitetem Fleisch
(Lebensmittelkategorie 8.2) oder in verarbeiteten Fisch- und Fi-
schereierzeugnissen (Lebensmittelkategorie 9.2) zugelassen und
werden diese Lebensmittel in einer Raucherkammer mit regene-
riertem Rauch aus diesen zugelassenen Raucharomen gerduchert,
so muss die Verwendung in Ubereinstimmung mit der guten
Herstellungspraxis erfolgen.

Anmerkung 4: Das Vorhandensein eines Raucharomas ist zuldssig:

a) in einem zusammengesetzten Lebensmittel, das nicht im An-
hang aufgefiihrt ist, sofern das Primdrprodukt in einer der
Zutaten des zusammengesetzten Lebensmittels zugelassen ist;

b) in einem Lebensmittel, das ausschlieBlich fiir die Zubereitung
eines zusammengesetzten Lebensmittels verwendet wird, so-
fern letzteres dieser Verordnung geniigt.

Dies gilt nicht fiir Sduglingsanfangsnahrung, Folgenahrung, verarbeitete Getrei-
debeikost und andere Beikost sowie didtetische Lebensmittel fiir besondere me-
dizinische Zwecke fiir Sauglinge und Kleinkinder gemi3 der Richtlinie
2009/39/EG des Europdischen Parlaments und des Rates vom 6. Mai 2009
iiber Lebensmittel, die fiir eine besondere Erndhrung bestimmt sind (1).

Spezifischer Produktcode SF-001

Name des Produkts Scansmoke PB 1110

Name des Zulassungsinha- [ » M1 proFagus GmbH <«
bers

Anschrift des Zulassungs- [ »M1 Uslarer Str. 30
inhabers 37194 Bodenfelde
DEUTSCHLAND <«

—

(") ABL L 124 vom 20.5.2009, S. 21.
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Beschreibung und Charakte- | 1. Ausgangsstoffe:
risierung des Produks 90 % Buche (Fagus sylvatica), 10 % Eiche (Quercus alba)
2. Technische Merkmale:

— pH: 2,1 - 2,9

— Wasser: 47,0 - 56,0 %

— Séuregehalt (ausgedriickt in Olsdure): 8 - 12 %

— Carbonylverbindungen: 17 - 25 %

— Phenole (als Syringol, mg/g): 10,5 - 20,1
3. Reinheitskriterien:

— Blei: < 5,0 mg/kg

— Arsen: < 3,0 mg/kg

— Cadmium: < 1,0 mg/kg

— Quecksilber: < 1,0 mg/kg

Verwendungsbedingungen Lebensmittelkategorie Hochstmenge (g/kg)
1.7. Kaise und Késeerzeugnisse 2,0
2. Fette und Ole sowie Fett- und Olemul- 0,002
sionen
3. Speiseeis 0,005
5. SiiBwaren 0,05
8.1.2. Fleischzubereitungen gemidll der Ver- 2,0

ordnung (EG) Nr. 853/2004 des Euro-
péischen Parlaments und des Rates (')

8.2.  Verarbeitetes Fleisch 2,0
9.2. Fisch und Fischereiprodukte, ein- 2,0
schlieBlich Weich- und Krebstieren,
verarbeitet
9.3.  Fischrogen 2,0
12.2. Kréuter, Gewiirze, Gewiirzmischungen 2,3
12.5. Suppen und Briithen 0,23
12.6. Sofen 1,0
12.7. Salate und wiirzige Brotaufstriche 0,23
14.1. Nichtalkoholische Getrinke 0,02
14.2. Alkoholische Getrianke, einschlieBlich 0,02

ihrer  alkoholfreien  Entsprechungen
oder ihrer Entsprechungen mit gerin-
gem Alkoholgehalt

15.  Verzehrfertige siife oder herzhafte Hap- 2,0
pen und Knabbereien

Datum, ab dem das Produkt | 1. Januar 2014
zugelassen ist

Datum, bis zu dem das Pro- | 1. Januar 2024
dukt zugelassen ist

(") ABL. L 139 vom 30.4.2004, S. 55.
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Spezifischer Produktcode SF-002

Name des Produkts Zesti Smoke Code 10

Name des Zulassungsinha- | Mastertaste
bers

Anschrift des Zulassungs- | Draycott Mills

inhabers Cam

Dursley

Gloucestershire GL11 5NA
VEREINIGTES KONIGREICH

Beschreibung und Charakte- | 1. Ausgangsmaterial:
risierung des Produkts 50-60 % Hickory (Carya Ovata), 40-50 % Eiche (Quercus alba)
2. Technische Merkmale:
— pH: 2,0-2,5
— Wasser: 62,3-65,7 %
— Séuregehalt (ausgedriickt in Olsdure): 10,5-11 %
— Carbonylverbindungen (g/100 ml): 15-25
— Phenole (mg/ml): 12-22
3. Reinheitskriterien:
— Blei: < 5,0 mg/kg
— Arsen: < 3,0 mg/kg
— Cadmium: < 1,0 mg/kg
— Quecksilber: < 1,0 mg/kg

Verwendungsbedingungen Lebensmittelkategorie Hochstmenge (g/kg)
1.7. Kiése und Késeerzeugnisse 0,50
1.8.  Milchprodukt-Analoge, auch Getrianke- 0,50

weiller
4.2.  Verarbeitungserzeugnisse aus Obst und 0,30
Gemiise
8.1.2. Fleischzubereitungen gemidf3 der Ver- 2,5
ordnung (EG) Nr. 853/2004
8.2. Verarbeitetes Fleisch 2.5
9.2. Fisch und Fischereiprodukte, ein- 2,0
schlieflich Krebs- und Weichtieren,
verarbeitet
9.3.  Fischrogen 2,0
12.2. Kréuter, Gewiirze, Gewiirzmischungen 3,0
12.5. Suppen und Briihen 0,30
12.6. SoBen 1,0
12.9. EiweiBprodukte, ausgenommen Pro- 1,0

dukte der Kategorie 1.8

15.  Verzehrfertige siifie oder herzhafte Hap- 3,0
pen und Knabbereien

Datum, ab dem das Produkt | 1. Januar 2014
zugelassen ist

Datum, bis zu dem das Pro- | 1. Januar 2024
dukt zugelassen ist
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Spezifischer Produktcode SF-003

Name des Produkts Smoke Concentrate 809045

Name des Zulassungsinha- | Symrise AG
bers

Anschrift des Zulassungs- | Miihlenfeldstraf3e 1
inhabers 37603 Holzminden
DEUTSCHLAND

Beschreibung und Charakte- | 1. Ausgangsmaterial:
risierung des Produkts Buche (Fagus sylvatica)
2. Technische Merkmale:

— pH: 2-3

— Wasser: 5-15 %

— Séuregehalt (ausgedriickt in Olsdure): 8-15 %

— Carbonylverbindungen: 10-20 %

— Phenole: 0,2-0,6 %
3. Reinheitskriterien:

— Blei: < 5 mg/kg

— Arsen: < 3 mg/kg

— Cadmium: < 1 mg/kg

— Quecksilber: < 1 mg/kg

Verwendungsbedingungen Lebensmittelkategorie Héchstmenge (g/kg)
1. Milchprodukte und Analoge 0,50
4.2.  Verarbeitungserzeugnisse aus Obst und 0,30

Gemiise
6.4.5. Fiillungen fiir Teigwaren (Ravioli u. A.) 1,0
7.1.  Brot und Broétchen 0,60
7.2. Feine Backwaren 0,60
8. Fleisch 0,60
9.2. Fisch und Fischereiprodukte, ein- 0,60
schlieflich Krebs- und Weichtieren,
verarbeitet
9.3. Fischrogen 0,60
12.2. Krauter, Gewiirze, Gewiirzmischungen 3,0
12.5. Suppen und Briithen 0,60
12.6. SoBen 4,0
12.7. Salate und wiirzige Brotaufstriche 1,0
12.9. EiweiBprodukte, ausgenommen Pro- 1,0
dukte der Kategorie 1.8
15.  Verzehrfertige siile oder herzhafte Hap- 3,0
pen und Knabbereien

Datum, ab dem das Produkt | 1. Januar 2014
zugelassen ist

Datum, bis zu dem das Pro- | 1. Januar 2024
dukt zugelassen ist
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Spezifischer Produktcode SF-004

Name des Erzeugnisses Scansmoke SEF 7525

Name des Zulassungsinha- | Azelis Denmark A/S
bers

Anschrift des Zulassungs- | Lundtoftegaardsvej 95
inhabers 2800 Lyngby
DANEMARK

Beschreibung und Charakte- | 1. Ausgangsstoffe:

isi Produkt: . -

risierung des Produkts 35 % Roteiche (Quercus rubra), 35 % Weilleiche (Quercus alba), 10 % Ahorn
(Acer saccharum), 10 % Buche (Fagus grandifolia) und 10 % Hickory (Carya
Ovata)

2. Technische Merkmale:
— Wasser: 0,3-0,9 Gew.-%
— Séuregehalt (ausgedriickt in Olsdure): 0,09-0,25 meq/g
— Carbonylverbindungen: 1,2-3,0 Gew.-%
— Phenole: 8-12 Gew.-%
3. Reinheitskriterien:
— Blei: < 5,0 mg/kg
— Arsen: < 3,0 mg/kg
— Cadmium: < 1,0 mg/kg
— Quecksilber: < 1,0 mg/kg

Verwendungsbedingungen Lebensmittelkategorie Hochstmenge (g/kg)
1. Milchprodukte und Analoge 0,16
2. Fette und Ole sowie Fett- und Olemul- 0,05

sionen
4.2. Verarbeitungserzeugnisse aus Obst und 0,05
Gemiise
5. SiiBwaren 0,08
6. Getreide und Getreideprodukte 0,05
7.1.  Brot und Brotchen 0,08
7.2. Feine Backwaren 0,08
8. Fleisch 0,16
9.2. Fisch und Fischereiprodukte, einschlief3- 0,16
lich Krebs- und Weichtieren, verarbeitet
9.3. Fischrogen 0,16
10.2. Eier und Eiprodukte, verarbeitet 0,05
12.2. Kréduter, Gewiirze, Gewiirzmischungen 0,18
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12.5. Suppen und Brithen 0,05
12.6. SoBlen 0,05
12.7. Salate und wiirzige Brotaufstriche 0,05
12.9. Eiweillprodukte, ausgenommen Pro- 0,05

dukte der Kategorie 1.8

14.1. Nichtalkoholische Getrinke 0,05

14.2. Alkoholische Getrinke, einschlieBlich 0,05
ihrer  alkoholfreien  Entsprechungen
oder ihrer Entsprechungen mit geringem
Alkoholgehalt

15.  Verzehrfertige siile oder herzhafte Hap- 0,08
pen und Knabbereien

Datum, ab dem das Produkt
zugelassen ist

1. Januar 2014

Datum, bis zu dem das Pro-
dukt zugelassen ist

1. Januar 2024

Spezifischer Produktcode

SF-005

Name des Erzeugnisses

SmokEz C-10

Name des Zulassungsinha-
bers

Red Arrow Products Company LLC

Anschrift des Zulassungs-
inhabers

P.O. Box 1537

633 South 20th street
Manitowoc, WI 54221- 1537
USA

Beschreibung und Charakte-
risierung des Produkts

1. Ausgangsstoffe:
Ahorn (Acer saccharum): 25-60 %
Eiche (Quercus alba): 10-40 %
Hickory (Carya Ovata): 10-25 %

Esche (Fraxinus americana), Birke (Betula papyrifera und Betula alleghanisensis),
Kirsche (Prunus serotina), Buche (Fagus grandifolia): 0-15 % (insgesamt)

2. Technische Merkmale:
— pH: 2,1-2,6
— Wasser: 60,7-65,1 %
— Séuregehalt (ausgedriickt in Olsdure): 10,5-12,0 Gew.-%
— Carbonylverbindungen: 12,0-17,0 Gew.-%
— Phenole: 10,0-15,0 mg/ml
3. Reinheitskriterien:
— Blei: < 5,0 mg/kg
— Arsen: < 3,0 mg/kg
— Cadmium: < 1,0 mg/kg
— Quecksilber: < 1,0 mg/kg
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Verwendungsbedingungen

Lebensmittelkategorie

Hochstmenge (g/kg)

1.7.  Kaése und Késeerzeugnisse 0,20
8.1.2. Fleischzubereitungen gemdll der Ver- 2,5
ordnung (EG) Nr. 853/2004
8.2.  Verarbeitetes Fleisch 2,5
9.2. Fisch und Fischereiprodukte, ein- 2,0
schlieBlich Weich- und Krebstieren,
verarbeitet
9.3. Fischrogen 2,0
12.2. Krauter, Gewliirze und Wiirzmittel 3,0
12.6. Saucen und #dhnliche Erzeugnisse 3,0
15.  Verzehrfertige siile oder herzhafte Hap- 3,0

pen und Knabbereien

Datum, ab dem das Produkt
zugelassen ist

1. Januar 2014

Datum, bis zu dem das Pro-
dukt zugelassen ist

1. Januar 2024

Spezifischer Produktcode

SF-006

Name des Produkts

SmokEz Enviro-23

Name des Zulassungsinha-
bers

Red Arrow Products Company LLC

Anschrift  des
inhabers

Zulassungs-

P.O. Box 1537

633 South 20th street
Manitowoc, WI 54221- 1537
USA

Beschreibung und Charakte-
risierung des Produkts

1. Ausgangsstoffe:
Ahorn (Acer saccharum): 25-65 %
Eiche (Quercus alba): 20-75 %

Hickory (Carya ovata), Esche (Fraxinus americana), Birke (Betula papyrifera und
Betula alleghanisensis), Kirsche (Prunus serotina), Buche (Fagus grandifolia): 0-

15 % (insgesamt)

2. Technische Merkmale:
— pH: 2,8-3,2
— Wasser: 57,0-64,4 %

— Sauregehalt (ausgedriickt in Olsiure): 6,0-7,0 Gew.-%

— Carbonylverbindungen: 16,0-24,0 Gew.-%

— Phenole: 10,0-16,0 % mg/ml
3. Reinheitskriterien:

— Blei: < 5,0 mg/kg

— Arsen: < 3,0 mg/kg

— Cadmium: < 1,0 mg/kg

— Quecksilber: < 1,0 mg/kg
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Verwendungsbedingungen

Lebensmittelkategorie

Hochstmenge (g/kg)

1.7.  Kaise und Késeerzeugnisse 2,0
8.1.2. Fleischzubereitungen gemidfl der Ver- 5,0
ordnung (EG) Nr. 853/2004
8.2.  Verarbeitetes Fleisch 5,0
9.2. Fisch und Fischereiprodukte, ein- 2,0
schlieBlich Krebs- und Weichtieren,
verarbeitet
9.3.  Fischrogen 2,0

Datum, ab dem das Produkt
zugelassen ist

1. Januar 2014

Datum, bis zu dem das Pro-
dukt zugelassen ist

1. Januar 2024

Spezifischer Produktcode

SF-007

Name des Produkts

Tradismoke™ A MAX

Name des Zulassungsinha-
bers

Nactis

Anschrift des
inhabers

Zulassungs-

36, rue Gutenberg ZI La Mariniére
91070 Bondoufle
FRANKREICH

Beschreibung und Charakte-
risierung des Produkts

1. Ausgangsstoffe:

Buche (Fagus grandifolia)

2. Technische Merkmale:

pH: 1,5-2,5
Wasser: 50-58 Gew.-%

Séuregehalt (ausgedriickt in Olsdure): 13-16 Gew.-%

Carbonylverbindungen: 17-22 Gew.-%
Phenole: 30-45 mg/ml

3. Reinheitskriterien:

Blei: < 5,0 mg/kg

Arsen: < 3,0 mg/kg
Cadmium: < 1,0 mg/kg
Quecksilber: < 1,0 mg/kg
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Verwendungsbedingungen

Lebensmittelkategorie

Hochstmenge (g/kg)

pen und Knabbereien

1.4.  Aromatisierte fermentierte Milchpro- 1,0
dukte, auch wiarmebehandelt
1.6.3. Sonstige Sahneprodukte 1,0
1.7.3. Essbare Késerinde 1,0
1.7.5. Schmelzkise 1,0
2. Fette und Ole sowie Fett- und Olemul- 1,0
sionen
8.1.2. Fleischzubereitungen gemiB der Ver- 4,0
ordnung (EG) Nr. 853/2004
8.2. Verarbeitetes Fleisch 4.0
9.2. Fisch und Fischereiprodukte, ein- 4,0
schlieflich Krebs- und Weichtieren,
verarbeitet
9.3.  Fischrogen 4,0
12.2. Krauter, Gewiirze, Gewiirzmischungen 1,0
12.5. Suppen und Briihen 0,50
12.6. SoBen 1,0
14.1. Nichtalkoholische Getrinke 0,10
14.2. Alkoholische Getridnke, einschlieflich 0,10
ihrer  alkoholfreien  Entsprechungen
oder ihrer Entsprechungen mit gerin-
gem Alkoholgehalt
15.  Verzehrfertige siile oder herzhafte Hap- 1,0

Datum, ab dem das Produkt
zugelassen ist

1. Januar 2014

Datum, bis zu dem das Pro-
dukt zugelassen ist

1. Januar 2024
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Spezifischer Produktcode

SF-008

Name des Erzeugnisses

proFagus-Smoke R709

Name des Zulassungsinha-
bers

ProFagus GmbH

Anschrift des
inhabers

Zulassungs-

Uslarer Strafie 30
37194 Bodenfelde
DEUTSCHLAND

Beschreibung und Charakte-
risierung des Produkts

1. Ausgangsstoffe:
90 % Buche (Fagus sylvatica), 10 % Eiche (Quercus alba)
2. Technische Merkmale:

pH: 2,0-2,5
Wasser: 76,7-83,5 %

Sduregehalt (ausgedriickt in Olsdure): 10,5-12,5 meq/g

Carbonylverbindungen: 5-10 Gew.-%
Phenole: 5-10 Gew.-%

3. Reinheitskriterien:

Blei: < 5,0 mg/kg

Arsen: < 3,0 mg/kg
Cadmium: < 1,0 mg/kg
Quecksilber: < 1,0 mg/kg

Verwendungsbedingungen

Lebensmittelkategorie

Hochstmenge (g/kg)

1.7. Kiése und Késeerzeugnisse 2,5
2. Fette und Ole sowie Fett- und Olemul- 0,002
sionen
3. Speiseeis 0,005
4.2.  Verarbeitungserzeugnisse aus Obst und 0,55
Gemiise
5. StiBwaren 0,10
8.1.2. Fleischzubereitungen gemifB der Ver- 2,5
ordnung (EG) Nr. 853/2004
8.2.  Verarbeitetes Fleisch 2,5
9.2. Fisch und Fischereiprodukte, ein- 2,5
schlieflich Krebs- und Weichtieren,
verarbeitet
9.3. Fischrogen 2,5
12.2. Kréuter, Gewiirze, Gewiirzmischungen 4.0
12.4. Senf 0,10
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12.5. Suppen und Briithen 0,28
12.6. SoBen 1,5
12.7. Salate und wiirzige Brotaufstriche 0,40
14.1. Nichtalkoholische Getrinke 0,10
14.2. Alkoholische Getrianke, einschlieBlich 0,02

ihrer  alkoholfreien  Entsprechungen
oder ihrer Entsprechungen mit gerin-
gem Alkoholgehalt

15.  Verzehrfertige siile oder herzhafte Hap- 2,5
pen und Knabbereien

Datum, ab dem das Produkt | 1. Januar 2014
zugelassen ist

Datum, bis zu dem das Pro- | 1. Januar 2024
dukt zugelassen ist

Spezifischer Produktcode SF-009

Name des Erzeugnisses Fumokomp

Name des Zulassungsinha- | Kompozicio Kft
bers

Anschrift des Zulassungs- | Kompozicio Kft
inhabers 2053 Herceghalom
UNGARN

Beschreibung und Charakte- | 1. Ausgangsstoffe:
risierung des Produkts 85 % Buche (Fagus sylvatica), 15 % Hainbuche (Carpinus betulus)
2. Technische Merkmale:

— Wassergehalt: < 2 Gew.-%

— Siuregehalt (ausgedriickt in Olsdure): 1-8 Gew.-%

— Carbonylverbindungen: 25-30 Gew.-%

— Phenole: 15-60 Gew.-%
3. Reinheitskriterien:

— Blei: < 5,0 mg/kg

— Arsen: < 3,0 mg/kg

— Cadmium: < 1,0 mg/kg

— Quecksilber: < 1,0 mg/kg
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Verwendungsbedingungen

Lebensmittelkategorie

Hochstmenge (g/kg)

1.4. Aromatisierte fermentierte Milchpro- 0,06
dukte, auch wiarmebehandelt

1.6.3. Sonstige Sahneprodukte 0,06

1.7. Kéase und Késeerzeugnisse 0,06

1.8. Milchprodukt-Analoge, auch Getréin- 0,06
keweiller

2. Fette und Ole sowie Fett- und Ole- 0,06
mulsionen

3. Speiseeis 0,06

4.2. Verarbeitungserzeugnisse aus Obst 0,06
und Gemiise

5. StiBwaren 0,06

6.3. Friihstiicksgetreideerzeugnisse 0,06

6.4.5. Fiillungen fiir Teigwaren (Ravioli u. 0,06
A)

6.5. Nudeln asiatischer Art 0,06

6.6. Panaden 0,06

6.7. Vorgekochte oder verarbeitete Ge- 0,06
treidekost

7.1. Brot und Brotchen 0,06

7.2. Feine Backwaren 0,06

8. Fleisch 0,06

9.2. Fisch und Fischereiprodukte, ein- 0,06
schlieBlich Krebs- und Weichtieren,
verarbeitet

9.3. Fischrogen 0,06

10.2. Eier und Eiprodukte, verarbeitet 0,06

12.2. Kriuter, Gewlirze, Gewiirzmischun- 0,06

gen
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12.3. Essig 0,06
12.4. Senf 0,06
12.5. Suppen und Briihen 0,06
12.6. Soflen 0,06
12.7. Salate und wiirzige Brotaufstriche 0,06
12.9. EiweiBprodukte, ausgenommen Pro- 0,06
dukte der Kategorie 1.8
13.3. Lebensmittel fiir Didten zur Ge- 0,06
wichtsiiberwachung, die eine ge-
samte Tagesration oder eine Mahl-
zeit ersetzen sollen
13.4. Lebensmittel gemaB der Verordnung 0,06
(EG) Nr. 41/2009 (), die fir Men-
schen mit einer Glutenunvertréglich-
keit geeignet sind
14.1.4.  Aromatisierte Getridnke 0,06
14.1.5.2. Sonstige 0,06
14.2. Alkoholische Getrianke, einschlief3- 0,06
lich ihrer alkoholfreien Entsprechun-
gen oder ihrer Entsprechungen mit
geringem Alkoholgehalt
15. Verzehrfertige siile oder herzhafte 0,06
Happen und Knabbereien
16. Dessertspeisen, ausgenommen Pro- 0,06

dukte der Kategorien 1, 3 und 4

Datum, ab dem das Produkt
zugelassen ist

1. Januar 2014

Datum, bis zu dem das Pro-
dukt zugelassen ist

1. Januar 2024

(") ABL. L 16 vom 21.1.2009, S. 3.
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Spezifischer Produktcode SF-010

Name des Erzeugnisses AM 01

Name des Zulassungsinha- | AROMARCO, s.r.o
bers

Anschrift des Zulassungs- | Mlynska 15
inhabers: 929 01 Dunajska Streda
SLOWAKEI

Beschreibung und Charakte- | 1. Ausgangsstoffe:
risierung des Produkts Buche (Fagus sylvatica)
2. Technische Merkmale:

— Lo6sungsmittel: Ethanol-Wasser-Gemisch (ca. 60/40 Gew. %)

— Sturegehalt (ausgedriickt in Olséure): 3,5-5,2 g/kg

— Carbonylverbindungen: 6,0-10,0 g/kg

— Phenole: 8,0-14,0 g/kg
3. Reinheitskriterien:

— Blei: < 5,0 mg/kg

— Arsen: < 3,0 mg/kg

— Cadmium: < 1,0 mg/kg

— Quecksilber: < 1,0 mg/kg

Verwendungsbedingungen Lebensmittelkategorie Hochstmenge (g/kg)

1.4.  Aromatisierte fermentierte Milchpro- 0,60
dukte, auch warmebehandelt

1.6.3. Sonstige Sahneprodukte 0,60

1.7.  Kise und Késeerzeugnisse 0,60

1.8.  Milchprodukt-Analoge, auch Getranke- 0,60
weiller

2. Fette und Ole sowie Fett- und Olemul- 0,40
sionen

8.1.2. Fleischzubereitungen gemifl der Ver- 0,85
ordnung (EG) Nr. 853/2004

8.2. Verarbeitetes Fleisch 0,85

9.2. Fisch und Fischereiprodukte, ein- 0,80
schlieflich Krebs- und Weichtieren,
verarbeitet

9.3.  Fischrogen 0,80

14.2. Alkoholische Getrinke, einschlieB3lich 0,02

ihrer  alkoholfreien  Entsprechungen
oder ihrer Entsprechungen mit gerin-
gem Alkoholgehalt

15.  Verzehrfertige siile oder herzhafte Hap- 1,30
pen und Knabbereien

Datum, ab dem das Produkt | 1. Januar 2014
zugelassen ist

Datum, bis zu dem das Pro- | 1. Januar 2024
dukt zugelassen ist
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