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RICHTLINIE Nr. 95/2/EG DES EUROPAISCHEN
PARLAMENTS UND DES RATES

vom 20. Februar 1995

iiber andere Lebensmittelzusatzstoffe als Farbstoffe und
Siifungsmittel

DAS EUROPAISCHE PARLAMENT UND DER RAT DER EUROPAISCHEN
UNION —

gestiitzt auf den Vertrag zur Griindung der Europdischen Gemeinschatft,
insbesondere auf Artikel 100a,

auf Vorschlag der Kommission ('),
nach Stellungnahme des Wirtschafts- und Sozialausschusses (%),
gemil dem Verfahren des Artikels 189b des Vertrags (%),

gestiitzt auf die Richtlinie 89/107/EWG des Rates vom 21. Dezember
1988 zur Angleichung der Rechtsvorschriften der Mitgliedstaaten {iber
Zusatzstoffe, die in Lebensmitteln verwendet werden diirfen (), insbe-
sondere auf Artikel 3 Absatz 2,

in Erwdgung nachstehender Griinde:

Die Unterschiede zwischen den einzelstaatlichen Rechtsvorschriften
iiber Konservierungsmittel, Antioxidationsmittel und andere Zusatzstoffe
und deren Verwendung behindern den freien Verkehr mit Lebensmit-
teln. Sie konnen zu ungleichen Wettbewerbsbedingungen fiihren.

Alle Bestimmungen {iber diese Lebensmittelzusatzstoffe und ihre Ver-
wendung sollten in erster Linie dem Verbraucherschutz dienen.

Es herrscht allgemeine Ubereinstimmung dariiber, daB unverarbeitete
Lebensmittel und bestimmte andere Lebensmittel keine Zusatzstoffe ent-
halten sollten.

Aufgrund der neuesten wissenschaftlichen und toxikologischen Erkennt-
nisse beziiglich dieser Stoffe diirfen einige von ihnen nur fiir bestimmte
Lebensmittel und nur unter bestimmten Bedingungen verwendet werden.

Fiir die Verwendung von Lebensmittelzusatzstoffen in Sauglingsan-
fangsnahrung, -folgenahrung und -entwdhnungsnahrung sind strenge
Vorschriften zu erlassen, wie in der Richtlinie 89/398/EWG des Rates
vom 3. Mai 1989 zur Angleichung der Rechtsvorschriften der Mitglied-
staaten liber Lebensmittel, die fiir eine besondere Erndhrung bestimmt
sind (°), insbesondere in Artikel 4 Absatz 1 Buchstabe ¢), niedergelegt.

(") ABL Nr. C 206 vom 13. 8. 1992, S. 12 und ABL Nr. C 189 vom 13. 7. 1993,
S. 11.

(®» ABL Nr. C 108 vom 19. 4. 1993, S. 26.

(®) Stellungnahme des Europdischen Parlaments vom 26. Mai 1993 (ABIL Nr. C
176 vom 28. 6. 1993, S. 117), bestitigt am 2. 12. 1993 (ABL Nr. C 342 vom
20. 12. 1993). Gemeinsamer Standpunkt des Rates vom 10. Mérz 1994 (ABI.
Nr. C 172 vom 24. 6. 1994, S. 14) und BeschluB3 des Europédischen Parla-
ments vom 16. 11. 1994 (ABL. Nr. C 341 vom 5. 12. 1994).

() ABL Nr. L 40 vom 11. 2. 1989, S. 27.

(®) ABL Nr. L 186 vom 30. 6. 1989, S. 27.
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Diese Richtlinie beriihrt nicht die Vorschriften fiir SiiBungsmittel und
Farbstoffe.

In Erwartung besonderer Vorschriften im Rahmen der Richtlinie
91/414/EWG des Rates vom 15. Juli 1991 iiber das Inverkehrbringen
von Pflanzenschutzmitteln (') und der Richtlinie 90/642/EWG des Rates
vom 27. November 1990 iiber die Festsetzung von Hdochstgehalten an
Riickstinden von Schidlingsbekdmpfungsmitteln auf und in bestimmten
Erzeugnissen pflanzlichen Ursprungs, einschlieBlich Obst und Ge-
miise (?), fallen bestimmte zu dieser Kategorie gehdrende Stoffe vor-
laufig unter die vorliegende Richtlinie.

Die Kommission wird alle entsprechenden Gemeinschaftsvorschriften
den in dieser Richtlinie festgelegten Bestimmungen angleichen.

Der Wissenschaftliche Lebensmittelausschufl wurde zu den Stoffen ge-
hort, die noch nicht Gegenstand einer Gemeinschaftsvorschrift sind.

In diese Richtlinie sind eigene Bestimmungen fiir Zusatzstoffe aufzu-
nehmen, die in anderen Gemeinschaftsvorschriften erwdhnt werden.

Bei Entscheidungen, ob ein bestimmtes Lebensmittel zu einer bestimm-
ten Kategorie von Lebensmitteln gehort, ist dem Verfahren des Sténdi-
gen Lebensmittelausschusses zu folgen.

Die Anderung bereits existierender Reinheitskriterien fiir Lebensmittel-
zusatzstoffe auler Farbstoffen und SiiBungsmitteln sowie neue Spezifi-
kationen fiir solche Stoffe, fiir die keine Reinheitskriterien existieren,
werden nach dem in Artikel 11 der Richtlinie 89/107/EWG festgelegten
Verfahren erlassen.

Zu Mehlbehandlungsmitteln liegt noch keine Stellungnahme des Wis-
senschaftlichen Lebensmittelausschusses vor. Sie werden Gegenstand
einer Einzelrichtlinie sein.

Diese Richtlinie ersetzt die Richtlinien 64/54/EWG (3), 70/357/EWG (%),
74/329/EWG (°) und 83/463/EWG (°), die somit aufgehoben werden —

HABEN FOLGENDE RICHTLINIE ERLASSEN:

Artikel 1

VM2
" (1) Diese Richtlinie ist eine Einzelrichtlinie und bildet einen Teil der
Globalrichtlinie im Sinne des Artikels 3 der Richtlinie 89/107/EWG; sie
findet Anwendung auf Zusatzstoffe auler Farbstoffen und SiiBungsmit-
teln. Sie gilt nicht fiir andere als die in den Anhdngen genannten En-
zyme.

(2)  Nur Zusatzstoffe, die die Auflagen des Wissenschaftlichen Le-
bensmittelausschusses erfiillen, diirfen in Lebensmitteln verwendet wer-
den.

(3) Im Rahmen dieser Richtlinie gelten folgende Begriffsbestimmun-
gen:

a) ,.Konservierungsmittel” sind Stoffe, die die Haltbarkeit von Lebens-
mitteln verldngern, indem sie sie vor den schiadlichen Auswirkungen
von Mikroorganismen schiitzen.

(") ABL. Nr. L 230 vom 19. 8. 1991, S. 1. Richtlinie zuletzt geéndert durch die
Verordnung (EWG) Nr. 3600/92 der Kommission (ABI. Nr. L 366 vom 15.
12. 1992, S. 10).

(®») ABL Nr. L 350 vom 14. 12. 1990, S. 71.

(®) ABL Nr. 12 vom 27. 1. 1964, S. 161/64.

(*) ABL Nr. L 157 vom 18. 7. 1970, S. 31.

(®) ABL Nr. L 189 vom 12. 7. 1974, S. 1.

(°) ABL Nr. L 255 vom 15. 9. 1983, S. 1.
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b) ,,Antioxidationsmittel* sind Stoffe, die die Haltbarkeit von Lebens-
mitteln verldngern, indem sie sie vor den schidlichen Auswirkungen
der Oxidation wie Ranzigwerden von Fett und Farbverdnderungen
schiitzen.

¢) ,,ITragerstoffe einschlieBlich Tragerlosungsmitteln® sind Stoffe, die
verwendet werden, um einen Lebensmittelzusatzstoff oder ein
Aroma zu ldsen, zu verdiinnen, zu dispergieren oder auf andere
Weise physikalisch zu modifizieren, ohne seine Funktion zu ver-
andern (und ohne selbst eine technologische Wirkung auszuiiben),
um dessen Handhabung, Einsatz oder Verwendung zu erleichtern.

d) ,,Sduerungsmittel” sind Stoffe, die den S&uregrad eines Lebensmit-
tels erh6hen und/oder diesem einen sauren Geschmack verleihen.

e) ,,Sdureregulatoren” sind Stoffe, die den Sduregrad oder die Alkalitét
eines Lebensmittels verdndern oder steuern.

f) ,,Trennmittel sind Stoffe, die die Tendenz der einzelnen Partikel
eines Lebensmittels, aneinander haften zu bleiben, herabsetzen.

g) ,,Schaumverhiiter sind Stoffe, die die Schaumbildung verhindern
oder verringern.

h) ,Fiillstoffe” sind Stoffe, die einen Teil des Volumens eines Lebens-
mittels bilden, ohne nennenswert zu dessen Gehalt an verwertbarer
Energie beizutragen.

i) ,,Emulgatoren” sind Stoffe, die es ermdglichen, die einheitliche Dis-
persion zweier oder mehrerer nicht mischbarer Phasen wie z. B. Ol
und Wasser in einem Lebensmittel herzustellen oder aufrechtzuer-
halten.

J) »Schmelzsalze™ sind Stoffe, die in Kése enthaltene Proteine in eine
dispergierte Form iiberfithren und hierdurch eine homogene Vertei-
lung von Fett und anderen Bestandteilen herbeifiihren.

k) ,,Festigungsmittel“ sind Stoffe, die dem Zellgewebe von Obst und
Gemiise Festigkeit und Frische verleihen bzw. diese erhalten oder
die zusammen mit einem Geliermittel ein Gel erzeugen oder festi-
gen.

1) ,,Geschmacksverstirker” sind Stoffe, die den Geschmack und/oder
Geruch eines Lebensmittels verstiarken.

m) ,,Schaummittel” sind Stoffe, die die Bildung einer einheitlichen Dis-
persion einer gasformigen Phase in einem fliissigen oder festen
Lebensmittel ermdglichen.

n) ,,Geliermittel” sind Stoffe, die Lebensmitteln durch Gelbildung eine
verfestigte Form geben.

0) ,,Uberzugmittel (einschlieBlich Gleitmittel)** sind Stoffe, die der Au-
Benoberfliche eines Lebensmittels ein glinzendes Aussehen verlei-
hen oder einen Schutziiberzug bilden.

p) ,.Feuchthaltemittel“ sind Stoffe, die das Austrocknen von Lebens-
mitteln verhindern, indem sie die Auswirkungen einer Atmosphére
mit geringem Feuchtigkeitsgehalt ausgleichen, oder Stoffe, die die
Auflésung eines Pulvers in einem wilrigen Medium fordern.

q) ,.Modifizierte Stirken“ sind durch ein- oder mehrmalige chemische
Behandlung aus eflbaren Stirken gewonnene Stoffe. Diese ebaren
Stiarken konnen einer physikalischen oder enzymatischen Behand-
lung unterzogen und durch S#ure- oder Alkalibehandlung diinnko-
chend gemacht oder gebleicht worden sein.

r) ,,Packgase” sind Gase auBler Luft, die vor oder nach dem Lebens-
mittel oder gleichzeitig mit diesem in das entsprechende Behéltnis
abgefillt wurden.
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s) ,,Ireibgase” sind andere Gase als Luft, die ein Lebensmittel aus
seinem Behéltnis herauspressen.

t) ,,Backtriebmittel sind Stoffe oder Kombinationen von Stoffen, die
Gas freisetzen und dadurch das Volumen eines Teigs vergroB3ern.

u) ,,Komplexbildner” sind Stoffe, die mit Metallionen chemische Kom-
plexe bilden.

v) ,,Stabilisatoren* sind Stoffe, die es ermdglichen, den physikalisch-
chemischen Zustand eines Lebensmittels aufrechtzuerhalten; zu den
Stabilisatoren zdhlen Stoffe, die es ermdglichen, die einheitliche
Dispersion zweier oder mehrerer nicht mischbarer Phasen in einem
Lebensmittel aufrechtzuerhalten, Stoffe, durch welche die vorhan-
dene Farbe eines Lebensmittels stabilisiert, bewahrt oder intensiviert
wird, und Stoffe, die die Bindefdhigkeit eines Lebensmittels ver-
bessern, einschlieBlich der Bildung von Proteinvernetzungen, die
die Bindung von Lebensmittelstiicken in rekonstituierte Lebensmit-
tel ermoglichen.

w) ,,Verdickungsmittel sind Stoffe, die die Viskositéit eines Lebens-
mittels erhohen.

(4)  Mehlbehandlungsmitte]l — aufler Emulgatoren — sind Stoffe, die
dem Mehl oder Teig zugefiigt werden, um dessen Backfdhigkeit zu
verbessern.

(5) Im Sinne dieser Richtlinie sind die folgenden Stoffe keine Le-
bensmittelzusatzstoffe:

a) Stoffe zur Behandlung von Trinkwasser gemil der Richtlinie
80/778/EWG (1);

b) Erzeugnisse, die Pektin enthalten und aus getrockneten Riickstinden
ausgepreBter Apfel oder aus getrockneten Schalen von Zitrusfriichten
oder aus einer Mischung von beiden gewonnen wurden, und zwar
durch Behandlung mit verdiinnter Séure und anschlieBender teilwei-
ser Neutralisierung mit Natrium- oder Kaliumsalzen (,,fliissiges Pek-
tin);

c) Kaubasen zur Herstellung von Kaugummi;

d) WeiB- oder Gelbdextrin, gerostete oder dextrinierte Stirke, durch
Séure- oder Alkalibehandlung modifizierte Stirke, gebleichte Stirke,
physikalisch modifizierte Stirke und mit amylolitischen Enzymen
behandelte Stérke;

e) Ammoniumchlorid;

f) Blutplasma, Speisegelatine, Proteinhydrolysate und deren Salze,
Milcheiweill und Gluten;

g) Aminosduren sowie deren Salze (auBer Glutaminsdure, Glycin, Cy-
stein und Cystin sowie deren Salze), die nicht die Funktion eines
Zusatzstoffes haben;

h) Kaseinate und Kasein;

i) Inulin.

Artikel 2

VM2
(1)  Nur die in den Anhédngen I, III, IV und V aufgefiihrten Stoffe
diirfen in Lebensmitteln fiir die in Artikel 1 Absitze 3 und 4 genannten
Zwecke verwendet werden.

(") ABL Nr. L 229 vom 30. 8. 1980, S. 11. Richtlinie zuletzt gedndert durch die
Richtlinie 91/692/EWG (ABL Nr. L 377 vom 31. 12. 1991, S.48).
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(2) Die in Anhang I aufgefiihrten Lebensmittelzusatzstoffe diirfen
Lebensmitteln flir die in Artikel 1 Absétze 3 und 4 genannten Zwecke
mit den Ausnahmen, die in Anhang II fiir bestimmte Lebensmittel auf-
geflihrt sind, gemélB dem Grundsatz ,,quantum satis* zugesetzt werden.

(3)  Soweit keine speziellen Vorschriften vorliegen, findet Absatz 2
keine Anwendung auf

a) — unbehandelte Lebensmittel,
— Honig geméB der Richtlinie 74/409/EWG (1),

— nicht emulgierte Ole und Fette tierischen oder pflanzlichen Ur-
sprungs,

— Butter,

— pasteurisierte und (auch durch Ultrahocherhitzung) sterilisierte
Milch (auch mit vollem Fettgehalt, entrahmt und teilentrahmt)
und pasteurisierte Sahne mit vollem Fettgehalt,

— nicht aromatisierte, mit lebenden Bakterien fermentierte Milch-
erzeugnisse,

— natiirliches Mineralwasser gemaf} der Richtlinie 80/777/EWG (?)
und Quellwasser,

— Kaffee (ausgenommen aromatisierter Instantkaffee) und Kaffee-
Extrakte,

— nicht aromatisierter Blattee,
— Zuckerarten gemal der Richtlinie 73/437/EWG (),

YM2
— trockene Teigwaren, ausgenommen glutenfreie Teigwaren und/o-
der Teigwaren, die fiir eine eiweilarme Erndhrung bestimmt
sind, gemif der Richtlinie 89/398/EWG,

— natiirliche nicht aromatisierte Buttermilch (ausgenommen sterili-
sierte Buttermilch).

Unbehandelte Lebensmittel im Sinne dieser Richtlinie sind Lebens-
mittel, die keinerlei Behandlung durchlaufen haben, die zu einer
substantiellen Anderung des Originalzustands der Lebensmittel fiihrt.
Sie konnen jedoch beispielsweise geteilt, ausgeldst, getrennt, ausge-
beint, fein zerkleinert, enthdutet, geschilt, gemahlen, geschnitten,
gesdubert, garniert, tiefgefroren oder gefroren, gekiihlt, geschliffen
oder enthiilst, verpackt oder ausgepackt worden sein;

b) Sduglings- und Kleinkindernahrung gemdl der Richtlinie
89/398/EWG, auch fiir kranke Sduglinge und Kleinkinder. Fiir diese
Lebensmittel gelten die Bestimmungen des Anhangs VI;

c¢) die in Anhang II aufgefiihrten Lebensmittel, die nur die dort und in
den Anhéngen III und IV aufgefithrten Zusatzstoffe unter den dort
festgelegten Bedingungen enthalten diirfen.

(4) Die in den Anhéngen III und IV aufgefiihrten Zusatzstoffe diirfen
nur in den in diesen Anhdngen aufgefiihrten Lebensmitteln und unter
den dort festgelegten Bedingungen verwendet werden.

(5) Nur die in Anhang V aufgefiihrten Zusatzstoffe diirfen unter den
dort festgelegten Bedingungen als Trigerstoffe oder Triagerlosungsmittel
fiir Lebensmittelzusatzstoffe verwendet werden.

() ABL Nr. L 221 vom 12. 8. 1974, S. 10.
(®*) ABIL. Nr L 229 vom 30. 8. 1980, S.I.
(®) ABL. Nr. L 356 vom 27. 12. 1973, S. 71.
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(6) Die Bestimmungen dieser Richtlinie gelten auch fiir die entspre-
chenden, fiir eine besondere Erndhrung bestimmten Lebensmittel gemal
der Richtlinie 89/398/EWG.

(7)  Wenn nicht anders vermerkt, beziehen sich die in den Anhéngen
angegebenen Hochstmengen auf die Lebensmittel in dem Zustand, in
dem sie in den Verkehr gebracht werden.

(8) In den Anhédngen dieser Richtlinie bedeutet ,,quantum satis®, daf3
keine Hochstmenge angegeben wird. Zusatzstoffe sollten jedoch gemal
der guten Herstellungspraxis nur in der Menge zugesetzt werden, die
erforderlich ist, um die gewiinschte Wirkung zu erzielen, und unter der
Voraussetzung, dall sie den Verbraucher nicht irrefiihren.

Artikel 3

(1)  Zusatzstoffe in Lebensmitteln sind zuldssig,

a) wenn bei zusammengesetzten Lebensmitteln, die nicht in Artikel 2
Absatz 3 aufgefiihrt sind, der Zusatzstoff in einem der Bestandteile
des zusammengesetzten Lebensmittels zugelassen ist,

b) wenn bei Lebensmitteln, denen ein Aroma zugesetzt wurde, der Le-
bensmittelzusatzstoff gemdl3 dieser Richtlinie in dem Aroma zuldssig
ist und iiber das Aroma in das Lebensmittel gelangt ist, sofern der
Lebensmittelzusatzstoff keine technologische Wirkung in dem ferti-
gen Lebensmittel ausiibt, oder

¢) wenn das Lebensmittel ausschlieBlich fiir die Zubereitung eines zu-
sammengesetzten Lebensmittels bestimmt ist und dieses zusammen-
gesetzte Lebensmittel den Bestimmungen dieser Richtlinie geniigt.

(2) Absatz 1 findet keine Anwendung auf »M7 Sauglingsanfangs-
nahrung, Folgenahrung sowie Getreidebeikost und andere Beikost <«
gemil der Richtlinie 89/398/EWG, es sei denn, es liegen spezielle Vor-
schriften vor.

(3) Die Menge der in Aromen enthaltenen Zusatzstoffe muss auf das
zur Gewihrleistung der Sicherheit, Qualitdt und besseren Lagerfahigkeit
der Aromen erforderliche Mindestmal} begrenzt sein. Aulerdem darf das
Vorhandensein von Zusatzstoffen in den Aromen die Verbraucher nicht
in die Trre fiihren und keine Gefahr fiir ihre Gesundheit darstellen. Ubt
das Vorhandensein eines Zusatzstoffs in einem Lebensmittel infolge der
Verwendung eines Aromas in dem Lebensmittel eine technologische
Wirkung aus, so ist er als Zusatzstoff des Lebensmittels und nicht als
Zusatzstoff des Aromas zu betrachten.

Artikel 4

Diese Richtlinie gilt unbeschadet der Einzelrichtlinien zur Zulassung der
in den Anhéngen aufgefiihrten Zusatzstoffe, wenn sie als Siifungsmittel
oder Farbstoffe verwendet werden.

Artikel 5

Gegebenenfalls wird nach dem Verfahren des Artikels 6 dieser Richt-
linie entschieden:

— ob ein bestimmtes Lebensmittel, das zum Zeitpunkt der Annahme
dieser Richtlinie nicht klassifiziert ist, zu einer der in Artikel 2 oder
in einem der Anhinge aufgefiihrten Gruppen von Lebensmitteln
gehort oder
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— ob ein in den Anhdngen aufgefiihrter und entsprechend der Quan-
tum-satis-Regel zugelassener Lebensmittelzusatzstoff gemifl den in
Artikel 2 aufgefiihrten Kriterien verwendet wird oder

— ob es sich bei einem Stoff um einen Lebensmittelzusatzstoff im
Sinne des Artikels 1 handelt.

Artikel 6

(1)  Die Kommission wird von dem durch Artikel 58 der Verordnung
(EG) Nr. 178/2002 (') eingesetzten Stédndigen Ausschuss fiir die Lebens-
mittelkette und Tiergesundheit, im Folgenden ,,Ausschuss® genannt, un-
terstiitzt.

(2)  Wird auf diesen Artikel Bezug genommen, so gelten die Artikel 5
und 7 des Beschlusses 1999/468/EG (?) unter Beachtung von dessen
Artikel 8.

Der Zeitraum nach Artikel 5 Absatz 6 des Beschlusses 1999/468/EG
wird auf drei Monate festgesetzt.

(3)  Der Ausschuss gibt sich eine Geschiftsordnung.

Artikel 7

Die Mitgliedstaaten legen innerhalb von drei Jahren nach dem Inkraft-
treten dieser Richtlinie Systeme zur Uberwachung des Verbrauchs und
der Verwendung von Lebensmittelzusatzstoffen fest und berichten der
Kommission iiber die Ergebnisse.

Die Kommission berichtet dem Europdischen Parlament und dem Rat
innerhalb von fiinf Jahren nach dem Inkrafttreten der Richtlinie iiber die
Anderungen auf dem Markt fiir Lebensmittelzusatzstoffe sowie iiber die
Verwendung und den Verbrauch.

Gemil den allgemeinen Kriterien in Anhang II Nummer 4 der Richt-
linie 89/107/EWG fiberpriift die Kommission die Verwendungsbedin-
gungen innerhalb von fiinf Jahren nach dem Inkrafttreten der vorliegen-
den Richtlinie und schligt gegebenenfalls Anderungen vor.

Artikel 8

(1) Die Richtlinien 64/54/EWG, 70/357/EWG, 74/329/EWG und
83/463/EWG werden aufgehoben.

(2)  Verweisungen auf diese aufgehobenen Richtlinien sowie auf die
darin enthaltenen Reinheitskriterien fiir bestimmte Lebensmittelzusatz-
stoffe gelten fortan als Verweisungen auf diese Richtlinie.

Artikel 9

Die Mitgliedstaaten erlassen die erforderlichen Rechts- und Verwal-
tungsvorschriften, um dieser Richtlinie spitestens am 25. September
1996 nachzukommen; danach sind

— spitestens am 25. September 1996 der Handel mit und die Verwen-
dung von Erzeugnissen, die dieser Richtlinie entsprechen, zugelas-
sen;

() ABL L 31 vom 1.2.2002, S. 1.

(®) Beschluss 1999/468/EG des Rates vom 28. Juni 1999 zur Festlegung der
Modalititen fiir die Ausiibung der der Kommission iibertragenen Durchfiih-
rungsbefugnisse (ABl. L 184 vom 17.7.1999, S. 23).
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— spatestens am 25. Mérz 1997 der Handel mit und die Verwendung
von Erzeugnissen, die dieser Richtlinie nicht entsprechen, untersagt;
jedoch konnen vor diesem Termin in Verkehr gebrachte oder ge-
kennzeichnete Erzeugnisse, die nicht dieser Richtlinie entsprechen,
bis zum Abbau der Vorrite vermarktet werden.

Die Mitgliedstaaten setzen die Kommission unverziiglich davon in
Kenntnis.

Wenn die Mitgliedstaaten die Vorschriften nach Absatz 1 erlassen, neh-
men sie in den Vorschriften selbst oder durch einen Hinweis bei der
amtlichen Veroffentlichung auf diese Richtlinie Bezug. Die Mitglied-
staaten regeln die Einzelheiten der Bezugnahme.

Artikel 10

Diese Richtlinie tritt am siebten Tag nach ihrer Veroffentlichung im
Amtsblatt der Europdischen Gemeinschaften in Kraft.

Artikel 11

Diese Richtlinie ist an die Mitgliedstaaten gerichtet.
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ANHANG 1

LEBENSMITTELZUSATZSTOFFE, DIE ZUR VERWENDUNG IN
LEBENSMITTELN ALLGEMEIN ZUGELASSEN SIND,

AUSGENOMMEN FUR DIE IN ARTIKEL 2 ABSATZ 3 GENANNTEN

LEBENSMITTEL

Bemerkungen:

Die Stoffe dieser Liste diirfen allen Lebensmitteln, mit Ausnahme der in
Artikel 2 Absatz 3 aufgefiihrten, gemidl dem Grundsatz ,,quantum satis*
zugesetzt werden.

Die unter E 407, E 407a und E 440 aufgefiihrten Stoffe konnen mit Zucker-
arten standardisiert werden, wenn dies neben der Nummer und der Bezeich-
nung zusitzlich vermerkt wird.

Erkldrung der verwendeten Zeichen:

* Die Stoffe E 290, E 938, E 939, E 941, E 942, E 948 und »M3 E
949 < diirfen auch bei den in Artikel 2 Absatz 3 aufgefiihrten Lebens-
mitteln verwendet werden.

# Die Stoffe E 410, E 412, E 415 und E 417 diirfen nicht zur Herstellung
kiinstlich getrockneter Lebensmittel, die beim Verzehr rehydriert werden
sollen, verwendet werden.

Die unter den Nummern E 400, E 401, E 402, E 403, E 404, E 406, E 407,
E 407a, E 410, E 412, E 413, E 414, E 415, E 417, E 418 und E 440
genannten Stoffe diirfen in Gelee-SiiBwaren in Minibechern nicht verwendet
werden, wobei im Sinne dieser Richtlinie der Ausdruck ,,Gelee-SiiBwaren in
Minibechern® in halbstarren Minibechern oder Minikapseln verpackte Gelee-
SiiBwaren von fester Konsistenz bezeichnet, die dazu bestimmt sind, mittels
Druck auf den Minibecher oder die Minikapsel auf einmal in den Mund
ausgedriickt und in einem Bissen aufgenommen zu werden.

E-Nr. Bezeichnung
E 170 Calciumcarbonat
E 260 Essigséure
E 261 Kaliumacetat
E 262 Natriumacetate
i)  Natriumacetat
ii) Natriumhydrogenacetat (Natriumdiacetat)
E 263 Calciumacetat
E 270 Milchsdure
E 290 Kohlendioxid*
E 296 Apfelsdure
E 300 Ascorbinsdure
E 301 Natriumascorbat
E 302 Calciumascorbat
E 304 Fettsdureester der Ascorbinsédure
i) Ascorbylpalmitat
il) Ascorbylstearat
E 306 Stark tocopherolhaltige Extrakte




199500002 — DE — 15.08.2006 — 006.002 — 11

E-Nr. Bezeichnung
E 307 Alpha-tocopherol
E 308 Gamma-tocopherol
E 309 Delta-tocopherol
E 322 Lecithin
E 325 Natriumlactat
E 326 Kaliumlactat
E 327 Calciumlactat
E 330 Citronenséure
E 331 Natriumcitrate
i) Mononatriumcitrat
ii) Dinatriumcitrat
iii) Trinatriumcitrat
E 332 Kaliumcitrate
i)  Monokaliumcitrat
ii) Trikaliumcitrat
E 333 Calciumcitrate
i)  Monocalciumcitrat
ii) Dicalciumcitrat
iii) Tricalciumcitrat
E 334 Weinséure (L(+)-)
E 335 Natriumtartrate
i) Mononatriumtartrat
ii) Dinatriumtartrat
E 336 Kaliumtartrate
i) Monokaliumtartrat
ii) Dikaliumtartrat
E 337 Natriumkaliumtartrat
E 350 Natriummalate
i) Natriummalat
ii) Natriumhydrogenmalat
E 351 Kaliummalat
E 352 Calciummalate
i) Calciummalat
ii) Calciumhydrogenmalat
E 354 Calciumtartrat
E 380 Triammoniumcitrat
E 400 Alginsédure
E 401 Natriumalginat
E 402 Kaliumalginat
E 403 Ammoniumalginat
E 404 Calciumalginat
E 406 Agar-Agar
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VM2

E-Nr. Bezeichnung

E 407 Carrageen

E 407a Verarbeitete Eucheuma-Algen

E 410 Johannisbrotkernmehl #

E 412 Guakernmehl #

E 413 Traganth

E 414 Gummi arabicum

E 415 Xanthan #

E 417 Tarakernmehl #

E 418 Gellan

E 422 Glycerin

E 440 Pektin
i) Pektin
il) Amidiertes Pektin

E 460 Cellulose
i) Mikrokristalline Cellulose
ii) Cellulosepulver

E 461 Methylcellulose

E 462 Ethylcellulose

E 463 Hydroxypropylcellulose

E 464 Hydroxypropylmethylcellulose

E 465 Ethylmethylcellulose

E 466 Carboxymethylcellulose
Natriumcarboxymethylcellulose
Cellulosegummi

E 469 Enzymatisch hydrolysierte Carboxymethylcellulose
Enzymatisch hydrolysierter Cellulosegummi

E 470 a Natrium-, Kalium- und Calciumsalze von Speisefettsduren

E 470 b Magnesiumsalze von Speisefettsduren

E 471 Mono- und Diglyceride von Speisefettsduren

E 472 a Essigsdureester von Mono- und Diglyceriden von Speisefettsiu-
ren

E 472 b Milchséureester von Mono- und Diglyceriden von Speisefettsau-
ren

E 472 ¢ Citronensdureester von Mono- und Diglyceriden von Speisefett-

sduren
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E-Nr. Bezeichnung
E 472d Weinsdureester von Mono- und Diglyceriden von Speisefettsdu-
ren
E 472 ¢ Mono- und Diacetylweinsédureester von Mono- und Diglyceriden
von Speisefettsdauren
E 472 f Gemischte Essig- und Weinsdureester von Mono- und Diglyce-
riden von Speisefettsduren
E 500 Natriumcarbonate
i) Natriumcarbonat
ii) Natriumhydrogencarbonat
iii) Natriumsesquicarbonat
E 501 Kaliumcarbonate
i) Kaliumcarbonat
ii) Kaliumhydrogencarbonat
E 503 Ammoniumcarbonate
i)  Ammoniumcarbonat
i) Ammoniumhydrogencarbonat
E 504 Magnesiumcarbonate
i) Magnesiumcarbonat
ii) Magnesiumhydroxidcarbonat (syn.: Magnesiumhydrogen-
carbonat)
E 507 Salzséure
E 508 Kaliumchlorid
E 509 Calciumchlorid
E 511 Magnesiumchlorid
E 513 Schwefelsdure
E 514 Natriumsulfate
i)  Natriumsulfat
ii) Natriumhydrogensulfat
E 515 Kaliumsulfate
i) Kaliumsulfat
ii) Kaliumhydrogensulfat
E 516 Calciumsulfat
E 524 Natriumhydroxid
E 525 Kaliumhydroxid
E 526 Calciumhydroxid
E 527 Ammoniumhydroxid
E 528 Magnesiumhydroxid
E 529 Calciumoxid
E 530 Magnesiumoxid
E 570 Fettsduren
E 574 Gluconsiure
E 575 Glucono-delta-Lacton
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VM2

VM2

E-Nr. Bezeichnung
E 576 Natriumgluconat
E 577 Kaliumgluconat
E 578 Calciumgluconat
E 640 Glycin und dessen Natriumsalz
E 920 L-Cystein (1)
E 938 Argon*
E 939 Helium*
E 941 Stickstoff*
E 942 Distickstoffmonoxid*
E 948 Sauerstoft*
E 949 Wasserstoft *
E 1103 Invertase
E 1200 Polydextrose
E 1404 Oxidierte Stérke
E 1410 Monostirkephosphat
E 1412 Distarkephosphat
E 1413 Phosphatiertes Distirkephosphat
E 1414 Acetyliertes Distiarkephosphat
E 1420 Acetylierte Starke
E 1422 Acetyliertes Distarkeadipat
E 1440 Hydroxypropylstirke
E 1442 Hydroxypropyldistarkephosphat
E 1450 Stéarkenatriumoctenylsuccinat
E 1451 Acetylierte oxidierte Stirke

(") Darf nur als Mehlbehandlungsmittel verwendet werden.
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vB
ANHANG 11
LEBENSMITTEL, IN DENEN NUR EINE BEGRENZTE ANZAHL VON
ZUSATZSTOFFEN DES ANHANGS I VERWENDET WERDEN DARF
Lebensmittel Zusatzstoff Hochstmenge
Kakao- und Schokoladen-
erzeugnisse gemafl Richt-
linie 73/241/EWG (')
E 330 Citronensdure 0,5 %
E 322 Lecithin quantum satis
E 334 Weinséaure 0,5 %
E 422 Glycerin quantum satis
E 471 Mono- und Diglyceride | quantum satis
von Fettsduren
»M6 E 170 Calciumcarbonat <«
E 500 Natriumcarbonate
E 501 Kaliumcarbonate
E 503 Ammoniumcarbonate
E 504 Magnesiumcarbonate 7 % auf Trockenmasse
) ) ohne Fett, ausgedriickt
E 524 Natriumhydroxid als Kaliumcarbonate
E 525 Kaliumhydroxid
E 526 Calciumhydroxid
E 527 Ammoniumhydroxid
E 528 Magnesiumhydroxid
E 530 Magnesiumoxid
E 414 Gummi arabicum nur als Uberzugsmittel
. quantum satis
E 440 Pektine
v M6
E 472 ¢ Zitronensdureester von | quantum satis
Mono- und Diglyceri-
den von Fettsduren
vB
Fruchtsédfte und -nektare E 300 Ascorbinsdure quantum satis
gemdfl Richtlinie 93/77/
EWG ()
Ananassaft gemél Richtli- E 296 Apfelsdure 3 g/l
nie 93/77/EWG
Nektare gemil Richtlinie E 330 Citronensdure 5 g/l
93/77/EWG
E 270 Milchsdure S5 g/
Traubensaft geméB Richt- [»>M6 E 170 € »M6  Calciumcarbo- | quantum satis
linie 93/77/EWGE nat <€
E 336 Kaliumtartrate quantum satis
Fruchtsifte gemél Richtli- E 330 Citronensdure 3 g/l
nie 93/77/EWG
Konfitiire, extra, und Ge- E 440 Pektine quantum satis
lee, extra, gemdB Richtli-
nie 79/693/EWG (%)
E 270 Milchsdure quantum satis
E 296 Apfelsdure
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vB
Lebensmittel Zusatzstoff Hochstmenge
E 300 Ascorbinsdure
E 327 Calciumlactat
E 330 Citronensdure
E 331 Natriumcitrate
E 333 Calciumcitrate
E 334 Weinséure
E 335 Natriumtartrate
E 350 Natriummalate
E 471 Mono- und Diglyceride | quantum satis
von Speisefettsduren
Konfitiiren, Gelees und E 440 Pektine quantum satis
Marmeladen geméaf Richt-
linie 79/693/EWG und an- E 270 Milchsédure quantum satis
dere dhnliche Friichte-
aufstriche ~ einschlieBlich E 296 Apfelsdure
brennwertverminderter Er- -
zeugnisse E 300 Ascorbinsdure
E 327 Calciumlactat
E 330 Citronensdure
E 331 Natriumcitrate
E 333 Calciumcitrate
E 334 Weinsédure
E 335 Natriumtartrate
E 350 Natriummalate
E 400 Alginsdure 10 g/kg (einzeln oder in
Kombination)
E 401 Natriumalginat
E 402 Kaliumalginat
E 403 Ammoniumalginat
E 404 Calciumalginat
E 406 Agar-Agar
E 407 Carrageen
E 410 Johannisbrotkernmehl
E 412 Guarkernmehl
E 415 Xanthan
E 418 Gellan
VM2
E 471 Mono- und Diglyceride | quantum satis
von Speisefettsduren
vB
E 509 Calciumchlorid quantum satis
E 524 Natriumhydroxid
Trockenmilch und einge- E 300 Ascorbinséure quantum satis

dickte  Milch  gemiB
Richtlinie 76/118/EWG (%)

E 301

Natriumascorbat
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VM2

VM6

Lebensmittel Zusatzstoff Hochstmenge
E 304 Fettsdureester der As-
corbinsdure
E 322 Lecithin
E 331 Natriumcitrate
E 332 Kaliumcitrate
E 407 Carrageen
E 500 ii) Natriumhydrogencarbo-
nat
E 501 ii) Kaliumhydrogencarbo-
nat
E 509 Calciumchlorid
Pasteurisierte Sahne mit E 401 Natriumalginat quantum satis
vollem Fettgehalt
E 402 Kaliumalginat
E 407 Carrageen
E 466 Natriumcarboxymethyl-
cellulose
E 471 Mono- und Diglyceride
von Speisefettsduren
> M2 Nicht verarbeitetes M6 E 296 €4 »M6 Apfelsiure € »M6 quantum satis (nur
Obst und Gemiise, gefro- fiir  geschdlte  Kartof-
ren oder tiefgefroren; feln) 4
nicht verarbeitetes ver-
zehrfertiges Obst und Ge-
miise, vorverpackt und ge-
kiihlt, und nicht verarbei-
tete und geschélte Kartof-
feln, vorverpackt «
E 300 Ascorbinséure quantum satis
E 301 Natriumascorbat
E 302 Calciumascorbat
E 330 Citronensdure
Obstkompott E 331 Natriumcitrate
E 332 Kaliumcitrate
E 440 Pektin quantum satis (ausgenom-
men Apfelkompott)
E 509 Calciumchlorid
Nicht verarbeitete Fische, E 333 Calciumcitrate
Krebs- und Weichtiere,
auch gefroren oder tiefge-
froren
Schnellkochreis E 471 Mono- und Diglyceride | quantum satis
von Speisefettsduren
E 472a Essigsédureester von

Mono- und Diglyceri-
den von Speisefettsdu-
ren
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VM2

Lebensmittel Zusatzstoff Hochstmenge
Nicht emulgierte tierische E 304 Fettsdureester der As- | quantum satis
oder pflanzliche Ole und corbinsdure
Fette (ausgenommen nati-
ves Ol und Olivendl)
E 306 Stark tocopherolhaltige
Extrakte
E 307 Alpha-tocopherol
E 308 Gamma-tocopherol
E 309 Delta-tocopherol
E 322 Lecithin 30 g/l
E 471 Mono- und Diglyceride | 10 g/
von Speisefettsduren
E 330 Citronenséure quantum satis
E 331 Natriumcitrate
E 332 Kaliumcitrate
E 333 Calciumcitrate
Nicht emulgierte Ole und E 270 Milchsiure quantum satis
Fette  tierischen  oder
pflanzlichen  Ursprungs
(ausgenommen native Ole
und Olivendle), die spe-
ziell zum Kochen und/
oder Braten oder fiir die
Zubereitung von Braten-
saucen bestimmt sind
E 300 Ascorbinsdure
E 304 Fettsdureester der As-
corbinsdure
E 306 stark tocopherolhaltige
Extrakte
E 307 Alpha-tocopherol
E 308 Gamma-tocopherol
E 309 Delta-tocopherol
E 322 Lecithin 30 g/l
E 471 Mono- und Diglyceride | 10 g/l
von Speisefettsduren
E 472 ¢ Zitronensdureester von | quantum satis
Mono- und Diglyceri-
den von Speisefettsdu-
ren
E 330 Zitronensdure
E 331 Natriumcitrate
E 332 Kaliumcitrate
E 333 Calciumcitrate
Raffiniertes Olivendl ein- E 307 Alpha-tocopherol 200 mg/1

schlieBlich Oliventresterol
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M7
Lebensmittel Zusatzstoff Hochstmenge
Gereifter Kése E 170 Calciumcarbonat quantum satis
E 504 Magnesiumcarbonate
E 509 Calciumchlorid
E 575 Glucono-delta-lacton
E 500ii Natriumhydrogencarbo- | quantum satis (nur  fiir
nat Sauermilchkdse)
vB
Mozzarella - und Molken- M2 E 260 4 »M2 Essigsiure <« » M2 quantum satis 4
kése
E 270 Milchsdure quantum satis
E 330 Citronensdure
v M6
E 460ii) Cellulosepulver quantum satis (nur  fiir
zerkleinerten Kdse und
Schnittkdse)
vB
E 575 Glucono-delta-Lacton
Obst und Gemiise in Do- E 260 Essigsdure quantum satis
sen und Gldsern
E 261 Kaliumacetat
E 262 Natriumacetat
E 263 Calciumacetat
E 270 Milchsdure
2
E 296 Apfelsdure quantum satis
vB
E 300 Ascorbinsdure
E 301 Natriumascorbat
E 302 Calciumascorbat
E 325 Natriumlactat
E 326 Kaliumlactat
E 327 Calciumlactat
E 330 Citronensdure
E 331 Natriumcitrate
E 332 Kaliumcitrate
E 333 Calciumcitrate
E 334 Weinséure
E 335 Natriumtartrate
E 336 Kaliumtartrate
E 337 Natriumkaliumtartrat
E 509 Calciumchlorid

E 575

Glucono-delta-Lacton
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Lebensmittel Zusatzstoff Hochstmenge
Gehakt >M2 E 300 « »>M2 Ascorbin- | M2 quantum satis 4
sdure <«
»>M2 E 301 « »>M2  Natriumascor-
bat «
»>M2 E 302 « »M2  Calciumascor-
bat <«
E 330 Citronensiure quantum satis
E 331 Natriumcitrate
E 332 Kaliumcitrate
E 333 Calciumcitrate
Zubereitungen aus E 300 Ascorbinsdure quantum satis
frischem Hackfleisch, vor-
verpackt
E 301 Natriumascorbat
E 302 Calciumascorbat
E 330 Citronensdure
E 331 Natriumcitrate
E 332 Kaliumcitrate
E 333 Calciumcitrate
Ausschlieflich aus Wei- E 260 Essigsédure quantum satis
zenmehl, Wasser, Hefe
oder Sauerteig und Salz
hergestelltes Brot
E 261 Kaliumacetat
E 262 Natriumacetat
E 263 Calciumacetat
E 270 Milchsdure
E 300 Ascorbinséure
E 301 Natriumascorbat
E 302 Calciumascorbat
E 304 Fettsdureester der As-
corbinsdure
E 322 Lecithin
E 325 Natriumlactat
E 326 Kaliumlactat
E 327 Calciumlactat
E 471 Mono- und Diglyceride
von Fettsduren
E 472a Essigséureester von
Mono- und Diglyceri-
den von Fettsduren
E 472d Weinsdureester von
Mono- und Diglyceri-
den von Fettsduren
E 472e Mono- und Diacetyl-

weinsaureester von
Mono- und Diglyceri-
den von Fettsduren
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Lebensmittel

Zusatzstoff

Hochstmenge

E 472f Gemischte Essig- und
Weinsdureester von
Mono- und Diglyceri-
den von Fettsduren
Pain  courant  frangais; E 260 Essigsdure quantum satis
> M7 Friss biuzakenyér,
fehér és félbarna kenye-
rek <
E 261 Kaliumactat
E 262 Natriumacetat
E 263 Calciumacetat
E 270 Milchséure
E 300 Ascorbinsédure
E 301 Natriumascorbat
E 302 Calciumascorbat
E 304 Fettsdureester der As-
corbinsdure
E 322 Lecithin
E 325 Natriumlactat
E 326 Kaliumlactat
E 327 Calciumlactat
E 471 Mono- und Diglyceride
von Speisefettsduren
Frische Teigwaren E 270 Milchsdure quantum satis
E 300 Ascorbinsédure
E 301 Natriumascorbat
E 322 Lecithin
E 330 Citronensdure
E 334 Weinsaure
E 471 Mono- und Diglyceride
von Speisefettsduren
E 575 Glucono-delta-Lacton

Weine und Schaumweine
sowie teilweise gegorener
Traubenmost

Zuldssige Zusatzstoffe:

gemél Verordnungen (EWG) Nrn. 822/
87 (), 4252/88 (), 2332/92 () und 1873/
84 (®) und den dazugehorigen Durchfiih-
rungsverordnungen;

gemidl Verordnung (EWG) Nr. 1873/84
zur Genehmigung des Anbietens oder der
Abgabe zum unmittelbaren menschlichen
Verbrauch von bestimmten eingeflihrten
Weinen, bei denen angenommen werden
kann,da3 sie Gegenstand von in der Ver-
ordnung (EWG) Nr. 337/79 nicht vorgese-
henen 6nologischen Verfahren waren

pro memoria
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vB
Lebensmittel Zusatzstoff Hochstmenge
Bier E 270 Milchsdure quantum satis
E 300 Ascorbinsdure
E 301 Natriumascorbat
E 330 Citronensdure
E 414 Gummi arabicum
Foie gras, foie gras en- E 300 Ascorbinsédure quantum satis
tier, blocs de foie gras;
» M7 Libamaj, libamdj
egészben, libamdj tomb-
ben 4
E 301 Natriumascorbat
2
Fruchtsafte und Nektare E 440 Pektine 3 g/l
aus Ananas und Passions-
frucht
Gereifter Kiése, in Schei- [>M6 E 170 € »M6 Calciumcarbo- | quantum satis
ben oder gerieben nat <«
E 504 Magnesiumcarbonate
E 509 Calciumchlorid
E 575 Glucono-delta-Lacton
E 460 Cellulose
Sauerrahmbutter E 500 Natriumcarbonate quantum satis
v M6
UHT-Ziegenmilch E 331 Natriumcitrate 4 g/l
Kastanien in Fliissigkeit E 410 Johannisbrotkernmehl quantum satis
E 412 Guarkernmehl
E 415 Xanthan
VB

() ABL Nr. L 228 vom 16. 8. 1973, S. 23.
Kakao- und Schokoladenerzeugnisse mit verringertem Energiegehalt oder ohne Zuckerzusatz fallen nicht unter
Anhang II.

(®» ABL Nr. L 244 vom 30. 9. 1993, S. 23.

(®) ABL Nr. L 205 vom 13. 8. 1979, S. 5

(*) ABL Nr. L 24 vom 30. 1. 1976, S. 49.

(®) ABL Nr. L 84 vom 27. 3. 1987, S. 1.

(®) ABL Nr. L 373 vom 31. 12. 1988, S. 59.

(7) ABL Nr. L 231 vom 13. 8. 1992, S. 1.

(®) ABL Nr. L 176 vom 3. 7. 1984, S. 6.
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ANHANG 11

BEDINGT ZUGELASSENE KONSERVIERUNGS- UND

ANTIOXIDATIONSMITTEL

TEIL A

Sorbate, Benzoate und p-Hydroxybenzoate

E-Nr. Bezeichnung Abkiirzung
E 200 Sorbinsédure
E 202 Kaliumsorbat Ss
E 203 Calciumsorbat
E 210 Benzoeséure
E 211 Natriumbenzoat
Bs ()
E 212 Kaliumbenzoat
E 213 Calciumbenzoat
E 214 Ethyl-p-hydroxybenzoat
PHB
E 215 Natriumethyl-p-hydroxybenzoat
E 218 Methyl-p-hydroxybenzoat
E 219 Natriummethyl-p-hydroxybenzoat

() Benzoesidure kann in bestimmten fermentierten Produkten vorkommen, die durch Fer-

mentierung nach guter Herstellungspraxis hergestellt wurden.

Anmerkungen:
1.
2.

Die Mengen aller obengenannten Stoffe werden als freie Sdure ausgedriickt.

Die Abkiirzungen in der Tabelle bedeuten:

Ss + Bs: Ss und Bs einzeln oder in Kombination verwendet.

Ss + PHB: Ss und PHB einzeln oder in Kombination verwendet.

Ss + Bs + PHB: Ss, Bs und PHB einzeln oder in Kombination verwendet.

Die angegebenen Hochstmengen beziehen sich auf das verzehrfertige Le-
bensmittel, das nach den Anweisungen des Herstellers zubereitet wurde.
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Hochstmenge (mg/kg bzw mg/l)

Lebensmittel

Ss Bs PHB Ss + Bs Ss + PHB |Ss + Bs + PHB
Aromatisierte Getrdnke auf 200
Weinbasis, einschlieBlich Er-
zeugnisse gemél der Verord-
nung (EWG) Nr. 1601/91
Aromatisierte nichtalkoholi- 300 150 250 Ss+
sche Getrénke () 150 Bs
Teekonzentrate und Friichte- 600
und Krauterteekonzentrate
(Fliissigkeit)
Traubensaft, unvergoren, zur 2000

sakramentalen Verwendung

Wein gemil der Verordnung 200
(EWG) Nr. 822/87 (?); alko-
holfreier Wein;  Obstwein
(auch  alkoholfrei); Made
wine; Apfelwein und Birnen-
wein (auch alkoholfrei)

Sod ...saft oder Sadet ....saft 500 200

Alkoholfreies Bier im Fal3 200

Met 200

Spirituosen mit weniger als 200 200 400

15 % vol. Alkohol

Fillungen von Ravioli und 1 000
dhnlichen Erzeugnissen

Zuckerarme Konfitiiren, Ge- 500 1 000
lees, Marmeladen sowie dhn-
liche Erzeugnisse mit redu-
ziertem Brennwert oder zu-
ckerfrei und andere Aufstri-
che auf Friichtebasis
Mermeladas

Kandiertes, kristallisiertes 1 000
und glasiertes Obst und Ge-
miise

Trockenfriichte 1 000

Frugtgred und Rote Griitze 1 000 500

Friichte- und Gemiisezuberei- 1 000
tungen, einschlieBlich Saucen
auf Friichtebasis, jedoch un-
ter Ausschlufl der Konserven
von Mark, Mousse, Kompott,
Salaten und &hnlichen Er-
zeugnissen

Gemiise in Essig, Lake oder 2 000
Ol (ausgenommen Oliven)

Kartoffelteig und vorgebra- | 2 000
tene Kartoffelscheiben

Gnocchi 1 000
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Hochstmenge (mg/kg bzw mg/l)

Lebensmittel
Ss Bs PHB Ss + Bs Ss + PHB |Ss + Bs + PHB

Polenta 200

Oliven und Zubereitungen 1 000 500 1 000
auf Olivenbasis

Geleetiiberzug von gekochten, 1 000
gepokelten oder getrockneten
Fleischerzeugnissen; Pasteten

Oberflachenbehandlung von quantum satis
getrockneten  Fleischerzeug-
nissen

Teilweise haltbar gemachte 2 000
Fischerzeugnisse, einschlieB3-
lich Fischrogenerzeugnisse

Gesalzener, getrockneter 200
Fisch

™7

Crangon crangon und Cran- 6 000
gon vulgaris, gekocht

Abgepackter und geschnitte- 1 000

ner Kise
Frischkdse 1 000
Schmelzkése 2 000

Schichtkdse und Kése mit 1 000
beigegebenen Lebensmitteln

Nichthitzebehandelte Dessert- 300
speisen auf Milchbasis

Dickgelegte Milch 1 000

Fliissigei (Eiklar, Eigelb oder 5000
Vollei)

Eiprodukte, getrocknet, kon- 1 000
zentriert, gefroren oder tief-
gefroren

Abgepacktes und geschnitte- | 2 000
nes Brot und Roggenbrot

»M6 Fiir den Einzelhandel 2 000
bestimmte vorgebackene und
abgepackte Backwaren und
fir den Einzelhandel be-
stimmtes  brennwertvermin-
dertes Brot «

Feine Backwaren mit einer 2000
Wasseraktivitdt von mehr als

0,65

Knabbererzeugnisse auf Ge- 1 000
treide- oder Kartoffelbasis (davon
sowie iiberzogene Niisse 300 PHB

max.)

Riihrteig, Panaden 2 000
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Lebensmittel

Hochstmenge (mg/kg bzw mg/l)

Ss

PHB Ss + Bs

Ss + PHB

Ss + Bs + PHB

StiBwaren (auler Schoko-

lade)

1500 (davon
300 PHB
max.)

Kaugummi

1500

Aufgiisse, Toppings (Sirup
fiir Pfannkuchen, aromatisier-
ter Sirup fiir Milchmischge-
trinke und Speiseeis; dhnli-
che Erzeugnisse)

1 000

Fettemulsionen  (ausgenom-
men Butter) mit einem Fett-
gehalt von 60 % oder mehr

1 000

Fettemulsionen mit einem
Fettgehalt von weniger als
60 %

2000

Emulgierte Saucen mit einem
Fettgehalt von 60 % oder
mehr

1 000

500

1 000

Emulgierte Saucen mit einem
Fettgehalt von weniger als
60 %

2000

1 000

2000

Nichtemulgierte Saucen

1 000

Feinkostsalate

1500

Senf

1000

Wiirzmittel

1 000

Fliissige Suppen und Brithen
(auBer in Dosen)

500

Aspik

1 000

500

»M?7 Diitetische Lebens-
mittel fiir besondere medizi-
nische Zwecke gemidll der
Richtlinie 1999/21/EG (°) «,
ausgenommen Sauglings-
und Kleinkindernahrung ge-
mifB  Richtlinie  89/398/
EWG (3); Diétnahrung, die
als Mahlzeit oder Tagesration
fiir Ubergewichtige bestimmt
ist

1500

... Mehu und Makeutettu ...
Mehu

500

200
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Hochstmenge (mg/kg bzw mg/l)
Lebensmittel

Ss Bs PHB Ss + Bs Ss + PHB |Ss + Bs + PHB

Fleisch-, Fisch-, Krebstier- 2 000
und KopffiiBeranaloge und
Kise auf der Grundlage von
Eiweil3

Dulce de membrillo 1 000

Marmelada 1500

Ostkaka 2 000

Pasha 1 000

Semmelknodelteig 2 000

Kiase und Késeanaloge (nur | quantum
Oberflachenbehandlung) satis

Gekochte rote Riiben 2 000

Haute auf Kollagenbasis mit | quantum
einer Wasseraktivitit von satis
mehr als 0,6

M7

v M6
Aromen 1500

Krebstiere und Weichtiere, 1 000 2 000
gekocht

Nahrungsergénzungsmittel 2 000
gemdl der Richtlinie 2002/
46/EG (*) in fliissiger Form

(") Ohne Getrinke auf Milchbasis.

(®» ABL Nr. L 84 vom 27. 3. 1987, S. 1

(®) ABL Nr. L 186 vom 30. 6. 1989, S. 27.

» M7 (%) Richtlinie 2002/46/EG des Européischen Parlaments und des Rates (ABI. L 183 vom 12.7.2002, S. 51). <
bm (°) Richtlinie 1999/21/EG der Kommission (ABI. L 91 vom 7.4.1999, S. 29). €
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M7

TEIL B

Schwefeldioxid und Sulfite

E-Nr. Bezeichnung

E 220 Schwefeldioxid

E 221 Natriumsulfit

E 222 Natriumhydrogensulfit

E 223 Natriummetabisulfit

E 224 Kaliummetabisulfit

E 226 Calciumsulfit

E 227 Calciumhydrogensulfit

E 228 Kaliumhydrogensulfit
Anmerkungen:

1. Die Hochstmengen werden als SO, in mg/kg bzw. mg/l ausgedriickt und
beziehen sich auf die Gesamtmenge an SO,, die sich aus dem SO,-Gehalt

aller Komponenten ergibt.

2. Ein SO,-Gehalt von nicht mehr als 10 mg/kg bzw. 10 mg/l wird als nicht

vorhanden betrachtet.

Lebensmittel

Hochstmenge (mg/kg bzw. mg/l)
als SO, angegeben

Burger meat mit einem Gemiise- und/oder Ge-
treideanteil von mindestens 4 %

450

Breakfast sausages

450

Longaniza fresca und Butifarra fresca

450

Getrocknete und gesalzene Dorschfische (Gadi-
dae)

200

Krebstiere und Kopffiiier:
— frisch, gefroren und tiefgefroren

— Kirebstiere der Familien Penaeidae, Soleno-
ceridae, Aristaeidae:

— weniger als 80 Einheiten
— zwischen 80 und 120 Einheiten
— mehr als 120 Einheiten
Krebstiere und Kopffiifier:
— gekocht

— gekochte Krebstiere der Familien Penaeidae,
Solenoceridae, Aristaeidae:

— weniger als 80 Einheiten
— zwischen 80 und 120 Einheiten

— mehr als 120 Einheiten

150 (')

150 (1)
200 ()

300 (1)

50 ()

135 (1)
180 (1)

270 ()

Hartkekse

50
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Lebensmittel

Hochstmenge (mg/kg bzw. mg/l)
als SO, angegeben

> M7 Stirke (auBer Stirke flir Sduglingsan- 50

fangsnahrung, Folgenahrung und Getreidebeikost

und andere Beikost) <

Sago 30

Graupen 30

» M2 Trockenkartoffeln < 400

Knabbererzeugnisse auf Getreide- und Kartoffel- 50

basis

Geschilte Kartoffeln 50

Verarbeitete (einschlieBlich gefrorene und tiefge- 100

frorene) Kartoffeln

Kartoffelteig 100

Weille Gemiisesorten, getrocknet 400

Weille Gemiisesorten, verarbeitet (einschlielich 50

gefrorene und tiefgefrorene weifle Gemiisesorten)

Getrockneter Ingwer 150

Getrocknete Tomaten 200

Meerrettichpulpe 800

Pulpe von Speisezwiebeln, Knoblauch und Scha- 300

lotten

Gemiise und Obst in Essig, Ol oder Lake (aus- 100

genommen Oliven und gelbe Paprika in Lake)

Gelbe Paprika in Lake 500

Verarbeitete Pilze (einschlieBBlich gefrorene Pilze) 50

Trockenpilze 100

Trockenfriichte

— Aprikosen, Pfirsiche, Trauben, Pflaumen und 2 000
Feigen

— Bananen 1 000

— Apfel und Birnen 600

— Andere (einschlielich Niisse mit Schale) 500

Getrocknete Kokosniisse 50

Obst, Gemiise, Angelikawurzel und Zitrusscha- 100

len, kandiert, kristallisiert oder glasiert

Konfitiren, Gelees und Marmeladen geméal 50

Richtlinie 79/693/EWG (ausgenommen Konfitiire
extra und Gelee extra) und dhnliche Friichteaufst-
riche, einschlieflich brennwertverminderte Er-
zeugnisse
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Lebensmittel

Hochstmenge (mg/kg bzw. mg/l)
als SO, angegeben

Jams, jellies und marmelades aus geschwefelten
Friichten

100

Pastetenfiillungen auf Friichtebasis

100

Wiirzmittel auf Zitrussaftbasis

200

Traubensaftkonzentrat zur Selbstherstellung von
Wein

2000

Mostarda di frutta

100

Obstgeliersaft, fliissiges Pektin, zur Abgabe an
den End-verbraucher

800

Weille Herzkirschen, rehydrierte Trockenfriichte
und Lit-schis, in Glédsern

100

Zitronenscheiben, in Gldsern

250

Zuckerarten gemaf} Richtlinie 73/437/EW, ausge-
nommen Glukosesirup, auch getrocknet

10

Glukosesirup, auch getrocknet

20

Speisesirup und Melasse

70

Andere Zuckerarten

40

Uberziige (Sirup fiir Pfannkuchen, aromatisierter
Sirup fiir Milchmischgetrinke und Speiseeis;
dhnliche Erzeugnisse)

40

Orangen-, Grapefruit-, Apfel- und Ananassaft fiir
die Abgabe aus GrofBbehiltern in der Gastrono-
mie und in Einrichtungen zur Gemeinschaftsver-
pflegung

50

Limonen- und Zitronensaft

350

Konzentrate auf der Basis von Fruchtsiften mit
mindestens 2,5 % Gerste (barley water)

350

Andere Konzentrate auf der Basis von Fruchtsaf-
ten oder zerkleinerten Friichten; capilé groselha

250

Nichtalkoholische aromatisierte Getrinke, die
Fruchtsaft enthalten

20
(nur als Gehalt aus dem
Konzentrat zuléssig)

Nichtalkoholische aromatisierte Getrdnke mit
mindestens 235 g/l Glukosesirup

50

Traubensaft, unvergoren, zur sakramentalen Ver-
wendung

70

StiBwaren auf Glukosesirupbasis

50
(nur als Gehalt aus dem
Glukosesirup zuléssig)
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Lebensmittel

Hochstmenge (mg/kg bzw. mg/l)
als SO, angegeben

Bier, einschlieBlich alkoholarmes und alkohol- 20

freies Bier

Bier mit Nachgéirung im Fal3 50

Wein Gemil Verordnungen

(EWG) Nrn. 822/87, 4252/
88, 2332/92 und 1873/84
des Rates und Durchfiih-
rungsverordnungen

(pro memoria) gemill Ver-
ordnung (EWG) Nr. 1873/
84 zur Genehmigung des
Anbietens oder der Abgabe
zum unmittelbaren menschli-
chen Verbrauch von be-
stimmten eingefiihrten Wei-
nen, bei denen angenommen
werden kann, daf sie Gegen-
stand von in der Verordnung
(EWG) Nr. 337/79 nicht vor-
gesehenen Onologischen Ver-
fahren waren

Alkoholfreier Wein 200
Made wine 260
Apfelwein, Birnen- und Obstwein, Obstschaum- 200
wein (einschlieBlich alkoholfreie Erzeugnisse)

Met 200
Gérungsessig 170
Senf, aufler Dijon-Senf 250
Dijon-Senf 500
Gelatine 50
Fleisch-, Fisch- und Krebstieranaloge auf Pro- 200
teinbasis

Marinierte Niisse 50
Zuckermais, vakuumverpackt 100
Destillierte alkoholische Getranke mit ganzen 50
Birnen

Salsicha fresca 450
Tafeltrauben 10

Frische Litschis

10 (gemessen in den essba-
ren Teilen)

(") 1In den eBbaren Teilen.




199510002 — DE — 15.08.2006 — 006.002 — 32

vB
TEIL C
Andere Konservierungsmittel
E-Nr. Bezeichnung Lebensmittel Hochstmenge
v M6
VM2
vB
E 234 Nisin (1) Gries- und Tapiokapudding und 3 mg/kg
dhnliche Erzeugnisse
Gereifter Kédse und Schmelzkése 12,5 mg/kg
Clotted cream 10 mg/kg
M2
Mascarpone 10 mg/kg
vB
E 235 Natamycin Oberflachenbehandlung von
— Hartkdse, Schnittkdse und
halbfestem Schnittkise 1 mg/dm? Oberfliche (5 mm
unter der Oberflédche nicht
— getrockneten, gepokelten nachweisbar)
Wiirsten
E 239 Hexamethylentetramin Provolone-Kise 25 mg/kg Restmenge, ausge-
driickt als Formaldehyd
E 242 Dimethyldicarbonat Nichtalkoholische —aromatisierte 250 mg/l zugesetzte Menge,
Getrianke Riickstédnde nicht nachweisbar
Alkoholfreier Wein
Flissigteekonzentrat
E 284 Borsdure Storrogen (Kaviar) 4 g/kg, ausgedriickt als Borsdure
E 285 Natriumtetraborat (Borax)
(") Dieser Stoff kann als natiirliches Produkt von Fermentierungsvorgingen in bestimmten Kisearten vorkommen.
M7

H:*tsjgilslirr?enzie,e(siclaizltje\;e(iin Hochstgehalt an Riickstén-
E-Nr. Bezeichnung Lebensmittel e da%f den (ausgedriickt als
(ausgedriickt als NaNO,) NaNO,)
E 249 Kaliumnitrit (%) Fleischerzeugnisse 150 mg/kg
E 250 Natriumnitrit (*) Sterilisierte  Fleischerzeug- | 100 mg/kg
nisse (Fo > 3,00) (°)
Traditionelle  nassgepokelte »>C2 —— «
Fleisch erzeugnisse (1):
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E-Nr.

Bezeichnung

Lebensmittel

Hochstmenge, die bei der
Herstellung zugesetzt werden
darf
(ausgedriickt als NaNO,)

Hochstgehalt an Riickstédn-
den (ausgedriickt als
NaNO,)

Wiltshire bacon (1.1);

Entremeada, entrecosto,
chispe, orelheira e cabega
(salgados),

toucinho fumado (1.2)
und dhnliche Erzeugnisse

Wiltshire ham (1.1)
und dhnliche Erzeugnisse

Rohschinken
(1.6)

und dhnliche Erzeugnisse

nassgepokelt

Cured tongue (1.3)

Traditionelle  trockengepo-
kelte Fleischerzeugnisse (2):

Dry cured bacon (2.1)
und dhnliche Erzeugnisse

Dry cured ham (2.1);

Jamon curado, paleta cu-
rada, lomo embuchado y ce-
cina (2.2);

Presunto, presunto da pa und
paio do lombo (2.3)

und dhnliche Erzeugnisse

Rohschinken trockengepokelt
(2.5)
und dhnliche Erzeugnisse

»C2 175 mg/kg <

100 mg/kg

50 mg/kg

»C2 50 mg/kg <
>»C2 —— <«
»C2 175 mg/kg <

»C2 100 mg/kg <

50 mg/kg

Andere traditionell gepokelte
Fleischerzeugnisse (3):

Vysocina

Selsky salam

Turisticky trvanlivy salam
Polican

Herkules

Lovecky salam

Dunajska klobasa
Paprikas (3.5)

und dhnliche Erzeugnisse

Rohschinken,
gepokelt (3.1)
und dhnliche Erzeugnisse

Jellied veal and brisket (3.2)

trocken-/nass-

180 mg/kg

50 mg/kg
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E-Nr.

Bezeichnung

Lebensmittel

Hochstmenge, die bei der
Herstellung zugesetzt werden
darf
» C2 (ausgedriickt als

"~ NaNO;) «

» C2 Hochstgehalt an
Riickstanden (ausgedriickt
als NaNO;) «

E 251
E 252

Kaliumnitrat (°)
Natriumnitrat (%)

Nicht wirmebehandelte Flei-
scherzeugnisse

150 mg/kg

Traditionelle  nassgepokelte
Fleischerzeugnisse (1):

Kylmdsavustettu poronliha
Kallrokt renkott (1.4);

Wiltshire bacon und Wiltshire
ham (1.1);

Entremeada, entrecosto,
chispe, orelheira e cabega
(salgados),

toucinho fumado(1.2);
Rohschinken nassgepokelt
(1.6)

und dhnliche Erzeugnisse

Bacon, Filet de bacon (1.5);
und dhnliche Erzeugnisse

Cured tongue (1.3)

Traditionelle  trockengepo-
kelte Fleischerzeugnisse (2):

Dry cured bacon und Dry cu-
red ham (2.1),

Jamon curado, paleta cu-
rada, lomo embuchado y ce-
cina (2.2);

Presunto, presunto da pd und
paio do lombo (2.3);
Rohschinken trockengepokelt
(2.5) und &hnliche Erzeug-
nisse

Jambon sec, jambon sel sec
et autres pieces maturées sé-
chées similaires (2.4)

300 mg/kg

250 mg/kg

250 mg/kg ohne Zusatz
von E 249 oder E 250

10 mg/kg
>C2 —— «

»C2 250 mg/kg <

250 mg/kg ohne Zusatz
von E 249 oder E 250

Andere traditionell gepokelte
Fleischerzeugnisse (3):

Rohwiirste (Salami und Kant-
wurst) (3.3);

Rohschinken,  trocken-/nass-
gepokelt (3.1)
und dhnliche Erzeugnisse

Salchichon y chorizo tradi-
cionales de larga curacion
34

Saucissons secs (3.6)

und dhnliche Erzeugnisse

Jellied veal and brisket (3.2)

>C2 —— «

»C2 300 mg/kg (ohne
Zusatz von E 249 oder
E 250) <

250 mg/kg
(ohne Zusatz von E 249
oder E 250)

250 mg/kg

10 mg/kg
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Hochstmenge, die bei der
Herstellung zugesetzt werden » C2 Hochstgehalt an

E-Nr. Bezeichnung Lebensmittel darf Riickstanden (ausgedriickt
»C2 (ausgedriickt als als NaNO;) «
NaNO;) «

Hartkése, halbfester und halb- | 150 mg/kg in der Késer-
weicher Kése eimilch oder gleichwer-
tige Menge bei Zusatz
Késeanaloge auf Milchbasis | nach Entzug von Molke
und Zusatz von Wasser

Eingelegte  Heringe und | 500 mg/kg
Sprotten

)

2.1
22

23
2.4
2.5

(98]
[\S]

(USROS VS )
W AW

Wenn mit ,,fiir Lebensmittel* gekennzeichnet, darf Nitrit nur als Mischung mit Kochsalz oder -ersatz verkauft werden.

Fo-Wert 3 entspricht 3 Minuten Erhitzung bei 121 °C (Verminderung der Bakterienlast von einer Billion Sporen je 1 000 Dosen
auf eine Spore in 1 000 Dosen).

Aufgrund der natiirlichen Umwandlung von Nitriten in Nitrate in sdurearmem Milieu konnen manche wiarmebehandelten Fleischer-
zeugnisse Nitrate enthalten.

Fleischerzeugnisse werden in eine Pokellosung eingelegt, die Nitrite und/oder Nitrate, Salz und andere Bestandteile
enthélt. Die Fleischerzeugnisse konnen weiteren Behandlungen, zum Beispiel Raucherung, unterzogen werden.
Einspritzen von Pokellosung in das Fleisch und anschlieBende 3- bis 10-tdgige Tauchpokelung. Die
Tauchpokellosung enthélt auch mikrobiologische Starterkulturen.

3- bis 5-tdgige Tauchpokelung. Das Erzeugnis wird nicht warmebehandelt und hat eine hohe Wasseraktivitit.
Mindestens 4-tdgige Tauchpokelung und Vorkochen.

Einspritzen von Pokellosung in das Fleisch und anschlieBende Tauchpokelung. Die Pokelzeit betrigt 14 bis 21 Tage,
ihr schliefit sich eine Reifung durch Kaltraucherung von 4 bis 5 Wochen an.

4- bis 5-tigige Tauchpdkelung bei 5 bis 7 °C, normalerweise Reifung von 24 bis 40 Stunden bei 22 °C, mogliche 24-
stiindige Réucherung bei 20 bis 25 °C und 3- bis 6-wochige Lagerung bei 12 bis 14 °C.

Die Pokeldauer betrdgt je nach Form und Gewicht der Fleischstiicke ungefihr 2 Tage/kg mit anschlieBender
Stabilisation/Reifung.

Beim Trockenpdkeln wird eine trockene Pokelmischung, die Nitrite und/oder Nitrate, Salz und andere Bestandteile
enthilt, auf die Oberfliche des Fleisches aufgebracht; eine Stabilisations-/Reifezeit schlieft sich an. Die
Fleischerzeugnisse konnen weiteren Behandlungen, zum Beispiel Réucherung, unterzogen werden.
Trockenpdkelung mit anschlieBender Reifung von mindestens 4 Tagen.

Trockenpdkelung; ihr schlieBt sich eine Stabilisationszeit von mindestens 10 Tagen und eine Reifezeit von mehr als
45 Tagen an.

10- bis 15-tdgige Trockenpokelung; ihr schlief3t sich eine Stabilisationszeit von 30 bis 45 Tagen und eine Reifezeit
von mindestens zwei Monaten an.

Trockenpdkelung von 3 Tagen + 1 Tag/kg; an den Salzungsvorgang schlieft sich ein Zeitraum von einer Woche und
eine Alterungs-/Reifezeit von 45 Tagen bis 18 Monaten an.

Die Pokeldauer betragt je nach Form und Gewicht der Fleischstiicke ungefédhr 10 bis 14 Tage mit anschlieBender
Stabilisation/Reifung.

Kombination von Tauch- und Trockenpokelvorgidngen oder Verwendung von Nitrit und/oder Nitrat in einem
zusammengesetzten Erzeugnis oder Einspritzen der Pokellosung vor dem Kochen. Die Erzeugnisse konnen weiteren
Behandlungen, zum Beispiel Raucherung, unterzogen werden.

Kombination von Nass- und Trockenpokelung (ohne Einspritzen der Pokellosung). Die Pokeldauer betrigt je nach
Form und Gewicht der Fleischstiicke ungefdhr 14 bis 35 Tage mit anschlieBender Stabilisation/Reifung.
Einspritzen einer Pokellosung und nach Ablauf von mindestens 2 Tagen Kochen in kochendem Wasser bis zu drei
Stunden lang.

Das Erzeugnis hat eine Reifedauer von mindestens 4 Wochen und ein Wasser-Eiweif3-Verhéltnis unter 1,7.
Reifedauer von mindestens 30 Tagen.

Getrocknetes Erzeugnis, das auf 70 °C erhitzt und anschlieBend einem 8- bis 12-tdgigen Trocknungs- oder
Réucherverfahren unterzogen wird. Fermentierte Erzeugnisse werden einem 14- bis 30-tigigen dreistufigen
Fermentierungsverfahren unterzogen und anschliefend gerduchert.

Rohe fermentierte getrocknete Wurst ohne Zusatz von Nitriten. Das Erzeugnis wird bei Temperaturen zwischen 18
und 22 °C oder weniger (10 bis 12 °C) fermentiert; daran schlief3t sich eine Alterungs-/Reifezeit von mindestens drei
Wochen an. Das Erzeugnis hat ein Wasser-Eiweif3-Verhiltnis unter 1,7.
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vB
E-Nr. Bezeichnung Lebensmittel Hochstmenge
E 280 Propionsdure Abgepacktes und geschnittenes Brot und Rog- | 3 000 mg/kg ausgedriickt als
) . genbrot Propionsdure
E 281 Natriumpropionat
E 282 Calciumpropionat Brot mit reduziertem Energiegehalt 2 000 mg/kg ausgedriickt als
Propionsdure
E 283 Kaliumpropionat (') Vorgebakenes und abgepacktes Brot
Abgepackte feine Backwaren (einschlieSlich
Mehlwaren ,.flour confectionary*) mit einer
Wasseraktivitidt von mehr als 0.65
Abgepackte rolls, buns und pitta
Christmas pudding 1 000 mg/kg ausgedriickt als
Propionsdure
Abgepacktes Brot
Polsebred, boller und dansk flutes, vorverpackt | 2000 mg/kg, ausgedriickt als
Propionsédure
Kése und Késeanaloge (nur Oberflichenbehan- quantum satis
delung)
vB
E 1105 Lysozym Gereifter Kise quantum satis
v M6
Wein im Sinne der Verordnung (EG) Nr. 1493/ zur Erinnerung
1999 (3) und ihrer Durchfiihrungsverordnung
(EG) Nr. 1622/2000 (%)
vB

(") Propionséure und deren Salze konnen in bestimmten fermentierten Produkten vorkommen, die durch Fermentierung nach guter
Herstellungspraxis hergestellt wurden.

»M6 (3) Verordnung (EG) Nr. 1493/1999 des Rates vom 17. Mai 1999 iiber die gemeinsame Marktorganisation fiir Wein (ABI. L 179

- vom 14.7.1999, S. 1). Zuletzt gedndert durch die Verordnung (EG) Nr. 1795/2003 der Kommission (ABL. L 262 vom
14.10.2003, S. 13).

() Verordnung (EG) Nr. 1622/2000 der Kommission vom 24. Juli 2000 mit Durchfiihrungsbestimmungen zur Verordnung (EG) Nr. 1493/
1999 iiber die gemeinsame Marktorganisation fiir Wein und zur Einfiihrung eines Gemeinschaftskodex der énologischen Verfahren und
Behandlungen (ABI. L 194 vom 31.7.2000, S. 1). Zuletzt gedndert durch die Verordnung (EG) Nr. 1410/2003 (ABI. L 201 vom
8.8.2003, S. 9). «
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vB
TEIL D
Andere Antioxidationsmittel
Anmerkung:
» M7 Die * in der Tabelle beziehen sich auf das Proportionalititsprinzip: Wenn Kombinationen von Gallaten, TBHQ,
BHA und BHT verwendet werden, sind die Einzelmengen entsprechend zu reduzieren. <«
E-Nr. Bezeichnung Lebensmittel Hochstmenge (mg/kg)
M7
E 310 Propylgallat Fette und Ole fiir die gewerbliche Herstel- | 200* (Gallate, TBHQ und
lung von wirmebehandelten Lebensmitteln BHA, ecinzeln oder in Kom-
bination)
E 311 Octylgallat 100* (BHT)
E 312 Dodecylgallat Bratol und -fett, auler Oliventrester6l
E 319 tert.-Butylhydrochinon Schmalz; Fischol; Rinder-, Gefliigel- und | jeweils auf den Fettgehalt be-
(TBHQ) Schaffett zogen
E 320 Butylhydroxyanisol Kuchenmischungen 200 (Gallate, TBHQ und
(BHA) Knabbererzeugnisse auf Getreidebasis BHA, einzeln oder in Kom-
Milchpulver fiir Verkaufsautomaten bination)
E 321 Butyhydroxytoluol Trockensuppen und -brithen auf den Fettgehalt bezogen
(BHT) Saucen
Trockenfleisch
Verarbeitete Niisse
Vorgekochte Getreidekost
Wiirzmittel 200 (Gallate und BHA, ein-
zeln oder in Kombination)
auf den Fettgehalt bezogen
Trockenkartoffeln 25 (Gallate, TBHQ und
BHA, einzeln oder in Kom-
bination)
Kaugummi 400 (Gallate, TBHQ, BHT
Nahrungsergénzungsmittel im Sinne der | und BHA, einzeln oder in
Richtlinie 2002/46/EG Kombination)
Atherische Ole 1000 (Gallate, TBHQ und
BHA, einzeln oder in Kom-
bination)
Andere Aromen als #therische Ole 100* (Gallate, einzeln oder
in Kombination)
200* (TBHQ, BHA, einzeln
oder in Kombination)
vB
E 315 Isoascorbinsdure »M6 Gepokelte Fleischerzeugnisse und | 500 ausgedriickt als Isoascor-
E 316 Natriumisoascorbat haltbar gemachte Fleischerzeugnisse <« binsdure
Haltbar gemachte und teilweise haltbar ge- | 1 500 ausgedriickt als Isoas-
machte Fischerzeugnisse corbinsdure
Fisch mit roter Haut, gefroren und tiefgefro-
ren
VM7
E 586 4-Hexylresorcin Frische, gefrorene und tiefgefrorene Krebs- | 2 mg/kg als Riickstand in

tiere

Krebstierfleisch
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ANHANG 1V

ANDERE ZUGELASSENE ZUSATZSTOFFE

Die angegebenen Hochstmengen beziehen sich auf das verzehrfertige Lebensmittel, das nach den Anweisungen des
Herstellers zubereitet worden ist.

E-Nr.

Bezeichnung

Lebensmittel

Hochstmenge

E 297

Fumarsdure

(pro memoria)

Wein gemidll  Verordnung
(EWG) Nr. 1873/84 des Ra-
tes zur Genehmigung des An-
bietens oder der Abgabe zum
unmittelbaren menschlichen
Verbrauch von bestimmten
eingefithrten Weinen, bei de-
nen angenommen werden
kann, dafl sie Gegenstand
von in der Verordnung
(EWG) Nr. 337/79 nicht vor-
gesehenen Onologischen Ver-
fahren waren

Fiillungen und Uberziige fiir
Feinbackwaren

2,5 g/kg

Zuckerwaren

1 g/kg

Geleeartige Desserts

Desserts ~ mit  Friichtege-
schmack
Trockendessertmischungen in
Pulverform

4 g/kg

Instantpulver fiir Getrdnke
auf Friichtebasis

1 g/l

Instanterzeugnisse fur die Zu-
bereitung von aromatisierten
Schwarz- und Kréutertees

Kaugummi

1 g/kg

2 glkg

E 338

Bei den folgenden Anwendungen durfen Phosphorsdure und die
Phosphate E 338, E 339, E 340, E 341, E 450, E 451 und E 452
einzeln oder in Verbindungen bis zur angegebenen Hochstmenge
(ausgedriickt als P,Os) zugesetzt werden:

Phosphorsaure

Nichtalkoholische  aromati-
sierte Getranke

Sterilisierte und ultrahocher-
hitzte Milch

Kandiertes Obst

Obstzubereitung

700 mg/1

1 g/l

800 mg/kg

800 mg/kg
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M2
E-Nr. Bezeichnung Lebensmittel Hochstmenge
E 339 Natriumphosphate Eingedickte Milch mit weni- 1 g/kg
ger als 28 % Trockenmasse
i)  Mononatriumphosphat Eingedickte Milch mit mehr 1,5 g/kg
als 28 % Trockenmasse
il) Dinatriumphosphat Milchpulver und Mager- 2,5 g/kg
milchpulver
iii) Trinatriumphosphat Pasteurisierte, sterilisierte und S g/kg
ultrahocherhitzte Sahne
Schlagsahne und Analoge aus S glkg
Pflanzenfett
Frischkdse (auler Mozza- 2 g/kg
rella)
E 340 Kaliumphosphate Schmelzkése und Schmelzka- 20 g/kg
seanaloge
i) Monokaliumphosphat Fleischerzeugnisse 5 g/kg
ii) Dikaliumphosphat Getrianke fiir Sportler, Tafel- 0,5 g/l
wasser
iii) Trikaliumphosphat » M7 Nahrungserginzungs- quantum satis
mittel im Sinne der Richtlinie
2002/46/EG <
Kochsalz und Kochsalzersatz 10 g/kg
Pflanzeneiweillgetrianke 20 g/l
E 341 Calciumphosphate Getriankeweiller 30 g/kg
i)  Monocalciumphosphat Getrankeweifler fir Automa- 50 g/kg
ten
ii) Dicalciumphosphat Speiseeis 1 g/kg
iii) Tricalciumphosphat Desserts 3 g/kg
Trockendessert in Pulverform 7 g/kg
E 343 Magnesiumphosphate Feinbackwaren 20 g/kg
i) Monomagnesiumphosphat Mehl 2,5 g/kg
ii) Dimagnesiumphosphat Mehl, backfertig 20 g/kg
Soda bread 20 g/kg
Flussigei (Eiklar, Eigelb oder 10 g/kg
Vollei)
E 450 Diphosphate Soflen 5 g/kg
i) Dinatriumdiphosphat Suppen und Brithen 3 g/kg
ii) Trinatriumdiphosphat Instanttee und Instantkrauter- 2 g/kg
tee
iii) Tetranatriumdiphosphat >M6 ———— « >PM6 ——— <
v) (SIC! iv)) Tetrakaliumdi- | Kaugummi quantum satis

phosphat

vi) (SIC! v) Dicalciumdiphos-
phat

vii) Calciumdihydrogendiphos-
phat

Trockenlebensmittel in Pul-
verform

Schokoladen- und Malzge-
tranke auf Milchbasis

Alkoholische Getrinke, auller
Wein und Bier

Friihstiicksgetreidekost

10 g/kg

2 g/l

1 g/l

5 g/kg
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E-Nr. Bezeichnung Lebensmittel Hochstmenge
Knabbererzeugnisse 5 g/kg
E 451 Triphosphate Surimi 1 g/kg
Fischpaste und Paste von S g/kg
Krustentieren
i) Pentanatriumtriphosphat Uberziige (Sirup fiir Pfannku- 3 g/kg
chen, aromatisierter Sirup fiir
Milchmischgetranke und
Speiseeis; ahnliche Erzeug-
nisse)
ii) Pentakaliumtriphosphat Lebensmittel fiir besondere S g/kg
Erndhrungszwecke
Glasur fiir Fleisch- und Ge- 4 g/kg
miiseerzeugnisse
E 452 Polyphosphate Zuckerwaren S g/kg
i)  Natriumpolyphosphat Puderzucker 10 g/kg
ii) Kaliumpolyphosphat »C1 Noodles (Nudeln chi- 2 g/kg
nesischer Art) «
iii) Natriumcalciumpolyphos- Riihrteig, Panaden 12 g/kg
phat
iv) Calciumpolyphosphate Filets von unverarbeitetem 5 g/kg
Fisch, gefroren oder tiefge-
froren
Unverarbeitete und verarbei- 5 g/kg
tete Schalen- und Krebstiere,
gefroren oder tiefgefroren
Verarbeitete  (einschlieBBlich 5 glkg
gefrorener, tiefgefrorener, ge-
kithlter und  getrockneter)
Kartoffelerzeugnisse ~ sowie
vortritierte Kartoffeln, gefro-
ren oder tiefgefroren
Streichfette, — ausgenommen 5 g/kg
Butter
Sauerrahmbutter 2 g/kg
Krebstiererzeugnisse in Do- 1 g/kg
sen
Emulsionssprays auf Wasser- 30 g/kg
basis zum Bestreichen von
Backformen
Getrianke auf Kaffeebasis fiir 2 g/l
Automaten
Aromen 40 g/kg
E 468 Vernetzte ~ Natriumcarboxyme- | M7 Nahrungserginzungs- 30 g/kg
thylcellulose mittel im Sinne der Richtlinie

2002/46/EG in fester
Form <«
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E-Nr.

Bezeichnung

Lebensmittel

Hochstmenge

E 431

Polyoxyethylen(40)stearat

(pro memoria)

Wein  gemid  Verordnung
(EWG) Nr. 1873/84 zur Ge-
nehmigung des Anbietens
oder der Abgabe zum unmit-
telbaren menschlichen Ver-
brauch von bestimmten ein-
gefithrten Weinen, bei denen
angenommen werden kann,
dall sie Gegenstand von in
der Verordnung (EWG) Nr.
337/79 nicht vorgesehenen
onologischen Verfahren wa-
ren

E 353

Metaweinsdure

Wein gemidfl Verordnungen
(EWG) Nm. 822/87, 4252/
88, 2332/92 und 1873/84
und den Durchfithrungsver-
ordnungen

Made wine

100 mg/1

E 355
E 356
E 357

Adipinsdure
Natriumadipat
Kaliumadipat

Fiillungen und Uberziige fiir
feine Backwaren
Trockendesserts in Pulver-
form

Geleeartige Desserts

Desserts  mit  Friichtege-
schmack

Pulver fiir die Herstellung
von Getrdnken in privaten
Haushalten

2 g/kg

1 g/kg

6 gkg

1 g/kg

10 g/l

ausgedriickt als Adipin-
sdure

E 363

Bernsteinsaure

Desserts

6 g/kg

Suppen und Brithen

5 g/kg

Pulver fiir die Herstellung
von QGetrdnken in privaten
Haushalten

3 g/l

E 385

Calcium-Dinatriumethylen-dia-

mintetraacetat  (Calcium-Dinat-

rium-EDTA)

Emulgierte Saucen

Dosen- und Glaskonserven
von Hiilsenfriichten, Legumi-
nosen, Pilzen und Artischo-
cken

Dosen- und Glaskonserven
von Krebstieren und Weich-
tieren

Dosen- und Glaskonserven
von Fisch

Streichfette gemdB den An-
héngen B und C der Verord-
nung (EG) Nr. 2991/94 (1)
mit einem Fettgehalt von
hochstens 41 %

Gefrorene und tiefgefrorene
Krebstiere

Libamaj, egészben és tomb-
ben

75 mg/kg

250 mg/kg

75 mg/kg

75 mg/kg

100 mg/kg

75 mg/kg

250 mg/kg
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v M6

E-Nr. Bezeichnung Lebensmittel Hochstmenge

E 405 Propylenglycolalginat Fettemulsionen 3 g/kg
Feine Backwaren 2 g/kg
Fillungen, Glasuren und 5 g/kg
Uberziige fiir feine Backwa-
ren und Desserts
Zuckerwaren 1,5 g/kg
Speiseeis auf Wasserbasis 3 g/kg
Knabbererzeugnisse auf Ge- 3 g/kg
treide- und Kartoffelbasis
Saucen 8 g/kg
Bier 100 mg/1
Kaugummi S g/kg
Obst- und Gemiisezubereitun- 5 g/kg
gen
Nichtalkoholische  aromati- 300 mg/1
sierte Getrénke
Emulgierter Likor 10 g/l
» M7 Diitetische Lebensmit- 1,2 g/kg
tel fir besondere medizini-
sche Zwecke gemiall der
Richtlinie 1999/21/EG «;
Didtnahrung, die als Mahlzeit
oder Tagesration fiir Uberge-
wichtige bestimmt ist
> M7 Nahrungsergénzungs- 1 g/kg
mittel im Sinne der Richtlinie
2002/46/EG <
Cider (ausgenommen cidre 100 mg/l
bouché)

E 416 Karayagummi Knabbererzeugnisse auf Ge- S g/kg
treide- und Kartoffelbasis
NuBiiberziige 10 g/kg
Fiillungen und Uberziige fiir 5 glkg
Feinbackwaren
Desserts 6 g/kg
Emulgierte Saucen 10g/kg

Likore auf Eierbasis

> M7 Nahrungserginzungs-
mittel im Sinne der Richtlinie
2002/46/EG <

Kaugummi

Aromen

10 g/l

quantum satis

S g/kg

50 g/kg
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VM7

v M6

E-Nr.

Bezeichnung

Lebensmittel

Hochstmenge

E 420 Sorbit Lebensmittel im allgemeinen quantum satis
E 421 i) Sorbit (ausgenommen Getrdanke und | (aufler als SiiBungsmit-
E 953 i) Sorbitsirup Lebensmittel gemal3 Artikel 2 tel)
E 965 Absatz 3)
E 966 Mannit Fisch, Krebstiere, Schalen-
E 967 Isomalt tiere und Kopffiiler, unver-
Maltit arbeitet, gefroren und tiefge-
i) Maltit froren
i) Maltitsirup Likore
Lactit
Xylit
E 968 Erythrit Lebensmittel im Allgemeinen quantum satis
(ausgenommen Getrianke und
Lebensmittel gemal Artikel 2
Absatz 3)
Fisch, Krebstiere, Schalen- quantum satis
tiere und Kopffiiler, unverar-
beitet, gefroren und tiefgefro-
ren
Likore quantum satis
Fir andere Zwecke als
zur SiiBung
E 432 Polyoxyethylen-sorbitan-mo- Feine Backwaren 3 g/kg
E 433 nolaurat (Polysorbat 20) Fettemulsionen fiir Backzwe- 10 g/kg
E 434 Polyoxyethylen-sorbitan-mo- cke 5 gkg
E 435 nooleat (Polysorbat 80) Milch- und Sahneanaloge 1 g/kg
E 436 Polyoxyethylen-sorbitan-mo- Speiseeis 3 g/kg
nopalmitat (Polysorbat 40) Desserts 1 g/kg
Polyoxyethylen-sorbitan-mo- Zuckerwaren 5 g/kg
nostearat (Polysorbat 60) Emulgierte Saucen 1 g/kg
Polyoxyethylen-sorbitan-tris- Suppen 5 g/kg
tearat (Polysorbat 65) Kaugummi quantum satis

> M7 Nahrungsergénzungs-
mittel im Sinne der Richtlinie
2002/46/EG <

» M7 Diitetische Lebensmit-
tel flir besondere medizini-
sche Zwecke gemidll der
Richtlinie 1999/21/EG «;
Didtnahrung, die als Mahlzeit
oder Tagesration fiir Uberge-
wichtige bestimmt ist

Aromen, ausgenommen fliis-
sige Raucharomen und Aro-
men auf der Basis von Ge-
wiirzoleoresin (%)

Lebensmittel, die fliissige
Raucharomen und Aromen
auf der Basis von Gewlirz-
oleoresin enthalten

1 g/kg einzeln oder in
Kombination

10 g/kg

1 g/kg
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E-Nr.

Bezeichnung

Lebensmittel

Hochstmenge

E 442

Ammoniumsalze von Phospha-
tidsduren

» M2 Kakao- und Schokola-
deerzeugnisse gemdf Richtli-
nie 73/241/EWG einschliel3-
lich der Fiillung <«

10 g/kg

»>M2 Siilwaren auf Basis
dieser Erzeugnisse <

10 g/kg

E 444

Saccharoseacetatisobutyrat

Aromatisierte  nichtalkoholi-
sche triibe Getrianke

aromatisierte triibe Spirituo-
sen mit einem Alkoholgehalt
von weniger als 15 %

300 mg/1

300 mg/l

E 445

M3

Glycerinester aus Wurzelharz

Aromatisierte  nichtalkoholi-
sche triibe Getrianke

Oberflachenbehandelung von
Zitrusfriichten

Triibe Spirituosen gemdf der
Verordnung  (EWG)  Nr.
1576/89 des Rates zur Festle-
gung der allgemeinen Regeln
fir die Begriffsbestimmung,
Bezeichnung und  Aufma-
chung von Spirituosen (¥)

Triibe Spirituosen mit einem
Alkoholgehalt von weniger
als 15 % vol.

100 mg/l

50 mg/kg

100 mg/l

100 mg/l

E 473
E 474

Zuckerester von Speisefettsdu-
ren
Zuckerglyceride

Kaffee in Dosen (Fliissigkeit)
Hitzebehandelte ~ Fleischer-
zeugnisse

1 g/l
5 g/kg auf den Fettge-
halt bezogen
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E-Nr. Bezeichnung Lebensmittel Hochstmenge
Fettemulsionen fiir Backzwe- 10 g/kg
cke
Feine Backwaren 10 g/kg
Getrankeweiller 20 g/kg
Speiseeis S g/kg
Zuckerwaren 5 g/kg
Desserts S g/kg
Saucen 10 g/kg
Suppen und Briithen 2 g/kg

Frischobst,  Oberflichenbe-
handlung

Nichtalkoholische  Anis-Ge-
tranke

Nichtalkoholische Kokosnuf3-
und Mandelgetrénke

Alkoholische Getranke (aufler
Wein und Bier)

Pulver zur Herstellung heifler
Getrinke

Getranke auf der Basis von
Milch oder Milcherzeugnis-
sen

» M7 Nahrungserginzungs-
mittel im Sinne der Richtlinie
2002/46/EG <«

» M7 Diitetische Lebensmit-
tel fiir besondere medizini-
sche Zwecke gemdBl der
Richtlinie 1999/21/EG «;
Didtnahrung, die als Mahlzeit
oder Tagesration fiir Uberge-
wichtige bestimmt ist

Kaugummi

Sahneanaloge

Sterilisierte Sahne und sterili-
sierte sahne mit reduziertem
Fettgehalt

quantum satis

5 g/l

5 g/l

5 g/l

10 g/l

5 g/l

quantum satis

5 g/kg

10 g/kg einzeln oder in
Kombination

5 g/kg

S g/kg
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VM2

E-Nr. Bezeichnung Lebensmittel Hochstmenge
E 475 Polyglycerinester von Speisefett- | Feine Backwaren 10 g/kg
sduren

Emulgierte Likore 5 ¢l
Eiprodukte 1 g/kg
Getriankeweiller 0,5 g/kg
Kaugummi 5 g/kg
Fettemulsionen S g/kg
Milch- und Sahneanaloge 5 g/kg
Zuckerwaren 2 g/kg
Desserts 2 ghkg
> M7 Nahrungserginzungs- quantum satis
mittel im Sinne der Richtlinie
2002/46/EG <
» M7 Diitetische Lebensmit- S g/kg
tel fiir besondere medizini-
sche Zwecke gemidll der
Richtlinie 1999/21/EG «;
Diétnahrung, die als Mahlzeit
oder Tagesration fiir Uberge-
wichtige bestimmt ist
Friihstiicksgetreidekost ~ der 10 g/kg
Art ,,Granola“

E 476 Polyglycerin-Polyricinoleat Streichfette gemdB den An- 4 g/kg
hiangen A, B und C der Ver-
ordnung (EG) Nr. 2991/94
mit einem Fettgehalt von
hochstens 41 %
Gleichartige  Streicherzeug- 4 g/kg
nisse mit einem Fettgehalt
von weniger als 10 %
Salatsoflen 4 g/kg
StiBwaren auf Kakaobasis, S g/kg

einschlieBlich Schokolade
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E-Nr. Bezeichnung Lebensmittel Hochstmenge
E 477 Propylenglycolester von Speise- | Feine Backwaren 5 g/kg
fettsduren
Fettemulsionen fiir Backzwe- 10 g/kg
cke
Milch- und Sahneanaloge S g/kg
Getrankeweiller 1 g/kg
Speiseeis 3 g/kg
Zuckerwaren 5 g/kg
Desserts 5 g/kg
Geschlagene  Dessertgarnie- 30 g/kg
rungen, aufler Sahne
» M7 Diitetische Lebensmit- 1 g/kg
tel fir besondere medizini-
sche Zwecke gemiall der
Richtlinie 1999/21/EG «;
Didtnahrung, die als Mahlzeit
oder Tagesration fiir Uberge-
wichtige bestimmt ist
E 479b Thermooxidiertes  Sojadl mit | Fettemulsionen zum Braten S g/kg
Mono- und Diglyceriden von
Speisefettsduren
E 481 Natriumstearoyl-2-lactylat Feine Backwaren 5 g/kg
E 482 Calciumstearoyl-2-lactylat Schnellkochender Reis 4 g/kg
Friihstiicksgetreidekost S g/kg
Emulgierter Likor 8 g/l
Spirituosen mit weniger als 8 g/l
15 vol. % Alkohol
Knabbererzeugnisse auf Ge- 2 g/kg
treidebasis
Kaugummi 2 g/kg
Fettemulsionen 10 g/kg
Desserts S g/kg
Zuckerwaren S g/kg
Getrankeweiller 3 g/kg
Knabbererzeugnisse auf Ge- 5 g/kg
treide- und Kartoffelbasis
Konserven von  Fleischer- 4 g/kg
zeugnissen, gehackt oder in
Wiirfel zerteilt
Pulver zur Herstellung heif3er 2 g/l
Getrianke
» M7 Diitetische Lebensmit- 2 g/kg
tel fiir besondere medizini-
sche Zwecke gemidll der
Richtlinie 1999/21/EG «;
Diétnahrung, die als Mahlzeit
oder Tagesration fiir Uberge-
wichtige bestimmt ist
Brot (auBler Brot gemifl An- 3 g/kg
hang II)
Mostarda di frutta 2 g/kg

einzeln oder in Kombi-
nation
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E-Nr.

Bezeichnung

Lebensmittel

Hochstmenge

E 483

Stearyltartrat

Backwaren (auBler Brot ge-
mél Anhang II)

Desserts

4 glkg

5 g/kg

E 491
E 492
E 493
E 494
E 495

Sorbitanmonostearat
Sorbitantristearat
Sorbitanmonolaurat
Sorbitanmonooleat
Sorbitanmonopalmitat

Feine Backwaren

Glasuren und Uberziige fiir
feine Backwaren
Fruchtgelee, Marmelade

Fettemulsionen
Milch- und Sahneanaloge
Getriankeweiller

Teekonzentrate und Friichte-
und Krauterteekonzentrate
(Flussigkeit)

Speiseeis
Desserts
Zuckerwaren

StiBwaren auf Kakaobasis,
einschlieBlich Schokolade

Emulgierte Saucen

» M7 Nahrungserginzungs-
mittel im Sinne der Richtlinie
2002/46/EG «

Hefen fiir Backzwecke
Kaugummi

» M7 Diitetische Lebensmit-
tel fir besondere medizini-
sche Zwecke gemiall der
Richtlinie 1999/21/EG «;
Diidtnahrung, die als Mahlzeit
oder Tagesration fiir Uberge-
wichtige bestimmt ist

10 g/kg
5 g/kg
25 mg/kg ()

10 g/kg
S g/kg
5 gkg

0,5 g/l

0,5 g/kg
5 g/kg
S g/kg

10 g/kg ()

5 glkg

quantum satis

quantum satis
5 glkg

5 g/kg einzeln oder in
Kombination

(pro memoria)

(nur E 491) Wein gemail
Verordnung (EWG)  Nr.
1873/84 zur Genehmigung
des Anbietens oder der Ab-
gabe zum  unmittelbaren
menschlichen Verbrauch von
bestimmten eingefiihrten
Weinen, bei denen angenom-
men werden kann, daf} sie
Gegenstand von in der Ver-
ordnung (EWG) Nr. 337/79
nicht vorgesehenen Onologi-
schen Verfahren waren

E 512

Zinn-II-Chlorid

Dosen- und Glaskonserven
von Spargel

25 mg/kg
als Sn
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vB
E-Nr. Bezeichnung Lebensmittel Hochstmenge
E 520 Aluminiumsulfat Eiklar 30 mg/kg
E 521 Aluminiumnatriumsulfat Kandiertes kristallisiertes und 200 mg/kg
E 522 Aluminiumkaliumsulfat glasiertes Obst und Gemiise einzeln oder in Kombi-
E 523 Aluminiumammoniumsulfat nation, ausgedriickt als
Aluminium
E 541 Saures Natriumaluminiumphos- | Feine Backwaren (nur scones 1 g/kg ausgedriickt als
phat und Biskuitgebéck) Aluminium
E 535 Natriumferrocyanid einzeln oder in Kombi-
E 536 Kaliumferrocyanid Kochsalz und Kochsalzersatz nation,
E 538 Calciumferrocyanid 20 mg/kg als wasser-
freies Kaliumferrocyanid
v M6
E 551 Siliciumdioxid Aromen 50 g/kg
vB
E 551 Siliciumdioxid Trockenlebensmittel in Pul- 10 g/kg
E 552 Calciumsilicat verform (einschlieBlich Zu- 10 g/kg
E 553a i) Magnesiumsilicat ckerarten) quantum satis
E 553b ii) Magnesiumtrisilicat (+) Kochsalz und Kochsalzersatz quantum satis
E 554 Talkum (*) » M7 Nahrungserginzungs- »M2 10 gkg «
E 555 Natriumaluminiumsilicat mittel im Sinne der Richtlinie
E 556 Kaliumaluminiumsilicat 2002/46/EG <
E 559 Calciumaluminiumsilicat Lebensmittel in Form von
Aluminiumsilicat (Kaolin) Komprimaten oder Dragées
> M2 Hartkdse, Schnittkéise
und Schmelzkise, in Schei-
ben oder gerieben <«
> M2 Kise und Schmelzki-
seanaloge, in Scheiben oder
gerieben «
Kaugummi quantum satis (%)
Reis
Wiirste (nur Oberflachenbe-
handlung)
ym2
Wiirzmittel 30 g/kg
SiiBwaren auBler Schokolade quantum satis
(nur Oberflichenbehandlung)
Erzeugnisse zum Einfetten 30 g/kg
von Backformen
vB
E 579 Eisen-II-gluconat Durch Oxidationswirkung 150 mg/kg als Fe

E 585

Eisen-II-lactat

dunkel gefirbte Oliven
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VM2

E-Nr. Bezeichnung Lebensmittel Hochstmenge
E 620 Glutaminsdure Lebensmittel im allgemeinen | 10 g/kg einzeln oder in
(ausgenommen Lebensmittel Kombination
E 621 Mononatriumglutamat gemdl Artikel 2 Absatz 3)
E 622 Monokaliumglutamat
E 623 Calciumdiglutamat
E 624 Monoammoniumglutamat Wiirzmittel quantum satis
E 625 Magnesiumdiglutamat
E 626 Guanylsédure
E 627 Dinatriumguanylat Lebensmittel im allgemeinen | 500 mg/kg einzeln oder
E 628 Dikaliumguanylat (ausgenommen Lebensmittel Kombination, ausge-
E 629 Calciumguanylat gemal Artikel 2 Absatz 3) driickt als Guanylsdure
E 630 Inosinsdure
E 631 Dinatriuminosinat
E 632 Dikaliuminosinat
E 633 Calciuminosinat Wiirzmittel quantum satis
E 634 Calcium 5'-ribonucleotid
E 635 Calcium 5'-ribonucleotid
E 900 Dimethylpolysiloxan Konfitiiren, Gelees und Mar- 10 mg/kg
meladen gemél Richtlinie 79/
693/EWG  und  idhnliche
Friichteaufstriche, einschlief3-
lich brennwertverminderte
Erzeugnisse
Suppen und Brithen 10 mg/kg
Bratdle und Bratfette 10 mg/kg
StiBwaren (auBer Schokolade) 10 mg/kg
Aromatisierte  nichtalkoholi- 10 mg/1
sche Getrianke
Ananassaft 10 mg/1
Dosen- und Glaskonserven 10 mg/kg
von Obst und Gemiise
Kaugummi 100 mg/kg
(pro memoria)
Wein gemidll  Verordnung
(EWG) Nr. 1873/84 zur Ge-
nehmigung des Anbietens
oder der Abgabe zum unmit-
telbaren menschlichen Ver-
brauch von bestimmten ein-
gefithrten Weinen, bei denen
angenommen werden kann,
daBl sie Gegenstand von in
der Verordnung (EWG) Nr.
337/79 nicht vorgesehenen
onologischen Verfahren wa-
ren
Sod...Saft 10 mg/l
Riihrteig 10 mg/kg
Cider (ausgenommen cidre 10 mg/l

bouché)

Aromen

10 mg/kg
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vB
E-Nr. Bezeichnung Lebensmittel Hochstmenge
E 901 Bienenwachs, weill und gelb Als Uberzugmittel nur fiir: quantum satis
E 902 Candelillawachs — SiiBwaren (auBler Schoko-
» M6 >M6 ———— < lade)
E 904 Schellack — mit Schokolade iiberzo-
gene kleine feine Backwa-
ren
— Knabbererzeugnisse
— Niisse
— Kaffeebohnen
> M7 Nahrungserginzungs- quantum satis
mittel im Sinne der Richtlinie
2002/46/EG <
Frische Zitrusfriichte, Melo- quantum satis
nen, Apfel und Birnen (nur
Oberflachenbehandlung)
M2
Pfirsiche und Ananas (nur quantum satis
Oberflachenbehandelung)
Y M6
E 903 Carnaubawachs Als Uberzugmittel nur fiir:
— Siiwaren (auch Schoko- 500 mg/kg
lade)
1200 mg/kg (nur fiir
Kaugummi)
— mit Schokolade iiberzo- 200 mg/kg
gene kleine feine Backwa-
ren
— Knabbererzeugnisse 200 mg/kg
— Niisse 200 mg/kg
— Kaffeebohnen 200 mg/kg
— M7 Nahrungsergén- 200 mg/kg
zungsmittel im Sinne der
Richtlinie 2002/46/EG <«
— Frische Zitrusfriichte, Me- 200 mg/kg
lonen, Apfel, Birnen, Pfir-
siche und Ananas (nur
Oberflachenbehandlung)
VM2
E 905 Mikrokristallines Wachs Oberflachenbehandlung von: quantum satis

— Siiwaren (auBler Schoko-
lade)

— Kaugummi

— Melonen, Papayas, Man-
gos und Avocados




199510002 — DE — 15.08.2006 — 006.002 — 52

vB
E-Nr. Bezeichnung Lebensmittel Hochstmenge
E 912 Montanséureester Frische Zitrusfriichte (nur quantum satis
Oberflachenbehandelung)
E 914 Polyethylenwachsoxidate
M2
Frische Melonen, Mangos, quantum satis
Papayas, Avocados und Ana-
nas (nur Oberflichenbehan-
delung)
vB
E 927b Carbamid Kaugummi ohne Zuckerzu- 30 g/kg
satz
E 950 Acesulfam K Kaugummi mit Zuckerzusatz 800 mg/kg
E 951 Aspartam 2 500 mg/kg
E 957 () Thaumatin 10 mg/kg
(nur als Geschmacks
verstérker)
VM2
Aromatisierte  nichtalkoholi- 0,5 mg/l
sche Getranke auf Wasserba-
sis
Desserts — auf Milch- und 5 mg/kg
Nichtmilchbasis (nur als Geschmacks
verstirker)
vB
E 959 (%) Neohesperidin DC Kaugummi mit Zuckerzusatz 150 mg/kg
M2
Streichfette gemdB den An- 5 mg/kg
héngen B und C der Verord-
nung (EG) Nr. 2991/94
vB
Fleischerzeugnisse 5 mg/kg
(nur als Geschmacks-
Friichtegelees verstirker)
Pflanzeneiweil3
E 999 Quillajaextrakt Aromatisierte  nichtalkoholi- 200 mg/l
sche Getrinke auf Wasserba- | als wasserfreier Extrakt
sis berechnet
VM2
Cider (ausgenommen cidre 200 mg/l
bouché) als wasserfreier Extrakt
berechnet
vB
E 1201 Polyvinylpyrrolidon » M7 Nahrungserginzungs- quantum satis
mittel im Sinne der Richtlinie
2002/46/EG in Form von
Tabletten oder Dragees «
E 1202 Polyvinylpolypyrrolidon
E 1505 Triethylcitrat Eiklarpulver quantum satis




199510002 — DE — 15.08.2006 — 006.002 — 53

VM2
E-Nr. Bezeichnung Lebensmittel Hochstmenge
E 1518 Clycerintriacetat (Triacetin) Kaugummi quantum satis
E 459 Beta-Cyclodextrin Lebensmittel in  Tabletten- quantum satis
und Drageeform
Y M6
Eingekapselte Aromen in
— aromatisiertem Tee und 500 mg/l
sofort l6slichem aromati-
siertem Getrdankepulver
— aromatisierten Knabberer- | 1 g/kg in verzehrfertigen
zeugnissen oder nach den Anwei-
sungen des Herstellers
rekonstituierten Lebens-
mitteln
VM2
E 425 Konjak (7): »> M4 Lebensmittel im All- 10 g/kg
gemeinen (ausgenommen Le- | einzeln oder kombiniert
i) Konjakgummi bensmittel gemifl Artikel 2
Absatz 3 und Gelee-Siilwa-
ii) Konjak-Glukomannan ren, einschlieflich  Gelee-
StiBwaren in Minibechern
(so genannte Jelly Mini-
cups)) 4
VM3
E 650 Zinkacetat Kaugummi 1 000 mg/kg
E 943a Butan Backspray auf Pflanzendlba- quantum satis
E 943b Isobutan sis (nur fiir professionelle
E 944 Propan Anwender)
Emulsionssprays auf Wasser-
basis
¥ Mo
E 907 Hydriertes Poly-1-decen Als Uberzugmittel fiir
— Zuckerwaren 2 g/kg
— Trockenfriichte 2 g/kg
M7
E 1505 Triethylcitrat Aromen 3 g/kg aus allen Quellen
in verzehrfertigen oder
nach den Anweisungen
des Herstellers rekonsti-
tuierten Lebensmitteln,
einzeln oder in Kombi-
nation. Bei Getranken
mit Ausnahme von Sah-
nelikdren betrigt die
zuldssige Hochstmenge
an E 1520 1 g/l
E 1517 Glycerindiacetat (Diacetin)
E 1518 Glycerintriacetat (Triacetin)
E 1520 1,2-Propandiol (Propylenglykol)
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VM6
E-Nr. Bezeichnung Lebensmittel Hochstmenge
E 1519 Benzylalkohol Aromen fiir
— Likore, aromatisierte 100 mg/l
Weine, aromatisierte Ge-
tranke auf Weinbasis, aro-
matisierte ~ Weinerzeug-
nisse, Cocktails
— Siilwaren, einschlieflich 250 mg/kg aus allen
Schokolade, und feine | Quellen in verzehrferti-
Backwaren gen oder nach den An-
weisungen des Herstel-
lers rekonstituierten Le-
bensmitteln
VM7
E 426 Sojabohnen-Polyose Getranke auf Milchbasis fiir 5 g/l
den Einzelhandel
Nahrungsergénzungsmittel 1,5 g/l
gemdl der Richtlinie 2002/
46/EG
Emulgierte Saucen 30 g/l
Abgepackte  Feinbackwaren 10 g/kg
fiir den Einzelhandel
Abgepackte verzehrfertige 10 g/kg
orientalische Nudeln fiir den
Einzelhandel
Abgepackter  verzehrfertiger 10 g/kg
Reis fiir den Einzelhandel
Abgepackte  verarbeitete 10 g/kg
Kartoffel- und Reiserzeug-
nisse (einschlieBlich gefrore-
ner, tiefgefrorener, gekiihlter
und getrockneter verarbeiteter
Erzeugnisse) fiir den Einzel-
handel
Dehydrierte,  konzentrierte, 10 g/kg
gefrorene und tiefgefrorene
Eierzeugnisse
Gelee-SiiBwaren, aufler Ge- 10 g/kg
lee-StiBwaren in Minibechern
E 1204 Pullulan Nahrungsergidnzungsmittel im quantum satis

Sinne der Richtlinie 2002/46/
EG in Form von Kapseln,
Tabletten oder Dragees

Sehr kleine StiBwaren zur Er-
frischung des Atems in Form
dinner Blattchen

quantum satis
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E-Nr. Bezeichnung Lebensmittel Hochstmenge
E 1452 Stirkealuminiumoctenylsuccinat | Eingekapselte Vitaminzuber- | 35 g/kg in Nahrungser-
eitungen in Nahrungsergéin- ginzungsmitteln
zungsmitteln im Sinne der
Richtlinie 2002/46/EG
» M2 (M) ABIL 316 vom 9. 12. 1994, S. 2. «

(® Nur E 493.
(®) Nur E 492.
(*) Asbestfrei.
(%) Nur E 553b.
(®) Wenn in Kaugummi Kombinationen von E 950, E 951, E 957 und E 959 verwendet werden, sind die Ein-zelhdchstmengen anteilig zu
reduzieren.
Diese Stoffe diirfen nicht zur Herstellung kiinstlicher getrockneter Lebensmittel, die zum Verzehr rehydriert werden sollen,

>M2 ()

>M3 (%)
» M6 ()

verwendet werden. <«
ABI. L 160 vom 12.6.1989, S. 1. «

Gewiirzoleoresin ist definiert als Gewdirzextrakt, bei dem das Extraktionslosungsmittel verdampft wurde, so dass ein Gemisch
des fliichtigen Ols und des harzigen Materials des Gewiirzes iibrigbleibt. <
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M3

ANHANG V
ZUGELASSENE TRAGERSTOFFE UND TRAGERLOSUNGSMITTEL

Anmerkung:

Nicht aufgenommen in diese Liste sind:

1. Stoffe, die gemeinhin als Lebensmittel betrachtet werden.

2. Stoffe, auf die in Artikel 1 Absatz 5 Bezug genommen wird.

3. Stoffe, die primér als Sduerungsmittel oder Sdureregulatoren fungieren, wie Citronensédure und Ammoniumhydroxid.

E-Nr. Bezeichnung Beschrinkte Verwendung
E 1520 1,2-Propandiol (Propylenglykol) Farbstoffe, Emulgatoren, Oxidationschutz-
mittel und Enzyme (max. 1 g/kg im Lebens-
mittel)
E 422 Glycerin
E 420 Sorbit
E 421 Mannit
E 953 Isomalt
E 965 Maltit
E 966 Lactit
E 967 Xylit
E 968 Erythrit
E 400-404 Alginsdure und ihre Natrium-, Kalium-, Calcium-
und Ammoniumsalze
E 405 Propylenglykolalginat
E 406 Agar-Agar
E 407 Carrageen
E 410 Johannisbrotkernmehl
E 412 Guarkernmehl
E 413 Traganth
E 414 Gummi arabicum
E 415 Xanthan
E 440 Pektine
E 432 Polyoxyethylen-sorbitan-monolaurat (Polysorbat 20)
E 433 Polyoxyethylen-sorbitan-monooleat (Polysorbat 80)
E 434 z(());yoxyethylen-sorbitan-monopalmitat (Polysorbat Schaumverhiiter
E 435 Polyoxyethylen-sorbitan-monostearat (Polysorbat 60)
E 436 Polyoxyethylen-sorbitan-tristearat (Polysorbat 65)
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M7

E-Nr. Bezeichnung Beschriankte Verwendung
E 442 Ammoniumsalze von Phosphatidsduren Antioxidationsmittel
E 460 Cellulose (mikrokristallin oder als Pulver)
E 461 Methylcellulose
E 462 Ethylcellulose
E 463 Hydroxypropylcellulose
E 464 Hydroxypropylmethylcellulose
E 465 Ethylmethylcellulose
E 466 Carboxymethylcellulose
Natriumcarboxymethylcellulose
E 322 Lecithin
E 432-436 Polysorbate 20, 40, 60, 65 und 80
E 470b Magnesiumsalze von Speisefettsduren
E 471 Mono- und Diglyceride von Speisefettsauren
E 472a Essigsdureester von Mono- und Diglyceriden von
Speisefettsauren Farbstoffe und fettlosliche Antioxidations-
mittel
E 472¢ Citronensdureester von Mono- und Diglyceriden von
Speisefettsduren
E 472e Mono- und Diacetylweinsdureester von Mono- und
Diglyceriden von Speisefettsduren
E 473 Zukerester von Speisefettsduren
E 475 Polyglycerinester von Speisefettsduren
E 491 Sorbitanmonostearat
E 492 Sorbitantristearat
E 493 Sorbitanmonolaurat Farbstoffe und Schaumverhiiter
E 494 Sorbitanmonooleat
E 495 Sorbitanmonopalmitat
E 1404 Oxidierte Stérke
E 1410 Monostarkephosphat
E 1412 Distérkephosphat
E 1413 Phosphatiertes Distiarkephosphat
E 1414 Acetyliertes Distarkephosphat
E 1420 Acetylierte Stirke
E 1422 Acetyliertes Distarkeadipat
E 1440 Hydroxypropylstirke
E 1442 Hydroxypropyldistarkephosphat
E 1450 Stérkenatriumoctenylsuccinat
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VM2

E-Nr. Bezeichnung Beschriankte Verwendung

E 170 Calciumcarbonate

E 263 Calciumacetat

E 331 Natriumcitrate

E 332 Kaliumcitrate

E 341 Calciumphosphate

E 501 Kaliumcarbonate

E 504 Magnesiumcarbonate

E 508 Kaliumchlorid

E 509 Calciumchlorid

E 511 Magnesiumchlorid

E 514 Natriumsulfate

E 515 Kaliumsulfate

E 516 Calciumsulfat

E 517 Ammoniumsulfate

E 577 Kaliumgluconat

E 640 Glycin und dessen Natriumsalze

E 1505 Triethylcitrat

E 1518 Glycerintriacetat (Triacetin)

E 551 Siliciumdioxid Emulgatoren und Farbstoffe, maximal
5 %®» M7 Fiir E 551: in E 171 Titandioxid

E 552 Calciumsilicat und E 172 Eisenoxide und -hydroxide
(hochstens 90 %, bezogen auf das Pig-
ment) 4

E 553b Talkum Farbstoffe, maximal 5 %

E 558 Bentonit

E 559 Aluminiumsilicat (Kaolin)

E 901 Bienenwachs Farbstoffe

E 1200 Polydextrose

E 1201 Polyvinylpyrolidon StiBungsmittel

E 1202 Polyvinylpolypyrolidon

E 322 Lecithin Uberzugsmittel fiir Obst

E 432-436 Polysorbate

E 470a Natrium-, Kalium- und Calciumsalze von Speisefett-

sdure

E 471 Mono- und Diglyceride von Speisefettsduren

E 491-495 Sorbitane

E 570 Fettsduren

E 900 Dimethylpolysiloxan

Polyethylenglykol 6000

Tafelsiif3e
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VM6

VM2

VM6

E-Nr. Bezeichnung Beschrinkte Verwendung
E 425 Konjak:
i) Konjakgummi
ii) Konjak-Glukomannan
E 459 Beta-Cyclodextrin 1 g/kg
E 1451 Acetylierte oxidierte Stirke
E 468 Vernetzte Natriumcarboxymethylcellulose Tafelsiife
Vernetzter Cellulosegummi
E 469 Enzymatisch hydrolysierte Carboxymethylcellulose
E 555 Kaliumaluminiumsilicat In E 171 Titandioxid und E 172 Eisenoxide

und hydroxide (maximal 90 %, bezogen auf
das Pigment)
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ANHANG VI

IN SAUGLINGS- UND KLEINKINDERNAHRUNG ZUGELASSENE
LEBENSMITTELZUSATZSTOFFE

Anmerkung:

Spezialnahrung und »M7 Getreidebeikost und andere Beikost <« fiir Siuglinge
und Kleinkinder diirfen E 414 (Gummiarabikum) und E 551 (Siliziumdioxid)
enthalten, die sich aus dem Zusatz von Zubereitungen ergeben, die nicht mehr
als 150 g/kg an E 414 und nicht mehr als 10 g/kg an E 551 enthalten; ferner ist
der Zusatz von E 421 (Mannit) zulédssig, sofern dieser als Tragerstoff fiir Vitamin
B12 dient (Verhéltnis Vitamin B12: Mannit nicht kleiner als 1:1 000). Der Rest-
gehalt an E 414 in dem verzehrfertigen Erzeugnis sollte nicht mehr als 10 mg/kg
betragen.

» M7 Spezialnahrung sowie Getreidebeikost und andere Beikost fiir Séuglinge
und Kleinkinder <« darf durch den Zusatz von Vitaminpréparaten oder von
Zubereitungen mit mehrfach ungesittigten Fettsduren bedingtes E 1450 Stérken-
atriumoctenylsuccinat enthalten. In dem verzehrfertigen Erzeugnis diirfen nicht
mehr als 100 mg/kg E 1450 aus Vitaminpréparaten und 1 000 mg/kg E 1450 aus
Zubereitungen mit mehrfach ungeséttigten Fettsduren vorhanden sein.

Spezialnahrung und M7 Getreidebeikost und andere Beikost <« fiir Sduglinge
und Kleinkinder dirfen E 301 (Natrium-L-Ascorbat) in den Umhiillungen von
Lebensmittelzubereitungen mit mehrfach ungesittigten Fettsduren auf QS-Ebene
enthalten. Der Restgehalt von E 301 in dem verzehrfertigen Erzeugnis darf nicht
mehr als 75 mg/l betragen.

Die angegebenen Hochstmengen beziehen sich auf das verzehrfertige Lebens-
mittel, das nach den Anweisungen des Herstellers zubereitet wurde.

TEIL 1

IN SAUGLINGSANFANGSNAHRUNG FUR GESUNDE SAUGLINGE
ZUGELASSENE LEBENSMITTELZUSATZSTOFFE

Anmerkungen:

1. Bei der Herstellung von gesduerter Milch diirfen nichtpathogene L(+)- milch-
sdureerzeugende Kulturen verwendet werden.

2. Wird einem Lebensmittel mehr als einer der Stoffe E 322, E 471, E 472¢ und
E 473 zugesetzt, so sind bei jedem dieser Stoffe von der fiir dieses Lebens-
mittel festgesetzten Hochstmenge die Mengen abzuziehen, in der die jeweils
anderen Stoffe in diesem Lebensmittel vorhanden sind.

E-Nr. Bezeichnung Hochstmenge
E 270 Milchséure (nur L(+)-Milchséure) quantum satis
E 330 Citronenséure quantum satis
E 338 Phosphorséure gemil den Grenzwerten nach Anhang I der Richtlinie 91/
321/EWG
E 306 Stark tocopherolhaltige Extrakte
E 28; é;ﬁ;;?f;g;{;lol 10 mg/l einzeln oder in Kombination
E 309 Delta-tocopherol
E 322 Lecithin 1 g/l
E 471 Mono- und Diglyceride von Speisefettsdu- | 4 g/l
ren
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E-Nr. Bezeichnung Hochstmenge

E 304 L-Ascorbylpalmitat 10 mg/l

E 331 Natriumcitrate 2 g/l

E 332 Kaliumcitrate Einzeln oder kombiniert und gemiafl den in Anhang I der
Richtlinie 91/321/EWG festgelegten Grenzwerten

E 339 Natriumphosphate 1 g/l ausgedriickt als P05

E 340 Kaliumphosphate Einzeln oder kombiniert und geméifl den in Anhang I der
Richtlinie 91/321/EWG festgelegten Grenzwerten

E 412 Guarkernmehl 1 g/l, sofern das Erzeugnis teilweise hydrolisiertes Eiweil3
enthélt und den in Anhang IV der Richtlinie 91/321/EWG
festgestellten und durch die Richtlinie 96/4/EG geénderten
Bedingungen entspricht

E 472 ¢ Zitronensdureester von Mono- und Digly- | 7,5 g/l fiir Erzeugnisse in Pulverform

ceriden von Fettsduren 9 g/l fir Erzeugnisse in fliissiger Form, sofern die Erzeug-

nisse teilweise hydrolisierte Eiweile, Peptide oder Amino-
sduren enthalten und den in Anhang IV der Richtline 91/
321/EWG festgestellten und durch die Richtline 96/4/EG
gednderten Bedingungen entsprechen

E 473 Zuckerester von Fettsauren 120 mg/l, in Erzeugnissen, die hydrolisierte Eiweille, Pep-

tide oder Aminosduren enthalten
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VM2

TEIL 2

IN SAUGLINGSFOLGENAHRUNG FUR GESUNDE SAUGLINGE

Anmerkungen:

ZUGELASSENE LEBENSMITTELZUSATZSTOFFE

1. Bei der Herstellung von geséduerter Milch diirfen nichtpathogene L(+)-milch-
sdureerzeugende Kulturen verwendet werden.

2. Wird einem Lebensmittel mehr als einer der Stoffe E 322, E 471, E 472¢ und
E 473 zugesetzt, so sind bei jedem dieser Stoffe von der fiir dieses Lebens-
mittel festgesetzten Hochstmenge die Mengen abzuziehen, in der die jeweils

anderen Stoffe in diesem Lebensmittel vorhanden sind.

3. Wird einem Lebensmittel mehr als einer der Stoffe E 407, E 410 und E 412
zugesetzt, so sind bei jedem dieser Stoffe von der fiir dieses Lebensmittel
festgesetzten Hochstmenge die Mengen abzuziehen, in der die jeweils anderen
Stoffe in diesem Lebensmittel vorhanden sind.

E-Nr. Bezeichnung Hochstmenge

E 270 Milchsdure (nur L(+)-Milchsdure) quantum satis

E 330 Citronenséure quantum satis

E 306 Stark tocopherolhaltige Extrakte 10 mg/l einzeln oder in Kombination

E 307 Alpha-tocopherol

E 308 Gamma-tocopherol

E 309 Delta-tocopherol

E 338 Phosphorséure gemiB den Grenzwerten nach Anhang II der Richtlinie 91/
321/EWG

E 440 Pektine 5 g/l nur in gesduerter Folgenahrung

E 322 Lecithin 1 g/l

E 471 Mono- und Diglyceride von Speisefettsdu- | 4 g/l

ren

E 407 Carrageen 0,3 g/l

E 410 Johannisbrotkernmehl 1 g/l

E 412 Guarkernmehl 1 g/l

E 304 Fettsdureester der Ascorbinsdure 10 mg/l

E 331 Natriumcitrate 2 g/l

E 332 Kaliumcitrate Einzeln oder kombiniert und im Einklang mit den in An-
hang I der Richtlinie 91/321/EWG festgesetzten Hochstmen-
gen

E 339 Natriumphosphate 1 g/l ausgedriickt als P,O5

E 340 Kaliumphosphate Einzeln oder kombiniert und im Einklang mit den in An-
hang I der Richtlinie 91/321/EWG festgesetzten Hochstmen-
gen

E 472 ¢ Zitronensdureester von Mono- und Digly- | 7,5 g/l fiir Erzeugnisse in Pulverform

ceriden von Speisefettsduren 9 g/l fir Erzeugnisse in fliissiger Form, sofern die Erzeug-

nisse teilhydrolysierte EiweiBstoffe, Peptide oder Aminoséu-
ren enthalten und den in Anhang IV der Richtlinie 91/321/
EWG festgesetzten und durch die Richtlinie 96/4/EG geédn-
derten Bedingungen entsprechen

E 473 Zuckerester von Speisefettsauren 120 mg/l in Erzeugnissen mit hydrolysierten Eiweilstoffen,

Peptiden oder Aminosauren
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TEIL 3

IN »M7 GETREIDEBEIKOST UND ANDERE BEIKOST <« FUR GESUNDE SAUGLINGE UND GESUNDE
KLEINKINDER ZUGELASSENE LEBENSMITTELZUSATZSTOFFE

E-Nr. Bezeichnung Lebensmittel Hochstmenge
E 170 Calciumcarbonate
E 260 Essigsdure
E 261 Kaliumacetat
E 262 Natriumacetate
E 263 Calciumacetat
E 270 Milchséure (*) .
E 296 Apfelsdure (*) » M7 Getreidebeikost und quantum slztls Ktur d n
E 325 Natriumlactat (*) andere Beikost « g;g_tezsl)lr orrektur des pri-
E 326 Kaliumlactat (*)
E 327 Calciumlactat (*)
E 330 Citronenséure
E 331 Natriumcitrat
E 332 Kaliumcitrate
E 333 Kaliumcitrate
E 507 Salzsdure
E 524 Natriumhydroxid
E 525 Kaliumhydroxid
E 526 Calciumhydroxid
E 500 Nat_numcarbonate »M7 Getreidebeikost und | quantum satis (nur
E 501 Kaliumcarbonate — . .
. andere Beikost <« als Backtriebmittel)
E 503 Ammoniumcarbonate
einzeln oder in Kombination,
ausgedriickt als  Ascorbin-
saure
E 300 L-Ascorbinséure Getrinke, Sifte und Baby- | 0,3 g/kg
E 301 Natrium-L-Ascorbat nahrung auf Obst- und Ge-
E 302 Calcium-L-Ascorbat miisebasis
Fetthaltige Lebensmittel auf | 0,2 g/kg
Getreidebasis, einschlieBlich
Kekse und Zwieback
E 304 Fettsdureester der Ascorbinsdure 0,1 gkg einzeln oder
E 306 Stark tocopherolhaltige Extrakte Fetthaltige Getreidekost, | in Kombination
E 307 Alpha-tocopherol Kekse, Zwieback und Ba-
E 308 Gamma-tocopherol bynahrung
E 309 Delta-tocopherol
E 338 Phosphorséure » M7 Getreidebeikost und | 1 g/kg als P,Os (nur zur
andere Beikost <« Korrektur des pH-Wertes)
E 339 Natriumphosphate 1 g/kg einzeln oder in Kom-
E 340 Kaliumphosphate Getreidekost bination, ausgedriickt als
E 341 Calciumphosphate P,05
E 322 Lecithin Kekse und Zwieback 10 g/kg
Lebensmittel auf Getrei-
debasis
Babynahrung
E 471 Mono- und Diglyceride von Speisefett-
E 472a sduren
E 472b Essigsdureester von Mono- und Diglyce- Kekse und Zwieback
E 472¢ riden Lebensmittel auf Getrei- 5 g/kg einzeln oder in Kom-

Milchsédureester von Mono- und Diglyce-
riden von Speisefettsauren
Citronensdureester von Mono- und Digly-
ceriden von Speisefettsduren

debasis
Babynahrung

bination
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E-Nr. Bezeichnung Lebensmittel Hochstmenge
E 400 Alginsdure
E 401 Natriumalginat Desserts 0,5 g/kg einzeln oder in
E 402 Kaliumalginat Pudding Kombination
E 404 Calciumalginat
E 410 Johannisbrotkernmehl » M7 Getreidebeikost und | 10 g/kg einzeln oder in
E 412 Guarkernmehl andere Beikost <« Kombination
E 414 Gummi arabicum
E 415 Xanthan ) . ) )
E 440 Pektine Glutenfreie ~ Lebensmittel | 20 g/kg einzeln oder in
auf Getreidebasis Kombination
E 551 Siliciumdioxid Trockengetreidekost 2 g/kg
E 334 Weinsaure (*) Kekse und Zwieback 5 g/kg als Restmenge
E 335 Natriumtartrat (*)
E 336 Kaliumtartrat (*)
E 354 Calciumtartrat (*)
E 450a Dinatriumdiphosphat
E 575 Gluco-delta-Lacton
E 1404 Oxidierte Stérke »M7 Getreidebeikost und | 50 g/kg
E 1410 Monostéirkephosphat andere Beikost «
E 1412 Distiarkephosphat
E 1413 Phosphatiertes Distérkephosphat
E 1414 Acetyliertes Distérkephosphat
E 1420 Acetylierte Starke
E 1422 Acetyliertes Distirkeadipat
E 1450 Starkenatriumoctenylsuccinat
E 333 Calciumcitrate (1) In Erzeugnissen auf Basis | Quantum satis
von Friichten mit niedrigem
Zuckergehalt
E 341 Calciumphosphate (1) In Desserts auf Friichtebasis | 1 g/kg als P,Os
E 1451 Acetylierte oxidierte Starke » M7 Getreidebeikost und | 50 g/kg

andere Beikost <

(*) Nur L(+)-Milchsaure

> M2 () Die Anmerkung in Teil 4 findet keine Anwendung. <«
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TEIL 4
VM6 )
_ LEBENSMITTELZUSATZSTOFFE, DIE IN DIATETISCHER
SAUGLINGS- UND KLEINKINDERNAHRUNG FUR BESONDERE
MEDIZINISCHE ZWECKE IM SINNE DER RICHTLINIE 1999/21/EG (')
ZUGELASSEN SIND
vB
Es gelten die Tabellen der Teile 1 bis 3 des Anhangs VI.
E-Nr. Bezeichnung Hochstmenge Besondere Bedingungen
VM2
E 401 Natriumalginat 1 g/l » C1 Ab 4 Monaten in Sonderkost mit angepal3ter
Zusammensetzung, die fiir Stoffwechselstorungen
und allgemein fiir Sondenerndhrung erforderlich
ist <
E 405 Propylenglycolalginat 200 mg/l Ab 12 Monaten in Sonderkost fiir Kleinkinder mit
Kuhmilchunvertrdglichkeit ~ oder  angeborenen
Stoffwechselstorungen
E 410 Johannisbrotkernmehl 10 g/1 Ab Geburt in Erzeugnissen zur Verringerung des
gastroosophagealen Refluxes
E 412 Guarkernmehl 10 g/1 Ab Geburt in Erzeugnissen in fliissiger Spezialnah-
rung, die hydrolysierte Eiweilstoffe, Peptide oder
Aminosduren enthdlt und den in Anhang IV der
Richtlinie 91/321/EWG festgesetzten und durch
die Richtlinie 96/4/EG geénderten Bedingungen
entspricht
E 415 Xanthan 1,2 g/ Ab Geburt zur Benutzung in Erzeugnissen auf
Aminosdure- oder Peptidbasis flir Patienten, die
Probleme der Eiweilmalabsorption haben, sowie
fir Patienten mit gastrointestinalen Storungen
oder angeborenen Stoffwechselstorungen
E 440 Pektine 10 g/1 Ab Geburt in Erzeugnissen, die bei Magen-Darm-
Stérungen benutzt werden
E 466 Natriumcarboxymethylcellu- | 10 g/l oder kg Ab Geburt in Erzeugnissen zur didtetischen Be-
lose handlung von angeborenen Storungen des Fettsdu-
restoffwechsels
E 471 Mono- und Diglyceride von | 5 g/l Ab Geburt in Spezialkost, vor allem eiweilfreie
Speisefettsiuren Lebensmittel
v M6
E 472¢ Zitronensdureester von | 7,5 g/l fir Erzeug- | Ab Geburt
Mono- und Diglyceriden | nisse, die als Pulver
von Fettsduren verkauft werden
9 g/l fiir Erzeugnisse,
die als Fliissigkeit
verkauft werden
M7
E 473 Zuckerester von Speisefett- | 120 mg/l Erzeugnisse mit hydrolysierten Eiweilstoffen, Pep-
sduren tiden und Aminoséduren
ym
E 1450 Stirkenatriumoctenylsucci- | 20 g/l In Sduglingsanfangsnahrung und -folgenahrung

nat

(") Richtlinie 1999/21/EG der Kommission vom 25. Mirz 1999 iiber didtetische Lebens-
mittel fiir besondere medizinische Zwecke (ABL L 91 vom 7.4.1999, S. 29).



