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VERORDNUNG (EG) Nr. 2406/96 DES RATES
vom 26. November 1996

iiber gemeinsame Vermarktungsnormen fiir bestimmte Fischereierzeugnisse

DER RAT DER EUROPAISCHEN UNION —

gestiitzt auf den Vertrag zur Griindung der Europaischen
Gemeinschaft,

gestiitzt auf die Verordnung (EWG) Nr. 3759/92 des
Rates vom 17. Dezember 1992 iber die gemeinsame
Marktorganisation fiir Fischereierzeugnisse und Erzeug-
nisse der Aquakultur ('), insbesondere auf Artikel 2
Absatz 3,

auf Vorschlag der Kommission,
in Erwigung nachstehender Griinde:

Gemeinsame Vermarktungsnormen wurden mit der Ver-
ordnung (EWG) Nr. 103/76 (%) fir bestimmte Fischereier-
zeugnisse und mit der Verordnung (EWG) Nr. 104/76 (%)
fir bestimmte Krebstiere festgelegt. Um den Entwicklun-
gen des Marktes und Anderungen der Handelsbedingun-
gen Rechnung zu tragen, sind weitere umfangreiche
Anderungen der genannten Verordnungen erforderlich.
All diese Bestimmungen miissen in einem einzigen Rechts-
akt zusammengefaflt werden, damit sie die notige Klar-
heit besitzen und vorschriftsmiflig angewandt werden
konnen. Es empfiehlt sich also, die Verordnungen (EWG)
Nr. 103/76 und (EWG) Nr. 104/76 zu ersetzen.

Hauptzweck der gemeinsamen Vermarktungsnormen fiir
Fischereierzeugnisse ist, sowohl im Interesse der Erzeuger
als auch der Verbraucher zur Verbesserung der Erzeugnis-
qualitit und somit zur Erleichterung des Absatzes beizu-
tragen. Da es sich bei Fischereierzeugnissen um nicht
verarbeitete Erzeugnisse handelt, die frisch oder gekihlt
auf den Markt kommen, ist ihre Qualitit groftenteils

() ABL. Nr. L 388 vom 31. 12. 1992, S. 1. Verordnung zulerzt
geindert durch die Verordnung (EG) Nr. 3318/94 (ABL. Nr.
L 350 vom 31. 12. 1994, S. 15).

() ABL. Nr. L 20 vom 28. 1. 1976, S. 29. Verordnung zuletzt
geindert durch die Verordnung (EWG) Nr. 1935/93 (ABI.
Nr. L 176 vom 20. 7. 1993, S. 1).

(*) ABL Nr. L 20 vom 28. 1. 1976, S. 35. Verordnung zuletzt
geandert durch die Verordnung (EG) Nr. 1300/95 (ABI. Nr.
L 126 vom 9. 6. 1995, S. 3).

vom Frischezustand abhingig, der durch eine organolepti-
sche Priifung anhand objektiver Kriterien festgestellt
wird. Damit die einzelnen Lose von Fischereierzeugnissen
hinsichtlich ihres Frischezustands einheitlich sind, diirfen
sie jeweils nur Erzeugnisse einer Art enthalten und sollten
vom selben Fangplatz und vom selben Schiff stammen.

Es ist eine begrenzte, aber ausreichende Zahl von Fri-
scheklassen vorzusehen, wobei die Einteilung aufgrund
angemessener Beurteilungschemata fir die einzelnen
Gruppen von Erzeugnissen erfolgt. Da nur Qualititser-
zeugnisse gefordert werden sollen, sollten jedoch spite-
stens ab 1. Januar 2000 fir Interventionsmaflnahmen im
Rahmen der gemeinsamen Marktorganisation nicht mehr
alle Frischeklassen in Frage kommen.

Mit Hilfe der gemeinsamen Vermarktungsnormen konnen
auch einheitliche Handelsmerkmale der betreffenden
Erzeugnisse fur den gesamten Gemeinschaftsmarke festge-
legt werden, um Wettbewerbsverzerrungen vorzubeugen
und dariiber hinaus eine einheitliche Anwendung der
Preisregelung der gemeinsamen Marktorganisation zu
erlauben. Zu diesem Zweck mussen die Fischereierzeug-
nisse nach GrofSenklassen eingeteilt werden, die aufgrund
des Gewichts oder in bestimmten Fillen nach Groflen
festgelegt werden.

Die gemeinsamen Vermarktungsnormen gelten beim
ersten Verkauf in der Gemeinschaft von Fischereierzeug-
nissen, die fiir den menschlichen Verzehr bestimmt sind,
unabhingig davon, ob sie aus der Gemeinschaft oder aus
Drittlindern stammen. Diese Normen gelten unbeschadet
bestehender Hygienevorschriften oder im Rahmen der
Bestandserhaltung erlassener Bestimmungen. Es ist beson-
ders wichtig, dafl zur Bestandserhaltung festgelegte Min-
destfanggrofien in jedem Fall Vorrang vor den Grofsen-
klassen der gemeinsamen Vermarktungsnormen haben.

Die Anwendung der gemeinsamen Vermarktungsnormen
auf Erzeugnisse aus Drittlandern setzt zusatzliche Anga-
ben auf den Verpackungen voraus. Diese Angaben sind
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jedoch nicht erforderlich, wenn es sich um Erzeugnisse
handelt, die von Schiffen unter der Flagge von Drittlan-
dern unter den gleichen Bedingungen in die Gemeinschaft
eingefithrt werden, wie sie fur die Gemeinschaftserzeu-
gung gelten.

In Anbetracht der in den meisten Mitgliedstaaten ubli-
chen Praxis empfiehlt es sich, daff der Berufshandel die
Einteilung in Frischeklassen und Grofenklassen vor-
nimmt. Insbesondere fiir die Beurteilung des Frischegra-
des anhand organoleptischer Kriterien sollte die Zusam-
menarbeit mit Sachverstindigen vorgesechen werden, die
zu diesem Zweck von den betreffenden Berufsverbianden
benannt werden.

Im Hinblick auf eine gegenseitige Unterrichtung sollte
jeder Mitgliedstaat den iibrigen Mitgliedstaaten und der
Kommission ein Verzeichnis der Namen und Anschriften
der betreffenden Sachverstindigen und Berufsverbande
tibermitteln —

HAT FOLGENDE VERORDNUNG ERLASSEN:

A. Allgemeine Bestimmungen

Artikel 1

(1) Mit dieser Verordnung werden fir bestimmte Fische-
reierzeugnisse gemcinsame Vermarktungsnormen gemafS
Artikel 2 der Verordnung (EWG) Nr. 3759/92, nachste-
hend .,Grundverordnung® genannt, festgelegt.

(2) Im Sinne dieser Verordnung bezeichnet der Aus-

druck

a) ,Vermarktung® das erste Anbieten und den ersten
Verkauf fiir den menschlichen Verzehr auf dem
Gebiet der Gemeinschaft;

b) ,Los* eine bestimmte Menge von Fischereierzeugnis-
sen einer bestimmten Art, die derselben Behandlung
unterworfen wurde und vom selben Fangplatz und
vom selben Schiff stammen konnte;

c) ,Fangplatz® die in der Fischerei gebrauchliche
Bezeichnung des Ortes, an dem die Finge getatigt
worden sind;

d) ,,Aufmachung® die Form, in der der Fisch vermarktet
wird, d. h. ganz, ausgenommen, ohne Kopf usw.;

e) ,sichtbare Parasiten® die Parasiten oder Gruppen von
Parasiten, die eine Grofle, eine Farbe oder eine Zeich-
nung haben, die eine klare Unterscheidung von den
Fischgeweben und fur das menschliche Auge unter
guten Lichtverhiltnissen eine Erkennung ohne opti-
sche Vergréferungsmittel erlaubt.

(3) a) Die Bestimmungen dieser Verordnung iiber Fri-
scheklassen fiir Fischereierzeugnisse gelten unbe-
schadet der Bedingungen der Richtlinie 91/493/
EWG des Rates vom 22, Juli 1991 zur Festlegung

von Hygienevorschriften fur die Erzeugung und
die Vermarktung von Fischereierzeugnissen (').

b) Bis zum Erlaf eines Beschlusses der Kommission
im Rahmen der Richtlinie 91/493/EWG ergeben
sich die Kriterien fur zum menschlichen Verzehr
ungeeigneten Fisch aus der Spalte ,,Nicht zugelas-
sen“ in Anhang I dieser Verordnung

Artikel 2

(1) Die in Artikel 3 genannten Erzeugnisse mit Ursprung
in der Gemeinschaft oder aus Drittlindern diirfen nur
dann vermarktet werden, wenn sie dieser Verordnung
entsprechen.

(2) Diese Verordnung gilt jedoch nicht fiir kleine
Erzeugnismengen, die von Kistenfischern direkt an Ein-
zelhindler oder an Verbraucher abgegeben werden.

(3) Die Durchfihrungsbestimmungen zu diesem Artikel
werden nach dem Verfahren des Artikels 32 der Grund-
verordnung erlassen.

Artikel 3

(1) Fir folgende Erzeugnisse werden Vermarktungsnor-
men festgelegt:

a) Seefische des KN-Codes 0302:
— Schollen oder Goldbutt (Pleuronectes platessa),
— Weiler Thun (Thunnus alalunga),
— Roter Thun (Thunnus thynnus),

— Groflaugiger Thun (Thunnus oder Parathunnus
obesus),

— Heringe der Art Clupea harengus,

— Kabeljau der Art Gadus morhua,

— Sardinen der Art Sardina pilchardus,

— Schellfisch (Melanogrammus aeglefinus),

— Kohler (Pollachius virens),

— Pollack (Pollachius pollachius),

— Makrelen der Art Scomber scombrus,

— Makrelen der Art Scomber japonicus,

— Stocker (Trachurus-Arten),

— Dornhaie (Squalus acanthias) und Katzenhaie
(Scyliorhinus-Arten),

— Rotbarsche, Goldbarsche oder Tiefenbarsche (Se-
bastes-Arten),

— Merlan (Merlangius merlangus),

— Blauer Wittling (Micromesistius poutassou oder
Gadus poutassou),

("y ABL. Nr. L 268 vom 24. 9. 1991, S. 15. Richtlinie zuletzt
geandert durch die Richtlinie 96/23/EG (ABl. Nr. L 125 vom
23. 5. 1996, S. 10).
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— Leng (Molva-Arten),

— Sardellen (Engraulis-Arten),

— Sechechte der Art Merluccius merluccius,
— Scheefsnut (Lepidorhombus-Arten),

— Brachsenmakrelen (Brama-Arten),

— Seeteufel (Lophius-Arten),

— Scharben (Limanda limanda),

— Echte Rotzunge (Microstomus kitt),

— Franzosendorsch (Trisopterus luscus) und Zwerg-
dorsch (Trisopterus minutus),

— Gelbstriemen (Boops boops),

— Laxierfisch (Maena smaris),

— Meeraal (Conger conger),

— Knurrhihne (Trigla-Arten),

— Meeraschen (Mugil-Arten),

— Rochen (Raja-Arten),

- Flunder (Platichthys flesus),

— Seezungen (Solea-Arten),

— Degenfische und Haarschwinze (Lepodopus cau-

datus und Aphanopus carbo);

b) Krebstiere des KN-Codes 0306, lebend, frisch oder
gekiihlt oder in Wasser gekocht oder gedunstet:
— Garnelen (Crangon crangon) und Tiefseegarnelen
(Pandalus borealis),
— Taschenkrebse (Cancer pagurus),

— Kaisergranate (Nephrops norvegicus);

¢) Kopffiufer des KN-Codes 0307:
— Tintenfische (Sepia officinalis und Rossia macro-
soma).

(2) Die in Absatz 1 genannten Vermarktungsnormen
umfassen:
a) Frischeklassen und

b) Groflenklassen.

B. Frischeklassen

Artikel 4

(1) Die Frischeklassen werden fiir jedes Los nach dem
Frischegrad der Erzeugnisse und einigen zusitzlichen
Merkmalen bestimmt.

Der Frischegrad wird anhand der spezifischen Beurtei-
lungsschemata fiir verschiedene Erzeugnistypen gemails
Anhang 1 bestimmt.

(2) Die in Artikel 3 genannten Erzeugnisse werden auf
der Grundlage der Beurteilungsschemata nach Absatz 1 in
Lose einer der folgenden Frischeklassen eingestuft:

a) Extra, A oder B fiir Fische, Knorpelfische, Kopffiifser
und Kaisergranate;

b) Extra oder A fiir Garnelen.

Lebende Kaisergranate werden jedoch in eine Frische-
klasse E eingestuft.

{3) Fur die in Artikel 3 genannten Krebse gelten keine
besonderen Frischenormen.

Es konnen jedoch nur ganze Krebse vermarktet werden,
ausgenommen tragende weibliche Krebse oder Krebse mirt
weicher Schale.

Artikel §

{1) Jedes Los muf$ hinsichtlich des Frischegrades einheit-
lich sein. Ein Los von geringem Umfang braucht jedoch
nicht einheitlich zu sein; in diesem Fall wird es in die
niedrigste der darin vertretenen Frischeklassen cingestuft.

(2} Die Frischeklasse mufl in deutlich lesbaren und
unverwischbaren Buchstaben von mindestens fiinf Zenti-
meter Hohe auf den Losen angegeben sein.

Artikel 6

(1) Die Einstufung eines Loses von Fischen, Knorpelfi-
schen, Kopffiifern oder Kaisergranat gemafl Artikel 3 in
Klasse B hat zur Folge, dafs fiir dieses Los im Fall von
Interventionen nach den Artikeln 12, 12a, 14 und 15 der
Grundverordnung keine Bethilfen gewahrt werden.

(2) Fische, Knorpelfische, Kopffiifer und Kaisergranat
der Frischeklasse Extra diirfen weder Druckstellen noch
Verletzungen, Verschmutzungen oder starke Farbverande-
rungen aufweisen.

(3) Fische, Knorpelfische, Kopffuffer und Kaisergranat
der Frischeklasse A dirfen weder Verschmutzungen noch
starke Farbverdanderungen aufweisen. Eine geringe Menge
mit Druckstellen und oberflichlichen Verletzungen leich-
ter Art ist zuldssig.

(4) Bei Fischen, Knorpelfischen, Kopffilsern und Kaiser-
granat der Frischeklasse B ist eine geringe Menge mit
Druckstellen und oberflachlichen Verletzungen starkerer
Art zuldssig. Sie durfen weder Verschmutzungen noch
starke Farbveranderungen aufweisen.

(5) Bei der Einstufung der Erzeugnisse in die einzelnen
Frischeklassen werden unbeschadet der geltenden Hygie-
nevorschriften auch das Auftreten sichtbarer Parasiten
und — je nach Art und Aufmachung des Erzeugnisses
deren etwaiger negativer Einflufd auf die Erzeugnisqualitit
beruicksichtigt.

(6) Die Durchfihrungsbestimmungen zu diesem Artikel
werden gegebenenfalls nach dem Verfahren des Artikels
32 der Grundverordnung erlassen.
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C. Grofdenklassen
Artikel 7

(1) Die Grofeneinteilung der in Artikel 3 genannten
Erzeugnisse wird nach Gewicht oder Anzahl je Kilo-
gramm vorgenommen. Fir Sandgarnelen und Taschen-
krebse erfolgt die Einteilung anhand der Breite des Pan-
zers.

(2) Die mit dieser Verordnung nach dem Schema in
Anhang II festgelegten Mindestgrofien gelten unbeschadet
der in Linge ausgedriickten Mindestgroflen, die mit den
folgenden Verordnungen festgelegt wurden:

— Verordnung (EWG) Nr. 1866/86 des Rates vom 12.
Juni 1986 iiber bestimmte technische Maffnahmen zur
Erhaltung der Fischereiressourcen in der Ostsee, den
Belten und dem Qresund ('),

— Verordnung (EWG) Nr. 3094/86 des Rates vom 7.
Oktober 1986 iiber technische MafSnahmen zur
Erhaltung der Fischbestinde (%),

— Verordnung (EG) Nr. 1626/94 des Rates vom 27.
Juni 1994 uber technische Mafinahmen zur Erhaltung
der Fischbestinde im Mittelmeer ().

Zur Erleichterung der Kontrollen durch die zustandigen
Behorden sind bei den von den Vermarktungsnormen
betroffenen Arten die festgelegten biologischen Mindest-
groflen, die in Anhang II aufgefihrt sind, einzuhalten.

Artikel 8

(1) Die Lose werden nach dem Schema in Anhang II in
GroRenklassen eingeteilt.

(2) Jedes Los muff hinsichtlich der Grofenklassen ein-
heitlich sein. Ein Los von geringem Umfang braucht
jedoch nicht einheitlich zu sein; in diesem Fall wird es in
die ungiinstigste der darin vertretenen Groflenklassen
eingestuft.

(3) Groflenklasse und Art der Aufmachung sind in deut-
lich lesbaren und unverwischbaren Buchstaben von min-
destens 5 ¢cm Hohe auf den Losen anzugeben.

Auf jedem Los wird deutlich lesbar das Eigengewicht in
Kilogramm angebracht. Bei Losen, die in genormten
Kisten zum Verkauf angeboten werden, ist diese

(y ABL Nr. L 162 vom 18. 6. 1986, S. 1. Verordnung zuletzt
geandert durch die Verordnung (EG) Nr. 1821/96 (ABI. Nr.
L 241 vom 21. 9. 1996, S. 8).

(*) ABIL Nr. L 288 vom 11. 10. 1986, S. 1. Verordnung zulerzt
geindert durch die Verordnung (EG) Nr. 3071/95 vom 22.
12. 1995 (ABI. Nr. L 329 vom 30. 12. 1995, S. 14).

(*) ABL Nr. L 171 vom 6. 7. 1994, S. 1. Verordnung geindert
durch die Verordnung (EG) Nr. 1075/96 (ABL Nr. L 142
vom 15. 6. 1996, S. 1).

Gewichtsangabe nicht erforderlich, wenn aus dem vor
dem Verkauf vorgenommenen Wiegen hervorgeht, dafd
der in Kilogramm ausgedriickte Inhalt der Kisten ihrem
angenommenen Fassungsvermégen entspricht.

(4) Die Durchfithrungsbestimmungen zu diesem Artikel,
insbesondere fir die Methode des Wiegens und die Festle-
gung einer bei jedem Los zuldssigen Abweichung gegen-
tiber dem angegebenen oder angenommenen Eigengewicht
nach unten oder nach oben, werden nach dem Verfahren
des Artikels 32 der Grundverordnung erlassen.

Artikel 9

Pelagische Fische konnen auf der Grundlage eines Stich-
probensystems in die verschiedenen Frische- und GréfSen-
klassen eingeteilt werden. Dieses System muf hinsichtlich
Frische und Grofe der Fische eine moglichst weitgehende
Einheitlichkeit des Loses gewihrleisten.

Die Durchfithrungsvorschriften zu diesem Artikel, insbe-
sondere die Festlegung der Zahl der Stichproben, des
Gewichts oder Fischvolumens jeder Stichprobe sowie der
Verfahren zur Beurteilung der Einteilung und der Uber-
prifung des Gewichts der vermarkteten Lose, werden
nach dem Verfahren des Artikels 32 der Grundverord-
nung erlassen.

Artikel 10

Zaur Sicherstellung der ortlichen oder regionalen Versor-
gung bestimmter Kiistengebiete der Gemeinschaft mit
Garnelen konnen Ausnahmen von den in Anhang II fir
diese Erzeugnisse vorgesechenen Mindestgroflen festgelegt
werden.

Die Bestimmung dieser Gebiete und die Festsetzung der
entsprechenden Vermarktungsgroffen erfolgt nach dem
Verfahren des Artikels 32 der Grundverordnung.

D. Erzeugnisse aus Drittlandern

Artikel 11

(1) Unbeschadet des Artikels 2 Absatz 1 diirfen die in
Artikel 3 genannten Erzeugnisse mit Ursprung aus Dritt-
lindern nur dann vermarktet werden, wenn sie in Ver-
packungen angeboten werden, die gut sichtbar und deut-
lich lesbar folgende Angaben tragen:

— Ursprungsland in lateinischen Druckbuchstaben von
mindestens 20 mm Hohe,

— wissenschaftliche Bezeichnung der Art und Handels-
bezeichnung,

— Art der Aufmachung,
— Frischeklasse und Groflenklasse,

— Nettogewicht in Kilogramm der in den Verpackungen
enthaltenen Erzeugnisse,

— Datum der Einstufung und Versanddatum,

— Name und Anschrift des Absenders.
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(2) Fur die in Artikel 3 genannten Erzeugnisse, die von
Schiffen unter der Flagge eines Drittlandes direkt von den
Fangplitzen aus in einen Hafen der Gemeinschaft ver-
bracht werden und fir die Vermarktung bestimmt sind,
gelten jedoch unbeschadet der Verordnung (EG) Nr.
1093/94 (!) die gleichen Bestimmungen wie fir die
Gemeinschaftserzeugung.

E. Schluflbestimmungen
Artikel 12

(1) Der Berufshandel nimmt die Einstufung in die Fri-
scheklassen Extra, A und B sowie nach Grofienklassen
zusammen mit Sachverstindigen vor, die zu diesem
Zweck von den betreffenden Berufsverbinden benannt
werden. Die Mitgliedstaaten fithren Kontrollen durch, um
die Einhaltung dieser Bestimmung sicherzustellen.

(2) Wird die Einstufung nicht gemdff dem Verfahren in
Absatz 1 durchgefiihrt, konnen die zustindigen einzel-
staatlichen Behorden die Einstufung selbst vornehmen.

Artikel 13

Jeder Mitgliedstaat iibermittelt den iibrigen Mitgliedstaa-
ten und der Kommission spatestens einen Monat vor

Inkrafttreten dieser Verordnung ein Verzeichnis der
Namen und Anschriften der in Artikel 12 genannten
Sachverstindigen und Berufsverbinde. Jede Anderung
dieses Verzeichnisses wird den iibrigen Mitgliedstaaten
und der Kommission mitgeteilt.

Artikel 14

Die Kommission legt dem Rat vor dem 31. Dezember
2001 einen Bericht uber die Ergebnisse der Anwendung
des Artikels 6 Absatz 1 dieser Verordnung vor, dem sie
bei Bedarf geeignete Vorschlige beifiigt.

Artikel 15

Die Verordnungen (EWG) Nr. 103/76 und (EWG) Nr.
104/76 werden aufgehoben. Verweisungen auf diese Ver-
ordnungen gelten als Verweisungen auf die vorliegende
Verordnung.

Artikel 16

(1) Diese Verordnung tritt am 1. Januar 1997 in Kraft.

(2) Unbeschadet des Absatzes 1 gilt Artikel 6 Absatz 1
ab 1. Januar 2000.

Diese Verordnung ist in allen ihren Teilen verbindlich und gilt unmittelbar in jedem Mitglied-

staat.

Geschehen zu Briissel am 26. November 1996.

(1) ABL Nr. L 121 vom 12. 5. 1994, §. 3.

Im Namen des Rates
Der Prasident

E. KENNY
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ANHANG 1

FRISCHEKLASSEN

Dieser Anhang findet Anwendung auf die nachstehenden Erzeugnisse oder Erzeugnisgruppen, wobei jeweils
spezifische Beurteilungsschemata zu beriicksichtigen sind.

A.

Magerfische

Schellfisch, Kabeljau, Kohler, Pollack, Rotbarsch, Goldbarsch oder Tiefenbarsch, Merlan, Leng,
Seehecht, Brachsenmakrele, Seeteufel, Zwergdorsch und Franzosendorsch, Gelbstriemen, Laxierfische,
Meeraal, Knurrhahn, Meerasche, Scholle oder Goldbutt, Scheefsnut, Seezunge, Scharbe, Echte Rotzunge,
Flunder, Degenfische/Haarschwinze.

Fettfische

Weifler Thun, Roter Thun, Groffiu,

makrele, Sardellen.

. Knorpelfische

Dornhaie, Katzenhaie, Rochen.

. Kopffiier

Tintenfische.

Krebstiere
1. Garnelen

2. Kaisergranat.

A. MAGERFISCHE

giger Thun, Blauer Wittling, Heringe, Sardinen, Makrelen, Bastard-

Beurteilungsschema

Frischeklasse

Extra

A

Nicht zugelassen (1)

Haut

Kriftige, glanzende
Farbe (aufSer bei
Rotbarsch, Goldbarsch
oder Tiefenbarsch) oder
schillernde Farbe; ohne
Verfarbung

Kriftige Farbe, aber
ohne Glanz

Verblassende und
stumpf werdende Farbe

Stumpfe Farbe (%)

Schleimmantel

Wasserklar

Etwas wolkig

Milchig

Gelblich-grauer triiber
Schleim

Flach; schillernde k

Augen Hervortretend (prall); Hervortretend, aber In der Mitte
schwarze glinzende nicht mehr prall; Hornhaut; getriibte eingesunken; graue
Pupille; durchsichtige schwarze stumpfe Pupille Pupille; milchige
Hornhaut Pupillen; leicht Hornhaut ()
schillernde Hornhaut
Kiemen Kraftige Farbe; kein Nachlassende Farbe: Braun/grau, blasser Gelblich; milchiger

Schleim

durchsichtiger Schleim

werdend; triiber
zihflissiger Schleim

Schleim (2)

Peritoneum (bei
ausgenommenem

Fisch)

Glatt; glanzend; schwer
vom Muskelfleisch
abzulGsen

Etwas stumpf; kann
vom Muskelfleisch
abgelost werden

Uneben; leicht vom
Muskelfleisch abzulésen

Lost sich von selbst

ab ()
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Beurteilungsschema

Frischeklasse

Extra

A

Nicht zugelassen (1)

Geruch von Kiemen

und Leibeshohle

— Magerfische
aufSer Scholle
oder Goldbutt

— Scholle oder

Nach Seetang

Nach frischem Ol

Kein Geruch nach
Seetang; neutraler
Geruch

Nach Ol; nach Seetang

Fermentiert; leicht
sauerlich

Nach Ol; fermentiert,

(?)

Sauerlich

Sauerlich

Goldbutt Pfeffergeruch; Erdgeruch | oder leicht suflich verschimmelt, leicht
ranzig
Muskelfleisch Fest und geschmeidig; Weniger geschmeidig Etwas weich (schlaff), Weich (schlaff) (2);

glatte Oberfliche (%)

weniger geschmeidig;
wachserne (samtene)
und stumpfe Oberfliche

Schuppen losen sich
leicht vom Muskelfleisch
ab, ziemlich runzelige
Oberflache

Besondere Kriterien fiir Seeteufel ohne Kopf

Blutgefile
(Bauchmuskeln)

Schasf gezeichnet und
kriftig rot

Scharf gezeichnet, Blut
wird dunkler

Diffus und braun

Vollig diffus (*) braun
und gelbe Farbung des
Fleisches

('} Diese Spalte gilt nur bis zum Erlafl eines Beschlusses der Kommission tber Kriterien fur zum menschlichen Verzehr ungeeigneten Fisch gemif der
Richtlinie 91/493/EWG.

(3) Oder noch stiarker verdorben.

(*) Vor Eintritt der Totenstarre ist frischer Fisch nicht fest und geschmeidig, er wird aber dennoch in Frischeklasse Extra eingestuft.

B. FETTFISCHE

Beurteilungsschema

Frischeklasse

Extra

A

Nicht zugelassen (1)

[

Haut (-)

Kraftige, glanzende
Farbe, leuchtend und
irisierend; deutlicher
Unterschied zwischen
Riicken- und Bauchseite

Weniger kriftig und
leuchtend; blassere
Farben; weniger
Unterschied zwischen
Riicken- und Bauchseite

Stumpf und ohne Glanz,
verwaschene Farben;
faltige Haut beim
gebogenen Fisch

Sehr stumpfe Farbe;
Haut lost sich von selbst
vom Fleisch ()

Schleimmantel

Wasserklar

Etwas wolkig

Milchig

Gelblich-grauer triiber
Schleim ()

Muskelfleisch (%)

Sehr fest, steif

Ziemlich steif, fest

Etwas weich

Weich (schlaff) ()

Kiemendeckel Silbrig Silbrig, leicht rotlich Braunfarbung und Gelblich (%)
oder braunlich grofiflachiges Austreten
von Blut
Augen Hervortretend, prall; Hervortretend, aber Flach; verschwommene In der Mitte

schwarzblaue glinzende
Pupille, durchsichtiges
,Lid“

weniger prall; dunkle
Pupille; leicht schillernde
Hornhaut

Pupille; ausgetretenes
Blut rund um die Augen

eingesunken; graue
Pupille; milchige
Hornhaut (%)
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Beurteilungsschema
Frischeklasse
Nicht zugelassen ('}
Extra A B
Kiemen (2) Gleichmafig dunkelrot Farbe weniger kraftig; Geschwollen, verblafst; Gelblich; milchiger

bis purpur; kein Schleim

blasser am Rand;
durchsichtiger Schleim

zahflissiger Schleim

Schleim (%)

Geruch der Kiemen

Nach frischem Seetang;
wiirzig; nach Jod

Kein Geruch nach
Seetang; neutraler
Geruch

Fetter, etwas
schwefeliger Geruch (%)
nach ranziger Hefe oder
verfaultem Obst

Faulig, sauerlich (%)

(') Diese Spalte gilt nur bis zum Erlall eines Beschlusses der Kommission tber Kriterien fiir zum menschlichen Verzehr ungeeigneten Fisch gemaR der
Richtlinie 91/493/EWG.
{*) Fiir Heringe und Makrelen, die entsprechend den Bestimmungen von Anhang Il Nummer 8 der Richtlinie 92/48/EWG (ABL Nr. L 187 vom 7. 7. 1992,
S. 41) in kaltem Meerwasser aufbewahrt werden, das mit Eis (CSW) oder durch mechanische Mittel (RSW) gekiihlt wird, gilt in bezug auf die
Frischeklassen folgendes:
— Fiir die Frischeklasse Extra gilt ebenfalls das Kriterium der Frischeklasse A.
(}) Oder noch stirker verdorben.

(*) In Eis gelegter Fisch wird ranzig, bevor er verschimmelt riecht, CSW-/RSW-Fisch verschimmelt, bevor er ranzig riecht.

C. KNORPELFISCHE

Beurteilungsschema

Frischeklasse

Extra

Nicht zugelassen (')

Augen Hervortretend, schr Hervortretend, aber Flach, getriibt Eingesunken, gelblich (%)
glinzend und irisierend; nicht prall; weniger
kleine Pupillen glanzend und irisierend;
ovale Pupillen
Aussehen Zumindest teilweise Totenstarre voriiber; Etwas Schleim in der Viel Schleim in der
Totenstarre; etwas kein Schleim mehr auf Mundhohle und auf den | Mundhohle und auf den
klarer Schleim auf der der Haut und vor allem Kiemenspalten; Kiefer Kiemenspalten (2)
Haut in der Mundhohle und leicht abgeflacht
den Kiemenspalten
Geruch Geruch nach Seetang Geruchlos oder sehr Leicht ammoniakalisch; BeifSender
’ leichter Schimmelgeruch, | sauerlich ammoniakalischer

aber nicht
ammoniakalisch

Geruch (%)

Besondere oder zusitzliche Kriterien fiir Rochen

Extra

Nicht zugelassen (')

Haut Kraftige, irisierende und Kraftige Farbe; Verblassende und Verblafit; faltige Haut;
leuchtende Farbe; wasserklarer Schleim stumpf werdende Farbe; zahflissiger Schleim
wasserklarer Schleim tritber Schleim

Muskelfleisch Fest und geschmeidig Fest Weich Schlaff

Aussehen Flossenkante Steife Flossen Weich Schlaff
durchscheinend und
gebogen

Bauchseite Weifd und glinzend, mit Weiff und glinzend, mit Weif§ und stumpf, mit Gelb oder grunlich; rote
mauvefarbener roten Flecken nur an zahlreichen roten oder Flecken auch im
Flossenkante der Flossenkante gelben Flecken Muskelfleisch

(") Diese Spalte gilt nur bis zum Erlaf eines Beschlusses der Kommission tiber fiir zum menschlichen Verzehr ungeeigneten Fisch gemifl der Richtlinie

91/493/EWG.

(*} Oder noch stirker verdorben.
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D. KOPFFUSSER

Beurteilungsschema
Frischeklasse
Extra A B

Haut Kriftige Farbe, Haut Getriibte Farbung; Haut | Verblaf8t; Haut lifSt sich

festanliegend festanliegend ziemlich leicht ablosen
Muskelfleisch Sehr fest; weild Fest; kreidig weifS Etwas weich;

schimmernd rotlich-weifd oder leicht

gelblich
Arme Schwer abzureiffen Schwer abzureifSen Leichter abzureifsen
Geruch Frisch; nach Seetang Schwacher oder kein Tintengeruch
Geruch

E. KREBSTIERE

1. Garnelen

Beurteilungsschema

Frischeklasse

Extra A

Mindesteigen- — Oberfliache des Panzers: feucht und | Wie bei Klasse Extra
schaften glinzend

— Beim Umschiitten missen die
Garnelen einzeln fallen

~— Fleisch ohne Fremdgeruch

— Frei von Sand, ohne Fremdkorper

Aussehen der

1. Garnele in Kraftig rosarot mit kleinen weifSen — Von etwas verblafiter rosaroter bis zu
ihrem Panzer Flecken; Brustpanzer grofitenteils hell blaulich-roter Farbe mit weiflen

Flecken; Brustpanzer sollte hell sein

und ins Graue gehen

2. Tiefseegarnele Einheitlich rosa — Rosa, eventuell beginnende

" Schwarzfirbung des Kopfes

Beschaffenheit des | — Leicht schilbar, mit nur technisch — Weniger leicht schilbar, mit geringen

Fleisches beim und unvermeidbaren Fleischverlusten Fleischverlusten

nach dem Schilen — Fest, aber nicht zih — Weniger fest, leicht zah

Bruchstucke Einzelne wenige Garnelenbruchsticke Geringer Anteil an Garnelenbruchsticken
zuldssig zuldssig

Geruch Nach frischem Seetang, leicht sifilich Sauerlich; kein Geruch nach Seetang
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2. Kaisergranat

Beurteilungsschema

Frischeklasse

Extra

A

Panzer

Farbe blaffrosa oder
rosa bis rotorange

Farbe blafirosa oder
rosa bis rotorange; keine
schwarzen Flecken

Leicht verblaf8t; einige
schwarze Flecken und ins
Graue gehende Farbe,
insbesondere auf dem
Panzer und zwischen den
Schwanzsegmenten

Augen und Kiemen

Augen schwarz und
glanzend; Kiemen
rosafarbig

Augen stumpf, von
grau-schwarzer Farbe;
die Farbe der Kiemen
geht ins Graue

Kiemen von dunkelgrauer
Farbe oder griine Farbe
auf der Ruckenseite des
Panzers

Geruch Charakteristischer milder | Verlust des Leicht sauerlich
Schalentiergeruch charakteristischen
Schalentiergeruchs; kein
Ammoniakgeruch
Muskelfleisch Durchsichtig und Nicht mehr durchsichtig, | Undurchsichtiges stumpfes
(Schwanz) blaulich bis weiff jedoch auch nicht Fleisch

verblafSt
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ANHANG 11
GROSSENKLASSEN
Groflenschema Mindestgrofen nach den in Artikel 7 genannten Verordnungen
Art Grofe Kg/Fisch (') Stiick/kg (%) Region Geographisches Gebiet Mindestgrofle
Hering 1 0,25 und mehr 4 oder weniger 1 ICES Vb) (EG-Zone) 20 cm
(Clupea harengus) 2 0,125 bis 0,25 S bis 8 2 (a) 20 cm
3 0,085 bis 0,125 9 bis 11 (b) 18 cm
4 0,05 bis 0,085 12 bis 20 3 20 cm
Ostsechering, N 0,031 bis 0,085 12 bis 32
gefangen und ange-
landet nordlich von
59°30' N
Sardine 1 0,067 und mehr 15 oder weniger Noch
(Sardina pilchardus) 2 0,042 bis 0,067 16 bis 24 festzulegen
3 0,028 bis 0,042 25 bis 35
0,015 bis 0,028 36 bis 67
Mittelmeer 4 0,011 bis 0,028 36 bis 91
Katzenhai 1 2 und mehr — —
(Scyliorhinus spp.) 2 1 bis 2
3 0,5 bis 1
Dornhai 1 2,2 und mehr — —
(Squalus acanthias) 2 1 bis 2,2
3 0,5 bis 1
Rotbarsch, Goldbarsch| 1 2 und mehr — —
oder Tiefenbarsch 2 0,6 bis 2
(Sebastes spp.) 3 0,35 bis 0,6
Kabeljau 1 7 und mehr — 1 35 cm
(Gadus morhua) 2 4 bis 7 2 (a) 35 ¢m
3 2 bis 4 (b) 30 cm
4 1 bis 2 3 35 em
S 0,3 bis 1 Ostsee Sudlich von 59°30' N 35 cm
Kohler 1 S und mehr — 1 35 ¢cm
(Pollachius virens) 2 3 bis § 2 (a) 35 ¢cm
3 1,5 bis 3 (b) 30 cm
4 0,3 bis 1,5 3 35 ecm
Ostsee Sidlich von §9°30’ N 30 cm
Schellfisch 1 1 und mehr — 1 ICES Vb) (EG-Zone) 30 ¢cm
(Melanogrammus 2 0,57 bis 1 2 (a) 30 cm
aeglefinus) 3 0,37 bis 0,57 (b) 27 cm
4 0,17 bis 0,37 3 30 cm
Merlan 1 0,5 und mehr — 1 27 ¢cm
(Merlangius 2 0,35 bis 0,5 2 (a) 23 ¢m
merlangus) 3 0,25 bis 0,35 (b) 23 cm
4 0,11 bis 0,25 3 23 ¢cm
Leng 1 5 und mehr — 1 —
(Molva spp.) 2 3 bis 5 2 (a) noch
3 1,2 bis 3 festzulegen
(b) —
3 63 cm
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Groflenschema MindestgroBen nach den in Artikel 7 genannten Verordnungen
Art Grofle Kg/Fisch (1) Stiick/kg (%) Region Geographisches Gebiet Mindestgrofle
Makrele 1 0,5 und mehr 50 oder weniger 1 20 cm
(Scomber scombrus) 0,2 bis 0,5 51 bis 125 Aufer Nordsee 20 cm
3 0,1 bis 0,2 126 bis 250 Nordsee 30 cm
0,08 bis 0,2 126 bis 325 3 30 cm
Mittelmeer 5 20 ¢cm
Mittelmeer 18 e¢m
Spanische Makrele 1 0,5 und mehr — —
(Scomber japonicus) 2 0,25 bis 0,5
3 0,14 bis 0,25
4 0,05 bis 0,14
Sardelle 1 0,033 und mehr 30 oder weniger 3 Aufler ICES IXa) 12 cm
(Engraulis spp.) 2 0,020 bis 0,033 31 bis 50 3 ICES IXa) 10 cm
3 0,012 bis 0,020 51 bis 83 Mittelmeer 9 cm
4 0,008 bis 0,012 84 bis 125
Scholle oder Goldbutt | 1 0,6 und mehr — 1 25 cm
(Pleuronectes platessa) | 2 0,4 bis 0,6 2 (a) 25 cm
3 0,3 bis 0,4 (b) 27 cm
4 0,15 bis 0,3 Nordsee 27 cm
3 25 ¢cm
Ostsee Untergebiete 22 bis 25 25 cm
Untergebiete 26 bis 28 21 em
Untergebiete 29 18 cm
sudlich von 59°30' N
Seehecht 1 2,5 und mehr — 1 30 ¢cm
(Merluccius 2 1,2 bis 2,5 2 (a) 30 ¢m
merluccius) 3 0,6 bis 1,2 (b) 30 cm
4 0,28 bis 0,6 3 27 cm
5 0,2 bis 0,28 Mittelmeer 20 cm
Mittelmeer 0,15 bis 0,28
Scheefsnut 1 0,45 und mehr — 1 25 ¢cm
(Lepidorhombus spp.) 2 0,25 bis 0,45 2 (a) 25 c¢cm
3 0,20 bis 0,25 (b) 25 ¢m
4 0,11 bis 0,20 3 20 ¢cm
Mittelmeer 0,05 bis 0,20
Brachsenmakrele 1 0,8 und mehr — —
(Brama spp.) 2 0,2 bis 0.8
Seeteufel 1 8 und mehr — 1 —
{Lophius spp.) 2 4 bis 8 2 (a) Noch
ganz, ausgenommen festzulegen
3 2 bis 4 (b) —
4 1 bis 2 3 Noch
5 0,5 bis 1 festzulegen
Mittelmeer 30 cm
Seeteufel 1 4 und mehr — —_
(Lophius spp.) 2 2 bis 4
ohne Kopf 3 1 bis 2
4 0,5 bis 1
M 0,2 bis 0,5
Scharbe 1 0,25 und mehr _— 1 15 cm
(Limanda limanda) 2 0,13 bis 0,25 2 (a) 15 ¢cm
(b) 23 cm
3 Nordsee 23 cm

23 ¢cm
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Groflenschema Mindestgrofen nach den in Artikel 7 genannten Verordnungen
Art Grofle Kg/Fisch (1) Stiick/kg (%) Region Geographisches Gebiet Mindestgrofie
Echte Rotzunge 1 0,6 und mehr — 1 25 cm
(Microstomus kitt) 0,35 bis 0,6 2 (a) 25 cm
3 0,18 bis 0,35 (b) 25 ¢m
3 25 cm
Weifler Thun 1 4 und mehr — —
(Thunnus alalunga) 2 1,5 bis 4
Roter Thun 1 70 und mehr — Mittelmeer 70 cm oder
(Thunnus thynnus) 2 50 bis 70 6,4 kg
3 25 bis 50
4 10 bis 25
N 6,4 bis 10
Grofdugiger Thun 1 10 und mehr — —
(Thunnus obesus) 2 3,2 bis 10
Pollack 1 5 und mehr — 1 —
(Pollachius pollachius) | 2 3 bis § 2 (a) 30 cm
3 1,5 bis 3 (b) —
4 0,3 bis 1,5 3 30 cm
Blauer Wittling 1 — 7 oder weniger —
(Micromesistius 2 8 bis 14
poutassou oder 3 15 bis 25
Gadus poutassou) 4 26 bis 30
Franzosendorsch 1 0,4 und mehr — 3 Noch
(Trisopterus luscus) 2 0,25 bis 0,4 festzulegen
und Zwergdorsch 3 0,125 bis 0,25
(Trisopterus minutus) 4 0,05 bis 0,125
Gelbstriemen 1 — 5 oder weniger —
(Boops boops) 2 6 bis 31
3 32 bis 70
Laxierfisch 1 — 20 oder weniger —
(Maena maris) 2 21 bis 40
3 41 bis 90
Meeraal 1 7 und mehr — 1 —
(Conger conger) 2 S bis7 2 (a) 58 ¢m
3 0,5 bis 5 (b) —
3 58 cm
Knurrhahn 1 1 und mehr — —
(Trigla spp.) 2 0,4 bis 1
Roter Knurrhahn 3 0,2 bis 0,4
4 0,06 bis 0,2
Sonstige Knurrhdhne 1 0,25 und mehr
2 0,2 — 0,25
Bastardmakrele 1 0,6 und mehr — 1 15 ¢cm
(Trachurus spp.) 2 0,4 bis 0,6 2 15 ¢m
3 0,2 bis 0,4 3 15 cm
4 0,08 bis 0,2 5 15 cm
5 0,02 bis 0,08 Mittelmeer 12 cm
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Groflenschema

Mindestgroflen nach den in Artikel 7 genannten Verordnungen

Art Grofle Kg/Fisch (') Stiick/kg (%) Region Geographisches Gebiet Mindestgrofse
Meerasche 1 1 und mehr — 1 —
(Mugil spp.) 2 0,5 bis 1 2 (a) 20 ¢m

3 0,2 bis 0,5 (b) —
4 0,1 bis 0,2 3 20 cm
Mittelmeer 16 cm
Rochen 1 5 und mehr — —
(Raja spp.) 2 3 bis 5
3 1 bis 3
4 0,3 bis 1
Rochen 1 3 und mehr — —
(Flugel) 2 0,5 bis 3
Flunder 1 Mehr als 0,3 — 1 24 cm
(Platichthys flesus) 2 0,2 bis 0,3 2 (a) 24 cm
einschliefSlich (b) 24 cm
3 24 cm
Ostsee Untergebiete 22 bis 25 25 cm
Untergebiete 26 bis 28 21 cm
Untergebiete 29 bis 32 18 cm
stdlich von 59°30" N
Seezunge 1 0,5 und mehr — 1 24 cm
(Solea spp.) 2 0,33 bis 0,5 2 (a) 24 c¢m
3 0,25 bis 0,33 (b) 24 cm
4 0,17 bis 0,25 3 24 ¢m
5 0,12 bis 0,17 (%) Mittelmeer 20 ¢cm
1 0,5 und mehr
2 0,33 bis 0,5
3 0,25 bis 0,35
4 0,2 bis 0,25
5 0,12 bis 0,2 ()
Degenfisch 1 3 und mehr — —
(Lepidopus caudatus) 2 2 bis 3
3 1 bis 2
4 0,5 bis 1
Kurzflossen-Haar- 1 3 und mehr — —
schwanz 2 0,5 bis 3
(Aphanopus carbo)
Tintenfisch 1 0,5 und mehr — —
(Sepia officinalis und 2 0,3 bis 0,5
Rossia macrosoma) 0,1 bis 0,3
Kaisergranat 1 — 20 und weniger 2 Skagerrak und Kattegat 40 mm (")
(Nephrops norvegicus)| 2 21 bis 30 130 mm ()
3 31 bis 40 2 Aufler Schottland, 25 mm ()
4 Mehr als 40 Irische See 85 mm (7)
(ICES Vla) und Vlia)),
Skagerrak und Kattegat
2 Westlich Schottland 20 mm (")
und Irische See 70 mm (77)
(ICES VlIa) und Vlla))
3 20 mm (")
70 mm (*)
Mittelmeer 20 mm (")

70 mm ()
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Groflenschema Mindestgrofen nach den in Artikel 7 genannten Verordnungen
Art GrofSe Kg/Fisch (') Stiick/kg (2) Region Geographisches Gebiet Mindestgrofle

Kaisergranatschwinze 1 — 60 und weniger 2 Skagerrak und Kattegat 72 mm

2 61 bis 120

3 121 bis 180 2 Aufler westlich Schottland, 46 mm

4 Mehr als 180 Irische See

(ICES VIa) und VIIa)),
Skagerrak und Kattegat
2 Westlich Schottland 37 mm
und Irische See (ICES Vla)
3 und Vlla)) 37 mm

Garnelen 1 16,8 mm und mehr (%) — —
(Crangon crangon) 2 6,5 mm und mehr
Tiefseegarnelen eine — 250 und weniger —
(Pandalus borealis) Grofle
frisch oder gekiihlt
Tiefseegarnelen in 1 — 160 und weniger —
Wasser gekocht oder 2 161 bis 250
gediinstet
Taschenkrebs 1 16 cm und mehr (%) — —
(Cancer pagurus) 2 13 bis 16 cm (%)

Breite des Panzers.
B

“) Lange des Panzers.
") Linge insgesamt.

)
)
3) Diese Tabelle gilt bis 31. Dezember 1997.
) Diese Tabelle gilt ab 1. Januar 1998.

)

) Breite des Panzers, gemessen an seiner breitesten Stelle.
) Aufler Skagerrak und Kattegat.
) Skagerrak und Kattegat.




