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KOMMISSIONENS FORORDNING (EU) 2023/2108
af 6. oktober 2023

om @ndring af bilag II til Europa-Parlamentets og Ridets forordning (EF) nr. 1333/2008 og af bilaget
til Kommissionens forordning (EU) nr. 231/2012 for si vidt angdr fedevaretilsatningsstofferne
nitritter (E 249-250) og nitrater (E 251-252)

(E@S-relevant tekst)

EUROPA-KOMMISSIONEN HAR —
under henvisning til traktaten om Den Europziske Unions funktionsmade,

under henvisning til Europa-Parlamentets og Radets forordning (EF) nr. 1333/2008 af 16. december 2008 om fodevaretil-
saetningsstoffer (!), serlig artikel 10, stk. 3, og artikel 14,

under henvisning til Europa-Parlamentets og Rédets forordning (EF) nr. 1331/2008 af 16. december 2008 om en fzlles
godkendelsesprocedure for fodevaretilsaetningsstoffer, fedevareenzymer og fedevarearomaer (), sarlig artikel 7, stk. 5, og

ud fra felgende betragtninger:

(1)  Bilag I til forordning (EF) nr. 1333/2008 indeholder en EU-liste over fadevaretilsaetningsstoffer, der er godkendst til
anvendelse i fodevarer, og deres anvendelsesbetingelser.

(2)  Der er ved Kommissionens forordning (EU) nr. 231/2012 (*) fastsat specifikationer for fadevaretilsaetningsstoffer, der
er opfert i bilag II til forordning (EF) nr. 1333/2008.

(3)  Thenhold til artikel 3, stk. 1, i forordning (EF) nr. 1331/2008 kan EU-listen over fodevaretilsetningsstoffer opdateres
pa Kommissionens initiativ eller som folge af en ansegning.

(4)  Kaliumnitrit (E 249), natriumnitrit (E 250), natriumnitrat (E 251) og kaliumnitrat (E 252) er stoffer, der er godkendt i
henhold til bilag II il forordning (EF) nr. 1333/2008. De er i mange drtier blevet anvendt som konserveringsmiddel
til — i kombination med andre faktorer — at sikre fedevarekonservering og den mikrobiologiske sikkerhed af
fodevarer, navnlig ked, fisk og osteprodukter, og bidrage til deres karakteristiske organoleptiske egenskaber. Det
erkendes dog samtidig, at forekomst af nitritter og nitrater i fodevarer kan fordrsage dannelse af nitrosaminer,
hvoraf nogle er kraftfremkaldende. Der er derfor pd den ene side behov for at minimere risikoen for dannelse af
nitrosaminer ved forekomst af nitritter og nitrater i fedevarer og pd den anden side at bevare deres beskyttende
virkninger mod formering af bakterier, navnlig af C. botulinum, der fordrsager botulisme.

(5)  De maksimalgrensevardier for nitritter (E 249 og E 250) og nitrater (E 251 og E 252) i fedevarer, der i gjeblikket er
fastsat i forordning (EF) nr. 1333/2008, er baseret pd udtalelser fra Den Videnskabelige Komité for Levnedsmidler af
1990 () og 1995 () samt pd udtalelse fra Den Europeziske Fodevaresikkerhedsautoritet (autoriteten«) af
26. november 2003 (°). De udtrykkes sd vidt muligt som »tilsat maengde«, da den tilsatte mangde af nitrit ifelge
autoriteten snarere end restmangden bidrager til den hemmende aktivitet mod C. botulinum.

() EUTL 354 af 31.12.2008, 5. 16.

() EUTL 354 af 31.12.2008, s. 1.

() Kommissionens forordning (EU) nr. 231/2012 af 9. marts 2012 om specifikationer for fodevaretilsaetningsstoffer opfert i bilag II og III
til Europa-Parlamentets og Radets forordning (EF) nr. 1333/2008 (EUT L 83 af 22.3.2012, 5. 1).

() Udtalelse om nitrater og nitritter af 19. oktober 1990, Europa-Kommissionen — Reports of the Scientific Committee for Food (26.
serie), s. 21.

() Udtalelse om nitrater og nitrit af 22. september 1995, Europa-Kommissionen — Reports of the Scientific Committee for Food (38.
serie), s. 1.

(®) Udtalelse fra Ekspertpanelet for Biologiske Farer efter anmodning fra Kommissionen om virkningerne af nitritter/nitrater for
kedprodukters mikrobiologiske sikkerhed, https:/[www.efsa.europa.eu/en/efsajournal /pub/14.
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Der er undtagelsesvis fastsat maksimalgreenseveerdier for restkoncentrationer af nitritter og nitrater for visse
traditionelt saltede kedprodukter. For sddanne produkter, der er saltet ved nedsankning i en saltoplesning eller ved
anvendelse af tor péafering af en saltblanding pd kedets overflade eller en kombination heraf, eller hvis
nitritter ogleller nitrater indgdr i et sammensat produkt, eller hvis saltoplesningen indsprejtes i produktet inden
kogning, er det, pd grund af arten af den fremstillingsproces, der anvendes for disse traditionelle produkter, ikke
muligt at kontrollere mangden af tilsatte salte, der absorberes af kedet under saltningen.

[ 2014 afsluttede Kommissionen en skrivebordsundersogelse for at overvige medlemsstaternes gennemforelse af
EU-reglerne om nitritter. Undersogelsen viste, at den maengde nitritter, der typisk tilsettes ikke-steriliserede
kodprodukter, med visse undtagelser er lavere end den fastsatte EU-maksimalgrensevardi. Kommissionen
konkluderede i rapporten, at i betragtning af at der i de fleste medlemsstater normalt blev tilsat en mangde nitrit til
kadprodukter, der var lavere end de maksimalt tilladte niveauer, skulle muligheden for at tage de nuvearende
maksimalgranseveerdier for nitritter op til revision undersgges med henblik pé yderligere at reducere eksponeringen
for disse fedevaretilsetningsstoffer. Kommissionen ivaerksatte derfor en ad hoc-undersegelse vedrorende industriens
anvendelse af nitritter i forskellige kategorier af kedprodukter. Det konkluderes ogsd i undersogelsen, som blev
afsluttet i 2016, at der var mulighed for at senke de nuvarende maksimalgrenseverdier for nitritter, som er
godkendt i henhold til EU-lovgivningen.

Artikel 32, stk. 1, i forordning (EF) nr. 1333/2008 foreskriver, at de fodevaretilsaetningsstoffer, det var tilladt at
anvende i EU for den 20. januar 2009, skal underkastes en ny risikovurdering, der foretages af autoriteten.
Autoriteten afgav den 15. juni 2017 sine videnskabelige udtalelser om revurdering af sikkerheden ved nitritter og
nitrater som fedevaretilsatningsstoffer (7).

Autoriteten afledte for sd vidt angdr nitritter et acceptabelt dagligt indtag (ADI) pd 0,07 mg nitrit/kg kropsvaegt pr.
dag. Den ansldede eksponering som folge af dets anvendelse som fodevaretilsetningsstof overskred ikke denne ADI
for den almindelige befolkning, bortset fra en smule hos bern ved den hejeste percentil, og udgjorde ca. 17 % af den
samlede eksponering via kosten. Hvis alle kilder til eksponering via kosten blev betragtet under ét (fedevaretilseet-
ningsstoffer, naturlig forekomst og kontaminering), ville ADI'en blive overskredet hos spadbern, smibern og bern
ved middeleksponering og for alle aldersgrupper ved den hgjeste eksponering. Autoriteten konkluderede for sé vidt
angar eksponeringen for eksogene nitrosaminer, at det ikke er muligt klart at skelne de nitrosaminer, der dannes af
det nitrit, der er tilsat som fodevaretilsetningsstof, fra dem, der dannes af nitrit, der forekommer naturligt i
fodevaren, eller som folge af kontaminering. Autoriteten vurderede, at der var en vis bekymring for den samlede
eksponering for hgje niveauer af eksogene nitrosaminer i alle aldersgrupper, undtagen hos wldre. Endelig
bekraftede autoriteten, at der var bevis for sammenhang mellem praeformet N-nitrosodimethylamin og kolorektal
kreeft, og at der i et vist omfang var bevis for sammenhang mellem nitrit fra kosten og mavekraft og for
sammenhang mellem kombinationen af nitrit og nitrat fra forarbejdet kad og kolorektal kreft. Dette stemmer
overens med den konklusion, som Det Internationale Kreaftforskningscenter ndede frem til i 2015 (%).

For sd vidt angdr nitrater opretholdt autoriteten en ADI pé 3,7 mg nitrat-ion/kg kropsvaegt pr. dag og vurderede, at
eksponeringen som folge af dets anvendelse som fodevaretilsatningsstof ikke overskred denne ADI. Hvis alle kilder
til eksponering for nitrat via kosten blev betragtet under ét, ville ADI'en blive overskredet for alle aldersgrupper ved
middeleksponering og hgjeste eksponering. Bidraget fra nitrater, der anvendes som fodevaretilsatningsstoffer,
udgjorde ca. 2 % af den samlede eksponering.

Autoriteten fremsatte nogle anbefalinger i begge udtalelser, hvori den foreslog at foretage yderligere undersogelser af
nitrosoforbindelser, nitritter og nitrater og at seenke de nuvarende grenser for giftige stoffer (bly, kvikselv og arsen) i
EU-specifikationerne vedrgrende nitritter (E 249 og E 250) og nitrater (E 251 og E 252).

Den 7. december 2022 ivarksatte Kommissionen en offentlig indkaldelse af tekniske data om giftige stoffer for at
imedekomme sidstnavnte anbefaling fra autoriteten. Disse data blev fremlagt i januar 2023.

() EFSA Journal 2017;15(6):4786 og EFSA Journal 2017;15(6)4786.

(®) IARC Monographs Volume 114: Evaluation of consumption of red meat and processed meat.
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Autoriteten konkluderede i sin videnskabelige udtalelse om de risici for folkesundheden, der er forbundet med
forekomsten af nitrosaminer i fodevarer, der blev offentliggjort den 28. marts 2023 (°), at den eksponeringsmargin
for kreeftfremkaldende nitrosaminer, der forekommer i fodevarer, med stor sandsynlighed er mindre end 10 000
ved hej eksponering for alle aldersgrupper, hvilket kan give anledning til sundhedsmassige betaenkeligheder, og at
»kad og kedprodukter« er den fedevarekategori, der primert bidrager til eksponeringen.

Ved Kommissionens gennemfarelsesforordning (EU) 2021/1165 (%) tillades kun anvendelse af natriumnitrit (E 250)
og kaliumnitrat (E 252) i gkologiske kedprodukter med lavere maksimalgrensevardier end de maksimalgraen-
sevaerdier, der er fastsat i forordning (EF) nr. 1333/2008, og kun pé betingelse af at det over for den kompetente
myndighed er godtgjort, at der ikke findes noget teknologisk alternativ.

Ved Kommissionens afggrelse (EU) 2021/741 (") godkendte Kommissionen for en begranset periode pé tre ar
Kongeriget Danmarks anmodning om at opretholde strengere nationale bestemmelser om tilsaetning af nitritter til
kedprodukter. De danske nationale bestemmelser opretholder lavere maksimalgransevardier for nitritter for visse
kedprodukter i forhold til de maksimalgraenseveardier, der er fastsat i forordning (EF) nr. 13332008, og tillader
ikke markedsforing af produkter, for hvilke der kun kan fastsattes maksimalgrenseveerdier for restmangder.

De nuvarende betingelser for anvendelse af nitritter og nitrater som fodevaretilsaetningsstoffer ber @ndres pa
baggrund af autoritetens genevaluering af nitritter og nitrater som fodevaretilseetningsstoffer og vurdering af
kreeftfremkaldende nitrosaminer i fedevarer og wunder hensyntagen til skrivebordsundersggelsen med
medlemsstaterne, ad hoc-underspgelsen vedrerende industriens anvendelse af nitritter, erfaringerne med
anvendelsen af maksimalgraenseveardier for nitritter og nitrater, der er tilladt i ekologiske kedprodukter, Danmarks
erfaringer med strengere nationale bestemmelser om anvendelse af nitritter i kedprodukter og den omfattende
hering af organisationer, der reprasenterer de relevante fodevarevirksomhedsledere, forbrugere og eksperter fra
medlemsstaternes kompetente myndigheder.

P4 baggrund af autoritetens genevaluering af nitritter og nitrater som fodevaretilsetningsstoffer ber de eksisterende
maksimalgraenseverdier for forekomsten af bly, kvikselv og arsen i nitritter (E 249 og E 250) og nitrater (E 251 og
E 252), der er fastsat i EU-specifikationerne, ogsa senkes.

Navnlig ber de maksimale mangder af nitritter og nitrater, der kan tilsettes som fedevaretilsetningsstoffer til
fadevarer, senkes for at holde indholdet af nitrosaminer, der potentielt dannes som folge af denne anvendelse, s&
lavt som muligt, samtidig med at den mikrobiologiske sikkerhed sikres. For hver bestemmelse om anvendelse af
nitritter og nitrater ber der desuden i hele holdbarhedsperioden fastsa@ttes maksimumsrestmangder fra alle kilder
for de produkter, der er klar til markedsfering, for bedre at kunne overvige eksponeringen i forhold til de respektive
ADrer. Anvendelsen af bdde maksimalgrensevaerdier for tilsatte maengder og restmangder er i overensstemmelse
med den fremgangsmadde, der er vedtaget af Codexkomitéen for Tilsatningsstoffer til Levnedsmidler (*?). I lyset af en
mindre bekymring med hensyn til bidraget fra nitrater, der anvendes som fedevaretilsetningsstoffer, til den samlede
eksponering og de igangvarende dreftelser om behovet for at fastsatte et enkelt restniveau for bade nitritter og
nitrater i hver fedevarekategori ber det dog stadig vere tilladt at markedsfore produkterne, hvis de nye
maksimalgranseveerdier for nitrater overskrides, men den pdgzldende fodevarevirksomhedsleder ber undersage
drsagen til denne overskridelse.

Fodevarekategorierne 08.3.1 »lkke-varmebehandlede kadprodukter« og 08.3.2 »Varmebehandlede kadprodukter« i
del D i bilag II til forordning (EF) nr. 1333/2008 omfatter en bred vifte af forarbejdede kadprodukter, herunder visse
traditionelle og traditionelt saltede kedprodukter, for hvilke der ikke findes specifikke bestemmelser i
fodevarekategori 08.3.4 »Traditionelt saltede kedprodukter, der er omfattet af serlige bestemmelser vedrgrende
nitritter og nitrater«. De nye maksimalgransevardier for nitritter, jf. kategori 08.3.1 og 08.3.2, er dog muligvis ikke
tilstraekkelige til konservering af nogle af disse traditionelle og traditionelt saltede kedprodukter. Der ber derfor
fastsattes bestemmelser i fodevarekategori 08.3.4 for de pageldende produkter.

() EFSA Journal 2023: 21(3):7884.

Kommissionens gennemforelsesforordning (EU) 2021/1165 af 15. juli 2021 om godkendelse af visse produkter og stoffer til

anvendelse i skologisk produktion og udarbejdelse af lister over disse (EUT L 253 af 16.7.2021, s. 13).

Kommissionens afgerelse (EU) 2021/741 af 5. maj 2021 om de nationale bestemmelser om tilsetning af nitrit til visse kedprodukter,

som Danmark har givet meddelelse om (EUT L 159 af 6.5.2021, s. 13).

Rapport fra det 51. mode i Codex Komité for Tilseetningsstoffer til Levnedsmidler, punkt 107.
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(20) Endelig ber de reviderede maksimalgransevardier, selv om de nuvarende maksimalgrensevardier udtrykkes som
natriumnitrit eller natriumnitrat, udtrykkes som henholdsvis nitrit-ion og nitrat-ion, hvilket stemmer overens med
de ADrer, som autoriteten har fastsat. Omregningsfaktorerne er 0,67 mellem natriumnitrit og nitrit-ion og 0,73
mellem natriumnitrat og nitrat-ion.

(21)  Anvendelsen af nye maksimalgransevardier bor udskydes, og der ber fastsettes overgangsperioder for produkter,
der markedsfares inden anvendelsesdatoen for de respektive maksimalgrensevardier, siledes at fodevarevirksom-
hedslederne, herunder smé og mellemstore virksomheder, kan tilpasse sig de nye strengere anvendelsesbetingelser,
der er fastsat i denne forordning. For s vidt angdr oste bor anvendelsesdatoen fastsattes under hensyntagen til den
tid, det tager at modne dem, for de bringes i omsatning, som for visse produkters vedkommende kan vere op til 24
madneder eller mere.

(22) 1betragtning af at autoriteten ikke konstaterede en umiddelbar betenkelighed med hensyn til sundheden knyttet til
forekomsten af giftige stoffer i fodevaretilsatningsstofferne kaliumnitrit (E 249), natriumnitrit (E 250),
natriumnitrat (E 251) og kaliumnitrat (E 252), ber det i en overgangsperiode tillades at anvende disse fodevaretilsat-
ningsstoffer, der er markedsfert lovligt inden datoen for denne forordnings ikrafttreeden. Af samme arsager ber
fodevarer, der indeholder fodevaretilsaetningsstofferne kaliumnitrit (E 249), natriumnitrit (E 250), natriumnitrat (E
251) og kaliumnitrat (E 252), og som er blevet markedsfert lovligt inden datoen for denne forordnings ikrafttreeden,
fortsat kunne markedsferes i en overgangsperiode og forblive pd markedet indtil »bedst for«datoen eller sidste
anvendelsesdato.

(23) Forordning (EF) nr. 1333/2008 og (EU) nr. 231/2012 ber derfor sendres.

(24) Foranstaltningerne i denne forordning er i overensstemmelse med udtalelse fra Den Stdende Komité for Planter, Dyr,
Fedevarer og Foder —

VEDTAGET DENNE FORORDNING:

Artikel 1

Bilag II til forordning (EF) nr. 1333/2008 endres som angivet i bilag I til nervarende forordning.

Artikel 2

Bilaget til forordning (EU) nr. 231/2012 sndres som angivet i bilag II til nerverende forordning.

Artikel 3

1. Fedevarer, der ikke overholder de bestemmelser i bilag I, der galder fra den pigaldende dato, og som er blevet
markedsfort lovligt inden den respektive anvendelsesdato, kan fortsat markedsferes indtil »bedst for«-datoen eller sidste
anvendelsesdato.

2. Fedevaretilsetningsstofferne kaliumnitrit (E 249) og/eller natriumnitrit (E 250) og/eller natriumnitrat (E 251) og/eller
kaliumnitrat (E 252), som er blevet markedsfort lovligt for den 29. oktober 2023, og som ikke opfylder maksimalgranse-
verdierne for bly, kvikselv og arsen, jf. bilag II, der finder anvendelse fra den 29. oktober 2023, kan tilseettes til fodevarer i
overensstemmelse med bilag IT og III til forordning (EF) nr. 1333/2008 indtil den 29. april 2024.

ELL http://data.europa.eu/elijreg/2023/2108/oj
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3. Fedevarer, der indeholder fodevaretilsatningsstofferne kaliumnitrit (E 249) ogleller natriumnitrit (E 250) og/eller
natriumnitrat (E 251) og/eller kaliumnitrat (E 252), som er blevet markedsfert lovligt for den 29. oktober 2023, og som
ikke opfylder maksimalgranseveardierne for bly, kvikselv og arsen, jf. bilag II, der finder anvendelse fra den 29. oktober
2023, kan fortsat markedsferes indtil den 29. april 2024 og kan fortsat markedsfores indtil »bedst for«datoen eller sidste
anvendelsesdato.

Artikel 4

Denne forordning traeder i kraft pa tyvendedagen efter offentliggarelsen i Den Europeiske Unions Tidende.

Denne forordning er bindende i alle enkeltheder og galder umiddelbart i hver medlemsstat.

Udfeerdiget i Bruxelles, den 6. oktober 2023.

Pd Kommissionens vegne
Ursula VON DER LEYEN
Formand
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BILAG 1
I bilag 11 til forordning (EF) nr. 1333/2008 foretages folgende @ndringer:
1) Idel D foretages folgende endringer:
a) Rekken vedrerende fodevarekategori 08.3.4 affattes siledes:
»08.3.4 Traditionelle og traditionelt saltede kadprodukter, der er omfattet af serlige bestemmelser vedrerende nitritter og nitrater«
b) Rekken vedrerende fodevarekategori 08.3.4.3 affattes sdledes:
»08.3.4.3 Andre traditionelle og traditionelt torsaltede kadprodukter (kummesaltning og tersaltning, der er anvendt i kombination, eller ndr nitrit og/eller nitrat

indgér i et ssmmensat produkt, eller ndr saltoplesningen indsprejtes i produktet inden kogning)«

2) Idel E foretages folgende aendringer:

a) Rakken vedrerende fodevarekategori 08.3.4 affattes sdledes:

»08.3.4 Traditionelle og traditionelt saltede kadprodukter, der er omfattet af sarlige bestemmelser vedrerende nitritter og nitrater«

b) Rakken vedrerende fedevarekategori 08.3.4.3 affattes sdledes:

»08.3.4.3 Andpre traditionelle og traditionelt torsaltede kadprodukter (kummesaltning og tersaltning, der er anvendt i kombination, eller ndr nitrit og/eller nitrat
indgér i et sammensat produkt, eller ndr saltoplesningen indsprejtes i produktet inden kogning)«

¢) Ikategori 01.7.2 (Modnet ost) foretages folgende @ndringer:

i) Reekken vedrerende E 251-252 (Nitrater) affattes sdledes:

»E 251-252 Nitrater 150 (30) Kun hérd, fast og halvfast ost
Geldende: indtil den 9. oktober 2026

E 251-252 Nitrater 75 (30) (XA) (XB) Kun hard, fast og halvfast ost
Gealdende: indtil den 9. oktober 2026
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E 251-252 Nitrater 110 (30) (XA) (XB) Kun til traditionel svensk ost af typen »grynpipig« fra Gésene, der er modnet i mindst 11

maéneder
Galdende: indtil den 9. oktober 2027

E 251-252 Nitrater 110 (30) (XA) (XB) Kun til traditionel svensk cheddarost fra Kvibille, der er modnet i mindst 4 méneder
Geldende: indtil den 9. oktober 2027

E 251-252 Nitrater 110 (30) (XA) (XB) Kun til traditionel svensk ost af typen »grynpipig« fra Falkoping modnet i mindst 12 maneder
Geldende: indtil den 9. oktober 2027«

ii) Felgende fodnoter indsaettes:
»(XA): Maksimumsmengde, der ma tilsaettes under fremstillingsprocessen, udtrykt som NO;-ion.

(XB):  Hvis restmangden fra alle kilder for det produkt, der er klar til markedsforing i hele produktets holdbarhedsperiode, overstiger 35 mg/kg, udtrykt som NO;-ion, skal
fedevarevirksomhedslederen undersege drsagen til overskridelsen.«

d) Ikategori 01.7.4 (Valleost) foretages folgende @ndringer:

i) Rakken vedrarende E 251-252 (Nitrater) affattes sdledes:

»E 251-252 Nitrater 150 (30) Kun til ostemeelk fra hérd, fast og halvfast ost
Geldende: indtil den 9. oktober 2026

E 251-252 Nitrater 75 (30) (XA) (XB) Kun til ostemeelk fra hard, fast og halvfast ost
Geldende: indtil den 9. oktober 2026«

ii) Felgende fodnoter indsattes:
»(XA): Maksimumsmengde, der ma tilsettes under fremstillingsprocessen, udtrykt som NO;-ion.

(XB):  Hvis restmangden fra alle kilder for det produkt, der er klar til markedsfering i hele produktets holdbarhedsperiode, overstiger 35 mg/kg, udtrykt som NO;-ion, skal
fodevarevirksomhedslederen undersege drsagen til overskridelsen.

€¢) Ikategori 01.7.6 (Osteprodukter (undtagen produkter, der er omfattet af kategori 16)) foretages folgende andringer:

i) Reekken vedrerende E 251-252 (Nitrater) affattes sdledes:

»E 251-252 Nitrater 150 (30) Kun til harde, faste og halvfaste, modnede produkter
Galdende: indtil den 9. oktober 2026

E 251-252 Nitrater 75 (30) (XA) (XB) Kun til harde, faste og halvfaste, modnede produkter
Geldende: indtil den 9. oktober 2026«

€C0C01'6 Je 1T .LN4
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ii) Folgende fodnoter indsettes:
»(XA): Maksimumsmangde, der ma tilseettes under fremstillingsprocessen, udtrykt som NOs-ion.

(XB):  Hvis restmangden fra alle kilder for det produkt, der er klar til markedsfering i hele produktets holdbarhedsperiode, overstiger 35 mg/kg, udtrykt som NO;-ion, skal
fodevarevirksomhedslederen undersege drsagen til overskridelsen.c

f) Ikategori 01.8 (Mejeriproduktanaloger, herunder »beverage whiteners) foretages folgende @ndringer:

i) Rakken vedrerende E 251-252 (Nitrater) affattes sdledes:

»E 251-252 Nitrater 150 (30) Kun til osteanaloger pé basis af mejeriprodukter
Geldende: indtil den 9. oktober 2025

E 251-252 Nitrater 75 (30) (XA) (XB) Kun til osteanaloger pé basis af mejeriprodukter
Gealdende: indtil den 9. oktober 2025«

ii) Folgende fodnoter indsettes:
»(XA): Maksimumsmengde, der ma tilseettes under fremstillingsprocessen, udtrykt som NO;-ion.

(XB):  Hvis restmangden fra alle kilder for det produkt, der er klar til markedsforing i hele produktets holdbarhedsperiode, overstiger 35 mg/kg, udtrykt som NO;-ion, skal
fodevarevirksomhedslederen undersege drsagen til overskridelsen.

g) Ikategori 08.2 (Tilberedt ked som defineret i forordning (EF) nr. 853/2004) foretages folgende aendringer:

i) Rakken vedrerende E 249-250 (Nitritter) affattes sdledes:

»E 249-250 Nitritter 150 (7) Kun til lomo de cerdo adobado, pincho moruno, careta de cerdo adobada, costilla de cerdo adobada,
Kasseler, Brdte, Surfleisch, toorvorst, $aslokk, ahjupraad, kietbasa surowa biata, kietbasa surowa
metka, tatar wotowy (danie tatarskie) og golonka peklowana

Geldende: indtil den 9. oktober 2025

E 249-250 Nitritter 80 (XC) (XD) Kun til lomo de cerdo adobado, pincho moruno, careta de cerdo adobada, costilla de cerdo adobada,
Kasseler, Brite, Surfleisch, toorvorst, aslokk, ahjupraad, kietbasa surowa biala, kietbasa surowa
metka, tatar wotowy (danie tatarskie) og golonka peklowana

Geldende: indtil den 9. oktober 2025«

ii) Folgende fodnoter indsettes:
»(XC): Maksimumsmengde, der ma tilsattes under fremstillingsprocessen, udtrykt som NO,-ion.

(XD): Den maksimale restmangde fra alle kilder for det produkt, der er klar til markedsfering, i hele produktets holdbarhedsperiode mé ikke overstige 45 mg/kg udtrykt som
NO,-ion.«
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h) TIkategori 08.3.1 (Ikke-varmebehandlede kedprodukter) foretages folgende endringer:

i) Reekkerne vedrerende E 249-250 (Nitritter) og E 251-252 (Nitrater) affattes sdledes:

»E 249-250 Nitritter 150 (7) Geldende: indtil den 9. oktober 2025

E 249-250 Nitritter 80 (XC) (XD) Geldende: indtil den 9. oktober 2025

E 251-252 Nitrater 150 (7) Geldende: indtil den 9. oktober 2025

E 251-252 Nitrater 90 (XA) (XE) Geldende: indtil den 9. oktober 2025

E 251-252 Nitrater 110 (XA) (XF) Kun til store, primere udskeeringer af bacon og terrede polser uden tilsaetning af nitrit
Geldende: indtil den 9. oktober 2025«

ii) Folgende fodnoter indsettes:

»XA):
(XO):

(XD):

(XE):

(XF):

i) Ikategori 08.3.2 (Varmebehandlede kedprodukter) foretages folgende @ndringer:

i) Rakkerne vedrerende E 249-250 (Nitritter) affattes sdledes:

Maksimumsmangde, der ma tilsattes under fremstillingsprocessen, udtrykt som NO;-ion.

Maksimumsmangde, der ma tilsettes under fremstillingsprocessen, udtrykt som NO,-ion.

Den maksimale restmangde fra alle kilder for det produkt, der er klar til markedsfering, i hele produktets holdbarhedsperiode ma ikke overstige 45 mg/kg, udtrykt som

NO,-ion.

Hvis restmeengden fra alle kilder for det produkt, der er klar til markedsfering i hele produktets holdbarhedsperiode, overstiger 90 mg/kg, udtrykt som NOs-ion, skal
fodevarevirksomhedslederen undersege drsagen til overskridelsen.

Hvis restmaengden fra alle kilder for det produkt, der er klar til markedsfering i hele produktets holdbarhedsperiode, overstiger 110 mg/kg, udtrykt som NOs-ion, skal
fodevarevirksomhedslederen undersege drsagen til overskridelsen.«

»E 249-250 Nitritter 100 (7) (58) (59) Kun til steriliserede kadprodukter (Fo > 3,00)
Geldende: indtil den 9. oktober 2025

E 249-250 Nitritter 55 (58) (59) (XC) Kun til steriliserede kedprodukter (Fo > 3,00)

(XG) Geldende: indtil den 9. oktober 2025

E 249-250 Nitritter 150 (7) (59) Bortset fra steriliserede kedprodukter (Fo > 3,00)
Geldende: indtil den 9. oktober 2025

E 249-250 Nitritter 80 (59) (XC) (XD) Bortset fra steriliserede kedprodukter (Fo > 3,00)
Gealdende: indtil den 9. oktober 2025«
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ii) Folgende fodnoter indsettes:
»(XC): Maksimumsmangde, der ma tilsattes under fremstillingsprocessen, udtrykt som NO,-ion.

(XD): Den maksimale restmaengde fra alle kilder for det produkt, der er klar til markedsfering, i hele produktets holdbarhedsperiode ma ikke overstige 45 mg/kg, udtrykt som
NO,-ion.

(XG): Den maksimale restmangde fra alle kilder for det produkt, der er klar til markedsfering, i hele produktets holdbarhedsperiode mé ikke overstige 25 mg/kg udtrykt som
NO,-ion.«

j) I kategori 08.3.4.1 (Traditionelt kummesaltede produkter (kedprodukter saltet ved nedsenkning i en saltoplesning, der indeholder salt, nitritter ogfeller nitrater og andre
bestanddele)) foretages felgende @ndringer:

i) Rekkerne vedrerende E 249-250 (Nitritter) og E 251-252 (Nitrater) affattes sdledes:

»E 249-250 Nitritter 30 (XH) Kun til traditionelt torsaltede kedprodukter
Gealdende: indtil den 9. oktober 2025

E 249-250 Nitritter 175 (39) Kun til Wiltshire bacon og lignende produkter: Der indsprejtes en saltoplesning i kedet
fulgt af kummesaltning i 3-10 dage. Kummesaltningslagen indeholder ogsd mikrobiologiske
starterkulturer

Geldende: indtil den 9. oktober 2025

E 249-250 Nitritter 105 (XH) Kun til Wiltshire bacon og lignende produkter: Der indsprejtes en saltoplesning i kedet
fulgt af kummesaltning i 3-10 dage. Kummesaltningslagen indeholder ogsd mikrobiologiske
starterkulturer

Geldende: indtil den 9. oktober 2025

E 251-252 Nitrater 250 (39) (59) Kun til Wiltshire bacon og lignende produkter: Der indsprojtes en saltoplgsning i kedet
fulgt af kummesaltning i 3-10 dage. Kummesaltningslagen indeholder ogsd mikrobiologiske

starterkulturer
Gealdende: indtil den 9. oktober 2025

E 251-252 Nitrater 150 (59) (X1) Kun til Wiltshire bacon og lignende produkter: Der indsprajtes en saltoplesning i kedet
fulgt af kummesaltning i 3-10 dage. Kummesaltningslagen indeholder ogsd mikrobiologiske

starterkulturer
Galdende: indtil den 9. oktober 2025

vd

€C0C0T'6 J& 1104



[o/801¢/¢ 707 /321/19[noedomaerep//:dny 19

44N

E 249-250

Nitritter

100

Kun til Wiltshire ham og lignende produkter: Der indsprajtes en saltoplesning i kedet fulgt
af kummesaltning i 3-10 dage. Kummesaltningslagen indeholder ogsd mikrobiologiske
starterkulturer

Geldende: indtil den 9. oktober 2025

E 249-250

Nitritter

65

(XH)

Kun til Wiltshire ham og lignende produkter: Der indsprejtes en saltoplesning i kedet fulgt
af kummesaltning i 3-10 dage. Kummesaltningslagen indeholder ogsd mikrobiologiske
starterkulturer

Geldende: indtil den 9. oktober 2025

E 251-252

Nitrater

250

(39) (59)

Kun til Wiltshire ham og lignende produkter: Der indsprajtes en saltoplesning i kedet fulgt
af kummesaltning i 3-10 dage. Kummesaltningslagen indeholder ogsd mikrobiologiske
starterkulturer

Geeldende: indtil den 9. oktober 2025

E 251-252

Nitrater

150

(59) (XI)

Kun til Wiltshire ham og lignende produkter: Der indsprajtes en saltoplesning i kedet fulgt
af kummesaltning i 3-10 dage. Kummesaltningslagen indeholder ogsd mikrobiologiske
starterkulturer

Gealdende: indtil den 9. oktober 2025

E 249-250

Nitritter

175

(39)

Kun til entremeada, entrecosto, chispe, orelheira e cabeca (salgados), toucinho fumado og
lignende produkter: Kummesaltes i 3-5 dage. Produktet varmebehandles ikke og har en hgj
vandaktivitet

Galdende: indtil den 9. oktober 2025

E 249-250

Nitritter

105

(XH)

Kun til entremeada, entrecosto, chispe, orelheira e cabeca (salgados), toucinho fumado og
lignende produkter: Kummesaltes i 3-5 dage. Produktet varmebehandles ikke og har en hgj
vandaktivitet

Galdende: indtil den 9. oktober 2025

E 251-252

Nitrater

250

(39) (59)

Kun til entremeada, entrecosto, chispe, orelheira e cabeca (salgados), toucinho fumado og
lignende produkter: Kummesaltes i 3-5 dage. Produktet varmebehandles ikke og har en hgj
vandaktivitet

Geldende: indtil den 9. oktober 2025
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E 251-252

Nitrater

150

(59) (XI)

Kun til entremeada, entrecosto, chispe, orelheira e cabeca (salgados), toucinho fumado og
lignende produkter: Kummesaltes i 3-5 dage. Produktet varmebehandles ikke og har en hgj
vandaktivitet

Galdende: indtil den 9. oktober 2025

E 249-250

Nitritter

50

(39)

Kun til cured tongue: Kummesaltes i mindst 4 dage og forkoges
Geldende: indtil den 9. oktober 2025

E 251-252

Nitrater

10

(39) (59)

Kun til cured tongue: Kummesaltes i mindst 4 dage og forkoges
Geldende: indtil den 9. oktober 2025

E 251-252

Nitrater

(59) (X

Kun til cured tongue: Kummesaltes i mindst 4 dage og forkoges
Geldende: indtil den 9. oktober 2025

E 249-250

Nitritter

150

Kun til kylmdsavustettu poronliha/kallrikt renkott:

Der indsprejtes en saltoplasning i kedet fulgt af kummesaltning.

Saltningstid pd 14-21 dage, fulgt af modning i koldregning i 4-5 uger Geeldende: indtil den
9. oktober 2025

E 249-250

Nitritter

100

(XC) (X))

Kun til kylmdsavustettu poronliha/kallrokt renkott:

Der indsprojtes en saltoplesning i kedet fulgt af kummesaltning.

Saltningstid pd 14-21 dage, fulgt af modning i koldregning i 4-5 uger Galdende: indtil den
9. oktober 2025

E 251-252

Nitrater

300

Kun til kylmdsavustettu poronliha/kallrokt renkott: Der indsprojtes en saltoplasning i kedet
fulgt af kummesaltning.

Saltningstid pd 14-21 dage, fulgt af modning i koldregning i 4-5 uger Galdende: indtil den
9. oktober 2025

E 251-252

Nitrater

180

(XA) (XK)

Kun til kylmdsavustettu poronliha/kallrokt renkdtt:

Der indsprojtes en saltoplesning i kedet fulgt af kummesaltning.
Saltningstid pa 14-21 dage, fulgt af modning i koldregning i 4-5 uger
Geeldende: indtil den 9. oktober 2025
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E 249-250 Nitritter 150 (7) Kun til bacon, filet de bacon og lignende produkter: Kummesaltes i 4-5 dage ved 5-7 °C,
modnes typisk 24-40 timer ved 22 °C, roges eventuelt i op til 24 timer ved 20-25 °C og
lagres i 3-6 uger ved 12-14 °C
Geldende: indtil den 9. oktober 2025

E 249-250 Nitritter 100 (XO) (X)) Kun til bacon, filet de bacon og lignende produkter: Kummesaltes i 4-5 dage ved 5-7 °C,
modnes typisk 24-40 timer ved 22 °C, rages eventuelt i op til 24 timer ved 20-25 °C og
lagres i 3-6 uger ved 12-14 °C
Geeldende: indtil den 9. oktober 2025

E 251-252 Nitrater 250 (7) (40) (59) Kun til bacon, filet de bacon og lignende produkter: Kummesaltes i 4-5 dage ved 5-7 °C,
modnes typisk 24-40 timer ved 22 °C, roges eventuelt i op til 24 timer ved 20-25 °C og
lagres i 3-6 uger ved 12-14 °C
Geeldende: indtil den 9. oktober 2025

E 251-252 Nitrater 180 (40) (59) (XA) Kun til bacon, filet de bacon og lignende produkter: Kummesaltes i 4-5 dage ved 5-7 °C,

(XK) modnes typisk 24-40 timer ved 22 °C, roges eventuelt i op til 24 timer ved 20-25 °C og
lagres i 3-6 uger ved 12-14 °C
Geldende: indtil den 9. oktober 2025

E 249-250 Nitritter 50 (39) Kun til rohschinken, nassgepokelt, og lignende produkter: Saltes afhangigt af
kadstykkernes form og veegt i ca. 2 dage/kg fulgt af stabilisering/modning
Geldende: indtil den 9. oktober 2025

E 251-252 Nitrater 250 (39) Kun til rohschinken, nassgepokelt, og lignende produkter: Saltes afhangigt af
kadstykkernes form og veegt i ca. 2 dage/kg fulgt af stabilisering/modning
Geldende: indtil den 9. oktober 2025

E 251-252 Nitrater 150 (XI) Kun til rohschinken, nassgepokelt, og lignende produkter: Saltes afthangigt af

kadstykkernes form og veegt i ca. 2 dage/kg fulgt af stabilisering/modning
Geldende: indtil den 9. oktober 2025«
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ii) Folgende fodnoter indsettes:
»(XA): Maksimumsmangde, der ma tilsaettes under fremstillingsprocessen, udtrykt som NO;-ion.
(XC): Maksimumsmengde, der ma tilsettes under fremstillingsprocessen, udtrykt som NO,-ion.
(XH): Den maksimale restmangde fra alle kilder for det produkt, der er klar til markedsforing, i hele produktets holdbarhedsperiode, udtrykt som NO,-ion.
(XI):  Den maksimale restmangde fra alle kilder for det produkt, der er klar til markedsfering, i hele produktets holdbarhedsperiode, udtrykt som NO;-ion.

(X]):  Den maksimale restmangde fra alle kilder for det produkt, der er klar til markedsfering, i hele produktets holdbarhedsperiode mé ikke overstige 50 mg/kg, udtrykt som
NO,-ion.

(XK):  Hvis restmangden fra alle kilder for det produkt, der er klar til markedsfering i hele produktets holdbarhedsperiode, overstiger 95 mg/kg, udtrykt som NO;-ion, skal
fodevarevirksomhedslederen undersege drsagen til overskridelsen.«

k) Kategori 08.3.4.2 (Traditionelt torsaltede kedprodukter (torsaltningsprocessen indebarer tor péafering af en saltblanding, der indeholder salt, nitritter og/eller nitrater og andre
bestanddele, pd kedets overflade, fulgt af en stabiliserings-/modningstid)) foretages folgende endringer:

i) Rekkerne vedrerende E 249-250 (Nitritter) og E 251-252 (Nitrater) affattes sdledes:

»E 249-250 Nitritter 30 (XH) Kun til traditionelt torsaltede kedprodukter
Geldende: indtil den 9. oktober 2025

E 249-250 Nitritter 175 (39) Kun til dry cured bacon og lignende produkter: Torsaltning fulgt af modning i mindst 4
dage
Geeldende: indtil den 9. oktober 2025

E 249-250 Nitritter 105 (XH) Kun til dry cured bacon og lignende produkter: Torsaltning fulgt af modning i mindst 4
dage
Geldende: indtil den 9. oktober 2025

E251-252 Nitrater 250 (39) (59) Kun til dry cured bacon og lignende produkter: Torsaltning fulgt af modning i mindst 4
dage
Geeldende: indtil den 9. oktober 2025

E251-252 Nitrater 150 (59) (X1) Kun til dry cured bacon og lignende produkter: Torsaltning fulgt af modning i mindst 4
dage
Geldende: indtil den 9. oktober 2025
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Telst

E 249-250

Nitritter

100

Kun til dry cured ham og lignende produkter: Torsaltning fulgt af modning i mindst 4 dage
Geldende: indtil den 9. oktober 2025

E 249-250

Nitritter

65

Kun til dry cured ham og lignende produkter: Torsaltning fulgt af modning i mindst 4 dage
Geldende: indtil den 9. oktober 2025

E 251-252

Nitrater

250

(39) (59)

Kun til dry cured ham og lignende produkter: Torsaltning fulgt af modning i mindst 4 dage
Geldende: indtil den 9. oktober 2025

E 251-252

Nitrater

150

(59) (X1)

Kun til dry cured ham og lignende produkter: Torsaltning fulgt af modning i mindst 4 dage
Geldende: indtil den 9. oktober 2025

E 249-250

Nitritter

100

(39)

Kun til jamon curado, paleta curada, lomo embuchado og cecina og lignende produkter:
Torsaltning med en stabiliseringstid pd mindst 10 dage og en modningstid pa over 45 dage
Geldende: indtil den 9. oktober 2025

E 249-250

Nitritter

65

Kun til jamon curado, paleta curada, lomo embuchado og cecina og lignende produkter:
Torsaltning med en stabiliseringstid pd mindst 10 dage og en modningstid pa over 45 dage
Geeldende: indtil den 9. oktober 2025

E 251-252

Nitrater

250

(39) (59)

Kun til jamon curado, paleta curada, lomo embuchado og cecina og lignende produkter:
Torsaltning med en stabiliseringstid pd mindst 10 dage og en modningstid pa over 45 dage
Geeldende: indtil den 9. oktober 2025

E 251-252

Nitrater

150

(59) (X1)

Kun til jamon curado, paleta curada, lomo embuchado og cecina og lignende produkter:

Torsaltning med en stabiliseringstid pd mindst 10 dage og en modningstid pa over 45 dage
Geldende: indtil den 9. oktober 2025
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E 249-250 Nitritter 100 (39) Kun til presunto, presunto da pd og paio do lombo og lignende produkter: Torsaltning
i 10-15 dage fulgt af en stabiliseringstid pd 30-45 dage og en modningstid pd mindst 2
maéneder
Geeldende: indtil den 9. oktober 2025

E 249-250 Nitritter 65 (XH) Kun til presunto, presunto da pd og paio do lombo og lignende produkter: Torsaltning
i 10-15 dage fulgt af en stabiliseringstid pd 30-45 dage og en modningstid pd mindst 2
méneder
Geeldende: indtil den 9. oktober 2025

E 251-252 Nitrater 250 (39) (59) Kun til presunto, presunto da pd og paio do lombo og lignende produkter: Torsaltning
i 10-15 dage fulgt af en stabiliseringstid pd 30-45 dage og en modningstid pd mindst 2
méneder
Geldende: indtil den 9. oktober 2025

E 251-252 Nitrater 150 (59) (XI) Kun til presunto, presunto da pd og paio do lombo og lignende produkter: Torsaltning
i 10-15 dage fulgt af en stabiliseringstid pd 30-45 dage og en modningstid pd mindst 2
mdneder
Geeldende: indtil den 9. oktober 2025

E 249-250 Nitritter 50 (39) Kun til rohschinken, trockengepikelt, og lignende produkter: Saltes athengigt af
kedstykkernes form og veegt i ca. 10-14 dage fulgt af stabilisering/modning
Geeldende: indtil den 9. oktober 2025

E251-252 Nitrater 250 (39) (59) Kun til rohschinken, trockengepikelt, og lignende produkter: Saltes athengigt af
kadstykkernes form og veegt i ca. 10-14 dage fulgt af stabilisering/modning
Geeldende: indtil den 9. oktober 2025

E251-252 Nitrater 150 (59) (X1) Kun til rohschinken, trockengepikelt, og lignende produkter: Saltes athengigt af

kadstykkernes form og vaegt i ca. 10-14 dage fulgt af stabilisering/modning
Geeldende: indtil den 9. oktober 2025
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E 251-252 Nitrater 250 (39) (40) (59) Kun til jambon sec, jambon sel og andre, lignende torsaltede produkter: Torsaltes i 3
dage + 1 dag/kg fulgt af en uges eftersaltning og en modningstid pa 45 dage til 18 maneder
Galdende: indtil den 9. oktober 2025

E 251-252 Nitrater 150 (40) (59) (X1) Kun til jambon sec, jambon sel og andre, lignende torsaltede produkter: Torsaltes i 3
dage + 1 dag/kg fulgt af en uges eftersaltning og en modningstid pa 45 dage til 18 maneder
Geldende: indtil den 9. oktober 2025«

ii) Folgende fodnoter indsettes:

»(XH): Den maksimale restmangde fra alle kilder for det produkt, der er klar til markedsfering, i hele produktets holdbarhedsperiode, udtrykt som NO,-ion.

(XI):  Den maksimale restmangde fra alle kilder for det produkt, der er klar til markedsfering, i hele produktets holdbarhedsperiode, udtrykt som NOs-ion.«

1) TIkategori 08.3.4.3 (Andre traditionelle og traditionelt torsaltede kadprodukter (herunder kummesaltning og tersaltning, der er anvendt i kombination, eller nér nitrit og/eller nitrat
indgdr i et sammensat produkt, eller ndr saltoplesningen indsprejtes i produktet inden kogning) foretages folgende @ndringer:

i) Rekkerne vedrerende E 249-250 (Nitritter) og E 251-252 (Nitrater) affattes sdledes:

»E 249-250 Nitritter 30 (XH) Kun til traditionelt torsaltede kadprodukter
Geldende: indtil den 9. oktober 2025

E 249-250 Nitritter 50 (39) Kun til rohschinken, trocken-/nasgepdkelt, og lignende produkter: Kombineret torsaltning
og kummesaltning (uden indsprejtning af saltlage). Saltes athangigt af kedstykkernes form og
vagt i ca. 14-35 dage fulgt af stabilisering/modning

Geeldende: indtil den 9. oktober 2025

E 251-252 Nitrater 250 (39) (59) Kun til rohschinken, trocken-/nasgepokelt, og lignende produkter: Kombineret torsaltning
og kummesaltning (uden indsprejtning af saltlage). Saltes athangigt af kedstykkernes form og
vagt i ca. 14-35 dage fulgt af stabilisering/modning

Geldende: indtil den 9. oktober 2025
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E 251-252

Nitrater

150

(59) (XI)

Kun til rohschinken, trocken-/nasgepikelt, og lignende produkter: Kombineret torsaltning
og kummesaltning (uden indsprejtning af saltlage). Saltes athaengigt af kedstykkernes form og
vagt i ca. 14-35 dage fulgt af stabilisering/modning

Geldende: indtil den 9. oktober 2025

E 249-250

Nitritter

50

(39)

Kun til jellied veal and brisket: Indsprejtning af saltoplasning og efter mindst 2 dage kogning
ivandiop til 3 timer
Geeldende: indtil den 9. oktober 2025

E 251-252

Nitrater

10

(39) (59)

Kun til jellied veal and brisket: Indsprejtning af saltoplesning og efter mindst 2 dage kogning
ivand i op til 3 timer
Geeldende: indtil den 9. oktober 2025

E 251-252

Nitrater

(59) (XI)

Kun til jellied veal and brisket: Indsprejtning af saltoplesning og efter mindst 2 dage kogning
ivandiop til 3 timer
Geldende: indtil den 9. oktober 2025

E 251-252

Nitrater

300

(40) (7)

Kun til rohwiirste (salami og kantwurst): Produktet har en modningstid pa mindst 4 uger og
et forhold mellem vand og protein pd under 1,7
Geldende: indtil den 9. oktober 2025

E 251-252

Nitrater

180

(40) (XA) (XK)

Kun til rohwiirste (salami og kantwurst): Produktet har en modningstid pa mindst 4 uger og
et forhold mellem vand og protein pd under 1,7
Geldende: indtil den 9. oktober 2025

E 251-252

Nitrater

250

(40) (7) (59)

Kun til salchichén y chorizo tradicionales de larga curaciéon og lignende produkter:
Modningstid pd mindst 30 dage
Geldende: indtil den 9. oktober 2025

E 251-252

Nitrater

180

Kun til salchichén y chorizo tradicionales de larga curacién og lignende produkter:
Modningstid pd mindst 30 dage
Geldende: indtil den 9. oktober 2025
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44l

E 249-250

Nitritter

180

Kun til vysocina, selsky saldm, turisticky trvanlivy saldm, polican, herkules, lovecky saldm,
dunjaskd klobdsa, paprikds og lignende produkter: Det torrede produkt koges op til en
temperatur pd 70 °C fulgt af 8-12 dages terring og regning. Det fermenterede produkt
gennemgdr i 14-30 dage en tretrinsfermenteringsproces fulgt af rogning

Geldende: indtil den 9. oktober 2025

E 249-250

Nitritter

105

(XO) (X))

Kun til vysocina, selsky saldm, turisticky trvanlivy saldm, polican, herkules, lovecky saldm,
dunjaskd klobdsa, paprikds og lignende produkter: Det torrede produkt koges op til en
temperatur pd 70 °C fulgt af 8-12 dages terring og regning. Det fermenterede produkt
gennemgdr i 14-30 dage en tretrinsfermenteringsproces fulgt af regning

Geeldende: indtil den 9. oktober 2025

E 249-250

Nitritter

100

(XQ) (X))

Kun til svensk julskinka og svensk leverpastej og lignende produkter: Saltet/ikke kogt
eller kogt i forbrugerpakken
Geldende: indtil den 9. oktober 2025

E 249-250

Nitritter

100

(XC) (X])

Kun til Mettwurst, Teewurst og lignende produkter: Smeorbare, blede, kortmodnede rd

polser
Galdende: indtil den 9. oktober 2025

E 251-252

Nitrater

250

(40) (7) (59)

Kun til saucissons secs og lignende produkter: Ra fermenteret torret polse uden tilsatning
af nitritter. Produktet fermenteres ved temperaturer pd 18-22 °C eller derunder (10-12 °C) og
har en modningstid pd mindst 3 uger. Produktet har et forhold mellem vand og protein pa
under 1,7

Geeldende: indtil den 9. oktober 2025

E 251-252

Nitrater

180

Kun til saucissons secs og lignende produkter: R fermenteret torret polse uden tilsetning
af nitritter. Produktet fermenteres ved temperaturer pd 18-22 °C eller derunder (10-12 °C) og
har en modningstid pd mindst 3 uger. Produktet har et forhold mellem vand og protein pa
under 1,7

Geldende: indtil den 9. oktober 2025«

€C0C01'6 Je 1T .LN4

vd



tejot

ii) Folgende fodnoter indsettes:

»(XA): Maksimumsmengde, der ma tilsettes under fremstillingsprocessen, udtrykt som NO;-ion.
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XC): Maksimumsmangde, der ma tilsettes under fremstillingsprocessen, udtrykt som NO,-ion.
XH): Den maksimale restmeangde fra alle kilder for det produkt, der er klar til markedsfering, i hele produktets holdbarhedsperiode, udtrykt som NO,-ion.
Den maksimale restmangde fra alle kilder for det produkt, der er klar til markedsforing, i hele produktets holdbarhedsperiode, udtrykt som NO;-ion.

)
X]):  Den maksimale restmzangde fra alle kilder for det produkt, der er klar til markedsfering, i hele produktets holdbarhedsperiode ma ikke overstige 50 mg/kg, udtrykt som
NO,-ion.
(XK):  Hvis restmangden fra alle kilder for det produkt, der er klar til markedsforing i hele produktets holdbarhedsperiode, overstiger 95 mg/kg, udtrykt som NO;-ion, skal
fodevarevirksomhedslederen undersege drsagen til overskridelsen.c

m) I kategori 09.2 (Forarbejdede fisk og fiskevarer, herunder bladdyr og krebsdyr) foretages folgende @ndringer:
i) Rakken vedrerende E 251-252 (Nitrater) affattes sdledes:

»E 251-252 Nitrater 500 Kun til kryddersild og -brisling
Geldende: indtil den 9. oktober 2025

E 251-252 Nitrater 270 (XA) (XD) Kun til kryddersild og -brisling
Gealdende: indtil den 9. oktober 2025«

ii) Felgende fodnoter indsaettes:
»(XA): Maksimumsmangde, der ma tilseettes under fremstillingsprocessen, udtrykt som NOs-ion.

(XD): Den maksimale restmangde fra alle kilder for det produkt, der er klar til markedsfering, i hele produktets holdbarhedsperiode ma ikke overstige 45 mg/kg, udtrykt som
NO,-ion.«
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DA

BILAG II

I bilaget til forordning (EU) nr. 231/2012 foretages folgende andringer:

1) Irakken vedrgrende »E 249 Kaliumnitrit« affattes oplysningerne om »Renhed« saledes:

»Renhed
Torringstab Ikke over 3 % (4 timer, over silicagel)
Arsen Ikke over 0,1 mg/kg
Bly Ikke over 0,1 mg/kg
Kviksolv Ikke over 0,1 mg/kg«

2) Irakken vedrgrende »E 250 Natriumnitrit« affattes oplysningerne om »Renhed« saledes:

»Renhed
Terringstab Ikke over 0,25 % (4 timer, over silicagel)
Arsen Ikke over 0,1 mg/kg
Bly Ikke over 0,1 mg/kg
Kvikselv Ikke over 0,1 mg/kg«

3) Irakken vedrerende »E 251 Natriumnitrite, del »I. Fast natriumnitrit« affattes oplysningerne om »Renhed« sledes:

»Renhed
Torringstab Ikke over 2 % (105 °C, 4 timer)
Nitritter Ikke over 30 mg/kg, udtrykt som NaNO,
Arsen Ikke over 0,1 mg/kg
Bly Ikke over 0,1 mg/kg
Kviksolv Ikke over 0,1 mg/kg«

4) Irakken vedrerende »E 251 Natriumnitrite, del »II. Flydende natriumnitrit« affattes oplysningerne om »Renhed« séledes:

»Renhed

Fri salpetersyre

Ikke over 0,01 %

Nitritter Ikke over 10 mg/kg, udtrykt som NaNO,
Arsen Ikke over 0,1 mg/kg
Bly Ikke over 0,1 mg/kg
Kviksalv Ikke over 0,1 mg/kg«

ELL http://data.europa.eu/elijreg/2023/2108/oj
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5) Irakken vedrerende »E 252 Kaliumnitrat« affattes oplysningerne om »Renhed« sdledes:

»Renhed
Torringstab Ikke over 1 % (105 °C, 4 timer)
Nitritter Ikke over 20 mg/kg, udtrykt som KNO,
Arsen Ikke over 0,1 mg/kg
Bly Ikke over 0,1 mg/kg
Kviksglv Ikke over 0,1 mg/kg«

22/22 ELL http://data.europa.eu/elijreg/2023/2108/oj
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