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(Retsakter vedtaget i henhold til traktaterne om oprettelse af Det Europeeiske Feellesskab/Euratom, hvis offentliggorelse er obligatorisk)

FORORDNINGER

KOMMISSIONENS FORORDNING (EF) nr. 606/2009

af 10. juli 2009

om gennemforelsesbestemmelser til Ridets forordning (EF) nr. 479/2008 for sé vidt angar kategorier
af vinavlsprodukter, enologiske fremgangsmdder og restriktioner i forbindelse hermed

KOMMISSIONEN FOR DE EUROPA£ISKE FALLESSKABER HAR —

under henvisning til traktaten om oprettelse af Det Europaiske
Fellesskab,

under henvisning til Rddets forordning (EF) nr. 479/2008 af
29.april 2008 om den felles markedsordning for vin, om andring
af forordning (EF) nr. 1493/1999, (EF) nr. 1782/2003, (EF)
nr. 1290/2005 og (EF) nr. 3/2008 og om ophavelse af forord-
ning (EQF) nr. 2392/86 og (EF) nr. 14931999 (1), sarlig arti-
kel 25, stk. 3, og artikel 32, og

ud fra folgende betragtninger:

1

Ifelge definitionen af vin i punkt 1, andet afsnit, litra c),
forste led, i bilag IV til forordning (EF) nr. 479/2008, der
omhandler kategorierne af vinavlsprodukter, har vin et
totalt alkoholindhold pa hejst 15 % vol. Denne granse kan
dog forhgjes til 20 % vol. for vin, der er fremstillet uden til-
stning, og som stammer fra visse vindyrkningszoner, der

skal fastlagges.

Afsnit 11, kapitel II, i forordning (EF) nr. 479/2008 og
bilag V og VI til naevnte forordning indeholder almindelige
bestemmelser om gnologiske fremgangsmader og behand-
lingsmetoder og derudover henvisninger til gennemforel-
sesbestemmelser, som Kommissionen skal vedtage. Det
ber klart og tydeligt fastsettes, hvilke enologiske frem-
gangsmader der er tilladt, herunder hvilke metoder der er
tilladt til sedning af vin, og der ber fastsattes granser for
anvendelsen af bestemte stoffer og betingelser for anven-
delsen af nogle af disse stoffer.

(1) EUT L 148 af 6.6.2008, s. 1.

6)

Bilag IV til Rddets forordning (EF) nr. 14931999 af 17. maj
1999 om den falles markedsordning for vin (2 omhand-
lede tilladte gnologiske fremgangsmader. Listen over til-
ladte gnologiske fremgangsméder ber bevares og samles i
ét bilag, men beskrivelserne af dem ber forenkles og gares
mere sammenhangende, samtidig med at listen suppleres
for at tage hensyn til den tekniske udvikling.

I del A i bilag V til forordning (EF) nr. 1493/1999 var der
for vin produceret i EF fastsat et maksimalt sulfitindhold,
der 13 over de grenseverdier, som Den Internationale Vin-
organisation (OIV) har fastsat. Grensevardierne ber tilpas-
ses OIV’s greenseverdier, der er internationalt anerkendt,
og for visse sarlige sede vine, der produceres i smd maeng-
der, ber der fastholdes undtagelsesbestemmelser pa grund
af deres hgje sukkerindhold og ensket om at sikre deres
holdbarhed. Pd baggrund af resultaterne af igangvarende
videnskabelige undersogelser af mulighederne for at redu-
cere og finde erstatning for sulfitter i vin og af de mangder
sulfitter, som vin tilferer kosten, ber gransevardierne pa
et senere tidspunkt kunne tages op til revision med hen-
blik pd at blive saenket.

De bestemmelser, i henhold til hvilke medlemsstaterne kan
tillade, at der i en begranset periode i forsegsgjemed
anvendes visse gnologiske fremgangsmader og behand-
lingsmetoder, som ikke er medtaget i EF-retsforskrifterne,
bor fastsettes.

Til fremstilling af mousserende vin, mousserende kvalitets-
vin og aromatisk mousserende kvalitetsvin kraeves der en
reekke sarlige fremgangsmader ud over de enologiske
fremgangsmader, der er tilladt andetsteds. Af klarhedshen-
syn ber disse fremgangsmader anfores i et sarskilt bilag.

() EFTL 179 af 14.7.1999, s. 1.


http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2008:148:0001:0001:DA:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:1999:179:0001:0001:DA:PDF

L 193/2

Den Europziske Unions Tidende

24.7.2009

)
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Til fremstilling af hedvin kraeves der en rakke sarlige frem-
gangsmader ud over de gnologiske fremgangsmader, der er
tilladt andetsteds, og til visse hedvine med beskyttet oprin-
delsesbetegnelse kreeves der sarlige forhold. Af klarheds-
hensyn ber disse fremgangsmader og restriktioner anfores
i et sarskilt bilag.

Forskeering er en gaengs enologisk fremgangsmaéde, og af
hensyn til de virkninger, den kan have pé vinkvaliteten, bar
det defineres, hvad der forstds ved forskaering, og der ber
fastsattes bestemmelser for brugen af denne fremgangs-
méde for at undgd misbrug og for at sikre vine af hoj kva-
litet, som er forenelig med en mere konkurrencedygtig
sektor. Af samme drsager ber denne brug ved produktion
af rosévin reguleres is@r for vine, som der ikke gelder
nogen produktspecifikation for.

Der er allerede fastsat renheds- og identitetsspecifikationer
for et stort antal stoffer, der anvendes i forbindelse med
gnologiske fremgangsmdder, i EF-retsforskrifterne for
fodevarer og i OIV’s internationale gnologiske kodeks. Af
harmoniserings- og klarhedshensyn ber disse specifikatio-
ner forst og fremmest leegges til grund, men de ber samti-
dig kunne suppleres med sarlige EF-regler.

Vinavlsprodukter, der ikke er i overensstemmelse med
bestemmelserne i afsnit III, kapitel I, i forordning (EF)
nr. 479/2008 eller i naervaerende forordning, ma ikke brin-
ges i omsatning. Nogle af disse produkter kan dog anven-
des til industrielle formal, og der ber (fastsattes
bestemmelser herfor for at sikre passende kontrol med
deres endelige anvendelse. For at undgd, at erhvervsdri-
vende, der har lagre af produkter, som er fremstillet, for
denne forordning finder anvendelse, lider skonomiske tab,
ber det fastszttes, at produkter, der er fremstillet i henhold
til de regler, som var geldende for dette tidspunkt, kan
leveres til konsum.

Ifolge del D, punkt 4, i bilag V til forordning (EF)
nr. 479/2008 skal tilsaetning, syring og afsyring anmeldes
til myndighederne. Det samme galder for de mangder
sukker, koncentreret druemost eller rektificeret koncentre-
ret druemost, som de fysiske eller juridiske personer, der
udferer behandlingerne, ligger inde med. Anmeldelserne
skal bruges til at fore kontrol med navnte behandlinger.
Derfor bor anmeldelserne sendes til myndighederne i den
medlemsstat, pd hvis omrade den pagealdende behandling
foregér, og de ber vaere sd ngjagtige som muligt og vere
myndighederne i hande tids nok til, at behandlingen kan
kontrolleres effektivt, ndr det drejer sig om forhgjelse af
alkoholindholdet.

Med hensyn til syring og afsyring er efterfolgende kontrol
tilstraekkelig. For at forenkle administrationen bar det der-
for tillades, at anmeldelserne, bortset fra produktionsarets
forste anmeldelse, afgives ved ajourfering af beger, der

(13)

(14)

(15)

17)

regelmassigt kontrolleres af myndighederne. I nogle med-
lemsstater foretager myndighederne systematisk analytisk
kontrol af alle partier af produkter, der anvendes til vin-
fremstilling. Sé leenge det forholder sig sadan, er det ikke
absolut nedvendigt at kraeve anmeldelse af planlagt
tilseetning.

Uanset den almindelige bestemmelse i del D i bilag VI til
forordning (EF) nr. 479/2008 er overhaldning af vin eller
druemost pa vinbarme eller presserester af druer eller pres-
set »aszu« eller »vyber« et vasentligt kendetegn ved frem-
stilling af bestemte ungarske og slovakiske vine. De sarlige
betingelser for denne fremgangsmade beor fastseettes i hen-
hold til de nationale bestemmelser, som gjaldt i de respek-
tive medlemsstater pr. 1. maj 2004.

De analysemetoder og regler, som OIV anbefaler og har
offentliggjort i sin samling af internationale metoder til
analyse af vin og druemost, anvendes ifolge artikel 31 i for-
ordning (EF) nr. 479/2008 til bestemmelse af ssmmensat-
ningen af produkter omfattet af naevnte forordning og til
konstatering af, om disse produkter har undergdet en
behandling i strid med de tilladte fremgangsmader. Hvis
der til bestemte EF-vinavlsprodukter kreeves serlige ana-
lysemetoder, som OIV ikke har fastsat, bor der fastsattes
EF-metoder.

For at opnd sterre dbenhed ber listen over og beskrivelsen
af de pédgaldende analysemetoder offentliggores pa
EF-plan.

Derfor ber Kommissionens forordning (EQF) nr. 2676/90
af 17. september 1990 om fastszttelse af feelles analyseme-
toder for vin (!) og (EF) nr. 423/2008 af 8. maj 2008 om
visse gennemforelsesbestemmelser til Ridets forordning
(EF) nr. 1493/1999 og om en EF-kodeks for enologiske
fremgangsmader og behandlingsmetoder (2) ophaeves.

Foranstaltningerne i denne forordning er i overensstem-
melse med udtalelse fra forskriftsudvalget, der er omhand-
let i artikel 113, stk. 2, i forordning (EF) nr. 479/2008 —

UDSTEDT FOLGENDE FORORDNING:

Artikel 1

Genstand

Ved denne forordning fastsattes gennemforelsesbestemmelser til

afsnit 111, kapitel I og 11, i forordning (EF) nr. 479/2008.

() EFTL 272 af 3.10.1990, s. 1.

() EUTL 127 af 15.5.2008, s. 13.


http://eur-lex.europa.eu/Result.do?aaaa=1990&mm=10&jj=03&type=L&nnn=272&pppp=0001&RechType=RECH_reference_pub&Submit=Search
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2008:127:0013:0013:DA:PDF
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Attikel 2

Vindyrkningszoner, hvor vine kan have et totalt
alkoholindhold pé hejst 20 % vol.

De vindyrkningszoner, der er omhandlet i punkt 1, andet afsnit,
litra c), forste led, i bilag IV til forordning (EF) nr. 479/2008, er
vindyrkningszone C I, C Il og C III, der er omhandlet i bilag IX til
navnte forordning, og arealerne i zone B, hvor felgende hvidvine
med beskyttet oprindelsesbetegnelse kan produceres: »Vin de pays
de Franche-Comté« og »Vin de pays du Val de Loire.

Artikel 3

Tilladte onologiske fremgangsmader og restriktioner

1. Dettilladte onologiske fremgangsmdder og restriktioner, der
galder ved produktion og konservering af produkter, som er
omfattet af forordning (EF) nr. 479/2008, jf. dens artikel 29,
stk. 1, er fastsat i bilag I til narverende forordning.

2. Detilladte gnologiske fremgangsmader, betingelserne for at
anvende dem og begransningerne i forbindelse hermed er anfort
i bilag I A.

3.  Granseverdierne for vins svovldioxidindhold er anfert i
bilag I B.

4. Gransevardierne for indhold af flygtige syrer er anfort i
bilag I C.

5. Betingelserne for sedning er fastsat i bilag I D.

Artikel 4

Anvendelse af nye onologiske fremgangsmader i
forsegsejemed

1. De enkelte medlemsstater kan i forsagsejemed, jf. artikel 29,
stk. 2, i forordning (EF) nr. 479/2008, for en periode pa hejst tre
ar tillade anvendelse af visse enologiske fremgangsmader eller
behandlingsmetoder, der ikke er tilladt i forordning (EF)
nr. 479/2008 eller i nervaerende forordning, hvis:

a) de pagzldende fremgangsmader eller behandlingsmetoder
opfylder betingelserne i artikel 27, stk. 2, og kriterierne i arti-
kel 30, litra b) til ¢), i forordning (EF) nr. 479/2008

b) de mengder, der gares til genstand for disse fremgangsma-
der eller behandlingsmetoder, hgjst andrager 50 000 hl pr. ar
og pr. forseg

¢) den pdgeldende medlemsstat ved forsegets begyndelse
underretter Kommissionen og de gvrige medlemsstater om
betingelserne for hver tilladelse

d) behandlingen anfares pa det ledsagedokument, som er naevnt
i artikel 112, stk. 1, og bogferes som neavnt i artikel 112,
stk. 2, i forordning (EF) nr. 479/2008.

Et forseg omfatter den eller de behandlinger, der indgar i et forsk-
ningsprojekt, som skal vare veldefineret og beskrevet i én
forsegsprotokol.

2. Produkter, der er fremstillet ved anvendelse af sidanne gno-
logiske fremgangsmader eller behandlinger i forsegsgjemed, ma
gerne bringes i omsatning i en anden medlemsstat end den
pageldende medlemsstat, hvis den medlemsstat, der har givet til-
ladelse til forseget, pa forhdnd har informeret modtagermedlems-
statens myndigheder om betingelserne for tilladelsen og om, hvor
store mangder det drejer sig om.

3. Senest tre mdneder efter udlgbet af den periode, der er
navnt i stk. 1, sender den pagaldende medlemsstat Kommissio-
nen en meddelelse om det tilladte forsag og resultatet af det.
Kommissionen underretter de ovrige medlemsstater om
forspgsresultatet.

4. Den pégeldende medlemsstat kan i givet fald athangigt af
resultatet anmode Kommissionen om tilladelse til at fortsatte for-
soget for en ny periode pd hgjst tre dr, eventuelt med en storre
mangde end ved det forste forseg. Medlemsstaten indsender den
fornedne dokumentation til stette for anmodningen. Kommissio-
nen treeffer efter proceduren i artikel 113, stk. 2, i forordning (EF)
nr. 479/2008 afgerelse om anmodningen om fortsattelse af
forsoget.

Artikel 5

@nologiske fremgangsmdader for kategorier af
mousserende vin

De tilladte enologiske fremgangsméder og restriktioner, herun-
der tilsaetning, syring og afsyring, der gaelder for mousserende vin,
mousserende kvalitetsvin og aromatisk mousserende kvalitetsvin,
og som er omhandlet i artikel 32, stk. 2, litra b), i forordning (EF)
nr. 4792008, er anfort i bilag II til naerverende forordning, jf.
dog de generelle gnologiske fremgangsmader og restriktioner, der
er omhandlet i forordning (EF) nr. 479/2008 og i bilag I til nzr-
vaerende forordning.

Artikel 6

Onologiske fremgangsmader for hedvin

De tilladte gnologiske fremgangsmader og restriktioner, der gel-
der for hedvin, og som er omhandlet i artikel 32, stk. 2, litra ¢), i
forordning (EF) nr. 479/2008, er anfort i bilag III til nervarende
forordning, jf. dog de generelle onologiske fremgangsmader og
restriktioner, der er omhandlet i forordning (EF) nr. 479/2008
og i bilag I til nerverende forordning.

Artikel 7

Definition af forskering

1. Ved »forskaering« som omhandlet i artikel 32, stk. 2, litra d),
i forordning (EF) nr. 479/2008 forstas blanding af vin eller most
af forskellig herkomst, af forskellige druesorter, fra forskellige pro-
duktionsir eller af forskellige vin- eller mostkategorier.
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2. Folgende vin- og mostkategorier betragtes som forskellige:

a) redvin, hvidvin og most eller vin, hvoraf en af disse vinkate-
gorier kan produceres

b) vin uden beskyttet oprindelsesbetegnelse/geografisk beteg-
nelse, vin med beskyttet oprindelsesbetegnelse (BOB) og vin
med beskyttet geografisk betegnelse (BGB) og most eller vin,
hvoraf en af disse vinkategorier kan produceres.

Ved anvendelsen af dette stykke betragtes rosévin som redvin.
3. Folgende betragtes ikke som forskaring:

a) tilsetning af koncentreret druemost eller rektificeret koncen-
treret druemost

b) sedning.

Artikel 8

Generelle bestemmelser om blanding og forskaering

1. Envin md kun fremstilles ved blanding eller forskeering, hvis
blandingens eller forskaringens bestanddele har alle de kende-
tegn, der kraeves til fremstilling af vin, og er i overensstemmelse
med forordning (EF) nr. 479/2008 og narverende forordning.

En rosévin ma ikke fremstilles ved forskering af en hvidvin uden
BOB/BGB med en redvin uden BOB/BGB.

Bestemmelsen i andet afsnit udelukker dog ikke forskeering af den
deri i naevnte art, hvis slutproduktet skal bruges til at fremstille en
cuvé som defineret i bilag I til forordning (EF) nr. 479/2008 eller
til fremstilling af perlevin.

2. Deter forbudt at forskeere druemost eller vin, som har vaeret
genstand for den gnologiske fremgangsmaéde, der er omhandlet i
punkt 14 i bilag I A til naerverende forordning, med druemost
eller vin, som ikke har varet genstand for denne enologiske
fremgangsmade.

Artikel 9

Renheds- og identitetsspecifikationer for de stoffer, der
anvendes i forbindelse med enologiske fremgangsmader

1. ErderiKommissionens direktiv 2008/84/EF (1) ikke fastsat
renheds- og identitetsspecifikationer for de stoffer, der anvendes i
forbindelse med de enologiske fremgangsmader, som er omhand-
let i artikel 32, stk. 2, litra ¢), i forordning (EF) nr. 479/2008, gzl-
der de specifikationer, som er fastsat og offentliggjort i Den
Internationale Vinorganisations internationale gnologiske kodeks.

Eventuelt suppleres disse renhedskriterier med de sarlige forskrif-
ter, der er fastsat i bilag I A til narverende forordning.

() EUT L 253 af 20.9.2008, s. 1.

2. De enzymer og enzympraparater, der anvendes i forbin-
delse med de tilladte gnologiske fremgangsméder og behandlings-
metoder, der str pa listen i bilag I A, opfylder kravene i Europa-
Parlamentets og Radets forordning (EF) nr. 1332/2008 af
16. december 2008 om fodevareenzymer ().

Artikel 10

Betingelser for opbevaring, omsztning og anvendelse af
produkter, der ikke er i overensstemmelse med afsnit III,
kapitel II, i forordning (EF) nr. 479/2008 eller naervarende
forordning

1. Produkter, der ikke er i overensstemmelse med afsnit III,
kapitel II, i forordning (EF) nr. 479/2008 eller narvarende for-
ordning, skal destrueres. Medlemsstaterne kan dog tillade, at visse
produkter, som de selv fastsatter kendetegnene for, anvendes pa
destillerier eller eddikefabrikker eller til industriformal.

2. Sadanne produkter mé ikke uden gyldig grund opbevares af
en producent eller en handlende og ma kun omszttes, hvis de er
bestemt til et destilleri, en eddikefabrik, en virksomhed, som
anvender dem til industriformal eller til industriprodukter, eller et
bortskaffelsesanlag.

3. Medlemsstaterne kan for bedre at identificere vine som
omhandlet i stk. 1 lade disse tilsette denatureringsmidler eller
indikatorer. De kan ogsd, hvis der foreligger en rimelig begrun-
delse, forbyde de anvendelser, der er navnt i stk. 1, og lade pro-
dukterne bortskaffe.

4. Vine, der er fremstillet for den 1. august 2009, kan udbydes
og leveres til direkte konsum, forudsat at de er i overensstemmelse
med de EF-bestemmelser eller nationale bestemmelser, der var
galdende inden denne dato.

Artikel 11

Generelle bestemmelser om tilsetning til og syring og
afsyring af andre produkter end vin

De behandlinger, der er omhandlet i del D, punkt 1, i bilag V til
forordning (EF) nr. 479/2008, skal foretages i én arbejdsgang.
Medlemsstaterne kan dog fastsette, at nogle af disse behandlin-
ger kan foretages i flere arbejdsgange, hvis en sddan fremgangs-
médde giver et bedre slutproduket. I sa fald geelder de greensevardier,
der er fastsat i bilag V til forordning (EF) nr. 479/2008, for den
samlede behandling.

() EUTL 354 af 31.12.2008, s. 7.


http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2008:253:0001:0001:DA:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2008:354:0007:0007:DA:PDF
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Artikel 12

Administrative bestemmelser om tilsaetning

1. Den anmeldelse af forhgjelse af alkoholindholdet, der er
omhandlet i del D, punkt 4, i bilag V til forordning (EF)
nr. 479/2008, indgives af de fysiske eller juridiske personer, der
foretager de pagzldende behandlinger, inden udlebet af den tids-
frist og pa de kontrolbetingelser, som fastsattes af myndighederne
i den medlemsstat, pa hvis omrade behandlingen finder sted.

2. Den anmeldelse, der er naevnt i stk. 1, indgives skriftligt og
skal indeholde folgende oplysninger:

a) anmelderens navn og adresse

b) stedet, hvor behandlingen foretages

¢) dato og klokkeslat for behandlingens pabegyndelse

d) Detegnelsen for det produkt, der behandles

e) den proces, der anvendes ved behandlingen, og arten af det
produkt, der anvendes.

3. Medlemsstaterne kan tillade, at der til myndighederne ind-
gives en forudgdende anmeldelse, som gaelder for flere behandlin-
ger eller for en bestemt periode. En sddan anmeldelse kan kun
godtages, hvis anmelderen forer bog over de enkelte tilsatninger,
jf. stk. 6, og over de oplysninger, der er navnt i stk. 2.

4. Medlemsstaterne fastlegger betingelserne for, at en anmel-
der, der pd grund af force majeure hindres i at foretage behand-
lingen pé det tidspunkt, som er anfort i anmeldelsen, kan indgive
en ny anmeldelse til myndighederne, sd der kan foretages forne-
den kontrol.

5. Den anmeldelse, der er navnt i stk. 1, er ikke pakraevet i
medlemsstater, hvor kontrolmyndighederne foretager systematisk
analytisk kontrol af alle partier af produkter, der anvendes til
vinfremstilling.

6.  Oplysningerne om behandlinger til forhgjelse af alkoholind-
holdet indfares i de bager, der er naevnt i artikel 112, stk. 2, i for-
ordning (EF) nr. 479/2008, umiddelbart efter selve behandlingens
afslutning.

Hvis en forudgdende anmeldelse, som vedrerer flere behandlin-
ger, ikke indeholder dato og klokkeslet for behandlingernes
begyndelse, skal disse oplysninger desuden indferes i bagerne
forud for hver behandling.

Artikel 13

Administrative bestemmelser om syring og afsyring

1. Den anmeldelse af syring og afsyring, der er omhandlet i del
D, punkt 4, i bilag V til forordning (EF) nr. 479/2008, indgives af
de erhvervsdrivende senest den anden dag efter, at den forste
behandling i et produktionsar er blevet foretaget. Den gelder for
alle behandlinger i produktionsdret.

2. Den anmeldelse, der er naevnt i stk. 1, indgives skriftligt og
skal indeholde folgende oplysninger:

a) anmelderens navn og adresse
b) behandlingens art
¢) stedet, hvor behandlingen er foretaget.

3. Oplysningerne om de enkelte behandlinger til syring og
afsyring indferes i de beger, der er naevnt i artikel 112, stk. 2, i
forordning (EF) nr. 479/2008.

Artikel 14

Overheldning af vin eller druemost pi vinbzrme,
presserester af druer eller presset »aszii«/»vyber«

Overhaldning af vin eller druemost pd vinbarme, presserester af
druer eller presset »aszi«/»vyber« som omhandlet i del D, punkt 2,
i bilag VI til forordning (EF) nr. 479/2008 foretages som folger i
overensstemmelse med de nationale bestemmelser, der gjaldt pr.
1. maj 2004:

a) »Tokaji forditds« eller »Tokajsky forditds« tilberedes ved, at der
haldes most eller vin pa presset »aszii«/»vyber«

b) »Tokaji maslds« eller »Tokajsky mdslds« tilberedes ved, at der
haldes most eller vin pa presset »szamorodni«/»samorodné«
eller »aszii«/»vyberc.

De péagaeldende produkter skal stamme fra det samme
produktionsr.

Artikel 15

EF-analysemetoder

1. De analysemetoder, der er omhandlet i artikel 31, stk. 2, i
forordning (EF) nr. 479/2008, og som galder for kontrol af vin-
avlsprodukter eller EF-graenseveerdier, findes i bilag IV.

2. Kommissionen offentligger i C-udgaven af Den Europeiske
Unions Tidende listen over og beskrivelsen af de analysemetoder,
der er omhandlet i artikel 31, stk. 1, i forordning (EF)
nr. 479/2008 og beskrevet i OIV’s samling af internationale meto-
der til analyse af vin og druemost, som galder for kontrol af de
greenseverdier og krav, som er fastsat i EF-reglerne for produk-
tion af vinavlsprodukter.
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Artikel 16 Artikel 17
Ophzvelse
Forordning (E@F) nr. 2676/90 og (EF) nr. 423/2008 ophaves. Denne forordning traeder i kraft pa syvendedagen efter offentlig-

gorelsen i Den Europeeiske Unions Tidende.

Henvisninger til de ophavede forordninger og til forordning (EF)
nr. 1493/1999 gelder som henvisninger til naervarende forord-
ning og laeses efter sammenligningstabellen i bilag V. Den anvendes fra den 1. august 2009.

Denne forordning er bindende i alle enkeltheder og galder umiddelbart i hver medlemsstat.

Udfaerdiget i Bruxelles, den 10. juli 2009.

Pd Kommissionens vegne
Mariann FISCHER BOEL
Medlem af Kommissionen



BILAGIT A

TILLADTE @NOLOGISKE FREMGANGSMADER OG BEHANDLINGSMETODER

1

2

3

@nologisk fremgangsmade

Anvendelsesbetingelser (?)

Begransninger af anvendelsen

Luftning eller tilsaetning af ilt i form af luftformig ilt

Varmebehandling

Centrifugering og filtrering med eller uden anvendelse af inaktivt filtertilseetningsstof

Eventuel anvendelse af et tilsetningsstof mé ikke efterlade
uenskede rester i det behandlede produkt

Anvendelse af kulsyre, ogsd kaldet kuldioxid, eller af argon eller nitrogen, enten alene
eller blandet med hinanden, med henblik pd at frembringe en inaktiv atmosfare og
behandle produktet uden luftens indvirkning

Anvendelse af tor vingar eller vingaer opslemmet i vin

Kun i forbindelse med friske druer, druemost, delvis gaeret
druemost, delvis garet druemost af let torrede druer,
koncentreret druemost, ung ikkeferdiggaret vin og til
anden alkoholgering af alle kategorier af mousserende vin

Anvendelse af et eller flere af folgende stoffer for at fremme gaerudviklingen,
eventuelt suppleret med et inaktivt baerestof af mikrokrystallinsk cellulose:

— tilsetning af diammoniumfosfat eller ammoniumsulfat

Kun i forbindelse med friske druer, druemost, delvis gaeret
druemost, delvis gaeret druemost af let torrede druer, kon-
centreret druemost, ung ikkefaerdiggeret vin og til anden
alkoholgaering af alle kategorier af mousserende vin

Hojst 1 g/l (udtrykt som salte) (3) eller 0,3 g/l til anden
garing af mousserende vin

— tilsetning af ammoniumbisulfit

Kun i forbindelse med friske druer, druemost, delvis gaeret
druemost, delvis gaeret druemost af let torrede druer, kon-
centreret druemost og ung ikkeferdiggaeret vin

Hojst 0,2 g/l (udtrykt som salte) (2) og inden for de granser,
der er fastsat i punkt 7

— tilstning af thiamindihydrochlorid

Kun i forbindelse med friske druer, druemost, delvis gaeret
druemost, delvis gaeret druemost af let torrede druer, kon-
centreret druemost, ung ikkeferdiggeret vin og til anden
alkoholgaering af alle kategorier af mousserende vin

Hojst 0,6 mg/l (udtrykt som thiamin) ved hver behandling

Anvendelse af svovlsyrlinganhydrid, ogsa kaldet svovldioxid, kaliumbisulfit eller
kaliummetabisulfit, ogsd kaldet kaliumdisulfit eller kaliumpyrosulfit

Gransevardier (maksimal maengde i det produkt, der brin-
ges i omsatning) fastsat i bilag I B

Fjernelse af svovldioxid ved fysiske metoder

Kun i forbindelse med friske druer, druemost, delvis gaeret
druemost, delvis gaeret druemost af let torrede druer, kon-
centreret druemost, rektificeret koncentreret druemost og
ung ikkefaerdiggearet vin
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1

2

3

@nologisk fremgangsmade

Anvendelsesbetingelser (*)

Begraensninger af anvendelsen

9 Behandling med kul til enologisk brug Kun i forbindelse med most og ung ikkefaerdiggaret vin, | Hojst 100 g torstof/hl
rektificeret koncentreret druemost og hvidvin
10 | Klaring ved hjalp af et eller flere af folgende stoffer til gnologisk brug:
— spiselig gelatine
—  vegetabilske proteiner af hvede eller erter
— husblas
—  kaliumkasein og kaliumkaseinater
— @galbumin
Betingelser for at anvende betaglucanase fastsat i tilleg 1
—  betonit
— siliciumdioxid i form af gel eller kolloid oplesning
— kaolin
— tannin
—  pektolytiske enzymer
—  betaglucanase-praparat
11 | Anvendelse af sorbinsyre i form af kaliumsorbat Maksimal sorbinsyremaengde i det behandlede produkt, der
bringes i omsztning: 200 mg/l
12 | Anvendelse af L(+)-vinsyre, L-&blesyre, DL-ablesyre eller malkesyre til syring Betingelser og gransevardier fastsat i del C og D i bilag V
til forordning (EF) nr. 479/2008 og i artikel 11 og 13 i
narvarende forordning.
Specifikationer for L(+)-vinsyre fastsat i punkt 2 i tilleg 2
13 | Anvendelse af et eller flere af folgende stoffer til afsyring: Betingelser og gransevardier fastsat i del C og D i bilag V
) til forordning (EF) nr. 479/2008 og i artikel 11 og 13 i
— neutralt kaliumtartrat narverende forordning.
—  kaliumbicarbonat For L(+)-vinsyre betingelserne fastsat i tilleg 2
— calciumcarbonat, eventuelt indeholdende smd mangder calciumdobbeltsalt af
L(+)-vinsyre og L(-)-ablesyre
— calciumtartrat
—  L(+)-vinsyre
— homogent praparat af lige dele vinsyre og calciumcarbonat, fint pulveriseret
14 | Tilsetning af aleppofyrharpiks Betingelserne fastsat i tilleg 3
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2

3

@nologisk fremgangsmade

Anvendelsesbetingelser (')

Begransninger af anvendelsen

15 | Anvendelse af praparater af gaercellevagge Hojst 40 g/hl
16 | Anvendelse af polyvinylpolypyrrolidon Hojst 80 g/hl
17 | Anvendelse af melkesyrebakterier
18 | Tilsatning af lysozym Hojst 500 mg/l (nar stoffet tilsattes til most og vin, ma den
samlede maengde ikke overstige 500 mg/l)
19 | Tilsetning af L-ascorbinsyre Maksimal mangde i den behandlede vin, der bringes i
omsetning: 250 mg/l (%)
20 | Anvendelse af ionbyttende harpikser Kun i forbindelse med druemost til fremstilling af
rektificeret koncentreret druemost og pa de betingelser, der
er fastsat i tilleg 4
21 | Anvendelse i torre vine af frisk vinberme, der er sund og ufortyndet, og som | I forbindelse med de produkter, der er defineret i punkt 1, | Mangder pd hejst 5 % af den behandlede produktmaengde
indeholder vingar, der stammer fra nylig fremstilling af torre vine 3,4,5,6,7,8, 9,15 og 16 i bilag IV til forordning (EF)
nr. 479/2008
22 | Gennemledning af argon eller nitrogen
23 | Tilseetning af kuldioxid [ forbindelse med delvis garet most til direkte konsum i | Hvad angdr stille vine er den maksimale mangde kuldioxid
denne tilstand og de produkter, der er defineret i punkt 1, | i den behandlede vin, der bringes i omsetning, 3 gfl, og
7 og 9 i bilag IV til forordning (EF) nr. 479/2008 overtrykket, der skyldes kuldioxid, skal vaere under 1 bar ved
20°C
24 | Tilseetning af citronsyre til stabilisering af vinen [ forbindelse med delvis garet most til direkte konsum i | Maksimal mangde i den behandlede vin, der bringes i
denne tilstand og de produkter, der er defineret i punkt 1, | omsetning: 1g/l
3,4,5,6,7,8, 9,15 og 16 i bilag IV til forordning (EF)
nr. 479/2008
25 | Tilseetning af tannin [ forbindelse med delvis garet most til direkte konsum i
denne tilstand og de produkter, der er defineret i punkt 1,
3,4,5,6,7,8, 9,15 og 16 i bilag IV til forordning (EF)
nr. 479/2008
26 | Behandling: I forbindelse med delvis gaeret most til direkte konsum i | For calciumphytats vedkommende hejst 8 g/hl
L o . . denne tilstand og de produkter, der er defineret i punkt 1,
— af hvidvin og rosévin med kaliumferrocyanid 3,4,5,6,7,89, 15 og 16 i bilag IV til forordning (EF)
— af redvin med kaliumferrocyanid eller calciumphytat nr. 479/2008, pd de betingelser, som er fastsat i tillaeg 5
27 | Tilsetning af metavinsyre [ forbindelse med delvis garet most til direkte konsum i | Hejst 100 mg|l

denne tilstand og de produkter, der er defineret i punkt 1,
3,4,5,6,7,8,9,15 og 16 i bilag IV til forordning (EF)
nr. 479/2008
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1

2

3

@nologisk fremgangsmade

Anvendelsesbetingelser ()

Begransninger af anvendelsen

28

Anvendelse af gummi arabicum

[ forbindelse med delvis gaeret most til direkte konsum i
denne tilstand og de produkter, der er defineret i punkt 1,
3,4,5,6,7,8,9,15 og 16 i bilag IV til forordning (EF)
nr. 479/2008

29

Anvendelse af DL-vinsyre, ogsd kaldet racemisk syre, eller af dens neutrale kaliumsalt
for at fremme bundfaldning af overskydende calcium

[ forbindelse med delvis gaeret most til direkte konsum i
denne tilstand og de produkter, der er defineret i punkt 1,
3,4,5,6,7,8,9,15 0g 16 i bilag IV til forordning (EF)
nr. 479/2008, péd de betingelser, som er fastsat i tilleg 5

30

For at fremme bundfeldning af vinsyresalte anvendelse af:
—  kaliumbitartrat eller kaliumhydrogentartrat

— calciumtartrat

[ forbindelse med delvis garet most til direkte konsum i
denne tilstand og de produkter, der er defineret i punkt 1,
3,4,56,7,8,9,15 og 16 i bilag IV til forordning (EF)
nr. 479/2008

For calciumtartrats vedkommende hgjst 200 g/hl

31

Anvendelse af kobbersulfat eller kobbercitrat for at fjerne en forkert smag eller lugt
ved vinen

[ forbindelse med delvis garet most til direkte konsum i
denne tilstand og de produkter, der er defineret i punkt 1,
3,4,56,7,8,9,15 og 16 i bilag IV til forordning (EF)
nr. 479/2008

Hojst 1 g/hl og pé betingelse af, at det behandlede produkt
ikke har et kobberindhold pa over 1 mg|l

32

Tilsetning af karamel, jf. Europa-Parlamentets og Réddets direktiv 94/36/EF af
30. juni 1994 om farvestoffer til brug i levnedsmidler, for at gore farven merkere ()

Kun i forbindelse med hedvin

33

Anvendelse af plader af ren paraffin, der er praepareret med allylisothiocyanat for at
danne en steril atmosfare

Kun i forbindelse med delvis gaeret druemost til direkte
konsum i denne tilstand og vin.

Kun tilladt i Italien, s leenge det ikke er forbudt i henhold
til italiensk lovgivning, og kun i beholdere pd over 201

Der ma ikke vaere spor af allylisothiocyanat i vinen

34

Tilseetning af dimethyldicarbonat (DMDC) til vin for at stabilisere den mikrobiolo-
gisk

[ forbindelse med delvis garet most til direkte konsum i
denne tilstand og de produkter, der er defineret i punkt 1,
3,4,5,6,7,8,9,15 og 16 i bilag IV til forordning (EF)
nr. 479/2008, pé de betingelser, som er fastsat i tilleg 6

Hejst 200 mg|l, og restkoncentrationer mé ikke kunne pavi-
ses i den vin, der bringes i omsetning

35

Tilszetning af geermannoproteiner for at stabilisere vinens vinsyre- og proteinind-

hold

I forbindelse med delvis gaeret most til direkte konsum i
denne tilstand og de produkter, der er defineret i punkt 1,
3,4,5,6,7,8,9,15 0g 16 i bilag IV til forordning (EF)
nr. 479/2008
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2

3

@nologisk fremgangsmade

Anvendelsesbetingelser (')

Begransninger af anvendelsen

36 | Behandling med elektrodialyse for at stabilisere vinens vinsyreindhold I forbindelse med delvis gaeret most til direkte konsum i
denne tilstand og de produkter, der er defineret i punkt 1,
3,4,5,6,7,8,9,15 og 16 i bilag IV til forordning (EF)
nr. 479/2008, pd de betingelser, som er fastsat i tilleg 7
37 | Anvendelse af urease for at nedsatte vinens urinstofindhold [ forbindelse med delvis garet most til direkte konsum i
denne tilstand og de produkter, der er defineret i punkt 1,
3,4,5,6,7,8 9,15 og 16 i bilag IV til forordning (EF)
nr. 479/2008, pd de betingelser, som er fastsat i tilleg 8
38 | Anvendelse af egetrasstykker til fremstilling og lagring af vin, herunder til gaering | Betingelserne fastsat i tilleg 9
af friske druer og druemost
39 | Anvendelse af: Kun ved fremstilling af alle kategorier af mousserende vin
) ) og perlevin ved gaering pé flaske, ndr baermen udskilles ved
— calciumalginat eller degorgering
—  kaliumalginat
40 | Delvis fjernelse af alkohol fra vin Kun i forbindelse med vin pa de betingelser, der er fastsat i
tilleg 10
41 | Anvendelse af polyvinylimidazol- og polyvinylpyrrolidon-copolymerer (PVI/PVP) | Betingelserne fastsat i tilleg 11 Hojst 500 mg/l (ndr stoffet tilsattes til most og vin, ma den
for at nedsatte indhold af kobber, jern og tungmetaller samlede dosis ikke overstige 500 mg|/l)
42 | Tilseetning af carboxymethylcellulose (cellulosegummi) for at stabilisere vinsyreind- | Kun i forbindelse med vin og alle kategorier af mousse- | Hojst 100 mg|l
holdet rende vin og perlevin
43 | Behandling med kationbyttere for at stabilisere vinens vinsyreindhold I forbindelse med delvis gaeret most til direkte konsum i

denne tilstand og de produkter, der er defineret i punkt 1,
3,4,5,6,7,8,9,15 og 16 i bilag IV til forordning (EF)
nr. 479/2008, pé de betingelser, som er fastsat i tilleg 12

(") Medmindre andet udtrykkeligt er anfort, kan den beskrevne fremgangsmade eller behandling anvendes i forbindelse med friske druer, druemost, delvis gaeret druemost, delvis gaeret druemost af let torrede druer, koncentreret druemost, ung

ikkefeerdiggaret vin, delvis gaeret druemost til direkte konsum i denne tilstand, vin, alle kategorier af mousserende vin, perlevin, perlevin tilsat kulsyre, hedvin, vin af let torrede druer og vin af overmodne druer.
(?) Disse ammoniumsalte kan ogsd anvendes sammen inden for en samlet greenseveerdi pd 1g/l, dog séledes at ovennavnte sarlige greensevardier pa 0,3 g/l eller 0,2 g/l ikke overskrides.
(®) Der mé hejst anvendes 250 mg/l pr. behandling.
(*) EFTL 237 af 10.9.1994, s. 13.
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Tilleg 1
Forskrifter for betaglucanase
International kode for betaglucanaser: E.C. 3-2-1-58
Betaglucanhydrolase (der nedbryder glucan i Botrytis cinerea).
Oprindelse: Trichoderma harzianum.

Anvendelsesomrade: nedbrydning af betaglucaner i vin, is@r i vin af druer med Botrytis cinerea

Maksimumsdosis: 3 g enzympraparat med 25 % opslemmet organisk stof (TOS) pr. hektoliter.

Specifikationer for kemisk og mikrobiologisk renhed:

Torringstab Under 10 %
Tungmetaller Under 30 ppm

Pb Under 10 ppm

As Under 3 ppm

Coliforme i alt Ingen

Escherichia coli Ingen i en prove pd 25 g
Salmonella spp Ingen i en prove pd 25 g
Aerobe kim i alt Under 5 x 10* kim/g




24.7.2009 Den Europaiske Unions Tidende L193/13

Tilleg 2
L(+)-vinsyre
1. Vinsyre, der i medfer af punkt 13 i bilag I A kan anvendes til afsyring, md kun anvendes i forbindelse med produkter:
der stammer fra vinstoksorterne Elbling og Riesling, og
som er fremstillet af druer hestet i folgende vindyrkningsomrader i den nordlige del af vindyrkningszone A:
— Ahr
— Rheingau
— Mittelrhein
— Mosel
— Nahe
—  Rheinhessen
— Pfalz
—  Moselle luxembourgeoise.

2. Vinsyre, ogsa kaldet L(+)-vinsyre, der kan anvendes i medfer af punkt 12 og 13 i dette bilag, skal stamme fra land-
brugsprodukter og iser vare udvundet af vinavlsprodukter. Den skal ogsd overholde de renhedskriterier, der er fastsat
i direktiv 2008/84/EF.
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Tilleg 3
Aleppofyrharpiks

Aleppofyrharpiks, der kan anvendes i medfer af punkt 14 i bilag I A, mé kun anvendes til fremstilling af »retsina«-vin.
Denne onologiske fremgangsméade md kun anvendes:

a)  pa Grakenlands geografiske omrade

b) iforbindelse med druemost fremstillet af druer, for hvilke sort, produktionsomréde og vinfremstillingsomrade er
fastlagt i de graske bestemmelser, der var geldende den 31. december 1980

¢) ved tilsetning af hejst 1 000 g harpiks pr. hl af det anvendte produkt inden geeringen eller, hvis det virkelige alko-
holindhold udtrykt i volumen ikke udger mere end en tredjedel af det totale alkoholindhold udtrykt i volumen,
under gearingen.

Hvis Grackenland ensker at &endre bestemmelserne i stk. 1, litra b), underrettes Kommissionen forudgdende herom. Hvis
Kommissionen ikke inden to mdneder fra en sidan underretning har reageret herpd, kan Grakenland iverksatte de
pagaldende @ndringer.
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Tilleg 4
Ionbyttende harpikser

De ionbyttende harpikser, der kan anvendes i henhold til punkt 20 i bilag I A, er copolymerer af styren eller divinylbenzen
indeholdende grupper af sulfonsyre eller ammonium. De skal opfylde bestemmelserne i Europa-Parlamentets og Radets for-
ordning (EF) nr. 1935/2004 ('), og de bestemmelser, der pa EF-plan og nationalt plan er vedtaget til gennemforelse af denne
forordning. Ved kontrol baseret pa den analysemetode, der er anfort i punkt 2, ma de ionbyttende harpikser i hvert af de
navnte oplesningsmidler endvidere ikke afgive mere end 1 mg/1 organisk stof. lonbyttende harpikser regenereres ved hjalp
af stoffer, der er godkendt til fremstilling af fodevarer.

Ionbyttende harpikser mé kun anvendes under kontrol af en gnolog eller en tekniker og pa anleg, der er godkendt af myn-
dighederne i den medlemsstat, pa hvis omrade disse harpikser anvendes. Myndighederne fastlaegger de godkendte enologers
og teknikeres opgaver og ansvar.

Analysemetode til bestemmelse af ionbyttende harpiksers tab af organisk stof:

1. FORMAL OG ANVENDELSESOMRADE

Bestemmelse af ionbyttende harpiksers tab af organisk stof.

2. DEFINITION

Ionbyttende harpiksers tab af organisk stof. Tabet bestemmes efter den nedenfor beskrevne metode.

3. PRINCIP

Ekstraktionsvaesker haldes gennem klargjorte harpikser, og det ekstraherede organiske stof bestemmes gravimetrisk.

4. REAGENSER
Alle reagenser skal veere af analytisk kvalitet.
Ekstraktionsvasker:
4.1. Destilleret vand eller afioniseret vand eller vand af tilsvarende renhedsgrad.
4.2. Ethanol, 15 % v|v, klargeres, ved at 15 volumendele absolut ethanol blandes med 85 volumendele vand (4.1).

4.3. Eddikesyre, 5 % m/m, klargores ved, at 5 vagtdele iseddikesyre blandes med 95 vagtdele vand (punkt 4.1).

5.  APPARATUR

5.1. Kromatografiske ionbytterkolonner

5.2. Cylindriske maleglas, kapacitet 2 1

5.3. Inddampningsdigler, der kan tale opvarmning til 850 °C i muffelovn
5.4. Terreovn, termostatstyret til 105 °C + 2 °C

5.5. Muffelovn, termostatstyret til 850 °C + 25 °C.

5.6. Analysevaegt med en nejagtighed pa 0,1 mg

5.7. Inddampningsapparat, varmeplade eller IR-inddampningsapparat.

(") EUTL 338 af 13.11.2004, s. 4.
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6.1.

6.2.

6.3.

6.4.

6.5.

7.1.

7.2.

FREMGANGSMADE

Den ionbyttende harpiks, der skal proves, vaskes og behandles efter fabrikantens anvisning pa, hvordan den skal klar-
gores, inden den anvendes i forbindelse med fodevarer, derefter haldes 50 ml af harpiksen i tre forskellige kromato-
grafiske ionbytterkolonner (punkt 5.1).

Ved anionbytterharpikser: De tre ekstraktionsveesker (punkt 4.1, 4.2 og 4.3) haldes i hver sin klargjorte kolonne
(punkt 6.1) med en stremningshastighed pd 350-450 ml/h. Den forste liter fra alle tre kolonner kasseres, og de fol-
gende to liter opsamles i méleglas (punkt 5.2). Ved kationbytterharpikser: Kun de to ekstraktionsvaesker i punkt 4.1
0g 4.2 hzldes gennem de klargjorte kolonner.

De tre eluater inddampes over varmeplade eller IR-inddampningsapparat (punkt 5.7) i hver sin inddampningsdigel
(punkt 5.3), som forud rengeres og vejes (m0). Derefter anbringes de tre digler i ovn (punkt 5.4) og terres til konstant
vagt (ml).

Nar den konstante vaegt (punkt 6.3) er registreret, anbringes inddampningsdiglen i muffelovn (punkt 5.5), hvor ind-
holdet foraskes til konstant vaegt (m2).

Beregn det ckstraherede organiske stof (7.1). Hvis resultatet er over 1 mg/1 udferes en blindpreve pé reagenserne, og
indholdet af det ekstraherede organiske stof beregnes pa ny.

For at finde vagten m3 og m4 i henholdsvis punkt 6.3 og 6.4 udferes blindpreven, ved at punkt 6.3 og 6.4 gentages,
men med 2 ] ekstraktionsvaske.

ANGIVELSE AF RESULTATER
Formler og beregning af resultater.
Den fra de ionbyttende harpikser ekstraherede mangde organisk stof, angivet i mg/l findes ved:
500 (ml — m2)
hvor m1 og m2 angives i g.
Den fra de ionbyttende harpikser ekstraherede og korrigerede mangde organisk stof angivet i mg/1 findes ved:
500 (m1 - m2 —m3 + m4)
hvor m1, m2 m3 og m4 angives i g.

Forskellen mellem resultaterne af to parallelle bestemmelser, der udferes pd den samme harpiksprove, ma ikke over-
stige 0,2 mg/l.
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Tilleg 5
Kaliumferrocyanid
Calciumphytat
DL-vinsyre

Kaliumferrocyanid og calciumphytat, der kan anvendes i medfor af punkt 26 i bilag I A, og DL-vinsyre, der kan anvendes i
medfer af punkt 29 i bilag I A, md kun anvendes, hvis behandlingen udferes under kontrol af en enolog eller en tekniker,
der er godkendt af myndighederne i den medlemsstat, pa hvis omrdde behandlingen udfores, og for hvem omfanget af ansva-
ret i givet fald fastleegges af den pagaldende medlemsstat.

Vinen skal efter behandling med kaliumferrocyanid eller calciumphytat indeholde spor af jern.

Bestemmelserne om kontrol med anvendelsen af de produkter, der er omhandlet i forste afsnit, fastsaettes af medlemsstaterne.
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Tilleg 6

Forskrifter for dimethyldicarbonat

ANVENDELSESOMRADE

Dimethyldicarbonat kan tilsattes vin med det forml at stabilisere aftappet vin, der indeholder garingsdygtigt sukker,
mikrobiologisk.

FORSKRIFTER

—  Tilseetning skal foretages kort tid for aftapningen, der defineres som erhvervsmssig pafyldning af det pdgaldende pro-
dukt pd beholdere med et indhold pé 60 liter eller derunder.

— Kun vin med et sukkerindhold péd 5 g/l og derover mé behandles.
—  Det anvendte produkt skal opfylde renhedskriterierne i direktiv 2008/84/EF.

— Behandlingen skal bogferes, jf. artikel 112, stk. 2, i forordning (EF) nr. 479/2008.
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Tilleg 7
Forskrifter for behandling med elektrodialyse

Formalet med denne behandling er at forhindre udfaeldning af kaliumhydrogentartrat og calciumtartrat (og andre calcium-
salte), ved at overskydende ioner i vinen fjernes under indflydelse af et elektrisk felt ved hjalp af membraner, der kun er per-
meable for anioner, og membraner, der kun er permeable for kationer.

1. FORSKRIFTER FOR MEMBRANERNE

1.1. Membranerne skal vare anbragt skiftevis i et system af typen »filterpresse« eller ethvert andet egnet system, som adskil-
ler den veeske, der behandles (vin), fra spildevandet.

1.2. De kationpermeable membraner skal kun lade kationer passere, navnlig K™ og Ca™.
1.3. De anionpermeable membraner skal kun lade anioner passere, navnlig vinsyreanioner.

1.4. Membranerne md ikke give anledning til overdreven sendring af vinens fysisk-kemiske sammensatning og organolep-
tiske egenskaber. De skal opfylde folgende betingelser:

— de skal veere fremstillet i overensstemmelse med god fremstillingspraksis af stoffer, der er tilladt til fremstilling af
de plastmaterialer, bestemt til at komme i beroring med levnedsmidler, der er anfort i bilag II til Kommissionens
direktiv 2002/72/EF (1)

— brugeren af elektrodialyseinstallationen skal godtgere at de anvendte membraner er dem, der har de ovenfor
beskrevne karakteristika, og at udskiftninger er blevet foretaget af specialiseret personale

— de ma ikke frigive noget stof i mangder, der medforer fare for menneskers sundhed eller skader levnedsmidler-
nes smag eller lugt, og de skal opfylde kriterierne i direktiv 2002/72/EF

— ved anvendelsen ma der ikke forekomme indbyrdes pavirkning af membranens og vinens bestanddele, der vil
kunne give anledning til dannelse i det behandlede produkt af nye forbindelser, som kan have toksikologisk
virkning.

Stabiliteten af nye elektrodialysemembraner fastslds ved hjalp af en simulator, der simulerer vinens fysisk-kemiske sam-
mensetning, med henblik pd undersogelse af eventuel migration af visse stoffer fra clektrodialysemembranerne.

Den anbefalede forsagsmetode er folgende:

Simulatoren er en vandig alkoholoplesning, der er indstillet til vinens pH og ledningsevne. Den har folgende
sammensatning:

— absolut ethanol: 111

— kaliumhydrogentartrat: 380 g
—  kaliumchlorid: 60 g

—  koncentreret svovlsyre: 5 ml
— destilleret vand: op til 100 1.

Denne oplesning anvendes til forseg med vandring i lukket kredsleb i et elektrodialyseapparat under spaending
(1 volt/celle) i et omfang af 50 1/m? anion- og kationmembraner, indtil oplasningen er demineraliseret med 50 %. Spil-
devandskredslebet fyldes indledningsvis med en 5 g/l kaliumchloridoplesning. De vandrende stoffer bestemmes bade
i simulatoren og i elektrodialysespildevandet.

() EFT L 220 af 15.8.2002, s. 18.
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De organiske molekyler, der indgdr i membranens sammensatning, og som vil kunne vandre over i den behandlede
oplesning, bestemmes. Et godkendt laboratorium foretager en saerlig bestemmelse for hver af disse bestanddele. Simu-
latorens indhold skal vaere lavere end 50 g/l for alle bestemte forbindelser.

Generelt galder de almindelige regler for kontrol af materialer, der kommer i beroring med levnedsmidler, for
membranerne.

FORSKRIFTER FOR ANVENDELSEN AF MEMBRANERNE

Det membranpar, der anvendes til behandlingen for at stabilisere vinens indhold af vinsyre ved elektrodialyse, define-
res pd en sddan made, at folgende betingelser er opfyldt:

— formindskelsen af vinens pH-vaerdi ma ikke overstige 0,3 pH-enheder

— formindskelsen af indholdet af flygtig syre skal vere mindre end 0,12 g/l (2 milliekvivalenter udtrykt som
eddikesyre)

— behandlingen med elektrodialyse pavirker ikke vinens ikke-ionbestanddele, herunder polyphenoler og
polysaccharider

— diffusionen af sma molekyler sdsom ethanol begraenses og medforer ikke en formindskelse af vinens alkoholind-
hold pa over 0,1 % vol.

— opbevaringen og rensningen af membranerne skal foregd ved hjalp af anerkendte teknikker med stoffer, hvis
anvendelse er godkendst til tilberedning af levnedsmidler

— membranerne markes for at muliggere kontrol af, at de er anbragt skiftevis

— det anvendte materiel styres af en kommando- og kontrolmekanisme, som tager hensyn til hver enkelt vins usta-
bilitet, saledes at kun overskuddet af kaliumhydrogentartrat og calciumsalte fjernes

— behandlingen sker under ansvar af en enolog eller kvalificeret tekniker.

Behandlingen skal bogferes, jf. artikel 112, stk. 2, i forordning (EF) nr. 479/2008.
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Tilleg 8
Forskrifter for urease
International kode for urease: EC 3-5-1-5, CAS nr.: 9002-13-5.

Aktivitet: urease (aktiv i surt miljo) nedbryder urinstof til ammoniak og kuldioxid. Aktiviteten er mindst 5 enheder/mg,
hvor 1 enhed defineres som den enzymmangde, der friger 1 pmol NH; pr. minut ved 37 °C ved en urinstofkoncen-
tration pa 5 g/l (pH 4).

Oprindelse: Lactobacillus fermentum.

Anvendelsesomrade: nedbrydning af urinstof i vin, som skal modnes i leengere tid, hvis den oprindelige urinstofkon-
centration er over 1 mg/l.

Maksimumsdosis: 75 mg enzympraeparat pr. liter behandlet vin med hejst 375 ureaseenheder pr. liter vin. Ved behand-
lingens slutning skal enhver resterende enzymaktivitet fjernes ved filtrering af vinen (porediameter under 1 pm).

Specifikationer for kemisk og mikrobiologisk renhed:

Torringstab Under 10 %
Tungmetaller Under 30 ppm

Pb Under 10 ppm

As Under 2 ppm

Coliforme i alt Ingen

Salmonella spp Ingen i en prove pd 25 g
Aerobe kim i alt Under 5 x 10* kim/g

Urease til behandling af vin skal produceres p4 tilsvarende betingelser som den urease, som Den Videnskabelige Komité
for Levnedsmidler afgav udtalelse om den 10. december 1998.
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Tilleg 9

Forskrifter for egetraesstykker

FORMAL, OPRINDELSE OG ANVENDELSESOMRADE

Egetrasstykkerne anvendes til fremstilling og lagring af vin, herunder til gaering af friske druer og druemost og til at tilfere
vinen visse bestanddele, som stammer fra egetre.

Traestykkerne md udelukkende stamme fra Quercus-arter.

De er enten i naturlig tilstand eller tilfort varme i lettere, middel eller kraftig grad, men md ikke veere forbraendt, heller ikke
pa overfladen, ikke vare forkullede eller skore ved berering. De ma ikke veere behandlet med kemikalier eller enzymer eller
fysisk behandlet pd anden méde end tilfort varme. De ma ikke vaere tilsat et produkt med henblik pd at ege den naturlige
aromagivende kraft eller de ekstraherbare phenolforbindelser.

PRODUKTETS MARKNING

Etiketten skal navne egetraesartens eller -arternes oprindelse, eventuel varmetilforselsgrad, opbevaringsforhold og
sikkerhedsforskrifter.

DIMENSIONER

Traspanerne skal vare af en sddan storrelse, at mindst 95 vagtprocent tilbageholdes af en si med 2 mm masker (dvs.
9 mesh).

RENHED
Egetraesstykkerne md ikke frigive stoffer i koncentrationer, der eventuelt kan vare sundhedsskadelige.

Behandlingen skal bogferes, jf. artikel 112, stk. 2, i forordning (EF) nr. 479/2008.
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Tilleg 10
Forskrifter for delvis fjernelse af alkohol fra vin
Formalet med denne behandling er at fremstille en vin med reduceret alkoholindhold, ved at en del af vinens alkohol (etha-
nol) fjernes ved hjalp af fysiske separationsmetoder.
Forskrifter
— Den behandlede vin ma ikke have organoleptiske mangler og skal vare eget til direkte konsum.

— Der md ikke fjernes alkohol fra vinen, hvis der er foretaget tilsetning, jf. bilag V til forordning (EF) nr. 479/2008, til et
af de vinavlsprodukter, som anvendes til fremstilling af den pageldende vin.

—  Det virkelige alkoholindhold udtrykt i volumen ma hejst reduceres med 2 % vol., og faerdigvarens virkelige alkohol-
indhold udtrykt i volumen skal vaere i overensstemmelse med det indhold, som er fastsat i punkt 1, andet afsnit, litra a),
i bilag IV til forordning (EF) nr. 479/2008.

— Behandlingen sker under ansvar af en enolog eller kvalificeret tekniker.
— Behandlingen skal bogferes, jf. artikel 112, stk. 2, i forordning (EF) nr. 479/2008.

— Medlemsstaterne kan bestemme, at behandlingen skal anmeldes til myndighederne.
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Tilleg 11
Forskrifter for behandling med PVI/PVP-copolymerer

Formilet med denne behandling er at reducere for hgje metalkoncentrationer og at forebygge mangler, som disse hgje kon-
centrationer fordrsager, som jernsyge med hvidt bundfald ved tilsatning af copolymerer, der adsorberer disse metaller.

Forskrifter

— De copolymerer, der tilseettes vinen, skal frafiltreres senest to dage efter tilseetningen under hensyntagen til
forsigtighedsprincippet.

—  For mosts vedkommende mé copolymererne tidligst tilsattes to dage for filtreringen.
— Behandlingen sker under ansvar af en enolog eller kvalificeret tekniker.

—  De adsorberende copolymerer, der anvendes, skal vaere i overensstemmelse med forskrifterne i OIV’s internationale gno-
logiske kodeks, navnlig for s& vidt angar det maksimale indhold af monomerer ().

() Behandlingen med PVI/PVP-copolymerer mé forst anvendes, nar der er fastsat og offentliggjort renheds- og identitetsspecifikationer for
de tilladte copolymerer i OIV’s internationale gnologiske kodeks.
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Tilleg 12
Forskrifter for behandling med kationbyttere for at stabilisere vinens vinsyreindhold

Formalet med denne behandling er at forhindre udfeldning af kaliumhydrogentartrat og calciumtartrat (og andre
calciumsalte).
Forskrifter
1) Behandlingen skal begranses til at fierne overskydende kationer.

—  Vinen kuldebehandles forst.

— Kationbytterbehandlingen udferes kun pd sd stor en del af vinen, som kraves for at stabilisere den.
2) Behandlingen foretages med kationbytterharpikser, der regenereres med syre.

3)  Hele behandlingen sker under ansvar af en enolog eller kvalificeret tekniker. Behandlingen skal registreres i de boger,
der er navnt i artikel 112, stk. 2, i forordning (EF) nr. 479/2008.

4)  Kationbytterharpikserne skal vere i overensstemmelse med forskrifterne i Europa-Parlamentets og Radets forordning
(EF) nr. 1935/2004 () og de EF-bestemmelser og nationale bestemmelser, der vedtages til gennemforelse heraf, og skal
opfylde de analysekrav, der er fastsat i tilleeg 4 til narvarende forordning. Deres anvendelse ma ikke give anledning til
overdreven @ndring af vinens fysisk-kemiske sammensatning og organoleptiske egenskaber, og de greenseveerdier, der
er fastsat i punkt 3 i monografien »Kationbytterharpikser« i OIV’s internationale gnologiske kodeks, skal overholdes.

(") EUTL 338 af 13.11.2004, s. 4.
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BILAG I B

GRANSEV ARDIER FOR SVOVLDIOXIDINDHOLDET I VIN

A. SVOVLDIOXIDINDHOLD I VIN

Det totale svovldioxidindhold i vin, bortset fra mousserende vin og hedvin, mé ved overgangen til direkte konsum ikke

overstige:

a) 150 mg/l for redvin

b) 200 mg/! for hvidvin og rosévin.

Uanset punkt 1, litra a) og b), forhgjes det maksimale svovldioxidindhold, for sd vidt angar vin med et sukkerindhold
udtrykt som summen af glucose og fructose pa 5 g/l eller derover, til:

a) 200 mg/l for redvin

b) 250 mg/l for hvidvin og rosévin

¢) 300 mg/l for:

vin, der ifolge EF-bestemmelserne er berettiget til benaevnelsen »Spatlese«

hvidvin, der er berettiget til folgende beskyttede oprindelsesbetegnelser: Bordeaux supérieur, Graves de Vay-
res, Cotes de Bordeaux-Saint-Macaire, Premiéres Cotes de Bordeaux, Cotes de Bergerac, Haut Montravel, Cotes
de Montravel, Gaillac, Rosette og Savenniéres

hvidvin, der er berettiget til de beskyttede oprindelsesbetegnelser Allela, Navarra, Penedes, Tarragona og
Valencia og vin med oprindelse i Comunidad Auténoma del Pais Vasco, der er berettiget til en beskyttet
oprindelsesbetegnelse, med benavnelsen »vendimia tardiac

sod vin, der er berettiget til den beskyttede oprindelsesbetegnelse Binissalem-Mallorca

vin med oprindelse i Det Forenede Kongerige, der er produceret efter britisk lovgivning, nar sukkerindholdet
er over 45 g/l

vin fra Ungarn med den beskyttede oprindelsesbetegnelse Tokaji, og som ifelge ungarsk lovgivning betegnes
»Tokaji édes szamorodni« eller »Tokaji szaraz szamorodni«

vin, der er berettiget til folgende beskyttede oprindelsesbetegnelser: Loazzolo, Alto Adige og Trentino med
benavnelserne eller en af benavnelserne: »passito« eller »vendemmia tardivac

vin, der er berettiget til den beskyttede oprindelsesbetegnelse Colli orientali del Friuli efterfulgt af angivelsen
»Picolitc

vin, der er berettiget til den beskyttede oprindelsesbetegnelse Moscato di Pantelleria naturale og Moscato di
Pantelleria

vin fra Tjekkiet, der er berettiget til benavnelsen »pozdni sbér«

vin fra Slovakiet, der er berettiget til en beskyttet oprindelsesbetegnelse, med benavnelsen »neskory zbere, og
slovakiske tokajvine, der er berettiget til den beskyttede oprindelsesbetegnelse Tokajské samorodné suché
eller Tokajské samorodné sladké

vin fra Slovenien, der er berettiget til en beskyttet oprindelsesbetegnelse, med benzvnelsen »vrhunsko vino
ZGP — pozna trgatev«

hvidvin med folgende beskyttede geografiske betegnelser, hvis det totale alkoholindhold udtrykt i volumen
er hejere end 15 % vol, og sukkerindholdet er pd over 45 g/l:

— Vin de pays de Franche-Comté
—  Vin de pays des coteaux de I'Auxois

— Vin de pays de Sadne-et-Loire
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— Vin de pays des coteaux de I'Ardeche
— Vin de pays des collines rhodaniennes
—  Vin de pays du comté Tolosan

— Vin de pays des cotes de Gascogne
— Vin de pays du Gers

— Vin de pays du Lot

— Vin de pays des cotes du Tarn

— Vin de pays de la Correze

—  Vin de pays de I'lle de Beauté

— Vin de pays d'Oc

—  Vin de pays des cotes de Thau

— Vin de pays des coteaux de Murviel
— Vin de pays du Val de Loire

— Vin de pays de Méditerranée

— Vin de pays des comtés rhodaniens
— Vin de pays des cotes de Thongue
—  Vin de pays de la Cote Vermeille

sod vin med oprindelse i Graekenland, hvis totale alkoholindhold udtrykt i volumen er pd 15 % vol. eller der-
over, og hvis sukkerindhold er pa 45 g/l eller derover, og som er berettiget til en af folgende beskyttede geo-
grafiske betegnelser:

—  Tomikog Otvog Tupvafou (regional vin fra Tyrnavos)

—  Ayaikog Tomkog Otvog (regional vin fra Akhafa)

—  Aakevikog Tomikog Otvog (regional vin fra Lakonia)

—  Tomikog Otvog PAapvag (regional vin fra Flérina)

—  Tomkog Oivog Kukhadwv (regional vin fra Kykladerne)

—  Tomikog Oivog ApyoAidag (regional vin fra Argolida)

—  Tomikog Oivog ITepiag (regional vin fra Piéria)

—  Ayopeitikog Tomikog Oivog (regional vin fra Athos-bjerget — regional vin fra det hellige bjerg)

sod vin med oprindelse pa Cypern, hvis virkelige alkoholindhold udtrykt i volumen er pd 15 % vol. eller der-
over, og hvis sukkerindhold er pa 45 g/l eller derover, og som er berettiget til den beskyttede oprindelses-
betegnelse Koupavdapia (Commandaria)

sod vin med oprindelse pd Cypern fremstillet af overmodne druer eller let torrede druer, hvis totale alkohol-
indhold udtrykt i volumen er pa 15 % vol. eller derover, og hvis sukkerindhold er pé 45 g/l eller derover, og
som er berettiget til en af folgende beskyttede geografiske betegnelser:

—  Tomikog Otvog Agpesog (regional vin fra Lemesos)

—  Tomikog Otvog [Tagog (regional vin fra Pafos)
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—  Tomiog Otvog Adpvaka (regional vin fra Larnaka)

—  Tomkog Otvog Aeukwoia (regional vin fra Lefkosia)

d) 350 mg/l for:

vin, der ifolge EF-bestemmelserne er berettiget til benaevnelsen »Auslese«

rumenske hvidvine, der er berettiget til en folgende beskyttede oprindelsesbetegnelser: Murfatlar, Cotnari,
Tarnave, Pietroasa eller Valea Cilugareascd

vin fra Tjekkiet, der er berettiget til benavnelsen »vybér z hroznti

vin fra Slovakiet, der er berettiget til en beskyttet oprindelsesbetegnelse, med benavnelsen »vyber z hroznac,
og slovakiske tokajvine, der er berettiget til den beskyttede oprindelsesbetegnelse Tokajsky mdslas eller
Tokajsky forditas

vin fra Slovenien, der er berettiget til en beskyttet oprindelsesbetegnelse, med benzvnelsen »vrhunsko vino
ZGP — izbor«

¢) 400 mg/l for:

vin, der ifolge EF-bestemmelserne er berettiget til benavnelserne »Beerenauslese«, »Ausbruch¢, »Ausbruch-
weine, »Trockenbeerenauslesec, »Strohweine, »Schilfwein« og »Eiswein«

hvidvin, der er berettiget til folgende beskyttede oprindelsesbetegnelser: Sauternes, Barsac, Cadillac, Cérons,
Loupiac, Sainte-Croix-du-Mont, Monbazillac, Bonnezeaux, Quarts de Chaume, Coteaux du Layon, Coteaux
de I'’Aubance, Graves Supérieures, Sainte-Foy Bordeaux, Saussignac, Jurangon undtagen hvis efterfulgt af
benavnelsen »sec«, Anjou-Coteaux de la Loire, Coteaux du Layon efterfulgt af oprindelseskommunens navn,
Chaume, Coteaux de Saumur, Pacherenc du Vic Bilh undtagen hvis efterfulgt af benaevnelsen »sece, Alsace og
Alsace grand cru efterfulgt af benavnelsen »vendanges tardives« eller »sélection de grains nobles«

sed vin af overmodne druer og sed vin af let torrede druer med oprindelse i Grakenland, hvis restsukker-
indhold udtrykt som sukker er pa 45 g/l eller derover, og som er berettiget til en af folgende beskyttede oprin-
delsesbetegnelser: Zapog (Sdmos), Pédog (Rhodos), Tatpa (Patra), Pio IMatpev (Rio ved Pétra), Kegalovia
(Kefallinia), Anpvog (Lémnos), Enteia (Sitia), Savtopiv (Santorini), Nepea (Neméa) eller Aagveg (Dafnés) og sed
vin af overmodne druer og vin af let torrede druer, der er berettiget til en folgende beskyttede geografiske
betegnelser: Siwitiotag (Sidtista, Kaotopiag (Kastorid), Kukhadwv (Kykladerne), Moveppaotog (Monemvdsia),
Ayiopeitikog (Athos-bjerget — det hellige bjerg)

vin fra Tjekkiet, der er berettiget til benavnelserne »vybér z bobulic, »vybér z cibébe, »ledové vino« eller
»sldmové vino«

vin fra Slovakiet, der er berettiget til en beskyttet oprindelsesbetegnelse, med benavnelserne »bobulovy
vybere, »hrozienkovy vybere, »cibébovy vybere, »ladové vino« eller »slamové vino« og slovakiske tokajvine, der
er berettiget til de beskyttede oprindelsesbetegnelser »Tokajsky vyber«, »Tokajskd esencia« og »Tokajskd
vyberové esenciac

vin fra Ungarn, der er berettiget til en beskyttet oprindelsesbetegnelse, og som ifelge ungarsk lovgivning
betegnes »Tokaji masldsc, »Tokaji forditds«, »Tokaji asztieszencia«, »Tokaji eszencia«, »Tokaji aszii« eller »Top-
pedt sz8l6bdl késziilt bore

vin, der er berettiget til den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Albana di Romagna«, med benzvnelsen
»passito«

luxembourgsk vin, der er berettiget til en beskyttet oprindelsesbetegnelse, med benavnelsen »vendanges tar-
divese, »vin de glace« eller »vin de paillec«

hvidvin, der er berettiget til den beskyttede oprindelsesbetegnelse Douro efterfulgt af benavnelsen »colheita
tardiac

vin fra Slovenien, der er berettiget til en beskyttet oprindelsesbetegnelse, med benavnelsen »vrhunsko vino
ZGP — jagodni izbore, »vrhunsko vino ZGP — ledeno vino« eller »vrhunsko vino ZGP — suhi jagodni izbor«

hvidvin med opindelse i Canada, der er berettiget til benaevnelsen »Icewine«.
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Listerne over vine med beskyttet oprindelsesbetegnelse eller beskyttet geografisk betegnelse, jf. punkt 2, litra ), d) og e),
kan andres, hvis betingelserne for produktion af de pagaldende vine andres, eller hvis deres geografiske betegnelse
eller oprindelsesbetegnelse @ndres. Medlemsstaterne fremlaegger forinden alle de fornedne tekniske oplysninger om de
pagaldende vine, herunder produktspecifikationerne og de drlige produktionsmeengder.

Hvis vejrforholdene har gjort det pakravet, kan Kommissionen efter proceduren i artikel 113, stk. 2, i forordning (EF)
nr. 479/2008 beslutte, at de bergrte medlemsstater i bestemte vindyrkningszoner i EF for vin, som er fremstillet pa deres
omréde, kan give tilladelse til, at det maksimale totale svovldioxidindhold p& under 300 mg/l, der er omhandlet i dette
punkt, forhgjes med hejst 50 mg/l. Listen over de tilfeelde, hvor medlemsstaterne kan tillade en sddan forhejelse, findes
i tilleg 1.

Medlemsstaterne kan fastsatte mere restriktive bestemmelser for vin, der er fremstillet pa deres eget omréde.

B. SVOVLDIOXIDINDHOLD I HEDVIN
Det totale svovldioxidindhold i hedvin mé ved overgangen til direkte konsum ikke overstige:
150 mg/l, hvis sukkerindholdet er pa under 5 g/l

200 mg/l, hvis sukkerindholdet er pa 5 g/l eller derover.

C.  SVOVLDIOXIDINDHOLD I MOUSSERENDE VIN

Det totale svovldioxidindhold i mousserende vin mé ved overgangen til direkte konsum ikke overstige:
a) 185 mg/l for alle kategorier af mousserende kvalitetsvin

b) 235 mg/l for andre mousserende vine.

Hvis vejrforholdene har gjort det pdkravet i bestemte vindyrkningszoner i EF, kan de bererte medlemsstater for de
mousserende vine, der er nevnt i punkt 1, litra a) og b), og som er fremstillet pd deres omrade, tillade, at det totale
maksimumsindhold af svovldioxid forhgjes med hejst 40 mg|l, forudsat at de vine, tilladelsen gelder for, ikke sendes
ud af de pigaldende medlemsstater.
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Tilleg 1

Forhgjelse af det maksimale totale svovldioxidindhold, hvis vejrforholdene har gjort det nedvendigt

(Bilag I B til denne forordning)

Ar Medlemsstat Vindyrkningszone(r) Berorte vine

1. 2000 Tyskland Alle vindyrkningszoner pa tysk Al vin fremstillet af druer hostet i
omrade 2000

2. 2006 Tyskland Vindyrkningszonerne i delstaterne | Al vin fremstillet af druer hostet i
Baden-Wiirttemberg, Bayern, 2006
Hessen og Rheinland-Pfalz

3. 2006 Frankrig Vindyrkningszonerne i Al vin fremstillet af druer hostet i
departementerne Bas-Rhin og 2006
Haut-Rhin
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BILAG I C

GRAENSEV ARDIER FOR INDHOLDET AF FLYGTIG SYRE I VIN
Indholdet af flygtig syre ma hejst vaere pé:
a) 18 millizkvivalenter/l for delvis gaeret druemost
b) 18 millizkvivalenter/l for hvidvin og rosévin
¢) 20 milliekvivalenter/l for redvin.
Det indhold, der er naevnt i punkt 1, gaelder:
a)  for produkter, der er fremstillet af druer hestet i EF, i produktionsleddet og i alle afsetningsled
b) for delvis geeret druemost og vin med oprindelse i tredjelande, i alle led efter importen til EF's geografiske omrade.
Der kan fastsattes undtagelser til punkt 1 for:

a)  bestemte vine med beskyttet oprindelsesbetegnelse (BOB) og bestemte vine med beskyttet geografisk betegnelse
(BGB)

—  hvis de har vaeret lagret i mindst to ar, eller
—  hvis de er fremstillet efter seerlige metoder
b)  vine med et totalt alkoholindhold udtrykt i volumen pd mindst 13 % vol.

Medlemsstaterne giver Kommissionen meddelelelse om disse undtagelser, og denne underretter de ovrige medlemssta-
ter herom.
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BILAG I D
GRANSEV ARDIER OG BETINGELSER FOR S@DNING AF VIN
Sedning af vin er kun tilladt, hvis det sker ved hjalp af et eller flere af folgende produkter:
a) druemost
b)  koncentreret druemost
c) rektificeret koncentreret druemost.
Den pagaldende vins totale alkoholindhold udtrykt i volumen ma hejst forhgjes med 4 % vol.

Sedning af importeret vin til direkte konsum, der betegnes ved en geografisk betegnelse, er forbudt pa EF's omrade. For
sedning af anden importeret vin galder de samme betingelser som dem, der gaelder for vin, som er produceret i EF.

Medlemsstaterne kan kun tillade sedning af en vin med beskyttet oprindelsesbetegnelse, hvis den foretages:
a)  under overholdelse af de betingelser og gransevardier, som er fastsat andetsteds i dette bilag
b) idet omrade, hvor den pagealdende vin er fremstillet, eller i et omrade i umiddelbar naerhed deraf.

Den druemost og koncentrerede druemost, der er navnt i punkt 1, skal have oprindelse i samme omrade som den vin,
den anvendes til sodning af.

Sedning af vin er kun tilladt i produktions- og engroshandelsleddet.
Ved sedning af vin skal folgende sarlige administrative bestemmelser overholdes:

a)  Fysiske og juridiske personer, der foretager sedning af vin, indgiver en anmeldelse heraf til myndighederne i den
medlemsstat, pd hvis omrade sadningen skal forega.

b)  Anmeldelserne indgives skriftligt. De skal veere myndighederne i heende mindst 48 timer for den dag, hvor sed-
ningsprocessen pabegyndes.

¢)  Hvis der i en virksomhed ofte eller til stadighed foretages sedning af vin, kan medlemsstaterne dog tillade, at der
til myndighederne indgives en anmeldelse vedrerende flere processer eller for en bestemt periode. En sddan anmel-
delse kan kun godtages, hvis virksomheden forer bog over de enkelte sedningsprocesser og over de oplysninger,
der er naevnt i litra d).

d)  Anmeldelsen skal indeholde folgende oplysninger:
— meangde og totalt og virkeligt alkoholindhold i den pagaldende vin

— mangde og totalt og virkeligt alkoholindhold i den druemost eller eventuelt maengde og angivelse af vagt-
fylden af den koncentrerede druemost eller den rektificerede koncentrerede druemost, der skal tilszttes

— vinens totale og virkelige alkoholindhold efter sedningen.

De personer, der er nevnt i litra a), ferer ind- og udgangsbeger over de mangder druemost, koncentreret druemost og
rektificeret koncentrerede druemost, som de ligger inde med til sedning.
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BILAG II

TILLADTE @NOLOGISKE FREMGANGSMADER OG RESTRIKTIONER, DER G £LDER FOR MOUSSERENDE

VIN, MOUSSERENDE KVALITETSVIN OG AROMATISK MOUSSERENDE KVALITETSVIN

A. Mousserende vin

1. Idenne del og i del B og C i dette bilag forstds ved:

a)

stiragelikor«
det produkt, der tilsattes cuvéen for at fremkalde eftergaering
»ekspeditionsliker«:

det produkt, der tilsettes mousserende vin for at give den sarlige smagsegenskaber.

2. Ekspeditionsliker ma kun indeholde:

saccharose

druemost

delvis gaeret druemost
koncentreret druemost
rektificeret koncentreret druemost
vin eller

en blanding af disse produkter

eventuelt med tilsatning af vindestillat.

3. Uden at dette i ovrigt bergrer den tilsaetning, der ifelge forordning (EF) nr. 479/2008 er tilladt til bestanddele i en cuvé,
er enhver tilsetning til selve cuvéen forbudt.

4. Hver medlemsstat kan for omrader og sorter, hvor det er teknisk berettiget, tillade tilseetning til en cuvé pé det sted,
hvor den mousserende vin fremstilles, pa betingelse af:

at ingen af cuvée’ens bestanddele allerede har veret genstand for tilsatning

at disse bestanddele udelukkende hidrerer fra druer, der er hostet pd dens eget omrade
at tilsaetningen gennemfores i én arbejdsgang

at folgende greenseveerdier ikke overskrides:

i) 3% vol. for en cuvée, der er sammensat af bestanddele fra vindyrkningszone A
ii) 2 % vol. for en cuvée, der er sammensat af bestanddele fra vindyrkningszone B
i) 1,5 % vol. for en cuvée, der er sammensat af bestanddele fra vindyrkningszone C

at den anvendte metode bestdr i tilsatning af saccharose, koncentreret druemost eller rektificeret koncentreret
druemost.

5. Tilsaetning af tiragelikor og ekspeditionsliker betragtes hverken som tilsatning eller som sedning. Tilsetning af tirage-
liker mé hejst medfore en foregelse af cuvéens totale alkoholindhold udtrykt i volumen pa 1,5 % vol. Foregelsen males,
ved at forskellen mellem cuvéens totale alkoholindhold udtrykt i volumen og den mousserende vins totale alkoholind-
hold udtrykt i volumen beregnes inden den eventuelle tilsatning af ekspeditionsliker.
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10.

11.

Ekspeditionsliker skal tilsattes pa en sdédan made, at den mousserende vins virkelige alkoholindhold udtrykt i volumen
hejst foreges med 0,5 % vol.

Sedning af en cuvé og dens bestanddele er forbudt.

Ud over eventuel syring eller afsyring af cuvéens bestanddele i overensstemmelse med forordning (EF) nr. 479/2008 er
det tilladt at syre eller afsyre en cuvé. Syring og afsyring af en cuvé udelukker hinanden. Der mé kun tilszttes syre i en
mangde pd hejst 1,50 g/l udtrykt i vinsyre eller 20 milliakvivalenter/l.

[ &r med usadvanlige vejrforhold kan den maksimumsmangde syre, det er tilladt at tilswtte, forhejes fra 1,50 g/l eller
20 millizkvivalenter/l til 2,50 g/l eller 34 millizkvivalenter/l, hvis produktet har et naturligt syreindhold p& mindst 3 g/l
udtrykt i vinsyre eller 40 milliekvivalenter/l.

Kuldioxiden i mousserende vin mé udelukkende vere frembragt gennem alkoholisk geering af den cuvé, som vinen er
fremstillet af.

Denne garing méd, medmindre der er tale om den garing, der omdanner druer, druemost eller delvis garet druemost
direkte til mousserende vin, udelukkende igangsattes ved tilseetning af tirageliker. Den ma kun finde sted i flasker eller
lukkede tanke.

Det er tilladt at anvende kuldioxid i forbindelse med omfyldning ved modtryk, men det skal ske under tilsyn og under
forudseetning af, kuldioxidtrykket i den mousserende vin ikke oges.

Nar det gelder anden mousserende vin end mousserende vin med beskyttet oprindelsesbetegnelse:
a)  mad den tiragelikor, der er bestemt til fremstilling af mousserende vin, kun indeholde:
— druemost
—  delvis geeret druemost
—  koncentreret druemost
—  rektificeret koncentreret druemost eller
— saccharose og vin
b)  skal det virkelige alkoholindhold udtrykt i volumen, inklusive alkoholen i eventuelt tilsat ekspeditionsliker, vere
mindst 9,5 % vol.
B. Mousserende kvalitetsvin
Den tiragelikor, der skal anvendes til fremstilling af en mousserende kvalitetsvin, ma kun indeholde:
a) saccharose
b)  koncentreret druemost
c) rektificeret koncentreret druemost
d)  druemost eller delvis geeret druemost eller
e) vin.

Producentmedlemsstaterne kan fastlaegge yderligere kendetegn eller strengere krav til fremstilling og omsztning for de
mousserende kvalitetsvine, der er omhandlet i denne del, og som er fremstillet pd deres omrade.

Fremstillingen af mousserende kvalitetsvin er ogsa underlagt reglerne i

— del A, punkt 1-10

— del C, punkt 3, for s vidt angér det virkelige alkoholindhold udtrykt i volumen, del C, punkt 5, for s vidt angér
minimumsovertrykket og del C, punkt 6 og 7, for sa vidt angdr fremstillingsprocessens minimumsvarighed, jf. dog
del B, punkt 4, litra d).
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4. For aromatisk mousserende kvalitetsvin gelder folgende:

a)  Den ma, medmindre der indremmes undtagelser, kun fremstilles ved til sammensatningen af cuvéen at anvende
druemost eller delvis gaeret druemost, som er fremstillet af de druesorter, der er opfert pa listen i tilleg 1. Aro-
matisk mousserende kvalitetsvin kan dog fremstilles traditionelt ved til sammensztningen af cuvéen at anvende
vine, der er fremstillet af druesorten »Prosecco« hastet i omraderne Trentino-Alto Adige, Veneto og Friuli-Venezia
Giulia.

b)  Geringsprocessen for og efter ssmmensztningen af cuvéen for at gore denne mousserende ma udelukkende sty-
res ved kuldebehandling eller andre fysiske metoder.

¢) Tilsatning af ekspeditionsliker er forbudt.

d)  For aromatisk mousserende kvalitetsvin skal fremstillingsprocessen vare mindst en maned.

C. Mousserende vin og mousserende kvalitetsvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse

1. Det totale alkoholindhold udtrykt i volumen i de cuvéer, der er bestemt til fremstilling af mousserende kvalitetsvin med
beskyttet oprindelsesbetegnelse, skal mindst vere pa:

— 9,5 % vol. i vindyrkningszonerne C III
— 9% vol. i de gvrige vindyrkningszoner.

2. Cuvéer, der er fremstillet af en enkelt druesort, og som er bestemt til fremstilling af mousserende kvalitetsvin med den
beskyttede oprindelsesbetegnelse Prosecco di Conegliano Valdobbiadene og Montello e Colli Asolani, kan dog have et
totalt alkoholindhold udtrykt i volumen pd mindst 8,5 % vol.

3. Det virkelige alkoholindhold udtrykt i volumen i mousserende kvalitetsvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse, her-
under alkoholindholdet i eventuelt tilsat ekspeditionsliker, skal vare pd mindst 10 % vol.

4. Tiragelikor til fremstilling af mousserende vin og mousserende kvalitetsvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse md kun

indeholde:
a)  saccharose
b) koncentreret druemost

¢) rektificeret koncentreret druemost

a)  druemost
b)  delvis geeret druemost
¢) vin

egnet til fremstilling af samme mousserende vin eller samme mousserende kvalitetsvin med beskyttet oprindelsesbe-
tegnelse som den, tiragelikoren tilsattes.

5. Uanset punkt 5, litra ¢), ibilag IV til forordning (EF) nr. 479/2008 kan mousserende kvalitetsvin med beskyttet oprindelses-
betegnelse i lukkede beholdere pd under 25 cl, nir den opbevares ved en temperatur pd 20 °C, have et overtryk pa
mindst 3 bar.

6. Fremstillingsprocessen for mousserende kvalitetsvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse, herunder lagringen i pro-
duktionsvirksomheden, skal fra det tidspunkt, hvor geringen, der skal gore vinen mousserende, begynder, mindst vare:

a)  seks maneder, hvis den garing, der skal gore vinen mousserende, foregdr i lukkede tanke

b)  ni méneder, hvis den garing, der skal gore vinen mousserende, foregar pé flaske.
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Den geering, der skal gore cuvéen mousserende, og cuvéens lagring pa barmen skal mindst vare:
— 90 dage
— 30 dage, hvis geringen foregar i beholdere med roreanordninger.

Bestemmelserne i del A, punkt 1-10, og del B, punkt 2, gaelder ogsd for mousserende vin og mousserende kvalitetsvin
med beskyttet oprindelsesbetegnelse.

For aromatisk mousserende kvalitetsvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse gzlder folgende:

a)  Disse md kun fremstilles ved til sammensatningen af cuvéen udelukkende at anvende druemost eller delvis garet
druemost, som er fremstillet af druesorter, der er opfort pd listen i tilleg 1, og som skal vaere anerkendt som egnet
til fremstilling af mousserende kvalitetsvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse i det dyrkningsomrade, hvis navn
den mousserende kvalitetsvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse barer. Som undtagelse fra denne regel kan en
aromatisk mousserende kvalitetsvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse fremstilles, ved at der til sammenseet-
ningen af cuvée’en anvendes vin fremstillet af druesorten »Proseccos, der er hestet i folgende dyrkningsomrader
med oprindelsesbetegnelse: Conegliano-Valdobbiadene og Montello e Colli Asolani.

b)  Garingsprocessen for og efter ssmmensetningen af cuvéen for at gore denne mousserende mé udelukkende sty-
res ved kuldebehandling eller andre fysiske metoder.

¢) Tilsetning af ekspeditionsliker er forbudt.

d) Det virkelige alkoholindhold udtrykt i volumen i aromatisk mousserende kvalitetsvin med beskyttet oprindelses-
betegnelse skal vaere pd mindst 6 % vol.

¢) Det totale alkoholindhold udtrykt i volumen i aromatisk mousserende kvalitetsvin med beskyttet oprindelses-
betegnelse skal vare pd mindst 10 % vol.

f)  Aromatisk mousserende kvalitetsvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse skal, nar den opbevares i lukkede behol-
dere ved en temperatur pa 20 °C, have et overtryk pd mindst 3 bar.

g) Uansetdel C, punkt 6, skal fremstillingsprocessen for aromatisk mousserende kvalitetsvin med beskyttet oprindelses-
betegnelse, vare mindst en maned.
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Liste over de druesorter, hvis druer kan anvendes til ssmmensatning af cuvée’en til fremstilling af aromatisk
mousserende kvalitetsvin og aromatisk mousserende kvalitetsvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse

Airén

Aleatico N
Alvarinho

AcUptiko (Assyrtiko)
Bourboulenc B
Brachetto N.
Busuioacd de Bohotin
Clairette B
Colombard B

Csaba gyongye B
Cserszegi fdszeres B
Devin

Fernao Pires

Freisa N

Gamay N
Gewiirztraminer Rs

Giro N

IMwkeptdpa (Glykerythra)

Huxelrebe

Irsai Olivér B

Macabeu B

Alle Malvoisie-sorter
Mauzac blanc og rosé
Monica N
Mooyogilepo (Moschofilero)
Miiller-Thurgau B

Alle Muscat-sorter
Manzoni moscato
Nektdr

Pédlava B

Parellada B

Perle B

Piquepoul B

Poulsard

Prosecco

Poditne (Roditis)
Scheurebe

Tamaioasa romaneasca
Torbato

Touriga Nacional
Verdejo

Zefir B
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BILAG III

TILLADTE @NOLOGISKE FREMGANGSMADER OG RESTRIKTIONER, DER G/£LDER FOR HEDVIN OG
HEDVIN MED BESKYTTET OPRINDELSESBETEGNELSE ELLER BESKYTTET GEOGRAFISK BETEGNELSE

A. Hedvin

De produkter, der er omhandlet i punkt 3, litra ¢), i bilag IV til forordning (EF) nr. 479/2008, og som anvendes til frem-
stilling af hedvin og hedvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse eller beskyttet geografisk betegnelse, ma i givet fald
kun have varet genstand for de gnologiske fremgangsmader eller behandlingsmetoder, der er omhandlet i forordning
(EF) nr. 479/2008 eller nzrvarende forordning.

Dog gelder folgende:

a)  Et forhgjet naturligt alkoholindhold udtrykt i volumen ma kun skyldes, at der er anvendt de produkter, som er
navnt i punkt 3, litra e) og f), i bilag IV til forordning (EF) nr. 479/2008.

b)  Som en undtagelse bemyndiges Spanien til at tillade anvendelse af calciumsulfat til spanske vine med den tradi-
tionelle benavnelse »vino generoso« eller »vino generoso de licore, hvis der er tale om en traditionel fremgangs-
mdde, og forudsat at det sdledes behandlede produkts sulfatindhold udtrykt i kaliumsulfat ikke overstiger 2,5 g/l.
Det er tilladt at syre de vine, der er fremkommet pd denne made, yderligere, ved at der tilsattes vinsyre i en
mangde pa hejst 1,5 g/l.

Uden at foregribe mere restriktive bestemmelser, som medlemsstaterne matte fastsette for hedvin og hedvin med
beskyttet oprindelsesbetegnelse eller beskyttet geografisk betegnelse fremstillet pd deres omréde, er de enologiske frem-
gangsmdder og behandlingsmetoder, der er omhandlet i forordning (EF) nr. 479/2008 og i nervarende forordning,
tilladt i forbindelse med disse produkter.

Endvidere er folgende tilladt:

a) sedning, idet det dog kraeves, at en sddan fremgangsmade anmeldes og registreres, hvis de anvendte produkter
ikke er tilsat koncentreret druemost, med:

— koncentreret druemost eller rektificeret koncentreret druemost, forudsat at den pagaldende vins totale alko-
holindhold udtrykt i volumen hejst foreges med 3 % vol.

—  koncentreret druemost, rektificeret koncentreret druemost eller delvis gaeret druemost af let torrede druer for
spansk vin med den traditionelle benavnelse »vino generoso« eller »vino generoso de licore, forudsat at den
pagaldende vins totale alkoholindhold udtrykt i volumen hgjst forages med 8 % vol.

—  koncentreret druemost eller rektificeret koncentreret druemost for hedvin med den beskyttede oprindelses-
betegnelse »Madeirac, forudsat at den pagealdende vins totale alkoholindhold udtrykt i volumen hgjst for-
oges med 8 % vol.

b) tilsetning af alkohol, destillat eller breendevin som omhandlet i punkt 3, litra ¢) og f), i bilag IV til forordning (EF)
nr. 479/2008 for at udligne tab som felge af fordampning under lagringen

¢) lagring i beholdere ved en temperatur pa hejst 50 °C for hedvin med den beskyttede oprindelsesbetegnelse
»Madeirac.

De druesorter, som de produkter, der er omhandlet i punkt 3, litra c), i bilag IV til forordning (EF) nr. 479/2008, er
fremstillet af, og som anvendes til fremstilling af hedvin og hedvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse eller beskyttet
geografisk betegnelse, udvalges blandt de druesorter, som er omhandlet i artikel 24, stk. 1, i forordning (EF)
nr. 479/2008.

Det naturlige alkoholindhold udtrykt i volumen i de produkter, der er omhandlet i punkt 3, litra ¢), i bilag IV til for-
ordning (EF) nr. 479/2008, og som anvendes til fremstilling af anden hedvin end hedvin med beskyttet oprindelses-
betegnelse eller beskyttet geografisk betegnelse, skal veere pa mindst 12 % vol.

B. Hedvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse (andre bestemmelser end dem, der er fastsat i del A i dette
bilag, og som specifikt vedrorer hedvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse)

Listen over hedvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse, til hvis fremstilling der anvendes druemost eller en blanding af
druemost og vin, jf. punkt 3, litra c), fjerde led, i bilag IV til forordning (EF) nr. 479/2008, findes i tilleg 1, del A, i
narvarende bilag.
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Listen over hedvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse, som det er tilladt at tilseette de produkter, der er naevnt i
punkt 3, litra f), i bilag IV til forordning (EF) nr. 479/2008, findes i tilleg 1, del B, i narvarende bilag.

De produkter, der er omhandlet i punkt 3, litra ¢), i bilag IV til forordning (EF) nr. 479/2008, og den koncentrerede
druemost og delvis gaerede druemost af let torrede druer, der er omhandlet i punkt 3, litra f), nr. iii), i samme bilag IV,
og som anvendes til fremstilling af hedvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse, skal hidrere fra det dyrkningsomréde,
hvis navn den pagaldende hedvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse baerer.

Nar det gaelder hedvin med den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Malaga« og »Jerez-Xéres-Sherry«, méa den druemost
eller koncentrerede druemost eller, hvis del B, punkt 4, i bilag VI til forordning (EF) nr. 479/2008 finder anvendelse,
den delvis gaerede druemost af let torrede druer, jf. punkt 3, litra f), nr. iii), i bilag IV til forordning (EF) nr. 479/2008,
der er fremstillet af druesorten Pedro Ximénez, dog hidrere fra Montilla-Moriles-omradet.

De processer til fremstilling af hedvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse, der er omhandlet i del A, punkt 1-4, i neer-
varende bilag, ma kun foregd i det dyrkningsomrade, der er navnt i punkt 3.

Nér det galder hedvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse, hvor betegnelsen »Porto« er forbeholdt et produkt frem-
stillet af druer fra dyrkningsomrédet »Douro«, ma den videre fremstillings- og lagringsproces dog forega enten i oven-
navnte dyrkningsomrade eller i Villa Nova de Gaia-Porto.

Uden at foregribe mere restriktive bestemmelser, som medlemsstaterne matte vedtage for hedvin med beskyttet oprin-
delsesbetegnelse, som er fremstillet pd deres omrade, gaelder folgende:

a)  Det naturlige alkoholindhold udtrykt i volumen i de produkter, der anvendes til fremstilling af hedvin med beskyt-
tet oprindelsesbetegnelse, jf. punkt 3, litra c), i bilag IV til forordning (EF) nr. 479/2008, skal vare pa mindst 12 %
vol. Nogle hedvine med beskyttet oprindelsesbetegnelse, der er naevnt pé en af listerne i tilleg 2, del A, i nerve-
rende bilag, kan dog fremstilles:

i)  enten af druemost med et naturligt alkoholindhold udtrykt i volumen pd mindst 10 % vol., hvis det drejer sig
om hedvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse, der er fremstillet ved tils@tning af vinbreendevin eller bran-
devin af presserester fra vindruer med oprindelsesbetegnelse, som eventuelt hidrerer fra samme vinbrug

i) eller af delvis gaeret druemost eller, for s& vidt angar andet led, vin med et oprindeligt naturligt alkoholind-
hold udtrykt i volumen pd mindst:

— 11 % vol. for hedvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse, der er fremstillet ved tilsetning af sprit eller
et vindestillat med et virkeligt alkoholindhold udtrykt i volumen pd mindst 70 % vol. eller vinbraendevin

— 10,5 % vol. for vin, der er fremstillet af most af grenne druer naevnt pa liste 3 i tilleg 2, del A

— 9% vol. for portugisisk hedvin med den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Madeira« af traditionel og
gaengs produktion som udtrykkeligt fastsat i den nationale lovgivning.

b) Listen over hedvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse, der uanset punkt 3, litra b), i bilag IV til forordning (EF)
nr. 479/2008 har et totalt alkoholindhold udtrykt i volumen pé under 17,5 % vol., men mindst 15 % vol., hvis et
sadant totalt alkoholindhold udtrykt i volumen udtrykkeligt var tilladt efter den nationale lovgivning, der var gal-
dende for sddanne produkter inden den 1. januar 1985, findes i tilleg 2, del B.

De sarlige traditionelle udtryk »otvog yAukig guoikoce, »vino dulce naturale, »vino dolce naturale« og »vinho doce natu-
ral« er forbeholdt hedvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse:

— der er fremstillet af produkter, hvoraf mindst 85 % hidrerer fra de vinstoksorter, der er opfert pa listen i tilleg 3

— der er fremstillet af most med et naturligt oprindeligt sukkerindhold pd mindst 212 g/l

— der uden anden tilseetning er fremstillet ved tilsaetning af alkohol, destillat eller breendevin som omhandlet i
punkt 3, litra €) og f), i bilag IV til forordning (EF) nr. 479/2008.



L 193/40

Den Europziske Unions Tidende

24.7.2009

10.

I det omfang den traditionelle produktionspraksis kreever det, kan medlemsstaterne for s vidt angdr hedvin med beskyt-
tet oprindelsesbetegnelse, der er fremstillet pd deres omréde, fastsectte, at det sarlige traditionelle udtryk »vin doux natu-
rel« er forbeholdt hedvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse:

— som er fremstillet direkte af de producenter, der har hestet druerne, pa betingelse af, at druerne udelukkende kom-
mer fra hosten af Muscat, Grenache, Maccabéo eller Malvoisie; dog tillades anvendelse af host fra parceller, som
inden for en granse pd 10 % af det samlede antal vinstokke er beplantet med andre druesorter end de fire
ovennavnte

— som fremstilles af druemost, jf. punkt 3, litra c), forste og fjerde led, i bilag IV til forordning (EF) nr. 479/2008, fra
arealer med et udbytte pd hejst 40 hl pr. ha, idet enhver overskridelse af dette udbytte medforer, at hele hosten
mister retten til betegnelsen »vin doux naturel«

— som stammer fra en druemost som anfert ovenfor med et naturligt oprindeligt sukkerindhold pd mindst 252 g/l

— som uden anden tilsatning er fremstillet ved tilsaetning af vinsprit, der som ren alkohol svarer til mindst 5 % af
den navnte druemost, som er anvendt, og til hejst det laveste af folgende to forhold:

— 10 % af den mangde af den navnte druemost, der er anvendt, eller

— 40 % af det totale alkoholindhold udtrykt i volumen i det endelige produkt, reprasenteret ved summen af
det virkelige alkoholindhold udtrykt i volumen og det potentielle alkoholindhold udtrykt i volumen bereg-
net pa grundlag af 1 % vol. ren alkohol til 17,5 g restsukker/l.

Det serlige traditionelle udtryk »vinho generoso« er forbeholdt tor hedvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse, der er
fremstillet helt eller delvis under flor, og

— som er fremstillet af gronne druer af sorterne Palomino de Jerez, Palomino fino, Pedro Ximénez, Verdejo, Zalema
eller Garrid Fino

— som overgir til frit forbrug efter gennemsnitligt to ars lagring pd egetrasfade.

Ved den fremstilling under flor, der er navnt i forste afsnit, forstds den biologiske proces, som sker ved den spontane
udvikling af et typisk gaerflor pa vinens frie overflade efter udgeering, og som giver produktet dets sarlige analytiske og
organoleptiske egenskaber.

Det sarlige traditionelle udtryk »vinho generoso« er forbeholdt hedvin med den beskyttede oprindelsesbetegnelse Porto,
Madeira, Moscatel de Settibal og Carcavelos i forbindelse med den respektive oprindelsesbetegnelse.

Det sarlige traditionelle udtryk »vino generoso« er forbeholdt hedvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse:

— som er fremstillet af den »vino generoso, der er naevnt i punkt 8, eller af vin fremstillet under flor, som er egnet
til fremstilling af en sddan »vino generoso«, som er tilsat enten delvis gaeret druemost af let torrede druer eller kon-
centreret druemost

— som overgdr til frit forbrug efter gennemsnitligt to ars lagring pa egetrasfade.
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Tilleg 1

Liste over hedvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse, for hvis fremstilling der gelder serlige regler

A. LISTE OVER HEDVIN MED BESKYTTET OPRINDELSESBETEGNELSE, TIL HVIS FREMSTILLING DER ANVENDES

DRUEMOST ELLER EN BLANDING AF DRUEMOST OG VIN

(Del B, punkt 1, i dette bilag)

GRAKENLAND

Sapog (Sdmos), Mooyatog Matpov (muskatvin fra Patra), Mooydatog Piou [Matpav (muskatvin fra Rio ved Patra), Mooyatog
Kegal\nviag (muskatvin fra Kéfallinfa), Mooydtog Podou (muskatvin fra Rhddos), Mooyatog Arjpvou (muskatvin fra Lém-
nos), Inteia (Sitfa), Nepéa (Neméa), Tavtopivn (Santorini), Aagveg (Dafnés), Maupodagvn Kegpalknviag (Mavrodafni fra
Kéfallinia) og Maupodagvn IMatpov (Mavrodafni fra Pétra)

SPANIEN
Hedvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse Produktets betegnelsbeeisf:zlrier:n Ee};sse reller medlemsstatens

Alicante Moscatel de Alicante
Vino dulce

Carifiena Vino dulce

Jerez-Xéres-Sherry Pedro Ximénez
Moscatel

Malaga Vino dulce

Montilla-Moriles Pedro Ximénez
Moscatel

Priorato Vino dulce

Tarragona Vino dulce

Valencia Moscatel de Valencia
Vino dulce

ITALIEN

Cannonau di Sardegna, Giré di Cagliari, Malvasia di Bosa, Malvasia di Cagliari, Marsala, Monica di Cagliari, Moscato di
Cagliari, Moscato di Sorso-Sennori, Moscato di Trani, Masco di Cagliari, Oltrepd Pavese Moscato, San Martino della Bat-
taglia, Trentino og Vesuvio Lacrima Christi.

LISTE OVER HEDVIN MED BESKYTTET OPRINDELSESBETEGNELSE, HVIS FREMSTILLING INDEBARER TILS AT-
NING AF DE PRODUKTER, DER ER NAVNT [ PUNKT 3, LITRA f), I BILAG IV TIL FORORDNING (EF) NR. 479/2008

(Del B, punkt 2, i dette bilag)

Liste over hedvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse, hvis fremstilling indebeerer tilsatning af alkohol af vin
eller af torrede druer, hvis alkoholindhold er pa mindst 95 % vol. og hejst 96 % vol.

(Punkt 3, litra f), nr. ii), forste led, i bilag IV til forordning (EF) nr. 479/2008)

GRZAKENLAND

Sapog (Sdmos), Mooyatog Matpov (muskatvin fra Patra), Mooyatog Piou [Matpav (muskatvin fra Rio ved Patra), Mooyatog
KegpaM\nviag (muskatvin fra Kefallinfa), Mooyatog Podou (muskatvin fra Rhodos), Mooyartog Afpvou (muskatvin fra Lém-
nos), Enteia (Sitfa), Tavropiv (Santorini), Aagvég (Dafnés), Maupodagvn Tatpev (Mavrodafni fra Patra) og Maupodagvn
KepaM\nviag (Mavrodafni fra Kéfallinia).
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SPANIEN

Condado de Huelva, Jerez-Xérés-Sherry, Manzanilla-Sanltcar de Barrameda, Mélaga, Montilla-Moriles, Rueda og Terra
Alta.

CYPERN

KoupavSapia (Commandaria).

Liste over hedvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse, hvis fremstilling indebzrer tilsetning af vinbrande-
vin eller breendevin af presserester fra vindruer, hvis alkoholindhold er pi mindst 52 % vol. og hejst 86 % vol.

(Punkt 3, litra f), nr. ii), andet led, i bilag IV til forordning (EF) nr. 479/2008)

GRZAKENLAND

Maupodagvn Matpev (Mavrodafni fra Ptra), Maupodagvn Kepalknviag (Mavrodafni fra Kefallinia), Snteia (Sitia), Tavropivn
(Santorini), Aagvés (Dafnés) og Nepéa (Neméa).

FRANKRIG

Pineau des Charentes eller Pineau charentais, Floc de Gascogne og Macvin du Jura.

CYPERN

Koupavdapia (Commandaria).

Liste over hedvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse, hvis fremstilling indebarer tilsaetning af breendevin af
torrede druer, og hvis alkoholindhold er pd mindst 52 % vol., men under 94,5 % vol.

(Punkt 3, litra f), nr. ii), tredje led, i bilag IV til forordning (EF) nr. 479/2008)

GRZEKENLAND

Maupodaevn Tatpev (Mavrodafni fra Patra) og Maupodagvn Kepahnviag (Mavrodafni fra Kefallinia).

Liste over hedvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse, hvis fremstilling indebzerer tilsetning af delvis geeret
druemost af let torrede druer

(Punkt 3, litra f), nr. iii), forste led, i bilag IV til forordning (EF) nr. 479/2008)

SPANIEN
Hedvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse Produktets betegnelse ifolge EF's eller medlemsstatens
bestemmelser
Jerez-Xéres-Sherry Vino generoso de licor
Malaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino generoso de licor
ITALIEN

Aleatico di Gradoli, Gir6 di Cagliari, Malvasia delle Lipari, Malvasia di Cagliari og Moscato passito di Pantelleria

CYPERN

KoupavSapia (Commandaria).
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Liste over hedvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse, hvis fremstilling indebzerer tilsatning af koncentreret
druemost, der er fremstillet ved direkte opvarmning, og som, bortset fra denne behandling, svarer til defini-

tionen af koncentreret druemost

(Punkt 3, litra f), nr. iii), andet led, i bilag IV til forordning (EF) nr. 479/2008)

SPANIEN

Hedvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse

Produktets betegnelse ifolge EF's eller medlemsstatens
bestemmelser

Alicante

Condado de Huelva
Jerez-Xéres-Sherry
Milaga
Montilla-Moriles

Navarra

Vino generoso de licor
Vino generoso de licor
Vino dulce

Vino generoso de licor

Moscatel

ITALIEN

Marsala.

Liste over hedvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse, hvis fremstilling indebaerer tilsetning af koncentreret

druemost

(Punkt 3, litra f), nr. iii), tredje led, i bilag IV til forordning (EF) nr. 479/2008)

SPANIEN

Hedvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse

Produktets betegnelse ifolge EF's eller medlemsstatens

bestemmelser
Milaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino dulce
Tarragona Vino dulce
ITALIEN

Oltrepd Pavese Moscato, Marsala og Moscato di Trani.
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1.

Tilleg 2

A. Lister, der er nevnt i del B, punkt 5, litra a), i bilag III

Liste over hedvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse, der er fremstillet af druemost med et naturligt alko-
holindhold udtrykt i volumen pa mindst 10 % vol. og ved tilsetning af vinbraendevin eller braendevin af pres-
serester fra vindruer med oprindelsesbetegnelse, som eventuelt hidrorer fra samme vinbrug

FRANKRIG

Pineau des Charentes eller Pineau charentais, Floc de Gascogne og Macvin du Jura.

Liste over hedvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse, der er fremstillet af druemost i gering med et oprin-
deligt naturligt alkoholindhold udtrykt i volumen pd mindst 11 % vol. og ved tilsaetning af sprit eller et vin-
destillat med et virkeligt alkoholindhold udtrykt i volumen pad mindst 70 % vol. eller breendevin produceret af
vinstokprodukter

PORTUGAL
Porto — Port
Moscatel de Settibal, Settbal
Carcavelos
Moscatel do Douro.
ITALIEN

Moscato di Noto

Trentino

Liste over hedvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse, der er fremstillet af vin med et oprindeligt naturligt
alkoholindhold udtrykt i volumen pa mindst 10,5 % vol.

SPANIEN
Jerez-Xérés-Sherry
Manzanilla-Sanlticar de Barrameda
Condado de Huelva

Rueda

Liste over hedvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse, der er fremstillet af druemost i geering med et oprin-
deligt naturligt alkoholindhold udtrykt i volumen pa mindst 9 % vol.

PORTUGAL

Madeira.
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B. Liste, der er navnt i del B, punkt 5, litra b), i bilag III

Liste over hedvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse med et totalt alkoholindhold udtrykt, i volumen pa
under 17,5 % vol., men mindst 15 % vol,, hvis et sidant totalt alkoholindhold udtrykt i volumen udtrykkeligt
var tilladt efter den nationale lovgivning, der var geldende for sidanne produkter inden den 1. januar 1985

(Punkt 3, litra b), i bilag IV til forordning (EF) nr. 479/2008)

SPANIEN
Hedvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse Produktets betegnelse ifolge EFs cller
medlemsstatens bestemmelser

Condado de Huelva Vino generoso
Jerez-Xéres-Sherry Vino generoso
Manzanilla-Sanltcar de Barrameda Vino generoso
Malaga Seco
Montilla-Moriles Vino generoso
Priorato Rancio seco
Rueda Vino generoso
Tarragona Rancio seco

ITALIEN
Trentino.

PORTUGAL

Produktets betegnelse ifolge EF's eller

Hedvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse
Y p 5 medlemsstatens bestemmelser

Porto — Port Branco leve seco
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Tilleg 3

Liste over sorter, der md anvendes til fremstilling af hedvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse, i forbindelse
med hvilken felgende serlige traditionelle udtryk anvendes: »vino dulce natural, »vino dolce naturale«, »vinho
doce natural« og »01vo¢ YAUKUG PuGIKOG«

Muscat — Grenache — Garnacha Blanca — Garnacha Peluda — Listdn Blanco — Listin Negro-Negramoll — Maccabéo —
Malvoisie — Mavrodafni — Assirtiko — Liatiko — Garnacha tintorera — Monastrell — Palomino — Pedro Ximénez —
Albarola — Aleatico — Bosco — Cannonau — Corinto nero — Giré — Monica — Nasco — Primitivo — Vermentino —

Zibibbo.
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2.1.

2.2.

2.3.

3.1.

3.2

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

BILAG IV

S ARLIGE EF-ANALYSEMETODER

A. ALLYLISOTHIOCYANAT
Metodens princip
Allylisothiocyanat, som eventuelt er til stede i vinen, isoleres ved destillation og pévises ved gaskromatografi.
Reagenser
Absolut ethanol.
Standardoplesning: oplesning i absolut alkohol af allylisothiocyanat med et indhold af aktivt stof p& 15 mg/l.
Kuldeblanding bestdende af ethanol og teris (temperatur — 60 °C).
Apparatur
Apparatur til destillation ved medrivning i gennemstremmende nitrogen som vist pa figuren.
Varmekappe med temperaturregulering.
Flowmeter.

Gaskromatograf med flammefotometrisk detektor med selektivt filter til svovlforbindelser (\ = 394 nm) eller enhver
anden detektor, der er egnet til denne maling.

Kromatografikolonne af rustfrit stdl, indvendig diameter 3 mm, lengde 3 m, fyldt med 10 % 20 M carbowax pa chromo-
sorb WHP, 80-100 mesh.

Mikroinjektionssprejte pa 10 pl.
Fremgangsmdde

2 liter vin overfores til destillationskolben. Derefter anbringes der nogle fa ml ethanol (2.1) i hvert af de to opsam-
lingsrer, sd den porgse del af gasdispersionsraret er fuldstendig nedsenket heri. De to ror afkeles udefra med kulde-
blandingen. Kolben forbindes med opsamlingsrerene, og en nitrogenstrem med et flow pé ca. 3 liter pr. time sendes
gennem apparatet. Vinen opvarmes til 80 °C ved passende regulering af varmekappens temperatur, og der opsamles i
alt 45-50 ml destillat.

Gaskromatografen stabiliseres, idet det tilrddes at arbejde under folgende betingelser:
— injektortemperatur: 200 °C

—  kolonnetemperatur: 130 °C

—  baregas: helium med et flow pd 20 ml pr. minut.

Med injektionssprejten indsprojtes en sadan maengde standardoplesning, at den top, der skyldes allylisothiocyanat, let
kan udpeges pa gaskromatogrammet.

Derefter indsprejtes en alikvot af destillatet, og det kontrolleres, om der er overensstemmelse mellem retentionstiden
for allylisothiocyanatet og den fremkomne top.

Under de specificerede forsagsbetingelser er der normalt ikke naturlige forbindelser i vinen, som vil give interferens
ved retentionstiden for det sagte stof.
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Apparatur til destillation i gennemstremmende nitrogen.

Tl indfaring af N.-

"",! et

40 mi

Gasdisparsionsner

B.  SARLIGE ANALYSEMETODER FOR REKTIFICERET KONCENTRERET MOST

a)  Totalt kationindhold
1. Princip

Preven behandles med en staerkt sur kationbytter. Kationer udveksles med H'. Totale kationer udtrykkes ved forskel-
len mellem totalt syreindhold i eluatet og i preven.

2. Apparatur
2.1.  Glassgjle med en leengde pa ca. 300 mm og en indvendig diameter pd 10-11 mm og med hane.
2.2.  pH-meter inddelt mindst i tiendedele pH-enheder.
2.3.  Elektroder
—  glaselektrode, som opbevares i destilleret vand

— referenceelektrode, kalomelelektrode med meattet kaliumchlorid, som opbevares i en meattet
kaliumchloridoplesning

— eller kombineret elektrode, som opbevares i destilleret vand.
3. Reagenser
3.1.  Steerkt sur kationbytter pd H'-form. Fer anvendelsen kvaeldes harpiksen ved opbevaring i vand natten over.

3.2. 0,1 M natriumhydroxidoplesning.

3.3. pH-indikatorpapir.
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4.1.

4.2.

4.3.

5.1.

2.1.

2.2.

3.1.

3.2.

Fremgangsméde
Klargering af proven

Der anvendes en oplesning fremstillet ved fortynding af rektificeret koncentreret most til 40 % (m/v) pa folgende
maéde: 200 g nojagtigt afvejet rektificeret koncentreret most overfores til en 500 ml mélekolbe, hvorefter der fyldes
op til market med vand og blandes.

Klargoring af ionbyttersejlen

Der heldes ca. 10 ml kvaeldet ionbytter pd H"-form pa sejlen. Sejlen skylles med destilleret vand, til syreindholdet er
fjernet. Dette kontrolleres med indikatorpapir.

lonbytning

100 ml af den oplesning af rektificeret koncentreret most, der er fremstillet efter anvisningerne i 4.1, elueres gennem
sejlen med en hastighed af en drdbe pr. sekund. Eluatet opsamles i et baegerglas. Kolonnen skylles med 50 ml destil-
leret vand. Syreindholdet i eluatet (inkl. skyllevandet) titreres med 0,1 M natriumhydroxidoplesning til pH 7 ved
20 °C. Baseoplesningen tilszttes langsomt og under stadig omrystning. Antallet af ml forbrugt 0,1 M natrium-
hydroxidoplesning betegnes n.

Angivelse af resultater
Det totale kationindhold udtrykkes i milliekvivalenter pr. kg totalsukker med én decimal.
Beregninger
—  Syreindhold i eluatet udtrykt i milliekvivalenter pr. kg rektificeret koncentreret most:
E=25n
—  Totalt syreindhold i den rektificerede koncentrerede most udtrykt i millieekvivalenter pr. kg: a
—  Totalt indhold af kationer i millizkvivalenter pr. kg totalsukker:
(2,5 n-a)/(P)) x 100

P = det procentvise totalindhold (m/m) af sukker.

b)  Ledningsevne
Princip

Maling af elektrisk ledningsevne i en vaskesgjle, som er afgrenset af to parallelle platinelektroder og udger en af gre-
nene i en Wheatstone mélebro.

Ledningsevnen varierer med temperaturen. Den udtrykkes ved 20 °C.

Apparatur

Ledningsevnemadler med et maleomrade pa 1-1 000 mikrosiemens pr. cm.

Vandbad, hvormed analyseprovens temperatur kan indstilles til ca. 20 °C (20 = 2 °C).
Reagenser

Demineraliseret vand med en specifik ledningsevne under 2 mikrosiemens pr. cm ved 20 °C.
Referenceoplosning af kaliumchlorid

0,581 g kaliumchlorid (KCl), som pé forhand er torret til konstant masse ved 105 °C, opleses i demineraliseret vand
(3.1). Der fyldes op til 1 liter med demineraliseret vand (3.1). Denne oplesning har en ledningsevne pa 1 000 mikro-
siemens pr. cm ved 20 °C, og den har en holdbarhed pé tre maneder.
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4.1.

4.2.

5.1.

1.1.

1.2

Fremgangsmade

Klargering af analysepraven

Der fremstilles en oplesning med et totalindhold af sukker pa 25 % (m/m) (25° Brix) pé folgende made. Hvis P er det
procentvise totalindhold (m/m) af sukker i den rektificerede koncentrerede most, afvejes der 2 500/P g most og til-
sattes vand (3.1) til 100 g.

Bestemmelse af ledningsevne

Analyseproven indstilles til 20 °C ved nedsankning i vandbad. Temperaturen kontrolleres med 0,1 °C ngjagtighed.
Ledningsevnemadlerens mélecele skylles to gange med den oplesning, der skal undersoges.

Ledningsevnen males og udtrykkes i mikrosiemens pr. cm.

Angivelse af resultater

Ledningsevnen udtrykkes i mikrosiemens pr. cm (1S cm™) ved 20 °C uden decimaler for 25 % (m/m) (25° Brix) oples-
ningen af rektificeret koncentreret most.

Beregninger
Hvis apparatet ikke er forsynet med temperaturkompensation, korrigeres den malte ledningsevne ved hjalp af tabel 1.

Hvis temperaturen er under 20 °C, lagges korrektionen til. Hvis temperaturen er over 20 °C, traekkes korrektionen
fra.

Tabel 1

Korrektion af ledningsevne ved andre temperaturer end 20 °C i mikrosiemens cm™

Temperatur

Ledningsevne | 54 20,4 20,6 20,8 21,0 21,2 21,4 21,6 21,8 22,0 (1)

19,8 19,6 19,4 19,2 19,0 18,8 18,6 18,4 18,2 18,0 ()
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

50 0 0 1 1 1 1 1 2

100 0 1 1 2 2 3 3 3 4 4
150 1 1 2 3 3 4 5 5 6 7
200 1 2 3 3 4 5 6 7 8 9
250 1 2 3 4 6 7 8 9 10 11
300 1 3 4 5 7 8 9 11 12 13
350 1 3 5 6 8 9 11 12 14 15
400 2 3 5 7 9 11 12 14 16 18
450 2 3 6 8 10 12 14 16 18 20
500 2 4 7 9 11 13 15 18 20 22
550 2 5 7 10 12 14 17 19 22 24
600 3 5 8 11 13 16 18 21 24 26

(1) Korrektionen trakkes fra.
(?) Korrektionen legges til.

¢)  Hydroxymethylfurfural
Metodernes princip
Kolorimetrisk metode

Furanforbindelser, hvoraf den vigtigste er hydroxymethylfurfural, reagerer som aldehyder med barbitursyre og para-
toluidin og giver en red forbindelse, der males kolorimetrisk ved 550 nm.

Hojtryksveeskekromatografi (HPLC)

Adskillelse ved omvendt fase-sojlekromatografi og bestemmelse ved 280 nm.
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2.1.

2.1.1.

2.2.

2.2.1.

2.2.2.

2.2.3.

2.2.4.

2.3.

2.3.1.

2.4.

2.4.1.

Kolorimetrisk metode
Apparatur

Spektrofotometer til maling mellem 300 og 700 nm.

. Glaskuvetter med en optisk vejlaengde pa 1 cm.

Reagenser
0,5 % (m/v) barbitursyreoplesning

500 mg barbitursyre (C,O;N,H,) oplases i destilleret vand under svag opvarmning pa vandbad ved 100 °C. Der fyl-
des op til 100 ml med destilleret vand. Oplesningen har en holdbarhed pé ca. en uge.

10 % (m/v) paratoluidinoplesning

10 g paratoluidin (C4H,(CH;)NH,) anbringes i en 100 ml malekolbe. Der tilsattes 50 ml isopropanol
(CH;CH(OH)CH3;) og 10 ml iseddike (CH;COOH) (p,, = 1,05 g/ml). Der fyldes op til 100 ml med isopropanol. Oples-
ningen skal fornys dagligt.

Vandig ethanaloplesning (CH5;CHO), 1 % (m]/v)
Oplesningen fremstilles umiddelbart inden brugen.
Vandig oplesning af hydroxymethylfurfural (C405H,), 1 g/l

Ved successiv fortynding fremstilles oplesninger med et indhold pa 5, 10, 20, 30 og 40 mg/l. Oplesningen pé 1 g/l
og fortyndinger deraf skal fremstilles umiddelbart inden brugen.

Fremgangsmdde
Klargering af preven

Der anvendes en oplosning fremstillet ved fortynding af rektificeret koncentreret most til 40 % (m/v) pa folgende
made: 200 g nejagtigt afvejet rektificeret koncentreret most overfores til en 500 ml mélekolbe, hvorefter der fyldes
op til market med vand og blandes. Bestemmelsen udferes pd 2 ml af denne oplesning.

.Kolorimetrioplesning

I to 25 ml kolber a og b med slibprop anbringes der 2 ml prove fremstillet efter anvisningerne i 2.3.1. I hver kolbe
tilseettes der 5 ml paratoluidinoplesning (2.2.2), hvorefter der blandes. Til kolbe b (blind) sattes 1 ml destilleret vand
og til kolbe a (prove) 1 ml barbitursyreoplesning (2.2.1). Der blandes ved omrystning. Kolbernes indhold overfores
til spektrofotometrets kuvetter med 1 cm optisk vejleengde. Absorbansskalaen indstilles til nul med indholdet af kolbe
b ved en boelgeleengde pa 550 nm, og absorbansvariationen for indholdet af kolbe a folges. Den maksimale veerdi A,
som nds i lebet af 2-5 minutter, aflaeses.

Prover med et indhold af hydroxymethylfurfural over 30 mg/l skal fortyndes, inden de analyseres.

. Fremstilling af kalibreringskurve

[ to st 25 ml kolber, a og b, anbringes der 2 ml af hver af oplesningerne af hydroxymethylfurfural pa 5, 10, 20, 30
og 40 mg/l (2.2.4), hvorefter der gas frem som beskrevet under 2.3.2.

Absorbanserne afbildes grafisk som funktion af koncentrationen af hydroxymethylfurfural. Kurven er en ret linje gen-
nem nulpunktet.

Angivelse af resultater
Indholdet af hydroxymethylfurfural i rektificeret koncentreret most udtrykkes i milligram pr. kg totalsukker.
Beregningsmadde

Analyseprovens indhold af hydroxymethylfurfural, C mg/l, afleeses ud for absorbansen A for denne preve pa
kalibreringskurven.

Indhold af hydroxymethylfurfural i milligram pr. kg totalsukker:
250 x ((O)/(P)

P = det procentvise totalindhold (m/m) af sukker i den rektificerede koncentrerede most.
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3.2.

3.2.1.

3.2.2.

3.2.3.

3.2.4.

3.2.5.

3.3.

3.4.

3.4.1.

Hojtryksvaeskekromatografi (HPLC)

Apparatur

. HPLC-kromatograf forsynet med:

— »loop«injektor, 5 eller 10 pl

—  spektrofotometerdetektor til médling ved 280 nm

— octadecyleret silicagelsojle (f.eks. Bondapak C, 3 — Corasil, Waters Ass.)
— skriver, eventuelt med integrator

Den mobile fases flow: 1,5 ml/min.

. Membranfilter (0,45 pm)

Reagenser

Dobbeltdestilleret vand

Methanol (CH;OH), destilleret eller af HPLC-kvalitet
Eddikesyre (CH;COOH) (p,, = 1,05 g/ml)

Mobil fase: vand, methanol (3.2.2) og eddikesyre (3.2.3), som forinden er membranfiltreret (0,45 pum), i forholdet
40:9:1 (v[v)

Denne mobile fase skal fremstilles hver dag og befries for luft inden anvendelsen.
Referenceoplosning af hydroxymethylfurfural, 25 mg/l (m/v)

[ en 100 ml mélekolbe anbringes 25 mg nejagtigt afvejet hydroxymethylfurfural (C4H;O4), og der fyldes op med
methanol (3.2.2). Oplesningen fortyndes 1:10 med methanol (3.2.2) og filtreres pd membranfilter (0,45 pm).

Denne oplesning anbringes i koleskab i en tat tillukket brun glasflaske. Den har en holdbarhed pa 2-3 méneder.

Fremgangsmadde

.Klargering af preven

Der anvendes en oplesning fremstillet ved fortynding af rektificeret koncentreret most til 40 % (m/v) pé folgende
méde: 200 g nejagtigt afvejet rektificeret koncentreret most overferes til en 500 ml mélekolbe, hvorefter der fyldes
op til maerket med vand, blandes og filtreres pd membranfilter (0,45 pm).

.Kromatografisk bestemmelse

[ kromatografen indsprejtes 5 (eller 10) pl af den i 3.3.1 klargjorte prove og 5 (eller 10) pl af referenceoplosningen af
hydroxymethylfurfural (3.2.5). Kromatogrammet optages.

Retentionstiden for hydroxymethylfurfural er ca. 6-7 min.

Angivelse af resultater

Indholdet af hydroxymethylfurfural i rektificeret koncentreret most udtrykkes i milligram pr. kg totalsukker.
Beregningsmade

Indholdet af hydroxymethylfurfural i 40 % (m/v) oplesningen af koncentreret rektificeret most betegnes C mg/l.
Indhold af hydroxymethylfurfural i milligram pr. kg totalsukker:

250 x (([©)/(P)

P = det procentvise totalindhold (m/m) af sukker i den rektificerede koncentrerede most.
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2.1.5.

2.2.

2.3.

d) Tungmetaller
Principper
L Hurtig metode til vurdering af tungmetaller

Tungmetallerne pavises i passende fortyndet rektificeret koncentreret most ved den farvning, der sker ved dan-
nelse af sulfider. Der sammenlignes med en standardoplesning med et blyindhold, som svarer til det hejest
tilladte indhold.

IL. Bestemmelse af blyindholdet ved atomabsorptionsspektrofotometri

Det chelat, som bly danner med ammoniumpyrrolidindithiocarbamat, ekstraheres med methylisobutylketon,
og absorbansen ved 283,3 nm méles. Blyindholdet bestemmes ved at analysere prover, hvortil der med refe-
renceoplesninger er tilsat en kendt mangde bly.

Hurtig metode til vurdering af tungmetaller

Reagenser

.Fortyndet saltsyre, 70 % (m/v)

Der afvejes 70 g saltsyre (HCl) (p,o = 1,16-1,19 g/ml) og fyldes op med vand til 100 ml.

.Fortyndet saltsyre, 20 % (m/v)

Der afvejes 20 g saltsyre (HCl) (p,, = 1,16-1,19 g/ml) og fyldes op med vand til 100 ml.

.Fortyndet ammoniak

Der afvejes 14 g ammoniak (NH;) (p,o = 0,931-0,934 g/ml) og fyldes op med vand til 100 ml.

.Bufferoplesning med pH 3,5

25 g ammoniumacetat (CH;COONH,) opleses i 25 ml vand, og der tilsettes 38 ml fortyndet saltsyre (2.1.1). Om
nedvendigt justeres pH med fortyndet saltsyre (2.1.2) eller fortyndet ammoniak (2.1.3), og der fyldes op med vand til
100 ml.

Thioacetamidoplesning (C,H;NS), 4 % (m/v)

. Glyceroloplesning (C;HgO5), 85 % (m/v)

(n p2°7°C = 1,449-1,455)

.Thioacetamidreagens

Til 0,2 ml thioacetamidoplesning (2.1.5) tilsettes 1 ml af en blanding af 5 ml vand, 15 ml 1 M natriumhydroxid-
oplesning og 20 ml glycerol (2.1.6). Der opvarmes péd vandbad ved 100 °C i 20 sekunder. Oplesningen fremstilles
umiddelbart for brugen.

.Blyoplesning, 0,002 g/l

Der fremstilles en blyoplesning med 1 g/l ved at oplese 0,400 g blynitrat (Pb(NO,),) i vand og fylde op til 250 ml
med vand. Umiddelbart for brugen fortyndes denne oplesning til 2 promille (v/v) med vand, sd man far en oplesning
med 0,002 g/l.

Fremgangsmadde

En prove pd 10 g rektificeret koncentreret most opleses i 10 ml vand. Der tilsettes 2 ml bufferoplesning med pH
3,5 (2.1.4) og blandes. Der tilsaettes 1,2 ml thioacetamidreagens (2.1.7) og blandes straks. Der fremstilles efter samme
fremgangsmade en referenceoplesning ved hjelp af 10 ml blyoplesning med 0,002 g/l (2.1.8).

Efter to minutter ma en eventuel brunfarvning af preven med rektificeret koncentreret most ikke vare kraftigere end
farvningen af referenceproven.

Beregninger

Under de foreskrevne betingelser svarer referenceproven til et hgjest tilladt blyindhold udtrykt i bly pd 2 mg pr. kg
rektificeret koncentreret most.
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3.2

3.2.1.

3.2.2.

3.2.3.

3.2.4.

3.3.

3.4.

3.4.1.

Bestemmelse af blyindholdet ved atomabsorptionsspektrofotometri

Apparatur

. Atomabsorptionsspektrofotometer med luft-acetylenbraender.

. Blyhulkatodelampe

Reagenser

Fortyndet eddikesyre

Der afvejes 12 g iseddike (p,, = 1,05 g/) og fyldes op med vand til 100 ml.
Oplesning af ammoniumpyrrolidindithiocarbamat (CsH;,N,S,), 1 % (m/v)
Methylisobutylketon (CH,), CHCH,COCH,4

Blyoplesning, 0,010 g bly pr. |

Blyoplesningen med 1 g/l (2.1.8) fortyndes til 1 % (v/v).

Fremgangsmdde

. Analyseoplesning

10 g rektificeret koncentreret most opleses i en blanding af lige store rumfang fortyndet eddikesyre (3.2.1) og vand,
og der fyldes op til 100 ml med denne blanding.

Der tilseettes 2 ml ammoniumpyrrolidindithiocarbamat (3.2.2) og 10 ml methylisobutylketon (3.2.3). Der omrystes i
30 sekunder afskarmet mod kraftig belysning. Oplesningen henstdr, til de to lag skiller. Laget af methylisobutyl-
keton anvendes.

.Referenceoplosninger

Der fremstilles tre referenceoplosninger, der ud over 10 g rektificeret koncentreret most indeholder henholdsvis 1, 2
og 3 ml af blyoplesningen med 0,010 g/l (3.2.4). De behandles pd samme made som analyseoplasningen.

.Blindpreve

Der fremstilles en blindpreve pa samme médde som anfort i 3.3.1 for analyseoplosningen, men uden tilsetning af rek-
tificeret koncentreret most.

.Bestemmelse

Bolgelengden indstilles til 283,3 nm.

Methylisobutylketonfraktionen fra blindpreven forsteves i flammen, og absorbansen indstilles til nul.
Absorbansen bestemmes for ekstrakterne fra henholdsvis analyseoplesningen og referenceoplesningerne.
Angivelse af resultater

Blyindholdet udtrykkes i milligram pr. kilogram rektificeret koncentreret most med én decimal.
Beregninger

Absorbanserne afbildes grafisk som funktion af koncentrationen af bly, der er tilsat til referenceoplesningerne, idet
koncentrationen nul svarer til analyseoplasningen.

Den rette linje gennem punkterne forlenges, til den skarer koncentrationsaksen pa den negative side. Afstanden fra
dette punkt til nulpunktet er blykoncentrationen i analyseoplosningen.
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3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

4.1.

4.2.

4.3.

e) Kemisk maling af ethanol

Denne malemetode anvendes til bestemmelse af alkoholindholdet i vasker med lavt alkoholindhold, sdsom
most, koncentreret most og rektificeret koncentreret most.

Princip

Simpel destillation af veesken. Oxidation af ethanol i destillatet med kaliumdichromat. Titrering af dichromatover-
skuddet med en jern(Il)-oplesning.

Apparatur

Destillationsapparat som det, der anvendes til méling af alkoholindhold.

Reagenser

Kaliumdichromatoplosning

33,600 g kaliumdichromat (K,Cr,0,) oplases i en mangde vand, som er tilstrackkelig til at give 1 1 ved 20 °C.
En milliliter af denne oplesning oxiderer 7,8924 mg alkohol.

Oplesning af jern(Il)ammoniumsulfat

135 g jern(lJammoniumsulfat (FeSO,(NH,),SO,, 6 H,0) opleses i en mangde vand, som er tilstrackkelig til at give
11, og der tilszttes 20 ml koncentreret svovlsyre (H,SO,) (p,o = 1,84 g/ml). Denne oplesning svarer nogenlunde til
det halve rumfang af dichromatoplesningen, nér den lige er fremstillet, og oxideres derefter langsomt.

Kaliumpermanganatoplesning

1,088 g kaliumpermanganat (KMnO,) oplases i en mangde vand, som er tilstraekkelig til at give 1 1.
Fortyndet svovlsyre 1:2 (v/v)

Til 500 ml vand tilsattes gradvist og under omrering 500 ml svovlsyre (H,SO,) (p,o = 1,84 g/ml).
Ferro-orthophenanthrolin-reagens

0,695 g jern(l)sulfat (FeSO,, 7 H,0) opleses i 100 ml vand, og der tilsattes 1,485 g orthophenanthrolinmonohydrat
(C;,HgN,, H,0). Oplosningen fremskyndes ved opvarmning. Oplesningen, som har en kraftig rod farve, har god
holdbarhed.

Fremgangsmade
Destillation

100 g rektificeret koncentreret most og 100 ml vand anbringes i destillationskolben. Destillatet opsamles i en 100 ml
malekolbe, og der fyldes op til merket med vand.

Oxidation

I en 300 ml kolbe med slibprop og tragtformet hals, sa halsen kan skylles uden tab, anbringes 20 ml af den indstil-
lede kaliumdichromatoplesning (3.1) og 20 ml fortyndet svovlsyre 1:2 (v/v) (3.4), og der omrystes. Der tilsattes 20 ml
destillat. Kolben tilproppes, og efter omrystning henstar blandingen i mindst 30 minutter under jeevnlig omrystning
(maleprove).

Oplesningen af jern(l)lammoniumsulfat (3.2) indstilles i forhold til kaliumdichromatoplesningen, idet der i en tilsva-
rende kolbe haldes samme mangder reagenser, mens de 20 ml destillat erstattes af 20 ml destilleret vand (blindprove).

Titrering

Til kolben med maleproven sattes fire drdber orthophenanthrolin-reagens (3.5). Overskuddet af dichromat titreres
med oplesningen af jern(ll)ammoniumsulfat (3.2). Tilseetningen af jern(ll)-oplesningen standses, ndr blandingen skif-
ter fra blagren til merkebrun.

For at bestemme omslaget nejagtigt titreres der tilbage fra merkebrun til bligren med kaliumpermanganat-
oplesningen (3.3). En tiendedel af det rumfang af oplesningen, der er anvendst, traekkes fra det forbrugte rumfang af
jern(ll)ammoniumsulfatoplesningen. Forskellen betegnes n.

Samme operation gennemfores med kolben med blindpreven, og forskellen betegnes n'.
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3.2.

3.3.

3.4.

Angivelse af resultater

Ethanolindholdet udtrykkes i gram pr. kg totalsukker med én decimal.
Beregningsmade

n’ ml jern(Il)-oplesning reducerer 20 ml dichromatoplesning, som oxiderer 157,85 mg ren ethanol.
En milliliter af jern(Il)-oplesningen har samme reducerende virkning som
((157,85)/(n")) mg ethanol

n’ —n ml af jern(l)-oplesningen har samme reducerende virkning som
157,85 x ((n’ — n)/(n")) mg ethanol

Ethanolmangden i g pr. kg rektificeret koncentreret most:

7,892 x ((n" = n)/(n")

Ethanolmangden i g pr. kg totalsukker:

789,2 x ((n' - n)/(n’ - P))

P = det procentvise totalindhold (m/m) af sukker i den rektificerede koncentrerede most.

f)  Meso-inositol, scyllo-inositol og saccharose

Princip

Gaskromatografi af silylerede derivater.

Reagenser

Intern standard: xylitol (vandig oplesning pé ca. 10 g/l tilsat en spatelspids natriumazid)
Bistrimethylsilyltrifluoracetamid — BSTFA — (CgH, sF;NOS,)

Trimethylchlorsilan (C;H,CISi)

Pyridin p.a. (CsH;5N)

Meso-inositol (C4H;,0)

Apparatur

Gaskromatograf med:

Kapillarkolonne (f.eks. af kvartsglas, OV 1, filmtykkelse 0,15 p, leengde 25 m og indvendig diameter 0,3 mm)
Driftsbetingelser: baregas: brint og helium

—  baregasflow: ca. 2 ml/min

—  injektor- og detektortemperatur: 300 °C

— temperaturprogrammering: 1 min ved 160 °C, 4 °C/min indtil 260 °C, derefter konstant temperatur ved 260 °C

i 15 min
—  splitforhold: ca. 1:20.
Integrator

Mikrosprojte 10 pl
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3.5.  Mikropipetter 50, 100 og 200 pl
3.6. 2 ml kolber med teflonprop

3.7.  Varmeskab

4. Fremgangsmide

Til ca. 5 g rektificeret koncentreret most, der er nojagtigt afvejet i en malekolbe pa 50 ml, tilseettes 1 ml af standard-
oplesningen af xylitol (2.1), og der fyldes op med vand. Efter homogenisering af proven overfores 100 pl af oples-
ningen til en kolbe (3.6), og der inddampes under en svag luftstrom, eventuelt efter tilsaetning af 100 pl absolut
ethanol for at lette fordampningen.

Remanensen opleses omhyggeligt i 100 pl pyridin (2.4), og der tilsaettes 100 pl bistrimethylsilyltrifluoracetamid (2.2)
og 10 pl trimethylchlorsilan (2.3). Kolben lukkes med teflonproppen og henstilles i varmeskabet ved 60 °Ci 1 time.

Der udtages 0,5 pl af den klare vaeske til indsprojtning ved ovennavnte splitforhold.
5. Beregning af responsfaktorerne
5.1.  Der fremstilles en oplesning, der indeholder glucose 60 gfl, fructose 60 gfl, meso-inositol 1 g/l og saccharose 1 g/l

Der afvejes 5 g af denne oplesning, som behandles ifelge fremgangsmaden i punkt 4. Pé grundlag af det fremkomne
kromatogram beregnes responsfaktorerne for meso-inositol og saccharose i forhold til xylitol.

For scyllo-inositol, der ikke er tilgangelig i handelen, og som har en retentionstid, der ligger mellem den sidste top
for de anomere former af glucose og toppen for meso-inositol (se figuren), bruges den samme responsfaktor som den,
der er beregnet for meso-inositol.

6.  Angivelse af resultater
6.1. Meso-inositol og scyllo-inositol udtrykkes i mg pr. kg totalsukker.

Saccharose udtrykkes i g pr. kg most.
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BILAG V

SAMMENLIGNINGSTABEL, JF. ARTIKEL 16, STK. 2

Forordning (EF) nr. 1493/1999

Forordning (EQF)
nr. 2676/90

Forordning (EF)
nr. 423/2008

Nervarende forordning

Art. 43, stk. 1

Artikel 43, stk. 2, forste led
Artikel 43, stk. 2, forste led
Artikel 43, stk. 2, forste led
Artikel 43, stk. 2, andet led
Artikel 43, stk. 2, tredje led
Artikel 42, stk. 6

Bilag IV

Bilag V, del A
Bilag V, del B
Bilag V, del F
Bilag V, del H
Bilag V, del I
Bilag VI, del K
Bilag V, del ]

Bilag VI, del L

Artikel 1, stk. 1

Bilag, punkt 39

Bilag, punkt 42

Artikel 1

Artikel 5

Artikel 23

Artikel 24

Artikel 34, 35 og 36
Artikel 44

Artikel 38
Artikel 39
Artikel 6
Artikel 46
Artikel 45
Artikel 32
Artikel 29
Artikel 30
Artikel 21
Artikel 47
Artikel 48
Artikel 7 og 12
Artikel 10
Artikel 8
Artikel 9
Artikel 13
Artikel 14, 15 og 16
Artikel 17
Artikel 18
Artikel 19
Artikel 22

Artikel 28
Artikel 4

Artikel 25 og 37
Artikel 43
Artikel 40 og 41

Artikel 1

Artikel 2

Artikel 3, stk. 1
Artikel 3, stk. 2
Artikel 3, stk. 3
Artikel 3, stk. 4
Artikel 4

Artikel 5

Artikel 6

Artikel 7

Artikel 8

Artikel 9

Artikel 10, stk. 1
Artikel 10, stk. 2
Artikel 11

Artikel 12

Artikel 13

Artikel 14

Artikel 15

Artikel 16

Bilag I A

Tilleg 1 til bilag I A
Tilleg 2 til bilag I A
Tilleg 3 til bilag I A
Tilleg 4 til bilag I A
Tilleg 5 til bilag I A
Tilleg 6 til bilag I A
Tilleg 7 til bilag I A
Tilleg 8 til bilag I A
Tilleg 9 til bilag I A
Bilag 1 B

Bilag I C

Bilag I D

Bilag 11, del A

Bilag 11, del B

Bilag 11, del C

Bilag 111, del A

Bilag 111, del A

Bilag 111, del B

Bilag IV, del A

Bilag IV, del B
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KOMMISSIONENS FORORDNING (EF) Nr. 607/2009
af 14. juli 2009

om gennemforelsesbestemmelser til Ridets forordning (EF) nr. 479/2008 for sé vidt angér beskyttede
oprindelsesbetegnelser og beskyttede geografiske betegnelser, traditionelle benavnelser og maerkning
og preasentation af visse vinavlsprodukter

KOMMISSIONEN FOR DE EUROPAISKE FALLESSKABER HAR —

under henvisning til traktaten om oprettelse af Det Europziske
Fallesskab,

under henvisning til Radets forordning (EF) nr. 479/2008 af
29. april 2008 om den faelles markedsordning for vin, om @ndring
af forordning (EF) nr. 1493/1999, (EF) nr. 1782/2003, (EF)
nr. 1290/2005, (EF) nr. 3/2008 og om ophavelse af forordning
(EQF) nr. 2392/86 og (EF) nr. 1493/1999 (1), sarlig artikel 52, 56
og 63 og artikel 126, litra a), og

ud fra folgende betragtninger:

[ afsnit III, kapitel IV, i forordning (EF) nr. 479/2008 fast-
sattes almindelige bestemmelser om beskyttelse af oprin-
delsesbetegnelser og geografiske betegnelser for visse
vinavlsprodukter.

For at sikre, at EF-registrerede oprindelsesbetegnelser og
geografiske betegnelser opfylder betingelserne i forordning
(EF) nr. 479/2008, ber ansegningerne behandles af den
bergrte medlemsstats nationale myndigheder som led i en
forudgdende national indsigelsesprocedure. Der ber gen-
nemfores efterfolgende kontrol af, at ansegningerne opfyl-
der betingelserne i naervarende forordning, at der anvendes
samme fremgangsmdde i medlemsstaterne, og at registre-
ringerne af oprindelsesbetegnelserne og de geografiske
betegnelser ikke skader tredjemand. Derfor ber der fastsat-
tes gennemforelsesbestemmelser for de ansegnings-,
behandlings-, indsigelses- og annulleringsprocedurer, der
galder for oprindelsesbetegnelser og geografiske betegnel-
ser for vinavlsprodukter.

Det bor fastseettes, pd hvilke betingelser en fysisk eller juri-
disk person kan ansege om registrering. Der bor lagges
seerlig vaegt pa afgransning af omradet under hensyntagen
til produktionsomradet og produktets kendetegn. Alle pro-
ducenter, der er etableret i det afgraensede geografiske
omrdde, ber kunne benytte den registrerede betegnelse,
hvis betingelserne i produktspecifikationen er opfyldt.
Omradet ber afgranses s detaljeret, pracist og utvetydigt,
at producenter, myndigheder og kontrolorganer kan fast-
sld, hvorvidt de forskellige aktiviteter foregar inden for det
afgreensede geografiske omrade.

() EUT L 148 af 6.6.2008, s. 1.

Der ber fastsxttes swrlige regler for registrering af oprin-

Fastsattes det, at emballeringen af et vinavlsprodukt med
oprindelsesbetegnelse eller geografisk betegnelse eller pro-
cesser i forbindelse med dets prasentation kun ma forega i
et bestemt geografisk omrédde, begranses de frie varebeve-
gelser og den frie udveksling af tjenesteydelser. Ifalge Dom-
stolens retspraksis kan sddanne begrensninger kun
palagges, hvis de er nedvendige, rimelige og egnede til at
beskytte oprindelsesbetegnelsens eller den geografiske
betegnelses omdemme. Enhver begransning ber begrun-
des beherigt set i forhold til de frie varebevagelser og den

Der ber fastsattes bestemmelser om betingelsen for pro-
duktion i det afgrensede omrdde. Der galder nemlig et

De oplysninger, der skal anferes som begrundelse for sam-
menhangen mellem det geografiske omrddes kendetegn
og deres indflydelse pd det ferdige produkt, ber ogsd

EF-registreringen af oprindelsesbetegnelser og geografiske
betegnelser bar ogsa tjene til information af erhvervsdri-
vende og forbrugere. For at alle har adgang til registret, bor

For at bevare de serlige kendetegn ved vine med beskyttet
oprindelsesbetegnelse eller beskyttet geografisk betegnelse
og for at tilneerme medlemsstaternes lovgivning til hinan-
den med henblik pa at skabe ensartede konkurrencevilkar
i EF bor der fastsattes en EF-retlig ramme for kontrol med
disse vine, som medlemsstaternes sxrlige bestemmelser
skal vaere i overensstemmelse med. Kontrollen bor gore det
nemmere at spore de pagaldende produkter, og det ber
fastseettes, hvilke aspekter kontrollen skal omfatte. For at
forhindre konkurrenceforvridning ber uvildige organer

Med henblik pd en sammenhangende gennemforelse af
forordning (EF) nr. 479/2008 ber der udarbejdes forleeg til
ansggninger, indsigelser, andringer og annulleringer.

&)

delsesbetegnelser og geografiske betegnelser.
©)

frie udveksling af tjenesteydelser.
(6)

begranset antal undtagelser i EF.
)

fastlegges.
®)

det foreligge i elektronisk form.
&)

fore lobende kontrol.
(10)
(11)

I afsnit III, kapitel V, i forordning (EF) nr. 479/2008
fastseettes almindelige bestemmelser om anvendelsen af
traditionelle benavnelser i forbindelse med visse
vinavlsprodukter.


http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2008:148:0001:0001:DA:PDF
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(12)  Anvendelsen, reguleringen og beskyttelsen af visse benaev- galde for vin produceret pa deres omrade, sd reglerne fast-

(13)

(16)

(
(
(
(

1
2
3

)
)
)
)

nelser (bortset fra oprindelsesbetegnelser og geografiske
betegnelser) til beskrivelse af vinavlsprodukter er en ser-
deles veletableret praksis i EF. Disse traditionelle benavnel-
ser kan fa forbrugerne til at tanke pd en bestemt
produktions- eller lagringsmetode eller en bestemt kvali-
tet, farve eller stedtype eller endog en bestemt begivenhed
med tilknytning til vinens historie. For at sikre loyal kon-
kurrence og for at undga, at forbrugerne vildledes, ber der
derfor skabes en fzlles ramme for definition, anerkendelse,
beskyttelse og anvendelse af disse traditionelle
benavnelser.

Det er tilladt at anvende traditionelle benavnelser i forbin-
delse med tredjelandsprodukter, nér blot de opfylder de
samme eller tilsvarende betingelser som dem, medlemssta-
terne skal opfylde, for at undgd, at forbrugerne vildledes.
Da flere tredjelande ikke har lige sd centraliserede regler
som EF’s retssystem, ber der stilles nogle krav til tredjelan-
des »repraesentative erhvervsorganisationer« for at sikre de
samme garantier som dem, der galder i henhold til
EF-reglerne.

I afsnit III, kapitel VI, i forordning (EF) nr. 479/2008 fast-
sattes almindelige bestemmelser om maerkning og prasen-
tation af visse vinavlsprodukter.

Der er fastsat bestemmelser om markning af fedevarer i
Rédets forste direktiv 89/104/EQF (1), Rédets direktiv
89/396/EQF af 14. juni 1989 om angivelser af eller mar-
ker til identifikation af et bestemt levnedsmiddelparti (2),
Europa-Parlamentets og Radets direktiv 2000/13/EF (3) og
Europa-Parlamentets og Radets direktiv 2007/45/EF af
5. september 2007 om indferelse af bestemmelser om
nominelle mangder for faerdigpakkede produkter (#). Disse
bestemmelser gaelder ogsé for vinavlsprodukter, medmin-
dre de udtrykkeligt er udelukket i de navnte direktiver.

Ved forordning (EF) nr. 479/2008 harmoniseres marknin-
gen for alle vinavlsprodukter, og der tillades anvendelse af
andre benzvnelser end dem, der udtrykkeligt er fastlagt i
EF-retsforskrifterne, forudsat at de er korrekte.

Ifolge forordning (EF) nr. 479/2008 skal der fastsattes
betingelser for at anvende bestemte benavnelser, der bl.a.
henviser til herkomst, aftapningsvirksomhed, producent,
importer m.v. For nogle af disse benavnelser er det nod-
vendigt at fastsatte EF-regler, for at det indre marked kan
fungere efter hensigten. Reglerne ber normalt baseres pa
de allerede gaeldende bestemmelser. For andre benavnel-
sers vedkommende ber de enkelte medlemsstater i over-
ensstemmelse med EF-retten fastleegge de regler, der skal

EFT L 40 af 11.2.1989, s. 1.
EFT L 186 af 30.6.1989, s. 21.
EFT L 109 af 6.5.2000, s. 29.

4 EUT L 247 af 21.9.2007, 5. 17.

(18)

(19)

(21)

(22)

(23)

(25)

leegges sd taet pd producenterne som muligt. Det ber dog
sikres, at reglerne er gennemsigtige.

For forbrugernes skyld ber visse obligatoriske oplysninger
samles i samme synsfelt pd beholderen, og der bor fastsaet-
tes tolerancer for angivelsen af det virkelige alkoholind-
hold, ligesom der ber tages hensyn til produkternes sarlige
kendetegn.

De gaeldende regler for anvendelsen af angivelser eller meer-
ker til identifikation af levnedsmiddelpartier har vist sig
nyttige og ber derfor bibeholdes.

Angivelser af, at druerne er produceret gkologisk, sorterer
dog wudelukkende wunder Rédets forordning (EF)
nr. 834/2007 af 28. juni 2007 om gkologisk produktion
og markning af gkologiske produkter (5), og galder for
alle vinavlsprodukter.

Anvendelsen af blykapsler til omslutning af lukkeanord-
ningen pa beholdere med produkter omfattet af forordning
(EF) nr. 479/2008 ber fortsat forbydes, for det forste for at
undgé enhver risiko for kontaminering, navnlig ved lejlig-
hedsvis berering med kapslerne, og for det andet for at
undgd enhver risiko for miljeforurening som folge af bly-
holdigt affald fra ovennavnte kapsler.

Der ber indferes nye regler for »angivelse af herkomst« for
at gge produkternes sporbarhed og skabe storre dbenhed.

Der kraeves sarlige gennemforelsesbestemmelser for angi-
velser af druesorter til vinfremstilling og drgang for vine
uden oprindelsesbetegnelse eller geografisk betegnelse.

Anvendelsen af bestemte flasketyper til bestemte produk-
ter er en veletableret praksis i EF og i tredjelande. De pagel-
dende flasker kan, fordi de er blevet anvendt i lang tid, fa
forbrugerne til at forbinde dem med et produkt med
bestemte egenskaber eller en bestemt oprindelse. Disse fla-
sketyper bar derfor forbeholdes de pagaldende vine.

De markningsregler, der galder for vinavlsprodukter med
oprindelse i tredjelande, som omseettes pd EF's marked, bor
0gsa sd vidt muligt harmoniseres med den metode, der er
fastsat for EF-vinavlsprodukter, for at undga, at forbru-
gerne vildledes, og at producenterne udszttes for illoyal
konkurrence. Der bar dog tages hensyn til de bestdende
forskelle, bade hvad angdr produktionsbetingelserne, vin-
fremstillingstraditionerne og lovgivningen i tredjelandene.

(°) EUT L 189 af 20.7.2007, s. 1.


http://eur-lex.europa.eu/Result.do?aaaa=1989&mm=02&jj=11&type=L&nnn=040&pppp=0001&RechType=RECH_reference_pub&Submit=Search
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(26)

[ betragtning af forskellene mellem de produkter, der er
omfattet af denne forordning, og deres markeder og for-
brugernes forventninger ber reglerne differentieres efter de
pagaldende produkter, iser for sd vidt angdr visse fakulta-
tive oplysninger om vine uden beskyttet oprindelsesbeteg-
nelse eller beskyttet geografisk betegnelse, der ikke desto
mindre er market med navnene pa druesorter og drgang,
hvis de opfylder visse certificerings- og akkrediteringskrav
(sdkaldte »sortsvine«). For at der inden for kategorien af
vine uden BOB/BGB derfor kan skelnes mellem vine, der
tilhgrer underkategorien »sortsvine«, og de gvrige vine, bar
der faststtes serlige regler for anvendelsen af fakultative
oplysninger dels for vine med beskyttet oprindelsesbeteg-
nelse eller beskyttet geografisk betegnelse, dels for vine
uden disse betegnelser, hvortil ogsd herer »sortsvinec.

Der ber vedtages foranstaltninger for at lette overgangen
fra de tidligere retsforskrifter for vin (iseer Ridets forord-
ning (EF) nr. 1493/1999 af 17. maj 1999 om den fzlles
markedsordning for vin (1)) til nervaerende forordning for
at undgd at skabe unedige vanskeligheder for de erhvervs-
drivende. For at give de erhvervsdrivende, der er etableret i
EF eller i tredjelande, mulighed for at opfylde marknings-
kravene, ber der indferes en overgangsperiode. Bestem-
melserne ber derfor hindhaves séledes, at produkter, der
er maerket i henhold til de gzldende regler, fortsat kan
afsattes i en overgangsperiode.

Pé grund af den administrative byrde er nogle medlemssta-
ter ikke i stand til at indfere de love og administrative
bestemmelser, der kraeves for at efterkomme artikel 38 i
forordning (EF) nr. 479/2008 senest den 1. august 2009.
For at undga, at de erhvervsdrivende og myndighederne
stilles ufordelagtigt pd grund af denne frist, ber der
indferes en overgangsperiode og fastsattes overgangs-
bestemmelser.

Bestemmelserne i narverende forordning ber ikke vere til
hinder for sarlige regler, der ved forhandlinger métte blive
vedtaget i henhold til aftaler med tredjelande indgéet efter
proceduren i traktatens artikel 133.

De nye gennemforelsesbestemmelser til afsnit III, kapi-
tel IV, V og VI, i forordning (EF) nr. 479/2008 ber aflose
de geeldende gennemforelsesbestemmelser til forordning
(EF) nr. 1493/1999. Kommissionens forordning (EF)
nr. 1607/2000 af 24. juli 2000 om gennemforelsesbe-
stemmelser til forordning (EF) nr. 1493/1999 om den
felles markedsordning for vin, iser for afsnittet om

() EFTL 179 af 14.7.1999, s. 1.

kvalitetsvine fra bestemte dyrkningsomrdder (%) og Kom-
missionens forordning (EF) nr. 753/2002 af 29. april 2002
om visse gennemforelsesbestemmelser til Radets forord-
ning (EF) nr. 1493/1999 for sa vidt angar beskrivelse,
betegnelse, praesentation og beskyttelse af visse vinproduk-
ter () bor derfor ophzves.

(31)  Ved artikel 128 i forordning (EF) nr. 479/2008 ophaves de
bestemmelser, som Radet har fastsat for vinsektoren, her-
under ogsd bestemmelser, der vedrerer aspekter, som er
omhandlet i nzervaerende forordning. For at undga handels-
vanskeligheder, for at skabe en smidig overgang for de
erhvervsdrivende og give medlemsstaterne en rimeligt frist
til at vedtage en rackke gennemforelsesforanstaltninger, bar
der indferes overgangsperioder.

(32)  Gennemforelsesbestemmelserne i denne forordning ber
anvendes fra samme dag som afsnit III, kapitel IV, V og VI,
i forordning (EF) nr. 479/2008.

(33)  Foranstaltningerne i denne forordning er i overensstem-
melse med udtalelse fra Forvaltningskomitéen for den Feal-
les Markedsordning for Landbrugsprodukter —

UDSTEDT FOLGENDE FORORDNING:

KAPITEL 1

INDLEDENDE BESTEMMELSER

Artikel 1

Genstand

Ved denne forordning fastsettes der gennemforelsesbestemmel-
ser til afsnit III i forordning (EF) nr. 479/2008, iswr for sd vidt
angar:

a) bestemmelserne i afsnittets kapitel IV om beskyttede oprin-
delsesbetegnelser og beskyttede geografiske betegnelser for
de produkter, der er naevnt i artikel 33, stk. 1, i forordning
(EF) nr. 479/2008

b) bestemmelserne i afsnittets kapitel V om traditionelle benav-
nelser for de produkter, der er naevnt i artikel 33, stk. 1, i for-
ordning (EF) nr. 479/2008

¢) bestemmelserne i afsnittets kapitel VI om meerkning og pre-
sentation af vinavlsprodukter.

(?) EFTL 185 af 25.7.2000, s. 17.
(®) EFTL 118 af 4.5.2002, s. 1.
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KAPITEL II

BESKYTTEDE OPRINDELSESBETEGNELSER OG BESKYTTEDE
GEOGRAHSKE BETEGNELSER

AFDELING 1

Ansogning om beskyttelse

Artikel 2

Anseger

1.  Enindividuel ansgger kan vare anseger, jf. artikel 37, stk. 1,
i forordning (EF) nr. 479/2008, hvis det:

a) kan dokumenteres, at den pagaldende person er den eneste
producent i det afgrensede geografiske omrade, og

b) sifremt det pdgaldende afgreensede geografiske omrdde er
omgivet af omrdder med oprindelsesbetegnelser eller geogra-
fiske betegnelser, kan dokumenteres, at det pageldende
omrade har kendetegn, der adskiller sig vasentligt fra de
omkringliggende afgraensede omrdders, eller at produktets
kendetegn adskiller sig fra kendetegnene for de produkter,
som fremstilles i de omkringliggende afgraensede omréader.

2. En medlemsstat eller et tredjeland eller deres respektive
myndigheder kan ikke vare anseger, jf. artikel 37 i forordning
(EF) nr. 479/2008.

Artikel 3
Ansoegning om beskyttelse

En ansegning om beskyttelse bestdr af de dokumenter, der krae-
ves i henhold til artikel 35 eller 36 i forordning (EF) nr. 479/2008,
og en eclektronisk kopi af produktspecifikationen og
enhedsdokumentet.

Ansegningen om beskyttelse og enhedsdokumentet udfaerdiges i
overensstemmelse med forleggene i bilag I og II til nervaerende
forordning.

Artikel 4

Betegnelse

1. Den betegnelse, der skal beskyttes, registreres kun pa de(t)
sprog, der anvendes til at beskrive det pagaldende produkt i det
afgraeensede geografiske omréde.

2. Betegnelsen registreres med den oprindelige stavemade.

Artikel 5

Afgrensning af det geografiske omride

Omradet afgraenses detaljeret, preaecist og utvetydigt.

Artikel 6

Produktion i det afgrensede geografiske omride

1. Ved anvendelsen af artikel 34, stk. 1, litra a), nr. iii), og
litra b), nr. iii), i forordning (EF) nr. 479/2008 og narverende arti-
kel forstés ved »produktion« alle processer lige fra druchgsten til
afslutningen af vinfremstillingsprocessen undtagen eventuelle
processer efter produktionen.

2. For produkter med en beskyttet geografisk betegnelse skal
den andel af druerne pd op til 15 %, der kan have oprindelse uden
for det afgreensede geografiske omrade, jf. artikel 34, stk. 1,
litra b), nr. ii), i forordning (EF) nr. 479/2008, hidrere fra den
medlemsstat eller det tredjeland, hvori det afgraeensede omrade

ligger.

3. Uanset artikel 34, stk. 1, litra a), nr. ii), i forordning (EF)
nr. 479/2008 geelder del B, punkt 3, i bilag III til Kommissionens
forordning (EF) nr.606/2009 (') vedrerende eonologiske frem-
gangsmdder og restriktioner.

4. Uanset artikel 34, stk. 1, litra a), nr. iii), og stk. 1, litra b),
nr. iii), i forordning (EF) nr. 479/2008 og pa betingelse af, at det
er fastsat i produktspecifikationen, kan et produkt med beskyttet
oprindelsesbetegnelse eller beskyttet geografisk betegnelse forar-
bejdes til vin enten:

a) iet omrdde i umiddelbar nwrhed af det pigaldende afgran-
sede omrade eller

b) iet omrdde beliggende i samme administrative enhed eller i
en tilstodende administrativ enhed i overensstemmelse med
de nationale regler, eller

¢) hvis det drejer sig om en granseoverskridende oprindelses-
betegnelse eller geografisk betegnelse, eller hvis der er indgdet
en aftale om kontrolforanstaltninger mellem to eller flere
medlemsstater eller mellem en eller flere medlemsstater og et
eller flere tredjelande, kan et produkt med beskyttet oprin-
delsesbetegnelse eller beskyttet geografisk betegnelse forar-
bejdes til vin i et omrade, der ligger i umiddelbar narhed af
det pageldende afgreensede omrade.

Uanset artikel 34, stk. 1, litra b), nr. iii), i forordning (EF)
nr. 479/2008 og pa betingelse af, at det er fastsat i produktspeci-
fikationen, kan vin med en beskyttet geografisk betegnelse fortsat
forarbejdes til vin i et omrade, der ikke ligger i umiddelbar neer-
hed af det pagaldende afgrensede omrade, indtil den 31. decem-
ber 2012.

Uanset artikel 34, stk. 1, litra a), nr. iii), i forordning (EF)
nr. 479/2008 og pa betingelse af, at det er fastsat i produktspeci-
fikationen, kan et produkt forarbejdes til mousserende vin eller
perlevin med beskyttet oprindelsesbetegnelse i et omrade, der ikke
ligger i umiddelbar narhed af det pagaldende afgreensede omrade,
hvis denne fremgangsmaéde blev brugt for den 1. marts 1986.

(1) Se side 1 i denne EUT.
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Artikel 7

Sammenhzeng

1. Oplysningerne til bekraeftelse af den geografiske sammen-
haeng, jf. artikel 35, stk. 2, litra g), i forordning (EF) nr. 479/2008,
skal forklare, i hvilket omfang det afgraensede geografiske omré-
des kendetegn har indflydelse pé det feerdige produkt.

Omfatter ansggningerne flere kategorier af vinavlsprodukter, skal
oplysningerne til bekraftelse af sammenhangen dokumenteres
for hvert vinavlsprodukt.

2. Naér det drejer sig om en oprindelsesbetegnelse, skal pro-
duktspecifikationen indeholde:

a) narmere oplysninger om det geografiske omréde, iseer om
naturforhold og menneskelige faktorer, af relevans for
sammenhangen

b) narmere oplysninger om produktets kvalitet eller kendetegn,
der i det vaesentlige eller udelukkende kan tilskrives det geo-
grafiske omrade

¢) en beskrivelse af drsagssammenhzngen mellem de oplysnin-
ger, som er navnt i henholdsvis litra a) og b).

3. Nar det drejer sig om en geografisk betegnelse, skal produkt-
specifikationen indeholde:

a) narmere oplysninger om det geografiske omrade af relevans
for ssmmenhaengen

b) narmere oplysninger om produktets kvalitet, omdemme
eller andre specifikke kendetegn, der kan tilskrives den geo-
grafiske oprindelse

¢) en beskrivelse af drsagssammenhzangen mellem de oplysnin-
ger, som er nevnt i henholdsvis litra a) og b).

4. Af produktspecifikationen for en geografisk betegnelse skal
det fremgd, om den bygger pa en specifik kvalitet eller et specifikt
omdgmme eller andre kendetegn, der kan tilskrives den geogra-
fiske oprindelse.

Artikel 8
Emballering i det afgraensede geografiske omride

Fremgar det af en produktspecifikation, at produktet skal embal-
leres i det afgraensede geografiske omrade eller i et omrade i umid-
delbar nerhed af det pdgaldende afgraensede omrade i henhold til
et krav som nevnt i artikel 35, stk. 2, litra h), i forordning (EF)
nr. 479/2008, skal dette krav begrundes for det pdgaldende
produkt.

AFDELING 2

Kommissionens behandlingsprocedure

Artikel 9

Modtagelse af ansegningen

1. Ansegningen sendes til Kommissionen pa papir eller i elek-
tronisk form. En ans@gning betragtes som indgivet til Kommis-
sionen pd den dato, hvor ansegningen er optaget i
Kommissionens postregistrering. Denne dato offentliggeres pé
passende made.

2. Kommissionen péferer ansegningsdokumenterne modta-
gelsesdatoen og ansggningens journalnummer.

Medlemsstatens eller tredjelandets myndigheder eller ansegeren,
der er etableret i det pdgaldende tredjeland, modtager en kvitte-
ring for modtagelsen, som indeholder folgende oplysninger:

a) journalnummer
b) den betegnelse, der skal registreres
¢) antal modtagne sider

d) dato for ansggningens modtagelse.

Artikel 10

Indgivelse af en greenseoverskridende ansegning

1. Der kan indgives en felles ansegning om beskyttelse af en
graenseoverskridende betegnelse for et grenseoverskridende geo-
grafisk omrade af flere producentsammenslutninger, der repra-
senterer dette omrade.

2. Erder udelukkende involveret medlemsstater, anvendes den
forudgdende nationale procedure, der er omhandlet i artikel 38 i
forordning (EF) nr. 479/2008, i alle de pigaldende medlemsstater.

Ved anvendelsen af artikel 38, stk. 5, i forordning (EF)
nr. 479/2008 sender en medlemsstat pd de gvrige medlemssta-
ters vegne Kommissionen en graeenseoverskridende ansegning, der
fra hver af de @vrige medlemsstater indeholder en bemyndigelse
af den medlemsstat, der har indsendt ansegningen, til at handle pa
deres vegne.

3. Vedregrer en grenseoverskridende ansggning kun tredje-
lande, sendes den enten til Kommissionen af en af ansegersam-
menslutningerne pa vegne af de ovrige eller af et af tredjelandene
pa vegne af de ovrige tredjelande, og den skal indeholde folgende:

a) oplysninger, der beviser, at betingelserne i artikel 34 og 35 i
forordning (EF) nr. 479/2008 er opfyldt
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b) bevis for beskyttelsen i de pagealdende tredjelande
¢) en bemyndigelse fra hvert af de ovrige tredjelande, jf. stk. 2.

4. Vedrerer en grenseoverskridende ansegning mindst en
medlemsstat og mindst et tredjeland, anvendes den forudgdende
nationale procedure, jf. artikel 38 i forordning (EF) nr. 479/2008,
i alle de bergrte medlemsstater. Ansegningen sendes til Kommis-
sionen af en af medlemsstaterne eller et af tredjelandene eller af
en af ansggersammenslutningerne i et af tredjelandene, og den
skal indeholde folgende:

a) oplysninger, der beviser, at betingelserne i artikel 34 og 35 i
forordning (EF) nr. 479/2008 er opfyldt

b) bevis for beskyttelsen i de pagealdende tredjelande

¢) enbemyndigelse fra hver af de gvrige medlemsstater og hvert
af de ovrige tredjelande, jf. stk. 2.

5. Meddelelser fra Kommissionen eller afgarelser, den treffer,
sendes til den medlemsstat, det tredjeland eller den producent-
sammenslutning etableret i et tredjeland, som har sendt Kommis-
sionen en granseoverskridende ansegning, jf. denne artikels
stk. 2, 3 og 4.

Artikel 11
Antagelighed

1. For at afgere, om en ansegning om beskyttelse kan antages,
kontrollerer Kommissionen, at registreringsansggningen, jf.
bilag I, er udfyldt, og at stettedokumenterne er vedlagt
ansggningen.

2. Anses en registreringsansegning for at kunne antages,
underrettes medlemsstatens eller tredjelandets myndigheder eller
anspgeren etableret i det pagaldende tredjeland herom.

Er ansegningen ikke udfyldt eller kun delvis udfyldt, eller er de
stottedokumenter, der er navnt i stk. 1, ikke fremlagt samtidig
med registreringsansegningen, eller mangler nogle af dem, under-
retter Kommissionen ansegeren herom og opfordrer vedkom-
mende til at afhjelpe manglerne inden for to méaneder. Afhjeelpes
manglerne ikke inden for fristen, afviser Kommissionen at antage
anspgningen. Medlemsstatens eller tredjelandets myndigheder
eller ansegeren etableret i det pdgaeldende tredjeland underrettes
om afgarelsen om, at ansegningen ikke kan antages.

Artikel 12
Undersogelse af gyldighed

1. Opfylder en ansegning om beskyttelse af en oprindelsesbe-
tegnelse eller en geografisk betegnelse, der kan antages, ikke kra-
vene i artikel 34 og 35 i forordning (EF) nr. 479/2008, underretter
Kommissionen medlemsstatens eller tredjelandets myndigheder
eller ansegeren etableret i det pdgaldende tredjeland om grun-
dene til afvisningen og satter en frist for tilbagetrakning eller
@ndring af ansegningen eller fremsattelse af bemaerkninger.

2. Afhjelper medlemsstatens eller tredjelandets myndigheder
eller ansggeren etableret i det pagaldende tredjeland ikke hindrin-
gerne for registreringen inden for den fastsatte frist, afviser Kom-
missionen ansegningen i henhold til artikel 39, stk. 3, i forordning
(EF) nr. 479/2008.

3. Kommissionen traeffer en eventuel afgorelse om at afvise en
oprindelsesbetegnelse eller en geografisk betegnelse pa grundlag
af de dokumenter og oplysninger, den har til rddighed. Medlems-
statens eller tredjelandets myndigheder eller ansggeren etableret i
det pdgaldende tredjeland underrettes om afgerelsen om
afvisning.

AFDELING 3

Indsigelsesprocedurer

Artikel 13

National indsigelsesprocedure i forbindelse med
graenseoverskridende ansegninger

Vedrerer en greenseoverskridende ansegning kun medlemsstater
eller mindst en medlemsstat og mindst et tredjeland, anvendes
indsigelsesproceduren i alle de bergrte medlemsstater, jf. arti-
kel 38, stk. 3, i forordning (EF) nr. 479/2008.

Artikel 14

Indsigelser i henhold til EF-proceduren

1. Indsigelser som neaevnt i artikel 40 i forordning (EF)
nr. 479/2008 udferdiges pd grundlag af forlegget i bilag III til
naerverende forordning. Indsigelsen sendes til Kommissionen pa
papir eller i elektronisk form. En indsigelse betragtes som indgi-
vet til Kommissionen pa den dato, hvor indsigelsen er optaget i
Kommissionens postregistrering. Denne dato offentliggeres pa
passende méde.

2. Kommissionen péaforer indsigelsesdokumenterne modtagel-
sesdatoen og indsigelsens journalnummer.

Den indsigende part modtager en kvittering for modtagelsen, som
mindst indeholder folgende oplysninger:

a) journalnummer
b) antal modtagne sider

¢) dato for indsigelsens modtagelse.

Artikel 15
Antagelighed som led i EF-proceduren

1. For at bestemme, om en indsigelse kan antages i henhold til
artikel 40 i forordning (EF) nr. 479/2008, kontrollerer Kommis-
sionen, om de(n) paberabte aldre rettighed(er) og grunden(e) til
indsigelsen er anfert deri og blev modtaget af Kommissionen
inden fristens udleb.
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2. Er indsigelsen baseret pd et aldre varemaerkes anseelse og
omdemme, jf. artikel 43, stk. 2, i forordning (EF) nr. 479/2008,
skal indsigelsen vedlagges bevis for, at der er blevet ansggt om det
aldre varemarke, at det er blevet registreret eller anvendt, fx regi-
streringsbevis eller bevis for anvendelsen og bevis for varemeer-
kets anseelse og omdemme.

3. Alle behgrigt begrundede indsigelser skal indeholde oplys-
ninger om de faktiske forhold, beviser og argumenter til stotte for
indsigelsen samt al relevant dokumentation.

De oplysninger og beviser, der skal fremleegges som belag for
anvendelsen af et ldre varemaerke, skal omfatte information om,
hvor, hvor leenge og i hvilket omfang det @ldre varemerke er
anvendt, og af hvilken art det er, og information om dets anseelse
og omdgmme.

4. Er oplysningerne om de(n) paberdbte @ldre rettighed(er),
grunden(e), de faktiske forhold, beviserne eller argumenterne eller
dokumentationen, jf. stk. 1-3, ikke fremlagt samtidig med indsi-
gelsen, eller mangler nogle af dem, underretter Kommissionen
den indsigende part herom og opfordrer vedkommende til at
athjeelpe manglerne inden for to médneder. Afhjelpes manglerne
ikke inden for fristen, afviser Kommissionen at antage indsigel-
sen. Den indsigende part, medlemsstatens eller tredjelandets myn-
digheder eller ansggeren etableret i det pagaldende tredjeland
underrettes om afgerelsen om, at indsigelsen ikke kan antages.

5. Anses en indsigelse for ikke at kunne antages, underrettes
medlemsstatens eller tredjelandets myndigheder eller ansggeren
etableret i det pdgaldende tredjeland herom.

Artikel 16

Undersogelse af en indsigelse som led i EF-proceduren

1. Har Kommissionen ikke afvist indsigelsen i henhold til arti-
kel 15, stk. 4, giver den medlemsstatens eller tredjelandets myn-
digheder eller ansggeren etableret i det pigeldende tredjeland
meddelelse om indsigelsen og opfordrer dem til at fremsaette deres
bemeaerkninger senest to maneder efter meddelelsen. Bemarknin-
ger, der modtages inden for denne frist pd to maneder, sendes til
den indsigende part.

Som led i undersogelsen af en indsigelse opfordrer Kommissio-
nen parterne til eventuelt at fremsatte bemarkninger til de med-
delelser, der er modtaget fra de gvrige parter, senest to maneder
efter opfordringen.

2. Fremsetter medlemsstatens eller tredjelandets myndigheder
eller ansggeren etableret i det pdgaldende tredjeland eller den ind-
sigende part ingen bemarkninger, eller overholdes fristerne ikke,
treeffer Kommissionen afggrelse om indsigelsen.

3. Kommissionen treffer en eventuel afgerelse om at afvise
eller registrere en oprindelsesbetegnelse eller en geografisk beteg-
nelse pd grundlag af det bevismateriale, den har til rddighed. Den
indsigende part og medlemsstatens eller tredjelandets myndighe-
der og ansegeren etableret i det pagaldende tredjeland underret-
tes om afgorelsen om afvisning.

4. Efter en forudgdende undersogelse af en eller flere indsigel-
ser fra flere indsigende parter er det muligt, at registreringsansog-
ningen ikke kan godkendes; i sddanne tilfeelde kan Kommissionen
suspendere de ovrige indsigelsesprocedurer. Kommissionen
underretter de ovrige indsigende parter om alle afgerelser, der er
truffet som led i proceduren, og som vedrorer dem.

Afvises en ansegning, betragtes suspenderede indsigelsesprocedu-
rer som afsluttet, og de indsigende parter underrettes herom.

AFDELING 4

Beskyttelse

Artikel 17
Afgorelse om beskyttelse

1. Medmindre ansegningerne om beskyttelse af oprindelsesbe-
tegnelser eller geografiske betegnelser afvises i henhold til arti-
kel 11, 12, 16 eller 28, traeffer Kommissionen afgarelse om at
beskytte oprindelsesbetegnelserne eller de geografiske betegnelser.

2. Afgorelser om beskyttelse, der er truffet i henhold til arti-
kel 41 i forordning (EF) nr. 479/2008, offentliggeres i Den Euro-
peeiske Unions Tidende.

Artikel 18
Register

1. Kommissionen farer »registret over beskyttede oprindelses-
betegnelser og beskyttede geografiske betegnelsers, i det folgende
benavnt »registrets, jf. artikel 46 i forordning (EF) nr. 479/2008.

2. En oprindelsesbetegnelse eller en geografisk betegnelse, der
er godkendt, indfores i registret.

Nar det drejer sig om betegnelser, der er registreret i henhold til
artikel 51, stk. 1, i forordning (EF) nr. 479/2008, indferer Kom-
missionen de oplysninger, der er fastsat i naervarende artikels
stk. 3, undtagen oplysningen i litra f), i registret.

3. Kommissionen indferer folgende oplysninger i registret:
a) produktets eller produkternes registrerede betegnelse

b) at betegnelsen er beskyttet som geografisk betegnelse eller
oprindelsesbetegnelse

¢) oprindelseslandets eller -landenes navn
d) registreringsdato
¢) henvisning til den retsakt, hvorved betegnelsen registreres

f)  henvisning til enhedsdokumentet.
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Artikel 19
Beskyttelse

1. Beskyttelsen af en oprindelsesbetegnelse eller en geografisk
betegnelse gaelder fra det tidspunkt, den indferes i registret.

2. Ved ulovlig anvendelse af en beskyttet oprindelsesbetegnelse
eller en beskyttet geografisk betegnelse traeffer medlemsstaternes
myndigheder pa eget initiativ, jf. artikel 45, stk. 4, i forordning
(EF) nr. 479/2008, eller efter anmodning fra en part de ngdven-
dige foranstaltninger til at bringe den ulovlige anvendelse til
opher og forhindre, at de pdgaldende produkter afsattes eller
eksporteres.

3. Beskyttelsen af en oprindelsesbetegnelse eller en geografisk
betegnelse galder for hele betegnelsen, herunder dens bestand-
dele, safremt de har det forngdne sarprag. Bestanddele uden for-
nedent sarpreg eller generiske bestanddele, der indgédr i en
beskyttet oprindelsesbetegnelse eller en beskyttet geografisk
betegnelse, beskyttes ikke.

AFDELING 5

Andringer og annullering

Artikel 20

Andring af produktspecifikationen eller
enhedsdokumentet

1. Enansegning om godkendelse af andringer af produktspe-
cifikationen fra en anseger om beskyttelse af en oprindelsesbeteg-
nelse eller en geografisk betegnelse, jf. artikel 37 i forordning (EF)
nr. 479/2008, udferdiges i henhold til bilag IV til nervaerende
forordning.

2. For at bestemme, om en ansggning om godkendelse af
@ndringer af produktspecifikationen i henhold til artikel 49,
stk. 1, i forordning (EF) nr. 479/2008 kan antages, kontrollerer
Kommissionen, om den har modtaget de oplysninger, der kraves
i henhold til artikel 35, stk. 2, i navnte forordning, og en udfyldt
anspgning som navnt i nervarende artikels stk. 1.

3. Ved anvendelsen af artikel 49, stk. 2, forste punktum, i for-
ordning (EF) nr. 479/2008 finder artikel 9, 10, 11, 12, 13, 14, 15,
16, 17 og 18 i narvarende forordning tilsvarende anvendelse.

4. En @ndring er af mindre omfang, hvis:
a) den ikke vedrerer produktets vigtigste kendetegn
b) den ikke @ndrer ved sammenhzngen

¢) den ikke indebzrer en @ndring af produktets betegnelse eller
nogen del af produktets betegnelse

d) den ingen indflydelse har pd det afgreensede geografiske
omrdde

e) den ikke medfarer yderligere restriktioner for afsetningen af
produktet.

5. Indgives ansggningen om godkendelse af &endringer af pro-
duktspecifikationen af en anden anseger end den oprindelige
anseger, giver Kommissionen den oprindelige ansgger meddelelse
om ansggningen.

6.  Beslutter Kommissionen at godkende en @ndring af pro-
duktspecifikationen, der har indflydelse pa eller omfatter en
andring af oplysningerne i registret, sletter den de oprindelige
oplysninger af registret og indferer de nye med virkning fra den
dato, hvor den péagaldende afgerelse far virkning.

Artikel 21

Anmodning om annullering

1. En annulleringsanmodning, jf. artikel 50 i forordning (EF)
nr. 479/2008, udfeerdiges efter forleegget i bilag V til naervaerende
forordning. Annulleringsanmodningen indgives til Kommissio-
nen pa papir eller i elektronisk form. Annulleringsanmodningen
betragtes som indgivet til Kommissionen pd den dato, hvor
anmodningen er optaget i Kommissionens postregistrering.
Denne dato offentliggares pa passende made.

2. Kommissionen pédferer dokumenterne i annulleringsan-
modningen modtagelsesdatoen og annulleringsanmodningens
journalnummer.

Ophavsmanden til annulleringsanmodningen modtager en kvit-
tering for modtagelsen, der mindst indeholder folgende
oplysninger:

a) journalnummer
b) antal modtagne sider
¢) dato for anmodningens modtagelse.

3. Stk. 1 og 2 geelder ikke, hvis Kommissionen tager initiativ
til annulleringen.

Artikel 22
Antagelighed

1. Nar det skal bestemmes, om en annulleringsanmodning kan
antages, jf. artikel 50 i forordning (EF) nr. 479/2008, kontrollerer
Kommissionen, om der i anmodningen:

a) eranfort, hvilken legitim interesse og begrundelse og hvilket
motiv ophavsmanden til annulleringsanmodningen har

b) redegores for annulleringsgrunden

¢) henvises til en erklering til statte for annulleringsanmodnin-
gen fra den medlemsstat eller det tredjeland, hvor ophavs-
manden til anmodningen har bopzl eller sade.

2. Alle annulleringsanmodninger skal indeholde oplysninger
om de faktiske forhold, beviser og argumenter til stotte for annul-
leringen samt al relevant dokumentation.
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3. Er oplysningerne om grundene, de faktiske forhold, bevi-
serne og argumenterne eller dokumentationen, jf. stk. 1 og 2, ikke
fremlagt samtidig med annulleringsanmodningen, eller mangler
nogle af dem, underretter Kommissionen ophavsmanden til
annulleringsanmodningen herom og opfordrer vedkommende til
at afhjelpe manglerne inden for to maneder. Afhjelpes mang-
lerne ikke inden for fristen, afviser Kommissionen at antage
anmodningen. Ophavsmanden til annulleringsanmodningen og
medlemsstatens eller tredjelandets myndigheder eller ophavsman-
den til annulleringsanmodningen etableret i det pagaldende tred-
jeland underrettes om afgerelsen om, at anmodningen ikke kan
antages.

4. Anses en annulleringsanmodning for at kunne antages, eller
har Kommissionen pa eget initiativ indledt en annulleringsproce-
dure, underrettes medlemsstatens eller tredjelandets myndigheder
eller ansegerne etableret i det pagaldende tredjeland, hvis oprin-
delsesbetegnelse eller geografiske betegnelse bergres af annulle-
ringen, herom.

Artikel 23

Undersogelse af en annullering

1. Har Kommissionen ikke afvist annulleringsanmodningen i
henhold til artikel 22, stk. 3, giver den medlemsstatens eller tred-
jelandets myndigheder eller de pagaldende producenter etableret
i det pageldende tredjeland meddelelse om annulleringen og
opfordrer dem til at fremsatte deres bemarkninger senest to
méneder efter meddelelsen. Bemerkninger, der modtages inden
for denne frist pa to maneder, sendes eventuelt til ophavsmanden
til annulleringsanmodningen.

Som led i undersggelsen af en annullering opfordrer Kommissio-
nen parterne til eventuelt at fremsatte bemarkninger til de med-
delelser, der er modtaget fra de ovrige parter, senest to maneder
efter opfordringen.

2. Fremsetter medlemsstatens eller tredjelandets myndigheder
eller ansggeren etableret i det pagaeldende tredjeland eller ophavs-
manden til annulleringsanmodningen ingen bemarkninger, eller
overholdes fristerne ikke, treffer Kommissionen afgorelse om
annulleringen.

3. Kommissionen traffer en eventuel afgorelse om at annul-
lere den pégealdende oprindelsesbetegnelse eller geografiske
betegnelse pd grundlag af det bevismateriale, den har til radighed.
Den underseger, om produktspecifikationen for et vinavlsprodukt
med en beskyttet oprindelsesbetegnelse eller en beskyttet geogra-
fisk betegnelse ikke laengere kan overholdes, eller om overholdel-
sen ikke lengere kan garanteres, iser hvis betingelserne i
artikel 35 i forordning (EF) nr. 479/2008 ikke leengere er opfyldt
eller ikke leengere vil kunne opfyldes i den narmeste fremtid.

Ophavsmanden til annulleringsanmodningen og medlemsstatens
eller tredjelandets myndigheder og ansggeren etableret i det
pagaldende tredjeland underrettes om afgerelsen om annullering.

4. Efter en forudgdende undersegelse af en eller flere annulle-
ringsanmodninger fra flere parter er det muligt, at det ikke kan
accepteres fortsat at beskytte en oprindelsesbetegnelse eller en
geografisk betegnelse, i hvilket tilfelde Kommissionen kan
suspendere de ovrige annulleringsprocedurer. Kommissionen
underretter i sd fald de ovrige ophavsmand til annulleringsan-
modningerne om alle afgorelser, der er truffet som led i procedu-
ren, og som vedrorer dem.

Annulleres en beskyttet oprindelsesbetegnelse eller en beskyttet
geografisk betegnelse, betragtes suspenderede annulleringsproce-
durer som afsluttet, og ophavsmandene til annulleringsanmod-
ningerne underrettes herom.

5. Nér en annullering fir virkning, sletter Kommissionen
betegnelsen af registret.

AFDELING 6

Kontrol

Artikel 24

Erhvervsdrivendes tilkendegivelse

Erhvervsdrivende, der gnsker at deltage i hele eller en del af pro-
duktionen eller emballeringen af et produkt med beskyttet oprin-
delsesbetegnelse eller beskyttet geografisk betegnelse, skal
tilkendegive dette over for myndighederne, jf. artikel 47 i forord-
ning (EF) nr. 479/2008.

Artikel 25
Arlig kontrol
1. Den érlige kontrol, som kontrolmyndighederne forer i hen-

hold til artikel 48, stk. 1, i forordning (EF) nr. 479/2008, bestar af
folgende:

a) en organoleptisk og en analytisk undersogelse af produkter
med oprindelsesbetegnelse

b) enten kun en analytisk undersoagelse eller ogsa bade en orga-
noleptisk og en analytisk undersegelse af produkter med geo-
grafisk betegnelse og

c) kontrol af, at betingelserne i produktspecifikationen er
overholdt.

Den darlige kontrol finder sted i den medlemsstat, hvor produktio-
nen er foregdet i henhold til produktspecifikationen, og fores

a) ved stikprevekontrol pa grundlag af en risikoanalyse eller
b) ved proveudtagning eller
¢) systematisk.

Ved stikprovekontrol udvelger medlemsstaterne det minimum-
santal erhvervsdrivende, der skal kontrolleres.

Ved proveudtagning serger medlemsstaterne for, at kontrollerne
i kraft af antallet, arten og hyppigheden er reprasentative for hele
det afgreensede geografiske omrade og stdr i forhold til mangden
af vinavlsprodukter, der er afsat eller opbevares med henblik pd
at blive afsat.

Stikprevekontrollen kan kombineres med preveudtagning.
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2. Undersogelserne i stk. 1, forste afsnit, litra a) og b), udferes
pd anonyme prover og skal vise, at produktet er i overensstem-
melse med kendetegnene og kvaliteten i produktspecifikationen
for den pagaeldende oprindelsesbetegnelse eller geografiske beteg-
nelse, og skal udferes pé alle produktionsstadier, herunder embal-
leringsstadiet, eller senere. Hver prove skal vaere reprasentativ for
den pédgezldende vin, som den erhvervsdrivende har p4 lager.

3. For at underspge, om produktspecifikationen, jf. stk. 1,
forste  afsnit, litra ¢), er overholdt, kontrollerer
kontrolmyndighederne:

a) de erhvervsdrivendes lokaler for at fastsld, om de erhvervs-
drivende rent faktisk er i stand til at overholde betingelserne
i produktspecifikationen

b) produkterne pa et ethvert produktionsstadium, herunder
emballeringsstadiet, pd grundlag af en kontrolplan, som kon-
trolmyndighederne udarbejder pé forhdnd, og som de
erhvervsdrivende har kendskab til, og som omfatter alle
produktionsstadier.

4. Den drlige kontrol skal sikre, at den beskyttede oprindelses-
betegnelse eller beskyttede geografiske betegnelse kun anvendes
til et produkt, hvis:

a) resultaterne af de undersggelser, der er navnt i stk. 1, forste
afsnit, litra a) og b), og i stk. 2, dokumenterer, at det pagzl-
dende produkt overholder de geldende grensevzardier og har
alle de egenskaber, som kraves for den pagaldende oprin-
delsesbetegnelse eller geografiske betegnelse

b) om de ovrige betingelser i produktspecifikationen er over-
holdt, jf. procedurerne i stk. 3.

5. Produkter, der ikke opfylder betingelserne i denne artikel,
mé gerne bringes i omsetning, men i s& fald uden den pégel-
dende oprindelsesbetegnelse eller geografiske betegnelse og kun
hvis de ovrige retlige betingelser er opfyldt.

6.  Drejer det sig om en granseoverskridende beskyttet oprin-
delsesbetegnelse eller beskyttet geografisk betegnelse, kan kon-
trollen fores af en hvilken som helst af kontrolmyndighederne i
de medlemsstater, der har interesse i oprindelsesbetegnelsen eller
den geografiske betegnelse.

7. Fores den drlige kontrol pa det stadium, hvor produktet
emballeres i en medlemsstat, som ikke er den medlemsstat, hvor
produktionen har fundet sted, finder artikel 84 i Kommissionens
forordning (EF) nr. 555/2008 () anvendelse.

8.  Stk. 1-7 geelder for vin med oprindelsesbetegnelse eller geo-
grafisk betegnelse, hvis den pageldende betegnelse opfylder kra-
vene i artikel 38, stk. 5, i forordning (EF) nr. 479/2008.

(") EUTL 170 af 30.6.2008, s. 1.

Artikel 26
Analytisk og organoleptisk undersogelse

Den analytiske og organoleptiske undersggelse, der er naevnt i
artikel 25, stk. 1, forste afsnit, litra a) og b), bestér af:

a) en analyse af den pagaldende vin, hvor felgende karakteri-
stiske egenskaber males:

i)  pd grundlag af en fysisk og kemisk analyse:
— det totale og det virkelige alkoholindhold

— det totale sukkerindhold udtrykt som fruktose og
glukose (herunder sakkarose i perlevin og mousse-
rende vin)

— totalt syreindhold
— indhold af flygtige syrer
— totalt svovldioxidindhold
ii) pda grundlag af en supplerende analyse:

— kuldioxidindholdet (perlevin og mousserende vin,
overtryk i bar ved 20 °C)

— andre karakteristiske egenskaber, som er fastsat i
medlemsstaternes lovgivning eller i produktspecifi-
kationen for de pagaldende beskyttede oprindelses-
betegnelser og beskyttede geografiske betegnelser.

b) en organoleptisk undersogelse, der omfatter udseende, lugt
og smag.

Artikel 27

Kontrol af produkter med oprindelse i tredjelande

Er tredjelandets vine beskyttet af en beskyttet oprindelsesbeteg-
nelse eller en beskyttet geografisk betegnelse, sender det pagel-
dende tredjeland pa begaring Kommissionen oplysninger om de
myndigheder, der er navnt i artikel 48, stk. 2, i forordning (EF)
nr. 479/2008, og om de aspekter, kontrollen omfatter, og bevis
for, at den pagaeldende vin opfylder de betingelser, der glder for
oprindelsesbetegnelsen eller den geografiske betegnelse.

AFDELING 7

Omdannelse til geografisk betegnelse

Artikel 28

Anmodning

1. En medlemsstat eller et tredjelands myndigheder eller en
anspger etableret i det pagaldende tredjeland kan anmode om, at
en beskyttet oprindelsesbetegnelse omdannes til en beskyttet geo-
grafisk betegnelse, hvis det ikke leengere er muligt at overholde
produktspecifikationen for en beskyttet oprindelsesbetegnelse,
eller det ikke leengere kan garanteres, at den vil blive overholdt.
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Omdannelsesanmodningen, der indgives til Kommissionen,
udfaerdiges efter forlaegget i bilag VI til denne forordning. Omdan-
nelsesanmodningen indgives til Kommissionen pé papir eller i
elektronisk form. Omdannelsesanmodningen betragtes som ind-
givet til Kommissionen pé den dato, hvor anmodningen er opta-
get i Kommissionens postregistrering.

2. Opfylder en anmodning om omdannelse til en geografisk
betegnelse ikke kravene i artikel 34 og 35 i forordning (EF)
nr. 479/2008, underretter Kommissionen medlemsstatens eller
tredjelandets myndigheder eller ansegeren etableret i det pagel-
dende tredjeland om grundene til afvisningen og opfordrer dem
til at treekke anmodningen tilbage eller @ndre den eller fremsztte
deres bemarkninger inden for to maneder.

3. Har medlemsstatens eller tredjelandets myndigheder eller
anspgeren etableret i det pagaldende tredjeland ikke afhjulpet
hindringerne for omdannelsen til en geografisk betegnelse inden
for den fastsatte frist, afviser Kommissionen anmodningen.

4. Kommissionen traffer en eventuel afgorelse om at afvise
omdannelsesanmodningen pa grundlag af det bevismateriale, den
har til rddighed. Medlemsstatens eller tredjelandets myndigheder
eller ansegeren etableret i det pdgaldende tredjeland underrettes
om afggrelsen om afvisning.

5. Artikel 40 og artikel 49, stk. 1, i forordning (EF)
nr. 479/2008 anvendes ikke.

KAPITEL 1II

TRADITIONELLE BENAEVNELSER

AFDELING 1

Ansogning

Artikel 29

Ansogere

1. Medlemsstaternes og tredjelandes myndigheder og reprea-
sentative erhvervsorganisationer etableret i tredjelande kan
ansege Kommissionen om beskyttelse af traditionelle benaevnel-
ser, jf. artikel 54, stk. 1, i forordning (EF) nr. 479/2008.

2. Ved »reprasentativ erhvervsorganisation« forstds enhver
producentorganisation eller ssmmenslutning af producentorgani-
sationer, der har indfert samme regler inden for et eller flere
bestemte vindyrkningsomrdder med oprindelsesbetegnelse eller
geografisk betegnelse, og som har mindst to tredjedele af produ-
centerne i det eller de omrdder med oprindelsesbetegnelse eller
geografisk betegnelse, den dackker, som medlemmer og tegner sig
for mindst to tredjedele af omradetsjomradernes produktion. En
reprasentativ erhvervsorganisation méd kun ansgge om beskyt-
telse for vine, den selv producerer.

Artikel 30
Ansegning om beskyttelse

1. Ansegninger om beskyttelse af en traditionel benavnelse
udfeerdiges efter forlagget i bilag VII og vedlagges de regler, der
galder for anvendelse af den pageldende benavnelse.

2. Indgiver en reprasentativ erhvervsorganisation etableret i et
tredjeland en ansegning, vedlagges der ogsd oplysninger om
erhvervsorganisationen. Disse oplysninger, der eventuelt omfat-
ter relevante oplysninger om den reprasentative erhvervsorgani-
sations medlemmer, findes i bilag XI.

Artikel 31
Sprog

1. Den ben@vnelse, der skal beskyttes, skal enten vere:

a) pa de(t) officielle sprog, regionale sprog i den medlemsstat
eller det tredjeland, hvor benavnelsen stammer fra, eller

b) padet sprog, der i handelen anvendes for denne benavnelse.

En benavnelse, der anvendes pé et bestemt sprog, skal henvise til
specifikke produkter, jf. artikel 33, stk. 1, i forordning (EF)
nr. 479/2008.

2. Benavnelsen registreres med den oprindelige stavemade.

Artikel 32

Regler for traditionelle benzvnelser i tredjelande

1. Artikel 54, stk. 1, i forordning (EF) nr. 479/2008 finder til-
svarende anvendelse pa benavnelser, der traditionelt anvendes i
tredjelande i forbindelse med vinavlsprodukter med geografiske
betegnelser i de pagaldende tredjelande.

2. For vine med oprindelse i tredjelande, hvis etiketter er for-
synet med andre traditionelle angivelser end de traditionelle
benzvnelser, der er anfort i bilag XII, er det tilladt at anvende disse
traditionelle angivelser pd etiketterne i overensstemmelse med de
gaeldende regler i de pdgaeldende tredjelande, inklusive angivelser,
der er fastsat af reprasentative erhvervsorganisationer.

AFDELING 2

Behandlingsprocedure

Artikel 33

Indgivelse af ansegning

Kommissionen péferer ansggningsdokumenterne modtagelsesda-
toen og ansggningens journalnummer. Ansegningen sendes til
Kommissionen pa papir eller i elektronisk form. En ansegning
betragtes som indgivet til Kommissionen pa den dato, hvor anseg-
ningen er optaget i Kommissionens postregistrering. Denne dato
og den traditionelle benavnelse offentliggares pa passende méde.
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Ansegeren modtager en kvittering for modtagelsen, som mindst
indeholder folgende oplysninger:

a) journalnummer
b) den traditionelle benaevnelse
¢) antal modtagne dokumenter

d) modtagelsesdato.

Artikel 34
Antagelighed

Kommissionen kontrollerer, at ansggningen er beherigt udfyldt
og vedlagt den forlangte dokumentation, jf. artikel 30.

Er ansegningen ufuldsteendigt udfyldt, eller mangler der doku-
mentation, eller er den ufuldstaendig, underretter Kommissionen
ansggeren herom og opfordrer vedkommende til at afhjelpe
manglerne inden for to maneder. Afhjelpes manglerne ikke inden
for fristen, afviser Kommissionen at antage ansggningen. Ansg-
geren far meddelelse om afgerelsen om, at ansggningen ikke kan
antages.

Artikel 35
Betingelser for gyldighed

1.  En traditionel benevnelse anerkendes, hvis:

a) den er i overensstemmelse med definitionen i artikel 54,
stk. 1, litra a) eller b), i forordning (EF) nr. 479/2008 og
opfylder betingelserne i artikel 31 i na@rvarende forordning

b) benavnelsen udelukkende bestdr af:

i) et navn, der traditionelt anvendes i handelen pa en stor
del af EF’s eller det pagaldende tredjelands omrade for at
holde bestemte kategorier vinavlsprodukter adskilt, jf.
artikel 33, stk. 1, i forordning (EF) nr. 479/2008, eller

ii) et kendt navn, der traditionelt anvendes i handelen i
hvert fald pd den pagaldende medlemsstats eller det
pagezldende tredjelands omrade for at holde bestemte
kategorier vinavlsprodukter adskilt, jf. artikel 33, stk. 1,
i forordning (EF) nr. 479/2008

¢) benavnelsen:
i) ikke er generisk

ii) er defineret og reguleret i medlemsstatens lovgivning
eller

i) er omfattet af anvendelsesbetingelser, der er i overens-
stemmelse med reglerne for vinproducenterne i det
pagaldende tredjeland, herunder de regler, der er fastsat
af repraesentative erhvervsorganisationer.

2. Ved anvendelsen af stk. 1, litra b), forstds ved traditionel
anvendelse:

a) mindst fem &r for benavnelser pd sprog som nzvnt i arti-
kel 31, litra a), i denne forordning

b) mindst femten dr for benavnelser pa et sprog som navnt i
artikel 31, litra b), i denne forordning.

3. Ved anvendelsen af stk. 1, litra ¢), nr. i), forstds ved generisk
benavnelse navnet pd en traditionel benavnelse, der, selv om den
vedrerer en bestemt produktionsmetode eller @ldningsmetode
eller en kvalitet, farve eller stedtype eller et forhold, der har med
et vinavlsprodukts historie at gere, er blevet den almindelige
betegnelse for det pagzldende vinavlsprodukt i EF.

4. Betingelsen i nervarende artikels stk. 1, litra b), geelder ikke
for traditionelle benavnelser som omhandlet i artikel 54, stk. 1,
litra a), i forordning (EF) nr. 479/2008.

Artikel 36

Grunde til afvisning

1. Erenansegning om beskyttelse af en traditionel ben@vnelse
ikke i overensstemmelse med definitionen i artikel 54, stk. 1, i for-
ordning (EF) nr. 479/2008 og kravene i artikel 31 og 35, under-
retter Kommissionen ansggeren om grundene til afvisningen og
satter en frist pa to maneder fra fremsendelsen af denne medde-
lelse til at traeckke ansegningen tilbage eller @ndre den eller frem-
satte bemarkninger.

Kommissionen traffer pa grundlag af de oplysninger, den har til
radighed, afgorelse om, hvorvidt benavnelsen kan beskyttes.

2. Afhjelper ansggeren ikke hindringerne inden for den fast-
satte frist, jf. stk. 1, afviser Kommissionen ansggningen. Kommis-
sionen traffer en eventuel afgerelse om at afvise den pagaldende
traditionelle benavnelse pd grundlag af de dokumenter og oplys-
ninger, den har til rddighed. Ansegeren underrettes om afgorel-
sen om, at ansggningen er afvist.

AFDELING 3

Indsigelsesprocedurer

Artikel 37

Anmodning om indsigelse

1. Senest to méineder efter den offentliggarelse, der er omhand-
let i artikel 33, stk. 1, kan medlemsstater eller tredjelande eller
fysiske eller juridiske personer, der har en legitim interesse, gore
indsigelse mod den foresldede anerkendelse ved at indgive en
indsigelsesanmodning.
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2. Indsigelsesanmodningen udferdiges efter forlegget i
bilag VIII og sendes til Kommissionen pa papir eller i elektronisk
form. Indsigelsesanmodningen betragtes som indgivet til Kom-
missionen pa den dato, hvor anmodningen er optaget i Kommis-
sionens postregistrering.

3. Kommissionen péferer dokumenterne i indsigelsesanmod-
ningen  modtagelsesdatoen og  indsigelsesanmodningens
journalnummer.

Den indsigende part modtager en kvittering for modtagelsen, som
mindst indeholder folgende oplysninger:

a) journalnummer
b) antal modtagne sider

¢) dato for anmodningens modtagelse.

Artikel 38
Antagelighed

1. For at bestemme, om en indsigelse kan antages, kontrolle-
rer Kommissionen, om de(n) pdberdbte @ldre rettighed(er) og
grunden(e) til indsigelsen er anfert deri og blev modtaget af Kom-
missionen inden for den fastsatte frist, jf. artikel 37, stk. 1.

2. Er indsigelsen baseret pa et xldre varemarkes anseelse og
omdemme, jf. artikel 41, stk. 2, skal indsigelsesanmodningen ved-
leegges bevis for, at der er blevet ansegt om det ldre varemzrke,
at det er blevet registreret eller anvendt, fx registreringsbevis og
bevis for varemerkets anseelse og omdemme.

3. Alle behorigt begrundede indsigelsesanmodninger skal
indeholde oplysninger om de faktiske forhold, beviser og argu-
menter til stotte for indsigelsen samt al relevant dokumentation.

De oplysninger og beviser, der skal fremlagges som belag for
anvendelsen af et ®ldre varemarke, skal omfatte information om,
hvor, hvor leenge og i hvilket omfang det &ldre varemearke er
anvendt, og af hvilken art det er, og information om dets anseelse
og omdgmme.

4. Er oplysningerne om de(n) paberabte @ldre rettighed(er),
grunden(e), de faktiske forhold, beviserne eller argumenterne eller
dokumentationen, jf. stk. 1-3, ikke fremlagt samtidig med indsi-
gelsesanmodningen, eller mangler nogle af dem, underretter Kom-
missionen den indsigende part herom og opfordrer
vedkommende til at athjelpe manglerne inden for to maneder.
Afhjaelpes manglerne ikke inden for fristen, afviser Kommissio-
nen at antage anmodningen. Den indsigende part og medlemssta-
tens eller tredjelandets myndigheder eller den reprasentative
erhvervsorganisation etableret i det pagaeldende tredjeland under-
rettes om afgerelsen om, at anmodningen ikke kan antages.

5. Kan en indsigelsesanmodning ikke antages, underrettes
medlemsstatens eller tredjelandets myndigheder eller den reprea-
sentative erhvervsorganisation i det pagaldende tredjeland herom.

Artikel 39

Undersogelse af en indsigelse

1. Har Kommissionen ikke afvist indsigelsesanmodningen i
henhold til artikel 38, stk. 4, giver den medlemsstatens eller tred-
jelandets myndigheder eller den repraesentative erhvervsorganisa-
tion etableret i det pdgaldende tredjeland meddelelse om
indsigelsen og opfordrer dem til at fremszatte deres bemarknin-
ger senest to mdneder efter meddelelsen. Bemaerkninger, der mod-
tages inden for denne frist pd to madneder, sendes til den
indsigende part.

Som led i undersogelsen af en indsigelse opfordrer Kommissio-
nen parterne til eventuelt at fremsatte bemarkninger til de med-
delelser, der er modtaget fra de ovrige parter, senest to maneder
efter opfordringen.

2. Fremsetter medlemsstatens eller tredjelandets myndigheder
eller den reprasentative erhvervsorganisation etableret i det
pagaldende tredjeland eller den indsigende part ingen bemark-
ninger, eller overholdes fristerne ikke, treeffer Kommissionen
afgerelse om indsigelsen.

3. Kommissionen traffer en eventuel afggrelse om at afvise
eller anerkende den pagaldende traditionelle benavnelse pé
grundlag af det bevismateriale, den har til rddighed. Den under-
seger, om de betingelser, der er naevnt i artikel 40, stk. 1, eller arti-
kel 41, stk. 3, eller artikel 42, ikke er opfyldt. Den indsigende part
og medlemsstatens eller tredjelandets myndigheder eller den
reprasentative erhvervsorganisation etableret i det pagealdende
tredjeland underrettes om afgorelsen om afvisning.

4. Efter en forudgdende undersogelse af en eller flere indsigel-
sesanmodninger fra flere indsigende parter er det muligt, at anseg-
ningen om anerkendelse ikke kan godkendes; i sddanne tilfelde
kan Kommissionen suspendere de ovrige indsigelsesprocedurer.
Kommissionen underretter de gvrige indsigende parter om alle
afgerelser, der er truffet som led i proceduren, og som vedrorer
dem.

Afvises en ansegning, betragtes suspenderede procedurer som
afsluttet, og de indsigende parter underrettes herom.

AFDELING 4

Beskyttelse

Artikel 40
Generel beskyttelse

1. Opfylder en ansggning betingelserne i artikel 54, stk. 1, i
forordning (EF) nr. 479/2008 og i artikel 31 og 35, og afvises den
ikke i henhold til artikel 38 og 39, indsattes den traditionelle
benavnelse i bilag XII til narverende forordning.

2. De traditionelle benavnelser, der er naevnt i bilag XII, er kun
beskyttet pd det sprog og for de kategorier vinavlsprodukter, som
er anfort i ansegningen, mod:

a) ethvert misbrug, selv hvis den beskyttede benavnelse er led-
saget af udtryk som fx »art, »typec, metode«, »manére, »efter-
ligninge, »smagy, »lignende« eller tilsvarende udtryk
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b) enhver anden falsk eller vildledende angivelse af produktets
art, kendetegn eller hovedegenskaber pd pakningen eller
emballagen, i reklamerne eller i dokumenterne for det pagal-

dende produkt

¢) enhver anden praksis, som kan vildlede forbrugerne og navn-
lig give indtryk af, at vinen er berettiget til den beskyttede tra-
ditionelle benavnelse.

Artikel 41

Forhold til varemerker

1. Er en traditionel benavnelse beskyttet i henhold til denne
forordning, gives der afslag pé registrering af et varemarke, der
svarer til en af situationerne i artikel 40, hvis ansggningen om
registrering af varemarket ikke vedrerer vine, der er berettiget til
anvendelse af en sddan traditionel benavnelse, og indsendes efter
datoen for indsendelsen til Kommissionen af ansegningen om
beskyttelse af den traditionelle benzvnelse, og sidstnaevnte ansag-
ning ferer til beskyttelse af den traditionelle benavnelse.

Varemarker, der er registreret i strid med forste afsnit, erklares
efter ansegning ugyldige efter de galdende procedurer, der er
navnt i Europa-Parlamentets og Radets direktiv 2008/95/EF ()
eller Radets forordning (EF) nr. 40/94 (2).

2. Et varemarke, hvis anvendelse svarer til en af situationerne
i artikel 40 i naerverende forordning, og som der er ansegt om,
eller som er registreret, eller som har vundet havd, for sa vidt
denne mulighed er hjemlet i den pagaldende lovgivning, pd EF’s
omréde for den 4. maj 2002 eller for indgivelsen af ansegningen
om beskyttelse af den traditionelle benavnelse til Kommissionen,
kan fortsat anvendes eller fornyes uanset beskyttelsen af den tra-
ditionelle benaevnelse.

[ s& fald tillades anvendelsen af den traditionelle benavnelse side-
lobende med det relevante varemaerke.

3. Et navn beskyttes ikke som traditionel benavnelse, hvis
beskyttelsen pd grund af et varemaerkes anseelse og omdemme vil
kunne vildlede forbrugerne med hensyn til vinens virkelige iden-
titet, art, kendetegn eller kvalitet.

Artikel 42

Enslydende benzvnelser

1. En ben®vnelse, som der er indgivet ansggning om, og som
er helt eller delvis enslydende med en traditionel benavnelse, der
allerede er beskyttet i henhold til dette kapitel, beskyttes med
beherig hensyntagen til lokal skik og brug og risikoen for
forveksling.

En enslydende benavnelse, der vildleder forbrugerne med hensyn
til produkternes art, kvalitet eller virkelige oprindelse, registreres
ikke, selv om benavnelsen er korrekt.

() EUT L 299 af 8.11.2008, s. 25.
() EFTL 11 af 14.1.1994, s. 1.

Anvendelsen af en beskyttet enslydende benavnelse er kun tilladt,
safremt der i praksis tydeligt kan skelnes mellem den yngre
beskyttede enslydende benzvnelse og den traditionelle benav-
nelse, der allerede er anfort i bilag XII, idet de bererte producen-
ter skal sikres en rimelig behandling, og forbrugerne ikke ma
vildledes.

2. Stk. 1 finder tilsvarende anvendelse pa traditionelle benaev-
nelser, der er beskyttet for den 1. august 2009, og som er delvis
enslydende med en beskyttet oprindelsesbetegnelse eller en
beskyttet geografisk betegnelse eller navnet pd en druesort eller et
synonym herfor, jf. bilag XV.

Artikel 43
Handhavelse af beskyttelsen

Med henblik pd anvendelsen af artikel 55 i forordning (EF)
nr. 479/2008 traffer medlemsstaternes myndigheder ved ulovlig
anvendelse af beskyttede traditionelle benavnelser pd eget initia-
tiv eller efter anmodning alle foranstaltninger til at standse afseet-
ningen, herunder eksporten, af de pagaldende produkter.

AFDELING 5

Annulleringsprocedure

Attikel 44

Annulleringsgrunde

En traditionel benavnelse annulleres, hvis den ikke laengere er i
overensstemmelse med definitionen i artikel 54, stk. 1, i forord-
ning (EF) nr. 479/2008 eller kravene i artikel 31 og 35, artikel 40,
stk. 2, artikel 41, stk. 3, eller artikel 42.

Artikel 45

Anmodning om annullering

1. En medlemsstat, et tredjeland eller en fysisk eller juridisk
person, der har en legitim interesse, kan indgive en beherigt
begrundet anmodning om annullering til Kommissionen udfer-
diget efter forlaegget i bilag IX. Annulleringsanmodningen indgi-
ves til Kommissionen pd papir eller i elektronisk form.
Annulleringsanmodningen betragtes som indgivet til Kommissio-
nen pd den dato, hvor anmodningen er optaget i Kommissionens
postregistrering. Denne dato offentliggares pa passende made.

2. Kommissionen péaferer dokumenterne i annulleringsan-
modningen modtagelsesdatoen og annulleringsanmodningens
journalnummer.

Ophavsmanden til annulleringsanmodningen modtager en kvit-
tering for modtagelsen, der mindst indeholder folgende
oplysninger:

a) journalnummer
b) antal modtagne sider

¢) dato for anmodningens modtagelse.


http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2008:299:0025:0025:DA:PDF
http://eur-lex.europa.eu/Result.do?aaaa=1994&mm=01&jj=14&type=L&nnn=011&pppp=0001&RechType=RECH_reference_pub&Submit=Search
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3. Stk. 1 og 2 galder ikke, hvis Kommissionen tager initiativ
til annulleringen.

Artikel 46
Antagelighed

1. Nar det skal bestemmes, om en annulleringsanmodning kan
antages, kontrollerer Kommissionen, om der i anmodningen:

a) er anfort, hvilken legitim interesse ophavsmanden til annul-
leringsanmodningen har

b) redegores for annulleringsgrunden(e)

¢) henvises til en erklering, hvori der redegeres for, hvilken
legitim interesse, hvilke grunde og hvilket motiv ophavsman-
den til annulleringsanmodningen har, fra den medlemsstat
eller det tredjeland, hvor ophavsmanden til anmodningen har
bopal eller sade.

2. Alle annulleringsanmodninger skal indeholde oplysninger
om de faktiske forhold, beviser og argumenter til stotte for annul-
leringen samt al relevant dokumentation.

3. Er oplysningerne om grundene, de faktiske forhold, bevi-
serne og argumenterne eller dokumentationen, jf. stk. 1 og 2, ikke
fremlagt samtidig med annulleringsanmodningen, eller mangler
nogle af dem, underretter Kommissionen ophavsmanden til
annulleringsanmodningen herom og opfordrer vedkommende til
at afhjelpe manglerne inden for to mdaneder. Afhjelpes mang-
lerne ikke inden for fristen, afviser Kommissionen at antage
anmodningen. Ophavsmanden til annulleringsanmodningen og
medlemsstatens eller tredjelandets myndigheder eller ophavsman-
den til annulleringsanmodningen etableret i det pageldende tred-
jeland underrettes om afgerelsen om, at anmodningen ikke kan
antages.

4. Anses en annulleringsanmodning for at kunne antages, eller
har Kommissionen pa eget initiativ indledt en annulleringsproce-
dure, underrettes medlemsstatens eller tredjelandets myndigheder
eller ophavsmanden til annulleringsanmodningen etableret i det
pagaldende tredjeland, hvis traditionelle benzvnelse bereres af
annulleringen, herom.

Artikel 47

Undersogelse af en annullering

1. Har Kommissionen ikke afvist annulleringsanmodningen i
henhold til artikel 46, stk. 3, giver den medlemsstatens eller tred-
jelandets myndigheder eller ansegeren etableret i det pdgaldende
tredjeland meddelelse om annulleringsanmodningen og opfordrer
dem til at fremseette deres bemaerkninger senest to maneder efter
meddelelsen. Bemarkninger, der modtages inden for denne frist
pd to madneder, sendes til ophavsmanden til annullerings-
anmodningen.

Som led i undersogelsen af en annullering opfordrer Kommissio-
nen parterne til eventuelt at fremsatte bemearkninger til de med-
delelser, der er modtaget fra de gvrige parter, senest to maneder
efter opfordringen.

2. Fremsetter medlemsstatens eller tredjelandets myndigheder
eller ansegeren etableret i det pdgaldende tredjeland eller ophavs-
manden til annulleringsanmodningen ingen bemarkninger inden
for de fastsatte frister, traeffer Kommissionen afgorelse om
annulleringen.

3. Kommissionen treffer en eventuel afgerelse om at annul-
lere den pagezldende traditionelle ben@vnelse pa grundlag af det
bevismateriale, den har til rddighed. Den underseger, om betin-
gelserne i artikel 44 ikke leengere er opfyldt.

Ophavsmanden til annulleringsanmodningen og medlemsstatens
eller tredjelandets myndigheder underrettes om afgerelsen om
annullering.

4. Efter en forudgdende undersogelse af en eller flere annulle-
ringsanmodninger fra flere parter er det muligt, at det ikke kan
accepteres fortsat at beskytte en traditionel benavnelse, i hvilket
tilfelde Kommissionen kan suspendere de gvrige annullerings-
procedurer. Kommissionen underretter de gvrige ophavsmand til
annulleringsanmodningerne om alle afgerelser, der er truffet som
led i proceduren, og som vedrerer dem.

Annulleres en traditionel ben@vnelse, betragtes suspenderede
annulleringsprocedurer som afsluttet, og ophavsmandene til
annulleringsanmodningerne underrettes herom.

5. Nér en annullering far virkning, sletter Kommissionen
benavnelsen af listen i bilag XIL

AFDELING 6

Eksisterende beskyttede traditionelle bencevnelser

Artikel 48

Eksisterende beskyttede traditionelle benaevnelser

Traditionelle benavnelser, der er beskyttet i henhold til artikel 24,
28 og 29 i forordning (EF) nr. 7532002, beskyttes automatisk i
henhold til narverende forordning, hvis:

a) der er sendt et resumé af definitionen eller anvendelsesbetin-
gelserne til Kommissionen senest den 1. maj 2009

b) medlemsstaterne eller tredjelandene ikke er ophert med at
beskytte bestemte traditionelle benavnelser.

KAPITEL IV
MARKNING OG PRASENTATION

Artikel 49

Felles regler for alle angivelser i maerkningen

Medmindre andet er fastsat i nervarende forordning, mé der i
markningen af de produkter, der er nevnt i punkt 1 til 11 og
punkt 13, 15 og 16 i bilag IV til forordning (EF) nr. 479/2008 (i
det folgende benavnt »produkter«) ikke tilfgjes andre angivelser
end dem, der er fastsat i artikel 58, og dem, der er omhandlet i
artikel 59, stk. 1, og artikel 60, stk. 1, i neevnte forordning, med-
mindre de opfylder kravene i artikel 2, stk. 1, litra a), i direktiv
2000/13EF.
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AFDELING 1

Obligatoriske angivelser

Artikel 50

Anforelse af obligatoriske angivelser

1. De obligatoriske angivelser, der er nevnt i artikel 58 i for-
ordning (EF) nr. 479/2008, og de, der er navnt i artikel 59 i
samme forordning, skal std i samme synsfelt pa beholderen, s de
kan laeses samtidig, uden at det er nodvendigt at dreje beholderen.

Obligatoriske angivelser af partiets nummer og de angivelser, der
er navnt i artikel 51 og artikel 56, stk. 4, i nervarende forord-
ning, kan dog anbringes uden for det synsfelt, hvor de gvrige obli-
gatoriske angivelser stér.

2. De obligatoriske angivelser, der er naevnt i stk. 1, og de, der
galder i henhold til de retsakter, som er navnt i artikel 58 i for-
ordning (EF) nr. 479/2008, anferes med typer, der ikke kan slet-
tes, og som tydeligt kan skelnes fra alle gvrige péskrifter og
tegninger.

Artikel 51

Anvendelse af horisontale regler

1. Hvis en eller flere af de ingredienser, der er anfert i bilag Illa
til direktiv 2000/1 3 /EF, forekommer i et af de produkter, der hen-
vises til i bilag IV til forordning (EF) nr. 479/2008, skal de angives
i markningen efter ordet »indeholder«. Nér det gelder sulfitter,
kan folgende benavnelser anfores: »sulfitter« eller »svovldioxid«.

2. Ud over den pligtige maerkning, der er nevnt i stk. 1, kan
der anvendes et piktogram som vist i bilag X til narvarende
forordning.

Artikel 52
Afsetning og eksport

1. Produkter, hvis etiket eller prasentation ikke er i overens-
stemmelse med betingelserne i narvarende forordning, mé ikke
afsattes i EF eller eksporteres.

2. Uanset kapitel V og VI i forordning (EF) nr. 479/2008 kan
medlemsstaterne, hvis de pagaldende produkter skal eksporteres,
tillade, at der pa etiketten pa vin til eksport star angivelser, der er
i strid med EF-merkningsreglerne, hvis de kraves ifelge det
pagaeldende tredjelands lovgivning. Disse angivelser kan veare pa
andre sprog end EF’s officielle sprog.

Artikel 53
Forbud mod blykapsler og blyfolie

Lukkeanordningerne til produkter som omhandlet i artikel 49 ma
ikke vaere forsynet med blykapsler eller blyfolie.

Artikel 54
Virkeligt alkoholindhold

1. Det virkelige alkoholindhold udtrykt i volumen, der er
neevnt i artikel 59, stk. 1, litra c), i forordning (EF) nr. 479/2008,
anfores i hele eller halve procent.

Det tal, der angiver det virkelige alkoholindhold, efterfolges af
méleenheden »% vol., og udtrykket »virkeligt alkoholindhold«
eller »alkoholindhold« eller forkortelsen »alk.« kan vare anfert
foran.

Uden at dette bergrer tolerancerne i forbindelse med den anvendte
referenceanalysemetode, ma det angivne virkelige alkoholindhold
ikke veere mere end 0,5 % vol. hgjere eller lavere end det indhold,
der er bestemt ved analysen. For produkter med beskyttet oprin-
delsesbetegnelse eller beskyttet geografisk betegnelse, der lagres i
flasker i mere end tre ar, mousserende vin, mousserende kvalitets-
vin, mousserende vin tilsat kulsyre, perlevin, perlevin tilsat kul-
syre, hedvin og vin af overmodne druer gaelder dog, uden at dette
bergrer tolerancerne i forbindelse med den anvendte reference-
analysemetode, at det angivne virkelige alkoholindhold ikke mé
vaere mere end 0,8 % vol. hgjere eller lavere end det indhold, der
er bestemt ved analysen.

2. Det virkelige alkoholindhold udtrykt i volumen angives pa
etiketten med mindst 5 mm hgje typer, hvis det nominelle volu-
men er pd over 100 cl, med mindst 3 mm heje typer, hvis det er
pa 100 cl eller derunder, men over 20 cl, og med mindst 2 mm
hgje typer, hvis det er pd 20 cl eller derunder.

Artikel 55

Angivelse af herkomst

1. Herkomsten, jf. artikel 59, stk. 1, litra d), i forordning (EF)
nr. 479/2008, angives pé folgende méde:

a) for vine som navnt i punkt 1, 2, 3, 7 til 9 og punkt 15 og 16
i bilag IV til forordning (EF) nr. 479/2008 uden beskyttet
oprindelsesbetegnelse eller beskyttet geografisk betegnelse
ved hjelp af et af folgende udtryk:

i) vin fra (...), »produceret i (...)« eller »produkt fra (...)«
eller tilsvarende udtryk efterfulgt af navnet pa den med-
lemsstat eller det tredjeland, hvor druerne er hostet og
forarbejdet til vin.

Drejer det sig om en granseoverskridende vin, der er
fremstillet af bestemte druesorter til vinfremstilling, jf.
artikel 60, stk. 2, litra c), i forordning (EF) nr. 479/2008,
ma kun navnet pé en eller flere medlemsstater eller et
eller flere tredjelande anfores
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ii) udtrykket »EF-vin« eller tilsvarende udtryk eller »forskae-
ring af vine med oprindelse i forskellige lande i Det Euro-
paiske Fellesskabe, ndr det drejer sig om vin, som er
fremkommet ved forskaring af vine med oprindelse i
forskellige medlemsstater, eller

udtrykket »forskaring af vine fra forskellige lande uden
for Det Europaiske Fellesskab« eller »forskaring fra
(-.-)¢, efterfulgt af navnene pa de pdgaldende tredjelande
for vin fremstillet ved forskeering af vine med oprindelse
i forskellige tredjelande

iii) udtrykket »EF-vin« eller tilsvarende udtryk eller »vin
fremstillet i (...) af druer hostet i (...)« med indsttelse af
navnene pd de pagaldende medlemsstater, for vin, der er
fremstillet i en medlemsstat af druer hestet i en anden
medlemsstat, eller

udtrykket »vin fremstillet i (...) af druer hestet i (...)«,
med indsettelse af navnene pa de pageldende tredje-
lande for vin, der er fremstillet i et tredjeland af druer
hestet i et andet tredjeland

b) for vine som nazvnt i punkt 4, 5 og 6 i bilag IV til forordning
(EF) nr. 479/2008 uden beskyttet oprindelsesbetegnelse eller
beskyttet geografisk betegnelse ved hjlp af et af folgende
udtryk:

i)  udtrykket »vin fra (...), »produceret i (...)« eller »produkt
fra (...)« eller »Sekt fra (...)« eller tilsvarende udtryk efter-
fulgt af navnet pd den medlemsstat eller det tredjeland,
hvor druerne er hestet og forarbejdet til vin

ii) udtrykket »produceret i (...)« eller tilsvarende udtryk
efterfulgt af navnet pa den medlemsstat, hvor den anden

alkoholgering finder sted

¢) for vine med beskyttet oprindelsesbetegnelse eller beskyttet
geografisk betegnelse udtrykket »vin fra (...)«, »produceret i
(-..)<eller »produkt fra (...)« eller tilsvarende udtryk efterfulgt
af navnet pd den medlemsstat eller det tredjeland, hvor dru-
erne er hestet og forarbejdet til vin.

Drejer det sig om en granseoverskridende beskyttet oprin-
delsesbetegnelse eller greenseoverskridende beskyttet geogra-
fisk betegnelse, md kun navnet pé en eller flere medlemsstater
eller et eller flere tredjelande anfores.

Dette stykke finder anvendelse, medmindre andet er fastsat i arti-
kel 56 og 67.

2. For druemost, druemost i gaering, koncentreret druemost og
ung ikke-feerdiggaeret vin angives herkomsten, jf. artikel 59, stk. 1,
litra d), i forordning (EF) nr. 479/2008, pa etiketten pa folgende
madde:

a) »most fra (...)« eller »most produceret i (...)« eller tilsvarende
udtryk efterfulgt af navnet pd medlemsstaten eller et indivi-
duelt omréade, som udger en del af den medlemsstat, hvor
produktet er fremstillet

b) »forskaering af produkter fra to eller flere EF-lande« ved for-
skeering af produkter, der er fremstillet i to eller flere
medlemsstater

¢) »most fremstillet i (...) af druer hostet i (...)« for s& vidt angar
druemost, som ikke er fremstillet i den medlemsstat, hvor
druerne er hostet.

3. For Det Forenede Kongeriges vedkommende kan der i ste-
det for medlemsstatens navn anferes navnet pa det land, som ind-
gér i Det Forenede Kongerige.

Artikel 56

Angivelse af aftapningsvirksomhed, producent, importer
og forhandler

1. Ved anvendelsen af artikel 59, stk. 1, litra €) og f), i forord-
ning (EF) nr. 479/2008 og narvarende artikel forstds folgende
ved:

a) raftapningsvirksomhed« en fysisk eller juridisk person eller
sammenslutning af fysiske eller juridiske personer, som fore-
tager aftapning eller for egen regning lader denne foretage

b) »aftapning« péfyldning af det pagaldende produkt pa behol-
dere med et indhold pé 60 liter eller derunder med henblik
pa senere salg

¢) »producente en fysisk eller juridisk person eller ssmmenslut-
ning af fysiske eller juridiske personer, som foretager forar-
bejdning af druer, druemost og vin til mousserende vin,
mousserende vin tilsat kulsyre, mousserende kvalitetsvin eller
aromatisk mousserende kvalitetsvin eller for egen regning
lader denne foretage

d) importer« en fysisk eller juridisk person eller ssmmenslut-
ning af fysiske eller juridiske personer, der er etableret i EF,
og som bearer ansvaret for, at ikke-faellesskabsvarer, jf. arti-
kel 4, nr. 8, i Radets forordning (E@F) nr. 2913/92 (), over-
gér til fri omsaetning i EF

e) »forhandler« en fysisk eller juridisk person eller ssmmenslut-
ning af fysiske eller juridiske personer, der ikke er omfattet af
definitionen af producent, og som keber og siden bringer
mousserende vin, mousserende vin tilsat kulsyre, mousse-
rende kvalitetsvin eller aromatisk mousserende kvalitetsvin i
omsatning

f) »adresse« angivelse af den lokale administrative enhed og den
medlemsstat, hvor aftapningsvirksomhedens, producentens,
forhandlerens eller importerens hovedsade er beliggende.

2. Ud over aftapningsvirksomhedens navn og adresse anfores
enten

a) udtrykket »aftapningsvirksomhed« eller »aftappet af (...)« eller

() EFTL 302 af 19.10.1992, s. 1.
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b) udtryk, hvis anvendelsesbetingelser er fastlagt af de medlems-
stater, hvor aftapningen af vine med beskyttet oprindelsesbe-
tegnelse eller beskyttet geografisk betegnelse finder sted:

i) pd producentens bedrift eller
ii) ien producentsammenslutnings lokaler eller

iii) i en virksomhed i det afgreensede geografiske omrade
eller i umiddelbar naerhed af det pageldende afgreensede
geografiske omréde.

Hvis aftapningen foretages pd fremmede anlag, suppleres angi-
velsen af aftapningsvirksomheden med udtrykket »aftappet for«
eller, hvis der angives navn og adresse pa den, der har foretaget
aftapningen for tredjemands regning, med udtrykket »aftappet for

(..) af (.)e

Finder aftapningen sted pd et andet sted end pé aftapningsvirk-
somheden, anferes der ud over de angivelser, som er navnt i dette
stykke, en henvisning til det ngjagtige sted, hvor aftapningen har
fundet sted, og hvis den foregar i en anden medlemsstat, navnet
pa medlemsstaten.

Er der tale om andre beholdere end flasker, anfores udtrykket
remballeringsvirksomhed« og »emballeret af« i stedet for »aftap-
ningsvirksomhed« og »aftappet af (...)«, medmindre der ikke skel-
nes mellem disse udtryk pé det sprog, der anvendes.

3. Ud over producentens eller forhandlerens navn og adresse
anfores udtrykket »producent« eller »produceret af« eller »forhand-
ler« eller »solgt af« eller tilsvarende. Medlemsstaterne kan
bestemme, at det skal vare obligatorisk at anfere producenten.

4. Forimporterens navn og adresse anfores udtrykket »impor-
tor« eller »importeret af (..)«.

5. De angivelser, der er neevnt i stk. 2, 3 og 4, kan anfores sam-
let, hvis de vedrorer den samme fysiske eller juridiske person.

En af disse angivelser kan udskiftes med en kode, som fastsettes
af den medlemsstat, hvor aftapningsvirksomheden, producenten,
importeren eller forhandleren har hovedsaede. Koden suppleres
med en henvisning til den pdgaldende medlemsstat. Navn og
adresse pé andre fysiske eller juridiske personer, der har med den
erhvervsmaessige distribution at gere, end aftapningsvirksomhe-
den, producenten, importeren eller forhandleren, som er angivet
med en kode, skal ogsa std pa det pagaldende produkts etiket.

6.  Huvis aftapningsvirksomhedens, producentens, importerens
eller forhandlerens navn eller adresse bestar af eller indeholder en
beskyttet oprindelsesbetegnelse eller en beskyttet geografisk
betegnelse, skal navnet og adressen anfores:

a) med typer, der hgjst er halvt sd store som dem, der enten
anvendes til den beskyttede oprindelsesbetegnelse eller den
beskyttede geografiske betegnelse eller til betegnelse af den
pagaldende kategori vinavlsprodukt, eller

b) ved hjzlp af en kode, jf. stk. 5, andet afsnit.

Medlemsstaterne kan velge, hvilken lgsning der skal anvendes i
forbindelse med produkter, der er fremstillet pd deres omrade.

Attikel 57
Angivelse af bedriften

1. De udtryk, der henviser til en bedrift i bilag XIII, undtagen
navnet pa aftapningsvirksomheden, producenten eller forhandle-
ren, er forbeholdt vine med beskyttet oprindelsesbetegnelse eller
beskyttet geografisk betegnelse, forudsat at:

a) vinen udelukkende er fremstillet af druer, der er hostet pa
vinbrug, som drives af den pagaldende bedrift

b) hele vinfremstillingen foregar pa bedriften

¢) medlemsstaterne regulerer anvendelsen af deres respektive
udtryk, der er anfort i bilag XIII. Tredjelandene fastsatter reg-
ler for anvendelsen af deres respektive udtryk i bilag XIII,
herunder de udtryk, som er fastsat af reprasentative
erhvervsorganisationer.

2. Andre erhvervsdrivende, der har med afsatningen af pro-
duktet at gore, md kun anvende en bedrifts navn, hvis den pagel-
dende bedrift giver tilladelse til det.

Artikel 58
Angivelse af sukkerindholdet

1. De udtryk, deridel A i bilag XIV til neervaerende forordning
er anfort til angivelse af sukkerindholdet, skal std pd etiketten for
de produkter, som er navnt i artikel 59, stk. 1, litra g), i forord-
ning (EF) nr. 479/2008.

2. Berettiger produkternes sukkerindhold udtrykt som fruk-
tose og glukose (herunder sakkarose) anvendelsen af to af udtryk-
kene i del A i bilag XIV, vaelges kun et af de to udtryk.

3. Sukkerindholdet ma ikke afvige fra det, der er anfort pa pro-
duktets etiket, med mere end 3 g1, jf. dog anvendelsesbetingel-
serne i del A i bilag XIV.
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Artikel 59
Undtagelser

Ifolge artikel 59, stk. 3, litra b), i forordning (EF) nr. 479/2008
kan udtrykket »beskyttet oprindelsesbetegnelse« udelades for vine
med folgende beskyttede oprindelsesbetegnelser, hvis denne
mulighed er hjemlet i medlemsstatens lovgivning eller i det pagel-
dende tredjelands gaeldende regler, herunder de regler, som er fast-
sat af repraesentative erhvervsorganisationer:

a) Cypern: Koupavdapia (Commandaria)
b) Greakenland: Tapog (Samos)
¢) Spanien: Cava,
Jerez, Xéres eller Sherry,
Manzanilla
d) Frankrig: Champagne
e) Italien: Asti,
Marsala,
Franciacorta

Madeira eller Madere,
Port eller Porto

f) Portugal:

Artikel 60

Serlige regler for mousserende vin tilsat kulsyre, perlevin
tilsat kulsyre og mousserende kvalitetsvin

1. Til udtrykkene »mousserende vin tilsat kulsyre« og »perlevin
tilsat kulsyres, jf. bilag IV til forordning (EF) nr. 479/2008, fgjes
med bogstaver af samme type og samme storrelse ordene »frem-
stillet ved tilseetning af kuldioxid«, medmindre det af det sprog,
der anvendes, fremgdr, at der er tilsat kuldioxid.

Udtrykket »fremstillet ved tilsetning af kuldioxid« anferes ogsd,
ndr artikel 59, stk. 2, i forordning (EF) nr. 479/2008 finder
anvendelse.

2. For mousserende kvalitetsvin kan henvisningen til vinavls-
produktkategorien udelades for vin, pa hvis etiket der star »Sekt«.

AFDELING 2

Fakultative angivelser

Artikel 61
Argang

1. lo\rgangen, jf. artikel 60, stk. 1, litra a), i forordning (EF)
nr. 479/2008, kan anfores pé etiketten pd de produkter, der er
neevnt i artikel 49, hvis mindst 85 % af de druer, som er medgéet
til fremstillingen af produkterne, er hostet det pdgaldende ér. Der-
til regnes ikke:

a) produktmangder, der er anvendt til sedning, »ekspeditions-
likgre eller »tiragelikore, eller

b) produktmengder som navnt i punkt 3, litra ) og f), i bilag IV
til forordning (EF) nr. 479/2008.

2. For produkter, der traditionelt fremstilles af druer, som
hestes i januar og februar, anfores det foregdende kalenderar som
drgang pa etiketten.

3. Produkter uden beskyttet oprindelsesbetegnelse eller beskyt-
tet geografisk betegnelse skal ogsa overholde kravene i denne arti-
kels stk. 1 og 2 og i artikel 63.

Artikel 62

Navne pa druesorter til vinfremstilling

1. Navnene pd de druesorter, der anvendes til fremstilling af
produkter som naevnt i artikel 49 i narverende forordning, eller
synonymerne herfor, jf. artikel 60, stk. 1, litra b), i forordning (EF)
nr. 479/2008, kan anferes pa de pagldende produkters etiket pa
de betingelser, som er fastsat i naervarende artikels litra a) og b).

a) For vin, der er fremstillet i EF, er druesorternes navne eller
synonymerne herfor dem, der er navnt i klassificeringen af
druesorter til vinfremstilling, jf. artikel 24, stk. 1, i forordning
(EF) nr. 479/2008.

For medlemsstater, der er fritaget for forpligtelsen til at klas-
sificere, jf. artikel 24, stk. 2, i forordning (EF) nr. 479/2008,
skal druesorternes navne eller synonymerne herfor vere
naevnt pd den internationale liste over vinstoksorter og syno-
nymer herfor, som forvaltes af Den Internationale Vinorga-
nisation (OIV).

b) For vin med oprindelse i tredjelande skal betingelserne for at
anvende druesorternes navne eller synonymerne herfor vare
i overensstemmelse med de regler, som gaelder for vinprodu-
center i det pageldende tredjeland, herunder de regler, der er
fastsat af repraesentative erhvervsorganisationer, og de navne
pd druesorter eller synonymer herfor, som er navnt pa
mindst en af folgende organisationers liste:

i) Den Internationale Vinorganisation (OIV)
ii) Unionen for Beskyttelse af Plantenyheder (UPOV)

i) Det Internationale Rdd for Plantegenetiske Ressourcer
(IBPGR).

¢) For produkter med beskyttet oprindelsesbetegnelse eller
beskyttet geografisk betegnelse eller med et tredjelands geo-
grafiske betegnelse mé druesorternes navne eller synony-
merne herfor navnes i folgende tilfeelde:

i)  Hvis kun en druesort eller synonymet for den navnes,
skal mindst 85 % af produktet vaere fremstillet af sorten,
uden at folgende medregnes:

— produktmangder, der er anvendst til sedning, »eks-
peditionsliker« eller »tiragelikere, eller
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— produktmengder som navnt i punkt 3, litra e) og ),
i bilag IV til forordning (EF) nr. 479/2008.

ii) Hvis to eller flere druesorter eller synonymer for dem
navnes, skal produktet vaere 100 % fremstillet af disse
sorter, uden at felgende medregnes:

— produktmengder, der er anvendst til sedning, »eks-
peditionsliker« eller »tiragelikore, eller

— produktmangder som navnt i punkt 3, litra e) og f),
i bilag IV til forordning (EF) nr. 479/2008.

[ det tilfelde, der er navnt i nr. ii), skal druesorterne
anfores i faldende orden efter den andel, de tegner sig
for, med typer af samme storrelse.

d) For produkter uden beskyttet oprindelsesbetegnelse eller
beskyttet geografisk betegnelse md navnene pa druesorter
eller synonymer herfor navnes, hvis kravene i stk. 1, litra a),
b) eller ¢), og i artikel 63 er overholdt.

2. Nar det drejer sig om mousserende vin og mousserende kva-
litetsvin, kan de druesortsnavne, der anvendes til supplering af
produktbetegnelsen, »pinot blanc«, »pinot noir«, »pinot meunier«
og »pinot gris« og de tilsvarende navne pa EF's evrige sprog, erstat-
tes med synonymet »pinotc.

3. Uanset artikel 42, stk. 3, i forordning (EF) nr. 479/2008 ma
de navne pd druesorter og synonymerne herfor, der er navnt i del
A i bilag XV til nervaerende forordning, og som bestar af eller
indeholder en beskyttet oprindelsesbetegnelse eller en beskyttet
geografisk betegnelse, kun anferes pa etiketten for et tredjelands
produkt med beskyttet oprindelsesbetegnelse eller beskyttet geo-
grafisk betegnelse, hvis de var tilladt i henhold til de EF-regler,
som var geldende den 11. maj 2002 eller ved medlemsstaternes
tiltreedelse, athaengigt af hvilken dato der er den seneste.

4. De navne pd druesorter og synonymerne herfor, der er
navnt i del B i bilag XV til naerverende forordning, og som delvis
indeholder en beskyttet oprindelsesbetegnelse eller en beskyttet
geografisk betegnelse, og som direkte henviser til det geografiske
element i den pagaldende beskyttede oprindelsesbetegnelse eller
beskyttede geografiske betegnelse, ma kun anferes pa etiketten for
et produkt med beskyttet oprindelsesbetegnelse eller beskyttet
geografisk betegnelse eller et tredjelands geografiske betegnelse.

Artikel 63

Serlige regler for druesorter til vinfremstilling og drgange
for vin uden beskyttet oprindelsesbetegnelse eller
beskyttet geografisk betegnelse

1. Medlemsstaterne udpeger den myndighed eller de myndig-
heder, der har ansvar for den certificering, som er navnt i arti-
kel 60, stk. 2, litra a), i forordning (EF) nr. 479/2008, i
overensstemmelse med kriterierne i artikel 4 i Europa-
Parlamentets og Radets forordning (EF) nr. 882/2004 (1).

(1) EUT L 165 af 30.4.2004, s. 1.

2. Certificeringen af vin pé de enkelte produktionsstadier, her-
under under emballeringen af vinen, varetages enten af:

a) den eller de myndigheder, der er naevnt i stk. 1, eller

b) et eller flere kontrolorganer, jf. artikel 2, stk. 2, nr. 5), i for-
ordning (EF) nr. 882/2004, der fungerer som produktcertifi-
ceringsorgan i overensstemmelse med de kriterier, der er
fastsat i artikel 5 i neevnte forordning.

Den eller de myndigheder, der er naevnt i stk. 1, skal give tilstrak-
kelige garantier for objektivitet og uvildighed og have kvalificeret
personale og de ngdvendige midler til at udfere deres opgaver.

De certificeringsorganer, der er naevnt i forste afsnit, litra b), skal
overholde europzisk standard EN 45011 eller ISO/IEC-vejledning
65 (Generelle krav til organer, der udferer produktcertificering) og
fra 1. maj 2010 vere akkrediteret i overensstemmelse hermed.

Certificeringsudgifterne afholdes af de berorte erhvervsdrivende.

3. Formalet med certificeringsproceduren, jf. artikel 60, stk. 2,
litra a), i forordning (EF) nr. 479/2008, er at skabe administrativt
bevis for, at oplysningerne om druesorten/erne eller drgangen pa
den pédgezldende vins etiket er rigtige.

Derudover kan producentmedlemsstaterne  beslutte — at

gennemfore:

a) en organoleptisk undersegelse af vinens lugt og smag for at
kontrollere, at vinens vesentlige egenskaber skyldes de(n)
anvendte druesort(er), og denne undersogelse skal foretages
pa anonyme prover

b) en analytisk undersegelse af en vin, som kun er fremstillet af
en druesort.

Certificeringsproceduren gennemferes af de(n) myndighed(er)
eller de(t) kontrolorgan(er), som er navnt i stk. 1 og 2, i den med-
lemsstat, hvor produktionen finder sted.

Certificeringen gennemfores enten:

a) ved stikprevekontrol pd grundlag af en risikoanalyse eller

b) ved preveudtagning eller

c) systematisk.

Stikprevekontrol skal baseres pa en kontrolplan, som myndighe-
derne har opstillet pa forhind for produktets forskellige produk-
tionsstadier. De erhvervsdrivende orienteres om kontrolplanen.
Medlemsstaterne udvelger vilkarligt det minimumsantal erhvervs-
drivende, der skal kontrolleres.


http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2004:165:0001:0001:DA:PDF

L 193/80

Den Europziske Unions Tidende

24.7.2009

Ved proveudtagning serger medlemsstaterne for, at kontrollerne
i kraft af antallet, arten og hyppigheden er reprasentative for hele
deres omréde og star i forhold til mangden af vinavlsprodukter,
der afsattes eller opbevares med henblik pa at blive afsat.

Stikprevekontrollen kan kombineres med preveudtagning.

4. Hvad angar artikel 60, stk. 2, litra a), i forordning (EF)
nr. 479/2008 sorger producentmedlemsstaterne for, at de pageel-
dende vinproducenter godkendes af den medlemsstat, hvor pro-
duktionen finder sted.

5. Producentmedlemsstaterne sgrger for, at afsnit V i forord-
ning (EF) nr. 555/2008 og forordning (EF) nr. 606/2009 anven-
des for sa vidt angdr kontrol og sporbarhed.

6.  Certificeringen af en greenseoverskridende vin, jf. artikel 60,
stk. 2, litra ¢), i forordning (EF) nr. 479/2008, kan gennemfores
af en hvilken som helst af de berorte medlemsstaters
myndigheder.

7. Nar det geelder vin, som er produceret i henhold til arti-
kel 60, stk. 2, i forordning (EF) nr. 479/2008, kan medlemssta-
terne beslutte at anvende udtrykket »sortsvin« sammen med
navnet pa:

a) de(n) pagaldende medlemsstat(er)
b) druesorten/erne.

Nar det galder vin uden beskyttet oprindelsesbetegnelse, beskyt-
tet geografisk betegnelse eller geografisk angivelse, som er produ-
ceret i tredjelande, og pd hvis etiket navnet pd en eller flere
druesorter eller drgangen er anfert, kan tredjelandene besluttet at
anvende udtrykket »sortsvin« sammen med navnet pa det eller de
pagaldende tredjelande.

Angives medlemsstatens/medlemsstaternes eller tredjelandets/
tredjelandenes navn, finder artikel 55 i narvarende forordning
ikke anvendelse.

8. Stk. 1 til 6 gaelder for produkter, der er fremstillet af druer,
som hestes fra og med 2009.

Artikel 64
Angivelse af sukkerindholdet

1. Medmindre andet er fastsat i artikel 58 i narverende for-
ordning, kan sukkerindholdet udtrykt som fruktose og glukose, jf.
del B i bilag XIV til narverende forordning, std pé etiketten for
de produkter, som er navnt i artikel 60, stk. 1, litra c), i forord-
ning (EF) nr. 479/2008.

2. Berettiger produkternes sukkerindhold anvendelsen af to af
udtrykkene i del B i bilag XIV til narverende forordning, valges
kun et af de to udtryk.

3. Sukkerindholdet ma ikke afvige fra det, der er anfort pa pro-
duktets etiket, med mere end 1 g/, jf. dog anvendelsesbetingel-
serne i del B i bilag XIV til nerverende forordning.

4. Stk. 1 gaelder ikke for produkter som navnt i punkt 3, 8
og 9 i bilag IV til forordning (EF) nr. 479/2008, forudsat at med-
lemsstaterne eller tredjelandene regulerer betingelserne for at
angive sukkerindholdet.

Artikel 65
Angivelse af EF-symboler

1. De EF-symboler, der er navnt i artikel 60, stk. 1, litra e), i
forordning (EF) nr. 479/2008, kan anfores pé vinetiketter i hen-
hold til bilag V til Kommissionens forordning (EF)
nr. 1898/2006 (). Uanset artikel 59 kan angivelserne »BESKYT-
TET OPRINDELSESBETEGNELSE« og »BESKYTTET GEOGRAFISK
BETEGNELSE« i symbolerne erstattes af de tilsvarende udtryk pa
et andet officielt EF-sprog, jf. nevnte bilag.

2. Anferes EF-symbolerne eller de angivelser, som er navnt i
artikel 60, stk. 1, litra e), i forordning (EF) nr. 479/2008, pé pro-
duktets etiket, skal den tilsvarende beskyttede oprindelsesbeteg-
nelse eller beskyttede geografiske betegnelse ogsd angives.

Artikel 66

Angivelser, der henviser til visse produktionsmetoder

1. Ifelge artikel 60, stk. 1, litra f), i forordning (EF)
nr. 479/2008 kan vin, der afswttes i EF, markes med angivelser,
der henviser til visse produktionsmetoder, bl.a. de metoder, der er
omhandlet i narvarende artikels stk. 2, 3, 4, 5 og 6.

2. De angivelser, der er navnt i bilag XVI, er de eneste, der ma
anvendes til at beskrive en vin med beskyttet oprindelsesbeteg-
nelse eller beskyttet geografisk betegnelse eller med et tredjelands
geografiske betegnelse, der har gearet, er modnet eller lagret i en
treebeholder. Medlemsstaterne og tredjelandene kan dog fastsatte
andre angivelser svarende til dem, der er fastsat i bilag XVI for
vine af den art.

Det er tilladt at anvende en af de angivelser, som er nzvnt i forste
afsnit, hvis vinen er lagret i en trabeholder i overensstemmelse
med de gzldende nationale regler, ogsé selv om lagringsproces-
sen fortsatter i en anden type beholder.

De angivelser, der er navnt i forste afsnit, md ikke anvendes til at
beskrive en vin, der er fremstillet ved hjelp af egetraesspaner, hel-
ler ikke selv om det er sket i forbindelse med anvendelsen af
traebeholdere.

3. Udtrykket »geering pé flaske« mé kun anvendes til at beskrive
mousserende vin med beskyttet oprindelsesbetegnelse eller
beskyttet geografisk betegnelse eller med et tredjelands geografi-
ske betegnelse eller mousserende kvalitetsvine, hvis:

a) det fremstillede produkt er gjort mousserende ved anden
alkoholiske garing pa flaske

() EUT L 369 af 23.12.2006, s. 1.


http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2006:369:0001:0001:DA:PDF

24.7.2009

Den Europiske Unions Tidende

L 193/81

b) fremstillingsprocessens varighed, herunder lagringen i pro-
duktionsvirksomheden, beregnet fra det tidspunkt, hvor
cuvéen er hensat til gering med henblik pd at gere den
mousserende, ikke har varet kortere end ni maneder

¢) garingen med henblik pa at gore cuvéen mousserende og
cuvéens lagring pd barmen har varet mindst 90 dage, og

d) det fremstillede produkt er skilt fra beermen ved filtrering
efter omtapning eller ved degorgering.

4. Udtrykkene »geering pa flaske efter den traditionelle metode«
eller »traditionel metode« eller »klassisk metode« eller »klassisk tra-
ditionel metode« ma kun anvendes til at beskrive mousserende vin
med beskyttet oprindelsesbetegnelse eller med et tredjelands geo-
grafiske betegnelse eller mousserende kvalitetsvin, hvis produktet:

a) er gjort mousserende ved anden alkoholiske gaering pé flaske

b) i mindst ni mdneder uden afbrydelse er forblevet i kontakt
med barmen og har befundet sig i samme virksomheds
anlag fra cuvéens fremstilling

¢) er skilt fra barmen ved degorgering.

5. Udtrykket »Crémant« méd kun anvendes om hvid eller »rosé«
mousserende kvalitetsvin med beskyttet oprindelsesbetegnelse
eller med et tredjelands geografiske betegnelse, hvis:

a) druerne er hostet manuelt

b) vinen er fremstillet af most, som er fremkommet ved pres-
ning af hele eller afstilkede druer. Der ma hgjst fremstilles
100 I most pr. 150 kg druer

¢) det samlede indhold af svovldioxid mé ikke overstige
150 mg/l

d) sukkerindholdet er pa under 50 g/l
e) vinen opfylder de krav, der er fastsat i stk. 4, og

f)  udtrykket »Crémant«, medmindre andet er fastsat i artikel 67,
er anfort pa etiketten for mousserende kvalitetsvin kombine-
ret med navnet pd den geografiske enhed, der ligger til grund
for det afgraensede omrdde, som den beskyttede oprindelses-
betegnelse eller det pdgaldende tredjelands geografiske beteg-
nelse vedrorer.

Litra a) og f) galder ikke for producenter, der ejer varemaerker,
som indeholder udtrykket »crémant, og som er registreret for den
1. marts 1986.

6.  Henvisninger til okologisk produktion af druer er reguleret
af Rédets forordning (EF) nr. 834/2007 (Y.

(") EUT L 189 af 20.7.2007, s. 1.

Artikel 67

Navn pd en geografisk enhed, der er mindre eller storre
end det omrade, der ligger til grund for
oprindelsesbetegnelsen eller den geografiske betegnelse og
henvisninger til et geografisk omride

1. Hvad angér artikel 60, stk. 1, litra g), i forordning (EF)
nr. 479/2008, og medmindre andet er fastsat i artikel 55 og 56 i
narverende forordning, md navnet pd en geografisk enhed og
henvisninger til et geografisk omrade kun anfares pa etiketten for
vin med beskyttet oprindelsesbetegnelse eller beskyttet geografisk
betegnelse eller med et tredjelands geografiske betegnelse.

2. Med henblik pd anvendelsen af navnet pa en geografisk
enhed, der er mindre end det omrédde, som ligger til grund for
oprindelsesbetegnelsen eller den geografiske betegnelse, skal den
pagaldende geografiske enhed vare ngje defineret. Medlemssta-
terne kan fastsette regler for anvendelsen af disse geografiske
enheder. Mindst 85 % af de druer, som vinen er fremstillet af, skal
have oprindelse i den pagaldende mindre geografiske enhed. De
resterende 15 % af druerne skal have oprindelse i den pagaldende
oprindelsesbetegnelses eller geografiske betegnelses afgransede
geografiske omrade.

Medlemsstaterne kan, ndr det drejer sig om registrerede varemar-
ker eller varemarker, som har vundet havd for den 11. maj 2002,
og som indeholder eller bestar af et navn pé en geografisk enhed,
der er mindre end det omrade, der ligger til grund for oprindel-
sesbetegnelsen eller den geografiske betegnelse og henvisninger til
et geografisk omrdde i de pdgaldende medlemsstater, beslutte
ikke at anvende kravene i forste afsnit, tredje og fjerde punktum.

3. Navnet pd en geografisk enhed, der er mindre eller storre
end det omrade, der ligger til grund for oprindelsesbetegnelsen
eller den geografiske betegnelse eller henvisninger til et geogra-
fisk omrade, skal bestd af navnet pa:

a) en lokalitet eller en gruppe af lokaliteter

b) et lokalt administrativt omréde eller en del af et lokalt admi-
nistrativt omrade

¢) et vindyrkningsunderomrdde eller en del af et sidant
underomréde

d) et administrativt omrade.

AFDELING 3

Regler for scerlige flaskeformer og lukkeanordninger og
supplerende bestemmelser fastlagt af
producentmedlemsstaterne

Artikel 68
Betingelser for anvendelse af serlige flaskeformer

En flasketype skal for at kunne anferes pd listen over sarlige fla-
sketyper i bilag XVII opfylde folgende krav:

a) den skal i 25 ar udelukkende, virkeligt og traditionelt veere
blevet anvendt til en vin med en bestemt beskyttet oprindel-
sesbetegnelse eller beskyttet geografisk betegnelse, og
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b) anvendelsen af den skal fa forbrugerne til at taenke pa en vin
med en bestemt beskyttet oprindelsesbetegnelse eller en
bestemt beskyttet geografisk betegnelse.

Bilag XVII indeholder betingelserne for at anvende de anerkendte
serlige flasketyper.

Artikel 69

Regler for praesentation af visse produkter

1. Kun mousserende vin, mousserende kvalitetsvin og aroma-
tisk mousserende kvalitetsvin mé afsattes eller eksporteres i glas-
flasker til mousserende vin lukket pé folgende made:

a) for flasker med et nominelt volumen pd over 0,20 I: en
champagneprop af kork eller andre materialer, som det er til-
ladt at bringe i berering med levnedsmidler, holdt pa plads
med en fastholdelsesanordning og eventuelt dackket med en
skive og forsynet med en folie, som dakker hele proppen og
helt eller delvis flaskehalsen

b) for flasker med et nominelt volumen pa hejst 0,20 I: enhver
anden lukkeanordning.

2 Medlemsstaterne kan beslutte, at kravet i stk. 1 skal galde

a) produkter, der traditionelt aftappes pa sddanne flasker, og
som:

i) eromhandletiartikel 25, stk. 2, litra a), i forordning (EF)
nr. 479/2008

ii) er nevnt i punkt 7, 8 og 9 i bilag IV til forordning (EF)
nr. 479/2008

iii) er naevnt i Rddets forordning (EQF) nr. 1601/91 (*) eller

iv) har et virkeligt alkoholindhold udtrykt i volumen pa
hejst 1,2 % vol

b) andre produkter end dem, der er naevnt i litra a), forudsat at
de ikke vildleder forbrugerne med hensyn til produktets vir-
kelige art.

Artikel 70

Producentmedlemsstaternes supplerende bestemmelser
om merkning og praesentation

1. Forvine med beskyttet oprindelsesbetegnelse eller beskyttet
geografisk betegnelse, der er produceret pd en medlemsstats
omrade, kan anvendelsen af de angivelser, der er navnt i arti-
kel 61, 62 og 64 til 67, geres obligatoriske, forbydes eller begran-
ses, ved at der indferes strengere betingelser end dem, der er
fastsat i dette kapitel, via de pdgaldende vines produkt-
specifikationer.

(') EFT L 149 af 14.6.1991, s. 1.

2. Medlemsstaterne kan gore de angivelser, der er navnt i arti-
kel 64 og 66, obligatoriske for vine med beskyttet oprindelsesbe-
tegnelse eller beskyttet geografisk betegnelse, som er produceret
pa deres omrade.

3. Medlemsstaterne kan til kontrolformal beslutte at fastlegge
og regulere andre angivelser end dem, der er navnt i artikel 59,
stk. 1, og artikel 60, stk. 1, i forordning (EF) nr. 479/2008, for vin,
der er produceret pd deres omrade.

4. Medlemsstaterne kan til kontrolformdl beslutte, at arti-
kel 58, 59 og 60 i forordning (EF) nr. 479/2008 skal galde for
vin, der er aftappet pa deres omrade, men endnu ikke afsat eller
eksporteret.

KAPITEL V

ALMINDELIGE BESTEMMELSER, OVERGANGSBESTEMMELSER
OG AFSLUTTENDE BESTEMMELSER

Artikel 71

Vinbetegnelser, der er beskyttet i henhold til forordning
(EF) nr. 1493/1999

1.  Kommissionen paferer de dokumenter, den modtager fra
medlemsstaterne i henhold til artikel 51, stk. 2, i forordning (EF)
nr. 479/2008, vedrerende en oprindelsesbetegnelse eller en geo-
grafisk betegnelse, jf. artikel 51, stk. 3, i na@vnte forordning, mod-
tagelsesdato og journalnummer.

Den pdgaldende medlemsstat modtager en kvittering for modta-
gelsen, som mindst indeholder folgende oplysninger:

a) journalnummer
b) antal modtagne dokumenter
¢) dato for dokumenternes modtagelse.

Dokumenterne betragtes som indgivet til Kommissionen pa den
dato, hvor de er optaget i Kommissionens postregistrering.

2. Kommissionen traffer en eventuel afgerelse om at annul-
lere en oprindelsesbetegnelse eller en geografisk betegnelse i hen-
hold til artikel 51, stk. 4, i forordning (EF) nr. 479/2008 pa
grundlag af de dokumenter, den har til rddighed, jf. artikel 51,
stk. 2, i navnte forordning.

Artikel 72
Midlertidig maerkning

1. Uanset artikel 65 i narverende forordning skal vin med
oprindelsesbetegnelse eller geografisk betegnelse, hvis oprindel-
sesbetegnelse eller geografiske betegnelse opfylder kravene i arti-
kel 38, stk. 5, i forordning (EF) nr. 479/2008, markes i henhold
til kapitel IV i nervaerende forordning.
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2. Traffer Kommissionen i henhold til artikel 41 i forordning
(EF) nr. 479/2008 afgerelse om ikke at beskytte en oprindelses-
betegnelse eller en geografisk betegnelse, skal vine, der er maerket
i henhold til neervarende artikels stk. 1, trakkes tilbage fra mar-
kedet eller ommarkes i henhold til kapitel IV i narverende
forordning.

Artikel 73

Overgangsbestemmelser

1. Vinbetegnelser, som medlemsstaterne har anerkendt som
oprindelsesbetegnelser eller geografiske betegnelser frem til
1. august 2009, og som Kommissionen ikke har offentliggjort i
henhold til artikel 54, stk. 5, i forordning (EF) nr. 1493/1999 eller
artikel 28 i forordning (EF) nr. 753/2002, behandles efter proce-
duren i artikel 51, stk. 1, i forordning (EF) nr. 479/2008.

2. Enhver endring af produktspecifikationen for vinbetegnel-
ser, der er beskyttet i henhold til artikel 51, stk. 1, i forordning
(EF) nr. 479/2008, eller vinbetegnelser, der ikke er beskyttet i hen-
hold til artikel 51, stk. 1, i forordning (EF) nr. 479/2008, og som
er blevet forelagt medlemsstaten senest den 1. august 2009,
behandles efter proceduren i artikel 51, stk. 1, i forordning (EF)
nr. 479/2008, hvis medlemsstaten har truffet afgorelse om god-
kendelse og har indsendt et teknisk dossier, jf. artikel 35, stk. 1, i
forordning (EF) nr. 479/2008, til Kommissionen senest den
31. december 2011.

3. Medlemsstater, der ikke har indfert de love og administra-
tive bestemmelser, der er ngdvendige for at efterkomme artikel 38
i forordning (EF) nr. 479/2008 senest den 1. august 2009, har
frist til den 1. august 2010 til at gere det. I mellemtiden finder
artikel 9, 10, 11 og 12 tilsvarende anvendelse som forudgdende
national procedure, jf. artikel 38 i forordning (EF) nr. 479/2008,
i de pageldende medlemsstater.

4. Vin, der bringes i omsatning eller markes for den
31. december 2010, og som opfylder de geldende bestemmelser
for den 1. august 2009, kan afszttes, indtil lagrene er opbrugt.

Attikel 74
Ophavelse
Forordning (EF) nr. 1607/2000 og (EF) nr. 753/2002 ophaves.
Artikel 75
Ikrafttraedelse

Denne forordning trader i kraft pd syvendedagen efter offentlig-
gorelsen i Den Europeiske Unions Tidende.

Den anvendes fra den 1. august 2009.

Denne forordning er bindende i alle enkeltheder og galder umiddelbart i hver medlemsstat.

Udfeerdiget i Bruxelles, den 14. juli 2009.

Pd Kommissionens vegne
Mariann FISCHER BOEL
Medlem af Kommissionen
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BILAG I

ANSOGNING OM REGISTRERINGS AF EN OPRINDELSESBETEGNELSE ELLER EN GEOGRAFISK
BETEGNELSE

Modtagelsesdato (DDMMJAARA) ... . .o
[udfyldes af Kommissionen]

Antal sider (KL fOISIAE) .....uirieiti e e
Sprog, som ans@gningen er affattel PA ...........iiiieiiiiii e

JOUTNAINUITITIIET ...\t eitit ettt e e et e e e et e et e e e e e e et e e e e et e et et e e et e e e e et e e s e e e et e e s e aneeaeeaneennas
[udfyldes af Kommissionen]

Anseger

Den fysiske eller juridiske Persons NAVIL ..........c.oiiuiiii i e
Fuldsteendig adresse (gadenavn og —nummer, postnummer 0g by, 1and) «...........ocuieiuiiiiniii e
Retlig status, storrelse og sammenszatning (hvis der er tale om juridiske PErsoner) ............c..oveeueiuneeiineiueiiineiieiieeiieennns

INQTIONALIEET .. ee ettt e e et

I, £aX, @MAIL .+ttt

Dataformidler
—  Medlemsstat(er) (¥)

—  Tredjelandsmyndighed(*)
[(*) Det ikke geeldende overstreges]

Dataformidlerens/-formidlernes MAVIL .........couuiiiineiitiiii it
Fuldstaendig adresse (gadenavn og —nummer, postnummer 0g by, [and) «........ouueiiu et

TIE, faX, €Al L.t e

Betegnelse, SOM SKal TEGISLIEIeS ...........coouuiiiiiiii ittt
—  Oprindelsesbetegnelse ()

—  Geografisk betegnelse (*)
[(*) Det ikke geeldende overstreges]

Bevis for beskyttelse 1 et tredjeland ...........cooiiiiiii e

Kategorier af vInavISproduKter ... ... ... e
[pd separat ark]

Produktspecifikation
ANTAL SIART ...
Underskriverens/underskIiVernes MAVIL ............iuuueiutiii ettt

UNAETSKIITE(EL) o vt et sttt et e et et et et et e et e e e e et e et e e e et e e e et e e e e e e e e e e e e e e et e an e e e e e eneaneanas
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BILAG II

ENHEDSDOKUMENT

Modtagelsesdato (DDMMJAARA) ... ..ot

[udfyldes af Kommissionen]

Antal sider (inKL fOrSide) ........iuiriiii i
Sprog, som ansggningen er affattet PA ...........viiiiiiiiiiiiiii e

JOUPNAINMUITIITIET .. e.tiititit ettt e ettt et e e e e

[udfyldes af Kommissionen]

Ansoger

Den fysiske eller juridiske persons navin ............cooooiiiiiiiiiii
Fuldsteendig adresse (gadenavn og —nummer, postnummer og by, land) .........c..oeiuiiiiniiiiniiiniiiineieiie,
Retlig status (hvis der er tale om juridiske PersONer) .........cuuueeuuiuun ettt et

INAONAITET ...ttt et e

Dataformidler
—  Medlemsstat(er) (*)

—  Tredjelandsmyndighed ()
[(*) Det ikke geeldende overstreges]

Dataformidlerens/-formidlernes navin ..............cooiiiiiiiiiiiiiini e

Fuldsteendig adresse (gadenavn og —nummer, postnummer g by, 1and) ...........coceuuiiiniiiiiiiiniiiieiineieenan,

Betegnelse, som skal TeGISTIEres ...............ooiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiin e

—  Oprindelsesbetegnelse (*)

—  Geografisk betegnelse ()
[(*) Det ikke gaeldende overstreges]

Beskrivelse af vINen VInene (1) .........oiuiiniiuiiei e

Angivelse af traditionelle benaevnelser, jf. artikel 54, stk. 1, litra a) (2, der heenger sammen med oprindelsesbeteg-
nelsen eller den geografiske betegnelse ................c.coocoiiiiiiiiiiiiiiiii

Serlige onologiske fremgangsmader (3) ..............coiiiiiiiiiii
Afraenset OMIAAE ...........oiiiiiiiiii it
Maksimumsudbytte pr. heKtar ...........oooiiiii
Godkendte druesorter til vinfremstilling ....................ooiii
Sammenhang med det geografiske omrade (*) .............cooiiiiiiii

Yderligere betingelSer () ..........eiiiiniiiii e

Henvisning til produktspecifikationen

)

) Artikel 54, stk. 1, litra a), i forordning (EF) nr. 479/2008.
3)  Fakultativt.
)

Herunder en henvisning til de produkter, der er omfattet af artikel 33, stk. 1, i forordning (EF) nr. 479/2008.

Beskriv produktets og det geografiske omrédes serlige art og drsagssammenhangen mellem dem.
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ANMODNING OM INDSIGELSE MOD EN OPRINDELSESBETEGNELSE ELLER EN GEOGRAFISK

Modtagelsesdato (DD/MMJAAAA) ... .o

[udfyldes af Kommissionen]

Antal sider (KL fOTSIAE) ... vuitiit e e
Sprog, som anmodningen er affattet PA ............co.uiiiiiiiiiiiii e

JOUNAINUITIITIET ..ttt ettt et et e et ettt e et e ettt e e e e e eeanas

[udfyldes af Kommissionen]

Indsigende part

Den fysiske eller juridiske persons NAVIL ..........c.oiiuiiuiiii e

Fuldsteendig adresse (gadenavn og —nummer, postnummer og by, land)

INQTOMAITET ...ttt ettt ettt e e ettt et e e e e

T, £AX, @1MAEL .+ttt

Dataformidler
—  Medlemsstat(er) (*)

—  Tredjelandsmyndighed (fakultativt) (*)
[(*) Det ikke geeldende overstreges]

Dataformidlerens/-formidlernes NaVIl ............ooiiiiiii e

Fuldsteendig adresse (gadenavn og —nummer, postnummer og by, land)

Betegnelse, der gores indsigelse MOd ...............oooiiiiiiiiiiiiiii e

—  Oprindelsesbetegnelse ()
—  Geografisk betegnelse ()

[() Det ikke geeldende overstreges]
Aldre rettigheder
—  Beskyttet oprindelsesbetegnelse (*)
—  Beskyttet geografisk betegnelse ()

— National geografisk betegnelse (*)
[(*) Det ikke geeldende overstreges]

T3 0T PP
ReEISIIrEriNGSIUIMIMIET .....ot e ettt

Registreringsdato (DDMM/AAAR) .......c..oiiiiiiii e,

—  Varemarke

RegiStreringSNUITIIMIET ......iuiuiii it
REGISIIEITNGSAALO ...ttt ettt et e
OprindelSesland .......o..uiiiii i e

ANSEEISE/OMABITIME (¥) ..ottt e ettt e e e e

[(*) Det ikke geeldende overstreges]

Indsigelsesgrunde

BILAG III

BETEGNELSE

— Artikel 42, stk. 1, i forordning (EF) nr. 479/2008 (*)

— Artikel 42, stk. 2, i forordning (EF) nr. 479/2008 (*)



24.7.2009 Den Europziske Unions Tidende L 193/87

— Artikel 43, stk. 2, i forordning (EF) nr. 479/2008 ()
— Artikel 45, stk. 2, litra a), i forordning (EF) nr. 479/2008 (*)
—  Artikel 45, stk. 2, litra b) i forordning (EF) nr. 479/2008 (*)

—  Artikel 45, stk. 2, litra c), i forordning (EF) nr. 479/2008 (*

/

—  Artikel 45, stk. 2, litra d), i forordning (EF) nr. 479/2008 (*
[(*) Det ikke geeldende overstreges]

Redegorelse fOr rundene .................oiiiiiiiiiii i e

UNAEISKIIVETEIIS TIAVIL ..\ttt sttt ettt e et et ettt e e e et e e e et e e e et et e e et e et e et e e e e et et et e e e aenaans

05 Te ] < (USSP
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BILAG IV
ANSOGNING OM ANDRING AF EN OPRINDELSESBETEGNELSE ELLER EN GEOGRAFISK BETEGNELSE
Modtagelsesdato (DDMM/AARA) ... oo
[udfyldes af Kommissionen]
Antal sider (INKL fOTSIAE) ... ..inieit it e

Sprog, endringen er affattet PA .......oo.uiiun it

JOUMAINUITIITIET ...ttt ettt et et e et e e et et et e et ettt e e ene e e eneeanes
[udfyldes af Kommissionen]

Dataformidler
— Medlemsstat(er) (¥)

—  Tredjelandsmyndighed (fakultativt) (*)
[(*) Det ikke geeldende overstreges]

Dataformidlerens/-formidlernes MAVII .........oiuuiii ittt
Fuldsteendig adresse (gadenavn og —nummer, postnummer 0g by, [and) «.......couuviiiiiiiiin et

TIE, £AX, @TMAEL + ettt

BEEEGIELISE ... oiiitiiit et
—  Oprindelsesbetegnelse (*)

—  Geografisk betegnelse ()
[(*) Det ikke geeldende overstreges]

Rubrik i specifikationen, der berores af @ndringen
Beskyttet betegnelse (*)

Beskrivelse af produktet (¥)

Anvendte gnologiske fremgangsmader (*)

Geografisk omrade ()

Hektarudbytte (¥)

Anvendte druesorter (¥)

Sammenhang (*)

Kontrolmyndighedernes navn og adresse ()

Andet (¥)
[(*) Det ikke geeldende overstreges]

Zndring
—  /Andring af produktspecifikationen, der ikke medferer endring af enhedsdokumentet ()

Zndring af produktspecifikationen, der medferer andring af enhedsdokumentet (*)
[(*) Det ikke geeldende overstreges]

— Mindre @ndring ()

—  Sterre @ndring (¥)
[(*) Det ikke geeldende overstreges]

Redegarelse for &ndIiNgen ... .........iiitiii e

ZEndret enhedsdokument
[pd separat ark]

UNAEISKIIVETEIIS TIAVIY ...ttt ettt e e et e ettt

[0 [ < 1 AP
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BILAG V

ANMODNING OM ANNULLERING AF EN OPRINDELSESBETEGNELSE ELLER EN GEOGRAFISK
BETEGNELSE

Modtagelsesdato (DD/MMJAARA) ... . i e
[udfyldes af Kommissionen]

Antal sider (INKL fOTSIAE) ....initnit it
Ophavsmand til annulleringsanmodningen ............couiiiiiiiiiii e

JOUPNAIMUITIITIET ...ttt ettt e ettt et et e et e et e e e et e et e et e e et e et e et e e et e e enaennaan
[udfyldes af Kommissionen]

Sprog, som annulleringsanmodningen er affattet p& ....................ciii
Den fysiske eller juridiske Persons MaVI ..........couiiiiiiiiiiii e
Fuldsteendig adresse (gadenavn og —nummer, postnummer 0g by, [and) ...........ocouiiiuiiiineiii i
INGHONATILEE ...ttt ettt e e e

TIE, faX, €A1l ...

Anfaegtet DEtegNeElSe ...............iiiiiiiiiiii i e
—  Oprindelsesbetegnelse (*)

—  Geografisk betegnelse (¥)
[(*) Det ikke geeldende overstreges]

Den anmodende parts Legitime IMEEIESSE .............iiuniiuniiii ettt et
Medlemsstatens eller tredjelandets erklaering .................oooooiiiiiiiiniiiiiiiiii e

Annulleringsgrunde

— Artikel 34, stk. 1, litra a), i forordning (EF) nr. 479/2008 (*

/

—  Artikel 34, stk. 1, litra b), i forordning (EF) nr. 479/2008 (*
—  Artikel 35, stk. 2, litra a), i forordning (EF) nr. 479/2008 (*)
—  Artikel 35, stk. 2, litra b), i forordning (EF) nr. 479/2008 (*)
—  Artikel 35, stk. 2, litra c), i forordning (EF) nr. 479/2008 (*)
—  Artikel 35, stk. 2, litra d), i forordning (EF) nr. 479/2008 (*)
— Artikel 35, stk. 2, litra e), i forordning (EF) nr. 479/2008 (*
— Artikel 35, stk. 2, litra f), i forordning (EF) nr. 479/2008 (*)
—  Artikel 35, stk. 2, litra g), i forordning (EF) nr. 479/2008 (*)
— Artikel 35, stk. 2, h), i forordning (EF) nr. 479/2008 (*)

— Artikel 35, stk. 2, litra i), i forordning (EF) nr. 479/2008 (*)
[(*) Det ikke gaeldende overstreges]

Redegorelse fOr rundene .................oiiiiiiiiiiii e
UNAEISKITVEIENS MAVIL .. eeu ittt et et e ettt e ea e

03 Te ] < (OSSP
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BILAG VI

ANMODNING OM, AT EN BESKYTTET OPRINDELSESBETEGNELSE OMDANNES TIL EN BESKYTTET
GEOGRAFISK BETEGNELSE

Modtagelsesdato (DDMM/AARAA) ... oo
[to be completed by the Commission]

Antal sider (KL fOISIAE) ....vuirieiti e
Sprog, som anmodningen er affattet P& ...........couiiiiiiiiiii e

JOUTNAINUITITIIET ...\t eitit ettt et e et e e e e e et e e e e et e e e et e e e et e e et e e s et e et e e s e e e et e e s e eneeaeeaneennas
[udfyldes af Kommissionen]

Anmodende part

Den fysiske eller juridiske Persons NAVIL ..........c.oiiuiii i e
Fuldstaendig adresse (gadenavn og —nummer, postnummer 0g by, 1and) «...........ocuuieiuiiiiniiie e
Retlig status, storrelse og sammenseetning (hvis der er tale om juridiske PErSONEr) ...........ceuueeuuneiuneiiineiieiineiineeieeieennns

INQTIONALIEET ... ettt e e et e e e e e

I, £AX, @MAEL .«

Dataformidler
—  Medlemsstat(er) (¥)

—  Tredjelandsmyndighed(*)
[(*)Det ikke geeldende overstreges]

Dataformidlerens/-formidlernes MAVIL «........c..uiiiiiiiniiii e
Fuldstaendig adresse (gadenavn og —nummer, postnummer 0g by, 1and) «...........eiuuieiuiiin e

TIE, faX, €Al L.t

Betegnelse, SOmM SKal TEGISLIEIeS ...........ccouuiiiiiiiii ittt

Bevis for beskyttelse 1 et tredjeland ...........co.iiiiiiiiii e

ProduKERAtEGOTIET .. ... i it e
[pd separat ark]

Produktspecifikation
ANTAl SIART ...
Underskriverens/underskIiiVErnes MAVIL ...........iiuneiutiiii e et

L83 I < 4 (3 I PP PPN
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BILAG VII
ANSOGNING OM ANERKENDELSE AF EN TRADITIONEL BENA£VNELSE

Modtagelsesdato (DD/MMJAARA) ... .. i
[udfyldes af Kommissionen]

Antal sider (INKL fOTSIAE) ... iuiuititit et
Sprog, som ansegningen er affattel PA ........o..iiiiiiu it

JOUPNAIMUITIITIET «.e. ittt et ettt e ettt e et ettt e et et ettt e e eane e
[udfyldes af Kommissionen]

Ansoger
Medlemsstaternes myndighed (*)
Tredjelandets myndighed ()

Reprasentativ erhvervsorganisation (¥)
[(*) det ikke gaeldende overstreges]

Adresse (gadenavn og —nummer, postnummer 0g by, 1And) .......uuiuie e aas
Retlig enhed (kun i forbindelse med en reprasentativ erhvervSOrgaNiSAtion) «.............e.tuueuueu ettt e
INGHONATILEE ..ot e ettt et ettt et ettt et e e

T, £aX, oINAEL .+t

BELEGIMEISE ... ..ottt e e e e e
Traditionel benavnelse, jf. artikel 54, stk. 1, litra a), i forordning (EF) nr. 479/2008 (*)

Traditionel benavnelse, jf. artikel 54, stk. 1, litra b), i forordning (EF) nr. 479/2008 (*)
[(*) det ikke geeldende overstreges]

Sprog
—  Artikel 31, litra a) (¥)

— Artikel 31, litra b) (*)
[(*) Det ikke geeldende overstreges]

Liste over de pigeldende beskyttede oprindelsesbetegnelser og beskyttede geografiske betegnelser .................
Kategorier af vInavISprodukter ...............ooiiiiiiii e
DefINItION .......cooiiiii i e

De geldende regler
[skal vedlegges]

UNAEISKIIVETEIIS NAVIL ...\ttt et e e ettt et e

UNAEISKIIT .ttt et
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BILAG VIII
ANMODNING OM INDSIGELSE MOD EN TRADITIONEL BENAVNELSE

Modtagelsesdato (DDMM/AARA) ... oo
[udfyldes af Kommissionen]

Antal sider (KL fOISIAE) .....uivie it
Sprog, som anmodningen er affattet P& ...........couiiiiiiiiiiii e

JOUTNAINUITITIIET ...\t eitit et et e e et e e et e et e et e et e e e et e et e e e e e e e et e e e e e e e e e e et e e s e aneeaeeaneennas
[udfyldes af Kommissionen]

Indsigende part
Den fysiske eller juridiske Persons NaVI ...........o.iiiiiiiiiiiiii e

Fuldstendig adresse (gadenavn og —nummer, postnumimer 0g by, [and) «.......c..uviuuiiiuiiin e

INQTIONALIEET ...ttt ettt et et e e e e e e s

I, £aX, @MAIL .+t

Dataformidler
—  Medlemsstat(er) (¥)

—  Tredjelandsmyndighed (fakultativt) (*)
[(*) Det ikke geeldende overstreges]

Dataformidlerens/-formidlernes MAVIL .........o.uuiiiiiiitiiii et

Fuldstendig adresse (gadenavn og —nummer, postnummer 0g by, land) ...........cccoiiiiiiiiiiiiiiiiii
Anfaegtet traditionel Dena®VIEISe ..............ooiiiiiiiiii i e

ZAldre rettigheder
—  Beskyttet oprindelsesbetegnelse (*)
—  Beskyttet geografisk betegnelse ()

— National geografisk betegnelse ()
[(*) Det ikke geeldende overstreges]

BEUEGNEISE ...ttt et
ReEISIrEriNGSIUINIMIET .....o.u it ettt et
Registreringsdato (DD/MM/AAAA) ........c.oiiiiiiii oo

—  Varemarke

RegiStreringSNUITIIMIET ......ouiuiii e et
8O YR o J PPN
OprindelSesland ..........ouiini e

ANSEelSE/OMABIMIME (¥) ...iti et e
[(*) Det ikke geeldende overstreges]

Indsigelsesgrunde
—  Artikel 31(%)
—  Artikel 35(%)

—  Artikel 40, stk. 2), litra a) (¥)
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—  Artikel 40, stk. 2, litra b) (*)
—  Artikel 40, stk. 2, litra ) (*)
—  Artikel 41, stk. 3(*)
—  Artikel 42, stk. 1(%)
—  Artikel 42, stk. 2 (¥

—  Artikel 54 i forordning (EF) nr. 479/2008
[(*) Det ikke geeldende overstreges]

Redegorelse fOr Grundene .................oooiiiiiiiiiiiiii i e
UNAETSKIIVETENS MAVIL L.t ittt ettt et e et e et e et e e e e e e e e et e e e e e e et e e e e e s e e e eneae et e aneaeeneanenanes

UNAEISKITTT .ttt e
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BILAG IX
ANMODNING OM ANNULLERING AF EN TRADITIONEL BENA£EVNELSE

Modtagelsesdato (DDMMJAARA) ... oo
[udfyldes af Kommissionen]

Antal sider (KL fOISIAE) ......irieiti e e e
Ophavsmand til annulleringsanmodningen ...........couuiiiuiiiiii e

JOUTNAINUITITIIET ...\t eitite ittt e e et e e et e e et et e e e e e e e et e e e e e e e et e e s e e et e e s e e e et e e s e eneeseeaneannas
[udfyldes af Kommissionen]

Sprog, som annulleringsanmodningen er affattet pa ...
Den fysiske eller juridiske PErsOns NAVIN ..........viiuniiiiiiii it
Fuldstaendig adresse (gadenavn og —nummer, postnummer 0g by, 1A1d) «.......cuuuiuu et

INQLIOMAIEET .+ 1.ttt ettt ettt e ettt et e e e et e et e e e e e e et et et e e e et

Anfaegtet traditionel DENa®VIEISE ..............oiiiiiiiii e
Den anmodende parts legitime IMEEIESSE ..............iiiuiiiniii et
Medlemsstatens eller tredjelandets erklaering ..................cooiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii

Annulleringsgrunde

—  Artikel 31 (%)

—  Artikel 35 (%)

—  Artikel 40, stk. 2), litra a) (¥)
— Artikel 40, stk. 2, litra b) (¥)
—  Artikel 40, stk. 2, litra ¢) (*)
— Artikel 41, stk. 3 (%)

—  Artikel 42, stk. 1 (¥

— Artikel 42, stk. 2 (%)

— Artikel 54 i forordning (EF) nr. 479/2008 (¥)
[(*) Det ikke geeldende overstreges]

Redegorelse fOr Grunmdene ................oiiiiiiiiiiiii e
UNAEISKIIVEIENS TIAVIL 1.ttt tee ettt e et et e e et et e et e e e e et e e e et e e et e e e e et e e e et e e a e e e e e e et e an e e eneenenaneanes
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BILAG X

PIKTOGRAM, JF. ARTIKEL 51, STK. 2
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BILAG XI

LISTE OVER REPRASENTIVE HANDELSORGANISATIONER, JF. ARTIKEL 30, STK. 2, OG DERES

MEDLEMMER
. Den reprasentative erhvervsorganisations Medlemmer af den repreasentative
Tredjeland LI
navn erhvervsorganisation
—  Sydafrika —  South African Fortified Wine —  Allesverloren Estate
Producers Association (SAFPA) | — Axe Hill

— Beaumont Wines

—  Bergsig Estate

— Boplaas Wine Cellar

— Botha Wine Cellar

—  Bredell Wines

—  Calitzdorp Wine Cellar
—  De Krans Wine Cellar
— De Wet Co-op

—  Dellrust Wines

— Distell

— Domein Doornkraal

—  Du Toitskloof Winery
— Groot Constantia Estate
—  Grundheim Wine Cellar
— Kango Wine Cellar

— KWV International

— Landskroon Wine

— Louiesenhof

— Morgenhog Estate

— Overgaauw Estate

—  Riebeek Cellars

— Rooiberg Winery

—  Swartland Winery

— TTT Cellars

—  Vergenoegd Wine Estate
—  Villiera Wines

—  Withoek Estate




BILAG XII

LISTE OVER TRADITIONELLE BENAEVNELSER, JF. ARTIKEL 40

Traditionel benavnelse

Sprog

Vin (")

Resumé af definition/anvendelsesbetingelse (%)

Berort tredjeland

DEL A — Traditionelle benavnelser, jf. artikel 54, stk. 1, litra a), i forordning (EF) nr. 479/2008

BELGIEN
Appellation d’origine controlée Fransk BOB Traditionelle benavnelser, der anvendes i stedet for »beskyttet oprindelsesbetegnelse«
(1,4)
Gecontroleerde oorsprongsbenaming Nederlandsk BOB
(1,4)
Landwijn Nederlandsk B(?)B Traditionelle benavnelser, der anvendes i stedet for »beskyttet geografisk betegnelse«
Vin de pays Fransk BGB
(1)
BULGARIEN
TapaHTMPaHO HAMMEHOBAHNE 3AIPOV3XOL] BOB Traditionelle benavnelser, der anvendes i stedet for »beskyttet oprindelsesbetegnelse« og »beskyttet geografisk beteg-
(THIT) Bulgarsk (1,3 4) nelse«
(guaranteed designation of origin) T 14.4.2000
T[apaHTMPaHO 1 KOHTPOIMPAHOHANMEHOBA-
Hue 3a npousxon (TKHIT) Bulearsk BOB
(guaranteed and controlled designation of 8 (1, 3, 4)
origin)
Braroponto crnanko suto (BCB) (noble BOB
sweet wine) Bulgarsk (3)
Pervonanno suno Buloarsk BGB
(Regional wine) & (1, 3, 4)
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TJEKKIET

Jakostni Sumivé vino stanovené oblasti

Tjekkisk

BOB
(4)

Vin, der er Klassificeret af de tjekkiske landbrugs- og fedevaremyndigheder, produceret af druer, der er hestet pd en
bestemt vinmark i det pdgaldende omrade; den vin, der anvendes til fremstilling af mousserende kvalitetsvin i en spe-
cifik region, er produceret i vindyrkningsomradet; i det pdgaldende omrade er hektarudbyttet ikke overskredet. Vinen
opfylder kvalitetskravene i gennemforelseslovgivningen.

Jakostni vino

Tjekkisk

BOB
(1)

Vin, der er Klassificeret af de tjekkiske landbrugs- og fedevaremyndigheder, produceret af druer, der er hestet pd en
bestemt vinmark i det pdgaldende omrade; hektarudbyttet er ikke foreget, druerne til produktion af vinen har et suk-
kerindhold pd mindst 15° NM, druehesten og vinfremstillingen, undtagen tapningen, finder sted i det padgaldende
omréde, og vinen opfylder kvalitetskravene i gennemforelseslovgivningen.

Jakostni vino odridové

Tjekkisk

BOB
(1)

Vin, der er klassificeret af de tjekkiske landbrugs- og fedevaremyndigheder, produceret af druer, frugtked, most, vin,
der er produceret af druer, der hostes pd bestemte vinmarker, eller ved blanding af kvalitetsvin, dog hejst af tre for-
skellige sorter.

Jakostni vino zndmkové

Tjekkisk

BOB
(1)

Vin, der er klassificeret af de tjekkiske landbrugs- og fedevaremyndigheder, produceret af druer, frugtked, most og even-
tuelt vin, der er produceret af druer, der hostes pé bestemte vinmarker.

Jakostni vino s piivlastkem, suppleret med:

— Kabinetn{ vino
—  Pozdni sbér

—  Vybér z hroznt
—  Vybér z bobuli
—  Vybér z cibéb
— Ledové vino

—  Sldmové vino

Tjekkisk

BOB
(1)

Vin, der er klassificeret af de tjekkiske landbrugs- og fedevaremyndigheder, produceret af druer, frugtked eller most,

eventuelt vin, der er produceret af druer, der er hostet pd en bestemt vinmark i det pdgaeldende omrade eller delom-

rade; hektarudbyttet er ikke foreget; vinen er produceret af druer, der med hensyn til oprindelse, sukkerindhold og vagt,

eventuelt sort eller blanding af sorter, eller angreb af Botrytis cinerea P. er kontrolleret af inspektoratet og opfylder kra-

vene til en serlig kvalitetsvin med serlige egenskaber, eller ved blanding af kvalitetsvin med sarlige egenskaber; vinen

opfylder kvalitetskravene i gennemferelseslovgivningen; vinen er af inspektoratet klassificeret som kvalitetsvin med en

af folgende sarlige egenskaber:

— »Kabinetni vino« skal vaere produceret udelukkende af druer med et sukkerindhold pa mindst 19° NM

— »Pozdni sbér« skal vaere produceret udelukkende af druer med et sukkerindhold pa mindst 21° NM

—  »Vybér z hroznt« skal veere produceret udelukkende af druer med et sukkerindhold pd mindst 24° NM

— »Vybér z bobuli« tillades kun produceret af udvalgte enkeltdruer med et sukkerindhold pd mindst 27° NM

— »Vybér z cibébe tillades kun produceret af udvalgte enkeltdruer, der er angrebet af Botrytis, eller af overmodne
druer med et sukkerindhold pd mindst 32° NM

— Ledové vino« tillades kun produceret af druer, der er hastet ved en temperatur pa minus 7 °C eller lavere og er
forblevet frosne under hest og forarbejdning; den fremkomne most skal have et sukkerindhold pd mindst 27° NM

— »Sldmové vinoc tillades kun produceret af druer, der inden forarbejdningen har vearet opbevaret pd halm eller tag-
ror, eventuelt ophangt i et veludluftet rum, i mindst tre maneder; den fremkomne most skal have et sukkerind-
hold pd mindst 27° NM.

Pozdni sbér

Tjekkisk

BOB
(1)

Vin, der er klassificeret af de tjekkiske landbrugs- og fedevaremyndigheder, produceret af druer, der er hestet pa en
bestemt vinmark i det pigaeldende omrade; hektarudbyttet er ikke foreget, druerne til produktion af vinen har et suk-
kerindhold pd mindst 21° NM, druehgsten og vinfremstillingen, undtagen tapningen, finder sted i det pdgaldende
omrdde, og vinen opfylder kvalitetskravene i gennemforelseslovgivningen.
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Vino s piivlastkem, suppleret med:
— Kabinetni vino

— Pozdni sbér

—  Vybér z hroznt

—  Vybér z bobuli

—  Vybér z cibéb

— Ledové vino

—  Sldmové vino

Tjekkisk

BOB
(1)

Vin, der er klassificeret af de tjekkiske landbrugs- og fedevaremyndigheder, produceret af druer, frugtked eller most,

eventuelt vin, der er produceret af druer, der er hostet pa en bestemt vinmark i det pagaldende omrédde eller delom-

rade; hektarudbyttet er ikke foreget; vinen er produceret af druer, der med hensyn til oprindelse, sukkerindhold og vagt,

eventuelt sort eller blanding af sorter, eller angreb af Botrytis cinerea P. er kontrolleret af inspektoratet og opfylder kra-

vene til en sarlig kvalitetsvin med sarlige egenskaber, eller ved blanding af kvalitetsvin med szrlige egenskaber; vinen

opfylder kvalitetskravene i gennemforelseslovgivningen; vinen er af inspektoratet klassificeret som kvalitetsvin med en

af folgende sxrlige egenskaber:

— »Kabinetni vino« skal vaere produceret udelukkende af druer med et sukkerindhold pa mindst 19° NM

— »Pozdni sbér« skal vare produceret udelukkende af druer med et sukkerindhold pa mindst 21° NM

— »Vybér z hroznii« skal vare produceret udelukkende af druer med et sukkerindhold pa mindst 24° NM

— »Vybér z bobuli« tillades kun produceret af udvalgte enkeltdruer med et sukkerindhold pd mindst 27° NM

— »Vybér z cibéb tillades kun produceret af udvalgte enkeltdruer, der er angrebet af Botrytis, eller af overmodne
druer med et sukkerindhold pd mindst 32° NM

— Ledové vino« tillades kun produceret af druer, der er hestet ved en temperatur pd minus 7 °C eller lavere og er
forblevet frosne under host og forarbejdning; den fremkomne most skal have et sukkerindhold pd mindst 27° NM

— »Sldmové vino tillades kun produceret af druer, der inden forarbejdningen har veret opbevaret pa halm eller tag-
ror, eventuelt ophangt i et veludluftet rum, i mindst tre maneder; den fremkomne most skal have et sukkerind-
hold pa mindst 27° NM.

Jakostni likérové vino

Tjekkisk

BOB
(3)

Vin, der er Klassificeret af de tjekkiske landbrugs- og fedevaremyndigheder, produceret af druer, der er hestet pé vin-
marker i det pdgaeldende omréde; hektarudbyttet er ikke overskredet, produktionen har fundet sted i det specifikke vin-
dyrkningsomrédde, hvor druerne er hostet, og vinen opfylder kvalitetskravene i gennemforelseslovgivningen.

Zemské vino

Tjekkisk

BGB
(1)

Vin, der er produceret af druer, der er hostet pa tjekkisk omrédde, og som er egnede til produktion af kvalitetsvin i det
pagaldende omrade, eller af sorter, der er opfort pd sortslisten i gennemforelseslovgivningen. Vinen kan meerkes kun
med den i gennemforelseslovgivningen fastsatte geografiske betegnelse. Ved produktionen af bordvin med geografisk
betegnelse md kun benyttes druer, der indgar i produktionen af vinen, som har et sukkerindhold p& mindst 14° NM,
og som er hestet i den geografiske enhed, der har den geografiske betegnelse i henhold til dette afsnit, og opfylder kva-
litetskravene i gennemforelseslovgivningen. Brug af navnet pa andre geografiske enheder end de i gennemforelseslov-
givningen fastsatte er forbudt.

Vino origininalni certifikace (VOC eller
v.0.C)

Tjekkisk

BOB
(1)

Vinen skal vare produceret inden for vindyrkningsomradet eller et mindre omréade. Producenten skal vaere medlem af
den sammenslutning, der er befgjet til at tildele betegnelsen »vino origininalni certifikace« i henhold til lovgivningen.
Vinen opfylder mindst kvalitetskravene til kvalitetsvin i henhold til denne lov. Vinen opfylder betingelserne i beslut-
ningen om tilladelse til tildeling af betegnelsen »vino originindlni certifikace«. I gvrigt skal vinen opfylde kravene i denne
lov til serlige vintyper.

DANMARK

Regional vin

Dansk

BGB
(1,3,4)

Vin eller mousserende vin, der er fremstillet i Danmark i overensstemmelse med reglerne i den nationale lovgivning.
»Regional vin« vil vaere analyseret og vurderet organoleptisk. Dens art og karakter vil athaenge dels af produktionsom-
radet, dels af de anvendte druer og dels af producentens dygtighed.
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TYSKLAND

Pridikatswein (Qualititswein mit Pradi-
kat (), suppleret med:

Samlet kategori af vine med serlige egenskaber, som har opndet en bestemt mindstemostvaegt, og som hverken er chap-
taliseret eller tilsat koncentreret druemost, suppleret med en af folgende betegnelser:

Kabinett —  (Kabinett): Laveste kvalitetsniveau for kvalitetsvine med sarlige egenskaber (Pradikatsweine); Kabinett-vine er lette
—  Spitlese og fine og ligger pa 67-85 Oechsle-grader afhangigt af druesort og region
—  Auslese —  (Spitlese): Kvalitetsvin med sarlige egenskaber, som skal ligge pd 76-95 Oechsle-grader athengigt af druesort og
_ Beerenauslese region; druerne skal vare hostet sent og vaere fuldmodne; Spitlese-vine har en kraftig smag (ikke nedvendigvis
— Trockenbeerenauslese sod)
Eiswei —  (Auslese): Fremstillet af enkeltvis udvalgte fuldmodne druer, som kan vare koncentreret af Botrytis cinerea, og som
— Eiswein . ] . )
Tysk BOB skal ligge pd 85-100 Oechsle-grader athaengigt af druesort og region
y (1) —  (Beerenauslese): Fremstillet af sarligt udvalgte fuldmodne druer, der takket veere Botrytis cinerea har en hej kon-
centration af sukker; i reglen hestet noget senere end den normale hast. Mostvagten skal ligge pa 110-125
Oechsle-grader atheengigt af druesort og region; sddanne vine er meget sade og har god holdbarhed
—  (Trockenbeerenauslese): Hojeste kvalitetsniveau for kvalitetsvine med seerlige egenskaber (Pradikatswein), som har
en mostveagt pd over 150 Oechsle-grader. Vine i den kategori er fremstillet af omhyggeligt udvalgte overmodne
druer, hvis saft er koncentreret af Botrytis cinerea. Druerne er indskrumpne som rosiner. Den ferdige vin er karak-
teriseret ved en overdadig sedme og et lavt alkoholindhold
—  (Eiswein): Eiswein skal vaere fremstillet af druer, der er hostet ved hard frost med temperaturer under — 7 °C, som
presses frosne; det er en enestdende hejkvalitetsvin med meget kraftig sedme og syrlighed.
Qualititswein, eventuelt suppleret med b.A. BOB Kvalitetsvine fra bestemte regioner, som har vaeret underkastet en analytisk og en organoleptisk undersogelse, og som
(Qualititswein bestimmter Anbauge- Tysk 1) opfylder bestemte krav til druernes modenhed (mostvagt/Oechsle-grader).
biete)
Qualititslikorwein, eventuelt suppleret med BOB Kvalitetshedvine fra bestemte regioner, som har varet underkastet en analytisk og en organoleptisk undersagelse, og
b.A. (Qualititslikorwein bestimmter Tysk 3 som opfylder bestemte krav til druernes modenhed (mostvagt/Oechsle-grader).
Anbaugebiete) (%) (3)
Qualititsperlwein, eventuelt suppleret med BOB Kvalitetsperlevine fra bestemte regioner, som har veeret underkastet en analytisk og en organoleptisk undersogelse, og
b.A. (Qualititsperlwein bestimmter Tysk 3 som opfylder bestemte krav til druernes modenhed (mostvagt/Oechsle-grader).
Anbaugebiete) (%) (8)
Sekt b.A. (Sekt bestimmter Anbauge- BOB Mousserende kvalitetsvin fra bestemte regioner.
8 8
biete) (*) Tysk )
Landwein BGB Vin af hej kvalitet, som skyldes dens lidt forhgjede mostvagt.
Tysk j y j g
(1)
Winzersekt () BOB Mousserende kvalitetsvin, der er fremstillet i srlige vindyrkningsomrader ud fra druer, der er hostet i samme vinbrug
Tysk 1) som det, hvori producenten har forarbejdet druerne til vin, og hvoraf der i bestemte vindyrkningsomrader skal frem-

stilles mousserende kvalitetsvin; galder ogséd for producentsammenslutninger.

() Benavnelsen »Qualititswein mit Pridikat« er tilladt i en overgangsperiode frem til 31.12.2010.

() Benzvnelserne »Sektc, »Likorwein« og »Perlwein« er ikke beskyttet.
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GRAEKENLAND

Ovopaoia Ipoghevone Avatépag
Towotmrag (OTTAIT)
(appellation dorigine de qualité supérieure)

Grask

BOB
(1,3, 4,15,
16)

Navnet pd en administrativt anerkendt region eller lokalitet til beskrivelse af vin, der opfylder folgende krav:

— den er fremstillet af druer af forsteklasses sorter af arten Vitis vinifera, som kommer udelukkende fra det geogra-
fiske omrédde, og produceres i omradet

— den er fremstillet af druer fra vinmarker med lavt udbytte pr. hektar

— dens kvalitet og kendetegn kan hovedsagelig eller fuldstendigt tilskrives et geografisk miljo med dets naturbetin-
gede og menneskelige faktorer

[L.D. 243/1969 og L.D. 427(76 om forbedring og beskyttelse af vinproduktionen]

Ovopaoia TTpothevonc Eheyyopevn (OTTE)
(appellation dorigine controlée)

Graesk

BOB
(3, 15)

Vin i denne kategori skal ud over de ufravigelige krav under benavnelsen »appellation d’origine de qualité supérieure«

opfylde folgende krav:

— den skal veere fremstillet af druer fra forsteklasses vinmarker med lavt udbytte pr. hektar, som er anlagt pa jorder,
der er egnede til produktion af kvalitetsvin

— visse krav til beskaringssystemet pd vinmarkerne og mindsteindholdet af sukker i mosten skal veere opfyldt

[L.D. 243/1969 og L.D. 427|76 om forbedring og beskyttelse af vinproduktionen]

Oivog YAukOG Quaikog
(vin doux naturel)

Grask

BOB
(3)

Vin i kategorierne »appellation d’origine controlée« eller »appellation d’origine de qualité supérieure«, som desuden
opfylder folgende krav:

—  kommer fra druemost med et naturligt startalkoholindhold p& mindst 12 % vol.

—  har et virkeligt alkoholindhold p& mindst 15 % vol. og hejst 22 % vol.

—  har et totalt alkoholindhold pa mindst 17,5 % vol.

[L.D. 212/1982 om registrering af vin med oprindelsesbetegnelsen »Samos«]

Oivog QUOIK®G YAUKUG
(vin naturellement doux)

Graesk

BOB
(3,15, 16)

Vin i kategorierne »appellation d’origine controlée« eller »appellation d’origine de qualité supérieure«, som desuden
opfylder folgende krav:

— den fremstilles af druer, der har ligget i solen eller i skyggen

— den fremstilles uden sukkertilsatning

— den har et naturligt alkoholindhold pd mindst 17 % vol. (eller 300 g sukker pr. I).

[L.D. 212/1982 om registrering af vin med oprindelsesbetegnelsen »Samos(]

ovopaoia kata mapadoon
(appellation traditionnelle)

Graesk

BGB
(1)

Vin, der udelukkende fremstilles pd Grakenlands geografiske omrdde og desuden opfylder folgende krav:

— vin med den traditionelle benavnelse »Retsina«: fremstilles af druemost, hvortil der er tilsat aleppofyrharpiks

— vin med den traditionelle benavnelse »Verneta«: fremstilles af druer fra marker pa gen Zakynthos og opfylder
bestemte krav til druesorter, markernes udbytte pr. hektar og druemostens sukkerindhold.

[P.D. 514/1979 om produktion, kontrol og beskyttelse af harpiksholdig vin og M.D. 397779/92 om definition af kra-

vene til brug af betegnelsen »Verntea Traditional Designation of Zakynthos«]

TOTIKOG 01VOG
(vin de pays)

Greask

BGB
(1,3, 4, 11,
15, 16)

Henvisning til en administrativt anerkendt region eller lokalitet til beskrivelse af vin, der opfylder folgende krav:

—  har en sarlig kvalitet, et saerligt omdemme eller serlige egenskaber, der kan tilskrives dens oprindelse

— mindst 85 % af druerne til produktionen kommer udelukkende fra det geografiske omrédde, og produktionen fin-
der sted i det geografiske omrade

— den fremstilles af druesorter, der er klassificeret i det bestemte omrade

— produceres af druer fra vinmarker pé jorder, der er egnede til vindyrkning med lavt udbytte pr. hektar

—  har for hver enkelt vin et fastsat naturligt og virkeligt alkoholindhold.

[C.M.D. 392169/1999 Generelle regler for brug af benavnelsen »Regional Wine« til at beskrive bordvin, andret ved

CM.D. 321813/2007].
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SPANIEN

Denominacién de origen (DO)

Navn pd en region, et omréde, en lokalitet eller et afgranset sted, som er administrativt anerkendt til at beskrive vin,
der opfylder folgende betingelser:

Chile

BOB — den skal fremstilles i regionen eller omréddet eller pa lokaliteten eller det afgransede sted med druer derfra
Spansk (81 ’ 93 ’ 141 si 56 — den skal nyde anseelse i branchen som felge af sin oprindelse
P )’ | — dens kvalitet og kendetegn kan hovedsagelig eller fuldsteendigt tilskrives et geografisk milje med dets naturbetin-
gede og menneskelige faktorer
(Lov 24/2003 om vindyrkning og vin; i fernavnte lov og anden lovgivning findes der andre lovkrav)
Denominacion de origen calificada Vin i kategorien »denominacion de origen calificada« skal ud over de ufravigelige krav under benavnelsen »denomina-
(DOCa) cién de origen« opfylde folgende krav:
BOB —  den skal vaere anerkendt som »denominacién de origen« mindst 10 ar tidligere
Spansk (1,3,4,5 6, | — debeskyttede produkter bringes kun i omsatning efter tapning hos registrerede vinproducenter, der ligger i det
P 8,9, 11, 15, afgrensede geografiske omrade
16) — den enkelte kommune fastlaegger pa et kort det omrade, der anses for egnet til produktion af vin med ret til den
pagaldende oprindelsesbetegnelse
(Lov 24/2003 om vindyrkning og vin; i fernavnte lov og anden lovgivning findes der andre lovkrav)
Vino de calidad con indicacién geogra- BOB Vin, der er fremstillet i en region eller et omrade eller pa en lokalitet eller et afgreenset sted med druer fra omrédet, og
fica hvis kvalitet, omdemme og kendetegn kan tilskrives geografiske eller menneskelige faktorer eller begge dele, hvad enten
Spansk ( 81 ; ’ 141 g 1 56 det er drueproduktionen, vinfremstillingen eller vinens modning. Vinen betegnes med »vino de calidad de« efterfulgt af
» 2 16 > *7» | navnet pd regionen, omrédet, lokaliteten eller det afgreensede sted, hvor den er fremstillet.
) (Lov 24/2003 om vindyrkning og vin; i fernavnte lov og anden lovgivning findes der andre lovkrav)

Vino de pago Betegnelse for det sted eller landomréde, som har sddanne jordbundsforhold og et sddant mikroklima, at det adskiller
sig fra de omkringliggende steder eller omrdder, som er kendt under et navn, der traditionelt og for enhver er knyttet
til dyrkning af druer, hvoraf der er fremstillet vin med enestaende egenskaber og kvaliteter, og hvis sterste udstrakning

BOB er fastsat efter den kompetente myndigheds regler i overensstemmelse med den enkelte regions egne kendetegn.
Spansk (1,3, 4,5, 6, | Udstrakningen kan ikke vaere lige s& stor som eller storre end nogen af de kommuner, pd hvis omréide eller omrader
8,9,11, 15, | — hvis der er mere end én — det er beliggende. Tilknytning til dyrkning af druer anses for at vaere etableret, ndr »pagoc-
16) navnet har vaeret almindeligt benyttet i branchen til at identificere vin derfra i mindst fem ar. Alle druer til fremstilling
af »vino de pago« skal komme fra vinmarker i det pagaldende »pago«, og vinen skal fremstilles, opbevares og i givet
fald lagres adskilt fra anden vin.
(Lov 24/2003 om vindyrkning og vin; i fernavnte lov og anden lovgivning findes der andre lovkrav)
Vino de pago calificado BOB Hvis hele et »pago« ligger inden for et omrade, der har »denominacién de origen calificadac, kan vinen betegnes »vino
" (1,3,4,5,6, | depago calificadoc, og den producerede vin vil bevare betegnelsen »de pago calificado, sa lenge den opfylder kravene
Spans 8,9, 11, 15, | til vin med »denominacién de origen calificada« og er registreret deri.
16) (Lov 24/2003 om vindyrkning og vin; i fernavnte lov og anden lovgivning findes der andre lovkrav)
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Vino de la tierra

Betingelser for anvendelse af den traditionelle benavnelse »vino de la tierra« sammen med en geografisk betegnelse:
1. I de i artikel 1 omhandlede regler for geografisk betegnelse af produkter skal der tages hensyn til mindst folgende
aspekter:

a)  de vinkategorier, som benzvnelsen gelder for
b) navnet pa den pagaldende geografiske betegnelse
BGB i . . o
¢) den nejagtige afgreensning af det geografiske omrade
(1,3,4,56, . it
Spansk 3 9 11 15 d) angivelse af de pagaldende druesorter
T 16 )’ " | ¢) det laveste naturlige alkoholindhold i de forskellige vintyper, der skal have ret til benzvnelsen
f)  en vurdering eller en beskrivelse af de organoleptiske egenskaber
2) kontrolsystemet for vinen, som udferes af et offentligt eller et privat organ.
2. Brug af en geografisk benzvnelse pa vin, der er en blanding af vin af druer, der er hostet i forskellige produktions-
omréder, er tilladt, hvis mindst 85 % af vinen kommer fra det produktionsomrade, hvis navn benyttes.
(Lov 24/2003 om vindyrkning og vin; bekg. 1126/2003)
Vino dulce natural spansk BOB (Bilag 111, punkt B(6) i Kommissionens forordning (EF) nr. 606/2009)
(3)
Vino Generoso Spansk BOB (Bilag 111, punkt B(8) i Kommissionens forordning (EF) nr. 606/2009) Chile
(3)
Vino Generoso de licor spansk BOB (Bilag I1I, punkt B(10) i Kommissionens forordning (EF) nr. 606/2009)
(3)
FRANKRIG
Appellation d’origine controlée BOB Navnet pd en lokalitet, som tjener til at beskrive et produkt, som har oprindelse dér, og hvis kvalitet og kendetegn kan | Algeriet
Fransk (1,3,4,5,6, | tiskrives det geografiske miljo med dets naturbetingede og menneskelige faktorer. Produktet har et veletableret | Schweiz
7,8,9,15 | omdemme, og produktionen er underlagt godkendelsesprocedurer, som indebarer bemyndigelse af virksomhederne, | Tunesien
16) kontrol af produktionsforholdene og kontrol af produkterne.
Appellation 606/2009 controlée Fransk
App.el%ation' (.i’origine vin délimité de Fransk
qualité supérieure
Vin doux naturel Vin, hvis alkoholgzring er standset ved tilseetning af neutral vinalkohol. Processen tager sigte pa at ege vinens alko-
Fransk BOB holindhold, mens storsteparten af druernes naturlige sukkerindhold bevares.
(3) Afheengigt af, om den pagaldende type vin doux naturel, der fremstilles, er hvid, red eller rosé, sker tilseetningen pé et
bestemt tidspunkt under alkoholgzringen, med eller uden udbledning.
Vin de pays BGB Vin med geografisk betegnelse, som skiller sig ud fra andre ved sin geografiske herkomst (omrddemaessig begreens-
Fransk (1,3, 4,5, 6, | ning). En»vin de pays« skal altid komme fra det produktionsomrdde, hvis betegnelse er angivet. Den opfylder strenge
rans 7,8,9, 15, produktionsbetingelser, der fastsattes ved bekendtgorelse, sisom maksimalt udbytte, mindste alkoholindhold, drue-

sorter og strenge krav til analyse.
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ITALIEN
Denominazione di origine controllata BOB Ved »denominazione di origine controllata« forstds den geografiske benavnelse for et vindyrkningsomrade med en spe-
(D.0.C) Italiensk (1,3, 4,5,6, | cifik produktion, og den benyttes til at beskrive et velrenommeret kvalitetsprodukt, hvis kendetegn skyldes det geo-
8,11, 15, 16) | grafiske miljo og menneskelige faktorer. I fornevnte lov er der for italiensk vin strenge regler for brugen af den
specifikke traditionelle benavnelse »D.O.C.«, hvilket understreger den vagt, der laegges pd de kvalitative og traditio-
Kontrollierte Ursprungsbezeichnung Tosk nelle aspekter.
Y [Lov nr. 164 af 10.2.1992]
Denominazione di origine controllata e taliensk BOB Svarer til D.O.C.-definitionen, men indeholder ogséd ordet »garantita«. Den er derfor forbeholdt vin af szrlig hej kvali-
garantita (D.0.C.G.) (1,3,4,5,6, | tet, som allerede har haft betegnelsen »D.0.C.« i mindst fem dr. Vinen bringes i omsztning i beholdere pa hejst fem
- : 8,11, 15, 16) | liter og er forsynet med en statslig maerkning, der sikrer forbrugerne bedre.
Kont.rolherte und garantierte Ursprungs- Tysk [Lov nr. 164 af 10.2.1992]
bezeichnung
Vino dolce naturale BOB Traditionel benavnelse, der benyttes til at beskrive nogle vine, som produceres af torrede druer og indeholder en del af
Italiensk 1311 15 restsukkeret fra druerne uden nogen sukkertilsaetning.
(1,3, 11, 15) | s nvendelsen af benwevnelsen er reguleret ved bekendtgorelser vedrorende de enkelte vine.
Indicazione geografica tipica (IGT) Italiensk BGB En benavnelse, der kun findes i Italien, og som ifelge lov nr. 164 af 10. februar 1992 benyttes som en geografisk angi-
) (1,3,4,5,6, | velse pa italiensk vin, hvis specifikke karakter og kvalitetsniveau har rod i det geografiske omrdde for drueproduktio-
Landwein Tysk
8 11,15, 16) | nen.
Vin de pays Fransk
CYPERN
Oivog EAeyyopevnc Ovopaciag BOB Betegner vin med BOB
Tpoéhevong (OEOIT) Graesk (1,3, 4,5, 6 | KAIL403/2005 Ap.4025/19.8.2005E.E. Tap. III (1)
(Controlled Designation of Origin) 8,9,11, 15, | KAIL212/2005 Ap.3896/26.04.2005/E.E. ITap. III (I)
16) K.ATL706/2004 Ap.3895/27.08.2004/E.E. Tap. III ()
Tomkog Oivog BGB Betegner vin med BGB
(Regional Wine) Crassk (1,3, 4,56, | KAIL 704/2004 Ap.3895/27.8.2004/E.E. Iap. III()
8, 9,11, 15,
16)
LUXEMBOURG
Crémant de Luxembourg [National bekendtgorelse af 4. januar 1991] De vigtigste produktionskrav er folgende:
— druerne skal vare hostet manuelt og udvalgt specielt til produktion af Crémant
—  Dbasisvinen skal opfylde kvalitetskravene til kvalitetsvin
BOB — vinen skal veere fremstillet af most, der er opndet ved presning af druer — hele druer, ndr det drejer sig om mous-
Fransk ) serende hvidvin og rosévin — hejst 100 1 pr. 150 kg hestede druer

— den er garet pé flaske efter den traditionelle metode

— det samlede indhold af svovldioxid overstiger ikke 150 mg|l
—  kuldioxidtrykket er mindst 4 atmosfarer ved 20 °C

— sukkerindholdet er mindre end 50 g/l
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Marque nationale, suppleret med:
— appellation controlée
— appellation d’origine controlée

(vin):

Meerket »Marque nationale« for vin med betegnelsen »Moselle luxembourgeoise« blev skabt ved national bekendtge-
relse af 12. marts 1935. Péskriften »Marque nationale — appellation contrdlée« pd den rektangulere bagetiket bekref-
ter, at vinproduktionen og vinens kvalitet er statskontrolleret. Market udstedes af »bureau de la Marque nationale«. Kun
vin af luxembourgsk oprindelse, som ikke er blandet med udenlandsk vin, og som opfylder de nationale forskrifter og
EU's forskrifter, kan gere krav pa denne betegnelse. Der er ligeledes krav om, at vin med dette merke bringes i omsaet-
ning i flasker, og at druerne kun mé vaere hestet og forarbejdet inden for det nationale produktionsomréde. Vinene

Fransk BOB bliver systematisk undersogt ved analystiske og organoleptiske metoder.
(1, 4) (mousserende vin):
Mrket »Marque nationale« for luxembourgsk mousserende vin blev skabt ved national bekendtgorelse af 18. marts
1988, og det bekrafter
— at den mousserende vin udelukkende er fremstillet af vin, der er egnet til fremstilling af kvalitetsvin fra »Moselle
luxembourgeoise«
— at den opfylder kvalitetskriterierne i de nationale forskrifter og EU’s forskrifter
— at den er statskontrolleret.
UNGARN
Mindségi bor Ungarsk BOB Betyder »kvalitetsvin« og betegner en BOB-vin
(1)
Védett eredett bor Ungarsk BOB Betegner vin med beskyttet oprindelse
(1)
Téjbor Ungarsk BGB Betyder »landvin« og betegner en BGB-vin
(1)
MALTA
Denominazzjoni ta Origini Kontrollata ) BOB [Government Gazette nr. 17965 af 5. september 2006]
Maltesisk
(D.OK) (1)
Indikazzjoni Geografika Tipika (I.G.T.) . BGB [Government Gazette nr. 17965 af 5. september 2006]
Maltesisk
(1)
NEDERLANDENE
Landwijn BCB Denne vin hestes og produceres pd nederlandsk omrdde. Navnet pa den provins, druerne er hestet i, kan anferes pd
Nederlandsk 1) etiketten. Vinens indhold af alkohol skal vaere mindst 6,5 %. Ved produktionen af denne vin i Nederlandene ma kun de

druesorter, der er optaget pd den nationale liste, anvendes.
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OSTRIG
Districtus Austriae Controllatus (DAC) Latin BOB Betingelserne for disse kvalitetsvine (f.eks. sorter, smag, alkoholindhold) fastszttes af et regionalt udvalg.
(1)

Pridikatswein eller Qualititswein beson- Denne vin er kvalitetsvin, og den er forst og fremmest defineret ved druernes naturlige sukkerindhold og hestbetin-

derer Reife und Leseart, eventuelt suppleret gelserne. Ingen form for sukkertilseetning er tilladt.

med: Ausbruch/Ausbruchwein: Fremstillet af overmodne og botrytis-angrebne druer med et naturligt sukkerindhold pa

—  Ausbruch/Ausbruchwein mindst 27° Klosterneuburger Mostwaage (KMW); der kan tilsattes frisk most eller vin for at forbedre sukkerudludnin-

— Auslese/Auslesewein gen.

—  Beerenauslese/Beerenauslesewein Auslese[Auslesewein: Fremstillet af neje udvalgte druer med et naturligt sukkerindhold pd mindst 21° KMW.

—  Kabinett/Kabinettwein Beerenauslese/Beerenauslesewein: Fremstillet af overmodne og/eller botrytis-angrebne udvalgte druer med et naturligt

—  Schilfwein Tysk BOB sukkerindhold pa mindst 25° KMW.

—  Spitlese/Spitlesewein Y (1) Kabinett/Kabinettwein: Fremstillet af fuldmodne druer med et naturligt sukkerindhold pa mindst 17° KMW.

— Strohwein Schilfwein, Strohwein: Druerne skal opbevares og terre naturligt pd tagrer eller halm i mindst 3 maneder inden pres-

_ Trockenbeerenauslese ningen; sukkerindholdet skal vare mindst 25° KMW.

_ Fiswein Spétlese/Spitlesewein: Fremstillet af fuldmodne druer med et naturligt sukkerindhold pa mindst 19° KMW.
Trockenbeerenauslese: Druerne skal overvejende vare botrytis-angrebne og naturligt indskrumpne og have et sukker-
indhold pd mindst 30° KMW.

Eiswein: Druerne skal vare naturligt frosne under hesten og presningen og skal have et sukkerindhold pa mindst 25°
KMW.

Qualitdtswein eller Qualititswein mit K BOB Fremstillet af fuldmodne druer af bestemte sorter med et naturligt sukkerindhold pa mindst 15° KMW og et udbytte pd

staatlicher Prifnummer Tys (1) hejst 6 750 l/ha. Sddan vin m4 kun swlges med et kvalitetsvinkontrolnummer.

Landwein BGB Fremstillet af fuldmodne druer af bestemte sorter med et naturligt sukkerindhold pa mindst 14° KMW og et udbytte pd

Tysk .
(1) hejst 6 750 1/ha.

PORTUGAL

Denominagdo de origem (D.O.) Den geografiske benavnelse pa en region eller en specifik lokalitet eller en traditionel benavnelse, som kan have til-
knytning til den geografiske oprindelse, og som benyttes til at beskrive eller identificere et produkt, som er fremstillet

Portugisisk BOB af drger fr.a den pé’tgaeldenfie region eller specifikke loka!itet, hvis kvalitet og kgndetegn hovedsagelig eller fuldstaer}digt
(1, 3,4,8) | kan tilskrives det geografiske miljg med dets naturbetingede og menneskelige faktorer, og som er produceret i det
pagzldende omrade eller den pdgaldende geografiske region.
[Decreto-Lei n® 212/2004, de 23.8.2004]
Denominagio de origem controlada BOB Mzerkning af vinprodukter, der er berettiget til \denominacdo de origeme, kan omfatte paskriften »Denominagio de Ori-
(D.0.C) Portugisisk (13,4, 8) gem Controlada« eller »DOC«.
T [Decreto-Lei n® 212/2004, de 23 de Agosto]
Indicac¢do de proveniéncia regulamen- Navnet pé et land, en region eller en specifik lokalitet eller en traditionel benzvnelse, som kan have tilknytning til den
tada (LP.R.) geografiske oprindelse, og som benyttes til at beskrive eller identificere et produkt, som for mindst 85 %'s vedkom-
Portugisisk BOB mende er fremsti.ll.et af dru.er, der er hmstet inden for deq pé’lgaeldende region.eller spfecifikke lokalitets omréade, hViS.
(1,3, 4,8 | omdemme, specifikke kvalitet og ovrige kendetegn kan tilskrives den geografiske oprindelse, og som er produceret i
det pageldende geografiske omréde eller den pagaldende geografiske region.
[Decreto-Lei n°® 212/2004, de 23.8.2004]
Vinho doce natural Portusisisk BOB Sukkerholdig vin, fremstillet af druer, der er hostet sent eller angrebet af botrytis.
g (3) [Portaria n°® 166/1986, de 26.6.1986]
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Vinho generoso

Sadanne vine produceres traditionelt i afgransede omrader af Douro, Madeira, Settibal og Carcavelos og benavnes hen-

Portugisisk B((B))B holdsvis portvin, madeira, Moscatel de Settbal eller Settibal og Carcavelos.
[Decreto-Lei n® 166/1986, de 26.6.1986]
Vinho regional BGB Mrkningen af vinprodukter, der er berettiget til en geografisk betegnelse, kan omfatte paskriften »Vinho Regional« eller
Portugisisk (1) »Vinho da Regido de«.
[Decreto-Lei n® 212/2004, de 23.8.2004]
RUM_ZENIEN
Vin cu denumire de origine controlatd Vin med oprindelsesbetegnelse er fremstillet af druer fra afgreensede omrader, hvis karakteristiske klima- og jordbunds-
(D.O.C.), suppleret med: forhold og orientering er gunstige for hestens kvalitet, og skal opfylde folgende krav:
—  Cules la maturitate deplind — a) de druer, vinen er fremstillet af, hidrerer udelukkende fra pdgaldende afgreensede omrade
CM.D. b)  den produceres i dette geografiske omrdde
—  Cules tarziu — C.T. BOB ¢) vinens kvalitet og kendetegn kan hovedsagelig eller fuldsteendigt tilskrives et sarligt geografisk miljo med dets
—  Cules la innobilarea boabelor — Rumaensk (1,3, 8, 15, naturbetingede og menneskelige faktorer
CIB. 16) d)  vinen er fremstillet af druesorter, der tilhorer arten Vitis vinifera.
Alt efter druernes modenhed og kvalitet ved hesten Klassificeres vin med oprindelsesbetegnelse saledes:
a) DOC — CMD — vin med oprindelsesbetegnelse, fremstillet af fuldmodne druer
b) DOC — CT — vin med oprindelsesbetegnelse, fremstillet af sent hostede druer
¢) DOC — CIB — vin med oprindelsesbetegnelse, fremstillet af botrytis-angrebne druer.
Vin spumant cu denumire de origine BOB Mousserende vin med beskyttet oprindelsesbetegnelse er fremstillet af sorter, der anbefales til den type produktion og
controlatd (D.O.C.) Rumznsk (5. 6) dyrkes pa afgrensede vinmarker. Vinen fremstilles som ravare og videreforarbejdes udelukkende i det pdgaldende
’ omrdde, indtil den afsattes.
Vin cu indicatie geograficd Vin med geografisk betegnelse er fremstillet af druer, der er hestet pd bestemte vinmarker inden for afgrensede omra-
der, og skal opfylde folgende krav:
a)  vinen skal besidde en seerlig kvalitet, et serligt omdemme eller andre kendetegn knyttet til den pagaldende geo-
BCB grafiske oprindelse
b) mindst 85 % af de druer, der anvendes til fremstillingen, skal hidrere udelukkende fra dette geografiske omrade
Rumensk (1, 4,9, 15, . . . o
16) ¢)  vinen skal produceres i dette geografiske omride

d)  vinen skal vare fremstillet af druesorter, der tilhorer arten Vitis vinifera eller en krydsning af Vitis vinifera-arten
med andre arter af Vitis-slagten.

Vinens virkelige alkoholindhold skal for vin, der fremstilles i vindyrkningszone B, vare mindst 9,5 % vol. og for vin,

der fremstilles i vindyrkningszone CI og CII, mindst 10 % vol. Dens samlede alkoholindhold mé hejst vaere 15 % vol.
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SLOVENIEN

Kakovostno vino z za$¢itenim

Vin fremstillet af fuldmodne druer med et naturligt alkoholindhold p& mindst 8,5 % vol. (9,5 % vol. i zone ClII) og et

geografskim poreklom (kakovostno vino Slovensk B(I)B udbytte pé hejst 8 000 1/ha. Analyse og organoleptisk vurdering er obligatorisk.
ZGP), eventuelt suppleret med Mlado vino (1)
Kakovostno penece vino z zai¢itenim BOB Vin fremstillet ved forste og anden alkoholgeering med et virkeligt alkoholindhold pd mindst 10 % vol., hvor cuvéens
geografskim poreklom (Kakovostno vino Slovensk (1) totale alkoholindhold ikke ma veere under 9 % vol.
ZGP)
Penina Slovensk
Vino s priznanim tradicionalnim poime- Slovensk BOB Betingelserne for denne kvalitetsvin fastsettes af ministeren pa grundlag af en udferlig ekspertrapport (f.eks. sorter,
novanjem (vino PTP) (1) alkoholindhold og udbytte).
Renome Slovensk
Vrhunsko vino z zas¢itenim geografskim Vin fremstillet af fuldmodne druer med et naturligt sukkerindhold pd mindst 83 Oechsle-grader og et udbytte pd hejst
poreklom (vrhunsko vino ZGP), eventuelt 8 000 1/ha. Ingen form for sukkertilsatning, syring eller afsyring er tilladt. Analyse og organoleptisk vurdering er obli-
suppleret med: gatorisk.
— Pozna trgatev Pozna trgatev: Fremstillet af overmodne ogfeller botrytis-angrebne druer med et naturligt sukkerindhold pa mindst 92
— Izbor Oechsle-grader.
—  Jagodni izbor Izbor: Fremstillet af overmodne og botrytis-angrebne druer med et naturligt sukkerindhold pd mindst 108 Oechsle-
—  Suhi jagodni izbor grader.
—  Ledeno vino BOB Jagodni izbor: Fremstillet af overmodne og botrytis-angrebne udvalgte druer med et naturligt sukkerindhold pa mindst
—  Arhivsko vino (Arhiva) Slovensk (1) 128 Oechsle-grader.
—  Slamnovino (vino iz susenega gro- Suhi jagodni izbor: Fremstillet af overmodne og botrytis-angrebne udvalgte druer med et naturligt sukkerindhold pé
zdja) mindst 154 Oechsle-grader.
Ledeno vino: Druerne skal veere naturligt frosne under hesten og presningen og skal have et sukkerindhold pd mindst
128 Oechsle-grader.
Arhivsko vino (arhiva): Lagret vin, fremstillet af fuldmodne druer med et naturligt sukkerindhold pd mindst 83 Oechsle-
grader.
Slamno vino (vino iz susenega grozdja): Druerne skal opbevares og terre naturligt pa tagrer eller halm inden presnin-
gen.
Vrhunsko penece vino z zaicitenim geo- BOB Vin fremstillet ved forste og anden alkoholgzaring med et virkeligt alkoholindhold pa mindst 10,5 % vol., hvor cuvéens
grafskim poreklom (Vrhunsko penece Slovensk (1) samlede alkoholindhold ikke ma veere under 9,5 % vol.
vino ZGP)
Penina Slovensk
DeZelno vino s priznano geografsko BCB Vin fremstillet af fuldmodne druer med et naturligt alkoholindhold pd mindst 8,5 % vol. og et udbytte pd hejst 12 000
oznako (DeZelno vino PGO), eventuelt Slovensk 1) 1/ha. Analyse og organoleptisk vurdering er obligatorisk.

suppleret med Mlado vino
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SLOVAKIET

Akostné vino

Slovakisk

BOB
(1)

Vin, som kontrolinstansen har klassificeret som kvalitetsenkeltdruevin eller kvalitetsmaerkevin, og som er fremstillet af
druer med et naturligt sukkerindhold pa mindst 16° NM. Det maksimale udbytte pr. hektar ma ikke overskrides, og
vinen skal opfylde kvalitetskravene i de sarlige regler.

Akostné vino s privlastkom, suppleret
med:

—  Kabinetné

—  Neskory zber

—  Vyber z hrozna

— Bobulovyvyber

— Hrozienkovy vyber
—  Cibébovy vyber

— Ladovy zber

—  Slamové vino

Slovakisk

BOB
(1)

Vin, som kontrolinstansen har klassificeret som kvalitetsvin med sarlig egenskab, og som opfylder kvalitetskravene i

de szrlige regler. Den mé ikke overskride det maksimale udbytte pr. hektar, og druernes sort, oprindelse, naturlige suk-

kerindhold, vegt og sundhedstilstand certificeres inden fremstillingen af en reprasentant for kontrolinstansen. For-

buddet mod at oge det naturlige alkoholindhold og justere indholdet af restsukker skal overholdes.

Akostné vino s privlastkom opdeles sdledes:

—  kabinetné vino: fremstillet af fuldmodne druer med et naturligt sukkerindhold pa mindst 19° NM

— neskory zber: fremstillet af fuldmodne druer med et naturligt sukkerindhold pd mindst 21° NM

— vyber z hrozna: fremstillet af fuldmodne druer med et naturligt sukkerindhold pa mindst 23° NM og fra ngje
udvalgte klaser

—  bobulovy vyber: fremstillet af manuelt udvalgte overmodne drueklaser, hvorfra umodne og beskadigede druer er
fjernet manuelt, med et naturligt sukkerindhold pd mindst 26° NM

— hrozienkovy vyber: fremstillet udelukkende af manuelt udvalgte overmodne druer med et sukkerindhold pa
mindst 28° NM

— cibébovy vyber: fremstillet udelukkende af manuelt udvalgte overmodne druer, der er foraedlet ved angreb af Bot-
rytis cinerea Persoon, med et sukkerindhold pa mindst 28° NM

— ladové vino: fremstillet af druer, der er hostet ved en temperatur pd minus 7 °C eller lavere og forblevet frosne
under hest og forarbejdning, og den fremkomne most skal have et naturligt sukkerindhold pa mindst 27° NM

— slamové vino: fremstillet af velmodnede druer, der inden forarbejdningen opbevares pd matter af halm eller tag-
ror, eventuelt ophaengt pé snore, i mindst tre mdneder; den fremkomne most skal have et naturligt sukkerindhold
pd mindst 27° NM.

Esencia

Slovakisk

BOB
(1)

Vin, der er fremstillet ved langsom forgaring af afdreeningsvin fra sarskilt udvalgte cibebas fra den bestemte vinmark
i Tokajska vinohradnicka oblast. Vinen skal have et naturligt sukkerindhold pa mindst 450 g/l og et sukkerfrit torstof-
indhold pa mindst 50 g/l. Den skal lagres i mindst tre ar, deraf mindst to dr i egefade.

Forditds

Slovakisk

BOB
(1)

Vin fremstillet ved alkoholgzring af most eller vin af samme argang fra den bestemte vinmark i Tokajskd vinohrad-
nicka oblast overhaldt pa druekvas fra cibebas. Den skal lagres i mindst to &r, deraf mindst et ar i egefade.

Maslas

Slovakisk

BOB
(1)

Vin fremstillet ved alkoholgzring af most eller vin af samme argang fra den bestemte vinmark i Tokajskd vinohrad-
nicka oblast overhzldt pd vinbarme fra Samorodné eller Vyber. Den skal lagres i mindst to dr, deraf mindst et ar i ege-
fade.

Pestovatel'sky sekt ()

Slovakisk

BOB
(4)

Grundbetingelserne for produktion af mousserende vin skal vare overholdt, og den sidste fase af produktionen af
mousserende vin skal finde sted hos ejeren af den vinmark, hvor druerne til produktionen kommer fra. Alle kompo-
nenter i cuvéen til pestovatelsky sekt skal komme fra samme vindyrkningsomrade.

Samorodné

Slovakisk

BOB
(1)

Vin fremstillet ved alkoholgaering af Tokaj-druesorten i vindyrkningsomradet Tokajska vinohradnicka oblast fra den
bestemte vinmark, hvis der ikke er gunstige betingelser for omfattende fremvzkst af cibebas. Den m4 tidligst bringes i
omsetning to ar efter lagringen, deraf mindst ét ar i traefade.

Sekt vinohradnickej oblasti ()

Slovakisk

BOB
(4)

Mousserende vin fremstillet ved primear og sekunder fermentering af kvalitetsvin fra druer, der er dyrket pd marker i
vindyrkningsomréder, hvor de pagaldende druer dyrkes, eller umiddelbart tilstedende omrader; grundbetingelserne for
produktion af mousserende kvalitetsvin skal veere opfyldt.
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Vyber (3)(4)(5)(6) putiiovy

Vin fremstillet ved alkoholgering efter overhaldning af cibebas med most med et sukkerindhold pa mindst 21° NM

Slovakisk BOB fra den bestemte vinmark i Tokajskd vinohradnicka oblast eller vin af samme kvalitet og drgang fra den bestemte vin-
(1) mark i Tokajskd vinohradnicka oblast. Alt efter den tilsatte maengde cibebas inddeles Tokajsky vyber i 3 til 6 putiiovy.
Den skal lagres i mindst tre r, deraf mindst to ar i egefade.
Vyberova esencia Vin fremstillet ved alkoholgering af cibebas. Under hesten udvalges de enkelte druer, og de overhaldes straks efter
Slovakisk BOB forarbejdningen med most fra den bestemte vinmark i Tokajskd vinohradnicka oblast eller vin af samme &rgang, som
(1) har et naturligt sukkerindhold pa mindst 180 g/l og et sukkerfrit torstofindhold pd mindst 45 g/l. Den skal lagres i
mindst tre dr, deraf mindst to ar i egefade.
() Benavnelsen »sekt« er ikke beskyttet.
DET FORENEDE KONGERIGE
quality (sparkling) wine BOB Vin eller mousserende vin, der fremstilles i England og Wales i overensstemmelse med reglerne i den nationale lovgiv-
Engelsk 14 ning. Vin, der omszttes som »quality wine, er analyseret og vurderet organoleptisk. Dens specifikke art og karakter vil
(1,4) afthange dels af produktionsomréddet, dels af kvaliteten af de anvendte druer og dels af producentens dygtighed.
Regional (sparkling) wine BCB Vin eller mousserende vin, der fremstilles i England og Wales i overensstemmelse med reglerne i den nationale lovgiv-
Engelsk (1, 4) ning. »Regional wine« vil vare analyseret og vurderet organoleptisk. Dens art og karakter vil athange dels af produk-

tionsomrddet, dels af de anvendte druer og dels af producentens dygtighed.

DEL B — Traditionelle benzevnelser, jf. artikel 54, stk. 1, litra b), i forordning (EF) nr. 479/2008

BULGARIEN

KomnekumoHHo Buloarsk BOB Vin, der opfylder kravene til »special reserve« og er lagret i flasker i mindst et ar, og som kun udger op til halvdelen af

(collection) ulgars (1) »special reservecmangden.

Hoso Vin, der er fremstillet udelukkende af druer fra én hest og tappet inden udgangen af dret. Den kan salges med angi-

(young) BOB/BGB velsen »ny« indtil 1. marts det folgende ar. I'sd fald skal der pa etiketten ogsd vere angivelsen »salges indtil 1. marts
Bulgarsk I 606/2009«. Efter udlebet af fornavnte frist ma vinen ikke leengere vaere mearket med og frembydes som »ny«, og den

(1) vin, der stadig er i handelen, skal ometiketteres efter 31. marts det folgende &r i overensstemmelse med bekendtgarel-
sens krav.
[pemuym BGB Vin, der er fremstillet af én druesort, som er den bedste af hele hosten. Den producerede mengde ma hojst udgere en
. Bulgarsk -

(premium) (1) tiendedel af hele heosten.

[IpeMuyM OYK, WIIM ITBPBO 3apesKiIaHe B BOB Vin, der er lagret i nye egetrasfade med et rumindhold pd hejst 500 1.

ObuBa Bulgarsk 1)

(premium oak)

[Ipemuym pesepsa Buloarsk BGB Vin, der er produceret af én druesort og udger en bevaret mangde af den bedste del af heosten.

(premium reserve) 8 (1)

Pesepsa BOB/BGB Vin, der er produceret af én druesort, lagret mindst et ar regnet fra november i hostaret.

(reserve) Bulgarsk (1)
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Poserrarnep BOB Vin, der er produceret af anbefalede druesorter med et sukkerindhold p& mindst 22 vagtprocent. Vinen skal have et
(Rosenthaler) Bulgarsk 1) alkoholindhold pa mindst 11°. Dens kendetegn er, at der er tilsat druemost eller koncentreret druemost mindst 30 dage
inden afsendelsen.
CrietmasHa ceekimst Buloarsk BOB Vin, der er produceret af én druesort eller er en blanding, lagret i mindst to r regnet fra udlgbsdatoen i produktspe-
(special selection) g (1) cifikationen.
Crienmansa pesepsa Buloarsk BOB Vin, der er produceret af én druesort eller er en blanding, lagret i mindst et &r i egetreesfade regnet fra udlebsdatoen i
(special reserve) Hgars (1) produktspecifikationen.
TJEKKIET
Archivni vino Tiekkisk B(CI))B Vin, der bringes i omsatning tidligst tre dr efter hostdret.
Burc¢ak Tiekkisk BOB Delvis fermenteret druemost, hvor det virkelige alkoholindhold er hgjere end 1 % vol. og mindre end tre femtedele af
Jexias (1) det totale alkoholindhold.
Klaret Tiekkisk B((I))B Vin, der er produceret af bld druer uden fermentering af skallerne.
Koser, Koser vino Tiekkisk BOB Vin, der er produceret efter den liturgiske metode, der er foreskrevet i det mosaiske trossamfunds regler.
(1)
Labin Tiekkisk BGB Vin af bl druer, som er produceret uden fermentering af skallerne i det tjekkiske vindyrkningsomrade.
(1)
Mladé vino Tjekkisk BOB Vin, der udbydes til konsum senest inden udgangen af det kalenderér, hvor druerne til produktionen af vinen er hostet.
(1)
Mesni vino Tiekkisk BOB Vin, der er produceret efter en liturgisk metode og opfylder betingelserne for brug under den katolske kirkes religiose
Jexias (1) handlinger.
Panenské vino, Panenska sklizen Tiekkisk BOB Vin fra en vinmarks forste host. Som forste host regnes hosten i det tredje ar efter beplantning af marken.
(1)
Péstitelsky sekt () BOB Mousserende vin, der er klassificeret af de tjekkiske landbrugs- og fedevaremyndigheder og opfylder kravene i EU’s for-
Tjekkisk 4 ordninger til mousserende kvalitetsvin, og som er produceret i specifikke omréder af druer fra vinproducentens vin-
(#) marker.
Pozdni sbér Vin, der er klassificeret af de tjekkiske landbrugs- og fedevaremyndigheder, produceret af druer, der er hostet pd en
Tiekkisk BOB bestemt vinmark i det pdgaldende omrdde; hektarudbyttet er ikke foreget, druerne til produktion af vinen har et suk-
J (1) kerindhold pd mindst 21° NM, druehesten og vinfremstillingen, undtagen tapningen, finder sted i det pdgaldende
omrade, og vinen opfylder kvalitetskravene i gennemferelseslovgivningen.
Premium Trekkisk BOB Vin med typebetegnelse (druesortering, enkeltdruer eller torrede druer) fremstillet af druer, der for mindst 30 %’s ved-
Jexkis (1) kommende er angrebet af Botrytis cinerea P.

600T°LYT

Va

apuapi, suorun aystiedoing ua

I11/€61 1



Rezerva Tiekkisk BOB Vin, der er lagret mindst 24 mdneder pé treefade og derefter i flasker, mindst 12 mdneder for redvin og 6 méneder for
Jexkis (1) hvidvin og rosévin i fad.
Razdk, Rysak Tiekkisk BOB Vin, der er produceret af en blanding af druer eller druemost af hvide eller om nedvendigt bla druer.
(1)
Zréalo na kvasnicich, Krasleno na kvasni- Tiekkisk BOB Vin, der under produktionen har veeret i kontakt med beermen i mindst seks méneder.
cich, Skoleno na kvasnicich Jekkis (1)
() Benavnelsen »sekt« er ikke beskyttet.
TYSKLAND
Affentaler Tvsk BOB Oprindelsesbetegnelse for rad kvalitetsvin og Pradikatswein fremstillet af Blauer Spatburgunder-druen i omraderne
ys (1) Altschweier, Biihl, Eisental og Neusatz i byen Biithl samt Biithlertal og Neuweier-omradet i byen Baden-Baden.
Badisch Rotgold Tysk BOB Vin, der er fremstillet ved blanding af hvide druer, eventuelt knuste, med rede druer i et bestemt vindyrkningsomride
s (1) i Baden.
Classic (Klassic) Redvin eller hvid kvalitetsvin, der udelukkende er fremstillet af klassiske druesorter, der er typiske for omrddet. Mosten
BOB til produktionen har et naturligt mindste alkoholindhold, som er mindst 1 % vol. hgjere end det naturlige mindste alko-
Tysk 1 holindhold, der foreskrives i det vindyrkningsomréde, druerne er hostet i. Det totale alkoholindhold er mindst 11,5 %
(1) vol. Restsukkerindholdet ma ikke overstige 15 g/l og ikke veere hojere end det dobbelte af det totale syreindhold. Angi-
velse af en enkelt druesort og drgang, men ikke af smag.
Ehrentrudis Tysk BOB Oprindelsesbetegnelse for rosévin af hej og meget hej kvalitet, fremstillet af Blauer Spatburgunder-druesorten i
s (1) Tuniberg-omradet.
Federweisser BOB/BGB Delvis fermenteret druemost fra Tyskland med geografisk betegnelse eller fra andre EU-stater. Som geografisk beteg-
Tysk ] nelse anvendes de for »Landwein« definerede vindyrkningsomrédder. »Federweifler« er den mest gangse betegnelse for
(1) delvis fermenteret druemost, ndr der tages hensyn til forskellige regionale betegnelser.
Hock BOB Hvid vin med geografisk betegnelse fra Rhinomrédet, hvis restsukkerindhold ligger i et omréde, der berettiger til smags-
Tysk 1 betegnelsen »lieblich«. Benaevnelsens historie er, at »Hock« er et gammelt engelsk-amerikansk udtryk for rhinskvin, som
(1) kan spores tilbage til stednavnet »Hochheim« (ved Main i Rheingau-vindyrkningsomradet).
Liebfrau(en)milch BOB Traditionelt navn pé hvid tysk kvalitetsvin, der mindst bestdr af 70 % af en blanding af Riesling, Silvaner, Miiller-
Tysk 1 Thurgau eller Kerner, og som kommer fra omradet Nahe, Rheingau, Rheinhessen eller Pfalz. Restsukkerindholdet lig-
(1) ger i omradet »lieblich«. Neesten udelukkende til eksport.
Riesling-Hochgewichs (") Hvid kvalitetsvin, der udelukkende produceres af hvide druer af sorten Riesling. Mosten til produktionen har et natur-
Tysk BOB ligt mindste alkoholindhold, som er mindst 1,5 % vol. hejere end det naturlige mindste alkoholindhold, der foreskrives
Y (1) i det vindyrkningsomrade eller den del af vindyrkningsomradet, druerne er hestet i, og den skal ved en smagstest have
fdet mindst 3,0 point.
Schillerwein BOB Vin fra vindyrkningsomradet Wiirttemberg. Kvalitetsvin af lys rod til klar red farve, som er fremstillet ved blanding af
Tysk 1 hvide druer, eventuelt knuste, med rede druer, eventuelt knuste. »Schillersekt b.A.« og »Schillerperlwein b.A.« er tilladt,
(1) hvis grundvinen er »Schillerweine.
Weissherbst Kvalitetsvin eller »Pradikatswein¢, der er produceret i et bestemt vindyrkningsomréde af en enkelt rod druesort pa
Tvsk BOB grundlag af mindst 95 % most fra den forste lette presning. Druesorten angives sammen med benavnelsen »Weiffherbst«
Y (1) med samme skrifttype, storrelse og farve. Benavnelsen kan anvendes for mousserende kvalitetsvin, hvis den er pro-

duceret af vin med benavnelsen »Weiflherbst«.

() Benavnelserne »Riesling« og »Sekt« er ikke beskyttet.
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GRAEKENLAND

Aypénavn BOB/BGB Vin, der er produceret af druer, der er hostet pa marker tilhorende en virksomhed, hvor der ligger en bygning af typen
(Agrepavlis) Graesk (1,3, 4,8, »Agrepavlis«. Vinen skal vere produceret pa denne virksomhed.
11, 15, 16)
Auméh BOB/BGB Vin, der udelukkende er produceret af druer, der er hostet pd vinmarker tilhorende en virksomhed, og vinen skal vere
p p p g
(Ampeli) Grask (1,3, 4,8, produceret pa denne virksomhed.
11, 15, 16)
Apmeldvag(eq) BOB/BGB Vin, der udelukkende er produceret af druer, der er hostet pd vinmarker tilhgrende en virksomhed, og vinen skal vare
(Ampelonas (-¢s)) Graesk (1,3, 4,8, | produceret pa denne virksomhed.
11, 15, 16)
Apyovtikd BOB/BGB Vin, der er produceret af druer, der er hostet pa marker tilhgrende en virksomhed, hvor der ligger en bygning af typen
(Archontiko) Graesk (1,3, 4,8, »Archontiko«. Vinen skal vare produceret pa denne virksomhed.
11, 15, 16)
Kafa BGB Vin, der er lagret under kontrollerede forhold.
(Cava) Graesk (1, 3,811,
15, 16)
Ao diahektols apmehdves Grassk BOB Vin, der er produceret udelukkende af druer fra udvalgte vinmarker, hvor hektarudbyttet er sarlig lavt.
(Grand Cru) (3,15, 16)
Edwca Emiheypévog Grask BOB Udvalgt vin, der er lagret i et bestemt tidsrum under kontrollerede forhold.
(Grande réserve) (1, 3, 15, 16)
Kaotpo BOB/BGB Vin, der er produceret af druer, der er hostet pd marker tilherende en virksomhed, hvor der ligger en bygning eller en
(Kastro) Graesk (1,3, 4,8, ruin af et historisk slot. Vinen skal vere produceret pa denne virksomhed.
11, 15, 16)
Ktpa BOB/BGB Vin, der er produceret af druer, der er hestet pa vinmarker tilherende en virksomhed, der ligger i det pigaldende
(Ktima) Graesk (1,3,4,8, beskyttede vindyrkningsomréde.
11, 15, 16)
Aaotog Grassk BOB/BGB Vin, der er fremstillet af druer, der har ligget i solen eller skyggen med henblik pé delvis torring.
(Liastos) (1, 3, 15, 16)
Metoyt BOB/BGB Vin, der er produceret af druer, der er hostet pd vinmarker tilhorende en virksomhed, der ligger uden for det kloster,
(Metochi) Graesk (1,3, 4,8, den tilhorer.
11, 15, 16)
Movaotript BOB/BGB Vin, der er produceret af druer, der er hostet pa vinmarker tilherende et kloster.
otp p p
(Monastiri) Graesk (1,3, 4, 8,
11, 15, 16)
Napa Graesk BOB/BGB Sed vin, der anvendes til religiose ceremonier.
(Nama) (1)
uyTépt in me -betegnelsen »Santorini«, som udelukkende produceres pa gerne »Thira« og »Thiresiac, og som er lagret
Nuytép Grask BOB Vi d BOB-betegnelsen »S ini delukkende prod pa Thira« og »Thiresia«, og lag
(Nychteri) rees (1) pa fad i mindst tre maneder.
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Opewd ktrjpa BOB/BGB Vin, der er produceret af druer, der er hestet pa vinmarker, der tilhorer en virksomhed beliggende mere end 500 m
(Orino Ktima) Graesk (1,3,4,8, | over havet.
11, 15, 16)
Opewvog apmehovag BOB/BGB Vin, der udelukkende er produceret af druer, der er dyrket pa vinmarker beliggende mere end 500 m over havet.
(Orinos Ampelonas) Graesk (1,3, 4,8,
11, 15, 16)
[upyog BOB/BGB Vin, der er produceret af druer, der er hostet pd marker tilhorende en virksomhed, hvor der ligger en bygning af typen
(Pyrgos) Graesk (1,3,4,8, | »Pyrgos« Vinen skal vare produceret pa denne virksomhed.
11, 15, 16)
Emiloyn 1 Emi\eypévog Graesk BOB Udvalgt vin, der er lagret i et bestemt tidsrum under kontrollerede forhold.
(Réserve) xS (1,3, 15, 16)
Tahawdelg emheypévog Grask BOB Udvalgt hedvin, der er lagret i et bestemt tidsrum under kontrollerede forhold.
(Vieille réserve) (3,15, 16)
Bepvtéa Grask BGB Vin med traditionel betegnelse, som er produceret af druer, der er hastet pd vinmarker pa gen Zakynthos, hvor ogsd
(Verntea) ras (1) fremstillingen finder sted.
Vinsanto Graesk BOB Vin med BOB-betegnelsen »Santorini«, som produceres i Santo Erini-Santorini-komplekset pd eerne »Thira« og »Thi-
rees (1, 3,15, 16) | resiac af druer, der har ligget i solen.
SPANIEN
Amontillado BOB Tor hedvin (Vino generoso) med BOB »Jerez-Xéres-Sherry«, "Manzanilla-Sanltcar de Barramedac eller »Montilla-Moriles«
Spansk 3 med udtalt og fyldig aroma, ravfarvet eller gylden og med et virkeligt alkoholindhold pa 16-22°. Lagret i mindst to dr
(3) efter »criaderas y soleras«-systemet i egetrasfade med rumindhold hejst 1 000 L.
Afiejo spansk BOB/BGB Vin, der er lagret i mindst 24 méneder i alt, enten i egetraesfade med et rumindhold pa hejst 600 | eller i flasker.
(1)
Spansk BOB Hedvin med BOB »Malagac, lagret i 3-5 ér.
b 6)
Chacoli-Txakolina Vin med BOB »Chacoli de Bizkaia-Bizkaiko Txakolina«, »Chacoli de Getaria-Getariako Txakolina« eller »Chacoli de
Spansk BOB Alava-Arabako Txakolina, overvejende fremstillet af sorterne Ondarrabi Zuri og Ondarrabi Beltza. Vin med et virke-
P (1) ligt alkoholindhold pa mindst 9,5 % vol. (11 % vol. for hvidvin, der er fermenteret i fade), med et indhold af flygtig syre
pa hojst 0,8 mg/l og et totalt svovlindhold péd hejst 180 mg/l (140 mg/l for redvin).
Clasico Spansk BOB Vin med et restsukkerindhold pd mindst 45 g/l. Chile
P (3, 16)
Cream BOB Hedvin med benavnelsen »jerez-Xérés-Sherry«, »Manzanilla-Sanldcar de Barramedac, »Montilla-Moriles¢, »Malaga« eller
Engelsk 3 »Condado de Huelva« med indhold af reducerende stoffer pd mindst 60 g1, fra ravfarvet til mahognifarvet. Lagret i
(3) mindst to dr efter »criaderas y soleras«systemet eller »afiadas«systemet i egetrasfade.
Criadera S K BOB Hedvin med benavnelsen »jerez-Xérés-Sherry«, »Manzanilla-Sanldcar de Barramedac, »Montilla-Moriles¢, »Malaga« eller
pans (3) »Condado de Huelvac, som er lagret efter »criaderas y soleras«-systemet efter traditionen i omradet.
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Criaderas y Soleras

Hedvin med benavnelsen »jerez-Xérés-Sherry«, »Manzanilla-Sanldcar de Barramedac, »Montilla-Moriles¢, »Malaga« eller

Spansk BOB »Condado de Huelvac, hvor der benyttes et system med egetrasfade, de sikaldte »criaderas¢, som er anbragt oven pé
P (3) hinanden, idet arets vin placeres gverste i systemet og derefter ved delvise og successive omstikninger over lengere tid
passerer gennem en rakke trin eller »criaderas« og til sidst ndr sidste trin, »solera¢, hvor lagringsprocessen slutter.
Crianza Anden vin end mousserende vin, perlevin og hedvin, som opfylder folgende betingelser:
BOB — rodvin skal vaere lagret i mindst 24 maneder, deraf mindst 6 maneder i egetraesfade med et rumindhold pé hejst
Spansk 1) 33'01. N o n ' ) . ‘
—  hvidvin og rosévin skal vere lagret i mindst 18 maneder, deraf mindst 6 maneder i egetresfade med et rumind-
hold pa hejst 330 L.
Dorado BOB Hedvin med BOB »Ruedac« eller »Malagac, som er lagret.
Spansk
(3)
Fino BOB Hedvin (vino generoso) med BOB »Jerez-Xérés-Sherry«, "Manzanilla Sanliicar de Barramedac eller »Montilla Moriles« og
Spansk 3 med folgende egenskaber: stragul farve og ter, let bitter, let og behagelig smag. Lagret under »flor« i mindst to ar efter
(3) »criaderas y soleras«-systemet i egetrasfade med rumindhold hejst 1 000 1.
Fondillon BOB Vin med BOB »Alicante, fremstillet af overmodne druer af sorten Monastrell, som kvalitets- og sundhedsmassigt er af
Spansk 16 hejeste kvalitet. Ved gaeringen benyttes kun den naturligt forekommende ger, og det virkelige alkoholindhold pa
(16) mindst 16 % vol. skal veere udelukkende naturligt. Lagret mindst 10 dr i egetrasfade.
Gran reserva Anden vin end mousserende vin, perlevin og hedvin, som opfylder folgende betingelser:
BOB — rodvin skal veare lagret i mindst 60 maneder, deraf mindst 18 maneder i egetrasfade med et rumindhold pa hejst
Spansk 1) 3301, og resten af tiden i flasker
— hvidvin og rosévin skal vere lagret i mindst 48 maneder, deraf mindst 6 maneder i egetresfade med et rumind-
hold pa hejst 3301 og resten af tiden i flasker.
spansk BOB Mindste lagringstid for mousserende vin med BOB »Cava« er 30 maneder fra »tiraje« til »degiielle«.
(4)
Lagrima BOB Sed vin med BOB »Malagac, hvis fremstilling indebzrer, at mosten drypper af de knuste druer uden mekanisk pres-
Spansk 3) ning. Lagringen varer i mindst to ar og finder sted efter »criaderas y soleras«-systemet eller efter drgange i egetrasfade
med rumindhold hejst 1 000 1.
Noble Spansk BOB/BGB Vin, der er lagret i mindst 18 maneder i alt, enten i egetraesfade med et rumindhold pa hejst 600 1 eller i flasker.
(1)
BOB Hedvin med BOB »Mélagac, lagret i 2-5 ér.
Spansk
(3)
Oloroso Hedvin (vino generoso) med betegnelsen »Jerez-Xéres-Sherry«, »\Manzanilla-Sanltcar de Barrameda« eller »Montilla-
Spansk BOB Moriles«, som har folgende egenskaber: god krop, fyldig og bled, aromatisk, energisk, tor eller svagt sed, mahognifar-
pans (3) vet, virkeligt alkoholindhold 16-22°. Lagret i mindst to ar efter »criaderas y soleras«-systemet i egetraesfade med
rumindhold hejst 1 000 1.
Pajarete Spansk BOB Sad eller halvsed vin med BOB »Madlagac, lagret i mindst to dr efter »criaderas y soleras«systemet eller efter »afiadas« i
pans (3) egetraesfade med rumindhold hejst 1 000 1.
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Pélido Spansk BOB Hedvin (vino generoso) med betegnelsen »Condado de Huelvas, lagret i mere end tre dr ved en biologisk lagringspro-
pans (3) ces, med et virkeligt alkoholindhold pa 15-17 % vol.
Spansk BOB Hedvin med BOB »Ruedac, lagret i mindst fire ar, heraf mindst tre ar i egetrasfade.
P ()
Spansk BOB Vin med BOB »Mélaga« fremstillet af sorten Pedro Ximenez og/eller Moscatel uden tilseetning af »arrope« (kogt most),
pans (3) ikke lagret.
Palo Cortado BOB Hedvin (vino generoso) med betegnelsen »Jerez-Xérés-Sherry«, »Manzanilla-Sanlticar de Barrameda« eller »Montilla-
Spansk 3 Moriles«, hvis organoleptiske egenskaber svarer til aromaen hos en amontillado og smag og farve som en oloroso, og
(3) som har et virkeligt alkoholindhold pd 16-22 %. Lagret i to faser, forst en biologisk under »flor« og derefter en oxidativ.
Primero de Cosecha Spansk BOB Vin med BOB »Valencia¢, hestet i hostperiodens forste ti dage og tappet inden for de folgende 30 dage. Angivelse af
pans (1) hesten pa etiketten er obligatorisk.
Rancio Spansk BOB Vin, der har gennemgiet en kraftigt oxiderende lagringsproces med pludselige temperaturskift og med luftadgang, enten
pans (1, 3) i tree- eller glasbeholder.
Raya BOB Hedvin (vino generoso) med betegnelsen »Montilla-Moriles, som har omtrent samme egenskaber som »oloroso«, men
Spansk 3) mindre smag og aroma. Lagret i mindst to &r efter »criaderas y soleras«-systemet i egetrasfade med rumindhold hejst
1000 1.
Reserva Anden vin end mousserende vin, perlevin og hedvin, som opfylder folgende betingelser: Chile
— rodvin skal veare lagret i mindst 36 maneder, deraf mindst 12 maneder i egetrasfade med et rumindhold pa hejst
BOB
Spansk 1) 3301 og resten af tiden i flasker
— hvidvin og rosévin skal veere lagret i mindst 24 mdneder, deraf mindst 6 maneder i egetrasfade med et rumind-
hold pa hejst 330 1 og resten af tiden i flasker.
Sobremadre BOB Hvidvin med betegnelsen »Vinos de Madridc, der som folge af den sarlige fremstillingsmetode indeholder kuldioxidgas
Spansk g g g g g
pans (1) inden den egentlige geering af mosten med dens »madres« (ribbede og pressede druer).
Solera S K BOB Hedvin med benavnelsen »erez-Xéres-Sherry«, »Manzanilla-Sanltcar de Barramedac, »Montilla-Moriles«, »Mdlaga« eller
pans (3) »Condado de Huelvaq, som er lagret efter »criaderas y soleras«-systemet.
uperior in, der er fremstillet af mindst 85 % foretrukne sorter i de pageldende omrader. ile
Superi Spansk BOB Vin, d fi illet af mindst 85 % f k i de pageeldend ad Chil
P (1) Sydafrika
Y
Trasafiejo Spansk BOB Hedvin med BOB »Malagac, lagret i mere end fem ar.
b 6
Vino Maestro Vin med BOB »Malaga«, som produceres ved en meget ufuldstaendig garing, idet der inden geeringen tilsaettes 7 % vinal-
Spansk BOB kohol. Geeringen er derfor meget langsom, og den standser, nar alkoholindholdet er pa 15-16°, sdledes at restsukker-
P (3) indholdet efter gaeringen er pd 160-200 g/l. Lagret i mindst to ar efter »criaderas y soleras«-systemet eller »afiadasc-
systemet i egetreesfade med et rumindhold pa hejst 1 000 1.
Vendimia Inicial BOB Vin med betegnelsen »Utiel-Requena¢, som er fremstillet af druer, der er hestet i hestperiodens forste ti dage, og har et
Spansk 1) alkoholindhold pd 10-11,5 % vol. Den har som felge af den tidlige host nogle serlige egenskaber, bl.a. en svag afgi-

velse af kuldioxidgas.

911/€61 1

]

apuapi, suorup) aysiedoiny ua(q

600T°LYC



Viejo Spansk BOB/BGB Vin, der er lagret i 36 maneder med en oxideret karakter, bl.a. pd grund af pavirkning med lys, ilt, varme eller en kom-
pans (1) bination af disse faktorer.
BOB Hedvin (vino generoso) med BOB-betegnelsen »Condado de Huelva«, som har felgende egenskaber: god krop, fyldig og
Spansk 3 bled, aromatisk, energisk, tor eller svagt sed, mahognifarvet, virkeligt alkoholindhold 16-22°. Lagret i mindst to ar efter
(3) »criaderas y soleras«-systemet i egetrasfade med rumindhold hejst 1 000 1.
Vino de Tea Spansk BOB Vin fra det nordlige delomréde for BOB »La Palmac, lagret i traebeholdere af Pinus canariensis (»Tea«) i op til seks méane-
pans (1) der. Det virkelige alkoholindhold er for hvidvin 11-14 % vol., for rosévin 11-13 % vol. og for redvin 12-14 % vol.
FRANKRIG
Ambré BOB Artikel 7 i bekendtgorelse af 29. december 1997 bestemmer om BOB »Rivesaltes« folgende: For at vare berettiget til
Fransk 3 AOC-betegnelsen »Rivesaltes« suppleret med udtrykket »ambré« skal hvidvin vare produceret pd virksomheden i oxi-
(3) derende miljo indtil den 1. september i det andet ér efter hosten.
Clairet Fransk BOB BOB »Bourgogne, »Bordeaux«: lys redvin eller rosévin.
(1)
Claret Fransk BOB BOB »Bordeaux«: udtryk, der betegner en lys rodvin.
(1)
Tuilé Artikel 7 i bekendtgerelse af 29. december 1997 bestemmer folgende: For at veere berettiget til AOC-betegnelsen »Rive-
BOB 1z . . . I A
Fransk 3 saltes« suppleret med udtrykket »tuilé« skal rodvin vere produceret pd virksomheden i oxiderende milje indtil den
(3) 1. september i det andet ar efter hosten.
Vin jaune Fransk BOB BOB »Arbois¢, »Cotes du Jurac, »L’Etoile, »Chateau-Chalon« vin, der produceres udelukkende med de i de nationale reg-
rans (1) ler fastsatte druesorter: langsom fermentering og lagring i egetrasfade uden opfyldning i mindst seks ér.
Chateau BOB Historisk udtryk, der er knyttet til en omrade- og vintype og forbeholdt vin, der kommer fra en ejendom, der reelt eksi- | Chile
Fransk (1,3,4,5,6, | sterer og betegnes med nejagtig dette ord.
7,8, 9,15,
16)
Clos BOB Chile
(1,3,4,56,
Fransk 78915
16)
Cru artisan BOB For BOB »Médocs, »Haut-Médoc«, »Margauxe, »Moulise, »Listrace, »St Julienc, »Pauillace, »St Estephec
Fransk (1) Betegnelse med relation til en vins kvalitet, dens historie og en omradetype, som er udtryk for et anseelseshierarki mel-
lem vine fra en bestemt ejendom.
Cru bourgeois BOB For BOB »Médoce, »Haut-Médoc«, »Margauxe, »Moulise, »Listrace, »Saint-Julien¢, »Pauillace, »Saint-Estephe«: Betegnelse | Chile
Fransk 1 med relation til en vins kvalitet, dens historie og en omradetype, som er udtryk for et anseelseshierarki mellem vine fra
(1) en bestemt ejendom.
Cru classé, eventuelt suppleret med Grand, For BOB »Barsace, »Cotes de Provences, »Gravese, »Saint-Emilion grand cruc, »Médoce, »Haut-Médoce, »Margaux, »Pessac-
Premier Grand, Deuxi¢me, Troisiéme, Fransk BOB Leognan, »Saint Julienc, »Pauillace, »Saint Estéphes, »Sauternes.
Quatrieme, Cinquieme (1) Betegnelse med relation til en vins kvalitet, dens historie og en omrddetype, som er udtryk for et anseelseshierarki mel-

lem vine fra en bestemt ejendom.
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Edelzwicker Tysk BOB Vin med BOB »Alsaces, fremstillet af en eller flere druesorter som angivet i specifikationerne.
(1)
Grand cru BOB Udtryk med relation til en vins kvalitet, som er forbeholdt vin med en beskyttet oprindelsesbetegnelse, der er fastsat | Chile
Fransk (1,3, 4) ved bekendtgerelse, og nar dette udtryk anvendes kollektivt sammen med en oprindelsesbetegnelse. Schweiz
), Tunesien
Hors d’age Fransk BOB For BOB »Rivesaltes« og »Banyuls« kan benavnelsen benyttes for vin, der er lagret mindst fem dr efter fremstillingen.
(3)
Passe-tout-grains Fransk BOB Vin med BOB »Bourgognes, der er fremstillet af to druesorter som angivet i specifikationen.
(1)
Premier Cru BOB Udtryk med relation til en vins kvalitet, som er forbeholdt vin med en beskyttet oprindelsesbetegnelse, der er fastsat | Tunesien
Fransk 1y y P g
rans (1) ved bekendtgerelse, og ndr dette udtryk anvendes kollektivt ssmmen med en oprindelsesbetegnelse.
Primeur Fransk BOB Vin, som kan salges til konsum fra den tredje torsdag i november i hostaret.
(1)
Fransk BGB Vin, som kan szlges til konsum fra den tredje torsdag i oktober i hostéret.
(1)
ancio BOB For BOB »Grand Roussillon, »Rivesaltese, »Rasteaus, »Banyulse, »Maurye, »Clairette du Languedoc«: Udtryk med relation
Fransk til en vintype og en bestemt produktionsmetode, som er forbeholdt nogle kvalitetsvine som folge af deres alder og jord-
(1, 3) ype og p g g g)
’ bundsforhold.
Sélection de grains nobles For BOB »Alsace, »Alsace Grand Cru¢, »Condrieu«, »Monbazillac¢, »Graves supérieur«, »Bonnezeaux, »Jurancon,
Fransk BOB »Céronse, »Quarts de Chaume, »Sauternesc, »Loupiace, »Coteaux du Layons, »Barsace, »Sainte Croix du Montc, »Coteaux
(1) de I'’Aubances, »Cadillac«: Vin, der obligatorisk er fremstillet af druer, der manuelt er hostet selektivt ad flere omgange.
Malet er at heste druer, der er overmodne, angrebet af Botrytis eller koncentreret pa vinstokken.
Sur lie BOB For BOB »Muscadet«, »Muscadet Coteaux de la Loire«, »Muscadet-Cotes de Grandlieu«, »"Muscadet-Sévre et Maine, »Gros
Fransk 1 Plant du Pays Nantais«: Vin med sarlige specifikationer (f.eks. udbytte og alkoholindhold), som forbliver i kontakt med
(1) barmen indtil 1. marts i dret efter hostdret.
Fransk BGB For BGB »Vin de pays d’Oc, »Vin de pays des Sables du Golfe du Lion« Vin med sarlige specifikationer, som forbliver
rans (1) i fad mindre end en vinter og er i kontakt med barmen indtil tapningen.
Vendanges tardives Fransk BOB For BOB »Alsacec, »Alsace Grand Crue, »Jurangon«: Udtryk med relation til en vintype og en bestemt produktionsme-
rans (1) tode, som er forbeholdt vin af overmodne druer, og som opfylder bestemte krav til densitet og alkoholindhold.
illages BOB or »Anjous, »Beaujolais«, »Cote de Beaunec, »Cotes de Nuits«, »Cotes du Rhonec, »Cotes du Roussillon«, »Macon«:
Vill For BOB »Anj Beaujolais¢, »Cote de B Cotes de Nui Cotes du Rho Cotes du R ill Ma
Fransk 1 Udtryk med relation til en vins kvalitet, som er forbeholdt vin med en oprindelsesbetegnelse, der er fastsat ved bekendt-
(1) gorelse, og ndr dette udtryk anvendes kollektivt ssammen med en oprindelsesbetegnelse.
Vin de paille For BOB »Arbois¢, »Cotes du Jura«, »L'Etoile¢, »Hermitage«: Udtryk med relation til en fremstillingsmetode, der bestér i
Fransk BOB at udveelge druer af sorter, der er fastsat i de nationale regler, og lade dem terre i mindst seks uger, enten udlagt pa
(1) halmmatter eller riste eller ophangt. Lagret i mindst tre ar regnet fra presningsdatoen, heraf lagring i trabeholder i
mindst 18 mdneder.
ITALIEN
Alberata eller vigneti ad alberata aliensk BOB Serlig benevnelse, der er knyttet til »Aversa«-vintypen. Den refererer til den meget gamle vindyrkningstradition, som
taliens (1) forer til produktet.
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Amarone Eksklusiv historisk benavnelse, der er knyttet til produktionsmetoden for »Valpolicella«-vintypen. Den har siden old-
taliensk BOB tiden vaeret benyttet til at betegne oprindelsesstedet for den vin, der produceres ifelge en bestemt produktionsmetode,
(1) som anvender torrede druer og bygger pa fuldstendig forgaring af sukkeret. Det kan forklare »Amarone«-navnets
oprindelse. Det er en helt serlig og meget velkendt benavnelse, som i sig selv identificerer produktet.
Ambra Benavnelse, der er knyttet til produktionsmetoden og »Marsala«-vintypens sarlige ravgule farve, der kan véare mere eller
. BOB A . . . . . .
Italiensk 3 mindre mork. Den sarlige farve skyldes den langvarige produktionsmetode, som indebearer lagring og forfining, en pro-
(3) ces, hvorved den sker en betydelig reduktion af polyphenolernes oxygen og farvestofferne.
Ambrato Benavnelse, der er knyttet til produktionsmetoden og den szrlige ravfarve, der kan vare mere eller mindre mork, og
ltaliensk BOB som er karaktistisk for »Malvasia delle Lipari«- og »Vernaccia di Oristano«vintyperne. Den serlige farve skyldes den
(1, 3) langvarige produktionsmetode, som indebzrer lagring og forfining, en proces, hvorved den sker en betydelig reduk-
tion af polyphenolernes oxygen og farvestofferne.
Annoso BOB Benavnelse, der er knyttet til »Controguerra«-vintypen. Den er knyttet til den seerlige produktionsmetode, som inde-
Italiensk 1 beerer brug af terrede druer og en obligatorisk lagring i traebeholdere i mindst 30 maneder, inden det endelige produkt
(1) bringes i omsatning og indtages.
Apianum Lati BOB Eksklusiv benaevnelse, der anvendes pé »Fiano di Avellino«-vine. Det er en benavnelse med oprindelse i oldtiden. Den
atin (1) betegner, at druerne er gode, da de serlig bliver paskonnet af bier (vapi« pé italiensk).
Auslese Tvsk BOB Se den traditionelle benavnelse »sceltoc«. Eksklusiv benaevnelse, der anvendes pa »Caldaro«- og »Caldaro Classico — Alto
ys (1) Adige«-vine.
Buttafuoco Eksklusiv benavnelse, som er neje knyttet til den sarlige vintype, der kommer fra et delomrade af »Oltrepd Pavese«-
. BOB . . . . . . . .
Italiensk 16 vinene. Den har laenge vearet benyttet til at beskrive et helt serligt produkt, som ifelge ordets oprindelige betydning
(1,6) kan afgive en »sarlig kraftig varme.
Cannellino Eksklusiv benavnelse, der er knyttet til »Frascati«-vintypen og produktionen af den. Den har leenge vaeret benyttet til at
. BOB . o . . f
Italiensk 1 identificere den fornavnte vintype, der produceres ved en serlig proces, hvorved der fremkommer en vin, der er
(1) »abboccatoe, dvs. en smule sed og fyldig i munden.
Cerasuolo Traditionel og historisk benavnelse, som er ngje knyttet til »Cerasuolo di Vittoria«-vinene. Den er en integrerende del
Italiensk BOB af DOCG-betegnelsen og udger det ikke-geografiske aspekt. Benavnelsen relaterer bade til produktionen og til den spe-
(1) cielle farve. Ben@vnelsen benyttes ogsé traditionelt til at beskrive en anden type »Montepulciano d’Abruzzo«-vin, som
den er ngje knyttet til.
Chiaretto . BOB/BGB Benavnelse, der er knyttet til produktionsmetoden og farven pd den deraf folgende vintype, som er fremstillet af bla
Italiensk
(1,3,4,5, 6) | druer.
Ciaret taliensk BOB Eksklusiv benzvnelse pd »Monferrato«-vine, som er knyttet til produktets sarlige farve; navnet betyder oprindelig »lys
( ]) rodc.
Chateau BOB Benavnelse, der er knyttet til vinproducenten, og som ma benyttes, hvis druerne udelukkende kommer derfra og vin- | Chile
Fransk (1,3, 4,5,6, | produktionen finder sted pa samme virksomhed.
8, 15, 16)
Classico BOB Benavnelse, der er fastsat ved lov nr. 164/1992. Den er forbeholdt ikke-mousserende vin fra det aldste vindyrknings- | Chile
Italiensk (1, 3,8, 11, | omrade, der har udarbejdet sine egne BOB-regler.
15, 16)
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Dunkel Tysk BOB Benavnelse, der er knyttet til produktionsmetoden og den typiske merke farve pa den tilsvarende »Trentino«-vintype.
(1)
Fine ftaliensk BOB Benavnelse, der er ngje knyttet til en af »Marsala«-vintyperne. Den henviser til den sarlige produktionsmetode, som
taliens (3) indeberer lagring i mindst et dr, heraf mindst 8 méneder i traefade.
Fior d’Arancio BOB Benavnelse, der er knyttet til de to »Colli Euganei«-typer: mousserende vin og vin, der er »passitoc« (dvs. fremstillet af
Italiensk torrede druer). Den henviser til produktionsmetoden og den sarlige aroma ved produktet, der er fremstillet af moscato-
L6 P g g P
(1,6) druer, der er dyrket pé en helt speciel made.
Flétri BOB Benavnelse, der er knyttet til de specifikke »Valle d’Aosta« eller »Vallée d’Aoste« DOC-typer. Den henviser til produk-
Italiensk tionsmetoden og produktets typiske egenskaber, som fremkommer ved en helt bestemt produktionsmetode ud fra del-
(1) g P yp g p
vis torrede druer.
Garibaldi Dolce (eller GD) BOB Eksklusiv historisk benavnelse, der er knyttet til en bestemt »Marsala Superiore« DOC-type. I begyndelsen blev benav-
Italiensk nelsen brugt til @re for Garibaldi, som smagte denne vin, da han gik i land i Marsala. Han satte stor pris pd den pa
3 g g g pris pa den p
(3) grund af dens egenskaber, som skyldes den serlige produktionsproces, der indebzrer lagring i mindst to ar i treefade.
Governo all'uso toscano Oprindelig var benzvnelsen knyttet til »Chianti« og »Chianti Classico« BOB-vine. Senere blev den ogsé benyttet til »Colli
. BOB/BGB della Toscana Centrale« BGB-vine, som produceres i samme produktionsomrade. Den henviser til den sarlige produk-
Italiensk P p 8ep
(1) tionsproces, der benyttes i Toscana, hvor der sidst pd vinteren tilsattes torrede druer til vinen, hvilken setter en ny
geeringsproces i gang.
Gutturnio BOB Eksklusiv historisk benavnelse, der er knyttet til en vintype, der stammer fra et delomrade af »Colli Piacentini«-vinene.
Italiensk Den henviser til produktionsmetoden for den nevnte radvin, som er en meget typisk vin af hej kvalitet. Den blev ser-
(1, 8) p get typ )
’ veret i splvbagre af romersk oprindelse, som hed »gutturniume.
Italia Particolare (eller IP) Italiensk BOB Eksklusiv historisk benaevnelse, der er knyttet til »fine«-vintypen med »Marsala« DOC-betegnelsen. Oprindelig blev »Mar-
tafiens (3) sala« kun produceret til hjemmemarkedet.
Klassisch/Klassisches Ursprungsgebiet Tysk BOB Traditionelt produktionsomrade for »Caldaro« og »Alto Adige« (delomradet »Santa Maddalena« og »Terlano«).
Y (1) (Se definitionen af »Classico.)
Kretzer Tvsk BOB Benavnelse, der henviser til produktionsmetoden og den typiske rosé-farve.
Y (1) Benavnelsen benyttes til vin med typebetegnelserne »Alto Adigec, »Trentino« og »Teroldego rotalianoc.
Lacrima aliensk BOB Benavnelse, der er ngje knyttet til »Lacrima di Morro d’Alba«vinbetegnelsen og udger en integrerende del af den. Den
tafiens (1) henviser til den sarlige produktionsmetode, hvor en svag presning af druerne forer til et produkt af hej kvalitet.
Lacryma Christi BOB Eksklusiv historisk benavnelse, der er ngje knyttet til »Vesuvio«-vine. Den var traditionelt knyttet til nogle af disse vin-
Italiensk 13 typer (bdde normal vin, hedvin og mousserende vin), som produceres ved en serlig produktionsmetode, hvor en svag
(1,3) presning af druerne forer til et produkt af hej kvalitet med bestemte religiose konnotationer.
Lambiccato BOB Eksklusiv benavnelse, der er knyttet til en af »Castel San Lorenzo«-vintyperne. Den henviser til produkttypen og den
Italiensk I sarlige produktionsmetode, som bygger pa moscato-druer og hvor der sker en udbledning ved kontrolleret tempera-
(1) tur i seerlige beholdere, der traditionelt kaldes »lambicchic.
London Particolar (eller LP eller Inghil- Eksklusiv historisk benavnelse, der er knyttet til »superiore«-vintypen med »Marsala« DOC-betegnelsen. Benavnelsen
terra) eller forkortelsen benyttes traditionelt til at beskrive et produkt, der er bestemt til det engelske marked. Brugen af
Ttaliensk BOB engelsk er ogsa traditionel, og det fremgdr af produktspecifikationen og reglerne for »Marsala«-vine. Det er nemlig
(3) almindeligt kendt, at denne betegnelse pa en hedvin har féet sin betydning og sit omdemme som folge af de produ-

center og engelske vinhandlere, som siden opdagelsen af Marsala i 1773 har produceret og solgt denne usadvanlige
vin, som derved et blevet kendt over hele verden og iser i England.
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Occhio di Pernice

Benavnelse med tilknytning til nogle »Vin Santo«vintyper. Den henviser til produktionsmetoden og den serlige farve.

taliensk BOB Saledes betyder den sarlige produktionsmetode, som bygger pa rade druer, at der kan fremstilles et meget typisk pro-
(1) dukt med en usadvanlig farve, der reekker fra svagt til kraftig rosa. Benavnelsen betyder »agerhonegje« og skal udtrykke
vinens farve.

Oro ftaliensk BOB Benavnelse, der er knyttet til specifikke »Marsala«-vine. Den henviser til den serlige farve og produktionsmetoden, som

tafiens (3) forbyder brug af kogt most. Derved opnér man et prisvardigt produkt med mere eller mindre kraftig gylden farve.

Passito eller Vino passito eller Vino Pas- Benavnelse, der henviser til produkttypen og den tilsvarende produktionsmetode. Benavnelserne »passitoc, »vino pas-

sito Liquoroso taliensk BOB/BGB sito« og »vino passito liquoroso« er forbeholdt normal vin og hedvin, der er fremstillet ved fermentering af druer, der

(1, 3,15, 16) | er torret naturligt eller kunstigt, i overensstemmelse med kravene i produktspecifikationen. Ved lov nr. 82/2006 er
benavnelsen udvidet til ogsd at omfatte overmodne druer.

Ramie . BOB Eksklusiv benavnelse, der er knyttet til en af »Marsala«-vintyperne. Den henviser til produkttypen og den tilsvarende

Italiensk . . .
(1) produktionsmetode, der bygger pé delvis torrede druer.

Rebola taliensk BOB Eksklusiv benavnelse, der er knyttet til en af »Colli di Rimini«-vintyperne. Den henviser til produktionsmetoden og pro-

aliens (1, 15) dukttypen, hvis farveskala gér fra gylden til ravfarvet; produktet fremstilles af delvis torrede druer.

Recioto Historisk-traditionel benavnelse, der er ngje knyttet til navnet pd tre vine med oprindelsesbetegnelse, som produceres
i Veneto, nemlig »Valpolicella«, »Gambellara« og »Recioto di Soave«. Disse betegnelser horer til produktionsomréder,
der ligger taet pa hinanden og har samme traditioner, sarlig i provinserne Verona og Vicenza. Navnet stammer tilbage

Italiensk BOB fra det femte drhundrede, hvor skribenterne pa landet beskrev denne vin og lovpriste den som seerlig god. Den pro-
(1,4,5) duceredes kun i provinsen Verona, og navnet stammede fra »Retiac, der er betegnelsen pa det bakke/bjergomrade, som
dengang strakte sig fra omradet omkring Verona og Trento til omrdderne omkring Como og Valtellina. Benavnelsen
har saledes vearet i brug siden en fjern fortid, og den benyttes stadig til at betegne vin, der fremstilles ved den sarlige
metode med torring af druerne.

Riserva Vin, der har undergéet en vis lagring, mindst to ar for redvins vedkommende og et ar for hvidvins vedkommende, efter-

BOB fulgt af endnu en lagring i fade, ifelge produktspecifikationen. Produktspecifikationen skal ud over de seedvanlige krav
Italiensk (1, 3,4, 5, | indeholde krav om angivelse af drgangen p4 etiketten samt reglerne herfor, hvis vinen er blandet af forskellige drgange.
15, 16) Under BOB for mousserende vin og hedvin kan benzvnelsen benyttes ifolge betingelserne i den pdgaldende produkt-

specifikation og i overensstemmelse med EF-retten.

Rubino BOB Benzvnelse, der er knyttet til BOB-betegnelsen »Cantavenna«. Den henviser til hele processen og den sarlige farve.

Italiensk 1 Benavnelsen »Rubino« er desuden knyttet til de saerlige DOC-vintyper »Teroldego Rotaliano, »Trentino« og »Garda Colli
(1) Mantovanic, hvor den henviser til den serlige farve, produkterne har.

italiensk BOB Benavnelse, der er knyttet til specifikke »Marsala«-vintyper. Den henviser til den bestemte proces, hvor brug af kogt

tafiens (3) most er forbudt. Desuden har denne vin en serlig rubinred fare, som efter lagring far et ravfarvet sker.

Sangue di Giuda Eksklusiv historisk traditionel benavnelse, som er knyttet til den vintype, der produceres i »Oltrepo Pavese«-omradet.

Italiensk BOB Den har laenge vaeret i brug til at betegne en helt sarlig rodvin, som er sod, mousserende eller perlende og velsma-
(4,5, 8) gende, faktisk sd behagelig, at den i lighed med den kendte apostel bliver des mere forraderisk, jo mere man drikker af
den.

Scelto BOB Benavnelse, der er knyttet til »Caldaro«-vine, »Caldaro Classico — Alto Adige«-vine og »Colli del Trasimeno«- vine. Den

Italiensk 1) henviser til det specifikke produkt og den tilsvarende produktionsmetode, der begynder med udvelgelsen af druerne

(deraf benavnelsen, der betyder »udvalgte).
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Sciacchetra

Historisk-traditionel benavnelse, der er naert knyttet til »Cinque Terre«. Den henviser til de metoder, der benyttes til

Italiensk B?B fremstilling af produktet, herunder presningen af druerne og lagringen. Benzvnelsen betyder ordret »pres og opbevar
(1) uandrete, en metode, der benyttes til kvalitesprodukter.
Sciac-tra taliensk BOB Samme som ovenstdende (Schiacchetra). Forskellen er, at denne benavnelse gives til en bestemt vintype.
(1)
Spitlese Tysk BOB/BGB Se benavnelsen »Vendemmia tardivac, der bruges i provinsen Bolzano.
Y (1,3, 15, 16)
Soleras Benavnelse, der er knyttet til en specifik »Marsala«-hedvinstype. Den henviser til produktet og de bestemte produkti-
taliensk BOB onsmetoder, der kraver lagring i mindst fem &r i trefade. Brug af kogt most og koncentreret most er forbudt. Resul-
(3) tatet er et rent naturprodukt, der ikke indeholder tilsaetningsstoffer, end ikke med oprindelse i vin, dog selvfolgelig med
undtagelse af alkohol, da der er tale om en hedvin.
Stravecchio taliensk BOB Benavnelse, der kun er knyttet til »Marsala«-typerne »Vergine« og/eller »Soleras«. Den henviser til de bestemte produk-
aliens (3) tionsmetoder, der kraver lagring i mindst ti dr i traefade.
Strohwein BOB/BGB Se den traditionelle benavnelse »passitoc.
Tysk (1,3, 11, 15, | Den betyder ordret »halmvine, og henviser til den bestemte vin, der produceres i provinsen Bolzano efter en metode,
16) hvor druerne efter hesten torres pa halmmatter ifolge metoder, der er fastsat i de forskellige produktspecifikationer.
Superiore BOB Vin med hgjere kvalitetskrav og strengere produktionsregler end anden vin. Ifelge produktspecifikationen er der fol- | San Marino
) gende forskelle:
Italiensk (Ié 3i ; 1523)6’ a) et naturligt alkoholindhold i druerne pd mindst 0,5° vol.
o b) et totalt alkoholindhold pd mindst 0,5° vol.
Superiore Old Marsala Benzvnelse, der er knyttet til »Marsala Superiore«-vintypen. Den henviser til det specifikke produkt og de sarlige pro-
duktionsmetoder, der kraver lagring i mindst to ar i treefade. Det er et navn, som desuden indeholder en engelsk benayv-
Italiensk BOB nelse, der er traditionel for en hedvin og sanktioneret bide i produktspecifikationen og ved den lovgivning, der gaelder
(3) for Marsala-vin. Denne betegnelse har faet sin betydning og sit omdemme som folge af de producenter og engelske
vinhandlere, som i 1773 opdagede og siden har produceret og solgt denne sarlige vin, som derved et blevet kendt over
hele verden og iser i England.
Torchiato BOB Eksklusiv benavnelse, der er knyttet til »Colli di Conegliano — Torchiato di Fregona«-vine. Den henviser til de serlige
Italiensk 1) egenskaber ved produktet, som er resultatet af en omhyggelig produktionsmetode, hvor druerne udszttes for en svag
presning.
Torcolato Eksklusiv benavnelse, der er knyttet til en sarlig vintype kaldet »Breganze.
Italiensk BOB Den henviser til de s@rlige egenskaber ved produktet, som er resultatet af en omhyggelig produktionsmetode, hvor der
(1) benyttes delvis torrede druer. Nar druerne er hestet, haenges de op pé snore, der derefter drejes og haenges op igen. Det
er den torringsproces, druerne underkastes.
Vecchio taliensk BOB Benavnelse, der er knyttet til »Rosso Barlettac«-vine, »Aglianico del Vuture«vine, »Marsala«vine og »Falerno del Massico«-
tafiens (1,3) vine. Den henviser til lagringsbetingelserne og den efterfolgende lagring og forfining af produktet.
Vendemmia Tardiva BOB/BGB Benavnelse, der er knyttet til en produkttype, der indebzrer sen hest af druerne. Nér druerne modnes og terrer ind pd
Italiensk vinstokkene, hvor de udsattes for vind og vejr, opnas der et enestdende produkt, iser hvad angir sukkerindhold o
1,3,15,16 g vy op P & &
(1,3, 15, 16) aroma. Resultatet er en helt usedvanlig vin, der ogsd betegnes som dessertvin eller »meditationsvine.
Verdolino taliensk BOB/BGB Benavnelse, der henviser til produktionsmetoden og den serlige gronlige farve.
(1)
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Vergine Benavnelse, der er knyttet til »Marsala«-vine. Den henviser til det specifikke produkt og den sarlige produktionsme-
tode, som kraver mindst fem drs lagring i treefade og forbyder tilsetning af kogt eller koncentreret most. Resultatet er
. BOB et rent naturprodukt, der ikke indeholder tilsatte stoffer, end ikke med oprindelse i vin, dog med undtagelse af alkohol,
Italiensk SR . -
(1, 3) der nodvendigvis ma tilsattes til hedvin.
Benavnelsen er desuden knyttet til »Bianco Vergine Valdichiana«-vine. Den er knyttet til den traditionelle produktions-
metode, hvor gaeringen uden skaller forer til et rent og naturligt slutprodukt.
Vermiglio Haliensk BOB Benavnelsen er knyttet til »Colli dell’Etruria Centrale«-vine. Den henviser bade til de swrlige kvalitetsmessige egenska-
(1) ber og den sarlige farve.
Vino Fiore taliensk BOB Benavnelse, der er knyttet til den swrlige produktionsmetode for nogle hvidvine og rosévine. Metoden bestdr i en let
(1) presning af druerne, sd resultatet er en sarlig fin smag, der er vinens bedste side, dvs. dens »blomst« (»fiore«).
Vino Novello eller Novello taliensk BOB/BGB Benavnelsen er knyttet til den seerlige produktionsmetode og til den produktionsperiode, hvor markedsforing og for-
(1, 8) brug begynder den 6. november i hostéret.
Vin Santo eller Vino Santo eller Vinsanto Historisk-traditionel benavnelse, der er knyttet til nogle vine, der produceres i regionerne Toscana, Marche, Umbria,
Emilia Romagna, Veneto og Trentino Alto Adige.
Den henviser til den seerlige vintype og til den dertil svarende komplekse produktionsmetode, som indebzrer opbe-
varing og terring af druerne i egnede velventilerede rum og lang tids lagring i traditionelle traebeholdere.
taliensk BOB Der er fremsat mange antagelser om benavnelsens oprindelse, de fleste med forbindelse til middelalderen. Den mest
(1) trovaerdige traekker pa vinens religiose veerdi, idet denne vin blev anset for helt ekstraordineer og blev tillagt mirakulese
egenskaber.
Den blev sazdvanligvis benyttet ved gudstjenesterne, hvilket forklarer benzvnelsen »hellig vin« (vino santo).
Betegnelsen er stadig i brug og detaljeret beskrevet i BOB-specifikationerne. Det er en vintype, der er velkendt og bliver
paskennet over hele verden.
Vivace taliensk BOB/BGB Benavnelse, der henviser til produktionsmetoden og det tilsvarende produkt. Vinen er perlende pa grund af den inde-
(1, 8) holdte kuldioxid, der er en folge af en isoleret naturlig geringsproces.
CYPERN
Apmelovag (-c) Vin af druer, der er hostet pd vinmarker pd mindst 1 ha, som tilherer en landbrugsbedrift. Hele vinfremstillingen fore-
BOB/BGB Jal crusn Cer :
(Ampelonas (-es)) Grask (13,456 gar pd bedriften inden for omradet.
(Vineyard(-s)) 8’ 9’ 1; 16) WPC — Board act 6/2006
P (EF382/2007, 195, 5.4.2007)
Ktpa BOB/BGB Vin a{ druer., der er hostet pd vinmarker p& mindst 1 ha, som tilherer en landbrugsbedrift. Hele vinfremstillingen fore-
(Ktima) Graesk (13,45 6 gér pa bedriften.
(Domain) 8’ 9’ 1; 16) WPC — Board act 6/2006
o (EF382/2007, L95, 5.4.2007)
Movaotipt BOB/BGB Vin af druer, der er hostet pa vinmarker pd mindst 1 ha, som tilherer en landbrugsbedrift. P4 samme landbrugsomrade
(Monastiri) Graesk (1,3,4,5,6, ligger der et kloster. Hele vinfremstillingen foregdr pé bedriften.
(Monastery) 8,9,15, 16) | WPC — Board act 6/2006
} (EF382/2007, L95, 5.4.2007)
Movwr| BOB/BGB
(Moni) Graesk (1,3,4,5,6,
(Monastery) 8,9,15,16)
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LUXEMBOURG
Chéateau Fransk BOB Udtryk med relation til navnet pa en bedrift, forudsat at druerne udelukkende kommer fra bedriften og hele vinfrem- | Chile
rans (1) stillingen foregédr pa bedriften.
Grand premier cru Fransk BOB Vin, der er berettiget til det nationale segl »"Marque nationale«, ma ogsé vere forsynet med folgende kvalitetsbetegnel-
1 ser: »Vin classé, »Premier cruc eller »Grand premier cruc, som har varet i brug siden 1959. Disse betegnelser tildeles af
(1) p g g
en komité til de enkelte vine efter smagning og vurdering efter en 20 point-skala pa felgende made:
— vine, der fir under 12 point, far ingen officiel klassificering og ma ikke vare forsynet med »Marque nationale —
Premier cru appellation controlée« Tunesien
— vine, der far mindst 12,0 point, er officielt anerkendt som »Marque nationale — appellation controlée«
— vine, der fir mindst 14,0 point, far tildelt betegnelsen »Vin classé« ud over »\Marque nationale — appellation con-
troléec
Vin classé — vine, der fr mindst 16,0 point, far tildelt betegnelsen »Premier cru« ud over »"Marque nationale — appellation con-
troléec
— vine, der fir mindst 18,0 point, far tildelt betegnelsen »Grand premier cru« ud over »Marque nationale — appel-
lation controléec.
Vendanges tardives Betegnelse for en sent hostet vin, der udelukkende er fremstillet af sorterne Auxerrois, Pinot blanc, Pinot gris, Riesling
Fransk BOB eller Gewiirztraminer. Druerne skal vaere hostet manuelt, og det naturlige alkoholindhold skal mindst vare 95 Oechsle-
rans (1) grader for Riesling og mindst 105 Oechsle-grader for de andre sorter.
(national bekendtgeorelse af 8. januar 2001)
Vin de glace Betegnelse for vin, der produceret af druer, der er hestet frosne ved en temperatur pd minus 7 °C eller lavere. Til vin-
Eransk BOB fremstillingen ma der kun anvendes druer af sorterne Pinot blanc, Pinot gris og Riesling, og mosten skal have et natur-
rans (1) ligt alkoholindhold p& mindst 120 Oechsle-grader.
(national bekendtgorelse af 8. januar 2001)
Vin de paille Betegnelse for en vin, der udelukkende er fremstillet af sorterne Auxerrois, Pinot blanc, Pinot gris eller Gewiirz-
Fransk BOB traminer. Druerne skal vaere hostet manuelt og lagt ud til terring pad halmmatter i mindst to maneder. Halmmatterne
rans (1) kan erstattes af moderne riste. Druerne skal have et naturligt alkoholindhold pa mindst 130 Oechsle-grader.
(national bekendtgorelse af 8. januar 2001)
UNGARN
Aszi (3)(4)(5)(6) puttonyos U K BOB Vin, der er fremstillet ved at halde nyfremstillet vin, most eller ny geerende vin over Botrytis-angrebne druer (aszt), og
ngars (1) som er lagret i mindst tre ar (to ar i fad). Indholdet af sukker og sukkerfrit terstof er ogsa fastsat. Benavnelsen mé kun
5 anvendes for vin med BOB »Tokajic.
Aszueszencia BOB
Ungarsk
(1)
ikavér odvin fremstillet af mindst tre sorter og lagret i trefade i mindst 12 maneder. Der kan i lokale regler veere fastsat andre
Bikavé BOB Redvin fi illet af mind g lagret i treefade i mindst 12 méneder. Der kan i lokale regl f d
ngars specifikationer. Den skal vare produceret i Eger »Egri Bikavér« eller »Egri Bikavér Superior«) eller i Szekszar
Ungarsk 1 pecifikati Den skal prod i Eger (BOB »Egri Bikavér« eller »Egri Bikavér Superi ller i Szekszard (BOB
(1) »Szekszardi Bikavér«).
szencia aft fra botrytis-angrebne druer (asz1), som naturligt er af fra de kar, druerne samles ind i ved hesten. Restsuk-
E i U K BOB Saft fra botrytis-angrebne d ¢ ligt drypper af fra de kar, d les ind i ved h Restsuk
ngars 1 kerindhold mindst 450 g/l. Sukkerfrit torstof mindst 50 g/l. Benavnelsen ma kun anvendes for vin med BOB »Tokajic.
(1) 8 8 j
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Forditds U K BOB Vin, der er fremstillet ved at halde vin over presset aszi-frugtked af samme drgang, og som er lagret i mindst to &r (et
ngars (1) ar i fad). Ben@vnelsen mé kun anvendes for vin med BOB »Tokajic.
Maslds U K BOB Vin, der er fremstillet ved at halde vin over barme fra Tokaji Aszi-vin af samme drgang, og som er lagret i mindst to
ngars (1) ar (et ar i fad).
Késdi sziiretelésti bor Unearsk BOB/BGB Sent hestet. Mostens sukkerindhold skal veere mindst 204,5 g/l.
i (1
Vilogatott sziireteléstd bor Unearsk BOB/BGB Vin fremstillet af udvalgte druer. Mostens sukkerindhold skal veere mindst 204,5 g/l.
§ (1
Muzeélis bor Unoarsk BOB/BGB Vin, der er lagret i flasker i mindst fem &r.
i (1)
Siller Unearsk BOB/BGB Rodvin med meget lys farve som folge af den korte udbledningstid.
i (1
Szamorodni U K BOB Vin, der er fremstillet af botrytis-angrebne druer (aszd) og sunde druer, og som er lagret i mindst to ar (et ar i fad).
1 ostens sukkerindhold skal vare mindst 230,2 g/l. Den méd kun benyttes sammen me »Tokajic.
ngars (1) M kkerindhold skal indst 230,2 g/l. Den mé kun benyt d BOB »Tokaji
OSTRIG
Ausstich Tysk BOB/BGB Vinen skal veare fremstillet af druer fra ét hostdr, og der skal vare oplysninger om udvzlgelseskriterierne pé etiketten.
! (1)
Auswahl Tysk BOB/BGB Vinen skal vaere fremstillet af druer fra ét hostar, og der skal vaere oplysninger om udvelgelseskriterierne pa etiketten.
g (M
Bergwein Tysk BOB/BGB Vinen er fremstillet af druer dyrket pé terrasser eller stejle vinmarker med en haldning pa over 20 %.
4 (1
Klassik/Classic Tvsk BOB Vinen skal vare fremstillet af druer fra ét hostdr, og der skal vaere oplysninger om udvzlgelseskriterierne pé etiketten.
§ ()
Heuriger Tysk BOB/BGB Vinen skal vaere solgt til detailleddet inden udgangen af december maned efter druehesten og ma salges til forbrugerne
ys (1) indtil udgangen af marts maned det folgende dr.
Gemischter Satz Tysk BOB/BGB | Vinen skal vaere en blanding af forskellige hvidvine eller redvine.
g (1)
ubiliumswein BOB/BGB Vinen skal vare fremstillet af druer fra ét hostar, og der skal vare oplysninger om udvalgelseskriterierne pa etiketten.
Tysk g plysning g p
§ (1
Reserve Tvsk BOB Vinen skal have et alkoholindhold p& mindst 13 % vol. For redvin kan kvalitetskontrolnummeret forst tildeles fra den
s 1 1. november i dret efter hostdret, og for hvidvin forst fra den 15. marts i ret efter hostaret.
(1) g
Schilcher Tysk BOB/BGB Vinen skal vare produceret i Steiermark og udelukkende af druer af Blauer Wildbacher-sorten, der er dyrket i vindyrk-
ys (1) ningsomrédet Steirerland.
Sturm Tysk BGB Delvis fermenteret druemost med et alkoholindhold pd mindst 1 % vol. »Sturm« skal salges mellem august og decem-

(1)

ber i hostdret og stadig veere under gaering ved salget.
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PORTUGAL

Canteiro Portugisisk BOB Vinen er efter geeringen tilsat alkohol og lagret i fade i mindst to &r og skal vare opfert i et serligt register.
(3) [Portaria n® 125/98 af 24.7.1998]
Colheita Seleccionada Benavnelse, der er forbeholdt vin med geografisk betegnelse eller oprindelsesbetegnelse, og som er emballeret i glas-
. BOB flasker. Den skal have karakteristiske organoleptiske egenskaber og et virkeligt alkoholindhold pa mindst 1 % vol. over
Portugisisk L L . . . > .
(1) det lovpligtige minimum. Den skal vare opfert i et sarligt register med angivelse af hostaret.
[Portaria n® 924/2004 af 26.7.2004]
Crusted/Crusting Portvin med usadvanlige organoleptiske egenskaber, red og fyldig pa tapningstidspunktet, med fin aroma og smag,
BOB fremstillet ved blanding af vin af forskellige drgange, s& der opnds de komplementzre organoleptiske egenskaber, som
Engelsk 3) forer til dannelse af en belaegning (crust) pa flaskens inderside, hvilket udger en del af lagringen; retten til brug af benaev-
nelsen er anerkendt af Instituto dos Vinhos do Douro e do Porto.
[Regulamento n°® 36/2005, af 18.4.2005]
Escolha BOB Benavnelse der er forbeholdt vin med geografisk betegnelse eller oprindelsesbetegnelse, og som er emballeret i glas-
Portugisisk 1) flasker. Den skal have karakteristiske organoleptiske egenskaber, og skal vare opfert i et sarligt register.
[Portaria n® 924/2004, af 26.7.2004]
Escuro BOB Vin med intens aroma, der skyldes orange og isar brune farvestoffer, der stammer fra oxidation af farvestoffer i vinen
Portugisisk 3) og udtraekning af materiale fra fadet.
[Portaria n® 125/98 af 24.7.1998]
Fino BOB Elegant kvalitetsvin med perfekt balance mellem syrens friskhed, fyldig modenhed og aromatisk fylde, som er udviklet
Portugisisk 3) under lagringen i fad.
[Portaria n® 125/98 af 24.7.1998]
Frasqueira BOB Vin, hvor betegnelsen er knyttet til hostret. Produktet skal vaere fremstillet af traditionelle sorter, lagret i mindst 20 &r
Portugisisk 3) og udvise serlige kvalitetstraek. Det skal desuden vaere opfort i et sarligt register for og efter tapning.
[Portaria n® 125/98 af 24.7.1998]

Garrafeira 1. Benavnelse, der er forbeholdt vin med geografisk betegnelse eller oprindelsesbetegnelse og knyttet til hostaret.
Vinen skal have karakteristiske organoleptiske egenskaber, hvilket for redvin vil sige lagring i mindst 30 méne-
der, deraf mindst 12 méneder i glasflasker, og for hvidvin og rosévin lagring i mindst 12 méneder, deraf mindst

Portugisisk BOB/BGB seks mdneder i glasflasker. Den skal vaere opfort i et seerligt register.
(1.3) [Portaria n° 924/2004, af 26.7.2004]
2. Portvin, som efter en vis tids lagring i trefade opbevares i glasemballage i mindst otte ar, hvorefter den tappes.
[Regulamento n°® 36/2005, af 18.4.2005]
Lagrima Portugisisk BOB Portvin med et sukkerindhold svarende til en densitet pd 1 034-1 084 ved 20 °C.
(3) [Decreto-Lei n® 166/86, af 26.6.1986]
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Leve 1. Benavnelse, der er forbeholdt vin fra regionen Estremadura, som har et naturligt alkoholindhold pa mindst det i
det pagaldende vindyrkningsomrade kravede, et virkeligt alkoholindhold pé hejst 10 % vol., et indhold af bun-
det syre pd mindst 4,5 g/l udtrykt i vinsyre og et tryk pa hejst 1 bar. Desuden skal de @vrige analyseparametre
ligge inden for de veerdier, der er fastlagt for vin med geografisk betegnelse generelt.

Portucisisk BOB [Portaria n°® 1066/2003 af 26.9.2003]

s (1, 3) 2. Benavnelse, der er forbeholdt vin fra regionen Ribatejano, som har et naturligt alkoholindhold pa mindst det i
det pageeldende vindyrkningsomrade kraevede, et virkeligt alkoholindhold pé hejst 10,5 % vol., et indhold af bun-
det syre pa mindst 4 g/l udtrykt i vinsyre og et tryk pa hejst 1 bar. Desuden skal de ovrige analyseparametre ligge
inden for de vaerdier, der er fastlagt for vin med geografisk betegnelse generelt.

[Portaria n® 424/2001, af 19.4.2001]
Nobre BOB Benavnelse, der er forbeholdt oprindelsesbetegnelsen Dao; betingelserne i Dao-vindyrkningsomrédets forskrifter skal
Portugisisk 1) vaere opfyldt.
[Decreto-Lei n® 376/93, af 5.11.1993]

Reserva 1. Benavnelse, der er forbeholdt vin med geografisk betegnelse eller oprindelsesbetegnelse, og som er emballeret i
glasflasker; den er knyttet til hostdret. Vinen skal have karakteristiske organoleptiske egenskaber og et virkeligt
alkoholindhold pa mindst 0,5 % vol. over det lovpligtige minimum. Den skal veare opfort i et sarligt register.

2. Benavnelse, der er forbeholdt mousserende kvalitetsvin og mousserende vin med geografisk betegnelse eller oprin-
delsesbetegnelse. Vinen skal veare lagret i 12-24 méneder, inden barmen udtages.
Portugisisk (IB(3)B4) 3. Benavnelse, der er forbeholdt hedvin med geografisk betegnelse eller oprindelsesbetegnelse, og som er tappet i
» 2 glasflasker; den er knyttet til hostaret. Vinen ma forst salges efter tre ar og skal vere opfert i et sarligt register.
[Portaria n® 924/2004, af 26.7.2004]
4. Portvin med karakteristiske organoleptiske egenskaber, herunder kompleks aroma og smag, som opnds ved blan-
ding af vin pé forskellige lagringstrin, hvorved den far sine specifikke organoleptiske egenskaber.
[Regulamento n°® 36/2005, af 18.4.2005]
Velha reserva (ou grande reserva) BOB Benavnelse, der er forbeholdt mousserende kvalitetsvin og mousserende vin med geografisk betegnelse eller oprindel-
Portugisisk 1 3) sesbetegnelse. Vinen skal vere lagret i 36 mdneder, inden baermen udtages.
’ [Portaria n® 924/2004, af 26.7.2004]
Ruby BOB Portvin af red eller morkered farve. Det er vin, hvor producenten seger at begrense udviklingen af den merkerede | Sydafrika ()
Engelsk 3) farve og bibeholde en ung vins frugtsmag og styrke.
[Regulamento n°® 36/2005, af 18.4.2005]
Solera BOB Vin, som er knyttet til en hestdato, der er partiets basis. Hvert ar udtages der til tapning hejst 10 % af partiet, som erstat-
Portugisisk 3) tes af en anden kvalitetsvin. Der tillades hejst 10 tilsetninger, hvorefter al vinen tappes pa én gang.
[Portaria n® 125/98 af 24.7.1998]
Super reserva BOB Benavnelse, der er forbeholdt mousserende kvalitetsvin og mousserende vin med geografisk betegnelse eller oprindel-
Portugisisk ) sesbetegnelse. Vinen skal vare lagret i 24-36 mdneder, inden barmen udtages.

[Portaria n® 924/2004, af 26.7.2004]
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Superior

Portugisisk

BOB
(1,3)

1. Benavnelse, der er forbeholdt vin med geografisk betegnelse eller oprindelsesbetegnelse, og som er emballeret i
glasflasker. Vinen skal have karakteristiske organoleptiske egenskaber og et virkeligt alkoholindhold p& mindst 1 %
vol. over det lovpligtige minimum. Den skal vaere opfert i et serligt register.

2. Benavnelse, der er forbeholdt hedvin med geografisk betegnelse eller oprindelsesbetegnelse, og som er tappet i
glasflasker. Vinen ma forst salges efter fem dr og skal vaere opfort i et sarligt register.

[Portaria n® 924/2004, af 26.7.2004]

Tawny

Engelsk

BOB
(3)

Rad portvin, der er lagret i traebeholdere i mindst syv ér. Vinen fremstilles ud fra forskellige vinpartier, der er lagret i
fade i tidsrum af forskellig leengde. Med tiden udvikler vinens farve sig i retning af tawny, medium tawny eller light
tawny og en bouquet af torret frugt og trae; jo aldre vinen er, des kraftigere er disse aromaer.

[Regulamento n°® 36/2005, af 18.4.2005]

Sydafrika (')

Vintage, eventuelt suppleret med Late Bottle
(LBV) eller Character

Engelsk

BOB
(3)

Portvin med serdeles gode organoleptiske egenskaber, der er fremstillet af en enkelt host, red og fyldig pa godkendel-
sestidspunktet, med fin aroma og smag; retten til brug af benavnelsen er anerkendt af Instituto dos Vinhos do Douro
e do Porto. Retten til benavnelsen »Late Bottled Vintage« eller »LBV« indtreeder i det fjerde ar efter hostaret, og sidste
tapning kan finde sted den 31. december i det sjette &r efter hostaret.

[Regulamento n® 36/2005, af 18.4.2005]

Vintage

Engelsk

BOB
3)

Portvin med usadvanlige organoleptiske egenskaber, der er fremstillet af en enkelt host, red og fyldig pa godkendel-
sestidspunktet, med meget fin aroma og smag; retten til brug af ben@vnelsen og den tilsvarende dato er anerkendt af
Instituto dos Vinhos do Douro e do Porto. Retten til benavnelsen »Vintage« indtraeder det andet ar efter hostaret, og
sidste tapning skal finde sted senest den 30. juli i det tredje ar efter hesten. Vinen mé forst bringes i omsatning den
1. maj i det andet dr efter hostéret.

[Regulamento n°® 36/2005, af 18.4.2005]

Sydafrika ()

() Udtrykkene »Rubyx, »Tawny« og »Vintage« benyttes i kombination med Sydafrikas geografiske betegnelse »CAPE«.

RUM_ZANIEN
Rezervd BOB/BGB Vin, der er lagret mindst seks méaneder i egetrasfade og mindst seks méneder i flasker.
Rumensk
(1)
Vin de vinotecd BOB Vin, der er lagret mindst et ar i egetraesfade og mindst fire &r i flasker.
Rumeensk
(1, 15, 16)
SLOVAKIET
Mladé vino Slovakisk BOB Vinen skal vare tappet inden udgangen af det kalenderdr, hvor druerne til fremstilling af vinen er hestet. Vinen ma
ovaKis (1) bringes i omsztning den ferste mandag i november i samme ér.
Archivne vino Slovakisk BOB Vinen skal veere lagret i mindst tre ar efter hosten af de druer, der er benyttet til produktion af vinen.
(1)
Panenskd troda Slovakisk BOB Druerne til fremstillingen er fra den forste host fra vinmarken. Forste hest finder sted tredje r eller senest fjerde ar

(1)

efter plantningen.
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SLOVENIEN

Mlado vino Slovensk BGB/PGO | Vin, der tidligst mé bringes i omsaetning 30 dage efter hosten, og kun til den 31. januar.
(1)

Bemarkninger:

(") BOB (beskyttet oprindelsesbetegnelse) eller BGB (beskyttet geografisk betegnelse), suppleret med angivelse af kategori af vinavlsprodukter som omhandlet i bilag IV til forordning (EF) nr. 479/2008.
() Ordene i kursiv har kun orienterende og/eller forklarende formél og er ikke omfattet af bestemmelserne i artikel 3. Da de kun er vejledende, traeder de i intet tilfelde i stedet for den galdende nationale lovgivning.
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BILAG XIII

UDTRYK, DER HENVISER TIL EN BEDRIFT

Medlemsstat eller tredjeland

Udtryk

Dstrig Burg, Domine, Eigenbau, Familie, Gutswein, Giiterverwaltung, Hof, Hofgut, Kloster,
Landgut, Schloss, Stadtgut, Stift, Weinbau, Weingut, Weingartner, Winzer, Winzermeister

Tjekkiet Sklep, vinafsky dtim, vinafstvi

Tyskland Burg, Domine, Kloster, Schloss, Stift, Weinbau, Weingartner, Weingut, Winzer

Frankrig Abbaye, Bastide, Campagne, Chapelle, Chateau, Clos, Commanderie, Cru, Domaine, Mas,
Manoir, Mont, Monasteére, Monopole, Moulin, Prieuré, Tour

Grakenland Aypénavdn  (Agrepavlis), Apmeh (Ampeli), Aumehovag(-ec) (Ampelonas-(es)), Apxovtiko
(Archontiko), Kaotpo (Kastro), Ktpa (Ktima), Metoyt (Metochi), Movaotipt (Monastiri), Opewo
Ktpa (Orino Ktima), TTopyog (Pyrgos)

Italien abbazia, abtei, ansitz, burg, castello, kloster, rocca, schlofl, stift, torre, villa

Cypern Apnehovag (-eg) (Ampelonas (-es), Ktpa (Ktima), Movaotpt (Monastiri), Movi (Moni)

Portugal Casa, Herdade, Paco, Paldcio, Quinta, Solar

Slovakiet Kastiel, Karia, Pivnica, Vinarstvo, Usadlost

Slovenien Klet, Kmetija, Posestvo, Vinska klet
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BILAG XIV

ANGIVELSE AF SUKKERINDHOLDET

Udtryk

Anvendelsesbetingelser

DEL A — Liste over udtryk, der skal anvendes i forbindelse med mousserende vin, mousserende vin tilsat kul-
syre, mousserende kvalitetsvin og aromatisk mousserende kvalitetsvin

brut nature, naturherb, bruto natural, pas dosé, dosage zéro,
natiralusis briutas, Ists bruts, piirodné tvrdé, popolnoma
suho, dosaggio zero, Opror Hatop, brut natur

Hvis sukkerindholdet er pa under 3 g/l; disse udtryk ma kun
anvendes i forbindelse med produkter, som ikke er tilsat suk-
ker efter udviklingen af de mousserende egenskaber.

extra brut, extra herb, ekstra briutas, ekstra brut, ekstra bruts,
zvlasté tvrdé, extra bruto, izredno suho, ekstra wytrawne,
excrpa Opror

Hvis sukkerindholdet er p& mellem 0 og 6 g/l.

brut, herb, briutas, bruts, tvrdé, bruto, zelo suho, bardzo
wytrawne, 6ptor

Hvis sukkerindholdet er p& under 12 g/l.

extra dry, extra trocken, extra seco, labai sausas, ekstra kuiv,
ekstra sausais, kiillonlegesen szdraz, wytrawne, suho, zvldsté
suché, extra suché, excrpa cyxo, extra sec, ekstra tor

Hvis sukkerindholdet er pd mellem 12 og 17 g/l

sec, trocken, secco, asciutto, dry, ter, &npog, seco, torr, kuiva,
sausas, kuiv, sausais, szdraz, potwytrawne, polsuho, suché,
cyxo

Hvis sukkerindholdet er pa mellem 17 og 32 g/l

demi-sec, halbtrocken, abboccato, medium dry, halvter,
nuiénpog, semi seco, meio seco, halvtorr, puolikuiva, pusiau
sausas, poolkuiv, pussausais, félszdraz, pétstodkie, polsladko,
polosuché, polosladké, nonycyxo

Hvis sukkerindholdet er pd mellem 32 og 50 g/l.

doux, mild, dolce, sweet, sad, y\ukog, dulce, doce, sot, makea,
saldus, magus, édes, helu, stodkie, sladko, sladké, cnanxo,
dulce, saldais

Hvis sukkerindholdet er pa over 50 g/l.

DEL B — Liste over udtryk, der skal anvendes i forbindelse med andre produkter end dem, der er nevnt i del A

cyxo, seco, suché, tor, trocken, kuiv, Enpoc, dry, sec, secco,
asciuttto, sausais, sausas, szdraz, droog, wytrawne, seco, sec,
suho, kuiva

Hvis sukkerindholdet ikke overstiger:

— 4gfleller

— 9 g/, safremt det totale syreindhold udtrykt i g vinsyre/l
hejst er 2 g/l mindre end indholdet af restsukker.

nonycyxo, semiseco, polosuché, halvter, halbtrocken, pool-
kuiv, nuiénpoc, medium dry, demi-sec, abboccato, pussausais,
pusiau sausas, félszdraz, halfdroog, pétwytrawne, meio seco,
adamado, demisec, polsuho, puolikuiva, halvtorrt

Hvis sukkerindholdet overstiger ovennavnte maksimum,

men ikke overstiger:

— 12 gfleller

— 18¢g/l, sifremt det totale syreindhold udtrykt i g
vinsyre[l hojst er 10 g/l mindre end indholdet af rest-
sukker.

nonycnanko, semidulce, polosladké, halvsed, lieblich, pool-
magus, npiyAukog, medium, medium sweet, moelleux, ama-
bile, pussaldais, pusiau saldus, félédes, halfzoet, potstodkie,
meio doce, demidulce, polsladko, puolimakea, halvsott

Hvis sukkerindholdet er hgjere end ovennavnte maksimum,
men ikke over 45 g/l

cnagko, dulce, sladké, sed, siiss, magus, y\ukog, sweet, doux,
dolce, saldais, saldus, édes, helu, zoet, stodkie, doce, dulce,
sladko, makea, sott.

Hvis sukkerindholdet er pd mindst 45 g/I.
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BILAG XV

LISTE OVER DRUESORTER TIL VINFREMSTILLING OG SYNONYMER HERFOR, DER KAN ANVENDES VED
MARKNINGEN AF VIN

DEL A — Liste over druesorter til vinfremstilling og synonymer herfor, der kan anferes ved maerkningen af vin i
henhold til artikel 62, stk. 3

Beskyttet oprindelsesbeteg-
nelse eller beskyttet geogra-

Sortsnavn eller synonymer herfor

Lande, der kan anvende sortsnavnet eller et af synony-
merne herfor (1)

fisk betegnelse

1 Alba (IT) Albarossa Italien®

2 Alicante (ES) Alicante Bouschet Grakenland®, Italien®, Portugal’, Algeriet’,
Tunesien®, USA®, Cypern®, Sydafrika
N.B.: Navnet »Alicante« md ikke anvendes alene til betegnelse

af vin.

3 Alicante Branco Portugal®

4 Alicante Henri Bouschet Frankrig’, Serbien og Montenegro(6)

5 Alicante Italien®

6 Alikant Buse Serbien og Montenegro(4)

7 Avola (IT) Nero d’Avola Italien

8 Bohotin (RO) Busuioacd de Bohotin Rumznien

9 Borba (PT) Borba Spanien’

10 Bourgogne (FR) Blauburgunder Den Tidligere Jugoslaviske Republik Makedonien
(13-20-30), Dstrig (18-20), Canada (20-30), Chile
(20-30), Italien (20-30)

11 Blauer Burgunder Ostrig (10-13), Serbien og Montenegro (17-30),
Schweiz

12 Blauer Frithburgunder Tyskland (24)

13 Blauer Spitburgunder Tyskland (30), Den Tidligere Jugoslaviske Repu-
blik Makedonien (10-20-30), @strig (10-11), Bul-
garien (30), Canada (10-30), Chile (10-30),
Rumanien (30), Italien (10-30)

14 Burgund Mare Rumaenien (35, 27, 39, 41)

15 Burgundac beli Serbien og Montenegro (34)

16 Burgundac Crni Kroatien®

17 Burgundac crni Serbien og Montenegro (11-30)

18 Burgundac sivi Kroatien®, Serbien og Montenegro®

19 Burgundec bel Den Tidligere Jugoslaviske Republik Makedo-
nien®

20 Burgundec crn Den Tidligere Jugoslaviske Republik Makedo-
nien (10-13-30)

21 Burgundec siv Den Tidligere Jugoslaviske Republik Makedo-
nien’

22 Early Burgundy USA°

23 Fehér Burgundi, Burgundi Ungarn (31)

24 Frithburgunder Tyskland (12), Nederlandene®

25 Grauburgunder Tyskland, Bulgarien, Ungarn®, Rumaenien (26)

26 Grauer Burgunder Canada, Rumanien (25), Tyskland, @strig

27 Grossburgunder Rumenien (37, 14, 40, 42)

28 Kisburgundi kék Ungarn (30)

29 Nagyburgundi Ungarn®

30 Spétburgunder Den Tidligere Jugoslaviske Republik Makedonien
(10-13-20), Serbien og Montenegro (11-17), Bul-
garien (13), Canada (10-13), Chile, Ungarn (29),
Moldova®, Rumenien (13), Italien (10-13), Det
Forenede Kongerige, Tyskland (13)

31 Weiflburgunder Sydafrika (33), Canada, Chile (32), Ungarn (23),
Tyskland (32, 33), Dstrig (32), Det Forenede Kon-
gerige®, Italien

32 Weifler Burgunder Tyskland (31, 33), @strig (31), Chile (31),
Schweiz’, Slovenien, Italien

33 Weissburgunder Sydafrika (31), Tyskland (31, 32), Det Forenede
Kongerige, Italien

34 Weisser Burgunder Serbien og Montenegro (15)
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r?eelsslzyerltleetr({)I;rslllcl;fitiste;zz;%l- Sortsnavn eller synonymer herfor Lande, der kan anvende SO}? sx;avnle t eller et af synony-
fisk betegnelse merne herfor (')
35 Calabria (IT) Calabrese Italien
36 Cotnari (RO) Grasd de Cotnari Rumezenien
37 Franken (DE) Blaufrinkisch Tjekkiet (39), @strig®, Tyskland, Slovenien (Modra
frankinja, Frankinja), Ungarn, Rumanien (14, 27,
39, 41)
38 Francusa Rumenien
39 Frankovka Tjekkiet (37), Slovakiet (40), Rumanien (14, 27,
38, 41)
40 Frankovka modrd Slovakiet (39)
41 Kékfrankos Ungarn, Rumeanien (37, 14, 27, 39)
42 Friuli (IT) Friulano Italien
43 Graciosa Graciosa Portugal®
44 Menuuk Menauk Bulgarien
Melnik Melnik
45 Moravské (CZ) Cabernet Moravia Tjekkiet’
46 Moravia dulce Spanien®
47 Moravia agria Spanien®
48 Muskat moravsky Tjekkiet’, Slovakiet
49 Odobesti (RO) Galbend de Odobesti Rumaenien
50 Porto (PT) Portoghese Italien®
51 Rioja (ES) Torrontés riojano Argentina®
52 Sardegna (IT) Barbera Sarda Italien
53 Sciacca (IT) Sciaccarello Frankrig
DEL B — Liste over druesorter til vinfremstilling og synonymer herfor, der kan anferes ved markningen af vin i
henhold til artikel 62, stk. 4
r?eelsslzyetltleetr({)I;rslllcl;fitiste;:z;i- Sortsnavn eller synonymer herfor Lande, der kan anvende SO}? sx;avnle t eller et af synony-
fisk betegnelse merne herfor (')
1 Mount Athos — Agiori- | Agiorgitiko Grakenland’, Cypern®
tikos (GR)
2 Aglianico del Taburno Aglianico Italien®, Grakenland’, Malta®
(IT)
3 Aglianicone Italien®
Aglianico del Vulture (IT)
4 Aleatico di Gradoli (IT) Aleatico Italien
Aleatico di Puglia (IT)
5 Ansonica Costa Ansonica Italien
dell’Argentario (IT)
6 Conca de Barbera (ES) Barbera Bianca Italien®
7 Barbera Sydafrika’, Argentina®, Australien®, Kroatien®,
Mexico’, Slovenien®, Uruguay’, USA®, Greae-
kenland’, Italien®, Malta’
8 Barbera Sarda Italien®
9 Malvasia di Castelnuovo | Bosco Italien®
Don Bosco (IT)
Bosco Eliceo (IT)
10 Brachetto d’Acqui (IT) Brachetto Italien
11 Etyek-Budai (HU) Budai Ungarn®
12 Cesanese del Piglio (IT) Cesanese Italien
Cesanese di Olevano
Romano (IT)
Cesanese di Affile (IT)
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Beskyttet oprindelsesbeteg-
nelse eller beskyttet geogra-

Sortsnavn eller synonymer herfor

Lande, der kan anvende sortsnavnet eller et af synony-
merne herfor ()

(IT)

fisk betegnelse
13 Cortese di Gavi (IT) Cortese Italien
Cortese dell’Alto Monfer-
rato (IT)
14 Duna Borrégié (HU) Duna gyongye Ungarn
1> Dunajskostredsky (SK) Dunaj Slovaldet
16 Cote de Duras (FR) Durasa Italien
17 Korinthos-Korinthiakos Corinto Nero Italien®
18 | (GR) Korinthiaki Grakenland®
19 Fiano di Avellino (IT) Fiano Italien
20 Fortana del Taro (IT) Fortana Italien
21 Freisa d’Asti (IT) Freisa Italien
Freisa di Chieri (IT)
22 Greco di Bianco (IT) Greco Italien
Greco di Tufo (IT)
23 Grignolino d’Asti (IT) Grignolino Italien
Grignolino del Monfer-
rato Casalese (IT)
24 Izsdki Arany Safeher Izsdki Safeher Ungarn
(HU)
25 Lacrima di Morro d’Alba | Lacrima Italien
(T)
26 Lambrusco Grasparossa | Lambrusco grasparossa Italien
27 di Castelvetro Lambrusco Italien
28 Lambrusco di Sorbara
(IT)
29 Lambrusco Mantovano
(IT)
30 Lambrusco Salamino di
31 Santa Corce (IT) Lambrusco Salamino Italien
32 Colli Maceratesi Maceratino Italien
33 Vino Nobile de Monte- | Montepulciano Italien®
pulciano (IT)
34 Nebbiolo d'Alba (IT) Nebbiolo Italien
35 Colli Bolognesi Classico | Pignoletto Italien
Pignoletto (IT)
36 Primitivo di Manduria Primitivo Italien
37 Rheingau (DE) Rajnai rizling Ungarn (40)
38 Rajnski rizling Serbien og Montenegro (39-40-45)
39 Rheinhessen (DE) Renski rizling Serbien og Montenegro (38-42-45), Slovenien®
(44)
40 Rheinriesling Bulgarien®, @strig, Tyskland (42), Ungarn (37),
Tjekkiet (48), Italien (42), Graeekenland, Portugal,
Slovenien
41 Rhine Riesling Sydafrika’, Australien®, Chile (43), Moldova®, New
Zealand®, Cypern, Ungarn®
42 Riesling renano Tyskland (40), Serbien og Montenegro (38-39-45),
Italien (40)
43 Riesling Renano Chile (41), Malta®
44 Radgonska ranina Slovenien
45 Rizling rajnski Serbien og Montenegro (38-39-42)
46 Rizling Rajnski Den Tidligere Jugoslaviske Republik Makedo-
nien®, Kroatien®
47 Rizling rynsky Slovakiet’®
48 Ryzlink rynsky Tjekkiet (40)
49 Rossese di Dolceacqua Rossese Italien
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Beskyttet oprindelsesbeteg-
nelse eller beskyttet geogra-

Sortsnavn eller synonymer herfor

Lande, der kan anvende sortsnavnet eller et af synony-
merne herfor ()

fisk betegnelse
50 Sangiovese di Romagna | Sangiovese Italien
(IT)
51 Stajerska Slovenija Stajerska belina Slovenien
52 Teroldego Rotaliano (IT) | Teroldego Italien
53 Vinho Verde (PT) Verdea Italien®
54 Verdeca Italien
55 Verdelho Sydafrika’, Argentina, Australien, New Zea-
land, USA, Portugal
56 Verdelho Roxo Portugal®
57 Verdelho Tinto Portugal®
58 Verdello Italien®, Spanien®
59 Verdese Italien®
60 Verdejo Spanien®
61 Verdicchio dei Castelli di | Verdicchio Italien
Jesi (IT)
Verdicchio di Matelica
()
62 Vermentino di Gallura Vermentino Italien
(IT)
Vermentino di Sardegna
(IT)
63 Vernaccia di San Gimig- | Vernaccia Italien
nano (IT)
Vernaccia di Serrape-
trona (IT)
64 Zalai borvidék (HU) Zalagyongye Ungarn

(*) SIGNATURFORKLARING:

— udtryk med kursiv:

o
— o«

— udtryk med fed skrift

— udtryk med normal skrift

henvisning til synonymet for druesorten

intet synonym

kolonne 3: druesortens navn

kolonne 4: land, hvor navnet svarer til en druesort og henvisning til druesorten

kolonne 3: synonymet for en druesort

kolonne 4: navn pa det land, der anvender synonymet for en druesort

For de pagzldende stater er de undtagelser, der er fastsat i dette bilag, kun tilladt, ndr det gelder vin med beskyttet oprindelsesbetegnelse

eller beskyttet geografisk betegnelse, som er fremstillet af de pagazldende sorter.
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BILAG XVI

Angivelser, der er tilladt til meerkning af vin, jf. artikel 66, stk. 2

garet pd fad (barrique)

modnet pa fad (barrique)

lagret pé fad (barrique)

gaeret pa [...]fad
[anfor treesort]

modnet pa [...]fad
[anfor tresort]

lagret pd [...]fad
[anfor tresort]

garet pé fad

modnet pa fad

lagret pé fad
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BILAG XVII

FORBEHOLDTE S £RLIGE FLASKETYPER

1. »Fliate d’Alsace«:

a) type: en glasflaske, der har en lige, cylindrisk krop og en hals med aflang profil, og hvis forhold tilneermelsesvis er
folgende:

— samlet hgjde/stafladens diameter = 5:1
— den cylindriske dels hgjde = samlet hgjde:3

b) flasker af denne type er, for sd vidt angdr vin fremstillet af druer hostet pa fransk omrédde, forbeholdt vine med fol-
gende oprindelsesbetegnelser:

—  »Alsacec eller »vin d’Alsace¢, »Alsace Grand Cruc
— »Crépy«

— »Chateau-Grillet«

— »Cotes de Provences, rad og rosé

—  »Cassis«

— »Jurangons, »Jurancon secc

— »Béarne, »Béarn-Bellocqe, rosé

— »Tavelg, rosé.

Begransningen af anvendelsen af denne type flasker galder dog kun for vin fremstillet af druer hostet pé fransk omréde.

2. »Bocksbeutel« eller »Cantil«:

a) type: en glasflaske, der har en kort hals og er tykmavet og hvalvet, men sammentrykt, og hvis stiflade samt tveer-
snit pa det sted, hvor flaskens krop er mest konveks, er elliptisk

— forholdet store akseflille akse i det elliptiske tvaersnit = 2:1
— hojdeforholdet den hvalvede krop/flaskens cylindriske hals = 2,5:1
b) flasker af denne type er forbeholdt folgende vine:
i)  tyske vine med folgende oprindelsesbetegnelser:
—  Franken
— Baden:
— med oprindelse i Taubertal og Schiipfergrund

— med oprindelse i folgende dele af det lokale administrative omrdde Baden-Baden: Neuweier, Stein-
bach, Umweg og Varnhalt

i) italienske vine med folgende oprindelsesbetegnelser:
—  Santa Maddalena (St. Magdalener)

— Valle Isarco (Eisacktaler), fremstillet af sorterne Sylvaner og Miiller-Thurgau
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iii)

iv)

—  Terlaner, fremstillet af sorten Pinot bianco
— Bozner Leiten

— Alto Adige (Stdtiroler), fremstillet af sorterne Riesling, Miiller-Thurgau, Pinot nero, Moscato giallo, Syl-
vaner, Lagrein, Pinot blanco (Weissburgunder) og Moscato rosa (Rosenmuskateller)

—  Greco di Bianco

— Trentino, fremstillet af sorten Moscato

graske vine:

—  Agioritiko

— Rombola Kephalonias

— vine fra gen Kephalonia

— vine fra gen Paros

— vine med beskyttet geografisk betegnelse fra Peloponnes
portugisiske vine:

— rosévine og kun de andre vine med oprindelsesbetegnelse eller geografisk betegnelse, med hensyn til
hvilke det kan dokumenteres, at de allerede inden deres klassificering som vine med oprindelsesbeteg-
nelse eller geografisk betegnelse ifolge handelsmeassig seedvane traditionelt er blevet frembudt i flasker af
Cantil-typen.

3. »Clavelin«

a) type:

en glasflaske, der har en kort hals og et indhold pd 0,62 1, bestdende af en cylindrisk krop med brede skuldre,

der giver den et firskdrent prag, og hvis forhold tilneermelsesvis er folgende:

samlet hojde/stafladens diameter = 2,75:1

den cylindriske dels hgjde = samlet hojde:2

b) flasker af denne type er forbeholdt folgende vine:

4. »Tokaj«

2 type:

franske vine med folgende beskyttede oprindelsesbetegnelser:
Cote du Jura

Arbois

L’Etoile

Chateau Chalon.

en farvelgs glasflaske, der har en lige, cylindrisk krop og en lang hals, og hvis forhold er folgende:
den cylindriske dels hgjde/samlet hojde = 1:2,7

samlet hojde/stdfladens diameter = 1:3,6

rumindhold: 500 ml, 375 ml, 250 ml, 100 ml eller 187,5 ml (ved eksport til et tredjeland)

pa flasken kan der anbringes et segl fremstillet af samme materiale som flasken, som henviser til vinomradet
eller producenten
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Begransningen af anvendelsen af denne type flasker gaelder dog kun for vin fremstillet af druer hostet pd ungarsk eller

flasker af denne type er forbeholdt folgende vine:

ungarske og slovakiske vine med folgende beskyttede oprindelsesbetegnelser:

—  Tokaji

—  Tokaj(-ské) | (-skd) | (-sky)

suppleret med en af folgende traditionelle benavnelser:
— aszd/vyber

— aszdeszenciafesencia vyberova

— eszencia/esencia;

—  madslas/maslas;

— forditds/forditas;

— szamorodni[samorodné.

slovakisk omrade.
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