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KONTORER OG AGENTURER

EUROPA-KOMMISSIONEN

Euroens vekselkurs (')
22. august 2013
(2013/C 242/01)

1 euro =
Valuta Kurs Valuta Kurs

uUsD amerikanske dollar 1,3323 AUD australske dollar 1,4813
JPY japanske yen 131,45 CAD canadiske dollar 1,3984
DKK danske kroner 7,4589 HKD  hongkongske dollar 10,3328
GBP pund sterling 0.85505 NZD newzealandske dollar 1,7049
SEK svenske kroner 8,6890 SGD singaporeanske dollar 1,7091
CHF schweiziske franc 1,2349 KRW  sydkoreanske won 1 494,58
ISK landske kroner ZAR sydafrikanske rand 13,7713
NOK norske kroner 81225 CNY  kinesiske renminbi yuan 8,1550

HRK kroatiske kuna 7,5520
BGN bulgarske lev 1,9558 ) ) )

IDR indonesiske rupiah 14 838,60
czk tekkiske koruna 25,738 MYR  malaysiske ringgit 4,4172
HUF ungarske forint 299,40 PHP filippinske pesos 58.852
LTL litauiske litas 3,4528 RUB russiske rubler 441750
LVL  lettiske lats 07023 | THB thailandske bath 42,687
PLN polske zloty 4,2416 BRL brasilianske real 3,2513
RON rumanske leu 4,4440 MXN  mexicanske pesos 17,6210
TRY tyrkiske lira 2,6463 INR indiske rupee 86,4400

(") Kilde: Referencekurs offentliggjort af Den Europiske Centralbank.
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OPLYSNINGER FRA MEDLEMSSTATERNE

Ajourfering af listen over graenseovergangssteder som omhandlet i artikel 2, nr. 8, i Europa-
Parlamentets og Radets forordning (EF) nr. 562/2006 om indferelse af en fellesskabskodeks for
personers graensepassage (Schengen-graensekodeks) (EUT C 316 af 28.12.2007, s. 1; EUT C 134 af
31.5.2008, s. 16; EUT C 177 af 12.7.2008, s. 9; EUT C 200 af 6.8.2008, s. 10; EUT C 331 af
31.12.2008, s. 13; EUT C 3 af 8.1.2009, s. 10; EUT C 37 af 14.2.2009, s. 10; EUT C 64 af
19.3.2009, s. 20; EUT C 99 af 30.4.2009, s. 7; EUT C 229 af 23.9.2009, s. 28; EUT C 263 af
5.11.2009, s. 22; EUT C 298 af 8.12.2009, s. 17; EUT C 74 af 24.3.2010, s. 13; EUT C 326 af
3.12.2010, s. 17; EUT C 355 af 29.12.2010, s. 34; EUT C 22 af 22.1.2011, s. 22; EUT C 37 af
5.2.2011, s. 12; EUT C 149 af 20.5.2011, s. 8; EUT C 190 af 30.6.2011, s. 17; EUT C 203 af
9.7.2011, s. 14; EUT C 210 af 16.7.2011, s. 30; EUT C 271 af 14.9.2011, s. 18; EUT C 356 af
6.12.2011, s. 12; EUT C 111 af 18.4.2012, s. 3; EUT C 183 af 23.6.2012, s. 7; EUT C 313 af
17.10.2012, s. 11; EUT C 394 af 20.12.2012, s. 22; EUT C 51 af 22.2.2013, s. 9; EUT C 167 af
13.6.2013, s. 9)

(2013/C 242/02)

Offentliggerelsen af listen over granseovergangssteder som omhandlet i artikel 2, nr. 8, i Europa-Parlamen-
tets og Rédets forordning (EF) nr. 562/2006 af 15. marts 2006 om indferelse af en fallesskabskodeks for
personers gransepassage (Schengengransekodeks) er baseret pd de oplysninger, som medlemsstaterne
meddeler Kommissionen i overensstemmelse med artikel 34 i Schengengraensekodeksen.

Ud over de oplysninger, der offentliggares i Den Europeiske Unions Tidende, findes der pd webstedet for
Generaldirektoratet for Indre Anliggender oplysninger, som ajourfores regelmassigt.

KROATIEN
LISTE OVER GRANSEOVERGANGSSTEDER
REPUBLIKKEN KROATIEN-BOSNIEN-HERCEGOVINA

Permanente granseovergangssteder for international personbefordring og godstransport med kontrol af
vejtrafikken (1):

1) Stara Gradiska,

2) Nova Sela.
Permanente granseovergangssteder for international personbefordring og godstransport ad vej:
1) Zupanja,

2) Gunja,

3) Slavonski Samac,
4) Slavonski Brod,

5) Jasenovac,

6) Maljevac,

7) Licko Petrovo Selo,
8) Strmica,

9) Kamensko,

10) Vinjani Gornyji,

() Gransekontrolsted.
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11) Vinjani Donji,

12) Gornji Brgat,

13) Klek,

14) Zaton Doli.
Permanente graenseovergangssteder for international personbefordring og godstransport ad jernbane:
1) Drenovci,

2) Volinja,

3) Licko Dugo Polje,
4) Slavonski Samac,

5) Metkovié.
Permanente graenseovergangssteder for international personbefordring ad vej:
1) Hrvatska Kostajnica,
2) Uzliebic,

3) Arzano,

4) Orah,

5) Cepikuce,

6) Prud,

7) Metkovié,

8) Mali Prolog,

9) Dvor.
Permanente graenseovergangssteder for lokal graensetrafik ():
1) Pasin Potok,

2) Bogovolja,

3) Licka Kaldrma,

4) Bili Brig,

5) Arzano Pazar,

6) Dvorine,

7) Jovica Most,

8) Sebisina,

9) Slivno,

10) Podprolog,

11) Unka,

12) Vukov Klanac,

13) Imotica,

14) Slano,

() Abne hver dag fra 06:00 til 22:00.
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15) Hrvatska Dubica,
16) Gabela Polje.

REPUBLIKKEN KROATIEN-MONTENEGRO

Permanente granseovergangssteder for international personbefordring og godstransport med kontrol af
vejtrafikken (°):

1) Karasovidi.
Permanente grenseovergangssteder for international personbefordring ad vej:
1) Vitaljina.
REPUBLIKKEN KROATIEN-UNGARN
Permanente granseovergangssteder for international personbefordring og godstransport ad vej:
1) Dubosevica,
2) Gorican,
3) Terezino Polje,
4) Donji Miholjac,
5) Gola.
Permanente grenseovergangssteder for international personbefordring og godstransport ad jernbane:
1) Koprivnica,
2) Kotoriba,
3) Beli Manastir.
Permanente grenseovergangssteder for international personbefordring ad vej:
1) Gorican II,
2) Baranjsko Petrovo Selo,

REPUBLIKKEN KROATIEN-REPUBLIKKEN SLOVENIEN

Permanente granseovergangssteder for international personbefordring og godstransport ad vej:
1) Macelj,

2) Bregana,

3) Rupa,

4) Plovanija,

5) Kastel,

6) PoZane,

7) Pasjak,

8) Jurovski Brod,

9) Dubrava Krizovljanska,
10) Trnovec,

11) Mursko Sredisce,

12) Prezid,

13) Brod na Kupi,

(%) Se fodnote 1.
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14) Pribanjci,

15) Razvor,

16) Lupinjak.
Permanente graenseovergangssteder for international personbefordring og godstransport ad jernbane:
1) Savski Marof,

2) Sapjane,

3) Cakovec,

4) Buzet
Permanente graenseovergangssteder for international personbefordring ad vej:
1) Jelovice,

2) Bregana Nasclje,

3) Harmica,

4) Mihanovi¢ Dol,

5) Miljana,

6) Hum na Sutli,

7) Otok Virje,

8) Bukovije.

Permanente grenseovergangssteder for lokal graensetrafik (%):
1) Lucija,

2) Slum,

3) Lipa,

4) Prezid II,

5) Zamost,

6) Blazevci,

7) Prilisce,

8) Pravutina,

9) Obrez,

10) Vivodina,

11) Kast,

12) Novo Selo Zumberacko,
13) Kraj Donyji,

14) Gornji Cemehovec,

15) Drase,

16) Plavi¢,

17) Luke Poljanske,

18) Mali Tabor,

(*) Se fodnote 2.
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19) Gornja Voca,

20) Preseka,

21) Sveti Martin na Muri,
22) Cabar,

23) Cvetlin,

24) Banfi.

REPUBLIKKEN KROATIEN-REPUBLIKKEN SERBIEN

Permanente granseovergangssteder for international personbefordring og godstransport med kontrol af
vejtrafikken (°):

1) Bajakovo.
Permanente granseovergangssteder for international personbefordring godstransport ad vej:
1) Batina,

2) Erdut,

3) Ilok,

4) Principovac,

5) Tovarnik,

6) Principanovac II,

7) ok 1L

Permanente grenseovergangssteder for international personbefordring og godstransport ad jernbane:
1) Tovarnik,

2) Erdut.

GRANSEOVERGANGSSTEDER VED FLODER

Permanente grenseovergangssteder for international personbefordring og godstransport ad indre vandveje:
1) Osijek,

2) Slavonski Brod,

3) Sisak,

4) Vukovar.

GRANSEOVERGANGSSTEDER I FORBINDELSE MED SOGR/ENSER

Permanente granseovergangssteder for international personbefordring og godstransport med kontrol af

skibstrafikken (°):

1) Rijeka,

2) Ploce.

Permanente granseovergangssteder for international personbefordring og godstransport ad sevejen:
1) Zadar,

2) Sibenik,

(°) Se fodnote 1.
(% Se fodnote 1.
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3) Split,

4) Dubrovnik,

5) Rasa-Brsica.

Permanente graenseovergangssteder for personbefordring ad sevejen:
1) Umag,

2) Poreg,

3) Rovinj,

4) Pula,

5) Mali Losinj,

6) Korcula,

7) Ubli.

Sxsondbne granseovergangssteder for international personbefordring ad sevejen:
1) Umag-ACI Marina,

2) Novigrad,

3) Sali,

4) Bozava,

5) Primosten,

6) Komiza,

7) Hvar,

8) Vis,

9) Stari Grad na otoku Hvaru,
10) Vela Luka,

11) Cavtat.

GRANSEOVERGANGSSTEDER 1 LUFTHAVNE

Permanente grenseovergangssteder for international personbefordring og godstransport med kontrol af
lufttrafikken ():

1) Zagreb.

Permanente graenseovergangssteder for international personbefordring og godstransport ad luftvejen:
1) Pula,

2) Rijeka,

3) Zadar,

4) split,

5) Dubrovnik,

6) Osijek.

() Se fodnote 1.



C 242[8

Den Europaiske Unions Tidende

23.8.2013

Permanente graenseovergangssteder for international personbefordring ad luftvejen:
1) Mali Losinj,
2) Brac.

Bemzrkning:

— Permanent graenseovergangssted: greenseovergangssted som er dbent 24 timer i degnet
— Sasonabent granseovergangssted: granseovergangssted som er dbent fra den 1. april til den 31. oktober
(hvis paskeferien begynder den 1. april, skal det pagzldende gransecovergangssted abnes syv dage for

paskeferien).

UNGARN

ZEndrer de oplysninger, der er offentliggjort i EUT C 229 af 23.9.2009
LISTE OVER GRANSEOVERGANGSSTEDER

UNGARN-KROATIEN

Landegraenser

1) Barcs-Terezino Polje

2) Beremend-Baranjsko Petrovo Selo
3) Berzence-Gola

4) Drévaszabolcs-Donji Miholjac

5) Dravaszabolcs (flod, efter anmodning) (*)
6) Gyékényes-Koprivnica (jernbane)

7) Letenye-Gorican I

8) Letenye-Gorican II (hovedvej)

9) Magyarboly-Beli Manastir (jernbane)
10) Mohécs (flod)

11) Murakereszttir-Kotoriba (jernbane)

12) Udvar-Dubosevica
(*) 07:00-19:00

UNGARN-SERBIEN
Landegreenser

1) Asotthalom-Backi Vinograd (*)
2) Bacsalmds-Bajmok (*)

3) Hercegszant6-Backi Breg

4) Kelebia-Subotica (jernbane)

5) Mohdcs (flod)

6) Roszke-Horgos (hovedve))

7) Roszke-Horgos (jernbane)
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8) Szeged (flod) (*)
9) Tiszasziget-Djala (Gyila) (*)
10) Tompa-Kelebija

(*) 07:00-19:00

UNGARN-RUMENIEN
Landegraenser
1) Agerdémajor (Tiborszallds)-Carei (jernbane)
2) Artind-Bors
3) Battonya-Turnu
4) Biharkeresztes-Episcopia Bihorului (jernbane)
5) Csengersima-Petea
6) Gyula-Virsand
7) Kiszombor-Cenad
8) Kotegyan-Salonta (jernbane)
9) Létavértes-Sacuieni (¥)
10) Lokoshdza-Curtici (jernbane)
11) Méhkerék-Salonta
12) Nagylak-Nadlac
13) Nyirabrany-Valea Lui Mihai (jernbane)
14) Nyirabrany-Valea Lui Mihai

15) Vallaj-Urziceni
(*) 06:00-22:00

UNGARN-UKRAINE
Landegraenser

1) Barabds-Kosino (*)

2) Beregsurany-Luzhanka

3) Eperjeske-Salovka (jernbane)
4) Lénya-Dzvinkove (*¥)

5) Tiszabecs-Vylok

6) Zahony-Cop (jernbane)

7) Zahony-Cop

(*) 07:00-19:00
(**) 08:00-16:00

Luftgreenser
Internationale lufthavne:

1) Budapest Nemzetkozi Repiiltér
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2) Debrecen RepiilGtér
3) Sarmellék

Flyvepladser (er kun i drift efter anmodning):
1) Békéscsaba

2) Budaérs

3) Fertészentmiklos
4) Gy6r-Pér

5) Kecskemét

6) Nyiregyhdza

7) Papa

8) Pécs-Pogany

9) Siéfok-Balatonkiliti
10) Szeged

11) Szolnok

RUMENIEN

ZEndrer de oplysninger, der er offentliggjort i EUT C 77 af 5.4.2007
LISTE OVER GRANSEOVERGANGSSTEDER

Luftgrenser

1) Henri Coandi Bucharest (¥)
2) Cluj-Napoca (¥)
3) Sibiu (¥)
4) Traian Vuia Timisoara (*)
5) Transilvania Targu Mures ()
6) George Enescu Bacau (¥)
7) Mihail Kogdlniceanu Constanta (*)
8) Satu Mare (**)
9) Suceava (*¥)
10) Tasi ()
11) Arad (*¥)
12) Baia Mare (**)
13) Craiova (**)

14) Tulcea (**)
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15) Aurel Vlaicu Bucharest Bineasa (***)

16) Oradea (**¥)

(*) Godkendt som international lufthavn.
(**) Godkendt som lufthavn, der er dbnet for international trafik.

(***) Endnu ikke godkendt (%)

Sograenser

1) Constanta

2) Constanta Sud-Agigea
3) Mangalia

4) Midia
Havne ved Donaufloden
1) Sulina (¥)

2) Tulcea (*)

3) Galati (*)

4) Briila ()

5) Cernavoda (*¥)

6) Caldrasi

7) Oltenita

8) Giurgiu

9) Zimnicea

10) Turnu Magurele
11) Corabia

12) Bechet

13) Calafat

14) Orsova

15) Drobeta Turnu Severin

16) Moldova Veche

(*) Maritime Donau.
(**) Indre Donau.

Landgrenser
Ungarn:
1) Petea, vej
2) Urziceni vej
3) Carei, vej
4) Valea lui Mihai, jernbane og vej

5) Sédcuieni, vej

(®) Det fremgar af de nationale regler pd omradet civil luftfart, at fra den dato, hvor kontrollen ved luftgreenserne
afskaffes, vil internationale flyvninger kun vere tilladt til/fra internationale lufthavne og kun lejlighedsvis til/fra
lufthavne, der er &bnet for international trafik. Lufthavne, som ikke er godkendt, vil ikke fa tilladelse til at betjene
flyvninger til/fra tredjelande.
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6) Bors, vej
7) Episcopia Bihor, vej

8) Salonta, jernbane og vej

10) Curtici, jernbane
11
12
13
14) Tudor Vladimirescu, vej (RO-LA)

)
)
)

9) Virsand, vej
)
) Turnu, vej
) Nidlac, vej
)

Cenad, vej

Bulgarien:

1) Giurgiu, jernbane og vej

2) Ostrov, vej
3) Negru Voda, jernbane og vej
4) Vama Veche, vej
5) Calafat, jernbane og vej
Serbien:

1) Jimbolia, jernbane og vej

2) Stamora Moravita, jernbane og vej

3) Naidas, vej

4) Portile de Fier I, vej

5) Portile de Fier II, vej
Moldova:
1
2
3
4
5
6
7
8) Radauti Prut, vej
Ukraine:

1

Galati, jernbane og vej
Oancea, vej

Filciu, jernbane

Albita, vej

lasi Ungheni), jernbane
Sculeni, vej

Stanca, vej

L OSSO

) Siret, vej
2) Vicsani, jernbane
3) Valea Viseului, jernbane
4) Campulung la Tisa, jernbane
5) Halmeu, jernbane og vej

)

6) Sighetul Marmatiei, vej
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Ajourferte modeller til de kort, der udstedes af medlemsstaternes udenrigsministerier til
akkrediterede medlemmer af diplomatiske og konsulere repraesentationer og deres
familiemedlemmer, jf. artikel 19, stk. 2, i Europa-Parlamentets og Ridets forordning (EF)
nr. 562/2006 om indferelse af en fallesskabskodeks for personers graensepassage
(Schengengransekodeks) (EUT C 247 af 13.10.2006, s. 85, EUT C 153 af 6.7.2007, s. 15, EUT C
64 af 19.3.2009, s. 18, EUT C 239 af 6.10.2009, s. 7, EUT C 304 af 10.11.2010, s. 6, EUT C 273 af
16.9.2011, s. 11, EUT C 357 af 7.12.2011, s. 3, EUT C 88 af 24.3.2012, s. 12, EUT C 120 af
25.4.2012, s. 4, EUT C 182 af 22.6.2012, s. 10, EUT C 214 af 20.7.2012, s. 4, EUT C 238 af
8.8.2012, s. 5, EUT C 255 af 24.8.2012, s. 2)

(2013/C 242/03)

Offentliggorelsen af modeller til kort, der udstedes af medlemsstaternes udenrigsministerier til akkrediterede
medlemmer af diplomatiske og konsulare reprasentationer og deres familiemedlemmer, jf. artikel 19, stk. 2,
i Europa-Parlamentets og Réddets forordning (EF) nr. 562/2006 af 15. marts 2006 om indferelse af en
feellesskabskodeks for personers gransepassage (Schengengransekodeks), er baseret pa de oplysninger,
medlemsstaterne indberetter til Kommissionen i overensstemmelse med artikel 34 i Schengengransekodek-
sen.

Ud over de oplysninger, der offentliggares i Den Europeiske Unions Tidende, findes der pd webstedet for
Generaldirektoratet for Indre Anliggender oplysninger, der ajourferes hver méned.

KROATIEN
Seerlige identitetskort

Type A — Diplomatisk personale og deres familiemedlemmer

Farve — rod

Forside Bagside

REPUBLIKA HRVATSKA RS B / /
MINISTARSTVO VANJSKIH POSLOVA | EUROPSKIH INTEGRACUA - Nositelj uziva imunitet od kaznene, gradanske i upravne sudbenosti

REPUBLIC OF CROATIA - : ! /
MINISTRY.OF FOREIGN AFFAIRS AND EUROPEAN INTEGRaTioN - U Skladu s Beckom konvencijom o diplomatskim odnosima.

Under the Vienna Convention on Diplomatic Relations, the holder
Bt A of this card shall enjoy immunity from criminal, civil and
000000 administrative jurisdiction.
Ppecimen
Specimen
Duznost / Title Datum rodenja / Date of birth

P poaba w01 01, 2006;
Potpis nositelja / Holder’s signature Adresa / Address
Specimenova

f Vrijedi od - do/ Date of issue - Date of expiry
‘%ww’” 01. 01. 2007. - 01. 02. 2008.

# 1zdalo: MVPE| RH Diplomatski protokol
Issued by: MFAEI RC Diplomatic Protocol
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Type B — Chefer og vicechefer for internationale organisationer og deres familiemedlemmer

Farve — gron

Forside Bagside

ORI VA RER

§ VI iy e : \\‘\\ QA / Sl l"ﬂ"?ﬁ'&’z
i 3 2 e X RN e o LRYMIRS ‘-‘1"')-\:'4‘#
A u.%

.
I
i)
o
SR

Type C — Konsulere medarbejdere og deres familiemedlemmer

Farve — bla

Forside Bagside

Type D — Administrativt og teknisk personale og deres familiemedlemmer

Farve — cyan

Forside Bagside
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Type E — Medlemmer af tjenestepersonale og deres familiemedlemmer

Farve — magenta

Forside

Bagside

Type F — Honorere konsuler

Farve — gul

Forside

REPUBLIKA HRVATSKA

MINISTARSTVO VANJSKIH POSLOVA | EUROPSKIH INTEGRACIJA
REPUBLIC OF CROATIA

MINISTRY OF FOREIGN AFFAIRS AND EUROPEAN INTEGRATION

Br. / No
000000 F
~ Ime_/ First name

Ppecimen
.Sgecimen

Datum rodenja / Date of birth

01. 01. 2005.

Adresa / Address

Specimenova
Vrijediod - do/ Date of issue - Date of expiry

01. 01. 2007. - 01. 02. 2008.

~ Duznost/Title

X0 XOXXKXKKKK.
Holder's signature

Bagside

Nositelj uziva imunitet od sudbenosti iskljucivo za djela pocinjena
u obnasanju svoje konzularne duznosti u skladu s Beckom
konvencijom o konzularnim odnosima.

Under the Vienna Convention on Consular Relations, the holder
shall enjoy immunity from jurisdiction only for acts performed in
the line of duty. :

Izdalo: MVPEI RH Diplomatski protokol
Issued by: MFAEI RC Diplomatic Protocol

Type G — Serlige eksperter og deres familiemedlemmer

Farve — orange

Forside

Bagside
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Type H — Udenlandske familiemedlemmer, hustandsmedlemmer og privat tjenestepersonale for
repraesentationsmedlemmer eller reprasentationschefer eller konsulatsmedlemmer eller konsulats-
chefer

Farve — violet
Forside Bagside

Type I — Kroatiske statsborgere — Chefer og vicechefer for internationale organisationer

Farve — brun

Forside Bagside
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A%

(Ovrige meddelelser)

ANDET

EUROPA-KOMMISSIONEN

Offentliggorelse af en ansegning i henhold til artikel 50, stk. 2, litra a), i Europa-Parlamentets og
Rédets forordning (EU) nr. 1151/2012 om kvalitetsordninger for landbrugsprodukter og fedevarer

(2013/C 242/04)

Denne offentliggarelse giver ret til at gore indsigelse mod ansegningen om @ndring, jf. artikel 51 i Europa-
Parlamentets og Rddets forordning (EU) nr. 1151/2012 (%).

ANS@GNING OM A£NDRING
RADETS FORORDNING (EF) Nr. 510/2006

om beskyttelse af geografiske betegnelser og oprindelsesbetegnelser for landbrugsprodukter og
fedevarer (2

ANS@GNING OM ANDRING I HENHOLD TIL ARTIKEL 9
»JAMON DE TERUEL«/»PALETA DE TERUEL«
EF-Nr.: ES-PD0-0217-0987-10.04.2012
BGB () BOB (X )

1. Afsnit i varespecifikationen, som bereres af @ndringen

— [X] Produktets betegnelse

— [X] Beskrivelse

— [X] Geografisk omrade

— [X] Bevis for oprindelse

— X Produktionsmetode

— [ Tilknytning

— [X] Markning

— [ Krav i nationale bestemmelser
— [ Andet

2. Type @ndring

— [X] A&ndring af enhedsdokument eller resuméark

(") EUT L 343 af 14.12.2012, s. 1.
() EUT L 93 af 31.3.2006, s. 12. Erstattet af forordning (EU) nr. 1151/2012.
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— [0 Andring af varespecifikationen for en registreret BOB eller BGB, for hvilken hverken enheds-
dokumentet eller resuméet er offentliggjort

— [0 Z&ndring af en varespecifikation, hvor der ikke kraves @ndring af det offentliggjorte enheds-
dokument (artikel 9, stk. 3, i forordning (EF) nr. 510/2006)

— [0 Midlertidig eendring af varespecifikationen, fordi de offentlige myndigheder har indfert obliga-
toriske sundheds- eller plantesundhedsforanstaltninger (artikel 9, stk. 4, i forordning (EF) nr.
510/2006)

3. /ndringer
3.1. Betegnelse

»Jamén de Teruel¢/»Paleta de Teruelc

Produktets navn endres til ogsd at omfatte en henvisning til »Paleta« som et produkt, der er omfattet af
beskyttelsen, for klart at vise arten af de omfattede specifikke produkter.

Navnet »Paleta de Teruel« er det navn, forbrugerne traditionelt anvender, ndr de beder om at fa
produktet; og ndr navnet inkluderes i den beskyttede oprindelsesbetegnelse, er det blot en erkendelse
heraf. Det forhold, at anvendelsen af navnet er udbredt, forpligter producenterne til at markedsfore
produktet med navne, der henviser oprindelsen, fordi det sd garanterer for agtheden af de omfattede
produkter, som er berettiget til at baere denne betegnelse.

Der er en lang rakke dokumenter, som underbygger den udbredte anvendelse af navnet »Paleta de
Teruel« som et sarligt produkt. Der er talrige referencer hertil — og nogle af dem er vedlagt dette
dokument som yderligere dokumentation — i flere forskellige sammenhznge:

— Historiske sammenhznge

— Handelsmeassige sammenhange

— Informationsmaessige sammenhznge
— Forskningsprojekter.

3.2. Beskrivelse af produktet

»Paletac eller torret bov (af svinets forben) er ogsd omfattet — lige som »jamone eller torret skinke (fra
bagbenene). Som allerede navnt produceres terret bov traditionelt af svinets forben. Bovens kvalitets-
massige egenskaber svarer i enhver henseende til skinkens egenskaber, idet den eneste forskel er
udskeringens storrelse og vagt, som i begge tilfelde er vasentlig mindre. Det fremgér derfor af
varespecifikationen, hvad forskellene er mellem de to produkter med hensyn til den samlede forarbejd-
ningstid og tidsforbruget til nogle af de obligatoriske etaper, som for begge punkters vedkommende er
mindre for boven — og det er af den simple grund, at processerne bestiende af saltning, eftersaltning,
lagring (terring og modning) og slutmodning tager mindre tid, da produktet fylder mindre. Nar torret
bov inkluderes i varespecifikationen, afspejler det blot det menster, der allerede har dannet sig for
andre beskyttede oprindelsesbetegnelser for terret skinke i Spanien (Guijuelo, Dehesa de Extremadura,
HuelvafJabugo og Los Pedroches), der har fiet deres BOB-betegnelser efter »Jamén de Teruel.

Henvisningen til de besatninger, der anvendes til at opna produktet, fjernes fra dette afsnit i vare-
specifikationerne, fordi det allerede er beskrevet i det relevante afsnit om produktion.

For at pracisere og forenkle tingene slettes det afsnit, som vedrgrer medicinske foderstoffer eller
behandling, da det ikke er med til at begrunde produktbeskrivelsen.

De torrede skinker og bove, der er omfattet af den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Jamén de Teruel/
»Paleta de Teruel«, er kedprodukter, som produceres ved at lade svinets for- og bagben gennemga en
proces bestdende af saltning, rensning, eftersaltning, lagring (terring og modning) og slutmodning.
Dette opfylder i hgjere grad den varespecifikation, der nu anseges om at fd endret, med en klar
beskrivelse af de etaper, der forer til produkter af den fornedne kvalitet.
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3.3.

3.4.

Visse ret upracise formuleringer som f.eks. »Veegt: mellem 8 og 9 kg, og aldrig under 7 kg« erstattes
med en mere tydelig formulering »Vagt: Mere end eller lig med 7 kg for skinker og 4,5 kg for terrede
bove, ndr den fastsatte minimumsproduktionstid er slute.

Referencen til »V-formet snit« med top midt i den tykkeste del af den terrede bov eller skinke andres
til mere praecist at angive, at snittet er i form af et »V«, der altid foretages med top i den tykkeste del af
skinken, men at det alt efter skinkens form ikke altid er ldrbenets midtpunkt.

Geografisk omrdde

I den varespecifikation, der nu anseges om at fd aendret, henvises der til det geografiske forarbejdnings-
omrdde i tre afsnit:

Afsnit C: »Produktionsomradet ... omfatter de kommuner i provinsen Teruel, der er beliggende i over
800 m hgjde.c

Afsnit E: »... hvor de ophanges under fugtigheds- og temperaturforhold ... i 800 m hgjde eller mere.«

Afsnit F.3.b): »Skinkerne modner under fremragende klimatiske forhold i 800 m hejde eller mere.«

Med denne @ndring flyttes kriterierne vedrerende slutetapen og terreanlegget hen i ét afsnit, idet
henvisningerne til det omrade, hvor forarbejdningen finder sted sd er samlet.

Da det i den varespecifikation, der nu anseges om at fd andret, ikke fastlagges, hvilken metode der
skal anvendes til at bestemme, enten hvor hejt kommunen ligger, eller hvor hgjt terreanlegget ligger,
fastlegges der med den nuvarende formulering desuden en metode, som er pracis nok til at beregne
den absolutte hgjde, som skal galde for anleg, der stir anfert i BOB-registrene. Men da visse anlag er
registreret under de ikke serlige nejagtige hejdeberegningsmetoder, som er blevet anvendt indtil nu,
bor der gxlde en tolerancemargen her, selv om denne margin ikke ber vare pd mere end 6 %,
svarende til en margen pd 48 m. Det skal bemarkes, at temperaturen i troposfeeren, dvs. det nederste
lag i atmosfaren, falder med gennemsnitlig 0,65 °C for hver 100 m i hejden, hvilket — med anven-
delse af tolerancemargenen — ville svare til, at der blev givet tilladelse til anlaeg, hvor gennemsnit-
stemperaturen er 0,31 °C hgjere end temperaturen ved greensen pa 800 m. Hvis man tillader denne
andring, som ingen betydning har for produktionsprocessen, kan man undga at anlag, der allerede star
anfort i registeret, og som har produceret BOB-produkter, hvis egenskaber opfylder alle kvalitetskravene
ifelge varespecifikationen, udelukkes fra BOB-registeret.

Ligeledes praciseres det, at dyrene er opvokset, slagtet og udskédret i provinsen Teruel, hvorved det

sikres, at de opfylder de galdende krav til dyrevelferd.

Bevis pd oprindelse

Efter den nye forordning om kontrolstrukturen og den mdde, hvorpd produktet certificeres, slettes de
passager i afsnit D, der er formuleret siledes, de gor det forvirrende og tvetydigt at kontrollere, om
bestemmelserne bliver overholdt. Samtidig fjernes henvisningerne til kontrolorganet fra alle de afsnit,
hvor ordet kan vare tvetydigt, og erstattes med ordet »tilsynsorganet.

Navnlig hvad angdr folgende aspekter:

Det andet afsnit vedrerende a) Produktegenskaber (kun forbrugerne i omrédet eller andre, der er vant
til at kebe dem, er i stand til at identificere produktet. Derfor garanteres oprindelsen) slettes, da
egenskaberne ved det produkt, der er DOP-godkendt, gor det til et karakteristisk produkt og ikke
ét, der bare adskiller sig ved hjelp af en etiket.
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3.5.

I punkt 8 under ¢) om kontrol og udstedelse af certifikater slettes henvisningen til analysen af slut-
produktet, fordi produktets egenskaber kontrollers i hele produktionsprocessen.

Indholdet i det marke, der anvendes til at identificere dyrene, er blevet @ndret. Det indeholder nu
koden for den bedrift, hvor dyret kom fra (obligatorisk officiel identifikation). Denne sndring ber give
bedre dyrevelfeerd, i og med at man undgar at dobbeltmarke for hhv. officiel identifikation og beskyttet
oprindelsesbetegnelse (BOB).

Produktionsmetode

a)

For yderligere at pracisere og forenkle varespecifikationen slettes de afsnit, der ikke er med til at
begrunde metoden til produktion af produktet, eller som allerede er inkluderet i de tilsvarende
afsnit.

Det fremgar af varespecifikationen, at den type dyr, hvorfra bagbenene kan bruges til at opnd
produktet, skal vare resultatet af en krydsning mellem:

Moderside: Landrace, Large White eller krydsninger mellem disse to racer.
Faderside: Duroc.

Fadersiden er begranset til racen Duroc for at sikre produkthomogenitet, idet man derved kan
reducere antallet af krydsningsvarianter og forbedre produktkvaliteten markant.

De gradvise forbedringer, der er indfert via den spanske besatningsbog for disse racer, har fort til
en udvikling i besatningernes foderudnyttelse og tilvackst, hvilket vil sige, at dyrene nir op pa
slagtevaegten i en yngre alder.

Ligeledes anses opfodringen pé bedrifterne at tilfore produktkvaliteten vaerdi, og svinefoderet bestdr
siledes hovedsagelig af korn med et minimumskornindhold pd 50 % maélt i procent af rdvarerne i
foderet.

Desuden bad Europa-Kommissionen i oktober 2007 om yderligere oplysninger (om foderets oprin-
delse og kvalitet) som folge af den ansegning om at @ndre varespecifikationen for BOB-registre-
ringen, der blev indsendt i 2005.

Den 12. september 2008 blev resuméet for BOB-registreringen offentliggjort i Den Europeiske
Unions Tidende, afsnit 4.6 (»Tilknytning«), som indeholdt folgende tekst: »(Oparbejdningen) af
foderet (sker) for 95 % vedkommende i fabrikker beliggende i det geografiske omréde, sd oprin-
delsen af de anvendte ravarer i hej grad er garanteret, og denne formulering var blevet indsendt til
Kommissionen som svar pd anmodningen om yderligere oplysninger. Den 20. april 2009 blev
denne tekst vedtaget med offentliggerelsen af Kommissionens forordning (EF) nr. 324/2009 af
20. april 2009 om godkendelse af en vesentlig andring af varespecifikationen for en betegnelse,
der er registreret i registret over beskyttede oprindelsesbetegnelser og beskyttede geografiske beteg-
nelser (Jamén de Teruel (BOB)).

Med hensyn til udsagnet om, at 95 % af foderet skal produceres pa fabrikker i provinsen Teruel,
skal man vare opmerksom pa felgende:

— Det traditionelle system til produktion af foder, der er beregnet til BOB-produktet, er ikke
strengt begrenset til provinsen Teruel, men straekker sig ud i naboomraderne

— Dette bor ikke have negative konsekvenser for foderproducenter i omrader tet péd eller gran-
sende op til provinsen Teruel, og som far en stor del af deres korn i Teruel og i en rum tid har
forsynet en stor gruppe landbrugere med foder, der er beregnet til de svin, som producerer det
ked, der er omfattet af BOB-registreringen

— Hvis man begransede produktionen af foder til udelukkende at skulle finde sted i provinsen
Teruel, kunne dette medfore logistiske problemer

— Anvendelse af foder fra fabrikker i omrdder ner ved provinsen Teruel, men ikke i selve
provinsen, sdsom fabrikker i naboprovinserne kan fore til lavere produktionsomkostninger
for visse BOB-producenter, samtidig med at man kan sikre, at foderproducenterne af logistiske
grunde og for at optimere leverancerne og logistikken sd vidt muligt skal skaffe deres korn fra
produktionsomradet.
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I betragtning af alle disse hensyn anseges der om en udvidelse af foderproduktionsomradet til de
provinser, der granser op til provinsen Teruel, navnlig Zaragoza, Guadalajara, Cuenca, Valencia,
Castellon og Tarragona.

S& vidt muligt skal kornbestanddelen dog stadig komme fra produktionsomrddet. Det burde ikke
vare nedvendigt at fastlegge en specifik veerdi, da forsyningsmulighederne afgeres af de produk-
tionsmessige udsving som folge af de klimatiske forhold og den midlertidige karakter, som korn-
produktion har. Tilsynsorganet vil fa ansvaret for at vurdere rdvarernes sammensetning og oprin-
delse for pd baggrund af produktionsdataene at kontrollere mulighederne for at fi forsyninger.

Der er indfgjet nogle nye krav, som pa en bedre méde definerer processen i overensstemmelse med
den tekniske udvikling, der er sket, siledes at:

Der kan kun anvendes udskaringer fra svinekroppe med en varm slagtekropsveagt pd mindst 86 kg
og en rygspaktykkelse — madlt i leenderegionen i toppen af bagbenet — pd mellem 16 mm og
45 mm til produktion af BOB-beskyttede torrede skinker og bove.

Dette angiver mere ngjagtigt, hvilken type svin der anvendes til at producere produktet, og selv om
det svarer til et svin med en levende vaegt pd ca. 115-130 kg, fjernes selve dette krav sammen med
kravet om svinets alder, idet henvisning hertil ikke nejagtigt garanterer homogeniteten af de svin,
der sendes til slagtning, og kravene erstattes af kravet om minimumsvagt og rygspaktykkelse malt
i lenderegionen og ikke det fjerde ribben, da dette er et mindre specifikt kendetegn.

Inden slagtning bedeves dyrene ved hjalp af samtlige officielt godkendte metoder, herunder elek-
trisk stod.

Andre @ndringer af formuleringen i afsnittene vedrerende produktionsmetoden foretages udeluk-
kende i den hensigt at forbedre formuleringen og forstielsen, idet de, hvis de overhovedet pavirker
produktkvaliteten, under alle omstandigheder ikke gor det pd en sddan mdade, at de forbedrer den
eller sikrer en bedre homogenitet. Disse @ndringer vedrerer kun varespecifikationen og ikke resu-
méet, der ikke andres i disse henseender.

Produktionsprocessen beskrives mere tydeligt og precist, idet der skelnes mellem etaperne og
forholdene for forarbejdning af skinker og bove.

For det forste fastslds det, at processen skal bestd af fem aktiviteter: saltning, rensning, eftersaltning,
lagring (terring og modning) og slutmodning. Dette er en forbedring, idet det separat fastlaegges,
hvilke faser der medferer, at man opndr produkter af den forngdne kvalitet.

— Saltning: Sondringen mellem skinker og bove fastlegges pd baggrund af vegten af disse
udskeringer. Da gennemtrangningen af salt i vavene afhanger af hvert kedstykkes muskel-
masse, tager aktorerne for at opnéd bedre proceskontrol udgangspunkt i vegten, fordi det er
mere korrekt at beregne den nedvendige saltningstid pd grundlag af udskeringernes vagt end
ved fastsattelse af et maksimalt antal dage som en absolut vaerdi.

— Henstand eller eftersaltning: Forskellen mellem skinker og bove fastleegges ikke bare pa
grundlag af udskeeringernes veegt, men ogsd minimumskravene med hensyn til at sikre produk-
ternes korrekte stabilitet i hele processen, idet det tillades, at forarbejdningsvirksomheden fast-
seetter maksimumstiderne, si de kan afpasses med den efterfolgende torrings- og slutmodnings-
fase.

— Lagring (terring og slutmodning): Den andring, der anseges om, vil gere det muligt om
ngdvendigt at foretage korrektioner for @ndringer i de naturlige miljeforhold, der er nedven-
dige for ideelle lagringsforhold ved hjalp af eventuel anvendelse af egnet udstyr til opretholdelse
af en passende fugtighedsgrad. Dette udstyr ber ikke @ndre miljeforholdene, men snarere gore
det lettere at genskabe betingelserne pa hele anlegget, s& man ger disse forhold ensartede og
sikrer, at forholdene er de samme for hele produktet.
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Formalet med det mekaniske udstyr, der har vaeret navnt, siden man i 1996 indfejede beteg-
nelsen pé listen over registrerede BOB-BGB-betegnelser, er at standardisere fugtighedsbetingel-
serne i hele anlegget, hvor produktet bliver forarbejdet. Torreanleggets storrelse kraver intern
luftrecirkulation, hvilket sker ved hjelp af ovennzvnte udstyr, der har funktioner til at frem-
drive, udkaste, recirkulere eller fastholde luften, der anvendes pa et hvilket som helst tidspunkt
af lagrings- og slutmodningsprocessen, sd leenge denne ensretning af miljeforholdene er pakra-
vet, samtidig med at produktets egenskaber til enhver tid bevares.

Hensigten hermed er blot igen at opnd det, der var tilladt ifelge lovgivningen om oprindelses-
betegnelsen, inden Rédets forordning (E@F) nr. 2081/92 af 14. juli 1992 om beskyttelse af
geografiske betegnelser og oprindelsesbetegnelser for landbrugsprodukter og levnedsmidler
tradte i kraft. Det fremgar sdledes af artikel 17 i bekendtgerelsen fra ministeriet for landbrug,
husdyravl og skovbrug vedrarende godkendelse af forordningen om oprindelsesbetegnelsen for
»Jamon de Teruel« og kontrolorganet, at torreanlaggene kan have udstyr, der er egnet til at
opretholde den passende fugtighedsgrad.

Da forordning (E@F) nr. 2081/92 tridte i kraft den 24. juli 1993, skulle der udarbejdes en
varespecifikation og et resumé for hver BOB/BGB, der var registreret og beskyttet af hver enkelt
medlemsstat. I januar 1994 sendte det nationale institut for oprindelsesbetegnelser (selvsteendigt
organ underlagt den spanske regering) Europa-Kommissionen en varespecifikation og et resu-
méark for oprindelsesbetegnelsen »Jamén de Teruele. I disse dokumenter henvises der ikke
direkte til ovennavnte artikel 17 i forordningen, der blev vedtaget med bekendtgorelsen af
den 29. juli 1993, idet der derimod star: »Terring: Denne aktivitet foretages i naturlige torrean-
leg, hvor ventilationen reguleres for at skabe de optimale betingelser for den relative fugtighed
og temperaturen.«

Den varespecifikation og det resuméark, der blev sendt til Europa-Kommissionen, fungerede
lovformeligt sammen med forordningen, der blev godkendt med bekendtgorelsen af den 29. juli
1993, indtil forordningen via bekendtgerelsen af den 6. februar 2009 blev ophavet af den
regionale minister for landbrug og fedevarer, der godkender de specifikke bestemmelser om den
beskyttede oprindelsesbetegnelse »Jamén de Teruel«. Betingelserne for at opnd betegnelsen
»Jamon de Teruel, jf. specifikationerne i bilag I til sidstnavnte bekendtgerelse, blev formuleret
pd samme made som dem i den varespecifikation, der blev sendt til Europa-Kommissionen i
1994 for at fjerne eventuelle uoverensstemmelser i standarderne, selv om dette indebar, at man
undlod at henvise til »udstyr, der er egnet til at opretholde den passende fugtighedsgrad.«

I betragtning heraf ber henvisningen til eventuel anvendelse, hvis det er nedvendigt, af meka-
niske ventilationsmidler genindsattes for at opretholde de naturlige miljeforhold, der er
nedvendige af hensyn til ordentlig og ensartet lagring af hele produktet i torreanlagget.

Slutmodning: Dette fastsattes som en separat fase for at sikre udviklingen af aroma og smag
samt @ndret konsistens som felge den biokemiske modning. Det skal understreges, at denne
fase er nedvendig til opndelse af et kvalitetsprodukt, fordi slutmodning foregdr langsommere

end lagring.

Den korteste forarbejdningstid er den sammenlagte tid for hver fase i forarbejdningen, bade for
skinker og bove. Den korteste tid (60 uger for skinker og 36 for bove) sikrer, at der hver gang
opnds kvalitetsprodukter. For skinke vil den foresldede andring oge den samlede fornedne tid
fra de nuvaerende 12 maneder til de 60 uger, der foreslds. Dette er en veasentlig foragelse, der
uden tvivl vil forbedre kvaliteten af BOB-produktet »Jamén de Teruele.

Disse tidsmessige krav vil lade det vare op til producenterne at afgere, hvordan tiden skal
fordeles mellem lagrings- og slutmodningsfaserne, s& man kan tilpasse sig de forskellige klima-
forhold for de forskellige torreanleg.

For alle de specifikke krav i produktionsprocessen fastlegges der overholdelseskriterier med
hensyn til minimumsveerdier, fordi de har en afgerende indvirkning pa produktkvaliteten.
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h) Det bliver ogsd muligt at szlge de torrede skinker og bove, udbenet og emballeret i portioner eller
skiver, for de tarre- eller pakkeanlag, der opfylder kravene i varespecifikationen og bliver godkendt
i den fastlagte kontrol- og certificeringsproces. Dette er blot en tilpasning til behovene pd markedet,
der ikke tidligere var reguleret, og som har udviklet sig pd grund vores diversificerede forbruger-
samfund.

Merkning

P4 samme made som for skinken vil den terrede bov blive identificeret, ndr produktionsprocessen er
afsluttet, og ndr de fastlagte krav er opfyldt, og breendemarket med navnet »TERUEL« og den ottetak-
kede stjerne samt en nummereret etiket (forsegling) med BOB-logoet.

Der er angivet flere detaljer om »det breendemarkede logo«, som identificerer udskaringerne i form af
skinker og bove, idet det praciseres, at dette omfatter ordet »TERUEL« og den ottetakkede stjerne.

Ligeledes benyttes der for at identificere produkterne udtrykket »nummereret etiket« eller (etiqueta
(vitola) numerada) ved emballering af hele bove eller skinker (med eller udbenet) og nummereret
kontroletiket [contraetiqueta numerada] ved emballering af portioner af torret skinke eller bov.

Ordet »kontrolringe« fjernes, fordi det blot er et middel, hvormed etiketten fastgeres. I gjeblikket
fastgares etiketten til en »brida« (vkrave« eller »tojle), og i fremtiden benytter man sig maske af et
teknisk mere avanceret system til fastgorelse af etiketten.

Indferelsen af en ny made, hvorpd man kan fastgere den nummererede kontroletiket pd pakkerne med
udbenet, portionsopdelt eller skiveskdret ked til tilkendegivelse af »integration af indholdet i den
nummererede kontroletiket i vareetikettenc, opfylder de teknologiske kriterier for emballageforseglinger,
hvis forarbejdningshastighed ikke senere kan reduceres markant i forbindelse med fastgorelse af kon-
troletiketterne.

ENHEDSDOKUMENT
RADETS FORORDNING (EF) Nr. 510/2006

om beskyttelse af geografiske betegnelser og oprindelsesbetegnelser for landbrugsprodukter og

3.2.

fodevarer (%)
»]AM()N DE TERUEL«/»PALETA DE TERUEL«
EF-Nr.: ES-PD0-0217-0987-10.04.2012
BGB () BOB (X )

Betegnelse

»Jamén de Teruel«/»>Paleta de Teruels

Medlemsstat eller tredjeland

Spanien

Beskrivelse af landbrugsproduktet eller fadevaren

. Produkttype

Kategori 1.2. Kedprodukter (opvarmet, saltet, roget, m.m.)

Beskrivelse af produktet med betegnelsen i punkt 1

»Jamé6n de Teruel« og »Paleta de Teruel« er kedprodukter, der produceres ved at lade svinets for- og
bagben gennemga en proces bestdende af saltning, rensning, eftersaltning, lagring (terring og modning)
og slutmodning.

() Erstattet af forordning (EU) nr. 1151/2012.
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3.4.

3.5.

Morfologiske egenskaber
De torrede skinker og bove har:
a) Form: Aflang, profileret og afpudset indtil musklen — kloven afskeeres ikke. Hele sveren kan vaere

intakt eller forsynet med et V-formet snit med top midt i den tykkeste del af den terrede bov eller
skinke.

b) Veegt: Mere end eller lig med 7 kg for skinker og 4,5 kg for terrede bove — malt ndr den fastsatte
minimumsproduktionstid er slut.

Organoleptiske egenskaber

Den ydre overflade af udskaringerne kan veare dakket af typisk skimmel eller vaere ren og overtrukket
med olie eller fedt. Snitfladen har folgende egenskaber:

a) Farve: Farven er rod, og ved afskering far skinken en skinnende snitflade. Lettere fedtmarmoreret
muskelmasse.

b) Ked: Kedets smag er delikat og en anelse salt.
¢) Fedt: Fedtet har en bled konsistens, er skinnende, gullighvidt og har en behagelig duft og smag.

Ravarer (kun for forarbejdede produkter)

Den type svin, der er godkendt til produktionen af skinker og bove, som er omfattet af denne
betegnelse, skal stamme fra krydsninger af racerne:

Moderside: Landrace, Large White eller en krydsning af disse to racer.

Faderside: Duroc.

Kun svin, der er fedt og opfedet pd bedrifter beliggende i Teruel-provinsen og er slagtet og udskaret i
anleg, der ogsd ligger i Teruel-provinsen, kan anvendes til levering af bag- og forben, som skal bruges
til produktion af de beskyttede torrede skinker og bove.

De dyr, der anvendes til opdraet, anvendes ikke til tilvejebringelse af bag- og forben til produktion af de
torrede skinker og bove, som er omfattet af oprindelsesbetegnelsen.

Hannerne kastreres, inden de ankommer til opfedningsbedriften, og hunnerne er ikke i brunst pa det
tidspunkt, hvor de slagtes.

Der kan kun anvendes udskeringer fra svinekroppe med en varm slagtekropsvagt pd mindst 86 kg og
en rygspaktykkelse — malt i leenderegionen i toppen af bagbenet — pad mellem 16 mm og 45 mm til
produktion af terrede skinker og bove, der er omfattet af oprindelsesbetegnelsen.

Foder (kun for produkter af animalsk oprindelse)

Producenterne af foderblandinger til opfodring af svin omfattet af BOB skal vare hjemmeherende i det
geografiske omrédde, som provinsen Teruel udger, eller i naboprovinserne, dvs. Zaragoza, Guadalajara,
Cuenca, Valencia, Castelléon og Tarragona.

Dyrefoderet bestdr hovedsagelig af korn og med et fastsat minimumsindhold heraf pd 50 % malt i
procent af rdvarer i foderet, der sd vidt muligt ber komme fra produktionsomrédet.

Tilsynsorganet vil {4 ansvaret for at vurdere rdvarernes sammensztning og oprindelse for pd baggrund
af produktionsdataene at kontrollere mulighederne for at fa forsyninger.

Specifikke etaper af produktionen, som skal finde sted i det afgreensede geografiske omrdde

Etaper i produktionsomrédet:
— Husdyravl

— Slagtning og udskearing af dyr
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Etaper i forarbejdningsomradet:
— Saltning

— Rensning

— Eftersaltning

— Lagring

— Slutmodning

Searlige regler vedrorende udskering, rivning eller emballering osv.

Tilsynsorganet godkender uden forskelsbehandling salget af teorret bov og skinke, udbenet og i
portioner og i skiver — og alt sammen emballeret — via de registrerede torre- og pakkeanlag i det
omrdde, hvori de er forarbejdet, forudsat at de opfylder kravene i varespecifikationen og bliver
godkendt i den fastlagte kontrol- og certificeringsproces.

Begransningen for forarbejdningen og den efterfelgende emballering af disse produkter til det omrade,
hvori de er forarbejdet, folger strenge tekniske kriterier for at sikre, at produktkvaliteten opretholdes, da
den kan @ndre sig, hvis betingelserne for lagring og héndtering af produkterne andres.

Specifikke merkningsregler

Vareetiketterne for hver registreret virksomhed skal indeholde ordene: Beskyttet oprindelsesbetegnelse
»Jamoén de Teruel« eller »Paleta de Teruel« — alt efter produkt.

De hele salgsudskeringer af skinker og bove skal vare identificeret med ordet »TERUEL« og den
ottetakkede stjerne — og breendemarket hermed — samt den nummererede etiket (forsegling) med
BOB-logoet. Disse etiketter skal anvendes inden for branchen — og altid pa en sidan made, at de ikke
kan genanvendes.

De emballerede udbenede udskaeringer, portioner eller skiver af skinkerne og de terrede bove skal vaere
forsynet med en nummereret kontroletiket med ordet »Jamén« eller »Paletas, alt efter omstendighe-
derne, og BOB-logoet.

Indholdet i denne nummererede kontroletiket kan integreres i vareetiketten for de virksomheder, der
anmoder om godkendelse hertil.

Disse aktiviteter vedrerende korrekt anvendelse af ordene »beskyttet oprindelsesbetegnelse« og ordet
»TERUEL« md ikke anvendes pd et diskriminerende grundlag. Etiketter og kontroletiketter skal udstedes
automatisk for ethvert produkt, der er pdvist at overholde varespecifikationen, pd grundlag af de
rapporter, der er udarbejdet af det kontrolorgan, der stdr for certificeringsaktiviteterne, idet det
derved sikres, at ingen akterer bliver forskelsbehandlet i forbindelse med disse aktiviteter.

Praecis afgransning af det geografiske omride

Produktionsomradet bestdr af provinsen Teruel.

Produktionsomradet for terrede skinker og bove bestdr af de kommuner i provinsen Teruel, der ligger i
en gennemsnitshgjde pd 800 m eller mere, selv om terreanleggene skal ligge i en hejde pd mindst
800 m. Gennemsnitshgjden males ved hjelp af »digital terrain model« (DTM) eller en anden tilsvarende
teknologi, og terreanlaggets absolutte hgjde males ved hjalp af Aragoniens territoriale informations-
system (Sistema de Informacion Territorial de Aragonien — SITAR) eller et andet tilsvarende system
med en tolerancemargen pd 6 % i begge tilfelde.

Tilknytning til det geografiske omrade

. Det geografiske omrades egenart

Den fremragende kvalitet, som produktet »Jamén de Teruel«/>Paleta de Teruel« har, skyldes hovedsagelig
de forhold, dyrene har inden, under og efter slagtningen, men man ma skelne mellem det geografiske
omrade, hvor dyrene er opvokset, slagtet og udskéret, i det folgende benaevnt »produktionsomradet«, og
det geografiske omrade, hvor forarbejdningen af skinkerne og de terrede bove finder sted, i det
folgende benavnt »forarbejdningsomradet.
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Naturbestemte faktorer

Forarbejdningsomradet for skinkerne og de terrede bove er kendetegnet ved at have fastlandsklima
med pévirkning fra Middelhavet og med lange, kolde vintre og streng frost i bjergomraderne. Klimaet
er tort og med masser af skyfrie dage. Den drlige nedbersmangde er ca. 400 mm, med ca. 70
regnvejrsdage om éret.

Den drlige gennemsnitstemperatur er 12 °C, med en gennemsnitlig absolut maksimumstemperatur pa
37 °C og en gennemsnitlig absolut minimumstemperatur pd — 10 °C. Forskellen mellem den gennem-
snitlige sommer- og vintertemperatur er 19 °C. Den frostfrie periode mellem maj og oktober skaber
betingelser, der er gunstige for kedindustrien.

Skinkerne og bovene modner under de fremragende klimatiske forhold i det geografiske forarbejd-
ningsomrade, der har et tort, koldt klima — hvilket er ideelle parametre for at opné skinker og bove af
hej kvalitet.

Menneskelige faktorer

Den spanske naturforsker, jurist og historiker, Jordan de Asso, har i sit historiske vaerk om Aragoniens
gkonomiske politik, »Historia de la Economia Politica de Aragén« (1798), specifikt navnt, at »de svin,
der opdrettes i Abarracin, nyder stor anseelse for deres delikate smag. Disse dyr setter virkelig stor pris
pa bladene fra affodil (Asphodelus ramosus), og bladene terres til foder om vinteren.« Til trods for det
lille antal dyr og den hgje slagtevagt, der blev opndet gennem opfedning, var det »tammex svin en sand
guldgrube for landhusholdningerne, idet det hele dret udgjorde grundlaget for bondefamiliernes kost i
Teruel. Svinene var den animalske révare, der med den sarlige kost og det faktum, at de blev fodret
med agern, og sammen med det kolde og terre klima i bjergomraderne i Jiloca, Albarracin, Giidar og
Maestrazgo gav mulighed for, at der blev udviklet en fast tradition med produktion af ked, skinker og
svinebov af hej kvalitet. Disse dyr er naturligvis forsvundet, men den ekspertise og knowhow, som en
lang rakke ikke-industrielle landbrugere har, har overlevet gennem den erfaring, der er gdet i arv, med
hensyn til opdret af disse dyr, sd de bevarer egenskaberne ved disse racer (racerne Molina Celtic og
Morella Iberian, som har sterst tendens til opbygning af fedt), og den gamle tradition med ked af hej
kvalitet er derfor blevet bevaret.

En uhyre vigtig egenskab for denne betegnelse, som helt klart skal fremheves, er landbrugernes
knowhow med hensyn til at efterligne tidligere tiders erfaringer med hensyn til at opdratte egnede
dyr fra racerne Landrace, Large White og Duroc. Det velegnede svin er resultatet af en krydsning
mellem ovennzvnte racer, siledes at man drager fordel af hybridstyrken. De morfologiske egenskaber
skyldes i vid udstrakning de udvelgelseskriterier, der er blevet anvendt pa dets forfaedre.

Al denne felles viden forsterkes naturligvis af ekspertisen hos de akterer, der slagter svinene, som ikke
blot skal have en slagtekropsvagt pd mindst 86 kg, men ogsa den rette rygspaktykkelse, malt i punktet
for den halve slagtekrop, for at blive godkendt til forarbejdning til et BOB-produkt. Med hensyn til
udskering leegges der igen vagt pa ekspertisen med hensyn til, hvordan man adskiller eller udskarer
dyrene uden brud pa bagbenene eller forbenene, afblgder dyrene, fierner overskudshuden, transporterer
produkterne til terreanlegget og klassificerer udskaringerne pd baggrund af deres vagt og indre
temperatur med henblik pd at opnd homogene produkter, der kan godkendes af forarbejdningsvirk-
somhederne, idet det er velkendt, at det er stykkerne med fedtlag og uden lesioner, der bliver anvendt
til at producere produktet.

Ekspertisen med hensyn til saltningspraksis, hvor man lader saltet vaere i kontakt med udskearingerne i
mellem 0,65 og 1 dag pr. kg friskvaegt af bagben eller forben, er géet i arv helt til i dag, og det geor, at
skinken kan udvikle en velsmagende, delikat og lettere saltagtig smag. Ligeledes har forstdelse for
forarbejdningsomradets lokale klima gjort denne saltningspraksis mulig.

Den afvekslende geografi i Teruel har frembragt en lang rakke gamle og traditionelle opskrifter. De to
etnologer og gastronomer, professor Antonio Beltrdn og José Manuel Porquet, navner i deres gastro-
nomiske athandlinger nogle opskrifter, der er reprasentative for provinsen Teruel, og som omfatter
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»Jamon de Teruel« som ingrediens: »Hvidlogssuppe fra Teruel«, med skinkeked i tern og »Skinke med
tomat som i Teruel«. Lad os til slut ikke glemme »regafiaos, der sadvanligvis spises ved festivallen
»agquilla del Angel« i Teruel — en dejbund med olie og dekket af skiver af skinke og red peber, som
ovnsteges eller pandesteges.

Produktets egenart

— Racen Duroc er kendetegnet ved den optimale tilvakst, store hardferhed, gode yngledygtighed og
det store udbytte. Kedet fra denne race har et hgjt fedtindhold, og man kan dermed opnd ked af
hej kvalitet.

— Racen Landrace er et dyr, der ligger over gennemsnittet med hensyn til storrelse og leengde, hvilket
gor det til en god kilde til ked med oprindelsesbetegnelsen. Denne race udmerker sig ved sin
fremragende form, store daglige tilvakst, gode foderudnyttelse og rygspaktykkelse.

— Racen Large White har stor tilpasningsevne og er en robust, forplantningsdygtig og fertil race med
fornuftig tilvaekst og teknisk fremgang samt fremragende kvalitetsked, der primart defineres ved
saftigheden, konsistensen, formen og farven.

Den positive indflydelse fra Duroc-racen samt den specielle type kornbaserede foder har sammen med
en hgj slagtekropsvagt igennem tiderne defineret og raffineret ekspertisen hos en lang rakke ikke-
industrielle landbrugere. Det er erfaringen, som er géet i arv, ssammen med moderne teknologi, der ger
det muligt at opnd kvalitetsprodukter som f.eks. »Jamén de Teruel« og »Paleta de Teruels.

De grundlaeggende kvalitative egenskaber, som adskiller disse fra andre lignende produkter, ses allerede
tydeligt i de friske udskeeringer, der skal terres, og som har

— en lidt hgjere pH-veerdi og langsommere nedbrydningshastighed

— en morkere farve

— storre »vandtilbageholdelsesevne«

— en storre »saftighed«

— en hejere grad af intramuskuleert fedt (sterre % af intramuskulart fedt)
— mindre indhold af meettet fedt

— en bledere konsistens, hvor kedet er mere »mort« (federe og saftigere)
— bedre egnethed til konservering og slutmodning.

Hvad angdr det forarbejdede produkt, er det kendetegnet ved at veere mindre salt og med en mere
udtalt »torret« smag, jf. punkt 3.2.

Arsagssammenhangen mellem det geografiske omride og produktets kvalitet eller egenskaber (for BOB) eller
produktets seerlige egenskaber, omdomme eller andre kendetegn (for BGB)

Ved forarbejdning af kedprodukter skal rdvarerne gennemgd en rakke konserveringsprocesser, dvs.
hovedsagelig saltning og fjernelse af vandindholdet, med det formal at stabilisere slutproduktets mikro-
biologiske egenskaber. De geografiske hgjdeforhold, nedbersmeengden, omgivelsestemperaturerne i
forarbejdningsomradet samt de traditioner, der er nedarvet gennem generationer, giver disse produkter
deres sarlige organoleptiske egenskaber — og navnlig skal fremhaves:

— Deres delikate smag, med et minimalt saltindhold takket vare den anvendte type saltning, dvs.
tildekning af udskeringerne med tert salt ved meget lave temperaturer i det tidsrum, der mindst
skal til, for at den rette maengde salt treenger ind.

— Stykkerne henstar efter saltning, ogsd ved meget lave temperaturer.
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— Den rode farve og det skinnende udseende, som udskaringerne har, takket vaere de milde omgi-

velsestemperaturer under terreprocessen, idet man i terreprocessen typisk efterligner klimaet i
provinsen Teruel, hvor luften generelt er frisk, og fugtighedsgraden er gennemsnitlig til lav,
hvilket giver mulighed for langsom, velafbalanceret torring. Dette gor efterfolgende slutmodningen
intens, hvilket giver mulighed for, at der kan udvikles en fremragende aroma og smag samt en glat
konsistens, hvor kedet er nemt at tygge. Det intramuskulare fedt fremmer denne proces bestdende
af langsom terring og intens slutmodning.

Héndteringen i slutfaserne bestdende af modning og slutmodning, der eger den proteolytiske og
lipolytiske enzymaktivitet og dermed raffinerer og supplerer aromaen, smagsstofferne og konsi-
stensen i bdde de magre og fede dele.

Fedtet konsistens, skinnende hvidgullig farve, aromatisk og velsmagende smag pd grund af: Den
ideelle genotype af svinene ved at inkludere hanner fra Duroc-racen pa fadersiden, det heje korn-
indhold i dyrefoderet og dyrenes hgje slagtevaegt, der gor, at kedet »hverken er for ungt eller for
gammelt« pd det pageldende tidspunkt, og med den rette grad af intramuskulart fedt.

Alle disse egenskaber ved dette produkt gor det til noget serligt og adskiller det fra lignende produkter

som folge af de naturbetingede faktorer og den menneskelige indsats, jf. punkt 5.1.

Henvisning til offentliggerelsen af varespecifikationen

(Artikel 5, stk. 7, i forordning (EF) nr. 510/2006 (%)

http:/[www.aragon.es/estaticos/GobiernoAragon /Departamentos/AgriculturaGanaderiaMedioAmbiente/
AgriculturaGanaderia/Areas/08_Calidad_Agroalimentaria/jamon_de_teruel_11_2012.pdf

(*) Se fodnote 3.


http://www.aragon.es/estaticos/GobiernoAragon/Departamentos/AgriculturaGanaderiaMedioAmbiente/AgriculturaGanaderia/Areas/08_Calidad_Agroalimentaria/jamon_de_teruel_11_2012.pdf
http://www.aragon.es/estaticos/GobiernoAragon/Departamentos/AgriculturaGanaderiaMedioAmbiente/AgriculturaGanaderia/Areas/08_Calidad_Agroalimentaria/jamon_de_teruel_11_2012.pdf




EUR-Lex (http://new.eur-lex.europa.eu) giver direkte og gratis adgang til EU-retten. Via dette netsted
kan man konsultere Den Europeeiske Unions Tidende, og netstedet indeholder endvidere traktaterne,
retsforskrifter, retspraksis og forberedende retsakter.

Yderligere oplysninger om Den Europzeiske Union findes pa: http://europa.eu

Den Europaeiske Unions Publikationskontor
2985 Luxembourg
LUXEMBOURG
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