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II
(Meddelelser)

MEDDELELSER FRA DEN EUROPAISKE UNIONS INSTITUTIONER, ORGANER,
KONTORER OG AGENTURER

EUROPA-KOMMISSIONEN

Godkendelse af statsstotte i henhold til artikel 107 og 108 i TEUF

Tilfelde, mod hvilke Kommissionen ikke gor indsigelse

(E@S-relevant tekst)
(2012/C 285/01)

Godkendelsesdato

25.4.2012

Referencenummer til statsstotte

SA.33600 (11/N)

Medlemsstat

Frankrig

Region

Titel (og/eller modtagerens navn)

Aide a la cessation d’activité des pécheurs professionnels en eau douce
impactés par les plans nationaux de l'anguille et PCB

Retsgrundlag Projet de circulaire relative & la mise en place de l'aide a la cessation
dractivité pour les pécheurs professionnels en eau douce concernés par
les interdictions de commercialisation des poissons du fait de la
pollution par les PCB et/ou par les mesures relatives a la péche mises
en ceuvre dans le cadre du plan de gestion de languille pris en
application du réglement (CE) n° 1100/2007

Foranstaltningstype Stotteordning —

Formal SMV

Stotteform Direkte stotte

Rammebelob §amlet budget: 7,40 EUR (mio.)

Arligt budget: 7,38 EUR (mio.)

Stotteintensitet 90 %

Varighed 30.11.2011-31.12.2014

@konomisk sektor

Ferskvandsfiskeri

Navn og adresse pd den myndighed, der yder

stotten

Ministére de I'écologie, du développement durable, des transports et du
logement

Direction générale de l'eau et de la biodiversité

La grande Arche

92055 La Défense Cedex

FRANCE

Andre oplysninger

Den autentiske udgave af denne beslutning (renset for fortrolige oplysninger) findes pa:

http://ec.curopa.eu/competition/elojade/isef/index.cfm


http://ec.europa.eu/competition/elojade/isef/index.cfm
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Godkendelse af statsstotte i henhold til artikel 107 og 108 i TEUF

Tilfeelde, mod hvilke Kommissionen ikke gor indsigelse

(E@S-relevant tekst)
(2012/C 285/02)

Godkendelsesdato

22.8.2012

Referencenummer til statsstotte

SA.34675 (12/N)

Medlemsstat

Tjekkiet

Region

Moravskoslezko —

Titel (og/eller modtagerens navn)

Program podpory a rozvoje vefejnych kulturnich sluzeb na dzemi
statutdrnfho mésta Ostrava v letech 2012-2016

Retsgrundlag Program podpory a rozvoje vefejnych kulturnich sluzeb na dzemi
statutdrniho mésta Ostrava v letech 2012-2016
Usneseni zastupitelstva statutirnfho mésta Ostravy ¢. 798/ZM1014/14
ze dne 7. prosince 2011

Foranstaltningstype Stotteordning —

Formal Kultur, og bevarelse af kulturarv

Stotteform Direkte stotte

Rammebelgb Samlet budget: 330,50 CZK (mio.)

Stotteintensitet 70-100 %

Varighed (5 ar fra vedtagelsen)

@konomisk sektor

Kreative aktiviteter, kunst og forlystelser, biblioteker, arkiver, museer og
anden kulturel virksomhed

Navn og adresse pd den myndighed, der yder

stotten

Statutdrni mésto Ostrava
Prokeé,ovo ném. 8
CESKA REPUBLIKA

Andre oplysninger

Den autentiske udgave af denne beslutning (renset for fortrolige oplysninger) findes pa:

http:/[ec.europa.eu/competition/elojade/isef/index.cfm


http://ec.europa.eu/competition/elojade/isef/index.cfm
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C 285[3

Godkendelsesdato

4.9.2012

Referencenummer til statsstotte

SA.34680 (12/N)

Medlemsstat

Slovenien

Region

Slovenia Artikel 107, stk. 3, litra
a)

Titel (og/eller modtagerens navn)

Splodni program za odpravo posledic $kode po naravnih nesrecah v
gospodarstvu

Retsgrundlag

Splodni program za odpravo posledic $kode po naravnih nesrecah v
gospodarstvu,

Zakon o varstvu pred naravnimi in drugimi nesreami (Url. RS,
it. 51/06-UPB1, 97/10),

Zakon o odpravi posledic naravnih in drugih nesre¢ (Url. RS,
st. 114/05-UPB1, 90/07, 102/07),

Uredba o metodologiji za ocenjevanje skode (Url. RS, st. 67/03, 79/04,
33/05, 81/06 in 68/08),

Pravilnik o postopkih za ocenjevanje $kode in odpravo posledic skode
ob naravnih in drugih nesrecah v slovenskem gospodarstvu

Foranstaltningstype

Stotteordning —

Formal

Skadeserstatning i forbindelse med naturkatastrofer

Stotteform

Direkte stotte

Rammebelob

Samlet budget: 60 EUR (mio.)

Stetteintensitet

60 %

Varighed

4.9.2012-4.9.2018

@konomisk sektor

Alle stotteberettigede erhvervssektorer

Navn og adresse pd den myndighed, der yder
stotten

Ministrstvo za gospodarski razvoj in tehnologijo
Kotnikova 5

SI-1000 Ljubljana

SLOVENIJA

Andre oplysninger

Den autentiske udgave af denne beslutning (renset for fortrolige oplysninger) findes pé:

http:/[ec.europa.eu/competition/elojade/isef/index.cfm


http://ec.europa.eu/competition/elojade/isef/index.cfm
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Den Europaiske Unions Tidende

21.9.2012

Godkendelsesdato

25.7.2012

Referencenummer til statsstotte

SA.34954 (2012/N)

Medlemsstat

Italien

Region

Sicilia _

Titel (og/eller modtagerens navn)

Aiuto al salvataggio di CE.FO.P. in A.S.

Retsgrundlag A. D.L. 30.1.1979, n. 26 (convertito in L. 3.4.1979, n. 95),
Provvedimenti urgenti per l'amministrazione straordinaria di
grandi imprese in crisi (cfr. art. 2-bis);

B. D.M. 23.12.2004, n. 319, Regolamento recante le condizioni e le
modalita di prestazione della garanzia statale sui finanziamenti
a favore delle grandi imprese in stato di insolvenza, ai sensi dell’art.
101 del D. Lgs. 8 luglio 1999, n. 270;
C. D.L. 23.12.2003, n. 347 (convertito in L. 18.2.2004, n. 39), Misure
urgenti per la ristrutturazione industriale di grandi imprese in stato
di insolvenza;
D. D. LGS. 8.7.1999, n. 270, Nuova disciplina delle grandi imprese in
stato di insolvenza, a norma dell'art. 1 della legge 30 luglio 1998,
n. 274.
Foranstaltningstype Individuel stotte CE.FO.P. Centro Forma-
zione Professionale
in AS.

Formdl Redning af kriseramte virksomheder, og beskaftigelse

Stotteform Garanti

Rammebelab Samlet budget: 8 EUR (mio.)

Stetteintensitet 100 %

Varighed 1.7.2012-31.12.2012

@konomisk sektor

Arbejdsformidling, tekniske skoler og fagskoler, anden undervisning
ian.

Navn og adresse pd den myndighed, der yder

stotten

Ministero dello Sviluppo Economico
Via Veneto 33

00187 Roma RM

ITALIA

Andre oplysninger

Den autentiske udgave af denne beslutning (renset for fortrolige oplysninger) findes pa:

http://ec.europa.eu/competition/elojade/isef/index.cfm


http://ec.europa.eu/competition/elojade/isef/index.cfm
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C 285/5

Godkendelsesdato

17.8.2012

Referencenummer til statsstotte

SA.35012 (12)N)

Medlemsstat

Polen

Region

Miasto Wroclaw Artikel 107, stk. 3, litra
a)

Titel (og/eller modtagerens navn)

UPS Polska Sp. z o.0.

Retsgrundlag — Projekt umowy ramowej o udzielenie dotacji celowej pomigdzy UPS

Polska Sp. z o.0.
— ,Program wspierania inwestycji o istotnym znaczeniu dla

gospodarki polskiej na lata 2011-2020”, przyjety przez Rade Mini-
strow w dniu 5 lipca 2011 r. na podstawie art. 19 ust. 2 ustawy z
dnia 6 grudnia 2006 r. o zasadach prowadzenia polityki rozwoju
(Dz.U. z 2009 r. nr 84, poz. 712 i nr 157, poz. 1241) zmieniony
uchwala Rady Ministr6w z dnia 20 marca 2012 r., zwany dalej
~Programem”

Foranstaltningstype Individuel stotte UPS Polska Sp. z o.o.

Formal Regionaludvikling, og beskeftigelse

Stotteform Direkte stotte

Rammebelgb Samlet budget: 0,80 PLN (mio.)

Stotteintensitet 3,34 %

Varighed 31.12.2012-31.12.2014

@konomisk sektor

Bogforing og revision; skatteradgivning

Navn og adresse pd den myndighed, der yder
stotten

Minister Gospodarki
Plac Trzech Krzyzy 3/5
00-507 Warszawa
POLSKA/POLAND

Andre oplysninger

Den autentiske udgave af denne beslutning (renset for fortrolige oplysninger) findes pa:

http:/[ec.europa.eu/competition/elojade/isef/index.cfm


http://ec.europa.eu/competition/elojade/isef/index.cfm

C 285/6

Den Europaiske Unions Tidende

21.9.2012

Godkendelsesdato

23.8.2012

Referencenummer til statsstotte

SA.35030 (12/N)

Medlemsstat

Polen

Region

Artikel 107, stk. 3, litra
a)

Miasto Krakow

Titel (og/eller modtagerens navn)

State Street Services (Poland) Limited Sp. z o.o.

Retsgrundlag — Projekt umowy ramowej o udzielenie dotacji celowej pomiedzy
State Street Services (Poland) Limited Sp. z o.0.
— ,Program wspierania inwestycji o istotnym znaczeniu dla
gospodarki polskiej na lata 2011-2020", przyjety przez Rade Mini-
strow w dniu 5 lipca 2011 r. na podstawie art. 19 ust. 2 ustawy z
dnia 6 grudnia 2006 r. o zasadach prowadzenia polityki rozwoju
(Dz.U. z 2009 r. nr 84, poz. 712 i nr 157, poz. 1241) zmieniony
uchwalg Rady Ministréw z dnia 20 marca 2012 r., zwany dalej
~Programem”
Foranstaltningstype Individuel stotte State  Street  Services
(Poland)  Limited ~ Sp.
Z 0.0.
Formal Regionaludvikling, og beskzftigelse
Stotteform Direkte stotte
Rammebelob Samlet budget: 3,71 PLN (mio.)
Stotteintensitet 6,56 %
Varighed 31.12.2012-31.12.2014

@konomisk sektor

Computerprogrammering, Facility management, andre informationstje-
nester ia.n., investeringsforeninger, investeringsselskaber o.l., anden
finansiel formidling, undtagen forsikring og pensionsforsikring, ia.n.,
virksomhedsradgivning og anden rddgivning om driftsledelse, veerdipa-
pir- og varemagling, andre hjzlpetjenester i forbindelse med finansie-
ringsvirksomhed og forsikring, bogfering og revision; skatterddgivning

Navn og adresse pd den myndighed, der yder
stotten

Minister Gospodarki
Plac Trzech Krzyzy 3/5
00-507 Warszawa
POLSKA/POLAND

Andre oplysninger

Den autentiske udgave af denne beslutning (renset for fortrolige oplysninger) findes pé:

http://ec.europa.eu/competition/elojade/isef/index.cfm


http://ec.europa.eu/competition/elojade/isef/index.cfm
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C 285/7

Ingen indsigelse mod en anmeldt fusion
(Sag COMP/M.6581 — GKN/Volvo Aero)
(E@S-relevant tekst)

(2012/C 285/03)

Den 3. september 2012 besluttede Kommissionen ikke at gore indsigelse mod ovennavnte anmeldte fusion
og erklere den forenelig med fellesmarkedet. Beslutningen er truffet efter artikel 6, stk. 1, litra b), i Radets
forordning (EF) nr. 139/2004. Beslutningens fulde ordlyd foreligger kun pd engelsk og vil blive offentlig-
gjort, efter at eventuelle forretningshemmeligheder er udeladt. Den vil kunne ses:

— under fusioner p& Kommissionens websted for konkurrence (http://ec.curopa.eu/competition/
mergers/cases|). Dette websted giver forskellige muligheder for at finde de konkrete fusionsbeslutninger,
idet de er opstillet efter bla. virksomhedens navn, sagsnummer, dato og sektor

— i elektronisk form pd EUR-Lex-webstedet (http://eur-lex.europa.cu/da/index.htm) under dokument-
nummer 32012M6581. EUR-Lex giver online-adgang til EU-retten.



http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/da/index.htm
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OPLYSNINGER FRA DEN EUROPAISKE UNIONS INSTITUTIONER, ORGANER,

IV

(Oplysninger)

KONTORER OG AGENTURER

EUROPA-KOMMISSIONEN

Euroens vekselkurs (1)
20. september 2012
(2012/C 285/04)

1 euro =
Valuta Kurs Valuta Kurs

USD amerikanske dollar 1,2954 AUD australske dollar 1,2461
JPY japanske yen 101,21 CAD  canadiske dollar 1,2678
DKK danske kroner 7,4549 HKD  hongkongske dollar 10,0425
GBP pund sterling 0,80017 NZD newzealandske dollar 1,5729
SEK svenske kroner 8,4885 SGD singaporeanske dollar 1,5878
CHF schweiziske franc 1,2088 KRW  sydkoreanske won 1453,99
ISK slandske kroner ZAR  sydafrikanske rand 10,8060
NOK norske kroner 74320 CNY  kinesiske renminbi yuan 8,1668

HRK kroatiske kuna 7,3910
BGN bulgarske lev 1,9558 ) ) i

IDR indonesiske rupiah 12 370,30
CZK tjekkiske koruna 24,904 MYR  malaysiske ringgit 3.9810
HUF ungarske forint 284,40 PHP filippinske pesos 54,109
LTL litauiske litas 3,4528 RUB russiske rubler 40,6040
LVL lettiske lats 0,6962 THB thailandske bath 40,024
PLN polske zloty 4,1645 BRL brasilianske real 2,6284
RON rumaenske leu 4,5128 MXN  mexicanske pesos 16,7056
TRY tyrkiske lira 2,3335 INR indiske rupee 70,3866

(") Kilde: Referencekurs offentliggjort af Den Europaiske Centralbank.



21.9.2012

Den Europziske Unions Tidende

C 285/9

OPLYSNINGER FRA MEDLEMSSTATERNE

Oplysninger fra medlemsstaterne om lukning af fiskeri

(2012/C 285/05)

I overensstemmelse med artikel 35, stk. 3, i Rddets forordning (EF) nr. 12242009 af 20. november 2009
om oprettelse af en EF-kontrolordning med henblik pa at sikre overholdelse af reglerne i den falles
fiskeripolitik (') er der truffet beslutning om et fiskestop, jf. nedenstdende skema:

Dato og klokkeslet for lukning

23.8.2012

Varighed 23.8.2012-31.12.2012
Medlemsstat Nederlandene
Bestand eller bestandsgruppe PLE/7DE.

Art Rodspatte (Pleuronectes platessa)
Omrade VIId og Vlle
Fiskerfartojstype(r) —

Lobenummer FS36TQ43

(") EUT L 343 af 22.12.2009, s. 1.

Oplysninger fra medlemsstaterne om lukning af fiskeri

(2012/C 285/06)

I overensstemmelse med artikel 35, stk. 3, i Radets forordning (EF) nr. 1224/2009 af 20. november 2009
om oprettelse af en EF-kontrolordning med henblik pd at sikre overholdelse af reglerne i den falles
fiskeripolitik (') er der truffet beslutning om et fiskestop, jf. nedenstdende skema:

Dato og klokkeslat for lukning

3.5.2012

Varighed 3.5.2012-31.12.2012
Medlemsstat Nederlandene
Bestand eller bestandsgruppe HAD[7X7A34

Art Kuller (Melanogrammus aeglefinus)

Omrade VIIb-k, VIII, IX og X, EU-farvande i CECAF 34.1.1
Fiskerfartojstype(r) —

Lobenummer FS35TQ43

() EUT L 343 af 22.12.2009, s. 1.
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\%

(Dvrige meddelelser)

ADMINISTRATIVE PROCEDURER

EUROPA-KOMMISSIONEN

Indkaldelse af forslag i henhold til arbejdsprogrammet for det syvende rammeprogram for
forskning, teknologisk udvikling og demonstration

(2012/C 285/07)

Der udsendes herved meddelelse om, at der nu indkaldes forslag i henhold til arbejdsprogrammet for Det
Europeiske Fellesskabs syvende rammeprogram for forskning, teknologisk udvikling og demonstration
(2007-2013).

Der gnskes forslag til indkaldelsen pé folgende omrade under seerprogrammet Samarbejde: Informations-
og kommunikationsteknologi: FP7-ICT-2013-C.

Narmere oplysninger om indkaldelsen med frist og budget findes i indkaldelsesteksten, som foreligger pa
webstedet:

http:/[ec.europa.eu/research/participants/portal[page/home


http://ec.europa.eu/research/participants/portal/page/home
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C 28511

INDKALDELSE AF FORSLAG — EACEA/30/12

Jean Monnet-programmet, hovedaktivitet 3 — stotte til europaeiske foreninger, der arbejder pd
integrations- og uddannelsesomridet pi europeisk plan

Arlige driftstilskud 2013
(2012/C 285/08)

1. Formdl og beskrivelse

Indkaldelsen af forslag har til formdl at udvalge de organisationer, med hvilke der kan indgas en érlig aftale
om tildeling af driftsstotte for regnskabsaret 2013. Den vedrerer ikke organisationer, der har indgdet en
rammeaftale om partnerskab med Forvaltningsorganet for Undervisning, Audiovisuelle Medier og Kultur
(»Forvaltningsorganet«) for perioden 2011-2013.

Formélet med denne indkaldelse af forslag er at stotte europaiske foreninger, der arbejder pd uddannelses-
omradet med:

— europiske integrationsspergsmal ogeller
— virkeliggorelsen af mdlene i EU’'s uddannelsespolitik.

»Programmet for livslang laering« (1) og mere specifikt dets underprogram »Jean Monnet« udger retsgrund-
laget.

I gennemforelsen af hovedaktivitet 3 i Jean Monnet-programmet er de specifikke formal med denne indkal-
delse af forslag:

— at stotte europaiske foreninger af hej kvalitet, der bidrager til @get viden og bevidsthed om den
europziske integrationsproces via uddannelse

— at stotte europeiske foreninger af hej kvalitet, der bidrager til gennemforelsen af mindst en af de
strategiske malsatninger i strategirammen for det europaiske samarbejde pa uddannelsesomradet (»ET
20204 ()

Agenturet, der handler ud fra de befgjelser, som det har fdet tildelt af Europa-Kommissionen (»Kommis-
sionen«), er ansvarligt for forvaltningen af denne indkaldelse af forslag.

2. Stotteberettigede ansegere

Statteberettigede ansogere er europaiske foreninger, der arbejder pd uddannelsesomridet med:

— europiske integrationsspergsmal ogjeller

— virkeliggorelsen af mdlene i EU’'s uddannelsespolitik.

De europziske organisationer skal:

— vare nonprofitorganisationer

(1) Jf. Europa-Parlamentets og Rédets afgorelse nr. 1720/2006/EF af 15. november 2006 om et handlingsprogram for
livslang lering (EUT L 327 af 24.11.2006, s. 45).

http:/[eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=0J:L:2006:327:004 5:006 8:DA:PDF
(®) http:/[ec.europa.eufeducation/lifelong-learning-policy/doc1120_en.htm


http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2006:327:0045:0068:DA:PDF
http://ec.europa.eu/education/lifelong-learning-policy/doc1120_en.htm
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— have haft hjemsted og status som juridisk person uafbrudt i mere end to dr (efter indsendelsesfristens
udleb) i et eller flere lande, der deltager i programmet for livslang leering (') (de 27 EU-medlemsstater
samt Island, Liechtenstein, Norge, Tyrkiet, Kroatien, Schweiz, Serbien og Den Tidligere Jugoslaviske
Republik Makedonien)

— gennemfore storstedelen af sine aktiviteter i EU-medlemsstaterne ogfeller i andre lande, der deltager i
programmet for livslang lering

— vare etableret som organer, der arbejder for virkeliggorelsen af et mal af generel europaisk interesse, jf.
artikel 162 i Kommissionens forordning (EF, Euratom) nr. 2342/2002 om gennemfgrelsesbestemmelser
til finansforordningen (?), som senere endret.

For endvidere at veare stotteberettiget i forbindelse med denne indkaldelse skal medlemsstrukturen i en
europaeisk forening vaere i overensstemmelse med den ene af folgende to kategorier.

— Enten: bestdr den europaiske forening udelukkende af medlemsbaserede foreninger (dvs. medlemmerne
er selv »paraply«foreninger pd tvarnationalt, nationalt, regionalt eller lokalt plan). Europziske forenin-
ger, der udelukkende bestdr af medlemsbaserede foreninger skal have medlemmer i mindst seks forskel-
lige EU-medlemsstater ().

Medlemsforeninger i den europaiske forening skal have status af »fuldgyldigt medlem« (associerede
medlemsforeninger og observaterer betragtes ikke som »fuldgyldige medlemmer«). Medlemmerne skal
selv have status som juridisk person, vare nonprofitorganisationer og vare aktive pd uddannelsesomra-
det. Privatpersoner og organisationer, der arbejder med gevinst for gje, betragtes ikke som stotteberet-
tigede medlemsorganisationer.

— Eller: den europaiske forening bestdr af medlemmer, der ikke alle har en medlemsbaseret struktur. Dette
gor det muligt for den europaiske forening (enten delvis eller helt) at bestd af institutioner og organi-
sationer, der aktive pd uddannelsesomrddet, og som ikke er medlemsbaserede (f.eks. skoler pd primer-
og sekundertrinnet og hgjere laereanstalter). Europiske foreninger, der omfatter ikke-medlemsbaserede
institutioner eller organisationer skal have medlemmer i mindst ni forskellige EU-medlemsstater.

Medlemsinstitutioner og —organisationer, der ikke er medlemsbaserede, skal have status af »fuldgyldigt
medleme« (associerede medlemsforeninger og observatgrer betragtes ikke som »fuldgyldige medlemmer«).
Medlemmerne skal vare nonprofitorganisationer og vere aktive pd uddannelsesomradet pé grundlag af
ovenstdende angivelser. Privatpersoner betragtes ikke som stotteberettigede medlemsorganisationer.

3. Stetteberettigede aktiviteter

EU’s finansieringsbidrag i forbindelse med denne indkaldelse af forslag bestar af driftstilskud til en del af
udgifterne hos de udvalgte tilskudsmodtagere i forbindelse med gennemforelsen af europaiske aktiviteter i
overensstemmelse med et aftalt arbejdsprogram.

Aktiviteterne i det foresldede arbejdsprogram skal bidrage til:

— gget viden og bevidsthed om den europziske integrationsproces via uddannelse og/eller

(") Under forudsatning af at der undertegnes et aftalememorandum mellem Kommissionen og de kompetente myndig-

heder i Albanien, Bosnien-Hercegovina og Montenegro. Hvis der senest den forste dag i den maned, hvor beslutningen

om ydelse af stotte treeder i kraft, endnu ikke er undertegnet et aftalememorandum, ydes der ikke stotte til deltagere

fra det pagaldende land, og de kommer ikke i betragtning med hensyn til minimumssterrelsen af konsortier/partner-

skaber.

Ifelge denne definition betragtes folgende som organer, der arbejder for virkeliggorelsen af et mal af generel europzisk

interesse:

— europiske organisationer, der beskeftiger sig med almen eller faglig uddannelse, informationsvirksomhed eller
forskning og studier vedrerende europzisk politik, og europaiske standardiseringsorganer

— europaiske netvark reprasenterende organer, der arbejder uden fortjeneste for gje, og som i medlemsstaterne eller
i kandidatlande forseger at fremme principper og politikker, der ligger inden for rammerne af traktaternes mal.

(*) Derudover kan den europaiske forening omfatte medlemsforeninger med hjemsted i andre EU-medlemsstater og andre
lande.

—
-
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— gennemforelse af mindst en af folgende strategiske malsatninger i »ET 2020«
1) virkeliggorelse af livslang leering og mobilitet
2) hejere kvalitet og sterre effektivitet i uddannelsen
3) lige muligheder for alle, social samherighed og aktivt medborgerskab
4) fremme af kreativitet og innovation, herunder ivarksatterkultur, pd alle uddannelsesniveauer.

4. Tildelingskriterier

Kvaliteten af det detaljerede 12-méneders arbejdsprogram vurderes pd grundlag af felgende tre tildelings-
kriterier:

1) relevansen, klarheden og sammenhangen i de kortsigtede malsetninger (12 maneder)

2) kvaliteten af forvaltningen af arbejdsprogrammet (klarhed og sammenhzng i de aktiviteter og budgetter,
der foreslds for at nd maélsatningerne, tidsplan)

3) aktiviteternes formodede effekt pd uddannelse ogfeller erhvervsuddannelse pd europaisk plan.

Alle tre tildelingskriterier indgdr med samme vagt, og en mere detaljeret beskrivelse af, hvilke oplysninger
ansggeren skal fremsende for hvert tildelingskriterium, er indeholdt i bilag 1 til vejledningen for ansegere.

5. Budget

Det samlede vejledende EU-budget for medfinansiering af europaiske foreninger er i forbindelse med denne
indkaldelse 748 400 EUR.

Det maksimale driftstilskud pr. forening for det érlige arbejdsprogram pd 12 maéneder (svarende til ét
regnskabsdr 2013) kan ikke overstige 100 000 EUR.

Den finansielle stotte fra EU ma ikke overstige 75 % af den europaiske forenings ansldede arlige stottebe-
rettigede budget.

6. Indkaldelse af forslag og tidsfrist

Tidsfristen for indsendelse af det elektroniske ansegningsskema (eForm) er
den 15. november 2012 kl. 12.00, Bruxelles-tid

Ansggninger skal udarbejdes ved hjlp af det elektroniske ansggningsskema (eForm). Denne onlineindsen-
delse anses for at veere originalkopien.

Det officielle elektroniske ansegningsskema (eForm) findes pa engelsk, fransk og tysk pa felgende websted:

http:/[eacea.ec.europa.eu/llp/funding/2013/call_jm_ka3_structural_support_2012_enphp og skal udfyldes
beherigt pa et af de officielle EU-sprog.

Med henblik péd indsendelse af yderligere pakravede oplysninger skal en fuldstendig papirkopi af anseg-
ningen (en elektronisk kopi af det indsendte eForm-skema sammen med yderligere dokumenter — se afsnit
13 i vejledning for ansegere) ogsd fremsendes via e-mail til Forvaltningsorganet inden fristens udleb (den
15. november 2012 kl. 12.00):

EACEA-P2-ASSOC-EUR@EC.EUROPA.EU

7. Yderligere oplysninger

Vejledningen for ansegere samt onlineansggningsskema og bilag findes pa folgende websted:

http:/[eacea.ec.curopa.eu/llp/funding/2013/call_jm_ka3_structural_support_2012_enphp
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ANDET

EUROPA-KOMMISSIONEN

Offentliggerelse af en ansegning i henhold til artikel 6, stk. 2, i Ridets forordning (EF) nr. 510/2006
om beskyttelse af geografiske betegnelser og oprindelsesbetegnelser for landbrugsprodukter og
fodevarer

(2012/C 285/09)

Denne offentliggorelse giver ret til at gore indsigelse mod ansegningen, jf. artikel 7 i forordning (EF) nr.
510/2006 (!). Eventuelle indsigelser skal vare Kommissionen i haende senest seks méneder efter datoen for

offentliggarelsen.
ENHEDSDOKUMENT
RADETS FORORDNING (EF) Nr. 510/2006
»EAST KENT GOLDINGS«
EF-Nr.: UK-PDO-0005-0951-13.02.2012
BGB () BOB (X )
1. Navn:

»East Kent Goldings«

2. Medlemsstat eller tredjeland:

Det Forenede Kongerige

3. Beskrivelse af landbrugsproduktet eller fodevaren:
3.1. Produkttype:
Kategori 1.8. Andre produkter i bilag I til traktaten (krydderier m.m.)

3.2. Beskrivelse af produktet med betegnelsen i punkt 1:

East Kent Goldings er betegnelsen for en unik humlesort, der anvendes til brygning af ale og ol af hgj
kvalitet. Humleknopper dannes pa den hunlige humleplante (humulus lupulus) — ogsd kaldet »skovens
ulve. Knoppen bestar af blede »kronblade«, pa hvis inderside man finder lupulinkirtler, der indeholder et
klaebrigt olieagtigt stof, sdkaldt lupulin, som bestar af ateriske olier og harpikser.

Harpikser
Alfasyrer 4,0-6,0 vagtprocent

Cohumulon  25-30 vagtprocent
Betasyrer 1,5-3,3 vagtprocent

Olier
Olie i alt 0,6-1,0 ml/100 g

Myrcen 20-26 % af olie
Humulen 33-45 % af olie

() EUT L 93 af 31.3.2006, s. 12.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

H:C-forhold >3
Caryophyllen 10-15 % af olie
Farnesen < 1% af olie
Selinener < 3% af olie

Disse knopper bruges primeert til brygning. De giver en delikat citrusagtig blomsteraroma. Knopperne
er lange og ovale og mdler 1,25-2,5cm. De har en frodig gren farve, og deres indvendige overflade
bestdr af tynde lyse blade med lysegult lupulin drysset omkring frekernen. Knopperne er klaebrige og
fedtede ved hesten, men nér de er torret med henblik pd konservering, er de sprade, blege blade med
distinkte gule lupulinkirtler. Aromaen er en blanding af citrus, citron og blomster. Nar den terrede
humle tilsettes det ferdige ol, giver den en intens smag af orangemarmelade.

De vigtigste oliebestanddele i lupulin er konstante uanset arstid og lokalitet og adskiller som beskrevet
Goldings fra alle andre sorter. De mindre vasentlige bestanddele i de «teriske olier kan dog variere
efter miljo og arstid, og disse bestanddele, som generelt endnu ikke er blevet karakteriseret, skaber en
anden sanseopfattelse af aromaen og smagen af Goldings-knopper, der er dyrket i East Kent-regionen,
end sorter, der er dyrket andre steder.

Ravarer (kun for forarbejdede produkter):

Ikke relevant

Foder (kun for produkter af animalsk oprindelse):

Ikke relevant

Specifikke etaper af produktionen, som skal finde sted i det afgreensede geografiske omrdde:

East Kent Goldings dyrkes, plukkes, torres og presses i baller eller emballeres i sakke i det angivne
omrdde. Hele produktionen og tilberedningen af East Kent Goldings finder sted i det angivne omrade.
Selv om de officielt godkendte plantematerialer (rodstokke eller stiklinger) produceres uden for det
angivne omrdde for at opretholde isolation og derved undgd udefrakommende virussygdomme,
stammer den oprindelige moderplante fra East Kent. Den kommer fra de plantesamlinger, man tidligere
havde pad Wye College og East Malling Research Station (begge respekterede forskningsinstitutioner), og
som nu findes hos Wye Hops Ltd pa Canterbury og Faversham. Dokumentation bekrafter, at moder-
planten har sin oprindelse i East Kent.

Seerlige regler vedrorende udskeering, rivning eller emballering osv.:

East Kent Goldings skal presses i baller eller emballeres i sekke i det angivne omrdde. Ved presning
eller emballering komprimeres de terrede humleknopper, hvilket oger rumvaegten betydeligt og letter
lagring og transport. Denne presning eller emballering skal finde sted direkte pé det landbrug, hvor
humleknopperne er produceret, af hensyn til identifikation og sporbarhed. Det er desuden vanskeligt at
transportere uemballerede humleknopper. Disse processer definerer produktet som »tilberedt«. Baller
eller sekke med terrede humleknopper markes og forsegles med avlerens navn, sort, distrikt eller
region, hestdr og EU-nummer, inden de transporteres vak fra landbruget til oplagring inden levering til
kunden. Avleren registrerer hestdatoen for hver mark og numrene pé baller eller sekke med humlek-
nopper fra hver enkelt mark.

Seerlige merkningsregler:

Ikke relevant

Preecis afgraensning af det geografiske omride:

Det geografiske produktionsomrdde afgraenses af A249-vejen ved Sheerness mod vest, derfra i sydlig
retning til afkersel 7 pd M20-motorvejen mod syd og videre i gstlig retning langs M20 til Folkestone.
Mod nord og est afgranses det geografiske omrdde af kysten. Omréadet inden for disse granser
omfatter distrikterne Tonge, Borden, Lynsted, Norton, Teynham, Buckland, Stone, Ospringe, Faversham,
Boughton-under-Blean, Selling, Chartham, Chilham, Harbledown, Canterbury, Bekesbourne, Bridge og
Bishopsbourne.
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Forbindelse til det geografiske omraide:

. Det geografiske omrddes egenart:

Golding blev udvalgt fra den gamle Canterbury Whitebine-sort af hr. Golding pd West Malling, Kent,
omkring 1790 (Percival, R.A.S.E Journal, 1901). I begyndelsen af 1800-tallet dyrkede man Golding-
humle i East Kent, hvor jordbunden var »bedst tilpasset hertil ... dybgrundet, velnaret jord med en
kalkholdig undergrund« (Rutley, R.A.S.E Journal, 1848). Den humle, der blev dyrket i East Kent, blev
betragtet som bedre end den Golding-humle, der blev dyrket i narheden af Maidstone, og den opnéede
hgjere priser. For at adskille humlen fra netop dette omrade blev den solgt som et »East Kent-produkt«
(»The Hops Farmerc, E.J Lance, 1838, London) og fik derfor betegnelsen »East Kent Goldings«. I labet af
det 19. drhundrede blev adskillige varianter, eller kloner, udvalgt i East Kent, herunder Bramling (1865),
Rodmersham eller Mercers (1880), Cobbs (1881), Petham (1885), Early Bird (1887) og Eastwell (1889).
En analyse af de ateriske olier bekrafter, at alle disse varianter af East Kent Goldings har en ensartet
sammensatning og uden tvivl er den samme sort. Deres plantemorfologi svarer preacist til de beskri-
velser, som avlere, agronomer og forskere har tillagt Golding-humlen siden begyndelsen af 1800-tallet.

Selv om humle dyrkes i hele verden, klarer planten sig altid bedst pa de lokaliteter, hvor den har sin
oprindelse. Dette var konklusionen af en international forsegsrakke med humlesorter, som blev
gennemfort i perioden 1960-1978 (Neve, (1983) J. Inst. Brew, 89, 98-101). Dette skyldes angiveligt
primeart betydningen af lokaliteten, som afger den konkrete dagslengde, for blomstringsdatoen, der
afspejles i det opndede udbytte. En sammenligning af udbyttet fra Goldings dyrket i East Kent 2006-
2009 bekrafter et vedvarende hgjere udbytte pd mindst 21 % i forhold til andre omrader.

Den gode kvalitet, som Goldings dyrket i East Kent har ry for, kan dokumenteres helt fra 1838 til
nutiden, hvor mange websteder fremhaver den kvalitet, som East Kent Goldings giver. Ved den drlige
britiske humlekonkurrence, der afholdes af Institute of Brewing and Distilling, har East Kent vundet
Goldings-kategorien i de sidste fem 4ar, selv om East Kent Goldings kun tegner sig for 30 % af det
dyrkede areal med Goldings i Det Forenede Kongerige. Brygmestre har historisk fremhaevet East Kent
Goldings’ enestdende aroma, og mange brygmestre, is@r i USA, kraever i dag, at den Goldings, de
indkeber, kommer fra East Kent.

Produktets egenart:

East Kent Goldings stammer fra et fre. Humle formerer sig ved udavl og er en sardeles heterogen
tvebo. Formeringsstrukturen for humle ligner derfor menneskers med forskellige ken, der producerer
afkom, som hver is@r er et unikt individ. Selv om der kan veere familiemaessige ligheder, er to individer
aldrig genetisk ens. Humle kan ligeledes ikke bestove sig selv, og hvert nyt individ er nedvendigvis
resultatet af rekombinationen af generne fra to forskellige foraldre. Hver froplante bliver til en fuldt
udviklet plante, hvis karakteristika adskiller sig fra alle andre humleplanter, herunder morfologien og
den kemiske sammensatning af dens sekundzre produkter. En kommerciel sort frembringes ved
klonformering af den unikke oprindelige froplante ved hjelp af roddeling, udlgbere (flerdrige skud)
eller stiklingeformering. Hver plante af en ny sort er derfor genetisk identisk med den oprindelige
froplante, fordi den er produceret ved hjelp af ukennet formering. Det betyder, at hver plante kan
bruges som avlsstamme ved yderligere formering. Humle er en flerdrlig plante. En humlesort kan vaere
en tilfeldig froplante, f.eks. Fuggle and Whitbread Golding-sorten, men er oftere resultatet af plante-
foraedling. Nér planteforedleren, der frembringer sorten, har frembragt den forste froplante, formeres
humleplanterne som kloner ved hjalp af bladstiklinger eller ved dyrkning af grenne skud i mistbank.
Den oprindelige rodstok kan producere humle i mange ar, hvis den holdes sygdomsfri.

East Kent Goldings er kendetegnet ved et hgjt humulenindhold, idet forholdet mellem humulen og
caryophyllen altid er hgjere end 3, mens farnesen- og selinenindholdet er meget lavt, som det fremgér
af 3.2. Fordi hver humlesort stammer fra en unik froplante med en unik sammensatning af «teriske
olier, kan olierne i Goldings skelnes fra andre ikke-relaterede humlesorter, som f.eks. Fuggle (som har et
meget hgjere farnesenindhold pd ~ 7 %) og Challenger (som har et meget hgjere selinenindhold pa
~ 12 %). Selv om sammensatningen af de vasentligste olier i East Kent Goldings ligner sammen-
setningen for sorter med samme afstamning, kan den stadig identificeres entydigt. Freplanten Northern
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Brewer har f.eks. et hgjere myrcenindhold pa ~ 36 %, og Northdown (en freplante af Northern Brewer)
har et hgjere farnesenindhold pd ~ 1,3 %. Der er ogsd en betydelig sortsspecifik variation med hensyn
til post-selinenverdier.

East Kent Goldings er kendetegnet med en letal modtagelighed over for mosaikvirus hos humle.
Symptomerne af denne bladlusbdrne virus er skjoldede, krollede blade og planter med forkreblet
vaekst og korte steengler som beskrevet af Neve (1991). Inficerede East Kent Goldings-planter kan
overleve med symptomer i et par sasoner, men vil uundgéeligt do. Selv om enkelte forsagssorter
andre steder i verden ogsa udviser letal modtagelighed over for denne sygdom, er East Kent Goldings
den eneste kommercielle sort i verden med en sddan modtagelighed. Formering af rodstokke af East
Kent Goldings-rodstokke skal derfor finde sted i isolation fra alle andre sorter, som kan vare symptom-
frie baerere af virussen.

Arsagssammenhangen mellem det geografiske omrdde og produktets kvalitet eller egenskaber (for BOB) eller
produktets scerlige egenskaber, omdamme eller andre kendetegn (for BGB):

Selv om mange brygmestre eftersperger den aroma og smag, som Golding-sorten giver, settes der
serlig stor pris pd de kvaliteter, som Goldings dyrket i East Kent-regionen i England — East Kent
Goldings — kan tilbyde. Den specifikke kombination af jordbund, terrenhaldning, dagsleengde, nedber
og temperaturer i regionen modificerer sortens vakst og modenhed, s& der produceres humleknopper
af en sarlig sensorisk kvalitet.

Istidsaflejringerne af teglvaerksler i North Downs bidrager til East Kent Goldings™ unikke egenskaber.
Jordbunden holder pd fugtigheden, hvilket er af afgorende betydning, fordi Downs pévirker klimaet i
East Kent, sdledes at den darlige gennemsnitlige nedbgrsmangde er ca. 635 mm eller 76 % af det
nationale gennemsnit. Denne kombination skaber en lavere fugtighed end i andre engelske omréder,
hvor der dyrkes humle.

East Kent Goldings’ smagskarakteristika pavirkes af jordbunden i East Kent — teglvaerksler oven pd
kalk, som giver en ideel pH-vaerdi pa 6,5-7,00 afhengigt af beliggenhed. Omrédet er eksponeret for
kolde saltholdige vinde fra Thames Estuary — iser i marts, hvor humlens sason- og sortsbetingede
karakteristika skabes. Forskning pa det tidligere Wye College har vist, at lavere jordbundstemperaturer i
februar og marts hanger tet sammen med hgjere humleudbytte (Department of Hop Research Annual
Report, 1980, Wye College), og at temperaturerne i marts ogsd bidrager til at skabe det bitre harpik-
sindhold i lupulinkirtlerne (Department of Hop Research Annual Report, 1982, Wye College). Flere
udgangsstoffer for de forbindelser, der findes i lupulinkirtler, kan desuden spores i bade knopper og
skud i marts (Rossiter, Imperial College).

East Kent Goldings’ delikate aroma, der frembringes af denne kombination af regionale faktorer,
anerkendes og veardsattes af brygmestre, der brygger ale og el af hej kvalitet i bdde Det Forenede
Kongerige og USA. Brygmestre anvender ofte ordene »East Kent Goldings« pd deres emballageetiketter.
East Kent Goldings opndr oftest en hej pris, fordi der er tale om en unik rdvare. Humlen giver en
delikat citrusagtig blomsteraroma. Humlen er sardeles elegant, men med en mineralsk kvalitet, der
giver ollet rygrad og struktur. Blandt de prisbelonnede ol og ales, der produceres med East Kent
Goldings, er Fullers 1845, Hop Back Summer Lightning og Boston Brewing Co Ales fra USA.

Henvisning til offentliggerelsen af varespecifikationen:

(Artikel 5, stk. 7, i forordning (EF) nr. 510/2006)

http:/[archive.defra.gov.uk/foodfarm/food/industry/regional foodname/products/documents/east-kent-
goldings-pdo-120111.pdf


http://archive.defra.gov.uk/foodfarm/food/industry/regional/foodname/products/documents/east-kent-goldings-pdo-120111.pdf
http://archive.defra.gov.uk/foodfarm/food/industry/regional/foodname/products/documents/east-kent-goldings-pdo-120111.pdf
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Offentliggerelse af en ansegning i henhold til artikel 6, stk. 2, i Radets forordning (EF) nr. 510/2006
om beskyttelse af geografiske betegnelser og oprindelsesbetegnelser for landbrugsprodukter og

fodevarer

(2012/C 285/10)

Denne offentliggerelse giver ret til at gore indsigelse mod ansegningen, jf. artikel 7 i Rddets forordning (EF)
nr. 510/2006 (!). Eventuelle indsigelser skal veere Kommissionen i hande senest seks maneder efter datoen
for offentliggorelsen.

3.2.

ENHEDSDOKUMENT
RADETS FORORDNING (EF) Nr. 510/2006
»SAUCISSE DE MONTBELIARD«
EF-Nr.: FR-PGI-0005-0869-14.03.2011
BGB (X ) BOB ()

Produktets navn:

»Saucisse de Montbéliard«

Medlemsstat eller tredjeland:

Frankrig

Beskrivelse af landbrugsproduktet eller fodevaren:

. Produkttype:

Kategori 1.2: Kedprodukter (opvarmet, saltet, roget, m.m.)

Beskrivelse af produktet med betegnelsen i punkt 1:

»Saucisse de Montbéliard« har felgende sarlige egenskaber:

Udseende

»Saucisse de Montbéliard« er en lettere krummet rund pelse med en diameter pd mindst 25mm efter
fyldning, der fremstilles med svineked. Til »Saucisse de Montbéliard« anvendes udelukkende naturtarme
af svin. De ikkefarvede tarme lukkes ved snoning.

Nar disse palser er blevet kogt, er en skive af »Saucisse de Montbéliard« grofthakket, men homogen og
sammenhangende.

Farve og konsistens

Efter rogning fir pelsen en let gyldenbrun farve (mellem brun og gylden). Farven er dog ikke den
samme overalt. Til »Saucisse de Montbéliard« anvendes en blanding af grofthakket magert ked og spak.

Da tarmen er gennemsigtig, er polserne meorke, hvor der er magert ked, og lyse, hvor der er spzk.
»Saucisse de Montbéliard« er fast i teksturen.

Smag, duft og tekstur

Den regede duft, der fremkommer ved en regning, hvortil der anvendes naletra, er en af de vigtigste
sarlige egenskaber ved denne polse. Denne duft er fremtradende, ndr produktet er frisk. Nér pelsen er
kogt og spises, er den rogede smag afdempet og vedvarende uden at vare skarp eller bitter. »Saucisse
de Montbéliard« er ligeledes karakteriseret ved smagen af ked let tilsmagt med krydderier eller aroma,
altid spidskommen og peber.

() EUT L 93 af 31.3.2006, s. 12.
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Den kogte polses tekstur er bled og smidig. Pelserne skal hverken vaere hérde eller gummiagtige, men
faste og saftige.

Kombinationen af regningen og aromaerne giver »Saucisse de Montbéliard« en enestdende smag.

Kriterier Malveerdier
Fugtindhold af affedtet produkt <eller =75%
Fugtindhold ved et fugtindhold af affedtet produkt pa < eller = 30 %
75 %
Kollagen/proteiner maks. 18 %
Sukkerindhold ved et fugtindhold af affedtet produkt 1% eller derunder
pa75%

Polserne kan sazlges rd, kogte eller dybfrosne.
Polserne skal af hensyn til sundhedssikkerheden veere indpakket, nar forbrugerne fir dem
Hvis pelserne gennemgdr endnu en forarbejdning, kan de salges skiveskaret.

3.3. Rdvarer (kun for forarbejdede produkter):
Kriterier for udvalgelse af kod

Avl:

De opdrattede dyr er kastrerede hun- eller handyr. Ukastrerede orner, ikkekensmodne orner, kryptor-
kide og monorkide svin, hermafroditter og udsattersger ma ikke anvendes.

Hvad angédr de forskellige slags ked, der indgdr som ravarer i fremstillingen af pelser med den
beskyttede oprindelsesbetegnelse »Saucisse de Montbéliard«, bestdr pelsen af svineked fra racer, der
er registreret i stamboger eller zootekniske registre, der administreres af svineavlsforeninger, som er
godkendt af det franske landbrugsministerium. Dyr af de samme racer, som stammer fra avls- eller
krydsningsprogrammer, der gennemferes med samme formdl som dem, der fremgdr af den franske
stambog, kan ligeledes anvendes.

Andelen af parteringssvin, der er halotanfelsomme, ma ikke overstige 3 %, og de skal vere fri for
allelen Rn-.

For at kontrollere et opdrats sundhedsmassige forhold og begranse brugen af tilsetningsfoder og
medicin gennemfores en procedure med rensning, desinfektion og terring efter hvert hold af parte-

ringssvin og pd hvert produktionstrin.

Anvendelse af beroligende medicin er forbudt 48 timer for opdrettets afgang til slagteriet og under
transporten.

Nér dyrene lastes, skal de have fastet i mindst 12 timer.
Slagtning og partering:

Der skal ga mindst to timer efter svinenes ankomst til slagteriet, til de slagtes. Svinenes vaskes ved
ankomsten og en halv time for bedgvelsen.

Nér den udenders temperatur er under + 10 °C, kan overbrusning med vand ved ankomsten undlades.
Minimumsvagten af svineslagtekroppene er fastsat til 75 kg.

Der mé hgjst forekomme synlige fejl pd 5 % af slagtekroppene fra en kundes sending af svin. Disse
mangler kan vaere folgende:

— manglende afhdring
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— hul i huden

— bledende punkter

— blodsterkninger

— brud

— fremmedstoffer (fedtpletter, feeces, stykker af indvolde eller andre ugnskede fremmedstoffer).

Surhedsgraden er en indikation for slagtekroppenes kvalitet, og den skal derfor kontrolleres. Metoderne
til prevetagning for kontrol af surhedsgraden skal vare ngje beskrevet af slagteriet.

Den endelige surhedsgrad (malt mindst 18 timer efter slagtning) skal ligge pd mellem 5,50 og 6,20 pH.
Den méles 5 cm over mellemstykket i en dybde pd mellem 2 og 3 cm.

De udskaringer, der kan anvendes, er udelukkende felgende:

— skinke

— bov

— bryst

— rygspak

— svinekam

— afpudsede stykker (hvis svaelget anvendes, skal det vaere behandlet og uden kirtler og rede pletter).
Det er tilladt at anvende op til 30 % frossent spak/magert kad i en blanding.

Det magre kod (herunder afpudsede stykker) nedfryses senest seks dage efter slagtning. Spak (rent
fedtlag, rygspak) nedfrydes senest 72 timer efter slagtning.

Frysetemperaturen i kedets midte skal nds inden for 48 timer.

Det frosne spak/magre kod skal saltes mindre end 24 timer efter optening. Anvendes der frossent
spek/magert ked til pelserne, skal det ryges mindre end 72 efter, at det er saltet.

De stykker af frossent spaek og frossent magert kad, der anvendes til pelserne, ma hgjst have veeret
frosset i henholdsvis 10 maneder for magert kad (herunder afpudsede stykker) og 4 méneder for spak
(rygspek, rent fedtlag).

Hvis stykkerne har en eller flere af folgende mangler, méd de ikke anvendes:

— manglende afhdring

— hul i huden

— bledende punkter

— blodsterkninger

— brud

— fremmedstoffer (fedtpletter, feces, stykker af indvolde eller andre ugnskede fremmedstoffer)

— abcesser

Det ked, der for svealget har en farve svarende til niveau 1 eller 2 pa JPCS’s farveskala (eller tilsvarende),
og kam, der har en farve svarende til niveau 6, anvendes ikke.

Kod med bladt og olicagtigt spak anvendes ikke.
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3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Foder (kun for produkter af animalsk oprindelse):

Foderet til opfedningssvin, der er beregnet til fremstilling af »Saucisse de Montbéliarde, indeholder valle.
Det fremstilles ved udfeldning af malkens kasein ved fremstilling af ost. Det er hverken blevet
laktosereduceret eller proteinreduceret, men kan vare skummet og/eller dehydreret.

Indholdet af valle i opfedningsfoderet er pd mellem 15 % og 35 % af terstoffet under hele opfodringen.
Foderstoffet med valle skal indeholde mindst 50 % korn og kornrester.
Foderet til opfedning skal indeholde mindre end 1,7 % linolsyre i forhold til terstoffet.

Specifikke etaper af produktionen, som skal finde sted i det afgreensede geografiske omrdde:

Fremstillingen — fra tilberedelse af massen til regning — af »Saucisse de Montbéliard« skal finde sted
inden for det geografiske omrade.

Searlige regler vedrorende udskering, rivning eller emballering osv.:

Ikke relevant

Specifikke meerkningsregler:

Markningen skal angive:
— »beskyttet geografisk betegnelse«-logoet »Saucisse de Montbéliard«
— EU’s BGB-logo, ndr pelsen er blevet registreret pd EU-niveau.

Hvis pelserne ikke ryges udelukkende i et for omradet typisk regeri benavnt »thuée, md hverken den
visuelle eller skrevne kommunikation om produktet indikere, at pelserne er reget i et sddant regeri.

Praecis afgraensning af det geografiske omrade:

Det geografiske omrdde for fremstillingen (fra tilberedelse af massen til regning) af »Saucisse de
Montbéliard« omfatter de fire departementer, der udger regionen Franche-Comté, dvs. Doubs, Jura,
Haute-Sadne og Territoire de Belfort.

I dette omrdde eksisterer der traditionelt en ekspertise i fremstilling og regning af »Saucisse de
Montbéliard«. Omradet svarer til placeringen af de sékaldte »thué« og de traditionelle rogerier, afgo-
rende indikatorer for den knowhow, der kreeves ved fremstilling af »Saucisse de Montbéliard«. Disse
traditionelle rogerier og »thué« ligger overalt i Franche-Comté.

Tilknytning til det geografiske omrade:

. Det geografiske omrades egenart:

Et stort skovomréde

44 % af arealet i Franche-Comté er dakket af skov, og skovene prager siledes landskaberne og er af
stor betydning for indbyggerne. Skovene bestdr hovedsagelig af grantreer, iser i bjergomraderne, og
graner er af sarlig betydning.

De faktorer, der lagger til grund for sektorens udvikling

Landbruget i Franche-Comté bestdr iser af opdraet af keer og i smrdeleshed af malkeproduktion,
hvilket har sat sit prag pd landskaberne. I Franche-Comté er der en veludviklet ostesektor, og flere
mejeriprodukter er beskyttet af en oprindelsesbetegnelse (navnlig betegnelserne Mont d’Or, Comté,
Morbier og Bleu de Gex). Der findes sdledes spredt over omradet mange ostemejerier, der lokalt
benavnes »fruitieres.

Disse mejerier producerer ogsd valle, der er velegnet til dyrefoder, navnlig til svin. P4 grund af de
mange mejerier, der ofte er af beskeden sterrelse, hvilket har fremmet anvendelsen af valle pad stedet
uden transport eller nedkeling heraf, har der i Franche-Comté udviklet sig svineopdret baseret pa valle.
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5.2.

Der eksisterer derfor i dette omrade en direkte forbindelse mellem osteproduktion og svineopdraet, og i
modsetning til nasten alle andre regioner er denne tradition stadig levende.

Svineproduktionen i Franche-Comté tog fat i starten af det 20. drhundrede pd baggrund af den stigende
produktion af malk og siledes af valle, og produktionen er efterfolgende blevet specialiseret. De
producerede svin, der tidligere udelukkende var beregnet til privatforbrug, blev afsat pa markedet,
forst til lokale slagtere og charcuterier og senere hen pa det regionale marked.

Svineproduktionen i dette omrdde har fremmet udviklingen af en ikkeindustriel og industriel forarbejd-
ning af svinene, da rdvarerne ikke blev sendt til de nationale eller internationale markeder.

Et finmasket net af fabrikanter og akterer dybt forankret i Franche-
Comté

Som vi har set det tidligere, er den begrensede lokale svineproduktion i forhold til produktionen i de
store produktionsomrdder i Europa primert blevet rettet mod lokale markeder.

Dette forklarer navnlig, at der stadig er relativt mange sma og mellemstore slagterier (10 er fortsat i
drift i dag) og opskerere (ligeledes over 10) i omradet, der forsyner de mange lokale bearbejdnings-
virksomheder. Der er mere end tredive af disse, og dette hgje antal viser, at denne aktivitet er
dynamisk.

De geografiske og klimatiske forhold skabte grundlag for udviklingen af swrlige rogningsteknikker.

P et overordnet plan herer de regede produkter til en tradition, der er typisk for de ostlige dele af
Frankrig og Europa. Historisk betragtet er formalet med regningen at torre og konservere produktet.
Dette er af storre betydning i bjergomraderne, der er koldere, og hvor den nedvendige opvarmning og
rogningen kunne kombineres. Derfor opstod der i Franche-Comté de sdkaldte »thuée, der er rum, der
bade tjener til opvarmning af gdrden og som regerum for opbevaringen af kedprodukter med henblik
pa terring og regning heraf, sd de kan opbevares i leengere tid.

Ud over de »thué, der stadig er i drift pd @ldre brug, er der i dag installeret »thué« i terrehaller. Disse
rum er ikke til beboelse, idet rogen fremkommer ved brending af savsmuld fra néletraer pa jorden
eller i et rum nedenunder. Produkterne ryges altid naturligt uden fremdrivning af regen eller mekanisk
ventilation.

Denne metode udviklede sig forst i departementet Haut-Doubs, og den heraf vundne regningseks-
pertise bredte sig til hele regionen Franche-Comté, hvor der opstod andre regningsmetoder, der dog
folger samme princip som for en »thuée.

Det geografiske omrade for BGB-produktet »Saucisse de Montbéliard« er sdledes blevet afgraenset pd
grundlag af kortet over placeringen af disse »thué« og traditionelle regerier, som anvender denne sarlige
rogningsmetode.

Produktets egenart:
Produktets egenart

De specifikke egenskaber, der er tilknyttet fremstillingsprocessen, er folgende:

— fyldning i ikkefarvede naturtarme af svin med en diameter pd mindst 25mm, der lukkes ved
snoning. Dette giver en lettere krummet polse

— rogning med grantra i mindst seks timer i et konventionelt regkammer, ni timer i et traditionelt og
konventionelt regkammer og 12 timer i et traditionelt rogkammer
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5.3.

— grovhakning af fyldet, hvert lille stykke mindst 6 mm
— let gyldenbrun farve pd grund af regningen

— fintkrydret smag af spidskommen eller kommen og peber samt eventuelle andre krydderier i
massen.

Et udvalg af rdvarer, der giver produktet dets sarlige egenskaber

Svinene far valle og en begranset del linolsyre (1,7 %), hvilket gor det muligt at vaelge spak med en
stor andel af meattet fedt. Dette gor, at man tydeligt kan se de smd hvide spakstykker i massen. Dette
spak téler bedre temperaturerne ved regning og kogning, hvorved det undgds, at spakstykkerne i
»Saucisse Montbéliard« farves.

At polserne indeholder en begraenset andel af umaettet fedt, der klistrer mere, gor, at produktet optager
regen bedre. Hvis fedtet var nedbrudt, ville regen satte sig fast i yderkanten af tarmen og danne et
uigennemtrangeligt lag, der forhindrer rggen i at treenge dybt ind i pelsefyldet.

Fodringen med valle og de anvendte genetiske kriterier for udvelgelse sikrer, at kedet er ensfarvet
lyseredt. Det hvide og faste spaxk gor, at den fremtoning af pelsefyldet, som er karakteristisk for
»Saucisse de Montbéliard«, bevares.

Et godt renommé

Produktion og forbrug af regede charcuteri- og kedvarer, herunder »Saucisse de Montbéliard«, gar langt
tilbage i historien i Franche-Comté.

Polsen er en landbrugstradition i Franche-Comté. Den har tilsyneladende haft sit gode renommé i
mange dr. Visse etnologer mener, at Séquanes og Eduens, styret af mandubierne (1. drhundrede fKr.),
hvis hovedstad hed »Epomanduodurum« (Mandeure tet ved Montbéliard), allerede kendte polsen.

I det 1. rhundrede eXKr. begyndte mandubierne allerede at transportere néletre og charcuterivarer til
Middelhavskysten pa deres fladbundede pramme. Eksporten af »Saucisse de Montbéliard« var begyndt. I
det 14. drhundrede hed »Montbéliard« stadig »andouille« (andoueille« pd dialekt) eller »andouillettex.
Bonderne valgte kun det magre kod eller spak krydret med en stor mangde hvidleg og spidskommen
(regional plante), der blev torret i lang tid ved ovnen, hvor man brandte enebar og vinranker.
»Montbéliard« er siledes anderledes end de andre polser, da den indeholder svineked.

I det 18. drhundrede introducerede Georges Cuvier, fransk leerd fra Montbéliard, pelsen i Paris.
Polsen blev forst introduceret pa de franske markeder og udstillinger i 1936.

»Saucisse de Montbéliard« og »Saucisse de Morteauc« er i dag de vigtigste produkter for langt de fleste
svinebedrifter, slagterier og skeererier.

Offentligheden, restauranterne og forbrugerne kender »Saucisse de Montbéliard«, nasten 60 % af
forbrugerne kender polsen (undersogelse af varemerkets anseelse fra 2008). Denne polse betragtes
pa lige fod med visse oste og vine som et symbol pd gode fodevarer fra Franche-Comté.

Arsagssammenhangen mellem det geografiske omrdde og produktets kvalitet eller egenskaber (for BOB) eller
produktets serlige egenskaber, omdomme eller andre kendetegn (for BGB):

»Saucisse de Montbéliard« er kendetegnet ved en kontrolleret regning. Denne lange regning kraver en
fortsat kontrol af produktionen af rog, hvilket er s vigtig for regningen. De regionale virksomheder
behersker kunsten at styre en langsom forbrending uden flammer alt efter forholdene. Denne praksis
og ekspertise er blevet udviklet som svar pd de naturgivne begraensninger.
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Grantraerne dominerer skovene i Franche-Comté, navnlig i bjergomrdderne. Det er derfor kun natur-
ligt, at denne type trae bruges i bearbejdningen af kedet. Denne metode med anvendelse af grantra i en
rogningsproces, der oprindeligt opstod i bjergomraderne, har bredt sig til resten af Franche-Comté. Den
massive tilstedevearelse af grantraer har bidraget til, at regningen af »Saucisse de Montbéliard« kun
foretages med anvendelse af grantree, mens der i resten af Frankrig og i Europa for det meste anvendes
lgvtraeer til rogningen af polser.

Rogningen med grantra er en sarlig egenskab ved »Saucisse de Montbéliard« og giver disse polser den
gyldenbrune farve og den regfulde smag, der er sd tat tilknyttet fremstillingsomradet.

Andre lokale traditioner, der er specifikke for France-Comté, ud over regningen, er den grove hakning,
lukningen af pelseenden ved snoning og anvendelsen af svinetarme. Der er siledes i hele Franche-
Comté udbredt serlige faglige feerdigheder.

Endelig er denne territoriale forankring og den fortsatte tilstedeverelse af et finmasket net af indbyrdes
athangige aktorer, lige fra opdret til forarbejdning, der bidrager til fremstillingen af produktet, i dag
vigtige faktorer for produktets renommé.

Henvisning til offentliggerelsen af varespecifikationen:

(Artikel 5, stk. 7, i forordning (EF) nr. 510/2006)

https:/[www.inao.gouv.fr/fichier/ CDCIGPSaucisseDeMontbeliardV2.pdf
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