Den Europaiske Unions DA
Tidende C-udgaven

C[2026/2777 19.5.2026

Offentliggorelse af meddelelsen om en godkendt standardendring af produktspecifikationen for en
geografisk betegnelse i henhold til artikel 5, stk. 4, i Kommissionens delegerede forordning
(EU) 2025(27 ()

(C/2026/2777)

MEDDELELSE OM GODKENDELSE AF EN STANDARD ANDRING
(Artikel 24 i forordning (EU) 2024/1143)
»Penedés«

EU-referencenummer: PDO-ES-A1551-AM06 — 20.2.2026

1. Produktets betegnelse

»Penedés«

2. Type geografisk betegnelse
BOB
O BGB
O  GEOGRAFISK BETEGNELSE

3. Sektor
O  Landbrugsprodukter
Vin

Od Spiritus

4. Land, som det geografiske omride tilhorer

Spanien

5. Myndighed i medlemsstaten, der meddeler standardendringen

Navn

Ministeriet for landbrug, fiskeri og fedevarer. Generaldirektoratet for fedevarer. Undergeneraldirektoratet for
fadevarekvalitetskontrol og landbrugsfedevarelaboratorier.

6.  Klassificering som standardendring

Den kompetente myndighed anser denne @ndring af produktspecifikationen for den beskyttede oprindelsesbe-
tegnelse »Penedés« for at vaere en standardaendring. Den kan ikke betragtes som en EU-andring, da den ikke svarer til
nogen af de situationer, der er omhandlet i artikel 24, stk. 3, i forordning (EU) 2024/1143 om geografiske
betegnelser. Naermere bestemt indebarer den ikke en andring af betegnelsen eller i anvendelsen af betegnelsen eller
af den produktkategori eller de produktkategorier, der er omfattet af den geografiske betegnelse, en risiko for at
ugyldiggere tilknytningen til det geografiske omrédde eller yderligere restriktioner for markedsferingen af produktet.

7. Beskrivelse af den eller de godkendte standardeendringer

Betegnelse

Andring af greensen for det minimale virkelige alkoholindhold.

(") Kommissionen delegerede forordning (EU) 2025/27 af 30. oktober 2024 til supplering af Europa-Parlamentets og Radets forordning
(EU) 20241143 med regler angdende registreringen og beskyttelsen af geografiske betegnelser, garanterede traditionelle specialiteter
og fakultative kvalitetsudtryk og om ophavelse af delegeret forordning (EU) nr. 664/2014 (EUT L, 2025/27, 15.1.2025, ELL: http://
data.europa.eu/elijreg_del/2025/270j).
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Beskrivelse

Det minimale virkelige alkoholindhold for redvinene er blevet sat ned fra 11,5 % til 11 %.
Punkt 2.1.1 i produktspecifikationen og punkt 6 i enhedsdokumentet er blevet aendret.

Andringen bergrer enhedsdokumentet.

Betegnelse

@kologisk vin

Beskrivelse

Der er tilfojet et krav om, at alle vine i kategori 1, 3, 8 og 16 (vin, hedvin, perlevin og vin af overmodne druer), som er
fremstillet af druer hestet i 2025 og de efterfolgende ar, skal veare certificeret som gkologiske.

Der er tilfgjet et krav om, at druer hestet i 2025 og de efterfolgende ar skal vaere certificeret som gkologiske.
Disse krav var allerede galdende for mousserende kvalitetsvin (kategori 5).
Punkt 2.1.1, 2.1.3, 2.1.4, 2.1.5 og 5.1 i produktspecifikationen og punkt 7.1 i enhedsdokumentet er blevet aendret.

Zndringen bergrer enhedsdokumentet.

Betegnelse

Medtagelse af en ny type hedvin

Beskrivelse

Den sgde vin Malvasia de Sitges er blevet medtaget som en ny type hedvin.
Denne @ndring vedrerer punkt 2.1.4 i produktspecifikationen, men bergrer ikke enhedsdokumentet.

O  Andringen bergrer enhedsdokumentet.

Betegnelse

ZAndringer af indholdet af flygtige syrer

Beskrivelse

Der er medtaget en granse for det maksimale indhold af flygtige syrer pa 1,08 g/l for hvidvin og rosévin, som er
geret eller lagret pa treefade i samme ar.

For vine med et totalt svovldioxidindhold pd under 40 mg/l er der medtaget en graense for det maksimale virkelige
indhold af flygtige syrer, nemlig 1,08 g/l for hvidvin og rosévin og 1,2 g/l for redvin.

Punkt 2.1.6 i produktspecifikationen og punkt 6 i enhedsdokumentet er blevet aendret.

Andringen bergrer enhedsdokumentet.

Betegnelse

Andringer af den organoleptiske beskrivelse

Beskrivelse

Den organoleptiske beskrivelse af forskellige vintyper er blevet forbedret.
Punkt 2.2 i produktspecifikationen og punkt 6 i enhedsdokumentet er blevet @ndret.

Zndringen bergrer enhedsdokumentet.
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Betegnelse

Visse undtagelser for sorterne Forcada og Moneu udgar

Beskrivelse

P4 baggrund af deres dyrkningsresultater i de senere ar svarer sorterne Forcada og Moneu til de evrige sorter, hvad
angdr beskearing, udbytte og hastmetode.

Kravet om, at det ved dyrkning af vinstokke af disse sorter, som er plantet efter den 1. august 2019, udelukkende er
tilladt at anvende de traditionelle gobeletbeskerings- eller halvbeskearingsmetoder, udgdr. Det er endvidere blevet
tilfojet, at druer af disse sorter skal vaere certificeret som okologiske, da det krav, der medtages ved denne andring af
produktspecifikationen, galder for alle sorter. Kravet om, at disse sorter skal hestes manuelt, udgar, og det samme
galder deres lavere udbytte pr. hektar i forhold til de andre sorter.

Punkt 3.1, 3.2 og 5.1 i produktspecifikationen og punkt 7 i enhedsdokumentet er blevet @ndret.

Zndringen bergrer enhedsdokumentet.

Betegnelse

Afgrensning af mindre geografiske enheder

Beskrivelse

Afsnittet om tilknytningen er blevet @ndret, hvad angér listen over de parceller, der udger de mindre geografiske
enheder. Arsagen til denne andring er, at der efter en teknisk undersegelse er foretaget mindre andringer af
grenserne mellem de mindre geografiske enheder Alts d'Ancosa og Costers del Montmell samt Marina del Garraf og
Massis del Garraf.

Punkt 4.2 i produktspecifikationen og punkt 9 i enhedsdokumentet er blevet @ndret.

Zndringen bergrer enhedsdokumentet.

Betegnelse

Andringer af maerkningsreglerne

Beskrivelse

Setningen »Ordlyden »Denominacion de Origen« [oprindelsesbetegnelse] skal have en hgjde pd mindre end 1,2 mmc
er blevet endret til »(...) skal vaere mindst 1,2 mm hgje.

Det er blevet tilfgjet, at hvis der forekommer uklarhed i produkterne, eller de tilherer kategorierne vin, hedvin eller
vin af overmodne druer, skal dette angives i markningen.

For mousserende kvalitetsvine mad kun felgende druesorter anfores pd den primere etiket: Macabeo, Xarello,
Parellada, Subirat Parent, Garnacha blanca, Moscatel de Alejandria, Moscatel de grano menudo, Malvasia de Sitges,
Chardonnay, Garnacha tinta, Sumoi tinto, Carifiena, Pinot noir og Xarello rosado. Det er ikke leengere tilladt at
angive andre sorter pd certificeringsetiketten.

Kravet om, at henvisningen til den mindre geografiske enhed skal anbringes ved siden af betegnelsen »Penedesc, udgar.

Der er nu krav om, at der henvises til folgende sorter som specifikke eller primare sorter (som sédledes kan angives pa
den primeere etiket for vin fra en mindre geografisk enhed): Sumoll Blanco, Xarello Rosado, Forcada og Moneu.

Der er tilfgjet nye krav vedrgrende anvendelsen af benavnelsen »Gran Vino de Mas« med hensyn til de sorter, der mé
anvendes.
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Punkt 8.7.1, 8.7.2 og 8.7.3 i produktspecifikationen og punkt 11 i enhedsdokumentet er blevet @ndret.
Zndringen bergrer enhedsdokumentet.
ENHEDSDOKUMENT
Oprindelsesbetegnelser og geografiske betegnelser for vin
»Penedeés«
EU-referencenummer: PDO-ES-A1551-AM06 — 20.2.2026

Betegnelse(r)

»Penedes«

Type geografisk betegnelse

BOB

O BGB

O  GEOGRAFISK BETEGNELSE

Land, som det afgransede geografiske omrade tilhorer

Spanien

Klassificering af landbrugsproduktet i overensstemmelse med positionen og koden i den kombinerede
nomenklatur, jf. artikel 6, stk. 1, i forordning (EU) 20241143

2204 — Vin af friske druer, herunder vin tilsat alkohol; druemost, undtagen druemost henhgrende under pos. 2009

Kategorier af vinavlsprodukter som opfert i del II i bilag VII til forordning (EU) nr. 1308/2013

1.  Vin

3. Hedvin

5. Mousserende kvalitetsvin
8.  Perlevin

16. Vin af overmodne druer

Beskrivelse af vinen(e)
Vinavisprodukt

VIN - hvidvin og rosévin
Organoleptiske egenskaber

Udseende

HVIDVIN

Gul farve, mellem lys og merk. Hvis der forekommer uklarhed, skal dette angives i markningen. Hvad angér vin, som
er fremstillet efter metoden »dulce de frio« [isvin]: ravgul, gylden eller redbrun farve.

ROSEVIN

Rod farve, der varierer fra svagt lysered til kirsebarred. Hvis der forekommer uklarhed, skal dette angives i
mearkningen. Ingen uklarhed, klar og skinnende.
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Duft

HVIDVIN

Primeere aromaer af hvid, tropisk frugt. Hvis vinen er blevet lagret pa fad, har den aromaer af moden frugt og tertieere
aromaer.

Lagrings- og fadnoter. Ingen ubehagelige lugte eller fejl.

ROSEVIN

Frugtagtig aroma af rede frugter. Ingen ubehagelige lugte eller fejl.
Smag

HVIDVIN

Frugtagtig. Let syrlig, bled og frisk fornemmelse. Lagringsnoter, hvor det er relevant. Ingen fejl.
ROSEVIN
Frugtagtig, let syrlig, bled og frisk fornemmelse. Ingen fejl.

Yderligere oplysninger om organoleptiske egenskaber

Analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.): —

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.): 9,5

Minimalt totalt syreindhold: —

Enhed for minimalt totalt syreindhold: i millieekvivalenter pr. liter

Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l): 11,67

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l): —

Yderligere oplysninger om analytiske kendetegn

Virkeligt alkoholindhold i volumen for vin, som er fremstillet efter metoden »dulce de frio« [isvin]: > 9,5 % vol.
Indhold af flygtige syrer:

Vine, der er lagret i over et ar, og vine, der er gaeret eller lagret pa treefade i samme dr: < 18 meql.

For vine med et totalt svovldioxidindhold pa under 40 mg/l: < 18 meg/l.

Vin, som er fremstillet efter metoden »dulce de frio« [isvin]: < 33,33 meq/l.

Alle analytiske kendetegn, der ikke er angivet i dette afsnit, ligger inden for de granser, der er fastsat i den
geeldende EU-lovgivning.

Vinavlsprodukt

VIN — regdvin
Organoleptiske egenskaber

Udseende

Granatred farve for unge vine. Redbrun farve for lagrede vine. Hvis der forekommer uklarhed, skal dette angives i
mearkningen. Hvad angdr vin, som er fremstillet efter metoden »dulce de frio« [isvin]: red farve.
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Duft

Aroma af rade frugter og/eller skovfrugter. Ingen ubehagelige lugte eller fejl.

Smag

Frugtagtig, let syrlig, bled fornemmelse og med lagringsnoter, hvis det er relevant. Ingen fejl.

Yderligere oplysninger om organoleptiske egenskaber

Analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.): —

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.): 11

Minimalt totalt syreindhold: —

Enhed for minimalt totalt syreindhold: i milliekvivalenter pr. liter

Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l): 11,67

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l): —

Yderligere oplysninger om analytiske kendetegn

Virkeligt alkoholindhold i volumen for vin, som er fremstillet efter metoden »dulce de frio« [isvin]: > 9,5 % vol.
Indhold af flygtige syrer:

Vine, der er lagret i over et dr, og vine, der er garet eller lagret pa traefade i samme ar: < 20 meg/l.

For vine med et totalt svovldioxidindhold pa under 40 mg/l: < 20 meq/L.

Vin, som er fremstillet efter metoden »dulce de frio« [isvin]: < 33,33 meq/l.

Alle analytiske kendetegn, der ikke er angivet i dette afsnit, ligger inden for de granser, der er fastsat i den
galdende EU-lovgivning.

Vinavlsprodukt

HEDVIN
Organoleptiske egenskaber

Udseende

Gul, ravgul, gylden, red eller redbrun. Hvis der forekommer uklarhed, skal dette angives i markningen.

Duft

Aromaer af kandiseret frugt, som er specifikke for sorten. Lagringsnoter, hvis vinen har veeret lagret pé fad. Ingen
ubehagelige lugte eller fejl.

Smag

Frugtagtig, let syrlig, varm og flgjlsagtig fornemmelse.

Yderligere oplysninger om organoleptiske egenskaber
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Analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.):

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.):

15

Minimalt totalt syreindhold:

Enhed for minimalt totalt syreindhold:

i milliekvivalenter pr. liter

Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l): 33,33

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l): —

Yderligere oplysninger om analytiske kendetegn

Alle analytiske kendetegn, der ikke er angivet i dette afsnit, ligger inden for de granser, der er fastsat i den
geeldende EU-lovgivning.

Vinavlsprodukt
MOUSSERENDE KVALITETSVIN
Organoleptiske egenskaber

Udseende

Gul til lys red farve uden at veere ravgul eller kirsebaerrad. Med vedvarende brus og ikke boblende. Ingen uklarhed,
klar og skinnende.

Duft

Primaere aromaer af hvid eller tropisk frugt. Ingen ubehagelige lugte eller fejl.

Smag

Frugtagtig, let syrlig, bled fornemmelse og med lagringsnoter, hvis det er relevant. Ingen fejl.

Yderligere oplysninger om organoleptiske egenskaber

Analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.): —

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.): 11

Minimalt totalt syreindhold: 5

Enhed for minimalt totalt syreindhold: i gram pr. liter udtrykt i vinsyre
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq]l): 13,33

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l): 185

Yderligere oplysninger om analytiske kendetegn

Alle analytiske kendetegn, der ikke er angivet i dette afsnit, ligger inden for de granser, der er fastsat i den
galdende EU-lovgivning.
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Vinavlsprodukt

PERLEVIN

Organoleptiske egenskaber

Udseende

Lys gul eller lysered, med vedvarende brus og ikke boblende. Ingen uklarhed, klar og skinnende.
Duft

Primere aromaer af hvid eller tropisk frugt. Ingen ubehagelige lugte eller fejl.

Smag

Frugtagtig, let syrlig, bled fornemmelse og med lagringsnoter, hvis det er relevant. Ingen fejl.

Yderligere oplysninger om organoleptiske egenskaber

Analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.): —

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.): 9,5

Minimalt totalt syreindhold: —

Enhed for minimalt totalt syreindhold: i milliekvivalenter pr. liter

Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l): —

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l): —

Yderligere oplysninger om analytiske kendetegn

Alle analytiske kendetegn, der ikke er angivet i dette afsnit, ligger inden for de granser, der er fastsat i den
galdende EU-lovgivning.

Vinavlsprodukt
VIN AF OVERMODNE DRUER

Organoleptiske egenskaber

Udseende

Gul, ravgul, gylden, red eller redbrun. Ingen uklarhed, klar og skinnende. Hvis der forekommer uklarhed, skal dette
angives i meerkningen.

Duft

Aromaer af moden eller kandiseret frugt, som er specifikke for sorten. Ingen ubehagelige lugte eller fejl.

Smag

Frugtagtig, let syrlig, varm flgjlsagtig fornemmelse og uden fejl.

Yderligere oplysninger om organoleptiske egenskaber

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2026/2777oj



EUT C af 19.5.2026

Analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.): —

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.): 12

Minimalt totalt syreindhold: —

Enhed for minimalt totalt syreindhold: i millieekvivalenter pr. liter

Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l): 33,33

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l): —

Yderligere oplysninger om analytiske kendetegn

Alle analytiske kendetegn, der ikke er angivet i dette afsnit, ligger inden for de graenser, der er fastsat i den
galdende EU-lovgivning.

7. Vinfremstillingsmetoder

7.1.  Serlige anologiske fremgangsmdder, der anvendes til fremstilling af vinen/vinene, samt de relevante restriktioner for fremstillingen

heraf

Vinfremstillingsmetode

Type enologisk fremgangsmaéde

Relevant restriktion for vinfremstillingen

Beskrivelse

Kunstvanding ma kun foretages med henblik pa at forbedre druernes kvalitet, ndr vandforsyningen til parcellerne og
vinmarkens miljeforhold ikke gor det muligt at opné det optimale kvalitetsniveau, og det derfor er nedvendigt at
sikre, at produktionen og det opndede udbytte er i overensstemmelse med bestemmelserne i denne produktspeci-
fikation. Hvis oprindelsesbetegnelsens forvaltningsorgan finder, at denne praksis pavirker kvaliteten negativt eller
kan medfere en overtraedelse af reglerne, kan det forbyde denne praksis pd en bestemt parcel. Vindyrkningspar-
cellernes balance med hensyn til vandforsyning kan justeres i overensstemmelse med jordens fugtighedsforhold og
vinmarkens miljeforhold. Kunstvanding mé under ingen omstendigheder tillades, efter at druernes modning er
begyndt.

Druer hgstet i 2025 og de efterfolgende ar skal veare certificeret som gkologiske.

Vinfremstillingsmetode

Type enologisk fremgangsméde

Serlig gnologisk fremgangsmade

Beskrivelse

Udvindingsudbyttet ma ikke overstige 66,6 liter vin for hvide sorter og 70 liter vin for rede sorter pr. 100 kg hestede
druer.

Alle vine fremstillet af druer hestet i 2025 og de efterfelgende dr skal veere certificeret som gkologiske.

7.2, Maksimale udbytter

Alle vine/kategori/sort/type

Hvide druesorter og mousserende kvalitetsvin
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Maksimalt udbytte:

Maksimalt udbytte

12000

Enhed for maksimalt udbytte:

kg druer pr. hektar

Alle vine/kategori[sort/type

Hvide druesorter og mousserende kvalitetsvin

Maksimalt udbytte:

Maksimalt udbytte

79,92

Enhed for maksimalt udbytte:

hektoliter pr. hektar

Alle vine[kategori/sort/type

»Vino de Mas« og »Gran Vino de Mase, hvide druesorter og mousserende kvalitetsvin

Maksimalt udbytte:

Maksimalt udbytte

10200

Enhed for maksimalt udbytte:

kg druer pr. hektar

Alle vine/kategorifsort/type

»Vino de Mas« og »Gran Vino de Mas, hvide druesorter og mousserende kvalitetsvin

Maksimalt udbytte:

Maksimalt udbytte

67,93

Enhed for maksimalt udbytte:

hektoliter pr. hektar

Alle vine/kategorifsort[type

Rode druesorter

Maksimalt udbytte:

Maksimalt udbytte

9000

Enhed for maksimalt udbytte:

kg druer pr. hektar

Alle vine/kategorifsort/type

Rode druesorter

Maksimalt udbytte:

Maksimalt udbytte

63

Enhed for maksimalt udbytte:

hektoliter pr. hektar

Alle vine/kategori[sort/type

»Vino de Mas« og »Gran Vino de Mase, rade sorter

10/16
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Maksimalt udbytte:
Maksimalt udbytte 7650
Enhed for maksimalt udbytte: kg druer pr. hektar

Alle vine(/kategori[sort/type

»Vino de Mas« og »Gran Vino de Mase, rede sorter

Maksimalt udbytte:
Maksimalt udbytte 53,55
Enhed for maksimalt udbytte: hektoliter pr. hektar

8. Angivelse af den eller de druesorter, som vinen eller vinene fremstilles af
—  AGUDELO - CHENIN BLANC
—  ALARIJE - SUBIRANT PARENT
—  CABERNET FRANC
—  CABERNET SAUVIGNON
—  CHARDONNAY
— FORCADA
—  GARNACHA BLANCA
—  GARNACHA TINTA
—  GEWURZTRAMINER
—  MACABEO - VIURA
—  MALVASIA AROMATICA — MALVASIA SITGES
—  MAZUELA - SAMSO
—  MERLOT
—  MERSEGUERA - SUMOLL BLANCO
—  MONASTRELL
—  MONEU
—  MOSCATEL DE ALE]ANDRfA
—  MOSCATEL DE GRANO MENUDO
—  PARELLADA
—  PETIT VERDOT
— PINOT NOIR
—  RIESLING
—  SAUVIGNON BLANC

— SUMOLLTINTO
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— SYRAH

—  TEMPRANILLO - ULL DE LLEBRE

—  VIOGNIER

—  XARELLO

—  XARELLO ROSADO

Kort angivelse af det geografiske omrades afgraensning

Produktionsomradet bestar af folgende kommuner i provinserne Barcelona og Tarragona som angivet nedenfor:

Abrera (1)

Aiguamtrcia (2)
Albinyana (2)

L'Arbog (2)

Avinyonet del Penedes (1)
Banyeres del Penedés (2)
Begues (1)

Bellvei (2)

La Bisbal del Penedes (2)
Bonastre (2)

Les Cabanyes (1)
Calafell (2)

Canyelles (1)

Cabrera d'Igualada (1)
Castellet i la Gornal (1)
Castellvi de la Marca (1)
Castellvi de Rosanes (1)
Cervell6 (1)

Corbera de Llobregat (1)
Cubelles (1)

Cunit (2)

Font-rubi (1)

Gelida (1)

La Granada (1)

Els Hostalets de Pierola (1)

La Llacuna (1)

12/16
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Llorenc del Penedés (2)
Martorell (1)

Masquefa (1)

Mediona (1)

Montmell (2)

Olerdola (1)

Olesa de Bonesvalls (1)
Olivella (1)

Pacs del Penedés (1)

Piera (1)

El Pla del Penedeés (1)
Pontons (1)

Puigdalber (1)

Sant Cugat Sesgarrigues (1)
Sant Esteve Sesrovires (1)
Sant Jaume dels Domenys (2)
Sant Lloreng d'Hortons (1)
Sant Marti Sarroca (1)

Sant Pere de Ribes (1)

Sant Pere de Riudebitlles (1)
Sant Quinti de Mediona (1)
Sant Sadurni d'Anoia (1)
Santa Fe del Penedes (1)
Santa Margarida i els Monjos (1)
Santa Maria de Miralles (1)
Santa Oliva (2)

Sitges (1)

Subirats (1)

Torrelavit (1)

Torrelles de Foix (1)
Vallirana (1)

El Vendrell (2)

Vilafranca del Penedes (1)
Vilanova i la Geltra (1)

Vilobi del Penedes (1)

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2026/2777oj 13/16



DA EUT C af 19.5.2026

(1) Provinsen Barcelona
(2 Provinsen Tarragona

Afhangigt af druernes oprindelse kan vinproducenterne velge at angive folgende yderligere/fakultative mindre
geografiske enheder i meerkningen:

Alts d'Ancosa

Conca del Foix
Costers de I'Anoia
Costers de Lavernd
Costers del Montmell
Marina del Garraf
Massis del Garraf
Muntanyes d'Ordal
Turons de Vilafrana

Vall Bitlles-Anoia
Se folgende link for en liste over de parceller, der indgér i ovennavnte mindre geografiske enheder:

https:|/incavi.gencat.cat/ca/normativa/plecs-condicions-do-catalanes/do-penedes/

10. Tilknytning til det geografiske omride

Kategori af vinavlsprodukter

1. Vin

Sammenfatning af tilknytningen

Hvidvinene fra Penedes er kendt for deres friske, syrlige og frugtagtige smag, som skyldes jordbundstypen og det
unikke klima. Den menneskelige faktor, dvs. de personer, der arbejder i vinmarkerne, er en af grundene til, at vine
fremstillet af de samme sorter i andre omrdder ikke er sammenlignelige. Kun i Penedés-regionen kan de hvide
Penedés-druesorter opnd den optimale modning, der kraves for at fremstille disse vine. Dette skyldes regionens
unikke kombination af jordbunds- og klimaforhold samt vinfremstillingsmetoder. Rosévine fra Penedés-regionen er
kendt for deres farve, aroma og frugtagtige karakter, som takket veere jordbunden og klimaet er karakteristisk for de
sorter, der anvendes til at fremstille disse vine. Det arbejde, som udferes af de personer, der arbejder i vinmarkerne
og hos vinproducenterne, er ogsd med til at give rosévine med betegnelsen »Penedes« disse unikke egenskaber.
Redvinene fra Penedés-regionen er kendetegnet ved deres struktur og fylde, anthocyaniner, blede tanniner og frem
for alt intens aroma samt lang smag og eftersmag. Samspillet mellem klimaet og jordbunden i Penedés-regionen
muligger en god modning. Temperaturforskellen mellem nat og dag i juli og august spiller ogsa en rolle. Som felge
af kombinationen af disse faktorer har de rede druer, der dyrkes i Penedés-regionen, et hejt indhold af anthocyaniner
og tanniner, ndr de er modne, ligesom de har en rig aroma af rede frugter. Det betyder, at de redvine, der produceres i
Penedes-regionen, ikke kan genskabes i andre omrader.

Kategori af vinavlsprodukter

5. Mousserende kvalitetsvin

Sammenfatning af tilknytningen

Mousserende kvalitetsvine med den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Penedeés« er unikke og adskiller sig markant fra
dem, der produceres i andre omrdder. Denne forskel skyldes dels sorterne, men frem for alt klimaet, solen og de
produktionsmetoder, der anvendes ved forste og anden geering. Det er ikke muligt at fremstille disse mousserende
vine i andre omrader.
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11.

Kategori af vinavlsprodukter
8. Perlevin
Sammenfatning af tilknytningen

Perlevine er traditionelle i Penedés-regionen. Disse vine er tilpasset godt til sorterne i regionen samt til regionens
klima og jordbund.

Kategori af vinavisprodukter
3. Hedvin
Sammenfatning af tilknytningen

Klimaet i Penedés-regionen gor det sammen med jordbundstypen og sorterne muligt at anvende moden druesaft til at
fremstille hedvine. Den lagring, som denne metode indebzrer, og klimaforholdene i vinmarken gor det muligt at
fremstille sede, milde og lagrede vine, hvor den modne frugts smag og de aromaer, der er typiske for lagringen,
bevares.

Kategori af vinavisprodukter

16. Vin af overmodne druer

Sammenfatning af tilknytningen

Klimaet i Penedés-regionen gor det sammen med jordbundstypen og sorterne muligt ved hjelp af en menneskelig

indsats at lade druerne blive overmodne, hvilket resulterer i unikke vine med sarlige egenskaber.

Yderligere geldende krav
Kravets/undtagelsens betegnelse
EMBALLERING UDEN FOR DET AFGR£ANSEDE OMRADE

Retsgrundlag

National lovgivning

Type yderligere krav/undtagelse

Emballering i det afgraensede geografiske omréade

Beskrivelse af kravet/undtagelsen

Emballering ma kun finde sted inden for fremstillingsomradet for vine med den beskyttede oprindelsesbetegnelse
»Penedes«. Dette skyldes, at uaftappede vine ikke kan transporteres over lange afstande, samtidig med at det sikres, at
den eksklusive kvalitet og de sarlige kendetegn ved vine med den beskyttede oprindelsesbetegnelse bevares. Nar
vinene er aftappet, bevarer de deres egenskaber og kvalitet, hvilket vardsattes af forbrugerne. Det er derfor
nedvendigt, at aftapningen sker under de rette forhold.

Kravets/undtagelsens betegnelse
MARKNING

Retsgrundlag

National lovgivning

Type yderligere krav/undtagelse

Supplerende bestemmelser vedregrende markning

Beskrivelse af kravet/undtagelsen

De skrifttegn, der anvendes til at angive »Penedes, skal vaere mellem 3 mm (minimum) og 7 mm (maksimum) hgje.
Ordlyden »Denominacién de Origen« [oprindelsesbetegnelse] skal vaere mindst 1,2 mm he;j.
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Nér den obligatoriske ordlyd findes pa bagsiden af flasken (pd den sdkaldte certificeringsetiket), herunder ordlyden
»PENEDES Denominacién de Origen« [oprindelsesbetegnelsen PENEDES], skal den primare etiket med varemaerket
indeholde betegnelsen »PENEDES« med bogstaver, der er mellem 3 mm og 7 mm hgje.

Nar det rektangulere kontrolmarke med de officielle dimensioner (60 x 13 mm) og med ordene »Penedes
Denominacion de Origen« anvendes, kan kravet om at anfere betegnelsen »Penedés« pé den primare etiket fraviges.
Disse kontrolmarker er forskellige for vine med benazvnelserne »Vino de Mas« og »Gran Vino de Mas.

Hvis den obligatoriske ordlyd er sammensat pi etiketten sammen med varemarket og ordlyden »PENEDES
Denominacién de Origen« [oprindelsesbetegnelsen PENEDES], er det ikke obligatorisk for ordet »Penedés« ogsa at
fremgd pa certificeringsetiketten.

Etiketterne kan ogsd indeholde oplysninger om felgende: sorterne (for mousserende kvalitetsvine ma kun visse sorter
angives pa den primeare etiket), drgangen og betegnelsen »Vino de Finca« [vin fra vingdrd] pa visse betingelser.

Etiketterne skal indeholde folgende oplysninger: oplysninger om aftapningsvirksomheden/eksporteren, det virkelige
alkoholindhold, forekomst af sulfitter, aftapningsvirksomhedens registreringsnummer, argang og degorgeringsdato
for mousserende kvalitetsvine, batchnummer, »Vino de Mas« eller »Gran Vino de Mas« (altid pé etikettens forside og
med angivelse af drgangen), »Classic Penedés« (pd visse anvendelsesbetingelser) og ordene »No degollado« [ikke
degorgeret] (for mousserende kvalitetsvine, som er fremstillet efter den traditionelle metode, og pa visse betingelser).
Hvis der forekommer uklarhed i produkterne, eller de tilhgrer kategorierne vin, hedvin eller vin af overmodne druer,
skal dette angives i markningen.

Der galder omfattende regler for betingelserne for anvendelse af mindre geografiske enheder og benavnelserne »Vino
de Mas« og »Gran Vino de Mas.

Elektronisk henvisning (URL) til offentliggerelsen af produktspecifikationen

https://incavi.gencat.cat/.content/005-normativa/plecs-condicions-do-catalanes/Arxius-plecs/01.-Plec-de-condicions-ctrol-
canvis_penedes.pdf
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