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1. Produktets betegnelse

»Tourainex

2. Type geografisk betegnelse
Beskyttet oprindelsesbetegnelse (BOB)
O  Beskyttet geografisk betegnelse (BGB)
O  Geografisk betegnelse

3. Sektor
O  Landbrugsprodukter
Vin

O  Spiritus

4. Land, som det geografiske omride tilherer

Frankrig

5.  Myndighed i medlemsstaten, der meddeler standardendringen

Ministeriet for landbrug, fedevaresuveranitet og skovbrug

6. Klassificering som standardendring

Ansegningen om @ndring af BOB’en »Touraine« vedrerer ikke nogen af de tre tilfaelde af en sakaldt EU-endring, dvs.:

a)  indeholder en @ndring af betegnelsen pa eller brugen af betegnelsen, eller af de produkter eller den kategori af
produkter, der er omfattet af den geografiske betegnelse

b)  indebrer en risiko for ugyldiggerelse af tilknytningen til det geografiske milje
¢)  medferer nye restriktioner for markedsforingen af produktet.

»standardaendringc.

(") Kommissionens delegerede forordning (EU) 2025/27 af 30. oktober 2024 til supplering af Europa-Parlamentets og Rédets forordning
(EU) 20241143 med regler angdende registreringen og beskyttelsen af geografiske betegnelser, garanterede traditionelle specialiteter
og fakultative kvalitetsudtryk og om ophavelse af delegeret forordning (EU) nr. 664/2014 (EUT L, 2025/27 af 15.1.2025, ELL http://
data.europa.eu/elijreg_del/2025/270j).
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Beskrivelse af den eller de godkendte standardaendringer

1. Vinstokbestand
I produktspecifikationens kapitel I, afsnit V, punkt 1 - Vinstokbestand, @ndres listen over druesorter som folger:
—  Fremstilling af hvidvine med druesorterne Floréal B, Meslier Saint-Frangois B, Orbois B og Chenin B.

—  Fremstilling af redvine ved hjalp af druesorterne Pineau d’Aunis N og Grolleau N.

De ovennavnte druesorter tilsttes op til maks. 5 % af druesorterne og 10 % af sammenstikningen.

Tilfojelsen af disse druesorter er en af de lgsninger, der er indfert for betegnelsen med henblik pd at imedegd
klimaforandringerne og mindske forbruget af plantebeskyttelsesmidler. Disse druesorter, der er medtaget som
sekundare druesorter, passer til profilen for vine med betegnelsen og ger det muligt at tilpasse produktionen til

torke og svampesygdomme. De gor det muligt at reducere brugen af plantebeskyttelsesmidler.

Der er indfort tilfejelser i enhedsdokumentets afsnit »Druesorter«.

2. Redaktionelle endringer

Der er foretaget redaktionelle @ndringer af produktspecifikationen for at rette sléfejl.

Enhedsdokumentet er ikke berort af denne @ndring.

3. Landbrugsmiljeforanstaltninger

Gruppen af vinavlere af betegnelsen gnsker at medtage folgende landbrugsmiljeforanstaltning: »Kemisk ukrudtsbe-
kempelse er ikke tilladt« i produktspecifikationen for den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Touraine« for den
supplerende geografiske betegnelse »Chenonceaux«. Denne bestemmelse har til formdl at inddrage operatererne af
denne betegnelse kollektivt i en miljgmessig tilgang og dermed opfylde samfundets forventninger og bidrage til
bevarelsen af biodiversiteten pa jordlodder.

Enhedsdokumentet er ikke bergrt af denne &ndring.

4. Beplantningsteethed

Beplantningstatheden er blevet @ndret. Vinstokkene har nu en beplantningstathed pd mindst 5 000 vinstokke pr. ha
sammenlignet med tidligere 5 500 med en afstand mellem rakkerne pa 2 meter i stedet for hejst 1,60 meter.

En rakke vinavlere af betegnelsen ensker sdledes at bevare grasset pd mellemrakkerne og anvende
vinmarkstraktorer, der er kompatible med en afstand pd 2 meter, som er billigere end en frihgjdetraktor.

Producentsammenslutningen for betegnelsen anferer, at der ikke er nogen indvirkning pd kvaliteten, men at denne
andring vil lette arbejdet for operatgrerne af denne betegnelse.

Enhedsdokumentet er ikke bergrt af denne &ndring.

5. Opdatering af den geografiske kode

Kommunerne i det geografiske omréde er blevet ajourfert i henhold til den officielle geografiske kode for 2024. Det
geografiske omrade for betegnelsen forbliver uandret trods denne andring.

Folgende punkt i enhedsdokumentet andres: Afgreenset geografisk omrdde og yderligere betingelser — Omrdde i
umiddelbar nzrhed.
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3.1.

ENHEDSDOKUMENT

Betegnelse(r)

Touraine

Type geografisk betegnelse

BOB — Beskyttet oprindelsesbetegnelse

Kategorier af vinavlsprodukter
1. Vin

5. Mousserende kvalitetsvin

Kode i kombineret nomenklatur

22 — DRIKKEVARER, ETHANOL (ETHYLALKOHOL) OG EDDIKE

2204 — Vin af friske druer, herunder vin tilsat alkohol; druemost, undtagen druemost henherende under pos. 2009

Beskrivelse af vinen/vinene
1. Analysestandarder

KORT SKRIFTLIG BESKRIVELSE

Der er tale om stille hvidvine, redvine og rosévine samt mousserende hvidvine og rosévine. De stille hvidvine, redvine
og rosévine har et naturligt alkoholindhold pd mindst 10,5 % vol. Alle vinpartier opfylder folgende analysestandarder
efter aftapning: — Hvidvine og rosévine har et indhold af gaeringsdygtigt sukker (glukose + fruktose) pa hejst 4 gram
pr. liter og et totalt syreindhold pd over 3,5 gram pr. liter udtrykt i vinsyre. Redvine har et indhold af geringsdygtigt
sukker (glukose + fruktose) pa hejst 2 gram pr. liter. Den malolaktiske garing skal veere afsluttet for redvinenes
vedkommende. Zblesyreindholdet er hgjst 0,3 gram pr. liter. Hvidvine og rosévine, som fremstilles uden berigelse,
og som har et naturligt alkoholindhold i volumen pa mindst 12,5 %, skal have et indhold af geringsdygtigt sukker
(glukose + fruktose) pa hejst 6 gram pr. liter. I sé fald er det totale syreindhold mindst 1 gram hgjere pr. liter udtrykt
i vinsyre end indholdet af gaeringsdygtigt sukker (glukose + fruktose). Efter berigelsen ma vinene ikke have et totalt
alkoholindhold i volumen, som overstiger 12,5 % for hvidvine, redvine og rosévine og 13 % for mousserende
hvidvine og rosévine (i tilfelde af berigelse af mosten). De @vrige analysevardier skal som standard veere i
overensstemmelse med EU-lovgivningen.

Generelle analytiske kendetegn:

—  Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.): —
—  Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) -
—  Minimalt totalt syreindhold: -

—  Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l): -

—  Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l): -

2. Syreindhold

KORT SKRIFTLIG BESKRIVELSE

Hvad de stille hvidvine og rosévine angdr svarer indholdet af flygtig syre og det totale indhold af svovldioxid til det,
der er fastsat i EU-lovgivningen. Hvad de stille redvine angdr svarer indholdet af flygtig syre, det totale syreindhold
og det totale indhold af svovldioxid til det, der er fastsat i EU-lovgivningen. Hvad de mousserende rosévine og
hvidvine angdr svarer indholdet af flygtig syre, det totale syreindhold, det totale indhold af svovldioxid og indholdet
af kuldioxid til det, der er fastsat i EU-lovgivningen. Alle partier af uaftappet vin med benavnelsen »primeur« eller
»nouveauc« skal have et indhold af flygtig syre pa hejst 10,2 meq|/l.
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Generelle analytiske kendetegn:

—  Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.): —
—  Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.): —
—  Minimalt totalt syreindhold: -

—  Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l): -

—  Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l): -

3. Beskrivelse

KORT SKRIFTLIG BESKRIVELSE

Vine med den kontrollerede oprindelsesbetegnelse »Touraine« er vine, som er fyldige og har en frisk og velafbalanceret
eftersmag. Hvidvinene, som ofte har en svagt gylden farve, har en aromapalet, der kan ga fra frugtagtige noter, som
leder tankerne hen pa citrusfrugter eller eksotiske frugter, til blomsteragtige noter, som leder tankerne hen pé hvide
blomster. I munden giver de en frisk fornemmelse, der holder leenge. Rosévinene udfolder sig med delikate aromaer,
som leder tankerne hen pa solber, eksotiske frugter eller citrusfrugter. Redvine, der er fremstillet med druesorten
Gamay N (vine med benavnelsen »Gamay« eller vine med benzvnelsen »primeur« eller »nouveaue), har ofte en
kirsebzrred farve og generelt varme aromaer af rode bar pa silkeblede tanniner. Det er harmoniske vine, som bade
er lette og fine. Redvine, der er fremstillet ved sammenstikning eller udelukkende af druesorten Cabernet Franc N —
vest for meridianlinjen ved Tours — er elegante og kraftige vine med en god tanninstruktur. Deres aromatiske udtryk
er en kombination af rede og sorte frugter, og deres farve gdr fra mork rubinred til dyb granatred. De mousserende
hvidvine og rosévine har en struktur baseret pd en dominerende syrlighed, som giver vinene deres friskhed og fine
karakter. Denne syrlighed ledsages af frugtagtige noter, og med tiden kan der opstd en briocheagtig note.

Generelle analytiske kendetegn:

—  Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.): —
—  Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.): —
—  Minimalt totalt syreindhold: -

—  Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l): —

—  Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l): -

Vinfremstillingsmetoder
Serlige enologiske fremgangsmdder

1. Sarlig enologisk fremgangsmade

—  Til fremstilling af rosévine er det tilladt at anvende kul til enologisk brug, alene eller blandet i praparater, til
fremstilling af vinmost og ung vin, der stadig er i geringsfasen, for op til 15 % af de rosévine, der fremstilles af
den berprte vinproducent, for den pagaldende host og en maksimal dosis pa 60 g pr. hektoliter.

—  Anvendelse af subtraktive berigelsesteknikker er tilladt for redvine, og den maksimale delvise koncentration i
forhold til de anvendte mangder er fastsat til 10 %.

—  Mousserende vine fremstilles udelukkende ved eftergeering pa flaske.

—  Efter berigelsen ma vinene ikke have et totalt alkoholindhold i volumen, som overstiger 12,5 % for hvidvine,
redvine og rosévine og 13 % for mousserende hvidvine og rosévine (i tilfeelde af berigelse af mosten).

Ud over ovennevnte bestemmelser skal de gnologiske fremgangsmaéder, som anvendes ved fremstillingen af disse
vine, opfylde bestemmelserne i EU-lovgivningen og den franske landbrugs- og fiskerilov (»code rural et de la péche
maritime).
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2. Dyrkningspraksis

Beplantningstatheden pé vinstokkene er mindst 4 500 vinstokke pr. ha, og afstanden mellem rakkerne er hgjst
2,10 m. Afstanden mellem vinstokkene i samme rakke er mindst 0,9 m.

Vinstokkene beskares med enten lang eller kort sporebeskzaring med hgjst 11 skud pr. vinstok.

Uanset beskaringsmetoden kan vinstokkene beskares med to yderligere skud pr. vinstok, safremt drets antal af
frugtbaerende grene pr. vinstok i det fenologiske stadium, der svarer til 11 eller 12 blade, er hajst 11.

Maksimale udbytter

1. Hvidvine
72 hektoliter pr. ha

2. Redvine og rosévine
66 hektoliter pr. ha

3. Mousserende vine
78 hektoliter pr. ha

Afgrenset geografisk omride

Druehesten, vinfremstillingen og vinbehandlingen samt druehesten, vinfremstillingen, lagringen og aftapningen af
mousserende vine finder sted i folgende kommuner (listen er udarbejdet pé baggrund af den officielle geografiske
kode fra 2024): — Departementet Indre-et-Loire: Amboise, Anché, Artannes-sur-Indre, Athée-sur-Cher, Avoine,
Avon-les-Roches, Azay-le-Rideau, Azay-sur-Cher, Beaumont-en-Véron, Benais, Bléré, Bossay-sur-Claise, Bourgueil,
Brizay, Candes-Saint-Martin, Cangey, Chambray-les-Tours, Chancay, Chanceaux-sur-Choisille, La Chapelle-sur-Loire,
Chargé, Cheillé, Chemillé-sur-Indrois, Chenonceaux, Chinon, Chisseaux, Chouzé-sur-Loire, Cinais, Cinq-Mars-la-Pile,
Civray-de-Touraine, Coteaux-sur-Loire, Couziers, Cravant-les-Coteaux, La Croix-en-Touraine, Crouzilles, Dierre,
Draché, Epeigné-les-Bois, Esvres, Fondettes, Francueil, Genillé, Huismes, Llle-Bouchard, Joué-lés-Tours, Langeais (kun
det tidligere kommuneomrade i Langeais, som er blevet hovedkommune), Largay, Lémeré, Lerné, Lignitres-de-
Touraine, Ligré, Limeray, Lussault-sur-Loire, Luynes, Luzillé, Marcay, Montlouis-sur-Loire, Montreuil-en-Touraine,
Mosnes, Nazelles-Négron, Neuillé-le-Lierre, Noizay, Panzoult, Parcay-Meslay, Pocé-sur-Cisse, Pont-de-Ruan, Razines,
Restigné, Reugny, RignyUssé, Rivarennes, Riviere, La Roche-Clermault, Rochecorbon, Saché, Saint-Avertin, Saint-
Benoit-la-Forét, ~ Saint-Etienne-de-Chigny, Saint-Germain-sur-Vienne, Saint-Martin-le-Beau,  Saint-Nicolas-de-
Bourgueil, Saint-Ouen-les-Vignes, Saint-Régle, Sainte-Maure-de-Touraine, Savigny-en-Véron, Savonnieres, Sazilly,
Seuilly, Souvigny-de-Touraine, Tavant, Theneuil, Thilouze, Thizay, Tours, Valleres, Véretz, Vernou-sur-Brenne,
Villaines-les-Rochers og Vouvray — Departementet Loir-et-Cher: Angé, Blois, Chailles, Chateauvieux, Chatillon-sur-
Cher, Chaumont-sur-Loire, Chémery, Chissay-en-Touraine, Choussy, Le Controis-en-Sologne (omrddet i de
delegerede kommuner Contres og Thenay), Couddes, Coufty, Faverolles-sur-Cher, Mareuil-sur-Cher, Méhers, Mesland,
Meusnes, Monteaux, Monthou-sur-Biévre, Monthou-sur-Cher, Montrichard Val de Cher, Noyers-sur-Cher, Oisly,
Pontlevoy, Pouillé, Rilly-sur-Loire, Saint-Aignan, Saint-Georges-sur-Cher, Saint-Julien-de-Chédon, Saint-Romain-sur-
Cher, Sassay, Seigy, Soings-en-Sologne, Thésée, Valaire, Valencisse (omradet i de delegerede kommuner Chambon-
sur-Cisse og Molineuf) Vallieres-les-Grandes, Valloire-sur-Cisse (omréddet i den delegerede kommune Chouzy-sur-
Cisse) og Veuzain-sur-Loire (omrddet i den delegerede kommune Onzain).

Primaere druesorter

Cabernet Franc N
Cabernet Sauvignon N
Chardonnay B

Chenin B

Cot N — Malbec
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Floreal B

Gamay N

Grolleau N

Grolleau Gris G

Meslier Saint-Frangois B — Gros Meslier
Meunier N

Orbois B

Pineau d’Aunis N

Pinot Gris G

Pinot Noir N

Sauvignon B — Sauvignon Blanc

Sauvignon Gris G — Fié Gris

Tilknytning til det geografiske omride

Det geografiske omrédde fremstdr som et plateau med blede bakker i den sydvestlige del af Parisbakkenet og ligger i
det omréde, hvor floderne Cher, Indre og Vienne lgber sammen med Loirefloden. Vindyrkningsarealet, som er ca.
100 km?2 stort, ligger langs med dalene med undtagelse af vinomradet Sologne i ost, hvor vinmarkerne ligger pd
plateauet mellem Cher og Loire.

Det geografiske omréde for de supplerende geografiske betegnelser »Amboise« og »Mesland« ligger i hjertet af dalene,
som strekker sig fra vest mod st langs med Loiredalen, mens det geografiske omrdde for den supplerende
geografiske betegnelse »Azay-le-Rideau« graenser op til Indredalen. Den nederste del af Cherdalen er hjemsted for den
supplerende geografiske betegnelse »Chenonceaux«, mens »Oisly« deekker det ostlige plateau mellem Loire og Cher.

Den generelle hojde over havet overstiger sjeldent 100 m eller 120 m i de 143 kommuner, der udger det geografiske
omrade.

Vinene stammer fra parceller, der har varet genstand for en ngje og pracis afgreensning, som er inspireret af de
historiske produktionsomrader. Blandt disse parceller skelner man mellem: — parceller med jord, som stammer fra
moraneler blandet med sand fra Miocan, og som lokalt kaldes »bournais perrucheuxc, — parceller med jord, der er
dannet pd moraneler eller »perruchess, eller ler- og kalkholdig, stenet jord, som stammer fra kalkaflejringer, og som
lokalt kaldes »aubuis¢, hvor det drejer sig om varm og gennemtrangelig jord pa de ferste skrdninger eller skranter i
dalene, — parceller med daljord, som ligger pd terrasser af gamle flodaflejringer, og som lokalt kaldes »graviers.

Det geografiske omrdde har et kystklima, hvis indflydelse bliver markbart mindre, lige s& snart man ndr leengere ind i
den ostlige del af det geografiske omrdde omkring meridianlinjen ved Tours. Temperaturerne og nedberen vidner om,
at denne indflydelse bliver mindre, idet der falder ca. 550 mm nedber i den vestlige del og op til 650 mm i den gstlige
del. Der er desuden storre temperaturudsving i den ostlige del, hvilket er et tegn pd en markant mindre pavirkning fra
havet.

Resterne af en gammel vinpresse, der blev fundet i Cheillé teet ved Azay-le-Rideau, viser, at man har dyrket vin i
»Touraine« lige siden det andet drhundrede. Under kirkens indflydelse fik vindyrkningen et stort opsving mellem det
ottende og det tolvte drhundrede.

Hoffets tilstedevaerelse i Loiredalen i det sekstende drhundrede (slottene i Chambord, Chenonceau osv.) var
medvirkende til en betydelig udvikling i produktionen af kvalitetsvine og til visse »cruc-vines omdemme.
Produktionen blev mere omfattende efter udstedelsen af ediktet om de 20 mil, som forbed vinfremstilling i omréadet
omkring hovedstaden, og »Gamay«-druesorterne fra Lyonregionen gjorde deres entré.

Loire- og Cherfloden, som var naturlige transportveje, udgjorde et spontant incitament til handel, udvikling og
eksport af produkter fra det geografiske omrdde. Handelen med de bedste vine fandt navnlig sted med Holland og
England via toldgreensen ved Ingrandes-sur-Loire i nearheden af Nantes. Disse kvalitetsvine blev sdledes kaldt
»havvines, fordi de var transportegnede.
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[ det attende &rhundrede blev der anlagt vinmarker i den nedre dal ved Cher omkring byerne Bléré, Thésée,
Montrichard og Chenonceaux. I anledning af landbrugsundersogelsen i &r XII (1804) blev der foretaget en
beskrivelse af sektorens vinstoksorter. I oversigten over de mest udbredte vinstoksorter ved Cherflodens skraninger,
»Tableau du plan de vigne le plus propagé sur les cotes du Cher, angives »Cot« som den primere druesort, der er
»mest udbredt pd Cherflodens sydvendte skraninger, og som giver vin af bedste kvalitet«.

11845 nzvnte grev Odart ligeledes i sin oversigt over druesorter, at druesorten Cot N var »den mest dyrkede druesort
ved Cher- og Lotflodens bredder«. Jules Guyot, som altid var meget preecis i sine beskrivelser, skrev i 1860 folgende:
»Bretondruen (Cabernet Franc N) finder man forst og fremmest i Bourgueil mellem Chinon og Saumur, hvor den
giver fremragende vine. Den forsvinder dog, efterhdnden som man bevager sig mod den ostlige del af regionen, hvor
Chardenet, Pinot Noir, Beurot og Meunier [...] er de dominerende sorter i Loir-et-Cher«.

Efter phylloxera-krisen blev »Touraine«vinmarkerne genskabt med en vinstokbestand, der navnlig bestod af nye
podede druesorter sdsom Gamay N og Sauvignon B. Det geografiske omrade blev sdledes opbygget lidt efter lidt ved
at integrere vinsektorer med et godt kvalitetspotentiale, og den kontrollerede oprindelsesbetegnelse »Coteaux de
Touraine« blev anerkendt kort for Anden Verdenskrigs start i 1939.

11953 blev betegnelsen »Touraine« endeligt vedtaget.

Vinmarkerne dakkede pd dette tidspunkt et areal pd 8 000 ha, og producenterne, der var samlet i fem
vinkooperativer, udviklede produktionen af vine fremstillet af druesorterne Sauvignon B og Gamay N, som fik et
solidt omdgmme i restauranter under fallesbetegnelserne »Sauvignon de Touraine« og »Gamay de Touraine«.

Producenterne i Cherdalen, som var bevidste om deres omrades og druesorters potentiale, plantede fra 1985
druesorterne Cot N og Sauvignon B pd parcellerne pad de forste skrdninger, mens producenterne i vinomréadet
Sologne udelukkende anvendte druesorten Sauvignon B pé parceller med sandjord.

Denne straben efter autenticitet forte til anerkendelsen af den supplerende geografiske betegnelse »Chenonceaux« for
hvidvine og redvine fra skrdningerne ved Cher og den supplerende geografiske betegnelse »Oisly« for hvidvine fra
vinomradet Sologne.

12009 dxkkede vinmarkerne et areal pa 4 500 ha, der blev dyrket af ca. 800 producenter. Der blev fremstillet ca.
260 000 hektoliter, hvoraf over 60 % var hvidvin. Vine med den kontrollerede oprindelsesbetegnelse »Touraine« er
vine, som er fyldige og har en frisk og velafbalanceret eftersmag.

Hvidvinene, som ofte har en svagt gylden farve, har en aromapalet, der kan ga fra frugtagtige noter, som leder
tankerne hen pa citrusfrugter eller eksotiske frugter, til blomsteragtige noter, som leder tankerne hen pa hvide
blomster. I munden giver de en frisk fornemmelse, der holder leenge.

Rosévinene udfolder sig med delikate aromaer, som leder tankerne hen pa solbear, eksotiske frugter eller citrusfrugter.

Redvine, der er fremstillet med druesorten Gamay N (vine med benavnelsen »Gamay« eller vine med benavnelsen
»primeurd), har ofte en kirsebarred farve og generelt varme aromaer af rode bar pé silkeblode tanniner. Det er
harmoniske vine, som béde er lette og fine. Redvine, der er fremstillet ved sammenstikning eller udelukkende af
druesorten Cabernet Franc N, er elegante og kraftige vine med en god tanninstruktur. Deres aromatiske udtryk er en
kombination af rede og sorte frugter, og deres farve gir fra merk rubinred til dyb granatred.

De mousserende hvidvine og rosévine har en struktur baseret pd en dominerende syrlighed, som giver vinene deres
friskhed og fine karakter. Denne syrlighed ledsages af frugtagtige noter, og med tiden kan der opstd en briocheagtig
note. Stille vine: Det omfattende net af vandleb, som Loire udger sammen med sine bifloder Vienne, Cher og Indre,
har med tiden formet et bakket plateau af blade klipper fra Keenozoikum og Mesozoikum. Under kirkens indflydelse
blev der i Middelalderen plantet vinmarker langs de skraninger, der var opstdet pd denne mdde, og ved plateauets
kanter.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/5230/oj
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Allerede i Renzssancen var denne beliggenhed tat pa floderne en stor fordel, som fremmede eksporten af »Touraine«-
vine. Den permanente toldgraense ved Ingrandes-sur-Loire, hvorfra vinen blev eksporteret til Holland, og udstedelsen
af ediktet om de 20 mil i 1577 udviklede séledes Loirevinmarkerne og fremmede en produktion af hgj kvalitet. Under
indflydelse fra klimaet blev der udviklet en vinstokbestand, som var baseret pd druesorterne Chenin B og Cabernet
Franc N i den vestlige del af det geografiske omrdde, mens de foretrukne druesorter i den estlige del af det
geografiske omrdde var Sauvignon B, Cét N og Gamay N. Meridianlinjen ved Tours markerer denne naturlige
klimagreense. Med de mange forskellige placeringer af vinmarkerne har valget af druesorter givet sig selv for
producenterne.

I trdd med traditionerne omfatter det afgraensede parcelomrade, hvor druerne hgstes, udelukkende parceller med
veldreenet jord, der hovedsagelig er dannet i Turon og Senon. Jorden i de mellemliggende dale bestdr primeert af
moraneler med et stort indhold af kiselholdige sten. Denne kisel, som er omfattende i overfladejorden, spiller
sdledes en vigtig rolle for modenheden, da den @ger udvekslingen af varme fra jorden. Disse betingelser bidrager i
hej grad til hvidvinenes og redvinenes kvalitet. Druesorten Sauvignon B trives navnlig pa parceller med »perruches«-
jord (moraneler) og »aubuis«-jord (ler- og kalkholdig jord). Disse forhold giver sorten det nedvendige grundlag for en
konstant modenhed fra ér til ar. De vine, der fremstilles af denne druesort, fir med disse jordbundsforhold og dette
klima en frisk og original karakter. I 2009 udgjorde de to tredjedele af produktionen af vin med den kontrollerede
oprindelsesbetegnelse. Druesorten Gamay N, som er den sorte druesort, der blev anvendt til at genskabe
vinmarkerne efter phylloxera-krisen, dyrkes hovedsagelig pa parceller med jord, der bestdr af moraneler, og den vin,
der fremstilles af denne druesort, er frugtagtig og livlig. De redvine, der dyrkes ost for meridianlinjen ved Tours, er
primeert baseret pd druesorten Cot N, mens Cabernet Franc N anvendes vest for meridianlinjen. De giver en god
tanninstruktur.

[ BOB'en »Touraine« anerkendes yderligere fem geografiske betegnelser.
Amboise

Plateauet af bledt kridt har et relativt kuperet relief og en hgjde pd mellem 80 m og 100 m. Mangfoldigheden med
hensyn til geologi og jordbundsforhold har givet producenterne mulighed for at finde de betingelser, hvor hver af de
fremherskende druesorter kommer optimalt til udtryk. Rosévinene er frugtagtige og friske, redvinene, der har en god
tanninstruktur, har et ret intenst aromatisk udtryk, der hovedsagelig omfatter noter af rede ber, og hvidvinene er
generelt torre, men kan undertiden indeholde geeringsdygtigt sukker og betegnes som »demi-sec« (halvterre),
»moelleux« (halvsede) eller »doux« (sade). Redvinenes lagring gor det muligt at bledgere deres tanninstruktur. Hvad
hvidvinene angér forsterker lagringen deres aromatiske kompleksitet.

Azay-le-Rideau

Takket veere sin placering mellem Loiredalen og Indredalen har vindyrkningsarealet et tempereret klima.
Druesorterne Grolleau N og Chenin B har indtaget bakkerne og sand- og grusfladerne og anvendes til fremstilling af
elegante og friske hvidvine og frugtagtige rosévine. I overensstemmelse med skik og brug er det obligatorisk at
fremstille rosévinene ved hjelp af teknikken med direkte presning inden geeringen, sé man opnér denne frugtagtige
karakter. Hvidvinene, som undertiden kan indeholde garingsdygtigt sukker, er elegante og mineralske.

Chenonceaux

Det geografiske omrdde omfatter skraningerne pa begge sider af Cherfloden. Druerne er plantet pa parceller, hvor
jordbunden er kendetegnet ved et stort indhold af kisel. Hvidvinene har et generelt intenst aromatisk udtryk med
blomsteragtige aromaer (sdsom hvidtjern og akacie) og mere frugtagtige noter (sdsom citrusfrugter og terret frugt).
Lagringen, der som minimum varer indtil den 30. april i dret efter hostdret, giver vinen en rund og fin karakter.
Redvinene har en god tanninstruktur. De har et ret intenst aromatisk udtryk, der hovedsagelig omfatter noter af
sorte ber. En lagring, der som minimum varer indtil den 31. august i dret efter hostdret, gor det muligt at opnd en
vin med komplekse aromaer og runde og silkeblede tanniner.

Mesland

Det geografiske omrdde, der er beliggende i den nordestlige del af det geografiske omrade for den kontrollerede
oprindelsesbetegnelse »Touraines, svarer til udkanten af et plateau, der vender ud mod Loire. Her indeholder jorden
bade kisel og sand fra Miocen. De store temperaturudsving og den geografiske beliggenhed giver optimale
betingelser for de tidlige druesorter. Redvinene og rosévinene, som hovedsagelig fremstilles af druesorten Gamay N,
har koncentrerede aromaer af rede beer. Hvidvinene, som undertiden kan indeholde gaeringsdygtigt sukker, har et
komplekst aromatisk udtryk med blomsteragtige aromaer (sdsom hvidtjern, lind og verbena) samt mere frugtagtige
noter (sdsom citrusfrugter og pare). De efterlader ofte en frisk fornemmelse i munden.
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Oisly

Disse vinmarker, som er centralt beliggende i vinomrédet Sologne, giver torre hvidvine, der udelukkende fremstilles
af druesorten Sauvignon B. Denne druesort udfolder hele sit potentiale pd den kontinentale sand- og grusjord og de
sakaldte »Sologne«formationer, der bestdr af sand, ler og skaldyrsaflejringer. Klimaet i det geografiske omréade
omfatter en svagt tor sason, som er den mest markante i Touraineregionen. Dette naturlige milje giver vine med en
friskhed, der er praget af fine og delikate aromaer, som leder tankerne hen pa citrusfrugter og hvide blomster.
Lagringen, der som minimum varer indtil den 30. april i dret efter hostaret, udvikler deres kompleksitet.

»Touraine«, hvor man videreforer traditionerne pd de af kongerne hgjt besungne vinmarker og dale, er stadig en af
perlerne blandt de nordlige vinmarker, og de levende kulturlandskaber, som den drhundredgamle vindyrkning har
bevaret, har veeret medvirkende til Loiredalens optagelse pd UNESCO’s verdensarvsliste.

Mousserende vine

Fremstillingen af mousserende vine finder sted i den kontekst, der er beskrevet ovenfor. Da Touraines producenter
konstaterede, at vin, der var aftappet i vinkaeldrene, undertiden havde en tendens til at gare igen, onskede de at
kontrollere dette fenomen med »naturligt mousserende vine« og drage fordel af det. P4 denne made opstod de vine,
der fra det 19. drhundrede blev markedsfort til forbrugerne som »perlevine«. Tilstedevarelsen af huler udgravet i
kalkstenslagene har siledes vaeret en gunstig faktor i udviklingen af fremstillingen af denne vin, som kreaever store
tempererede lokaler til lagring og handtering.

Producenterne af mousserende vine benytter sig nu af erfaringer, der er indhgstet over en periode pd mere end et
drhundrede, og de er derfor i besiddelse af en perfekt knowhow med hensyn til ssmmensatningen af deres cuvéer.
Hvidvinenes geografiske originalitet kommer til udtryk i kravet om, at 60 % af de anvendte druer skal vare af

druesorten Chenin B eller Orbois B. Den lange, vandrette lagring bidrager til udviklingen af de briocheagtige
aromaer og vinenes kompleksitet.

Andre vigtige betingelser (aftapning, maerkning og andre krav)

Omrdde i umiddelbar neerhed

Retsgrundlag:

National lovgivning

Type supplerende betingelse:

Undtagelse vedrerende produktion i det afgraensede geografiske omride

Beskrivelse af betingelsen:

Det omréde i umiddelbar narhed, som er genstand for undtagelsen vedrerende fremstilling og forarbejdning af vin

samt fremstilling, lagring og aftapning af mousserende vin, bestdr af omradet i folgende kommuner (listen er
udarbejdet pd baggrund af den officielle geografiske kode fra 2021):

—  Departementet Indre: Faverolles-en-Berry, Fontguenand, Lye, La Vernelle, Veuil og Villentrois
—  Departementet Indre-et-Loire: Bréhémont, La Chapelle-aux-Naux, Chaveignes, Chezelles og Crissay-sur-Manse

—  Departementet Loir-et-Cher: Candé-sur-Beuvron, Cheverny, Cormeray, Fresnes, Le Controis-en-Sologne
(omraderne i de delegerede kommuner Feings, Fougéres-sur-Biévre og Ouchamps), Les Montils, Mont-preés-
Chambord, Sambin og Selles-sur-Cher

—  Departementet Maine-et-Loire: Brain-sur-Allonnes og Montsoreau.
Retsgrundlag:

National lovgivning

Type supplerende betingelse:

Supplerende bestemmelser om markningen
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Beskrivelse af betingelsen:

—  Det er obligatorisk, at navnet pa den kontrollerede oprindelsesbetegnelse efterfalges af benaevnelsen »Gamay« i
henhold til de i produktspecifikationen fastsatte bestemmelser.

—  Navnet pa den kontrollerede oprindelsesbetegnelse kan suppleres med en af folgende supplerende geografiske
betegnelser i henhold til de i produktspecifikationen fastsatte bestemmelser: »Amboisec, »Azay-le-Rideaus,
»Chenonceaux, »Mesland« eller »Oislyx.

—  Navnet pa den kontrollerede oprindelsesbetegnelse kan suppleres med benavnelsen »primeur« eller »nouveau i
henhold til de i produktspecifikationen fastsatte bestemmelser.

—  Alle valgfrie angivelser, hvis anvendelse i henhold til EU-lovgivningen kan reguleres af medlemsstaterne, mé
hverken i hgjden eller bredden vere storre end det dobbelte af storrelsen af de skrifttegn, som udger navnet pa
den kontrollerede oprindelsesbetegnelse.

—  Bogstaverne i den geografiske betegnelse »Val de Loire« ma hverken i hajden eller bredden vare storre end to
tredjedele af bogstaverne i navnet pd den kontrollerede oprindelsesbetegnelse.

Supplerende geografiske betegnelser

Retsgrundlag:

National lovgivning

Type supplerende betingelse:

Supplerende bestemmelser om markningen

Beskrivelse af betingelsen:

—  Det er obligatorisk, at de supplerende geografiske betegnelser »Amboise«, »Azay-le-Rideau« og »Mesland« er
angivet efter navnet pa den kontrollerede oprindelsesbetegnelse med skrifttegn, der hverken i hgjden eller
bredden er starre end de skrifttegn, som udger navnet pa den kontrollerede oprindelsesbetegnelse.

—  Det er obligatorisk, at de supplerende geografiske betegnelser »Chenonceaux« og »Oisly« er angivet under
navnet pd den kontrollerede oprindelsesbetegnelse med skrifttegn, der hverken i hejden eller bredden er storre
end de skrifttegn, som udger navnet pa den kontrollerede oprindelsesbetegnelse.

—  Pa etiketten for hvidvine med de supplerende geografiske betegnelser »Amboise«, »Mesland« og »Azay-le-
Rideau« er det obligatorisk at angive »demi-sec« (halvter) i overensstemmelse med de analysestandarder, der er
fastlagt for denne benavnelse i narvaerende produktspecifikation, og »moelleux« (halvsed) eller »doux« (sed)
alt efter vinens indhold af garingsdygtigt sukker (glukose og fruktose), sidan som det er fastsat i
EU-lovgivningen.

Merkning

Retsgrundlag:

National lovgivning

Type supplerende betingelse:

Supplerende bestemmelser om maerkningen

Beskrivelse af betingelsen:

— P4 etiketten for rosévine med den supplerende geografiske betegnelse »Mesland« er det obligatorisk at angive
»demi-sec« (halvter) i overensstemmelse med de analysestandarder, der er fastlagt for denne benavnelse i
narvarende produktspecifikation, og »moelleux« (halvsed) eller »doux« (sed) alt efter vinens indhold af
gaeringsdygtigt sukker (glukose og fruktose), sddan som det er fastsat i EU-lovgivningen.
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—  Det er obligatorisk, at vine med benavnelsen »primeur« eller »nouveau« prasenteres med angivelse af drgangen.

— P4 etiketten for vine med den kontrollerede oprindelsesbetegnelse er det tilladt at angive navnet pd en mindre
geografisk enhed, under forudsatning af at:

—  det drejer sig om en navngiven matrikelregistreret lokalitet
—  navnet fremgdr af hostanmeldelsen.

—  Benavnelsen »Gamay« skal vere angivet umiddelbart under navnet pa den kontrollerede oprindelsesbetegnelse
med skrifttegn, der i hgjden eller bredden er sterre end eller lige sa store som to tredjedele af de skrifttegn, som
udger navnet pd den kontrollerede oprindelsesbetegnelse, og som hgjst er lige sé store som disse.

Link til produktspecifikationen

https:/[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-8ee59a6d-350c-419e-abed-7be2bd49b69e
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