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Offentliggorelse af meddelelsen om en godkendt standardendring af produktspecifikationen for en
geografisk betegnelse i henhold til artikel 5, stk. 4, i Kommissionens delegerede forordning
(EU) 2025(27 ()

(C/2025/3944)

MEDDELELSE OM GODKENDELSE AF EN STANDARD ANDRING
(Artikel 24 i forordning (EU) 2024/1143)
»Ciauscolo«

EU-nr.: PGI-IT-0557-AM01 — 29.4.2025

1.  Betegnelse

»Ciauscolo«

2. Type geografisk betegnelse
O  Beskyttet oprindelsesbetegnelse (BOB)
Beskyttet geografisk betegnelse (BGB)
O  Geografisk betegnelse (GB)

3. Sektor
Landbrugsprodukter
O Vin

O  Spiritus

4. Medlemsstat, som det geografiske omrade tilhorer

Italien

5.  Myndighed i medlemsstaten, der meddeler standardendringen

Ministeriet for landbrug, fedevaresuveranitet og skovbrug — afdelingen for fedevaresuveranitet og ridesport

6.  Klassificering som standardendring

Redegprelse for, hvorfor @ndringen/endringerne falder ind under definitionen af en standardeendring, jf. artikel 24,
stk. 4, i forordning (EU) 20241143

Zndringerne af produktspecifikationen for den beskyttede geografiske betegnelse:

— omlfatter ikke en @ndring af navnet pa den beskyttede oprindelsesbetegnelse eller den beskyttede geografiske
betegnelse eller af brugen af denne betegnelse

—  risikerer ikke at ugyldiggere den tilknytning til det geografiske omréde, der er omhandlet i enhedsdokumentet,
eller

—  medforer ikke yderligere restriktioner for markedsferingen af produktet.

(") Kommissionen delegerede forordning (EU) 2025/27 af 30. oktober 2024 til supplering af Europa-Parlamentets og Radets forordning
(EU) 20241143 med regler angdende registreringen og beskyttelsen af geografiske betegnelser, garanterede traditionelle specialiteter
og fakultative kvalitetsudtryk og om ophavelse af delegeret forordning (EU) nr. 664/2014 (EUT L, 2025/27, 15.1.2025, ELL: http://
data.europa.eu/elijreg_del/2025/270j).
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Beskrivelse af den eller de godkendte standardaendringer

1. Andring af artikel 2

Zndring 1
Zndringen vedrerer artikel 2, stk. 1, i produktspecifikationen og punkt 3.2 i enhedsdokumentet.
Beskrivelse: Formdlet med @ndringen er at erstatte udtrykket »prosciutto« med udtrykket »cosciac.

Begrundelse: Erstatningen er nedvendig, fordi udtrykket »prosciutto« ikke er teknisk korrekt, da det henviser til et
feerdigt, saltet produkt, mens udtrykket »coscia« henviser til en del af svinets anatomi, ndr den anvendes til rdvaren.

Zndringen berorer enhedsdokumentet.

2. Andring af artikel 2

Andring 2
ZAndringen vedrorer artikel 2, stk. 2, i produktspecifikationen og punkt 3.2 i enhedsdokumentet.
Beskrivelse: Formalet med andringen er at gge det maksimale fedtindhold fra »42 %« til »46 %«.

Begrundelse: En forggelse af det fardige produkts fedtindhold med 4 procentpoint forbedrer produktets serlige
kendetegn, nemlig dets bledhed, som er direkte proportional med fedtindholdet.

Denne @ndring eger produktets smorbarhed og forbedrer dets holdbarhed, som angivet i afsnittet om tilknytningen
til omrédet.

Zndringen berorer enhedsdokumentet.

3. /Andring af artikel 2

Andring 3
ZAndringen vedrorer artikel 2, stk. 2, i produktspecifikationen og punkt 3.2 i enhedsdokumentet.
Beskrivelse: Formdlet med @ndringen er at gge det maksimale fedt/protein-forhold fra »2,80« til »3,07«.

Begrundelse: Dette er en konsekvens af ensket om at @ge det maksimale fedtindhold fra »42 %« til »46 %« (se
andring 2).

ZAndringen bergrer enhedsdokumentet.

4. Andring of artikel 3

Zndring 4
Andringen vedrerer artikel 3, stk. 1, i produktspecifikationen og punkt 4 i enhedsdokumentet.

Beskrivelse: Formalet med @ndringen er at fjerne kommunerne Acquacanina, Fiordimonte og Pievebovigliana fra
listen over kommuner i provinsen Macerata og at tilfgje kommunen Valfornace.

Begrundelse: Andringen er ngdvendig pé grund af felgende endringer:

— indlemmelse af kommunen Acquacanina i kommunen Hastra i henhold til regionslov nr. 25 af 24. oktober
2016, offentliggjort i regionen Marches officielle tidende nr. 120 af 3. november 2016

—  sammenlagning af kommunerne Fiordimonte og Pievebovigliana med henblik pa at oprette den nye kommune
Valfornace i henhold til regionslov nr. 69 af 22. december 2016, offentliggjort i regionen Marches officielle
tidende nr. 141 af 29. december 2016.

Produktionsomradet @ndres ikke.

Zndringen bergrer enhedsdokumentet.
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5. /Andring af artikel 3

Zndring 5

Zndringen vedrerer artikel 3, stk. 1, i produktspecifikationen og punkt 4 i enhedsdokumentet.

Beskrivelse: Formdlet med andringen er at medtage provinsen Fermo, der blev oprettet ved lov nr. 147/2004, pa
listen over provinser og kommuner, som udger produktionsomradet, idet nogle kommuner i produktionsomradet,
der tidligere herte med til provinsen Ascoli Piceno, nu er opfert under provinsen Fermo. Produktionsomréadet
andres ikke.

Begrundelse: Nogle kommuner, der var en del af provinsen Ascoli Piceno, er nu en del af provinsen Fermo, som blev
oprettet ved lov nr. 147 af 11. juni 2004 offentliggjort i Italiens statstidende nr. 138 af 15. juni 2004, og som blev
fuldt operationel med det forste provinsvalg (6.-7. juni 2009).

ZAndringen bergrer enhedsdokumentet.

6.  Andring af artikel 5

Andring 6
ZAndringen vedrerer artikel 5, stk. 1, i produktspecifikationen og punkt 3.3 i enhedsdokumentet.

Beskrivelse: Formélet med @ndringen er at lade afsnittet om »ravarer« udga og erstatte det med en ny liste over ravarer
fra de tilladte racer og genetiske typer.

Begrundelse: Andringen af de genetiske krav bygger pd en mere detaljeret beskrivelse af de tilladte svineracer og
genetiske typer. Révarernes oprindelse er blevet praciseret endnu tydeligere med hensyn til avisdyrenes genetiske
type, bide for handyrenes og hundyrenes vedkommende, idet alle de mulige krydsningskombinationer af avlsdyr
praciseres ngje, og der fastsattes strengere restriktioner i forhold til den eksisterende varespecifikation. Med
@ndringen vurderes racen og den genetiske type for bdde hun- og handyr for at kontrollere, at de stemmer overens
med de tre udvalgte referenceracer i den italienske stambog. Da sgerne udger et vigtigt genetisk bidrag, skal de nu
ogsd vurderes for at sikre, at de traditionelle egenskaber bevares. Der er medtaget en henvisning til listen over
godkendte genetiske typer for at forbedre kontrollen med svinene. Denne liste vil blive offentliggjort og ajourfert af
ministeriet for landbrug, fedevaresuveranitet og skovbrug.

Zndringen berorer enhedsdokumentet.

7. ZEndring af artikel 5

Andring 7

Andringen vedrerer artikel 5, stk. 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11 og 12, i produktspecifikationen og punkt 3.4 i
enhedsdokumentet.

Beskrivelse: Formalet med sndringen er at lade afsnittet om foderet til de dyr, der opdrzttes til fremstilling af rdvaren,
udgd.

Begrundelse: Det anvendte foder er ikke bestemmende for rdvarens egenskaber, navnlig ndr det geelder de
udskeeringer, der anvendes til fremstilling af den beskyttede geografiske betegnelse »Ciauscolox.

ZAndringen bergrer enhedsdokumentet.

8. Andring af artikel 5

Andring 8
Andringen vedrorer artikel 5, stk. 12 og 13, i produktspecifikationen og punkt 3.4 i enhedsdokumentet.
Beskrivelse: Formalet med e&ndringen er at lade den specifikke regel om supplering af foderrationen med mineraler og

vitaminer samt de yderligere regler om fodring og om de husdyravlsmetoder, som anvendes til de dyr, der opdraettes
til fremstilling af ravaren, udga.
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Begrundelse: Det anvendte foder og opdratsmetoderne er ikke bestemmende for rdvarens egenskaber, navnlig ndr det
gelder de udskeeringer, der anvendes til fremstilling af den beskyttede geografiske betegnelse »Ciauscolo.

ZAndringen bergrer enhedsdokumentet.

9. /Endring of artikel 5

ZAndring 9
ZAndringen vedrerer artikel 5, stk. 15, i produktspecifikationen og punkt 3.3 i enhedsdokumentet.

Beskrivelse: Formélet med @ndringen er at fjerne den maksimale alder pa 15 maneder for svin, der anses for at vaere
egnede til slagtning.

Begrundelse: De udskeringer, der anvendes til fremstilling af salami med den beskyttede geografiske betegnelse
»Ciauscolo¢, pavirkes ikke af den maksimale opdreatsalder, og svinenes vagt ved slagtning er under alle
omstaendigheder allerede fastsat i selve produktspecifikationen og i enhedsdokumentet.

Zndringen bergrer enhedsdokumentet.

10.  Andring af artikel 5

Zndring 10
ZAndringen vedrerer artikel 5, stk. 17 og 18, i produktspecifikationen og punkt 3.3 i enhedsdokumentet.

Beskrivelse: Formdlet med @ndringen er at @ndre de vagtegenskaber, som slagtekroppene til de udskeeringer, der
anvendes som révare, skal opfylde.

Begrundelse: Med andringen udgdr parameteren for den gennemsnitlige levende vaegt pr. parti svin, som er mindre
precis, og den erstattes med parameteren for individuel slagtet vaegt, der kontrolleres objektivt og pracist for de
enkelte svin ved slagtning. Andringen ger det muligt at kontrollere mere ngje, at de enkelte slagtede svin opfylder
anvendelsesbetingelserne, og den andrer ikke egenskaberne ved de svin, der anvendes som ravare.

Zndringen bergrer enhedsdokumentet.

11.  Andring af artikel 5

Zndring 11
ZAndringen vedrerer artikel 5, stk. 19, i produktspecifikationen og punkt 3.2 i enhedsdokumentet.
Beskrivelse: Formdlet med @ndringen er at erstatte udtrykket »prosciutto« med udtrykket »cosciac.

Begrundelse: Erstatningen er nedvendig, fordi udtrykket »prosciutto« ikke er teknisk korrekt, da det henviser til et
feerdigt, saltet produkt, mens udtrykket »coscia« henviser til en del af svinets anatomi, ndr den anvendes til rdvaren.

Zndringen bergrer enhedsdokumentet.

12.  Zndring af artikel 5

Zndring 12

Andringen vedrerer artikel 5, stk. 13, i produktspecifikationen og punkt 3.2 i enhedsdokumentet.

Beskrivelse: Formalet med andringen er at lade ordet »knust« udga fra afsnittet om ingredienser.

Begrundelse: £ndringen har til formal at lade ordet »knust« udga, da det er blevet konstateret, at det er tilstraekkeligt
blot at tilfgje hvidleg. De organoleptiske egenskaber (smag og duft) opnds, s leenge der anvendes hvidleg, uanset

dets form.

Zndringen bergrer enhedsdokumentet.
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3.1.

13.  Andring af artikel 5

Andring 13
Zndringen vedrerer artikel 5, stk. 28, i produktspecifikationen og punkt 3.6 i enhedsdokumentet.

Beskrivelse: Formalet med @ndringen er at tilfoje muligheden for at anvende »garn af andre naturlige fibre, der er
egnet til kontakt med fodevarer« som et alternativ til -hampgarn« ved afbindingen.

Begrundelse: Z£ndringen er nedvendig pa grund af de objektive vanskeligheder med at skaffe hampgarn pé markedet.
Muligheden for at afbinde pelsen med garn af naturlige fibre, der ligner hamp, vil lgse fornavnte problemer, samtidig
med at traditionen respekteres.

ZAndringen bergrer enhedsdokumentet.

14.  Andring af artikel 7

ZAndring 14
Zndringen vedrerer artikel 7, stk. 1, i produktspecifikationen, men berorer ikke enhedsdokumentet.

Beskrivelse: Formalet med andringen er at omformulere stk. 1 ved at pracisere, at kontrollen af produktspecifi-
kationens overholdelse udferes af det kontrolorgan, der er ansvarligt for kontrollen af produktspecifikationens
overholdelse.

Begrundelse: Oplysningerne om kontrolorganet er blevet ajourfert.

Zndringen bergrer ikke enhedsdokumentet.

15.  Endring af artikel 8

Andring 15
ZAndringen vedrerer artikel 8, stk. 1, i produktspecifikationen og punkt 3.6 i enhedsdokumentet.

Beskrivelse: Formélet med @ndringen er at tilfgje endnu en emballeringsform ud over de allerede naevnte, nemlig
emballering af skiver af »Ciauscolo« BGB i vakuumpakninger eller i modificeret atmosfzre.

Begrundelse: Med den enskede @ndring tilfgjes der endnu en form at szlge produktet i, som er i overensstemmelse
med markedets efterspargsel efter forskellige forbrugsformer, der i den senere tid er blevet almindelige blandt
forbrugerne.

Den imgdekommer ogsa efterspargslen fra sektoren for store detailhandlende og har til formal at fremme forbruget
med hensyn til eksponering, synlighed, indkeb og distributionsomkostninger.

Zndringen bergrer enhedsdokumentet.

ENHEDSDOKUMENT
Betegnelse (pd BOB eller BGB)

»Ciauscolo«

Medlemsstat eller tredjeland

Italien

Beskrivelse af landbrugsproduktet eller fodevaren

Kode i den kombinerede nomenklatur

— 16 — TILBEREDTE VARER AF K@D, FISK, KREBSDYR, BLODDYR ELLER ANDRE HVIRVELLOSE VANDDYR
ELLER INSEKTER
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3.2.

3.3.

Beskrivelse af produktet med betegnelsen i punkt 1

»Ciauscolo« er et forarbejdet svinekedsprodukt, der bestdr af en blanding af felgende udskaeringer anfort i aftagende
rckkefolge: brystfleesk op til 70 %, bov op til 40 %, afpuds fra skinke og kam op til 30 %. Den vigtigste egenskab ved
»Ciauscolo« er smarbarheden, altsd det at produktet let smores pé bradet.

»Ciauscolo« BGB markedsferes i cylindrisk form med en blad konsistens, en vagt pd mellem 400 g og 2 500 g, en
diameter pd mellem 4,5 og 10 cm og en lengde pd mellem 15 og 45 cm.

Ved udskering fremstar skiverne lyserede, ensartede og homogene og uden harskhed. Duften er raffineret, aromatisk,
karakteristisk, markant og krydret (blandingen er tilsat salt, stedt sort peber, vin og hvidleg), og smagen er raffineret
og krydret og aldrig syrlig.

»Ciauscolo« BGB har desuden folgende kemiske egenskaber:

pH-veerdi: 4,8 eller hgjere.

Protein: minimum 15,00 %.

Fedt: mellem 32 % og 46 %.

Vand/protein-forhold: maksimum 3,10.

Fedt/protein-forhold: maksimum 3,07.

Hvad angdr de mikrobiologiske egenskaber, skal indholdet af aerobe mesofile bakterier og melkesyrebakterier, der
dannes under modningen, vare hgjere end 1x107 kolonidannende enheder pr. gram.

Foder (kun for animalske produkter) og ravarer (kun for forarbejdede produkter)

Foderet til svin, hvis ked og fedt udger rdvaren til fremstilling af »Ciauscolo« BGB, er ikke underlagt nogen betingelser.

Brystflesk- og bovudskaringer samt afpuds fra skinke og kam, der anvendes i det i artikel 2 anforte forhold, skal
stamme fra svin, som er afkom af:

a) orner af de traditionelle racer Italian Large White, Italian Landrace og Italian Duroc, som foradlet i henhold til
den italienske stambog, enten racerene eller krydsavlede, og sger af de traditionelle racer Italian Large White og
Italian Landrace, enten racerene eller krydsavlede

b)  orner af de traditionelle racer, der er navnt i litra a), og krydsavlede sger eller seer af andre genetiske typer,
forudsat at de opdrattes under udvzlgelses- og/eller krydsavlsordninger for racerne Large White, Landrace
eller Duroc til produktion af tunge svin, hvis formal er forenelige med den italienske stambog

¢)  orner og seer af andre genetiske typer, forudsat at de opdrattes under udvalgelses- og/eller krydsavlsordninger
for racerne Large White, Landrace eller Duroc til produktion af tunge svin, hvis formél er forenelige med den
italienske stambog

d)  orner af de andre genetiske typer, der er nevnt i litra ¢), og seer af de traditionelle racer, der er navnt i litra a).

Listen over andre godkendte genetiske typer ajourfores regelmaessigt og offentliggares af ministeriet for landbrug,
fedevaresuveranitet og skovbrug.

Under alle omstandigheder kan folgende svin ikke anvendes: svin med ugunstige egenskaber, navnlig beerere af det
gen, der medforer folsomhed over for porcint stresssyndrom (PSS), genetiske typer og dyr, der pd anden made anses
for ikke at opfylde kravene i denne varespecifikation, og racerene dyr af racerne Landrace Belga, Hampshire, Pietrain,
Duroc og Spotted Poland.

Svinene slagtes tidligst ved udgangen af den niende méned.
De skal vere i sund og rask tilstand. Orner og sger sendes ikke til slagtning. Det er desuden ikke tilladt at anvende
svinekroppe, der ikke er ordentligt afbledst, eller svin med erklaeret myopati (PSE og DFD) eller med tydelige folger af

betandelse eller traumer.

De udskeringer, der anvendes som rdvare, skal stamme fra slagtekroppe klassificeret som H (Heavy) i
overensstemmelse med EU's klassificeringssystem.
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3.4.

3.5.

3.6.

5.1.

5.2.

Specifikke etaper af produktionen, som skal finde sted i det afgreensede geografiske omréde

Produktion og modning af »Ciauscolo« BGB mé udelukkende foregd inden for det geografiske omrade, der praciseres
i punkt 4.

Seerlige regler for udskering, rivning eller emballering osv. af det produkt, som betegnelsen henviser til

»Ciauscolo« BGB stoppes i svine- eller kvaegtarm. Polsen afbindes med hampgarn eller garn af andre naturlige fibre,
der er egnet til kontakt med fedevarer, i begge ender. »Ciauscolo« BGB kan markedsferes upakket, vakuumpakket
eller i beskyttet atmosfere, hel, i stykker eller i skiver, der opfylder folgende betingelse: en minimumstykkelse
pd 2 mm.

Seerlige regler for meerkning af det produkt, som betegnelsen henviser til

Betegnelsen »CIAUSCOLO« efterfulgt af ordene »Indicazione Geografica Protetta« [»beskyttet geografisk betegnelse]
skal optraede pé etiketten med tydelige bogstaver, der ikke kan slettes og nemt kan skelnes fra enhver anden tekst pa
etiketten, og den skal vaere direkte efterfulgt af forkortelsen »IGP« [\BGB«], der overszttes til sproget i det land, hvor
produktet markedsfores, og/eller af EU's logo. Det er tilladt at bruge navne, firmanavne eller brands, blot de ikke er
af rosende karakter og ikke vildleder keberne ogleller forbrugerne. Det er ligeledes tilladt at angive navnet pd de
svinebedrifter, hvorfra produktet stammer, s laenge révaren stammer udelukkende fra de naevnte bedrifter. Der ma
ikke anferes andre oplysninger end dem, der udtrykkeligt er navnt i dette punkt. Betegnelsen »CIAUSCOLO« skal
angives pd italiensk.

Kort angivelse af det geografiske omrades afgransning

Produktionsomrédet for »Ciauscolo« BGB omfatter flere kommuner i provinserne Ancona, Macerata, Fermo og Ascoli
Piceno. Denne afgrensning er i trdd med produktets traditionelle karakter og dets udbredelse blandt landfamilierne.
Dertil kommer de sarlige klimatiske forhold i det afgraensede omréde, der overvejende baerer prag af fastlandsklima,
seerligt i bakke- og bjergomraderne i de anforte kommuner i de fire provinser.

Tilknytning til det geografiske omride

Det geografiske omrddes egenart

Den korrekte afgreensning af omrddet, der omfatter flere kommuner i provinserne Ancona, Macerata, Fermo og
Ascoli Piceno, er i trdd med produktets traditionelle karakter og dets udbredelse blandt landfamilierne. Forpagterne,
der boede fast pd gdrdene, opdraettede svin til brug for deres familie og for bedriften. Da det drejede sig om eget
forbrug til to familier, blev det eneste svin ofte delt i to dele: en del til forpagteren og en til ejeren. »Ciauscolo« var et
overskudsprodukt efter den egentlige partering. Indtil 1950'erne var et fellestrek for det afgreensede omrade de
mange forpagtergdrde med smd arealer (4-5 ha), der til stadighed blev mindre, fordi overskuddet af arbejdskraft
inden for landbruget medferte en stigende udstykning af landbrugsarealer. Derfor blev der kun opdreattet ét enkelt
svin péd bedriften, da dette kunne kombineres med kvegbrug og agerbrug og bidrage til at dakke behovet for
fedevarer. Foruden disse landbrugsgkonomiske og historiske forhold, der kendetegner et bjergomrade, gor der sig
ogsd serlige klimatiske forhold galdende i det afgreensede omréide, der overvejende baerer prag af fastlandsklima,
serligt i bakke- og bjergomréderne. Vinterkulden, der er betinget af Sibillini-bjergkaden, har en positiv indvirkning
pd modningen og sdledes pd bevaringen af produktets kvalitet.

Produktets egenart

Ansegningen om registrering af »Ciauscolo« som en beskyttet geografisk betegnelse begrundes med produktets
omdemme. »Ciauscolo« er kendt for sin smerbarhed, hvilket tydeligt adskiller den fra andre pelser. I modsatning til
andre polser bliver »Ciauscolo« ikke skéret i skiver, men smurt pd bred eller lignende produkter, og denne vardsatte
egenskab er tet forbundet med den serlige sammensatning af kedfarsen med det betydelige fedtindhold, det
finthakkede ked og de sarlige forarbejdningsmetoder. En anden egenskab, der gor »Ciauscolo« nemt genkendelig for
forbrugeren, er den blede konsistens.
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5.3. Sammenhengen mellem det geografiske omrade og produktets kvalitet eller egenskaber (for BOB) eller produktets scerlige
egenskaber, omdemme eller andre kendetegn (for BGB)

De teknikker og metoder til forarbejdning, konservering og modning, som anvendes til at fremstille polsevaren
»Ciauscolo¢, stammer direkte fra gamle traditioner blandt landbrugs- og landbefolkningen i Piceno. Slagtning og
forarbejdning af svin i hjemmet har altid veeret en anledning til socialt samveer med familie og naboer samt en
anledning til byttehandler og en anledning for forpagterne til at give jordejeren gaver i naturalier. Slagtning i
hjemmet og den efterfolgende forarbejdning har altid veeret en traditionel vinterbegivenhed, ogsa i social forstand,
hvilket afspejler sig i folkekulturen i form af skikke, folklore og sa@dvaner, som bevarer mindet derom. Iflge navnets
etymologi skulle »ciatiscolo, ciavuscolo« komme af »ciabusculum, hvilket vil sige lille stykke mad eller en lille ret, der
spises mellem morgenmad og frokost og mellem frokost og aftensmad i god overensstemmelse med begndernes
tradition. Adskillige dokumenter vidner om den traditionelle anvendelse af betegnelsen »Ciauscolo« og om dens
forekomst i det afgreensede omrdde i flere drhundreder. Som eksempel kan navnes et uddrag af »Prezzi dei generic,
en prisliste pd fodevarer, fra oktober 1851 fra notararkivet i kommunen Camerino, der blandt de forskellige
produkter (korn, kalvekad, svineked, skinke, salami, pelse, klipfisk) ogsd navner »Ciauscolo« og dens aktuelle pris.
Det skal bemarkes, at dokumentet angiver ngjagtigt den betegnelse, som soges anerkendt som beskyttet geografisk
betegnelse. Opslag i ordbogen »Dizionario Zingarelli della lingua italiana¢, der giver en pracis definition af
betegnelsen, vidner ogsd om produktets beremmelse i nyere tid. Ordbogen definerer »Ciauscolo« som »en meget blad
polse bestdende af svinefedt af hej kvalitet og finthakket svineked, smagt til med hvidleg og krydderier og let roget,
der er karakteristisk for regionen Marche¢, og den angiver, at ordet har sin oprindelse i 1939. Et sidste bevis pa
berommelsen af »Ciauscolo« er, at betegnelsen har varet opfert pd den italienske liste over traditionelle
landbrugsvarer allerede siden 2000 (Supplemento ordinario alla Gazzetta ufficiale — Serie Generale n. 194 del
21 agosto 2000). Denne liste er en opgerelse over produkter produceret i Italien og tjener til at undgd, at kendskabet
til produkter med en lang tradition gdr tabt ved generationsskifte. Det, at betegnelsen »Ciauscolo« findes pa listen for
regionen Marche, er et tydeligt tegn pa dens beremmelse, da det for at blive optaget pa listen skal kunne bevises, at
produktionen gér mindst 25 ar tilbage i tiden.
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