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II

(Meddelelser)

MEDDELELSER FRA DEN EUROPAISKE UNIONS INSTITUTIONER, ORGANER,
KONTORER OG AGENTURER

EUROPA-KOMMISSIONEN

Beslutning om ikke at gore indsigelse mod en anmeldt fusion

(Sag M.11072 — BLACKROCK | MUBADALA | GOLDMAN SACHS | EQUITIX | CALISEN |
MAPLECO)

(E@S-relevant tekst)

(2023/C 215/01)

Den 2. juni 2023 besluttede Kommissionen ikke at gore indsigelse mod ovennavnte anmeldte fusion og erklere den
forenelig med det indre marked. Beslutningen er truffet efter artikel 6, stk. 1, litra b), i Rédets forordning (EF)
nr. 139/2004 (). Beslutningens fulde ordlyd foreligger kun pa engelsk og vil blive offentliggjort, efter at eventuelle
forretningshemmeligheder er udeladt. Den vil kunne ses:

— under fusioner pd Kommissionens websted for konkurrence (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/). Dette
websted giver forskellige muligheder for at finde de konkrete fusionsbeslutninger, idet de er opstillet efter bla.
virksomhedens navn, sagsnummer, dato og sektor

— ielektronisk form pd EUR-Lex-webstedet (http://eur-lex.europa.cu/homepage.html?locale=da) under dokumentnummer
32023M11072. EUR-Lex giver onlineadgang til EU-retten.

() EUTL 24 af 29.1.2004,s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=da
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IV
(Oplysninger)
OPLYSNINGER FRA DEN EUROPAISKE UNIONS INSTITUTIONER, ORGANER,
KONTORER OG AGENTURER
Euroens vekselkurs (')
16. juni 2023
(2023/C 215/02)
1 euro =
Valuta Kurs Valuta Kurs
USD amerikanske dollar 1,0966 CAD  canadiske dollar 1,4500
JPY japanske yen 154,65 HKD  hongkongske dollar 8,5799
DKK danske kroner 7,4505 NZD  newzealandske dollar 1,7591
GBP pund sterling 0,85428 | SGD  singaporeanske dollar 1,4647
SEK svenske kroner 11,5925 KRW  sydkoreanske won 1397,67
CHF schweiziske franc 0,9770 ZAR  sydafrikanske rand 19,9021
ISK islandske kroner 149,50 CNY kinesiske renminbi yuan 7,8100
NOK norske kroner 11,5170 IDR indonesiske rupiah 16 387,75
BGN bulgarske lev 1,9558 MYR  malaysiske ringgit 5,0603
CZK tjekkiske koruna 23,817 PHP filippinske pesos 61,246
HUF ungarske forint 373,00 RUB  russiske rubler
PLN polske zloty 4,4728 THB  thailandske bath 37,953
RON rumenske leu 49610 BRL  brasilianske real 5,2790
TRY tyrkiske lira 25,9491 MXN  mexicanske pesos 18,7771
AUD australske dollar 1,5941 INR indiske rupee 89,7953

() Kilde: Referencekurs offentliggjort af Den Europziske Centralbank.
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DEN ADMINISTRATIVE KOMMISSION FOR VANDRENDE ARBEJDSTAGERES SOCIALE SIKRING
Omregningskurser for valuta i henhold til Ridets forordning (EQF) nr. 574/72
(2023/C 215/03)
Artikel 107, stk. 1, 2 og 4, i forordning (EQF) nr. 574/72
Referenceperiode: April 2023
Anvendelsesperiode: Juli, august, september 2023
apr-23 EUR BGN CZK DKK HRK HUF PLN
1 EUR = 1 1,95580 23,4369 7,45179 375,336 4,63201
1 BGN = 0,511300 1 11,9833 3,81010 191,909 2,36835
1CZK = 0,0426678 0,0834496 1 0,317952 16,0148 0,197638
1 DKK = 0,134196 0,262460 3,14513 1 50,3686 0,621597
1 HRK =
1 HUF = 0,00266428 | 0,00521080 | 0,0624424 | 0,019854 1 0,0123410
1PLN = 0,215889 0,422236 5,05977 1,60876 81,0309 1
1RON = 0,202573 0,396192 4,74768 1,50953 76,0329 0,938320
1 SEK = 0,088207 0,172515 2,06729 0,657299 33,1072 0,408575
1 GBP = 1,13488 2,21960 26,5981 8,45690 425,962 5,25678
1 NOK = 0,086816 0,169794 2,03469 0,646932 32,5850 0,402131
118K = 0,00668350 | 0,0130716 0,156640 0,0498041 2,50856 0,030958
1 CHF = 1,015681 1,98647 23,8044 7,56865 381,222 4,70465
Kilde: ECB
apr-23 RON SEK GBP NOK ISK CHF
1EUR = 4,93649 11,33699 0,881150 11,51867 149,622 0,98456
1 BGN = 2,52403 5,79660 0,450532 5,88949 76,5018 0,503406
1CZK = 0,210629 0,483724 0,037597 0,491476 6,38405 0,0420090
1 DKK = 0,662457 1,52138 0,118247 1,54576 20,0787 0,132124
1 HRK =
1 HUF = 0,0131522 0,0302049 0,00234763 0,0306889 0,398635 0,00262315
1PLN = 1,065735 2,44753 0,190231 2,48675 32,3018 0,212556
1RON = 1 2,29657 0,178497 2,33337 30,3094 0,199445
1 SEK = 0,435432 1 0,0777234 1,01602 13,1977 0,086845
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apr-23 RON SEK GBP NOK ISK CHF
1 GBP = 5,60233 12,8661 1 13,0723 169,803 1,11736
1 NOK = 0,428565 0,984228 0,0764976 1 12,9895 0,085475
1ISK = 0,032993 0,075771 0,00588917 0,0769850 1 0,00658031
1 CHF = 5,01390 11,51477 0,894967 11,69929 151,968 1
Kilde: ECB
Bemeerk: alle krydskurser, som omfatter ISK, beregnes ved brug af oplysninger fra den islandske centralbank om ISK/EUR-
kursen
reference: apr-23 1 EUR i national valuta 1 enhed national valuta i EUR
BGN 1,95580 0,51130
CZK 23,43689 0,04267
DKK 7,45179 0,13420
HRK
HUF 375,33611 0,00266
PLN 4,63201 0,21589
RON 4,93649 0,20257
SEK 11,33699 0,08821
GBP 0,88115 1,13488
NOK 11,51867 0,08682
ISK 149,62222 0,00668
CHF 0,98456 1,01568

Kilde: ECB

Bemeark: ISK/EUR-kurser baseret pd oplysninger fra den islandske centralbank.

1. Thenhold til forordning (E@F) nr. 57472 sker omregningen til en given valuta af beleb udtrykt i en anden valuta til den
kurs, der i lobet af den i stk. 2 fastsatte referenceperiode beregnes af Kommissionen pé grundlag af det manedlige
gennemsnit af de referencekurser for omregning af valutaer, der offentliggeres af Den Europaiske Centralbank.

2. Referenceperioden er:

— januar maned for omregningskurser, der skal anvendes fra den folgende 1. april
— april maned for omregningskurser, der skal anvendes fra den felgende 1. juli

— juli méned for omregningskurser, der skal anvendes fra den folgende 1. oktober

— oktober médned for omregningskurser, der skal anvendes fra den folgende 1. januar

Omregningskurserne for valuta vil blive offentliggjort i andet nummer af Den Europeiske Unions Tidende (C-udgaven) i

februar, maj, august og november.
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v

(Dvrige meddelelser)

PROCEDURER VEDRORENDE GENNEMFORELSEN AF
KONKURRENCEPOLITIKKEN

EUROPA-KOMMISSIONEN

Anmeldelse af en planlagt fusion

(SagM.11119 — GCA | STELLANTIS | ALD | LEASEPLAN)

(E@S-relevant tekst)

(2023/C 215/04)

1.  Den 9. juni 2023 modtog Kommissionen i overensstemmelse med artikel 4 i Ridets forordning (EF) nr. 139/2004
anmeldelse af en planlagt fusion (!).

Anmeldelsen vedrerer folgende virksomheder:

— Crédit Agricole Consumer Finance (»\CACF¢, Frankrig), der kontrolleres af Crédit Agricole S.A. (»\GCA«, Frankrig)

— Stellantis N.V. (»Stellantis«, Nederlandene)

— Merrion Fleet Management Limited (»*ALD Ireland«), der kontrolleres af ALD S.A. (»ALD«, Frankrig)

— ALD Automotive AS (»ALD Norway«), der kontrolleres af ALD

— SGALD Automotive — Sociedade Geral de Comercio e Aluguer de Bens, S.A. (»ALD Portugal«), der kontrolleres af ALD
— LeasePlan Ceska republika s.r.o. ("LP Czechia«), der kontrolleres af LP Group BV (»LeasePlan«, Nederlandene)

— LeasePlan Finland Oy (»LP Finland«), der kontrolleres af LeasePlan

— LeasePlan Luxembourg S.A. (»LP Luxembourg«), der kontrolleres af LeasePlan.

CACF erhverver enekontrol, jf. fusionsforordningens artikel 3, stk. 1, litra b), over hele ALD Ireland, ALD Norway, LP
Czechia og LP Finland.

CACF og Stellantis erhverver fzlles kontrol, jf. fusionsforordningens artikel 3, stk. 1, litra b), og artikel 3, stk. 4, over hele
ALD Portugal og LP Luxembourg.

Den planlagte fusion gennemfores gennem opkeb af aktier.

2. De deltagende virksomheder er aktive pé folgende omrader:

— CACF er aktiv i forbrugerfinanssektoren. CACF kontrolleres af GCA, som er aktiv inden for bank- og forsikringsre-
laterede tjenesteydelser, herunder indsamling af aktiver, detailbankvirksomhed, specialiserede finansielle tjenesteydelser
og store kunder

— Stellantis er aktiv inden for design, konstruktion, fremstilling, distribution og salg af motorkeretajer, komponenter og
produktionssystemer

— ALD Ireland, ALD Norway, ALD Portugal, LP Czechia, LP Finland og LP Luxembourg er aktive inden for operationel
leasing og fladeforvaltning.

(") EUTL 24 af 29.1.2004, s. 1 (»fusionsforordningenc).
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3. Efter en forelgbig gennemgang af sagen finder Kommissionen, at den anmeldte fusion muligvis er omfattet af
fusionsforordningen. Den har dog endnu ikke taget endelig stilling hertil.

4. Kommissionen opfordrer alle interesserede tredjeparter til at fremsatte eventuelle bemarkninger til den planlagte
fusion.

Alle bemerkninger skal veere Kommissionen i hende senest 10 dage efter offentliggerelsen af denne meddelelse. Angiv
altid referencen:

Sag M.11119 — GCA | STELLANTIS | ALD | LEASEPLAN

Bemarkningerne kan sendes til Kommissionen pr. e-mail eller brev. Benyt venligst folgende kontaktoplysninger:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.eu

Postadresse:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Anmeldelse af en planlagt fusion

(Sag: M.11125 - NETCEED (FORMERLY ETC GROUP) | AMADYS)

(E@S-relevant tekst)

(2023/C 215/05)

1. Den 13.juni 2023 modtog Kommissionen i overensstemmelse med artikel 4 i Radets forordning (EF) nr. 139/2004 ()
anmeldelse af en planlagt fusion.

Anmeldelsen vedrerer folgende virksomheder:

— Parisian Bidco SAS (»Netceed«, Frankrig), der tidligere er kendt som ETC Group og kontrolleres af Cinven Capital
Management (VII) General Partner Limited (»Cinvenc, Guernsey)

— Amadys Group BV (»Amadysc, Belgien).
Netceed erhverver enekontrol, jf. fusionsforordningens artikel 3, stk. 1, litra b), over hele Amadys.

Den planlagte fusion gennemferes gennem opkeb af aktier.

2. De deltagende virksomheder er aktive pé folgende omrader:

— Netceed: er en udbyder af telekommunikationsprodukter, isar kabler, tilbehor og andet udstyr, som f.eks. passivt udstyr
og optiske produkter samt tjenester til telekommunikationsoperatgrer og installaterer af telekommunikationsnet

— Amadys: er en udbyder af passivt udstyr, som f.eks. kabler, konnektorer og andet udstyr til telekommunikations-
operatgrer og netvarksinstallatgrer samt udbydere i energisektoren.

3. Efter en forelgbig gennemgang af sagen finder Kommissionen, at den anmeldte fusion muligvis er omfattet af
fusionsforordningen. Den har dog endnu ikke taget endelig stilling hertil.

4. Kommissionen opfordrer alle interesserede tredjeparter til at fremsette eventuelle bemarkninger til den planlagte
fusion.

Alle bemerkninger skal veere Kommissionen i hende senest 10 dage efter offentliggerelsen af denne meddelelse. Angiv
altid referencen:

M.11125 — NETCEED (FORMERLY ETC GROUP) | AMADYS.

Bemarkningerne kan sendes til Kommissionen pr. e-mail eller brev. Benyt venligst folgende kontaktoplysninger:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.eu

Postadresse:

European Commission

Directorate-General for Competition

Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") EUTL 24 af 29.1.2004, s. 1 (»fusionsforordningenc).
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Anmeldelse af en planlagt fusion

(Sag M.11106 — STELLANTIS | MICHELIN | FORVIA | SYMBIO)

(E@S-relevant tekst)

(2023/C 215/06)

1. Den 12. juni 2023 modtog Kommissionen i overensstemmelse med artikel 4 i Radets forordning (EF) nr. 139/2004
anmeldelse af en planlagt fusion (').

Anmeldelsen vedrerer folgende virksomheder:

— PSA Automobiles SA (Frankrig), der i sidste instans kontrolleres af Stellantis N.V., holdingselskab i koncernen Stellantis
(»Stellantis«, Nederlandene)

— Spika SAS (Frankrig), der i sidste instans kontrolleres af Compagnie Générale des Etablissements Michelin,
holdingselskab i Michelin Group (»Micheline, Frankrig)

— Faurecia Exhaust International (Frankrig), der i sidste instans kontrolleres af Faurecia SE, moderselskab i Forvia Group
(»Forvia«, Frankrig), og

— Symbio SAS (»Symbioc, Frankrig).

Stellantis, Michelin og Forvia erhverver felles kontrol, jf. fusionsforordningens artikel 3, stk. 1, litra b), og artikel 3, stk. 4,
over hele Symbio.

Den planlagte fusion gennemferes gennem opkeb af aktier.

2. De deltagende virksomheder er aktive pé folgende omrader:
— Stellantis er en multinational fabrikant af originaludstyr til biler og forhandler af motorkeretgjer

— Michelin er en fransk global fabrikant, der hovedsagelig beskzftiger sig med fremstilling af daek til motorkeretgjer og
luftfartejer

— Forvia er en fransk global fabrikant af dele til biler

— Symbio er en fransk producent af brandselscellesystemer og stremforsyningsenheder baseret pd breendselsceller.

3. Efter en forelgbig gennemgang af sagen finder Kommissionen, at den anmeldte fusion muligvis er omfattet af
fusionsforordningen. Den har dog endnu ikke taget endelig stilling hertil.

4. Kommissionen opfordrer alle interesserede tredjeparter til at fremsette eventuelle bemarkninger til den planlagte
fusion.

Alle bemerkninger skal veere Kommissionen i hende senest 10 dage efter offentliggerelsen af denne meddelelse. Angiv
altid referencen:

M.11106 — STELLANTIS | MICHELIN | FORVIA | SYMBIO

(") EUTL 24 af 29.1.2004, s. 1 (»fusionsforordningenc).
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Bemarkningerne kan sendes til Kommissionen pr. e-mail eller brev. Benyt venligst folgende kontaktoplysninger:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
Postadresse:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Anmeldelse af en planlagt fusion
(Sag: M.11183 — SSG | ORDINA)

Behandles eventuelt efter den forenklede procedure

(E@S-relevant tekst)

(2023/C 215/07)

1. Den 12.juni 2023 modtog Kommissionen i overensstemmelse med artikel 4 i Radets forordning (EF) nr. 139/2004 (!)
anmeldelse af en planlagt fusion.

Anmeldelsen vedrerer folgende virksomheder:
— Sopra Steria Group SA (»SSGe, Frankrig)
— Ordina N.V. (»Ordinac, Nederlandene).

SSG erhverver kontrol, jf. fusionsforordningens artikel 3, stk. 1, litra b), over hele Ordina.

Den planlagte fusion gennemfores gennem et offentligt overtagelsestilbud fremsat den 21. marts 2023.

2. De deltagende virksomheder er aktive pé folgende omrader:

— SSG er en offentlig ejet virksomhed for rddgivning, digitale tjenester og softwareudvikling, der yder en lang rakke
IT-tjenester, herunder radgivning og digitale tjenester samt software til kunder globalt

— Ordina er en offentligt ejet virksomhed for digitale tjenester og software, der yder IT-rddgivning, udformnings- og
udviklingstjenester til industrien, finansielle tjenester og den offentlige sektors kunder i hele Benelux-omradet.

3. Efter en forelobig gennemgang af sagen finder Kommissionen, at den anmeldte fusion muligvis er omfattet af
fusionsforordningen. Den har dog endnu ikke taget endelig stilling hertil.

Det bemarkes, at denne sag eventuelt vil blive behandlet efter den forenklede procedure i overensstemmelse med
Kommissionens meddelelse om en forenklet procedure for behandling af bestemte fusioner efter Ridets forordning (EF)
nr. 139/2004 ().

4. Kommissionen opfordrer alle interesserede tredjeparter til at fremsatte eventuelle bemarkninger til den planlagte
fusion.

Alle bemerkninger skal veere Kommissionen i hende senest 10 dage efter offentliggerelsen af denne meddelelse. Angiv
altid referencen:

M.11183 - SSG | ORDINA.

Bemarkningerne kan sendes til Kommissionen pr. e-mail eller brev. Benyt venligst folgende kontaktoplysninger:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.eu

Postadresse:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") EUTL 24 af 29.1.2004, s. 1 (»fusionsforordningen).
() EUT C 366 af 14.12.2013, s. 5.
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ANDET

EUROPA-KOMMISSIONEN

Offentliggorelse af en ansegning om @ndring af produktspecifikationen for en betegnelse i
vinsektoren i henhold til artikel 105 i Europa-Parlamentets og Ridets forordning (EU) nr. 1308/2013

(2023/C 215/08)

Denne offentliggerelse giver ret til at gere indsigelse mod ansegningen, jf. artikel 98 i Europa-Parlamentets og Radets
forordning (EU) nr. 1308/2013 (!), senest to maneder efter datoen for offentliggarelsen af denne meddelelse.

ANS@GNING OM A£NDRING AF PRODUKTSPECIFIKATION
»Tolna | Tolnai«
PDO-HU-A1353-AMO01
Ansegningsdato: 25.1.2018

1. Regler, der finder anvendelse pd @ndringen

Artikel 105 i forordning (EU) nr. 1308/2013 — vasentlig @ndring

2. Beskrivelse af og begrundelse for @endringen

2.1. Udvidelse af det produktionsomrdde, der er angivet i produktspecifikationen for Tolna/Tolnai

Udvidelse af produktionsomrddet med henblik pd at medtage kommunerne Cikd, Fiirged, Németkér, Palfa og Péri.
Disse kommuner har samme klimaforhold og geografiske forhold som det afgraensede produktionsomrade. P4 grund
af deres jordbundsegenskaber og de vine, der produceres i disse kommuner, opfylder kommunerne de parametre, der
er fastsat i produktspecifikationen for den beskyttede oprindelsesbetegnelse Tolna.

De kommuner, der er nvnt ovenfor, herer til samme administrative enhed som det afgraensede omrade.

Berorte afsnit: »Afgranset geografisk omréadec.

2.2. Forogelse af antallet af vinmarker, der er registreret i produktspecifikationen for Tolna

Listen over mindre geografiske enheder, der kan angives, udvides til at omfatte vinmarken K6dmon-hegy. Eftersom
vinmarken er beliggende i det afgransede produktionsomrade, er det berettiget at tillade brugen af denne betegnelse.

Bergrte afsnit: »Andre betingelser«.

2.3. Tilfojelse af produktkategorien perlevin tilsat kulsyre

Vinproducenterne er begyndt at fremstille perlevin tilsat kulsyre som reaktion pd den @ndrede markedseftersporgsel.
Den tilgengelige teknologiske udvikling har gjort det muligt at opnd yderligere kvalitetsforbedringer, hvilket har fort
til yderligere stigninger i efterspergslen og produktionen. De enestdende vine med den beskyttede oprindelsesbe-
tegnelse Tolna kan ogsd anvendes til at fremstille homogene produkter af hej kvalitet, der er i overensstemmelse med
produktspecifikationen.

() EUTL 347 af 20.12.2013, s. 671.
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Bergrte afsnit: »Kategorier af vinavlsprodukter«, »Beskrivelse af vinen/vinene«, »Vasentlige enologiske
fremgangsmader, »Maksimale udbytter«, »Tilknytning til det geografiske omrade« og »Andre betingelser.

2.4. Tilfajelse af produktkategorien mousserende vin
En kombination af markedseftersporgsel og vinproducenters ivaerkseatterdnd har udlest produktion af forskellige
mousserende vine. Basisvinene til mousserende vin har lenge vearet produceret i vinomrddet. De eksisterende
familieejede vingdrde har tilfgjet deres egne mousserende vine til deres produktsortiment. De druesorter, der er anfert
i produktspecifikationen for vine med den beskyttede oprindelsesbetegnelse Tolna, giver sarligt gode mousserende
kvalitetsvine, hvilket gor det muligt at opnd en ensartet og hgjere kvalitet.

Bergrte afsnit: »Kategorier af vinavlsprodukter, »Beskrivelse af vinen/vinene¢, »Veasentlige enologiske
fremgangsméder«, »Maksimale udbyttere, »Tilknytning til det geografiske omréde« og »Andre betingelser«.

2.5. Nye tilladte sorter: Furmint
Vinforbrugsmenstrene andrer sig konstant, og producenterne bestraber sig pd at tilpasse sig dem. Andelen af hvide
og aromatiske sorter har veret stigende i det afgreensede omrade. Man har lenge fremstillet vine af palidelig kvalitet
af nogle af de sorter, der er nevnt i denne ansegning. En anden vigtig faktor kan vere, at Furmint er en hvid ungarsk
druesort, som man kunne basere en regelmeassig markedsferingskampagne for vin pa.

Berorte afsnit: »Primaer(e) druesort(er)«.

2.6. /Endringer med henblik pd at medtage kommuner uden for det afgreensede produktionsomrdde: tilfojelse af Varsdd

Der er en vingdrd i ovennavnte kommune, hvis ejer gnsker at forarbejde druer fra det afgreensede omréde for den
beskyttede oprindelsesbetegnelse Tolna.

Bergrte afsnit: »Andre betingelser«.

ENHEDSDOKUMENT

1.  Produktets betegnelse

Tolna | Tolnai

2. Type geografisk betegnelse

BOB — beskyttet oprindelsesbetegnelse

3. Kategorier af vinavlsprodukter
1. Vin
4. Mousserende vin

9. Perlevin tilsat kulsyre

4. Beskrivelse af vinen/vinene

Kategori 1: Vin — hvidvin

Hvidvinenes farve varierer fra lysegren til en kraftigere stragul farve. Duften har hovedsagelig noter af citrusfrugter og
frugter med hvidt ked. Sterke, ikkeflygtige syrer er tydelige i munden, hvor et moderat alkoholindhold og en moderat
krop ofte er dominerende kombineret med en diskret krydret karakter og lette blomsternoter.
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* De manglende analyseparametre er i overensstemmelse med galdende lovgivning.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 9

Minimalt totalt syreindhold 4,5 g/l udtrykt i vinsyre

Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 18

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l)

Kategori 1: Vin — rosévin

Rosévinenes farve varierer meget: fra lyserad, violet eller laksefarvet til jordbaerfarvet eller hindbarfarvet. Deres duft er
domineret af lette rode baer sdsom jordber og hindber. Det er lette vine med en frisk syrlig fornemmelse, hvor de
seedvanlige duftnoter er dominerende.

* De manglende analyseparametre er i overensstemmelse med galdende lovgivning.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 9

Minimalt totalt syreindhold 4,5 g/l udtrykt i vinsyre

Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 18

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l)

Kategori 1: Vin — rodvin

Redvinenes farve varierer fra lys rubinred til en kraftigere rubinred og granatred. I nasen er der noter af rade baer
sdsom kirseber eller jordber, men ogsd bromber og blommer, og de suppleres med diskrete krydrede noter samt
sode krydderier, der skyldes treefadene, sdsom vanilje og kanel. I munden har vinen en let til moderat krop og er
kendetegnet ved flgjlsagtige tanniner.

* De manglende analyseparametre er i overensstemmelse med galdende lovgivning.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

C 215/13

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.)

9

Minimalt totalt syreindhold

4,5 g/l udtrykt i vinsyre

Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l)

20

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l)

Kategori 4: Mousserende vin — hvidvin

Farven kan variere fra lysegul til gyldengul. I naesen har den primaere aromatiske noter af citrusfrugter og stenfrugter,
mens noter af kiks, brioche og autolyse ogsd kan opstd under lagringen. Den delikate mousserende karakter, der
frembringes ved hjzlp af kulsyre fra sekundeer alkoholgzring, er til stede under hele smagsprocessen.
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* De manglende analyseparametre er i overen

sstemmelse med gaeldende lovgivning.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 9
Minimalt totalt syreindhold 4 g/l udtrykt i vinsyre
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 18

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l)

Kategori 4: Mousserende vin — rosévin

Dens farve kan variere fra lys logskalsfarvet til lysered. Den har en smag og duft af rede baer og endda en diskret
krydret karakter, som suppleres med de sekundre duftstoffer og aromaer, der dannes under lagringen, og ledsages af

et behageligt og afbalanceret syreindhold.

* De manglende analyseparametre er i overensstemmelse med galdende lovgivning.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 9
Minimalt totalt syreindhold 4 g/l udtrykt i vinsyre
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 18

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l)

Kategori 4: Mousserende vin — radvin

Dens farve kan variere fra rubinred til dyb red. Dens duft og aroma er hovedsagelig af rede bar sdsom kirsebaer og
blommer med diskrete sekundere duftstoffer og aromaer sdsom kiks.

* De manglende analyseparametre er i overensstemmelse med galdende lovgivning.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 9
Minimalt totalt syreindhold 4 g/l udtrykt i vinsyre
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 18

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l)
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Kategori 9: Perlevin tilsat kulsyre — hvidvin

Dens farve varierer fra gronlig hvid til gyldengul. I nasen er en let citrusduft og en duft af stenfrugter som lime og
gronne abler dominerende. Den er kendetegnet ved at have en let krop og friske, livlige syrer.

* De manglende analyseparametre er i overensstemmelse med gzldende lovgivning.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 9
Minimalt totalt syreindhold 4 g/l udtrykt i vinsyre
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 18

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l)

Kategori 9: Perlevin tilsat kulsyre — rosévin

Dens farve varierer fra lys logskalsfarvet til lyserad. Den har en duft af rede bar sdsom hindber og jordber. Dens
smag er kendetegnet ved friske syrer og en let krop.

* De manglende analyseparametre er i overensstemmelse med galdende lovgivning.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 9
Minimalt totalt syreindhold 4 g/l udtrykt i vinsyre
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 18

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l)

Kategori 9: Perlevin tilsat kulsyre — rodvin

Dens farve varierer fra red, rubinred og lilla til dyb red. Den har hovedsagelig en duft af friske rede baer sdsom
kirsebaer og jordber. Dens smag er kendetegnet ved friske syrer og en let krop.

* De manglende analyseparametre er i overensstemmelse med galdende lovgivning.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 9
Minimalt totalt syreindhold 4 g/l udtrykt i vinsyre
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 18

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l)
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5. Vinfremstillingsmetoder
a.  Vasentlige onologiske fremgangsmdder

Regler for brugen af visse benavnelser

Serlig enologisk fremgangsmade

1. Berigelse af det naturlige alkoholindhold i mosten og sedning er forbudt ved fremstilling af Tolna-vinprodukter
med den traditionelle benavnelse »késdi sziiretelésti bor« [vin af sent hestede druer] eller »vdlogatott sziiretelést
bor« [vin fra selektiv host] eller ben@vnelsen med begranset anvendelse »toppedt sz616bdl késziilt bor« [vin af
delvis torrede druer] eller en angivelse af vinmarken.

2. Vine fra udvalgte vinmarker skal lagres pd egefade i mindst seks méneder.

Regler for drueproduktion

Dyrkningsmetode

Vindyrkningsmetode og afstand:

For vinmarker, der er beplantet for den 31. juli 2009, kan vinavlsprodukter med den beskyttede oprindelsesbetegnelse

Tolna indtil produktionsdret 2035/2036 fremstilles af druer fra vinmarker, hvor opbindings- og beskaringsmetoden
og beplantningstatheden allerede var tilladt.

Regler for nye beplantninger:

For vinmarker, der er beplantet efter den 1. august 2009:

— Antallet af plantede vinstokke skal vaere mindst 3 300 vinstokke pr. hektar.

— Afstanden mellem rakkerne skal veere mindst 2 meter og hejst 3,5 meter.

— Afstanden mellem vinstokkene skal vare mindst 0,6 meter og hejst 1,2 meter.

Hestmetode:

Bade manuel og mekanisk hest er tilladt for vinprodukter med den beskyttede oprindelsesbetegnelse Tolna. En
undtagelse er tilladt for Tolna-vine med benavnelserne »udvalgte vinmarker, »udvalgt heste, »sen hest« eller
»fremstillet af delvis torrede druer«, som kun ma hastes manuelt.

Fastsattelse af hostdatoen:

Vinkooperativradets bestyrelse har kompetence til at fastsatte hostdatoen. I vinomrddets forretningsorden er der
fastsat regler for, hvordan hestdatoen ber fastsaettes og offentliggeres.

Krav til druekvaliteten
Dyrkningsmetode

Druernes minimumssukkerindhold (g/1)
Vin

Hvidvin: 151,5

Rosévin: 151,5

Redvin: 151,5

Mousserende vin

Hvidvin: 151,5

Rosévin: 151,5
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Rodvin: 151,5
Perlevin tilsat kulsyre
Hvidvin: 151,5
Rosévin: 151,5
Redvin: 151,5

Minimalt potentielt naturligt alkoholindhold i druerne (% vol.)

Vin

Hvidvin: 9,0
Rosévin: 9,0
Redvin: 9,0
Mousserende vin
Hvidvin: 9,0
Rosévin: 9,0
Redvin: 9,0
Perlevin tilsat kulsyre
Hvidvin: 9,0
Rosévin: 9,0

Redvin: 9,0

b.  Maksimale udbytter

Vin: Hvidvin, rosévin og redvin
100 hl pr. hektar

14 000 kg druer pr. hektar

Vin: Hvidvin, rosévin og redvin: vine fremstillet med en angivelse af vinmarkens navn og vine med benavnelsen »vin

af sent hastede druer«
80 hl pr. hektar
11 000 kg druer pr. hektar

Mousserende vin: Hvidvin, rosévin og redvin

100 hl pr. hektar
14 000 kg druer pr. hektar

Perlevin tilsat kulsyre: Hvidvin, rosévin og redvin

100 hl pr. hektar
14 000 kg druer pr. hektar

Afgrenset geografisk omride

Afgraensning af det geografiske omrade:

Omréder i folgende kommuner, der er klassificeret som klasse 1 eller II i henhold til fortegnelsen over
vindyrkningsarealer: Aba, Aparhant, Bataapati, Bikdcs, Bonyhdd, Bonyhddvarasd, Bolcske, Cikd, Dunafoldvir,
Dunaszentgyorgy, Duizs, Ficdnkert, Fels6nyék, Firged, Graboc, Gyonk, Gyore, Gyorkony, Hidas, Hégyész, Igar,
Iregszemcse, Izmény, Kisdorog, Kismanyok, Kisszékely, Kisvejke, Kolesd, Lengyel, Lajoskomdrom, Madocsa,
Magyarkeszi, Mez6komdrom, Moragy, Md&csény, Mucsfa, Mucsi, Nagydorog, Nagyszékely, Nagymanyok,
Nagyszokoly, Németkér, Ozora, Paks, Pdlfa, Pdri, Pincehely, Regoly, Sérszentldrinc, Seregélyes, Simontornya,

Szabadhidvég, Tamdsi, Tengelic, Tevel, Tolna, Tolnanémedi, Varalja og Zavod.
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7.  Primeer(e) druesort(er)

alibernet

blauburger

bibor kadarka

cabernet franc — cabernet
cabernet sauvignon

chardonnay — kereklevelii
cserszegi fliszeres

dornfelder

ezerfurtd

ezerjo — kolmreifler

furmint — furmint bianco
hérslevelli — garszleveljii

irsai olivér — irsai

kadarka — fekete budai
kirdlylednyka — erdei sdrga
kékfrankos — blaufrankisch
kékoporté — blauer portugieser
lednyka — lednysz6l6

menoire

merlot

nektdr

olasz rizling — olaszrizling
ottonel muskotdly — muscat ottonel
pinot blanc — fehér burgundi
pinot noir — kék burgundi
rajnai rizling — riesling
rizlingszilvani — miiller thurgau
sauvignon — sauvignon blanc
syrah — shiraz

sziirkebardt — pinot gris

sdrga muskotdly — muscat lunel
tramini — traminer

zengd

zenit

zweigelt — blauer zweigeltrebe
z0ld szagos — decsi szagos

z061d veltelini — zoldveltelini
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8.  Tilknytning til det geografiske omride
Beskrivelse af de naturlige faktorer, der er felles for vin, mousserende vin og perlevin tilsat kulsyre

Tolna-vinomradet ligger i den sydlige del af Ungarn, primeert i Tolna amt, men ogsé i Baranya amt og Fejér amt. Tolna-
vinmarkerne er hovedsagelig anlagt pa blade, lette og beskyttede bakkesider og skraninger med sydlig eksponering.

Den vigtigste og fremherskende formation i vinomrédet — og dermed den mest udbredte jorddannende klippe — er
loss. F.eks. ndr tykkelsen af losslaget i H6gyész op pd 70 meter. En mindre del af vinmarkerne (f.cks. i omrdderne
Pincehely, H6gyész og Dizs) er plantet pa sand.

De jordbundstyper, der er dominerende i vindyrkningsarealerne pd bakkerne i Tolna og Kiils6-Somogy, er brun jord
(brun skovjord af Ramanntypen) og brun skovjord med lerudfeldninger, men der findes ogsd vinmarker pa
kalkholdig chernozemjord.

Det bakkede/bjergrige omrade i Tolna-vinomradet ligger for sterstedelens vedkommende i en moderat varm og
moderat vdd klimazone.

Det manedlige og drlige antal solstrélings- og solskinstimer i Tolna-vinomrédet er serlig gavnligt for vindyrkning. Det
arlige dagslys er 4400 timer, og det faktiske solskin i drets lob kan nd op pd 2060 timer. I Ungarns
vindyrkningsomrader er det langsigtede gennemsnit af drlige solskinstimer 1 800- 2 070 timer. Dette viser, at Tolna-
vinomradet er et yderst solskinsrigt omrdde. Den anden vigtige faktor er temperaturen. I vinomrddet er den
langsigtede drlige gennemsnitstemperatur 11,8 °C, mens dette tal er 15,8 °C for vakstperioden. Den globale
temperatur, der beregnes pd dette grundlag, er 3 400 °C, mens den aktive globale temperatur er 1 300 °C. Manederne
med den storste nedbgrsmangde er maj og juni. Vinden kommer hovedsagelig fra nordvest.

Topografien, jordbunden, klimaet og hydrografien gor Tolna-vinomradet til et fremragende vindyrkningsomrade.

8.1. Vin

Beskrivelse af det afgreensede omrdde: menneskelige faktorer
I Tolna-vinomradet blev vindyrkning forst indfert af kelterne og siden af romerne.

Alle de mange klostre, der blev grundlagt under Arpaddynastiet, havde vinstokke, som blev passet omhyggeligt af
benediktiner- og cisterciensermunkene.

[ lobet af det 18. drhundrede udviklede de tyskere, der bosatte sig i amtet, den lokale vinavl yderligere. Serbere, der
bosatte sig i Volgység pd dette tidspunkt, menes at have indfert dyrkningen af Kadarka, som de anvendte til at
fremstille redvin med en ny fremgangsmaéde, nemlig geering pa skallerne.

Drue- og vinproduktionen var pad davarende tidspunkt domineret af redvine. Skriftlige optegnelser bekraefter, at der
allerede var seks varianter af den fremherskende sort Kadarka. Udbruddet af phylloxera fordrsagede store skader i
vinomradet. »Tolna«-vinomradet blev oprettet ved vinloven af 1998, men den forste vinlov, der stammer fra 1893,
definerede »Szekszdrd«vinomridet som omfattende hele Tolna amt. Derfor kan man med rette kan kalde Tolna-
vinomradet historisk.

Denne vindyrkning, der bygger pa drhundredgamle traditioner, er grundlaget for lokalbefolkningens ekspertise.

Beskrivelse af vinene

De analytiske kendetegn ved vine produceret i Tolna-vinomradet — deres relativt hgje alkoholindhold, den gode andel
af forskellige syrer og dannelsen af stoffer, der giver vinen krop — skyldes klimaforholdene i vinomradet.

Vinene fra vinomradet har fiet deres prag af vinproducenter, der er opvokset med drhundredgamle vindyrkningstra-
ditioner, og som har tilegnet sig moderne viden. Deres organoleptiske egenskaber kommer serligt til udtryk i vinenes
aromarigdom.
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Tolna-vinene er kendetegnet ved en frugtagtig karakter, der stammer fra druerne, og en harmonisk aroma og smag,
som skyldes den fine lagring, et afbalanceret syreindhold og ekstrakt.

Alle disse kvaliteter gor Tolna-vine efterspurgte uden for Ungarn, bade i og uden for Den Europziske Unions lande.

Redegorelse for og pavisning af drsagssammenhzngen

Tolna-vinomradet bestar af storre skraninger og let skrinende dale. Bakkerne er op til 150-200 meter heje. Bakkerne
er dakket af loss med et hejt kalkindhold, som giver glimrende jord til vindyrkning, ndr det blandes med brun
skovjord. Dermed er den forste betingelse for at producere fremragende druer opfyldt.

Den minimale globale temperatur, der er nedvendig for vindyrkning, er 2 500 °C, mens den minimale aktive globale
temperatur er 1 000 °C, og den arlige gennemsnitstemperatur skal vaere mellem 9 °C og 21 °C. Disse temperatur-
faktorer har langsigtede gavnlige virkninger for kvaliteten af de druer, der dyrkes her.

Den tredje faktor er nedbgrsmangden. Den langsigtede gennemsnitlige drlige nedbgrsmangde i vinomradet er
590 mm, mens vinstokkene fir en nedbersmangde pa 450 mm i vaekstsesonen. De har ikke brug for mere nedber
end det.

Det bedste bevis for de fremragende forhold i vinomradet, hvor der ogsa tages hensyn til vasentlige beviser, er, at
vinstokke og vinproduktion i vinomrddet som minimum kan spores tilbage til kelterne.

De vine, der markedsferes fra vingdrde i vinomradet, og som er fremstillet af fremragende druer i overensstemmelse
med vinfremstillingstraditionerne og ved hjelp af ny viden, er meget salgbare og ogsé efterspurgte i udlandet.

8.2. Mousserende vin

Beskrivelse af det afgreensede omride: menneskelige faktorer
Der er i naesten et halvt drhundrede produceret basisvine til fremstilling af mousserende vine i Tolna-vinomradet.

Producenterne i vinomréadet beherskede traditionerne for fremstilling af mousserende vin og begyndte at fremstille
mousserende Tolna-vine, som de sé introducerede pd markedet.

Produktets succes skyldes den tekniske viden og det omdemme, som de vinavlere og vinproducenter, der arbejder her,
har. De mousserende Tolna-vine fremstilles hovedsagelig med en traditionel metode og geres pa flaske. Som felge
heraf udvikles der ogsa sekundare smagsstoffer og aromaer ud over de primere frugtagtige aromaer.

Beskrivelse af vinene

Som folge af den laengere lagring kan farven pd de mousserende hvidvine variere fra lysegul til gyldengul, de
mousserende rosévines farve fra logskalsfarvet til hindbarred og de mousserende rodvines farve fra rubinred til dyb
red. Intense, frugtagtige eller krydrede (rosévin og redvin) primare smagsstoffer og aromaer, der er karakteristiske
for druerne, er dominerende i de mousserende Tolna-vines duft og smag og suppleres med sekundare aromaer. De
mousserende Tolna-vine har en frisk syrlighed.

Redegorelse for og pavisning af drsagssammenhzangen

Klimaet i Tolna-vinomradet er et resultat af pédvirkningerne fra bade fastlandet og Middelhavet. Antallet af
solskinstimer er ogsd hgjere end det nationale gennemsnit. Den drlige nedber og dens relativt jeevne fordeling samt
jordbunden med en relativt god vandbindingskapacitet bidrager alt sammen til en passende vandforsyning i
vakstsesonen, hvilket er en sarligt vigtig faktor for mousserende vine, eftersom de vegetabilske, mugne lugte og de
umodne, ré syrer, som kuldioxiden fra den sekundare alkoholgering ville have fremhavet, forhindres i at blive
dannet i vinen.

Den lange vaksts@son og den hgje globale temperatur giver optimale betingelser for, at de druer, som basisvinen til de
mousserende vine fremstilles af, bliver tilstreekkeligt modne og ogsé for at bevare de friske syrer.
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Kombinationen af vinmarkernes beliggenhed, klimaforhold af middelhavstypen, kalk- og lgssholdig lerjord med et
hejt indhold af naringsstoffer og de mest velegnede sorter til produktionsomréidet giver de mousserende Tolna-vine
deres unikke karakter og bidrager til at bevare deres rige aroma, komplekse frugtagtige eller krydrede duft og
aromaer, friske karakter og elegante syreindhold, selv om de gennemgér en sekunder alkoholgaring. Som felge af
den laengere lagring i overensstemmelse med de traditionelle metoder til fremstilling af mousserende vin er de
mousserende vine kendetegnet ved elegante og fine sekundere aromaer.

8.3. Perlevin tilsat kulsyre

Beskrivelse af det afgreensede omridde: menneskelige faktorer

Nar det gaelder Tolna-vine, betragtes perlevin tilsat kulsyre som en ny produktkategori, som producenterne begyndte
at fremstille af druer, der traditionelt dyrkes i dette vindyrkningsomrade, til fremstilling af basisvin til mousserende
vine, og som de med succes markedsforte pa hjemmemarkedet.

Produktets gkonomiske og markedsmaessige succes skyldes hovedsagelig den tekniske viden og det omdemme, som
de vinavlere og vinproducenter, der arbejder her, har. Tolna-perlevine tilsat kulsyre fremstilles typisk af sorter, der
dyrkes i dette vinomréde, og deres kvalitet opnds ved at fastsatte en hestdato, som ger det muligt at bevare druernes
naturlige, primere smagsstoffer og aromaer, som blot fremhaves yderligere gennem tilseetning af kuldioxid inden
aftapningen.

Beskrivelse af vinene

Hvide, rosé og rede Tolna-perlevine tilsat kulsyre er kendetegnet ved et harmonisk syreindhold, friskhed og livlige,
komplekse frugtagtige aromaer.

Redegeorelse for og pavisning af drsagssammenhzangen

Dette er et af Ungarns sydlige vinomréder. Det lokale klima er et resultat af pavirkningerne fra bade fastlandet og
Middelhavet. Det er den del af Ungarn, hvor fordret ankommer forst, og antallet af solskinstimer er hgjere end det
nationale gennemsnit. Den drlige nedber og dens relativt jevne fordeling samt jordbunden med en relativt god
vandbindingskapacitet bidrager alt ssammen til en passende vandforsyning i vakstsesonen, hvilket er en sarligt vigtig
faktor for perlevine tilsat kulsyre, eftersom de vegetabilske, mugne lugte og de umodne, réd syrer, som kuldioxiden i
vinen ville have fremhavet, forhindres i at blive dannet.

Kombinationen af vinmarkernes beliggenhed, klimaforhold af middelhavstypen, kalk- og lassholdig lerjord med et
hejt indhold af naringsstoffer og de mest velegnede sorter til produktionsomradet giver produktet sin unikke
karakter, som kommer til udtryk i komplekse frugtagtige smagsstoffer og aromaer, en frisk karakter og et elegant
syreindhold.

9.  Andre vigtige betingelser

Mindre geografiske enheder, der kan angives, og reglerne for deres angivelse

Retsgrundlag:

Af en organisation, der forvalter BOB’en/BGB’en, ndr dette er fastsat af medlemsstaterne
Type supplerende betingelse:

Yderligere bestemmelser om markning

Beskrivelse af betingelsen:

1. Distrikt: Volgységi

Kommuner i distriktet: Aparhant, Bitaapati, Bonyhdd, Bonyhddvarasd, Ciké, Dizs, Grabéc, Gyore, Hidas, HGgyész,
Izmény, Kisdorog, Kismanyok, Kisvejke, Lengyel, Méragy, MGcsény,

Mucsfa, Mucsi, Nagymadnyok, Tevel, Véralja og Zavod.

Hvis der er tale om Tolna-vine med en angivelse af distriktet, skal 100 % af druerne stamme fra vinmarker i det
angivne distrikt, der er klassificeret som klasse I eller I1 i henhold til fortegnelsen over vindyrkningsarealer.

Kommuner
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Kommuner: Aba, Aparhant, Baitaapati, Bikdcs, Bonyhdd, Bonyhddvarasd, Bolcske, Ciké, Dunafoldvar,
Dunaszentgyorgy, Dtizs, Ficdnkert, Fels6nyék, Firged, Grabdc, Gyonk, Gyore, Gyorkony, Hidas, Hégyész, Igar,
Iregszemcse, Izmény, Kisdorog, Kismanyok, Kisszékely, Kisvejke, Kolesd, Lengyel, Lajoskomdrom, Madocsa,
Magyarkeszi, Mez6komdrom, Mordgy, Mdcsény, Mucsfa, Mucsi, Nagydorog, Nagyszékely, Nagymdanyok,
Nagyszokoly, Németkér, Ozora, Paks, Pdlfa, Pdri, Pincehely, Regoly, Sarszentldrinc, Seregélyes, Simontornya,
Szabadhidvég, Tamdsi, Tengelic, Tevel, Tolnanémedi, Véralja og Zavod.

Hvis vinene er forsynet med en angivelse af deres kommune, skal mindst 85 % af produktet stamme fra vinmarker i
den angivne kommune, der er klassificeret som klasse I eller I i henhold til fortegnelsen over vindyrkningsarealer, og
hejst 15 % af produktet ma stamme fra andre dele af de afgreensede omréder i Tolna-vinomradet, der er klassificeret
som klasse I eller I i henhold til fortegnelsen over vindyrkningsarealer.

2. Navngivne vinmarker:

Bonyhdd: Aranybénya, Sz616-domb

Bonyhddvarasd: Kereszt-diils

Lajoskomdrom: Fiilop-hegy

Simontornya: Derék-hegy, M6zsé-hegy

Paks: Hideg-volgy, Sdnc-hegy

Gyonk: Kodmon-hegy

Hvis vinene er forsynet med en angivelse af vinmarkens navn, skal mindst 95 % af de druer, der anvendes til at

fremstille vinen, stamme fra omrader inden for den angivne vinmark, der er klassificeret som klasse I eller II i
henhold til fortegnelsen over vindyrkningsarealer.

Traditionelle bencevnelser, der er godkendt til anvendelse, og benaevnelser med begreenset anvendelse

Retsgrundlag:

Af en organisation, der forvalter BOB’en/BGB’en, ndr dette er fastsat af medlemsstaterne

Type supplerende betingelse:

Yderligere bestemmelser om maerkning

Beskrivelse af betingelsen:

Vin:

Hvidvin: »Kés6i sziiretelésti« [sen host], »vdlogatott sziiretelésti« [selektiv hast], smuskotdly« [muskatel], »cuvée« eller
kiivé« [cuvée], »sziiretlen« [ufiltreret], »toppedt sz6l6b6l késziilte [fremstillet af delvis terrede druer], »primdr«
[primeur] eller »djbor« [ny vin], »els§ sziiret« [forste hest] eller »virgin vintages, »barriques, »barrique-ban erjesztett«

[fadgaret] eller »hordéban erjesztett« [fadgeeret], »barrique-ban érlelt« [fadlagret] eller »hordéban érlelt« [fadlagret].

Rosévin: »Valogatott sziiretelésti« [selektiv hast], »cuvée« eller »kiivé« [cuvée], »sziiretlen« [ufiltreret], primdr [primeur]
eller ajbor [ny vin], »elsé sziiret« [forste hast] eller »virgin vintage«.

Redvin: »Siller«, »késéi sziireteléstic [sen host], »vdlogatott sziiretelésti« [selektiv hast], »muskotaly« [muskatel], »cuvée«
eller »kiivé« [cuvée], »sziiretlen« [ufiltreret], »toppedt sz8l6bd1 késziilt« [fremstillet af delvis terrede druer], »primére
[primeur] eller »tjbor« [ny vin], »els§ sziiret« [forste hest] eller »virgin vintage, »barriques, »barrique-ban erjesztett«
[fadgaret] eller »hordéban erjesztett« [fadgeeret], »barrique-ban érlelt« [fadlagret] eller »hordéban érlelt« [fadlagret].

Mousserende vin:

Hvidvin, rosévin og redvin: »Muskotdly« [muskatel], »cuvée« eller »kiivé« [cuvée], »elsd sziiret« [forste hast] eller »virgin
vintage«.

Perlevin tilsat kulsyre

Hvidvin, rosévin og redvin: »Muskotély« [muskatel], »cuvée« eller »kiivé« [cuvée], »els§ sziiret« [forste host] eller »virgin
vintage«.
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Supplerende meerkningsbestemmelser

Retsgrundlag:

Af en organisation, der forvalter BOB’en/BGB’en, ndr dette er fastsat af medlemsstaterne
Type supplerende betingelse:

Yderligere bestemmelser om maerkning

Beskrivelse af betingelsen:

Som en benavnelse med begrenset anvendelse kan »muskotaly« [muskatel] angives pé etiketten pa vinprodukter pa
folgende betingelser: Mindst 85 % af basisvinen skal veere fremstillet af en drgang af en eller flere af folgende
druesorter: Cserszegi fliszeres, Irsai Olivér, Nektdr, Ottonel muskotaly og Sdrga muskotaly.

Navnene pd sorterne Alibernet og Biborkadarka mé ikke angives pd etiketten.

Det er obligatorisk at angive drgangen pd Tolna-vine fra geografiske enheder, der er mindre end det afgrensede
produktionsomrade. Hvis drgangen angives, skal 85 % af vinen vere fra denne drgang.

Hvis der er tale om Tolna primeur eller ny vin, skal 100 % af vinen veere fra den angivne drgang.

Angivelse af enhver variation af udtrykket »oltalom alatt 4ll6 eredetmegjel6lés« [beskyttet oprindelsesbetegnelse], som
omfatter et afledt adjektiv, der anvendes pa ungarsk, samt angivelse af udtrykket pd et hvilket som helst af Den
Europziske Unions officielle sprog er tilladt.

Enhver variation af navnet pd en mindre geografisk enhed, der omfatter suffikset »i« i forbindelse med et afledt
adjektiv pa ungarsk, kan anvendes som betegnelse.

Udtrykkene »terméhelyen palackozva« [aftappet i produktionsomréadet], »termel8i palackozds« [aftappet af
producenten] eller »pinceszdvetkezetben palackozva« [aftappet i et kooperativs vinkalder] kan angives pd alle Tolna-
vine.

Udtrykket »rozé« kan erstattes af »rosée, og udtrykket »kiivé« kan erstattes af »cuvéec eller »hdzasitds« [blanding].

Regler for preesentation

Retsgrundlag:

Af en organisation, der forvalter BOB’en/BGB’en, ndr dette er fastsat af medlemsstaterne
Type supplerende betingelse:

Emballering i det afgreensede geografiske omrade

Beskrivelse af betingelsen:

Praesentation

Tolna-vine af sent hestede druer, Tolna-vine af druer fra selektiv hest, Tolna-vine af delvis terrede druer og vine fra
udvalgte vinmarker ma kun markedsfores i glasflasker.

Denne regel gzlder ikke for vine, som producenterne fremstiller i deres egen kealder i produktionsomréidet, og som er
beregnet til konsum pd stedet.

Forhdndsmeddelelse om prasentation:

Aftapningsanleg uden for det afgreensede omréde skal underrette sekretaeren for vinkooperativrddet i Tolna-
vinomrddet om enhver aftapning, senest otte dage for prasentationen af et vinprodukt med den beskyttede
oprindelsesbetegnelse begynder.

Vinproduktion uden for det afgrensede omrade

Retsgrundlag:

Af en organisation, der forvalter BOB’en/BGB’en, ndr dette er fastsat af medlemsstaterne
Type supplerende betingelse:

Undtagelse vedrerende produktion i det afgrensede geografiske omrade
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Beskrivelse af betingelsen:

Produktion af vin med den beskyttede oprindelsesbetegnelse Tolna uden for det afgrensede omrdde er kun tilladt i
folgende kommuner, der stader op til det afgreensede omréde, i nedenstdende amter.

Tolna amt: Alséndna, Alsényék, Bita, Bétaszék, Decs, Harc, Kakasd, Kéty, Medina, Ocsény, Sidagird, Szilka,
Szekszard, Vardomb, Varsdd og Zomba

Baranya amt: Bisse, Csarnéta, Didsviszld, Harkdny, Hegyszentmadrton, Kistotfalu, Marfa, Nagytétfalu, Siklos, Szava,
Tdrony, Vokdny, Kisharsdny, Nagyharsany, Palkonya, Villany, Villinykovesd Helesfa, Kispeterd, Mozsgd, Nagypeterd,
Nyugotszenterzsébet, Szigetvar, Boda, Cserkat, Hossziihetény, Ivdnbattydn, Keszii, Kiskassa, K&vagdszdlGs,
K6vagotottds, Mecseknddasd, Pécs, Pécsvarad, Szemely, Kisjakabfalva, Babarc, Bdr, Bély, DunaszekcsS, Héssigy,
Lanycsok, Mdriakéménd, Mohdcs, Monyor6d, Nagynydrad, Olasz, Szajk, Szederkény og Versend

Bacs-Kiskun amt: Akasztd, Bocsa, Kecel, KiskGros, Soltvadkert og Borota
Fejér amt: Etyek og Dég
Pest amt: Szigetcsép

Somogy amt: Balatonboglar
Link til produktspecifikationen

https:/[boraszat kormany.hu/download/0/92/f2000/TOLNA _termekleiras%204-v%C3%A11tozat%20COM%20kn.pdf.
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Offentliggorelse af en ansegning om en EU-eendring af produktspecifikationen for en betegnelse i
vinsektoren i henhold til artikel 97, stk. 4, i Europa-Parlamentets og Ridets forordning (EU)
nr. 1308/2013
(2023/C 215/09)

Denne offentliggerelse giver ret til at gere indsigelse mod ansegningen, jf. artikel 98 i Europa-Parlamentets og Radets
forordning (EU) nr. 1308/2013 ('), senest to méneder efter datoen for offentliggerelsen af denne meddelelse.

ANSOGNING OM EN EU-ANDRING AF PRODUKTSPECIFIKATION
»Ribera del Guadianac
PDO-ES-A1295-AM04

Ansegningsdato: 26.3.2021

1.  Anseger og legitim interesse

CONSEJO REGULADOR DE LA DO RIBERA DEL GUADIANA [KONTROLORGANET FOR DEN BESKYTTEDE
OPRINDELSESBETEGNELSE »RIBERA DEL GUADIANA(]

Organ, der reprasenterer de ekonomiske interesser hos de aktorer, der er omfattet af den beskyttede oprindelsesbe-
tegnelse.

2. Afsnit i produktspecifikationen, som bergres af &ndringen/endringerne

O  Produktets betegnelse
Vinavlsproduktets kategori
Tilknytning

O  Restriktioner for afsetningen

3. Beskrivelse af og begrundelse for @ndringen

3.1. Medtagelse af nye vinkategorier

Det internationale marked for kulsyreholdige vine er vokset med 32 % bdde med hensyn til mangde og veerdi i de
seneste dr i modsatning til den mere moderate vaekstrate pa markedet for stille vine. Vackstraten i Spanien anslés til
ca. 10 %.

Denne tendens har vaeret konstant pa de vigtigste markeder, hvilket betyder, at produktion af kulsyreholdige vine giver
mulighed for at komme ind pd nye markeder.

Denne vinkategori er ikke ukendt i det omréde, der er omfattet af oprindelsesbetegnelsen »Ribera del Guadianac, da
den er blevet produceret der siden 1980’erne efter anmodning fra bade de akterer, der er omfattet af oprindelsesbe-
tegnelsen, og de mest reprasentative erhvervssammenslutninger i sektoren.

Produktspecifikationen er derfor blevet @ndret med henblik pd at medtage folgende kategorier: mousserende vin,
mousserende kvalitetsvin, aromatisk mousserende kvalitetsvin, perlevin og perlevin tilsat kulsyre.

[ henhold til EU-reglerne udger medtagelsen af nye kategorier en EU-endring.

3.2. Begrundelse for tilknytningen til det geografiske omrdde for de nye kategorier

Disse afsnit skal @ndres for at begrunde tilfgjelsen af de nye kategorier. Klima- og jordbundsforholdene, omrédets
beliggenhed, producenternes ekspertise og de sorter, der er omfattet af oprindelsesbetegnelsen »Ribera del Guadianac,
er alle velegnede til produktion af mousserende vin og perlevin.

3.3. Henvisning til nye kategorier under emballerings- og meerkningskrav

De nye kategorier er navnt i dette afsnit, og oplysningerne er blevet ajourfart i overensstemmelse hermed.

() EUTL 347 af 20.12.2013, s. 671.
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ENHEDSDOKUMENT
1.  Produktets betegnelse
Ribera del Guadiana
2. Type geografisk betegnelse

4.1.

BOB — beskyttet oprindelsesbetegnelse

Kategorier af vinavlsprodukter

1.
4.
5.

Vin

Mousserende vin

Mousserende kvalitetsvin
Aromatisk mousserende kvalitetsvin
Perlevin

Perlevin tilsat kulsyre

Beskrivelse af vinen|vinene

Hvidvin

Udseende

Klarhed: klar eller med visse tartrater

Farvenuance: gule til gyldne farvenuancer

Duft

Aroma: tilstedeverelse af frugtagtige og/eller blomsteragtige dufte og/eller dufte hidrerende fra geering og/eller dufte
med traeagtige eller ristede noter

Smag

Aroma: tilstedevaerelse af frugtagtige og/eller blomsteragtige aromaer og/eller aromaer hidrgrende fra gaering og/eller
aromaer med traeagtige eller ristede noter

Smagsbalance: afbalanceret forhold mellem alkohol og syre, eventuelt en vis sedme

Eftersmag: lang aromatisk eftersmag

X

*

Maksimum svovldioxidgransevardi for vine med et sukkerindhold pa 5 g/l eller derover: 240 mg/1

For hvidvine, der fremstilles ved anvendelse af traefade, er det maksimale indhold af flygtig syre 1 g pr. liter op til
10 % alkohol udtrykt i volumen plus yderligere 0,06 g/l for hvert procentpoint alkoholindhold over 10 og op til
1,08 g/l.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.) 15

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 9

Minimalt totalt syreindhold 4,5 gram pr. liter udtrykt i vinsyre
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 10

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 180
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4.2.

4.3.

Rosévin

Udseende

Klarhed: klar eller med visse tartrater

Farvenuance: fra rosa til orange, herunder redlige toner
Duft

Aroma: tilstedeverelse af frugtagtige og/eller blomsteragtige dufte og/eller dufte hidrerende fra geering og/eller dufte
med traeagtige eller ristede noter

I munden

Aroma: tilstedeverelse af frugtagtige og/eller blomsteragtige aromaer og/eller aromaer hidrgrende fra gaering og/eller
aromaer med traeagtige eller ristede noter

Smagsbalance: afbalanceret alkohol-syre-forhold, eventuel med en vis sedme

Eftersmag: lang aromatisk eftersmag

* Maksimal greenseverdi for svovldioxid for vine med et sukkerindhold pa 5 g/l eller derover: 240 mg/l.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.) 15
Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 9
Minimalt totalt syreindhold 4,5 gram pr. liter udtrykt i vinsyre
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 10
Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 180
Rodvine
Udseende

Klarhed: klar eller med visse tartrater eller farvestoffer
Farvenuance: violet til teglrad

Farveintensitet: lav, mellemhgj eller hoj

Duft

Aroma: tilstedeverelse af frugtagtige og/eller blomsteragtige dufte og/eller dufte hidrerende fra geering og/eller dufte
med traeagtige eller ristede noter

Smag

Aroma: tilstedeverelse af frugtagtige og/eller blomsteragtige aromaer og/eller aromaer hidrgrende fra geering og/eller
aromaer med traeagtige eller ristede noter

Smagsbalance: afbalanceret forhold mellem alkohol og syre, eventuelt en vis sedme

Eftersmag: lang aromatisk eftersmag
* Maksimum svovldioxidgransevardi for vine med et sukkerindhold pa 5 g/l eller derover: 190 mg|1

* For redvine, der fremstilles ved anvendelse af trefade, er det maksimale indhold af flygtig syre 1 g pr. liter op til
10 % alkohol udtrykt i volumen plus yderligere 0,06 g/l for hvert procentpoint alkoholindhold over 10 op til
1,2 gl
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Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.) 15

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 11

Minimalt totalt syreindhold 4 gram pr. liter udtrykt i vinsyre
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 13,33

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 150

4.4. Mousserende vin, mousserende kvalitetsvin og aromatisk mousserende kvalitetsvin

Udseende

Klarhed: klar og lys uden partikler

Farvetone/farveintensitet

Hvidvin:

Farvenuance: fra gul til gylden

Rosévin: fra rosa til orange, herunder redlige toner

Redvine: violet til teglrad

Farveintensitet: lav, mellemhg;j eller hoj

Karbonering: Vinen vil skumme og frigive en kontinuerlig strem af kuldioxid i et perlelignende menster af sma til
mellemstore bobler, der undertiden danner en ring omkring overfladens kant. De bobler, der dannes, vil vere
vedholdende.

AROMA

tilstedevaerelse af frugtagtige og/eller blomsteragtige aromaer og/eller aromaer hidrerende fra gaering

SMAG

Aroma: tilstedevaerelse af frugtagtige og/eller blomsteragtige aromaer og/eller aromaer hidrerende fra gaering

Smagsbalance: afbalanceret forhold mellem alkohol og syre, eventuelt en vis sadme, og/eller karbonering Eftersmag:
lang aromatisk eftersmag

* Mindsteindhold af kuldioxid (overtryk i bar): 3,0 for mousserende vin, 3,5 for mousserende kvalitetsvin og 3,0 for
aromatisk mousserende kvalitetsvin.

* Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) i aromatisk mousserende kvalitetsvin: 6,0 % vol.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.) 10

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 10

Minimalt totalt syreindhold 4 gram pr. liter udtrykt i vinsyre
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 13,33

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 185
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4.5. Perlevin, perlevin tilsat kuldioxid
Udseende
Klarhed: klar og lys uden partikler
Farvetone/farveintensitet
Hvidvin: fra gul til gylden
Rosévin: fra rosa til orange, herunder redlige toner
Readvine: violet til teglrad
Farveintensitet: lav, mellemhgj eller hoj
Karbonering: til stede
AROMA
tilstedevaerelse af frugtagtige og/eller blomsteragtige aromaer og/eller aromaer hidrerende fra geering
SMAG
Aroma: tilstedevaerelse af frugtagtige og/eller blomsteragtige aromaer og/eller aromaer hidrerende fra gaering
Smagsbalance: afbalanceret forhold mellem alkohol og syre, eventuelt en vis sadme, og/eller karbonering

Eftersmag: lang aromatisk eftersmag
* Kuldioxid (overtryk i bar): 1-2,5.

* Maksimalt totalt svovldioxidindhold (mg/l): 180-235 (i) 150-190 (ii) Maksimumsverdien for hver kategori galder
for vine med et restsukkerindhold pd over 5 gfl, og minimumsvaerdien galder for vine med et restsukkerindhold
pa 5 g/l eller derunder. For perlevin gaelder vardierne med i) for hvidvine og rosévine, og verdierne med ii) gaelder
for redvine.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.) 9

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 7

Minimalt totalt syreindhold 4 gram pr. liter udtrykt i vinsyre
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 13,33

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 180

5. Vinfremstillingsmetoder
a.  Serlige anologiske fremgangsmdder

Serlig gnologisk fremgangsmade

Ved udvinding af most/vin og dens adskillelse fra presseresterne skal der anvendes et passende tryk for at sikre, at
udvindingsraten ikke overstiger 70 1 vin pr. 100 kg hestede druer.

Hvidvine og redvine af typen fermentado en barrica skal gares pa egetresfade med et rumindhold pa op til 600 1.
Tinto roble-vine skal lagres i 90 dage, heraf mindst 60 dage pd egetraesfade med en kapacitet pa op til 600 1.

Vino de guarda-vine skal lagres i 365 dage, heraf mindst 60 dage pé egetrasfade med et rumindhold pa op til 600 1.



C 215/30 Den Europaiske Unions Tidende 19.6.2023

Disse lagringsperioder begynder den 1. oktober i hostaret.

b.  Maksimumudbytter

1. Hvide sorter

12 000 kg druer pr. hektar

2.
84 hl pr. hektar

3. Rede sorter

10 000 kg druer pr. hektar

4.
70 hl pr. hektar

6. Afgrenset geografisk omride

— TIERRA DE BARROS: Aceuchal, Ahillones, Alange, Almendralejo, Arroyo de San Servadn, Azuaga, Berlanga,
Calamonte, Corte de Peleas, Entrin Bajo, Feria, Fuente del Maestre, Granja de Torrehermosa, Higuera de Llerena,
Hinojosa del Valle, Hornachos, La Morera, La Parra, Llera, Llerena, Maguilla, Mérida (Guadiana-flodens venstre
bred), Nogales, Palomas, Puebla del Prior, Puebla de la Reina, Ribera del Fresno, Salvatierra de los Barros, Santa
Marta de los Barros, Solana de los Barros, Torre de Miguel Sesmero, Torremegia, Valencia de las Torres, Valverde
de Llerena, Villafranca de los Barros og Villalba de los Barros.

— MATANEGRA: Bienvenida, Calzadilla, Fuente de Cantos, Medina de las Torres, Puebla de Sancho Pérez, Los Santos
de Maimona, Usagre, Valencia del Ventoso og Zafra.

— RIBERA ALTA: Aljucén, Benquerencia, Campanario, Carrascalejo, Castuera, La Coronada, Cristina, Don Alvaro,
Don Benito, Esparragalejo, Esparragosa de la Serena, Higuera de la Serena, La Garrovilla, Guarefia, La Haba,
Magacela, Malpartida de la Serena, Manchita, Medellin, Mengabril, Mérida (Guadiana-flodens hgjre bred),
Mirandilla, Monterrubio de la Serena, La Nava de Santiago, Navalvillar de Pela, Oliva de Mérida, Quintana de la
Serena, Rena, San Pedro de Mérida, Santa Amalia, Trujillanos, Valdetorres, Valverde de Mérida, Valle de la Serena,
Villagonzalo, Villanueva de la Serena, Villar de Rena, Zalamea de la Serena og Zarza de Alange.

— RIBERA BAJA: La Albuera, Almendral, Badajoz, Lobén, Montijo, Olivenza, La Roca de la Sierra, Talavera de la
Real, Torremayor, Valverde de Leganés og Villar del Rey.

— MONTANCHEZ: Albald, Alcuéscar, Aldea de Trujillo, Aldeacentenera, Almoharin, Arroyomolinos de
Monténchez, Casas de Don Antonio, Escurial, Garciaz, Heguijuela, Ibahernando, La Cumbre, Madrofiera,
Miajadas, Montédnchez, Puerto de Santa Cruz, Robledillo de Trujillo, Salvatierra de Santiago, Santa Cruz de la
Sierra, Santa Marta de Magasca, Torre de Santa Marfa, Torrecilla de la Tiesa, Trujillo, Valdefuentes, Valdemorales,
Villamesias og Zarza de Montanchez.

— CANAMERO: Alfa, Berzocana, Cafiamero, Guadalupe og Valdecaballeros.

7. Druesort(er)
CABERNET SAUVIGNON
CAYETANA BLANCA
GRACIANO
MACABEO — VIURA
MERLOT
PARDINA — JAEN BLANCO
SYRAH
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TEMPRANILLO — CENCIBEL
TEMPRANILLO — TINTO FINO

8.  Tilknytning til det geografiske omride

8.1. Stille vine (kategori 1)

Takket vaere middelhavsklimaet, der dominerer i det geografiske omride, med milde gennemsnitstemperaturer dret
rundt og terre fugtighedsniveauer egner forholdene sig til produktion af druer med et afbalanceret syreindhold, et
alkoholindhold, der ikke er for hgijt, og korrekt phenolmodenhed.

Den ringe nedber pé afgerende tidspunkter i vindyrkningscyklussen har en stor indvirkning, da den i hej grad
mindsker risikoen for svampesygdomme, som har en direkte indvirkning pé kvaliteten af de vine, der fremstilles.

Radlig lerjord er den fremherskende jordbundstype. De kaldes almindeligvis »barros« (mudder) og bestér af mykenske
sedimenter med et betydeligt kalkstensindhold, som i nogle omrader giver jorden en hvidlig farve (kendt som
»calefios« med henvisning til kalkindholdet i jorden).

Disse forhold resulterer i redvine med et hgjt indhold af tanniner og farvestoffer, et godt alkoholindhold, et passende
syreindhold og en frugtagtig aromatisk profil.

Hvidvinene og rosévinene er harmoniske og velafbalancerede, og de er bemearkelsesvaerdige pé grund af deres meget
sarlige karakter — frugtagtig og aromatisk — og et hgjt gennemsnitligt syreindhold.

8.2. Mousserende vin og perlevin (kategori 4, 5, 6, 8 0g 9)

Jordbunds- og klimaforholdene i omréadet har ogsa pavirket de menneskelige faktorer med hensyn til den specifikke
handtering af vinstokkene, som traditionelt er blevet dyrket i gobeletsystemer uden kunstvanding med lav
beplantningstathed og et begranset antal plantebeskyttelsesbehandlinger.

Mousserende vin og perlevin fremstilles af cuvéevine, hovedsagelig af druesorterne Macabeo, Parellada, Garnacha
Tinta og Tempranillo, som har de egenskaber, der er beskrevet i det foregdende punkt. De produceres normalt ved
hjelp af den »traditionelle metode« og er meget milde og afbalancerede vine med staerke aromaer.

9.  Andre vigtige betingelser (emballering, markning, andre krav)
Retlig ramme:
National lovgivning
Type supplerende betingelse:
Supplerende bestemmelser vedrgrende meerkning
Beskrivelse af betingelsen:

Enhver emballage, der anvendes til markedsfering af vine med oprindelsesbetegnelsen »Ribera del Guadianac, skal
markes med den beskyttede betegnelse i overensstemmelse med galdende EU-lovgivning.

— EMBALLERING AF VINE: Crianza-, Reserva- og Gran Reserva-vine ma kun markedsfores i glasbeholdere.

— LUKKEANORDNINGER: Korkpropper skal anvendes som lukkeanordning for lagrede vine. For vine, der ikke er
genstand for lagringsprocesser, kan andre lukkeanordninger end korkpropper tillades, sd leenge kontrolorganet
vurderer, at de ikke er til skade for kvaliteten af eller omdemmet for de vine, der er omfattet af den beskyttede
betegnelse.

— MZARKNING AF VINE Betegnelserne »Premiume og »Reserva« kan anvendes for mousserende kvalitetsvine.
Link til produktspecifikationen

https://www.juntaex.es/documents|/77055/621148/Pliego+de+Condiciones+Ed+8+Ver+03+Envio+para+Publicacion.pdf]
7d03b40c-689-b936-079b-794alebdaatb?t=1666866589413


https://www.juntaex.es/documents/77055/621148/Pliego+de+Condiciones+Ed+8+Ver+03+Envio+para+Publicacion.pdf/7d03b40c-6f89-b936-079b-794a1ebdaa6b?t=1666866589413.
https://www.juntaex.es/documents/77055/621148/Pliego+de+Condiciones+Ed+8+Ver+03+Envio+para+Publicacion.pdf/7d03b40c-6f89-b936-079b-794a1ebdaa6b?t=1666866589413.
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Offentliggorelse af en ansegning om en EU-eendring af produktspecifikationen for en betegnelse i
vinsektoren i henhold til artikel 97, stk. 4, i Europa-Parlamentets og Ridets forordning (EU)
nr. 1308/2013

(2023/C 215/10)

Denne offentliggorelse giver ret til at gore indsigelse mod ansegningen, jf. artikel 98 i Europa-Parlamentets og Radets
forordning (EU) nr. 1308/2013 ('), senest tre maneder efter datoen for offentliggerelsen af denne meddelelse.

ANSOGNING OM GODKENDELSE AF EN EU-ANDRING
»La Manchac
PDO-ES-A0045-AMO05
Ansegningsdato: 21.6.2022
1. /Zndring(er)

1.1. Ansager og legitim interesse
Asociacion Interprofesional de la D.O. Vitivinicola La Mancha

Reprasenterer alle de erhvervsdrivende, der producerer den beskyttede vin.

1.2. Beskrivelse af og begrundelse for cendringen
EMBALLERING BEGRANSES TIL DET AFGR ANSEDE OMRADE.
BESKRIVELSE:

Der er tilfgjet et nyt afsnit om emballering for at fastsld, at den skal finde sted inden for det produktionsomréde, der er
defineret i punkt 4 i produktspecifikationen.

Denne @ndring bergrer punkt 8 i produktspecifikationen og punkt 9 i enhedsdokumentet.

Denne @ndring anses for at falde ind under de kategorier af EU-aendringer, der er omhandlet i artikel 14, stk. 1, i
forordning (EU) 2019/33, der medferer yderligere restriktioner for afseetningen af produktet.

BEGRUNDELSE:

[ overensstemmelse med artikel 4 i Kommissionens delegerede forordning (EU) 2019/33 er formélet med dette krav at
bevare kvaliteten og omdemmet af vine med den beskyttede oprindelsesbetegnelse »La Mancha«, garantere deres
oprindelse og sikre deres serlige karakteristika og kvalitet, som er knyttet til oprindelsesomradet.

Produktionen af vine med den beskyttede oprindelsesbetegnelse slutter ikke med den proces, der bestar i at forarbejde
most til vin ved hjelp af alkoholgaering og andre supplerende processer, men snarere med emballeringen. Dette skal
betragtes som den sidste fase af produktionen af disse vine, idet den involverer andre gnologiske fremgangsmader,
der vil kunne f indvirkning pé de sarlige kendetegn, navnlig filtrering, stabilisering og forskellige typer korrigerende
foranstaltninger.

Med dette krav undgds eventuelle risici ved transport af vinene uden for produktionsomradet, herunder oxidering og
varmestress som folge af hgje eller lave temperaturer og forringelse af produktet, som kan indvirke negativt pd dets
fysisk-kemiske kendetegn (syreindhold, polyphenoler og farvestoffer), organoleptiske kendetegn (farve, aroma, smag)
og stabilitet. Risikoen for mikrobiologisk kontaminering (fra bakterier, vira, svampe, skimmel eller geer) reduceres
0gsd.

Tilsvarende giver emballering inden for det geografiske produktionsomréde, der er defineret i afsnit 4 i produktspeci-
fikationen, mulighed for bedre kontrol med emballeringen.

() EUTL 347 af 20.12.2013, s. 671.
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ENHEDSDOKUMENT

1. Produktets betegnelse

La Mancha

2. Type geografisk betegnelse
BOB — Beskyttet oprindelsesbetegnelse

3. Kategorier af vinavlsprodukter
1. Vin
5. Mousserende kvalitetsvin

8. Perlevin

4. Beskrivelse af vinen/vinene
1. Hvidvin og rosévin, unge og traditionelle vine samt »egetreeslagrede« hvidvine

KORT BESKRIVELSE

Lavt alkoholindhold. Hvidvinene bevager sig i farven fra grenlig til gul, men ikke helt gylden. De er kraftige og
frugtagtige med primeaere aromaer, let syrlige og afbalancerede.

Hvis de har vaeret lagret pa fade, er deres farve gul til gylden eller strdgul med ristede noter pa en baggrund af vanilje
og lange frugtagtige egetrasnoter.

Rosévinenes farve varierer fra rosa til laksefarvet, med kraftige og primere aromaer. De er let syrlige og afbalancerede
og har en frugtagtig smag.

Fadlagrede vine har aromaer og en eftersmag, der baerer prag af fadet.
* Maksimalt indhold af flygtige syrer i unge vine: 8,33 meq/l.

* Maksimalt indhold af sulfitter: 190 mg/l, hvor sukker > 5 g/l (undtagen »egetraeslagrede« vine).

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 9

Minimalt totalt syreindhold 4 gram pr. liter udtrykt i vinsyre
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 10

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 140

2. Unge og traditionelle radvine og »egetreeslagrede« rodvine

KORT BESKRIVELSE

Vinene er purpurrede til granatrede, kraftige, frugtagtige og med primere aromaer. Smagen er tanninsk med et
afbalanceret alkoholindhold/syreindhold og lang og frugtagtig. De vine, der er lagret pa fad, varierer fra granatrede til
rubinrgde. De er kraftige, frugtagtige med primare aromaer og vaniljearoma. I munden er de lange og afbalancerede
med spor af vanilje. Med yderligere lagring kan vinene fi terrakottatoner eller orange toner. De er lange og
honningagtige. I munden er de glatte, harmoniske, runde og strukturerede. I fadgerede vine giver fadet aromaer og
eftersmag.
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* Maksimalt indhold af flygtige syrer i unge vine: 8,33 meq/l.

* Maksimalt indhold af sulfitter: 180 mg/l, hvor sukker > 5 g/l (undtagen »egetraslagrede« vine).

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 11,5

Minimalt totalt syreindhold 4 gram pr. liter udtrykt i vinsyre
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 10

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 130

3. Naturligt sod traditionel vin

KORT BESKRIVELSE

Som terheden [sic] i hvidvinene og fra granatred til gyldenbrun i redvinene. Steerkt aromatisk med preg af
frugt og/eller syltetoj, atbalanceret og fyldig.

* Verdien for det maksimale totale alkoholindhold skal ligge inden for de tilladte granser i overensstemmelse med
galdende EU-lovgivning.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 13

Minimalt totalt syreindhold 4 gram pr. liter udtrykt i vinsyre
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 20

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 250

4. Hvidvin og redvin benavnt »crianzac, »reserva« 0g »gran reservac

KORT BESKRIVELSE
Hvidvinene varierer fra strdgul til gylden med forskellig intensitet afheengigt af alder. Traeagtige og ristede aromaer.

Afbalanceret. Rodvinene varierer fra granatred til terrakotta athangigt af alder. Med alderen gér aromaerne fra
frugtagtig til tracagtig og/eller ristet. | munden er de afbalancerede og fyldige.

* Veardien for det maksimale totale alkoholindhold skal ligge inden for de tilladte granser i overensstemmelse med
galdende EU-lovgivning.

** Det minimale virkelige alkoholindhold udtrykt i volumen er fastsat i produktspecifikationen, athangigt af om der
er tale om hvidvin eller redvin.

*** Nedre grenser for indhold af flygtige syrer atheengigt af lagringsniveau og -leengde.
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Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt totalt syreindhold 4 gram pr. liter udtrykt i vinsyre
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 20
Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 150

5. Mousserende kvalitetsvin

KORT BESKRIVELSE

De mousserende hvidvine har forskellige nuancer fra bleg til gylden og lys, mens rosévinene er lyserade. Boblerne er
sma og vedvarende. Aromaerne er rene og kraftige. Smagen er bred og afbalanceret.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt totalt syreindhold 4 gram pr. liter udtrykt i vinsyre

Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 11,66

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l)

6.  Perlevin

KORT BESKRIVELSE

Perlevine kan vere hvidvine med forskellige gule toner, rosévine med forskellige nuancer af lysered og redvine med en
purpurred farve. Med hensyn til bouquet har hvidvinene primaere aromaer, mens rosévinene og redvinene har intense
aromaer, der minder om rede frugter. De er brede og afbalancerede vine med fremtraeedende kuldioxid.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt totalt syreindhold 4 gram pr. liter udtrykt i vinsyre
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Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 10

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l)

5. Vinfremstillingsmetoder

5.1. Serlige onologiske fremgangsmdder

Hvidvine, rosévine og redvine, der er omfattet [af denne BOB], mé udelukkende fremstilles af de tilladte sorter. Det er
forbudt at blande hvide og rede druesorter.

Den maksimale omregningssats er 74 liter vin pr. 100 kg hestede druer.

Hvid- og rosévinene fremstilles ved at knuse klaserne og tappe mosten enten statisk eller dynamisk. De kan udbledes
pa forhdnd for at traekke aromaer og farve ud, og de skal geres ved en temperatur pa hejst 22 °C.

Med hensyn til redvinene skal druerne gaeres med skallerne i mindst tre dage ved en temperatur pa hejst 28 °C.

5.2. Maksimale udbytter
1. Vindyrkningsarealer beskéret efter gobeletmetoden
10 000 kg druer pr. hektar
2. Vindyrkningsarealer beskaret efter gobeletmetoden
74 hl pr. hektar
3. Vindyrkningsarealer beskdret efter espaliermetoden
13 000 kg druer pr. hektar
4. Vindyrkningsarealer beskaret efter espaliermetoden

96,2 hl pr. hektar.

6. Afgranset geografisk omrade
La Mancha er en naturlig og historisk region i den selvstyrende region Castilla-La Mancha i det centrale Spanien. Den

dakker den nordlige del af provinsen Albacete, den sydlige og sydvestlige del af Ciudad Real, den gstlige del af Toledo
og den sydvestlige del af provinsen Cuenca.

7. Druesort(er)
AIREN
BOPAL
CABERNET SAUVIGNON
GARNACHA TINTA
MACABEO — VIURA
SYRAH
TEMPRANILLO — CENCIBEL

VERDEJO
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8.  Tilknytning til det geografiske omride

8.1. Vin
La Mancha-slettens jord er sammensat af aflejringer af miocan kalksten, mergel og sand, der resulterer i, at jorden far
en brun eller redbrun farve. De mange kalkholdige jorder i La Mancha ger omradet velegnet til fremstilling af fyldige

radvine, der er egnet til lagring, mens den sandede kalksten giver vinen en behagelig styrke.

Manglen pé nedber (300-350 mm om dret) og den heje eksponering for sollys (3 000 soltimer) giver steerkt farvede
vine med en klart gget aromatisk intensitet.

Det gennemsnitlige vinudbytte er lavt, hvilket ogsa bidrager til at give vinene en fremragende balance.

8.2. Perlevin
Det ekstreme fastlandsklima, den redbrune jords sammenseetning og de heje temperaturer skaber frugtagtige aromaer

og toner i perlevinene. De vine, der er beskrevet i vinafsnittet, anvendes til fremstilling af disse vine. Indholdet af dette
afsnit gaelder derfor ogsé for disse vine.

8.3. Mousserende kvalitetsvin
Det geografiske milje gor det muligt at dyrke de sorter, der er fastsat i produktspecifikationen, hvilket giver vinene
bredde og balance. P4 samme mdde giver den manglende nedber og de mange timers sollys et naturligt
alkoholindhold, der gor det muligt at fremstille vine med det fastsatte alkoholindhold. Til fremstilling af mousserende

vin anvendes de vine, der er naevnt i afsnittet om vin, som basisvin. Indholdet af dette afsnit gaelder derfor ogsa for
mousserende vine.

9.  Andre vigtige betingelser (emballering, maerkning, andre krav)
Retsgrundlag
National lovgivning
Type supplerende betingelse:
Yderligere bestemmelser om maerkning
Beskrivelse af betingelsen:

For at der kan angives en bestemt enkelt druesort, skal mindst 85 % af de anvendte druer vare af denne sort, hvilket
skal anferes i vinbrugets fortegnelse.

De mousserende kvalitetsvine, der er omfattet af den beskyttede oprindelsesbetegnelse »La Mancha¢, kan pd
merkningen anvende angivelserne »Premium« og »Reserva.

Retsgrundlag

National lovgivning

Type supplerende betingelse:

Emballering i det afgreensede geografiske omrade
Beskrivelse af betingelsen:

Emballeringen skal finde sted inden for det afgrensede produktionsomrdde. Produktionen af vine med den beskyttede
oprindelsesbetegnelse slutter ikke med den proces, der bestér i at forarbejde most til vin ved hjelp af alkoholgzring og
andre supplerende processer, men snarere med emballeringen. Dette skal betragtes som den sidste fase af
produktionen af disse vine, idet den involverer andre gnologiske fremgangsmader, der vil kunne fa indvirkning pé de
sarlige kendetegn, navnlig filtrering, stabilisering og forskellige typer korrigerende foranstaltninger. Aftapning i
produktionsomrédet giver mulighed for direkte kontrol med emballeringen, og eventuelle transportrisici undgas,
sdsom oxidation og varmestress, som vil forringe vinenes fysisk-kemiske og organoleptiske egenskaber og pavirke
deres stabilitet.
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Link til produktspecifikationen

http://pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial /consejos_new/pliegos/ AM05_La_Mancha.pdf



http://pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/AM05_La_Mancha.pdf




ISSN 1977-0871 (elektronisk udgave)
ISSN 1725-2393 (papirudgave)

m Den Europaeiske Unions
Publikationskontor
L-2985 Luxembourg
LUXEMBOURG




	Indhold
	Beslutning om ikke at gøre indsigelse mod en anmeldt fusion (Sag M.11072 — BLACKROCK / MUBADALA / GOLDMAN SACHS / EQUITIX / CALISEN / MAPLECO) 2023/C 215/01
	Euroens vekselkurs 16. juni 2023 2023/C 215/02
	Den Administrative Kommission for Vandrende Arbejdstageres Sociale Sikring Omregningskurser for valuta i henhold til Rådets forordning (EØF) nr. 574/72 2023/C 215/03
	Anmeldelse af en planlagt fusion (Sag M.11119 — GCA / STELLANTIS / ALD / LEASEPLAN) 2023/C 215/04
	Anmeldelse af en planlagt fusion (Sag: M.11125 – NETCEED (FORMERLY ETC GROUP) / AMADYS) 2023/C 215/05
	Anmeldelse af en planlagt fusion (Sag M.11106 – STELLANTIS / MICHELIN / FORVIA / SYMBIO) 2023/C 215/06
	Anmeldelse af en planlagt fusion (Sag: M.11183 – SSG / ORDINA) Behandles eventuelt efter den forenklede procedure 2023/C 215/07
	Offentliggørelse af en ansøgning om ændring af produktspecifikationen for en betegnelse i vinsektoren i henhold til artikel 105 i Europa-Parlamentets og Rådets forordning (EU) nr. 1308/2013 2023/C 215/08
	Offentliggørelse af en ansøgning om en EU-ændring af produktspecifikationen for en betegnelse i vinsektoren i henhold til artikel 97, stk. 4, i Europa-Parlamentets og Rådets forordning (EU) nr. 1308/2013 2023/C 215/09
	Offentliggørelse af en ansøgning om en EU-ændring af produktspecifikationen for en betegnelse i vinsektoren i henhold til artikel 97, stk. 4, i Europa-Parlamentets og Rådets forordning (EU) nr. 1308/2013 2023/C 215/10

