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IV
(Oplysninger)
OPLYSNINGER FRA DEN EUROPAISKE UNIONS INSTITUTIONER, ORGANER,
KONTORER OG AGENTURER
EUROPA-KOMMISSIONEN
Den Europaiske Centralbanks rentesats for de vigtigste refinansieringstransaktioner (!):
2,50 % pr. 1. februar 2023
Euroens vekselkurs (3
1. februar 2023
(2023/C 40/01)
1 euro =
Valuta Kurs Valuta Kurs
UsD amerikanske dollar 1,0894 CAD  canadiske dollar 1,4506
JPY japanske yen 141,37 HKD  hongkongske dollar 8,5444
DKK danske kroner 7,4396 NZD  newzealandske dollar 1,6903
GBP pund sterling 0,88413 | SGD  singaporeanske dollar 1,4303
SEK svenske kroner 11,3455 KRW  sydkoreanske won 1339,22
CHF schweiziske franc 0,9980 ZAR  sydafrikanske rand 18,8328
ISK islandske kroner 153,50 CNY kinesiske renminbi yuan 7,3452
NOK norske kroner 10,8569 IDR indonesiske rupiah 16 299,47
BGN bulgarske lev 1,9558 MYR  malaysiske ringgit 4,6471
CZK tjekkiske koruna 23,775 PHP filippinske pesos 59,318
HUF ungarske forint 390,20 RUB  russiske rubler
PLN polske zloty 4,7075 THB thailandske bath 35,841
RON rumznske leu 49117 BRL brasilianske real 55174
TRY tyrkiske lira 20,4978 MXN  mexicanske pesos 20,4919
AUD australske dollar 1,5392 INR indiske rupee 89,1060

(") Rentesats for den seneste transaktion inden den angivne dato. Ved refinansieringstransaktioner til en variabel rente er rentesatsen den
marginale rentesats.

() Kilde: Referencekurs offentliggjort af Den Europziske Centralbank.
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OPLYSNINGER VEDRORENDE DET EUROPAISKE GKONOMISKE
SAMARBEJDSOMRADE

EFTA-TILSYNSMYNDIGHEDEN

Statsstette — Beslutning om ikke at gore indsigelse

(2023/C 40/02)

EFTA-Tilsynsmyndighedens beslutning om ikke at gore indsigelse mod felgende statsstotteforanstaltning:

Vedtagelsesdato 30. september 2022
Sagsnr. 89236
Beslutning nr. 185/22/KOL
EFTA-stat Norge
Titel (og/eller modtagerens navn) Forlaengelse af stotteordningen for jernbanegodstransport
Retsgrundlag Det norske jernbanedirektorats retningslinjer
Foranstaltnings art Ordning
Maél Koordinering af transport
Stotteform Direkte tilskud
Budget 93,5 mio. NOK drligt
Stotteintensitet 50 %
Varighed 24r
Bergrte sektorer Godstransport med tog
Navn og adresse pa den stotteydende myndighed Det norske jernbanedirektorat
DF@ Trondheim
Postboks 4746
7468 Trondheim
NORGE

Den autentiske udgave af beslutningen (uden fortrolige oplysninger) findes pd EFTA-Tilsynsmyndighedens websted:

http:/[www.eftasurv.int/state-aid/state-aid-register/decisions|


http://www.eftasurv.int/state-aid/state-aid-register/decisions/
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Statsstette — Beslutning om ikke at gore indsigelse

(2023/C 40/03)

EFTA-Tilsynsmyndighedens beslutning om ikke at gere indsigelse mod folgende statsstotteforanstaltning

Vedtagelsesdato 21. september 2022

Sag nr. 89149

Beslutning nr. 180/22/COL

EFTA-stat Norge

Titel Vigtigt projekt af feelleseuropaisk interesse vedrorende
brintindustrien (Hy2Use) — norske projekter

Retsgrundlag Artikel 61, stk. 3, litra b), i E@S-aftalen

Foranstaltnings art

Individuel stotte (ad hoc)

Mil Stetten har til formadl at fremme virkeliggorelsen af vigtige
projekter af feelleseuropzisk interesse.
Statteform Tilskud
Budget Til Barents Blue Ammonia Plant 482 mio. NOK
Til TiZir Titanium and Iron AS 261 mio. NOK
Stetteintensitet Til Barents Blue Ammonia Plant 29,6 %
Til TiZir Titanium and Iron AS 60 %
Varighed Tilskud udbetales lobende over perioden 2022-2026
Berorte sektorer Ammoniaksektoren
Metalsektoren
Navn og adresse pa den stotteydende myndighed Enova SF
Brattorkaia 17A, 7010 Trondheim,
Norge

Den autentiske udgave af beslutningen (uden fortrolige oplysninger) findes pd EFTA-Tilsynsmyndighedens websted: http://

www.eftasurv.int/state-aid/state-aid-register/decisions|



http://www.eftasurv.int/state-aid/state-aid-register/decisions/
http://www.eftasurv.int/state-aid/state-aid-register/decisions/

C 40/4 Den Europaiske Unions Tidende 2.2.2023

v

(Dvrige meddelelser)

PROCEDURER VEDRORENDE GENNEMFORELSEN AF
KONKURRENCEPOLITIKKEN

EUROPA-KOMMISSIONEN

Anmeldelse af en planlagt fusion
(Sag M.10993 — T-MOBILE AUSTRIA HOLDING | MERIDIAM INVESTMENT | JV)
Behandles eventuelt efter den forenklede procedure

(E@S-relevant tekst)

(2023/C 40/04)

1. Den 26. januar 2023 modtog Kommissionen i overensstemmelse med artikel 4 i Radets forordning (EF)
nr. 139/2004 (') anmeldelse af en planlagt fusion.

Anmeldelsen vedrerer folgende virksomheder:

— T-Mobile Austria Holding GmbH (TMAH¢, @strig), der kontrolleres af Deutsche Telekom Europe BV (»Deutsche
Telekome, Tyskland)

— Meridiam Investment GmbH (»Meridiam Investment«, @strig), der kontrolleres af Meridiam SAS (-Meridiam, Frankrig)
— Alpen Glasfaser Holding GmbH (»HoldCo«, @strig), som er et nystiftet selskab, der ejer alle aktierne i Alpen Glasfaser

GmbH (-FibreCo«, Dstrig), som pé sin side ejer alle aktierne i Alpen Glasfaser Zwei GmbH (»FibreCo Subsidiseds,
@strig) (HoldCo, FibreCo og FibreCo Subsidised benavnes under ét »V«).

TMAH og Meridiam Investment erhverver felles kontrol, jf. fusionsforordningens artikel 3, stk. 1, litra b), og artikel 3,
stk. 4, over JV.

Den planlagte fusion gennemfores gennem opkeb af aktier i et nystiftet joint venture.

2. De deltagende virksomheder er aktive pé folgende omréder:

— TMAH: teleoperater i @strig, som gennem sit datterselskab T-Mobile Austria GmbH ejer mobilnet med landsdaekkende
dakning, udbyder mobile telekommunikationstjenester pd detail- og engrosniveau og ejer og driver et HFC-kabelnet
(Hybrid Fiber Coax) i dele af Dstrig, hvorigennem virksomheden udbyder kabel-tv, fast internet og fastnettelekommuni-
kationstjenester til privatkunder og erhvervskunder

— Meridiam Investment: indirekte 100 % ejet portefoljeselskab i Meridiam, som er en forvalter af alternative

investeringsfonde, der fokuserer péd langsigtede infrastrukturinvesteringer i Europa, Nord-, Syd- og Mellemamerika
samt Afrika.

3. Det nystiftede joint venture er aktivt pa felgende omrader: etablering af en passiv optisk fiberinfrastruktur i udpegede
omrader i Pstrig og engrossalg af bitstremsadgang til internetudbydere.

(") EUTL 24 af 29.1.2004, s. 1 (»fusionsforordningenc).
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4.  Efter en forelobig gennemgang af sagen finder Kommissionen, at den anmeldte fusion muligvis er omfattet af
fusionsforordningen. Den har dog endnu ikke taget endelig stilling hertil.

Det bemarkes, at denne sag eventuelt vil blive behandlet efter den forenklede procedure i overensstemmelse med
Kommissionens meddelelse om en forenklet procedure for behandling af bestemte fusioner efter Radets forordning (EF)
nr. 139/2004 ().

5. Kommissionen opfordrer alle interesserede tredjeparter til at fremsztte eventuelle bemaerkninger til den planlagte
fusion.

Alle bemerkninger skal veere Kommissionen i hende senest 10 dage efter offentliggerelsen af denne meddelelse. Angiv
altid referencen:

M.10993 — T-MOBILE AUSTRIA HOLDING | MERIDIAM INVESTMENT | JV

Bemarkningerne kan sendes til Kommissionen pr. e-mail, fax eller brev. Benyt venligst felgende kontaktoplysninger:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.eu

Postadresse:

Europa-Kommissionen

Generaldirektoratet for Konkurrence

Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

() EUT C 366 af 14.12.2013, s. 5.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Anmeldelse af en planlagt fusion
(Sag M.11024 — GEODIS INTERNATIONAL | TRANS-O-FLEX EXPRESS)
Behandles eventuelt efter den forenklede procedure

(E@S-relevant tekst)

(2023/C 40/05)

1. Den 25.januar 2023 modtog Kommissionen i overensstemmelse med artikel 4 i Rddets forordning (EF) nr. 139/2004
() anmeldelse af en planlagt fusion.

Anmeldelsen vedrerer folgende virksomheder:

— Geodis SA (»Geodis¢, Frankrig), et helejet datterselskab af Société Nationale SNCF (»SNCF«, Frankrig), som ejes 100 % af
den franske stat,

— Trans-o-flex Express GmbH, KGaA og Trans-o-flex Express Verwaltungs GmbH (under ét benavnt »Trans-o-flexe,
Tyskland).

Geodis erhverver enekontrol, jf. fusionsforordningens artikel 3, stk. 1, litra b), over Trans-o-flex.

Den planlagte fusion gennemferes gennem opkeb af aktier.

2. De deltagende virksomheder er aktive pa folgende omréider:

— Geodis: et aktieselskab med hjemsted i Frankrig, der fungerer som en europeaisk logistikoperater med global reekkevidde
og tilbyder forvaltningslesninger i alle dele af logistikkaden,

— Trans-o-flex: leverer nationale og i begranset omfang internationale logistik- og transporttjenester og driver
logistiknetverk til levering af eksprespakker og paller i Tyskland og @strig med fokus pd temperaturkontrollerede
forsendelser.

3. Efter en forelgbig gennemgang af sagen finder Kommissionen, at den anmeldte fusion muligvis er omfattet af
fusionsforordningen. Den har dog endnu ikke taget endelig stilling hertil.

Det bemarkes, at denne sag eventuelt vil blive behandlet efter den forenklede procedure i overensstemmelse med
Kommissionens meddelelse om en forenklet procedure for behandling af bestemte fusioner efter Ridets forordning (EF)
nr. 139/2004 (.

4. Kommissionen opfordrer alle interesserede tredjeparter til at fremsatte eventuelle bemarkninger til den planlagte
fusion.

Alle bemarkninger skal veere Kommissionen i hande senest 10 dage efter offentliggerelsen af denne meddelelse. Angiv
altid referencen:

M.11024 — GEODIS INTERNATIONAL | TRANS-O-FLEX EXPRESS
Bemarkningerne kan sendes til Kommissionen pr. e-mail, fax eller brev. Benyt venligst felgende kontaktoplysninger:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.eu

Fax +32 22964301

(") EUTL 24 af 29.1.2004, s. 1 (»fusionsforordningen).
() EUT C 366 af 14.12.2013, s. 5.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Postadresse:

Europa-Kommissionen
Generaldirektoratet for Konkurrence
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE
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ANDET

EUROPA-KOMMISSIONEN

Offentliggorelse af en ansegning om @ndring af produktspecifikationen for en betegnelse i
vinsektoren i henhold til artikel 105 i Europa-Parlamentets og Ridets forordning (EU) nr. 1308/2013

(2023/C 40/06)

Denne offentliggerelse giver ret til at gore indsigelse mod ansegningen, jf. artikel 98 i Europa-Parlamentets og Radets
forordning (EU) nr. 1308/2013 ('), senest to maneder efter datoen for offentliggerelse af denne meddelelse.

ANS@GNING OM ANDRING AF PRODUKTSPECIFIKATIONEN
»Extremadurac
PGI-ES-A1300-AMO02
Ansegningsdato: 14.7.2015

1. Regler, der finder anvendelse pa @ndringen

Artikel 105 i forordning (EU) nr. 1308/2013 — Vesentlig @ndring

2. Beskrivelse af og begrundelse for 2ndringen

1. Indferelse af nye kategorier af vinavisprodukter, nemlig perlevin og perlevin tilsat kulsyre

Punkt 2, litra a) og b), i produktspecifikationen og punkt 1.3 og 1.4 i enhedsdokumentet aendres, sd de kommer til at
omlfatte nye vinkategorier, nemlig perlevin og perlevin tilsat kulsyre.

Med @ndringerne af Kommissionens forordning (EF) nr. 753/2002 af 29. april 2002 om fastsattelse af regler for
beskrivelse, betegnelse, prasentation og beskyttelse af visse vinprodukter, der er omfattet af den fealles
markedsordning for vin (Rédets forordning (EF) nr. 1493/1999 af 17. maj 1999) (3), blev anvendelsen af den
traditionelle benavnelse »Vino de la Tierra« udvidet, s den kom til at omfatte andre vinkategorier, i vores tilfelde
»Vino de la Tierra de Extremadura« og narmere bestemt perlevin og perlevin tilsat kulsyre.

Den saerlige kvalitetsbetegnelse »Extremadura« skal anvendes i markedsferingen af disse produkter, s3 producenterne
kan & adgang til nye markedssegmenter.

2. Indforelse af en ny kategori af vinavlsprodukter, nemlig mousserende kvalitetsvin

Punkt 2, litra a) og b), i produktspecifikationen og punkt 1.3, 1.4 og 1.8 i enhedsdokumentet andres, sd de kommer
til at omfatte en ny vinkategori, nemlig mousserende kvalitetsvin.

Der er traditionelt blevet fremstillet mousserende kvalitetsvine med et godt omdemme i denne region i mere end tre
artier. Dette bergrer et meget lille omrédde, der er omfattet af den beskyttede oprindelsesbetegnelse CAVA.

Derfor har producenterne i Extremadura behov for et serligt kvalitetsmarke, der stottes af EU, for at gge synligheden
af denne kategori af vine, som allerede er velkendt i hele Extremadura-regionen.

() EUTL 347 af 20.12.2013, s. 671.
() EFTL 118 af 4.5.2002,s. 1.
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3. Oplysningerne om den kompetente myndighed er blevet opdateret
Dette skyldes @ndringer af den organisatoriske struktur i regeringen i den selvstyrende region Extremadura.

Dette bergrer punkt 9, litra a), i produktspecifikationen. Det bergrer ikke enhedsdokumentet.

4. Der er blevet tilfojet en vinfremstillingsmetode

Denne @ndring vedrerer punkt 3 (Serlige enologiske fremgangsmadder) i produktspecifikationen og punkt 1.5.1 i
enhedsdokumentet.

Ekstraktionsudbyttet af druemost begraenses til 75 liter vin pr. 100 kg druer.

Denne praksis har direkte indflydelse pa kvaliteten af de forskellige vinkategorier, der er omfattet af denne beskyttede
geografiske betegnelse.

5. Det maksimale udbytte af vinstokke med gobeletbeskcering bringes i overensstemmelse med det maksimale
udbytte for vinstokke i espalier

Denne @ndring vedrerer punkt 5 (Maksimalt udbytte) i produktspecifikationen og punkt 1.5.2 i enhedsdokumentet.

Sektoren har anmodet om denne andring pad grund af de forbedrede dyrkningsmetoder, som giver mulighed for
hgjere udbytter af vinstokke med gobeletbeskaering.

6. Opdatering af sorter
Denne andring vedrerer punkt 6 (Druesorter) i produktspecifikationen og punkt 1.7 i enhedsdokumentet.

Sektoren har anmodet om, at alle de sorter, der er godkendt i henhold til reglerne om vinproduktionskapacitet,
medtages for at bringe dette afsnit i produktspecifikationen i overensstemmelse med den faktiske produktions-
kapacitet i »Extremadura«-regionen.

ENHEDSDOKUMENT

1. Produktets betegnelse

Extremadura

2. Type geografisk betegnelse
BGB — Beskyttet geografisk betegnelse

3. Kategorier af vinavlsprodukter
1. Vin
Mousserende kvalitetsvin

Perlevin

o oW

Perlevin tilsat kulsyre

4. Beskrivelse af vinen/vinene
1. Hvidvin og rosévin
HVIDVIN:

Udseende: Ren og lys, gul farve med nuancer fra gron til voksagtig eller lys strdgul.

Aroma: Ligefremme, frugtagtige og/eller blomsteragtige aromaer og/eller plantearomaer, der minder om den eller de
druesorter, som vinen er fremstillet af.

Smag: Afbalanceret i munden med friske frugtagtige og/eller blomsteragtige aromaer og/eller plantearomaer.

HVIDVIN LAGRET PA TR £FADE:
Udseende: Ren og lys, lysegul til gylden farve.

Aroma: Ristede aromaer og strejf af vanilje fra egetrasfadet.
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Smag: Strejf af aromaer fra egetraesfadet, syreindhold kombineret med de ristede noter fra traeet.

ROSEVIN:

Udseende: Ren og lys, lyserad med purpurrede til orange nuancer.

Aroma: Ligefremme aromaer med rade frugter og blomsternoter.

Smag: Afbalanceret i munden med friske aromaer og strejf af rede frugter.

— For sd vidt angdr eventuelle greenser, der ikke er omfattet, finder den gaeldende lovgivning anvendelse.

— For sd vidt angédr sede og halvsede hvidvine og rosévine med et alkoholindhold pa over 13 % vol,, som har
gennemgaet en eller anden form for lagringsproces, er maksimumsgransen 1 g/l (16,7 meq/l).

— Det maksimale svovldioxidindhold ma hejst vaere 240 mg|l, hvis restsukkerindholdet er > 5 g/l.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.) 15

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 9

Minimalt totalt syreindhold 4 gram pr. liter udtrykt i vinsyre
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 13,3

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 180

2. Radvine og rodvine lagret pd trefade

RODVIN:
Udseende: Ren og lys med purpurrede nuancer.

Aroma: Ligefremme, frugtagtige og/eller blomsteragtige aromaer, der minder om den eller de druesorter, som vinen er
fremstillet af.

Smag: Afbalanceret i munden med friske frugtagtige og/eller blomsteragtige aromaer.

RODVIN LAGRET PA TR/EFADE:
Udseende: Ren og lys med purpurrede til terrakotta nuancer.

Aroma: Ligefremme aromaer med strejf af frugt med ristede treenoter, der minder om den eller de druesorter, som vinen
er fremstillet af.

Smag: Friske aromaer med strejf af frugt, trae og ristede noter.
— For sd vidt angar eventuelle graenser, der ikke er omfattet, finder den gaeldende lovgivning anvendelse.

— For sd vidt angdr vine med et alkoholindhold pa over 13 % vol., der har gennemgdet en eller anden form for
lagringsproces, er maksimumsgransen 1 g/l (16,7 meq/l).

— For sd vidt angdr vine, der har gennemgdet en lagringsperiode pd mere end to dr, er maksimumsgraensen for

indholdet af flygtige syrer 1,2 g/l (20 meq/l).

— Det maksimale svovldioxidindhold ma hejst vaere 190 mg|l, hvis restsukkerindholdet er > 5 g/l.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.) 16

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 11

Minimalt totalt syreindhold 4 gram pr. liter udtrykt i vinsyre
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Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 13,3

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l): 150

3. Hvid og rosé perlevin samt hvid og rosé perlevin tilsat kulsyre

HVIDVIN:
Udseende: Ren og lys, gul farve med nuancer fra gul til gylden. Nar flasken dbnes, dannes der bobler uden synligt skum.

Aroma: Ligefremme, frugtagtige og/eller blomsteragtige aromaer og/eller plantearomaer, der minder om den eller de
druesorter, som vinen er fremstillet af.

Smag: Ligefremme, frugtagtige og/eller blomsteragtige aromaer og/eller plantearomaer med et afbalanceret syreindhold
og kendetegn, der i vaesentlig grad forstarkes af kuldioxid fra gering, eller som er tilsat.

Maksimalt CO,-overtryk ved 20 °C mellem 1 og 2,5 bar.

ROSEVIN:

Udseende: Ren og lys, lyserad med purpurrede til orange nuancer. Nér flasken perlevin dbnes, dannes der bobler uden at
frembringe noget synligt skum.

Aroma: Ligefremme aromaer med rede frugter og/eller blomsternoter.

Smag: Afbalanceret i munden, friske aromaer af rede frugter, der forsteerkes af CO,-indholdet.

Maksimalt CO,-overtryk ved 20 °C mellem 1 og 2,5 bar.

— For sd vidt angdr eventuelle graenser, der ikke er omfattet, finder den gaeldende lovgivning anvendelse.

— For sd vidt angédr sede og halvsede hvidvine og rosévine med et alkoholindhold pa over 13 % vol, som har
gennemgdet en eller anden form for lagringsproces, er maksimumsgransen 1 g/l (16,7 meq/l).

— Det maksimale svovldioxidindhold ma hejst vaere 235 mg|l, hvis restsukkerindholdet er > 5 g/l.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 7

Minimalt totalt syreindhold 4 gram pr. liter udtrykt i vinsyre
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 13,3

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 200

4. Red perlevin

Udseende: Ren og lys med purpurrede nuancer. Nar flasken med perlevin dbnes, dannes der bobler uden synligt skum.

Aroma: Ligefremme, frugtagtige og/eller blomsteragtige aromaer, der minder om den eller de druesorter, som vinen er
fremstillet af.

Smag: Afbalanceret i munden med friske frugtagtige og/eller blomsteragtige aromaer og kendetegn, der i vasentlig grad
forsteerkes af CO, fra geering, eller som er tilsat.

— For sd vidt angdr eventuelle graenser, der ikke er omfattet, finder den gaeldende lovgivning anvendelse.

— For sé vidt angér vine med et alkoholindhold pé over 13 % vol., der har gennemgéet en eller anden form for
lagringsproces, er maksimumsgraensen 1 g/l (16,7 meq/l).

— Det maksimale svovldioxidindhold m4 hgjst vare 200 mg/l, hvis restsukkerindholdet er > 5 g/l.
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Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 7

Minimalt totalt syreindhold 4 gram pr. liter udtrykt i vinsyre
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 13,3

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 150

5. Mousserende kvalitetsvin (hvidvin og rosévin):

HVIDVIN
Udseende: Ren og lys, gul farve med nuancer fra gron til voksagtig eller stragul.

Duft: Ligefremme, frugtagtige ogfeller blomsteragtige aromaer ogfeller plantearomaer, der minder om den eller de
druesorter, som vinen er fremstillet af.

Smag: Afbalanceret i munden med friske frugtagtige og/eller blomsteragtige aromaer og/eller plantearomaer.

ROSEVIN:

Udseende: Ren og lys, lyserad med purpurrade til orange nuancer.
Duft: Ligefremme aromaer med rede frugter og blomsternoter.
Smag: Afbalanceret i munden med aromaer af friske rade frugter.

Pd grund af den meget vellykkede tilsaetning af kuldioxid fremviser begge typer vin en raekke meget subtile og yderst
komplekse aromaer pa grund af aromastofferne i cuvéen og selvoplesningen af ger.

— Overtryk ved 20 °C > 3,5 bar.
— For sa vidt angdr eventuelle graenser, der ikke er omfattet, finder EU-lovgivning anvendelse.

— For sé vidt angér vine med et alkoholindhold pé over 13 % vol., der har gennemgéet en eller anden form for
lagringsproces, er maksimumsgransen 1 g/l (16,7 meq/l).

— For sd vidt angdr vine, der har gennemgdet en lagringsperiode pd mere end to &r, er maksimumsgrensen for

indholdet af flygtige syrer 1,2 g/l (20 meq/l).

— Svovldioxidindholdet md hgjst veere 235 mg/l, hvis restsukkerindholdet er > 5 g/l.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 10
Minimalt totalt syreindhold 4 gram pr. liter udtrykt i vinsyre
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 13,3

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/) 185
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5.

Vinfremstillingsmetoder

a. Vesentlige onologiske fremgangsmdder

Seerlig anologisk fremgangsmdde

Der anvendes et passende tryk til at udtraekke mosten eller vinen, sé der hejst opnds 75 liter vin af hver 100 kg hostede

druer. Der kan tilseettes kuldioxid til perlevin tilsat kulsyre, hvis den er fremstillet naturligt ved geering.

b. Maksimale udbytter

Uanset hvilket beskeeringssystem der anvendes (gobeletbeskeering eller espalier)

16 000 kg druer pr. hektar
120 hl pr. hektar

Afgranset geografisk omrade

Produktions- og forarbejdningsomrddet for de vine, der er omfattet af den beskyttede geografiske betegnelse, bestar af
arealer beliggende i alle kommuner i provinserne Badajoz og Céceres.

Primeer(e) druesort(er)
ALARIJE — SUBIRANT PARENT
BEBA — EVA

BOBAL

BORBA

CABERNET SAUVIGNON
CAYETANA BLANCA
CHARDONNAY

DONA BLANCA — CIGUENTE
GARNACHA TINTA
GARNACHA TINTORERA
GEWURZTRAMINER
GRACIANO

JAEN TINTO

MACABEO — VIURA
MALVAR

MAZUELA

MERLOT

MONASTRELL

MONTUA — CHELVA
MORISCA

MOSCATEL DE ALEJANDRIA
MOSCATEL DE GRANO MENUDO
PARDINA — JAEN BLANCO
PARELLADA

PEDRO XIMENEZ

PERRUNO

PETIT VERDOT

PINOT NOIR
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RIESLING
SAUVIGNON BLANC

SYRAH

TEMPRANILLO — CENCIBEL
TINTO DE LA PAMPANA BLANCA
TORRONTES

VERDEJO

VIOGNIER

XARELLO

8. Tilknytning til det geografiske omride

1. Tilknytningen er baseret pd omradets omdemme, der i drenes lob har fort til tildeling af mange priser pa nationalt og
internationalt plan.

NATURBESTEMTE OG MENNESKELIGE FAKTORER
Naturbestemte faktorer

Det fremherskende klima i Extremadura er middelhavsklima, der er praget af advektion af havluftmasser fra
Atlanterhavet. Der er over 2 600-3 000 solskinstimer om dret, hvilket er nogle af de hejeste tal, der er registreret i
landet ifolge det spanske meteorologiske kontor (AEMET).

Nedbersmangden er ringe, idet der registreres 3-4 mdneders torke i hele regionen. Gennemsnitstemperaturen er
16-17 °C.

Vintrene er milde takket vaere pavirkningen fra havet ud for den portugisiske Atlanterhavskyst, som ikke hindres af
mellemliggende naturlige barrierer. Hojtrykket fra Azorerne holder regnen vak om sommeren, hvilket forer til meget
varme somre med daglige maksimumstemperaturer pa over 40 °C.

Menneskelige faktorer

Vindyrkning og vinfremstilling er af afgerende betydning for Extremadura-regionen, hvilket bekreeftes af talrige
vidnesbyrd i labet af dens historie:

Karl I af Spanien og Karl V af Tyskland betegnede vinen fra Extremadura som den bedste i verden.
Miguel de Cervantes navnte det i sine »Novelas Ejemplares« (Eksemplariske noveller).

Det var den farste vin, der blev kendt i Den Nye Verden, da Herndn Cortés og en gruppe erobrere fra Extremadura bragte
vin fra Extremadura med som gave til gengaeld for guld. Han besluttede ogséd at pode vinstokke fra Extremadura pd
amerikanske grundstammer.

Historiske dokumenter fra Saint Jerome-ordenen, der blev grundlagt i Guadalupe-klosteret (1 520), omfatter
fortegnelser med udferlige beskrivelser af de vine, der blev fremstillet dér. De spredte denne knowhow i hele
Extremadura og videregav viden om vin til befolkningen i regionen.

Da Spanien tiltradte EQF i 1986, tilpassede det sin lovgivning til EQF-lovgivningen og fastlagde regler for »Vino de la
Tierra«. Vine, der er fremstillet i Extremadura, og som er forsynet med denne benavnelse, begyndte at gore deres indtog
pa markedet.

I 1999 godkendte regeringen i den selvstyrende region Extremadura bekendtgerelsen om benavnelsen »Vino de la
Tierra de Extremadura« for vine, der udelukkende er fremstillet af druer, som er produceret i dette geografiske omrade.
Formélet med dette initiativ var at give producenter i hele den selvstyrende region mulighed for at drage nytte af
kvalitetscertificeringen af deres vine og gere det lettere for forbrugerne at skelne dem fra andre.

Med stotte fra de offentlige institutioner har sektoren siden da foretaget store investeringer i ny teknologi, hvilket har
forbedret den made, hvorpd vinstokkene dyrkes og udvzlges, og forbedret de enologiske teknikker, der anvendes pa
vingdrdene. Resultatet er, at selv om vinene har bevaret deres sarlige kendetegn, er de nu af hgjere kvalitet og fortjener
storre anerkendelse.
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KVALITET OG OMD@MME

Klimaet og de naturlige forhold i dette produktionsomrdde udger et gkosystem, der gor disse vine meget fyldige i
munden med en struktureret og kraftfuld smag og intense aromaer og den rette syrebalance. De er friske og opfylder
kvalitetsstandarderne pé de mest kravende markeder.

»Vinos de la Tierra de Extremadurac er nu anerkendt i hele verden. De szlges pa alle kontinenter og har et staerkt
fodfeste i lande som Brasilien og USA (Nord-, Syd- og Mellemamerika) og Kina og Japan (Asien). De nyder ogsa et
fremragende omdemme i europziske lande som Belgien, Tyskland og Schweiz.

Dette ses af de mange priser og udmarkelser, de har vundet bade i Spanien og i udlandet. Folgende priser (blandt mange
andre) ber iser fremhaves som bevis for dette omdgmme:

Guldmedaljer pa internationale konkurrencer i Spanien, Europa og tredjelande:
— Concours Mondial de Bruxelles. (Belgien), i 2008.

— Bacchus Gold, 2014.

— Challenge International du Vin Bordeaux (Frankrig) i 2003.

— GOLD Challenge International du Vin Bordeaux (Frankrig) i 2003, i 2019 for hvidvine og i 2021 for mousserende
kvalitetsvine og redvine.

— Wine Masters Challenge (Portugal) i 2003 og 2005.

— Sélections Mondiales des Vins (Montreal) i 2004.

— Tempranillos del Mundo (Kéln, Tyskland) i 2006.

— Challenge to the best Spanish wines for USA, Miami, i 2012.

— International wine and spirits competition (CINVE), Spanien 2014.

— GULDMEDALJE ved International wine and spirits competition (CINVE) i Spanien i 2014 og SGLVMEDALJE i 2020.
— GULDMEDALJE pa MUNDUS VINI, Tyskland 2020 og 2021, og SOLVMEDALJE for hvidvine og redvine i 2017.

— SOLVMEDALJE for perlevin og mousserende vin pd VinEspafia-konkurrencen i 2021.

— Flere GULDMEDALJER for gkologisk vin og hvid- og redvine. VinEspafia2021.

— 90,91 point og GULDMEDALJE pa Gilbert & Gaillard.

2. VIN

Med den ringe nedber og de varme temperaturer lige fra begyndelsen af modningen til hosten betyder vores klima, at
vores vine er steerkt aromatiske sammenlignet med vinene fra andre vindyrkningsomrader pé grund af vandstresset, der
pavirker planten om fordret og om sommeren. Det betyder, at druerne er meget sunde pé hesttidspunktet, og at de har
et relativt hejt sukkerindhold.

Rodvin

I de rede druer letter disse forhold produktionen af tanniner og anthocyaniner, hvilket forsterker de farver og
smagsnuancer, der er typiske for de fremstillede vine.

Hvidvin og rosévin

De unge rosévines friskhed med deres serlige frugtagtige karakter skyldes sorternes karakteristiske traeek og frem for alt
den omstaendighed, at druerne heostes, ndr de er perfekt modne tidligere end i andre spanske regioner. Det er grunden
til, at disse vine er blandt de forste til at komme pd markedet.

PERLEVIN

Som beskrevet i punkt 1.4 i enhedsdokumentet har omradet uden besver tilpasset sig fremstilling af perlevin, hvilket
resulterer i friske unge vine med et lavere alkoholindhold. De organoleptiske kendetegn ved de fremragende basisvine,
som de fremstilles af, forsteerkes yderligere af den CO,, der opnds ved naturlige processer, ndr garingsprocessen
afbrydes, og dette efterfolges af garing af restsukkeret.
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PERLEVIN TILSAT KULSYRE

Med kendetegn svarende til perlevins kendetegn stammer gassen i disse vine fra den kuldioxid, der tilsettes dem. Disse
vine er blevet meget populare med betydelige stigninger i salget som et alternativ til andre vinkategorier.

MOUSSERENDE KVALITETSVIN

Som beskrevet i punkt 1.4 i dette dokument er mousserende vine af anerkendt kvalitet og med meget interessante
organoleptiske kendetegn traditionelt blevet fremstillet i dette omrdde. Denne type vin er blevet fremstillet efter
handverksmeassige teknikker i mere end tre artier og er derfor tet forbundet med klimaet og de kulturelle
karakteristika i det geografiske omrade, der er omfattet af denne beskyttede geografiske betegnelse.

Det serlige middelhavsklima i Extremadura, der er praget af advektion af havluftmasser fra Atlanterhavet, og dets
varme og meget torre somre, betyder, at cuvéerne er langt mere aromatiske og friske end dem, der fremstilles i andre
vinproducerende regioner. Dette giver mousserende vine med en bredere vifte af aromaer, der er fyldige i munden og
med en lang eftersmag, som adskiller dem fra andre.

9. Andre vigtige betingelser
Retlig ramme:
National lovgivning
Type supplerende betingelse:
Aftapning i det afgrensede geografiske omrade
Beskrivelse af betingelsen:
Disse vine kan aftappes i eller uden for det afgrensede omrade.

Punkt 8, litra b) »Yderligere gaeldende krave, i varespecifikationen har folgende ordlyd: »Erhvervsdrivende, der agter at
aftappe produktet uden for produktionsomrédet, skal pa forhdnd underrette den kompetente myndighed herom.«

Artikel 9.4 i bekendtgorelse fra det regionale ministerium for gkonomi og handel af 19. august 2004 om fastszttelse af
regler for de dokumenter, der skal ledsage vinavlsprodukter under transport, de registre, der skal fares i sektoren, og de
anvendte betegnelser har folgende ordlyd: »De ledsagedokumenter, der skal falge »vinos de la tierra«, som transporteres
til andre regioner end den, hvor de er fremstillet, skal sendes til kontrolmyndigheden pa en hvilken som helst made
samme dag, som de udstedes.«

Retlige ramme:

National lovgivning

Type yderligere betingelse:

Yderligere bestemmelser om maerkning
Beskrivelse af betingelsen:

De traditionelle benaevnelser, der er omhandlet i artikel 120, stk. 1, litra d), i Europa-Parlamentets og Radets forordning
(EF) nr. 1308/2013 af 17. december 2013, og som kan anvendes pd vine med den beskyttede geografiske betegnelse, er
»Vino de la Tierrac.

Link til produktspecifikationen

https:/[www.juntaex.es/documents/77055/621148/IGP+Extremadura+%28Vino+de+la+Tierra%29.+Pliego+condiciones.
pdf/0fd65d6e-1c66-3a58-e0ef-1c6143¢efe748?t=1665733026927.


https://www.juntaex.es/documents/77055/621148/IGP+Extremadura+%28Vino+de+la+Tierra%29.+Pliego+condiciones.pdf/0fd65d6e-1c66-3a58-e0ef-1c6143efe748?t=1665733026927
https://www.juntaex.es/documents/77055/621148/IGP+Extremadura+%28Vino+de+la+Tierra%29.+Pliego+condiciones.pdf/0fd65d6e-1c66-3a58-e0ef-1c6143efe748?t=1665733026927
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Offentliggorelse af en godkendt standardaendring af en varespecifikation for en beskyttet
oprindelsesbetegnelse eller en beskyttet geografisk betegnelse i sektoren for landbrugsprodukter og
fodevarer som omhandlet i artikel 6b, stk. 2 og 3, i Kommissionens delegerede forordning (EU)
nr. 664/2014

(2023/C 40/07)

Denne meddelelse offentliggeres i overensstemmelse med artikel 6b, stk. 5, i Kommissionens delegerede forordning (EU)
nr. 6642014 ().

MEDDELELSE OM GODKENDELSE AF EN STANDARD ANDRING [FORORDNING (EU) NR. 1151/2012]
»Wiénia nadwislanka«
EU-nr.: PDO-PL-0586-AMO01
Ansegningsdato: 26.10.2022
BGB () BOB (X)

1. Produktets betegnelse

»Wisnia nadwislankac

2. Medlemsstat, som det geografiske omrade tilhorer

Polen

3. Myndighed i medlemsstaten, der meddeler standardeendringen

Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi
ul. Wspdlna 30, 00-930 Warszawa,
Polen

oznaczenia@minrol.gov.pl

4.  Beskrivelse af den eller de godkendte @ndringer
Geografisk omride

Beskrivelse
Ordlyden i punkt 5 i varespecifikationen og punkt 4 i enhedsdokumentet (Afgraensning af det geografiske omrade):
»Wisnia nadwilanka«frugter produceres i det geografiske omrade, der omfatter:

i voivodskabet (administrativ enhed svarende til amt) Mazowieckie, powiaten (administrativ enhed mellem voivodskab
og kommune) Lipsko: kommunerne Lipsko, Sienno, Solec nad Wista

i voivodskabet Swigtokrzyskie, powiaten Opatéw: kommunerne Ozaréw og Tartow
i voivodskabet Lubelskie, powiaten Krasnik: kommunen Annopol.«

affattes sdledes:

»Wisnia nadwilanka«frugter produceres i det geografiske omrade, der omfatter:

i voivodskabet (administrativ enhed svarende til amt) Mazowieckie, powiaten (administrativ enhed mellem voivodskab
og kommune) Lipsko: kommunerne Lipsko, Sienno, Solec nad Wisla, Rzeczniéw

i voivodskabet Swigtokrzyskie, powiaten Opatéw: kommunerne Ozaréw og Tarkéw, powiaten Ostrowiec:
kommunerne Ostrowiec Swigtokrzyski, Baltéw og Bodzechow

i voivodskabet Lubelskie, powiaten Krasnik: kommunen Annopol.«

() EUTL179af19.6.2014,s. 17.
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Zndringen vedrerer udvidelsen af det geografiske omrade til kommunerne Rzeczniéw, Ostrowiec Swigtokrzyski,
Baltéw og Bodzechdw.

Disse kommuner ligger tat pd oprindelsesomradet og er kendetegnet ved lignende jordbunds- og klimabetingelser og
lignende faerdigheder hos de lokale producenter. Derfor er det muligt at dyrke og markedsfore »Wisnia nadwislanka«-
frugter, der opfylder de i ansegningen angivne kendetegn og giver et tilfredsstillende udbytte. Den vigtigste
jordbundsfaktor, der karakteriserer dette omrddes homogenitet, er tilstedevaerelsen af et solidt kalkstenslag og
vandlgb, herunder Kamienna-floden, som sikrer mildere klimabetingelser under blomstringen og dermed muligger
en effektiv bestovning og gedskning af blomsterne. Der er ved at ske en udvidelse af de hidtil fd »Wisnia
nadwislanka«plantager i disse kommuner, hvilket er det bedste bevis pd muligheden for at dyrke denne type kirsebar
i det pageldende omrade.

Denne andring vedrerer det geografiske omrdde og svarer derfor til definitionen af en standardendring i artikel 53,
stk. 2, i forordning (EU) nr. 1151/2012. £ndringen falder ikke ind under de kategorier af @ndringer, der er anfert i
artikel 53, stk. 2, litra a)-d).

Zndringen har betydning for enhedsdokumentet.

ENHEDSDOKUMENT
»Wisnia nadwislankac
EU-nr.: PDO-PL-0586-AM01 — 26.10.2022
BGB () BOB (X)

1. Betegnelse(r) [pd BOB eller BGB]

»Wiénia nadwislankac«

2. Medlemsstat eller tredjeland

Polen

3. Beskrivelse af landbrugsproduktet eller fodevaren

3.1. Produkttype [jf. bilag XI]

Kategori 1.6. Frugt, grentsager og korn, ogsa forarbejdet

3.2. Beskrivelse af produktet med betegnelsen i punkt 1

Kun kirsebar plukket af rodskydende »sokéwkac-kirsebartraeer mé sxlges under den beskyttede betegnelse »Wisnia
nadwislankac.

Denne beskyttede oprindelsesbetegnelse anvendes om frugten af »Wisnia nadwislanka«-kirsebertraeet, som er bestemt
til forarbejdning og — pé grund af baerrenes enestdende smag — direkte konsum. »Wisnia nadwislanka« er et af de i
Polen forekommende rodskydende »sokéwka«kirsebartraer, der er almindeligt udbredt i et belte langs Vistula-
floden (polsk: Wista), heraf navnet, som betyder »kirsebaertra ved Vistula«. Navnet har ikke noget latinsk modstykke.
Dette kirsebaertrae er en selektivt udvalgt plante, der stammer fra dveargkirsebartraet. Dvargkirsebartraet, der
formerer sig vegetativt ved rodskud, kendes ogsd som europwisk dveergkirsebeaer (Prunus fruticosa pall.). Planten
tilherer Rosaceae-familien (Rosaceae Juss.), Prunoideae-undergruppen, blommearten (Prunus L.) og underarten sure
kirsebeer — Cerasus (Mill). At »Wisnia nadwiSlanka« henherer under Prunus fruticosa Pall. understettes af plantens
formeringsmetode, frugternes storrelse, farveintensiteten og den omstandighed, at der i dyrkningsomradet i nogle fa
naturlige enklaver findes relikteksemplarer af Prunus fruticosa Pall. »WiSnia nadwislanka«frugter er forholdsvis
mindre end kirsebzr af de foradlede sorter af Prunus avium L., Prunus cerasus L. og hybrider heraf.

Betegnelsen »sokdwka« henviser til, at frugten hovedsagelig anvendes som révare ved fremstilling af saft (»sok« pd
polsk); barrets frugtked har en intens farve, og stenen har en merk farve, der ligner frugtkedets. Betegnelsen
srodskydende« skyldes den omstendighed, at kirsebeertraeer af denne sort fem ar efter plantningen begynder at
formere sig ved rodskud.
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Frugten har en intens farve, der varierer fra morkered til bordeaux, og som er jeevnt fordelt over hele overfladen. Den
er rund og lettere fladtrykt. Forholdet mellem stenens og frugtkedets vagt afthenger af traeets alder og varierer
generelt mellem 9,4 % og 11,3 %. Frugtens diameter er i gennemsnit 12-20 mm, og dens vagt er pd 1,6-3,3 g
athaengigt af traeets alder og voksested. Hvis traets blade har fet ekstra naring, og vejrforholdene har veeret gode,
kan frugterne blive op til 25 mm i diameter og veje indtil 4 g. Frugtkedet er morkeredt og regelmassigt overalt. Den
intensive farve holder sig ogsa efter forarbejdning. Frugten er aromatisk, og dens smag og lugt er karakteristisk for
kirsebaer; smagen er meget intens og en smule skarp.

»Wisnia nadwislanka«frugter skal uanset anvendelsen vzare sunde, uden spor af rad og fri for synlige fremmedlegemer,
skadedyr og skader forvoldt heraf samt for unormal ydre fugtighed og fremmed lugt eller smag.

»Wisnia nadwislanka«-frugter bestemt til forarbejdning skal hastes uden stilk, nr deres skind har faet sin fulde farve.
Frugter af forskellig storrelse og frugter med sol- og haglskader er tilladt, s leenge de for »Wisnia nadwislanka«
karakteristiske egenskaber er bevaret.

»Wisnia nadwilanka«frugter bestemt til direkte konsum skal hdndplukkes. De skal veere fri for skader og friske af
udseende.

3.3. Foder (kun for animalske produkter) og ravarer (kun for forarbejdede produkter)

3.4. Specifikke etaper af produktionen, som skal finde sted i det afgreensede geografiske omrade
Alle etaper af produktionen skal finde sted i det afgreensede geografiske omréde. Plantagerne skal veere beliggende i det
i punkt 4 afgreensede geografiske omrade pd kalkholdige eller kalk- og lerholdige jorde. Udplantningsmaterialet bestar
af mindst fem 4r gamle rodskud fra produktionsplantager i det nzvnte geografiske omrdde. Spatieringen ma ved
udplantningen ikke vare under 4 gange 2 m, hvilket giver et areal pr. tre pd 8 m> Gedskning udferes i
overensstemmelse med de almindelige regler for gedskning af frugttraer.

»Wisnia nadwislanka«frugter bestemt til direkte konsum skal handplukkes. I juli plukkes frugterne med stilk, men
derefter mé de godt plukkes uden stilk.

»Wisnia nadwilanka«frugter, der ankommer til forarbejdningsanlaegget inden for 24 timer, kraves ikke kelet. Ved
leengere tids opbevaring kraves beherig keling.

3.5. Scrlige regler vedrorende udskeering, rivning eller emballering osv. af det produkt, som betegnelsen henviser til
Kirsebeer bestemt til direkte konsum anbringes ved hesten i pakninger pé 0,5-5 kg.

»Wi$nia nadwislanka«-frugter bestemt til forarbejdning anbringes ved hgsten i tremmekasser af en vagt pa hejst 13 kg
eller pallekasser med lukket bund indtil en for pallekasserne passende veegt.

»Wi$nia nadwilanka«frugter pakkes direkte i egnet emballage pa plukningsstedet. Dette krav blev indfert for at sikre
produktets kvalitet og med henblik pé at overvage og kontrollere dets oprindelse.

3.6. Scrlige regler for merkning af det produkt, som betegnelsen henviser til

4. Preacis afgreensning af det geografiske omride
»Wisnia nadwislanka«frugter produceres i det geografiske omrade, der omfatter:

i voivodskabet (administrativ enhed svarende til amt) Mazowieckie, powiaten (administrativ enhed mellem voivodskab
og kommune) Lipsko: kommunerne Lipsko, Sienno, Solec nad Wista, Rzeczniéw

i voivodskabet Swigtokrzyskie, powiaten Opatéw: kommunerne Ozaréw og Tartéw, powiaten Ostrowiec:
kommunerne Ostrowiec Swigtokrzyski, Baltéw og Bodzechow

i voivodskabet Lubelskie, powiaten Krasnik: kommunen Annopol.
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5.  Tilknytning til det geografiske omride

Det omrade, hvor »Wisnia nadwislanka« produceres, er beliggende ved floden Vistula og er karakteriseret ved milde
vakstbetingelser og en kalkholdig eller kalk- og lerholdig jord. Muldlaget er almindeligvis ikke over 0,5 m dybt, og
herunder findes et solidt kalkstenslag. De klimatiske betingelser i det pageldende omrdde er ogsd pavirket af
beliggenheden ved Vistula, Polens storste flod, i hvis narhed der findes et sarligt mikroklima. I det omréde, hvor
»Wi$nia nadwislanka« forekommer, er der ofte frost i lgbet af blomstringstiden, hvilket gor, at frugtdannelsen bliver
ustabil fra dr til dr; denne virkning minimeres dog af den varme, som Vistula afgiver. Dette bevirker, at dyrkningen af
kirsebartraeet er forholdsvis sikker i dette geografiske omrade.

I det omrdde, hvor kirsebartraeet forekommer, er jordbunden hovedsagelig neutral eller basisk, og »Wisnia
nadwislanka« kan udmaerket tale pH-vaerdier hgjere end 7,0 i modsetning til de foraedlede sorter af traet, der hejst
kan tdle pH-vaerdier pd 6,7-7,1. Den heje pH-vaerdi i denne jord skyldes dens heje kalkindhold (mere end 1 000 mg/l).

Et vigtigt element af omréddets egenart er den lokale knowhow og feerdighederne hos producenterne, som har lert at
kultivere et kirsebartra, som er karakteristisk for omrddet, og at tilpasse kultiveringsmetoderne til jordbunds- og
klimavilkdrene i omréadet. Dette afspejles forst og fremmest i valget af udplantningsdensitet, i de sarlige metoder, der
anvendes til at fjerne rodskud, ath@ngigt af hvilken jordtype kirsebertraet plantes i, og i de metoder, der anvendes til
at fjerne rodskud efter fem drs dyrkning. Hvis disse rodskud ikke fjernes, resulterer det i buskdannelse, og
betingelserne for plantens sundhed forringes, frugterne bliver mindre, og udbyttet falder. Med henblik pa hejst mulig
modstandskraft hos »Wisnia nadwiSlanka« over for sygdomme er det meget vigtigt at treffe hertil egnede
plantebeskyttelsesforanstaltninger; det gaelder iseer bekempelsen af kirseberfluen (Rhagoletis cerasi), der sommetider
ndr at vokse fuldt ud i tilfaelde af et varmt fordr og tidligere blomstring hos denne kirsebzrsort, dog ikke i forbindelse
med de foraedlede sorter.

Produktets egenart

De karakteristiske egenskaber for »Wisnia nadwislankac« er:

— Frugten er betydeligt mindre end hos de foradlede sorter.

— Frugtsaftens farve er meget intens.

— Et meget hejt indhold af antocyanin: mere end 115 mg/100 g (bestemt ved HPLC-metoden).

— Hoj refraktometrisk veerdi: 16-23 °Bx.

— Hojt sukkerindhold: over 13 %.

— Hoj aciditet (indhold af organisk syre): mindst 1,4 % udtrykt som «blesyre ved en pH-vaerdi pa 8,1.

Indholdet af antocyaninstoffer i »Wisnia nadwilanka« overstiger med mindst 20 % indholdet heraf i frugterne af
stutéwka«-kirsebeertraeet — den mest populare kirsebaersort, der dyrkes i Polen, og som normalt betragtes som den
mest velegnede sort til forarbejdning. Denne forskel kan vare pa helt op til 100 %. Den navnte forskel og verdien af
parameteren athaenger af vejrbetingelserne det pagaldende &r og af planternes voksested.

En anden specifik egenskab ved »Wisnia nadwislanka«frugter er, at der efter fjernelse af stilken (iser i lobet af de forste
uger af hosten) afsattes en lille mangde saft i hullet efter stilken, som @ndres til en gelatineret masse, hvorved
yderligere udslip af saft forhindres, og frugtens holdbarhed forleenges i sammenligning med de foraedlede sorter.
Arsagssammenheengen mellem det geografiske omrdde og produktets kvalitet eller egenskaber

Rodskydende »sokowka«-kirsebaertraer blev i begyndelsen dyrket i Stupia Nadbrzezna-regionen. I tidens leb bredte
kirsebzrtraerne sig til hele det omrade ved Vistula, der havde lignende jordbundsforhold og klimatiske betingelser. P&
grund af deres forekomst i dette ngje afgraensede omrade ved Vistula, betegnes de traeer, der nedstammer fra de lokale
rodskydende »sokéwka«-kirsebertraer som »Wisnia nadwislanka« (-kirsebartra ved Vistula).

Nar tracet vokser i basisk jord med hejere kalkindhold, er dets levetid kortere (20-25 &r), og frugterne er mindre og
mere aromatiske og har en mere intens farve. P4 lerholdige jorde med dybere liggende kalk, kan der findes traer, der
er mere end 50 dr gamle, og som har sterre og ikke sd aromatiske frugter. Tilstedevaerelsen af kalk under muldlaget er
bestemmende for, om saftkoncentrationen bliver hgj, hvilket er indikeret ved en relativt rig ekstrakt, en flot farve og

frugter, der har en smag, som er hejt vaerdsat af forarbejdningsindustrien. Disse egenskaber hos frugten kan ikke
opnds pa sure og kalkfattige jorde.
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Hvis rodskydende »sokéwka« overfores til andre geografiske omrader, vil den normalt vokse godt, men den vil have
saerdeles vanskeligt ved at swtte frugt. Det skyldes den relativt tidlige blomstring og skader fordrsaget af fordrsfrost,
som forhindrer et tilfredsstillende udbytte. Andre mikroklimatiske betingelser end dem, der hersker i det afgreensede
geografiske omréde, forer til storre frugter med et hgjere vandindhold og en ringere ekstrakt.

Kombinationen af virkningen af de lokale jordbundsforhold og narheden af floden har ikke kun indflydelse pa vakst
og blomstring, men bevirker ogsd en sterk frugtudvikling og frugt af hejeste kvalitet, som har de specifikke
egenskaber, der er beskrevet i punkt 5.2. Denne kvalitet er taet og uadskilleligt forbundet med det omrade, hvor
plantagerne ligger, og de betingelser med hensyn til jordbund og klima, der hersker her. Enhver anden sur
kirsebaersort vil under de jordbunds- og klimabetingelser, der findes i det afgrensede omrade, vokse darligt og sxtte
utilstraekkeligt med frugt.

Ud over det specifikke miljg, hvor »Wisnia nadwislanka« forekommer, har ogsd de lokale producenters usaedvanlige
feerdigheder, som er beskrevet i punkt 5.1, stor betydning for produktets endelige kvalitet.

Henvisning til offentliggerelsen af varespecifikationen

https:/[www.gov.pl/web/rolnictwo/produkty-zarejestrowane-jako-chronione-nazwy-pochodzenia-chronione-oznaczenia-
geograficzne-oraz-gwarantowane-tradycyjne-specjalnosci


https://www.gov.pl/web/rolnictwo/produkty-zarejestrowane-jako-chronione-nazwy-pochodzenia-chronione-oznaczenia-geograficzne-oraz-gwarantowane-tradycyjne-specjalnosci
https://www.gov.pl/web/rolnictwo/produkty-zarejestrowane-jako-chronione-nazwy-pochodzenia-chronione-oznaczenia-geograficzne-oraz-gwarantowane-tradycyjne-specjalnosci
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Offentliggorelse af en meddelelse om godkendelse af en standardeendring af produktspecifikationen
for en betegnelse i vinsektoren som omhandlet i artikel 17, stk. 2 og 3, i Kommissionens delegerede
forordning (EU) 2019/33

(2023/C 40/08)

Denne meddelelse offentliggeres i overensstemmelse med artikel 17, stk. 5, i Kommissionens delegerede forordning (EU)

2019/33 ().
MEDDELELSE OM GODKENDELSE AF EN STANDARD ANDRING
»Vinohradnicka oblast’ Tokaj«
PDO-SK-A0120-AMO01
Meddelelsesdato: 24. oktober 2022
BESKRIVELSE AF OG BEGRUNDELSE FOR DEN GODKENDTE ANDRING
Standardendring

Det vigtigste kendetegn ved »vinohradnicka oblast Tokaj« er fremstillingen af naturligt sede vine (kendt som »putiiové vinac),
hvilket kraever, at der hestes cibebas (druer, der er indterret pd grund af botrytis (drueskimmel).

Da de basissorter, der dyrkes i »vinohradnicka oblast’ Tokaj«, kun giver sporadisk mulighed for en gkonomisk betydelig host
af cibebas i de mest gunstige ar, har foraedlerne tilbudt vinavlerne nyudviklede sorter, der giver mere cibebas og dermed
o0gsd stabiliserer fremstillingen af »putiiové vinac.

De nye druesorter Kabar, Kovérszolo og Zéta er blevet plantet i det afgraeensede geografiske omrdde og opfert i den
fortegnelse over vindyrkningsarealer, der fores af det centrale institut for landbrugskontrol og test i Bratislava. Kvaliteten af
og kendetegnene ved de vinavlsprodukter, der er beskrevet i produktspecifikationen for »vinohradnicka oblast’ Tokaj,
skyldes hovedsagelig eller udelukkende det searlige geografiske miljg og de naturlige og menneskeskabte faktorer, der er
forbundet hermed. Medtagelsen af ovennavnte sorter andrer ikke ved tilknytningen til det geografiske omrade.

ENHEDSDOKUMENT

1.  Produktets betegnelse(r)
Vinohradnicka oblast’ Tokaj

2. Type geografisk betegnelse
BOB — Beskyttet oprindelsesbetegnelse

3. Kategorier af vinavlsprodukter
1. Vin
3. Hedvin

5. Mousserende kvalitetsvin

6

. Aromatisk mousserende kvalitetsvin
4. Beskrivelse af vinene

1. Tokajské samorodné suché

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE
Organoleptiske kendetegn:
Farve: lysegul til gyldengul med et brunligt skeer. Der kan ogsa forekomme et lysere sker.

Aroma: udtalt, typisk for Tokaj-vin — overmodne frugter og ngdder.

() EUTL9af11.1.2019,s. 2.
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Smag: Brodagtig smag af Tokaj, honning eller karamel, overmodne frugter.
Analytiske kendetegn:

restsukkerindhold (glukose + fruktose): op til 10 g/l

sukkerfrit ekstrakt: ikke mindre end 23 g/l

Selv om det maksimale totale alkoholindhold ikke er anfort i tabellen, opfylder specifikationerne alle de betingelser,
der er fastsat i EU-lovgivningen.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 12
Minimalt totalt syreindhold 5,5
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 1,1
Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 300

2. Tokajské samorodné sladké

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Organoleptiske kendetegn:

Farve: lysegul til gyldengul med et brunligt skeer. Der kan ogsa forekomme et lysere sker.
Aroma: udtalt, typisk for Tokaj-vin — overmodne frugter og ngdder.

Smag: Brodagtig smag af Tokaj, honning eller karamel, overmodne frugter.

Analytiske kendetegn:

restsukkerindhold (glukose + fruktose): over 10 g/l

sukkerfrit ekstrakt: ikke mindre end 23 g/l

Selv om det maksimale totale alkoholindhold ikke er anfert i tabellen, opfylder specifikationerne alle de betingelser,
der er fastsat i EU-lovgivningen.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 12
Minimalt totalt syreindhold 5,5
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 1,1
Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 300

3. Tokajsky vyber trojputriovy

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE
Organoleptiske kendetegn:

Farve: gul til dyb ravgul.
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Aroma: udtalt, typisk for Tokaj-vin — honning, overmodne frugter, nedder.
Smag: Brodagtig smag af Tokaj, honning eller karamel, overmodne frugter.
Analytiske kendetegn:

restsukkerindhold: 60 g/1

sukkerfrit ekstrakt: ikke mindre end 25 g/l

Selv om det maksimale totale alkoholindhold ikke er anfert i tabellen, opfylder specifikationerne alle de betingelser,
der er fastsat i EU-lovgivningen.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 9
Minimalt totalt syreindhold 6
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 2,1
Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 400

4. Tokajsky vyber Stvorputriovy

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Organoleptiske kendetegn:

Farve: gul til dyb ravgul.

Aroma: udtalt, typisk for Tokaj-vin — honning, overmodne frugter, nedder.
Smag: Bradagtig smag af Tokaj, honning eller karamel, overmodne frugter.
Analytiske kendetegn:

restsukkerindhold: 90 g/l

sukkerfrit ekstrakt: ikke mindre end 30 gl

Selv om det maksimale totale alkoholindhold ikke er anfort i tabellen, opfylder specifikationerne alle de betingelser,
der er fastsat i EU-lovgivningen.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 9
Minimalt totalt syreindhold 6
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 2,1
Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 400

5. Tokajsky vyber patputriovy

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Organoleptiske kendetegn:
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Farve: gul til dyb ravgul.

Aroma: udtalt, typisk for Tokaj-vin — honning, overmodne frugter, nedder.
Smag: Brodagtig smag af Tokaj, honning eller karamel, overmodne frugter.
Analytiske kendetegn:

restsukkerindhold: 120 g/l

sukkerfrit ekstrakt: ikke mindre end 35 g/l

Selv om det maksimale totale alkoholindhold ikke er anfert i tabellen, opfylder specifikationerne alle de betingelser,
der er fastsat i EU-lovgivningen.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 9
Minimalt totalt syreindhold 6
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 2,1
Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 400

6.  Tokajsky vyber Sestputiiovy

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Organoleptiske kendetegn:

Farve: gul til dyb ravgul.

Aroma: udtalt, typisk for Tokaj-vin — honning, overmodne frugter, nedder.
Smag: Brodagtig smag af Tokaj, honning eller karamel, overmodne frugter.
Analytiske kendetegn:

restsukkerindhold: 150 g/l

sukkerfrit ekstrakt: ikke mindre end 40 g/l

Selv om det maksimale totale alkoholindhold ikke er anfert i tabellen, opfylder specifikationerne alle de betingelser,
der er fastsat i EU-lovgivningen.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 9
Minimalt totalt syreindhold 6
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 2,1
Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 400

7. Tokajsky mdslds suchy

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Organoleptiske kendetegn:
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Farve: gul til dyb ravgul.

Aroma: udtalt, typisk for Tokaj-vin — honning, overmodne frugter, ngdder.
Smag: Brodagtig smag af Tokaj, honning eller karamel, overmodne frugter.
Analytiske kendetegn:

sukkerfrit ekstrakt: ikke mindre end 23 g/l

Selv om det maksimale totale alkoholindhold ikke er anfert i tabellen, opfylder specifikationerne alle de betingelser,
der er fastsat i EU-lovgivningen.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 9
Minimalt totalt syreindhold 6
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 1,5
Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 350

8.  Tokajsky mdslds sladky

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Organoleptiske kendetegn:

Farve: gul til dyb ravgul.

Aroma: udtalt, typisk for Tokaj-vin — honning, overmodne frugter, nedder.
Smag: Bradagtig smag af Tokaj, honning eller karamel, overmodne frugter.
Analytiske kendetegn:

sukkerfrit ekstrakt: ikke mindre end 23 g/l

Selv om det maksimale totale alkoholindhold ikke er anfert i tabellen, opfylder specifikationerne alle de betingelser,
der er fastsat i EU-lovgivningen.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 9
Minimalt totalt syreindhold 6
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 1,5
Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 350

9. Tokajsky forditds suchy

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE
Organoleptiske kendetegn:

Farve: gul til dyb ravgul.
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Aroma: udtalt, typisk for Tokaj-vin — honning, overmodne frugter, nedder.
Smag: Brodagtig smag af Tokaj, honning eller karamel, overmodne frugter.
Analytiske kendetegn:

sukkerfrit ekstrakt: ikke mindre end 23 g/l

Selv om det maksimale totale alkoholindhold ikke er anfort i tabellen, opfylder specifikationerne alle de betingelser,
der er fastsat i EU-lovgivningen.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 9
Minimalt totalt syreindhold 6
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 1,5
Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 350

10. Tokajsky forditds sladky

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Organoleptiske kendetegn:

Farve: gul til dyb ravgul.

Aroma: udtalt, typisk for Tokaj-vin — honning, overmodne frugter, nedder.
Smag: Brodagtig smag af Tokaj, honning eller karamel, overmodne frugter.
Analytiske kendetegn:

sukkerfrit ekstrakt: ikke mindre end 23 g/l

Selv om det maksimale totale alkoholindhold ikke er anfert i tabellen, opfylder specifikationerne alle de betingelser,
der er fastsat i EU-lovgivningen.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 9
Minimalt totalt syreindhold 6
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 1,5
Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 350

11. Tokajskd vyberovd esencia

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE
Organoleptiske kendetegn:
Farve: gul til dyb ravgul.

Aroma: udtalt, typisk for Tokaj-vin — honning, overmodne frugter, ngdder.
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Smag: Brodagtig smag af Tokaj, honning eller karamel, overmodne frugter.
Analytiske kendetegn:

restsukkerindhold: ikke mindre end 180 g/l

sukkerfrit ekstrakt: ikke under 45 g/

Selv om det maksimale totale alkoholindhold ikke er anfort i tabellen, opfylder specifikationerne alle de betingelser,
der er fastsat i EU-lovgivningen.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 6
Minimalt totalt syreindhold 6
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 2,1
Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 400

12. Tokajskd esencia

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Organoleptiske kendetegn:

Farve: gul til dyb ravgul.

Aroma: udtalt, typisk for Tokaj-vin — honning, overmodne frugter, nedder.
Smag: Brodagtig smag af Tokaj, honning eller karamel, overmodne frugter.
Analytiske kendetegn:

virkeligt alkoholindhold pa hejst 8 % vol.

restsukkerindhold pa over 450 g/l

sukkerfrit ekstrakt pa ikke under 50 pr. g/

Selv om det maksimale totale alkoholindhold ikke er anfert i tabellen, opfylder specifikationerne alle de betingelser,
der er fastsat i EU-lovgivningen.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 1,2
Minimalt totalt syreindhold 8
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 2,1
Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 400

13. Tokajsky Furmint

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Organoleptiske kendetegn:
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Farve: lysegron til lysegul, let gylden.

Aroma: udtalt aroma, der er typisk for sorten.

Smag: typisk for sorten, fyldig og harmonisk.

Analytiske kendetegn:

Totalt svovldioxidindhold: hejst 200 mg/1 hvis restsukkerindholdet overstiger 5 g/l, hgjst 250 mg|l.

Selv om det maksimale totale alkoholindhold ikke er anfort i tabellen, opfylder specifikationerne alle de betingelser,
der er fastsat i EU-lovgivningen.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 9
Minimalt totalt syreindhold 3,5
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 1,1
Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 250

14. Tokajskd Lipovina

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Organoleptiske kendetegn:

Farve: lysegron til lysegul, let gylden.

Aroma: udtalt aroma, der er typisk for sorten.

Smag: typisk for sorten, fyldig og harmonisk.

Analytiske kendetegn:

Totalt svovldioxidindhold: ikke over 200 mg/l. Hvis restsukkerindholdet overstiger 5 g/l, ikke over 250 mg|/l.

Selv om det maksimale totale alkoholindhold ikke er anfert i tabellen, opfylder specifikationerne alle de betingelser,
der er fastsat i EU-lovgivningen.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 9
Minimalt totalt syreindhold 3,5
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 1,1
Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 250

15. Tokajsky Muskdt Zlty

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Organoleptiske kendetegn:
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Farve: lysegron til lysegul, let gylden.

Aroma: udtalt aroma, der er typisk for sorten.

Smag: typisk for sorten, fyldig og harmonisk.

Analytiske kendetegn:

Totalt svovldioxidindhold: ikke over 200 mg/l. Hvis restsukkerindholdet overstiger 5 g/l, hejst 250 mg/l.

Selv om det maksimale totale alkoholindhold ikke er anfert i tabellen, opfylder specifikationerne alle de betingelser,
der er fastsat i EU-lovgivningen.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 9
Minimalt totalt syreindhold 3,5
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 1,1
Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 250

16. Akostné vino

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE
Organoleptiske kendetegn:

Klarhed: klar med perledannelse. Kan indeholde enkelte fibre af filtermateriale, enkelte korkpartikler, fine krystaller af
vinsten samt, i redvine, et let pigmentbundfald.

Farve: lysegren til lysegul, honninggylden. Hvidvine kan have en let brungul eller lysered farve.

Aroma: ren, typisk og udtalt, svarende til sorten eller meerket, men kan have en mindre udtalt aroma.

Smag: ren, typisk, fyldig, harmonisk, frisk, men kan have mindre afvigelser i fyldighed og serprag.
Analytiske kendetegn:

sukkerfrit ekstrakt: ikke under 16 g/l

totalt svovldioxidindhold: ikke over 200 mg/1. Hvis restsukkerindholdet overstiger 5 g/1, ikke over 250 mg|l.

Selv om det maksimale totale alkoholindhold ikke er anfert i tabellen, opfylder specifikationerne alle de betingelser,
der er fastsat i EU-lovgivningen.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 9,5
Minimalt totalt syreindhold 3,5
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 1,1

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 250
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17. Akostné vino s priviastkom kabinetné

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Organoleptiske kendetegn:

Klarhed: klar med perledannelse. Kan omfatte fine krystaller af vinsten samt, i radvine, et let pigmentbundfald.
Farve: hvid, lysegren til lysegul, honninggylden, svarende til sorten, drgangen og egenskaben.

Aroma: ren, typisk og udtalt, svarende til sorten eller market.

Smag: ren, typisk, fyldig og harmonisk.

Analytiske kendetegn:

hvis restsukkerindholdet overstiger 5 g/l stiger veerdien med 50 mg/1

sukkerfrit ekstrakt: mindst 16,5 g/l

titrerbart syreindhold pa mindst 3,5 g/l.

Selv om det maksimale totale alkoholindhold ikke er anfert i tabellen, opfylder specifikationerne alle de betingelser,
der er fastsat i EU-lovgivningen.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 9,5
Minimalt totalt syreindhold 3,5
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 1,1
Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l): 200

18. Akostné vino s privlastkom neskory zber

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Organoleptiske kendetegn:

Klarhed: klar med perledannelse. Kan omfatte fine krystaller af vinsten samt, i radvine, et let pigmentbundfald.
Farve: hvid, lysegron til lysegul, honninggylden, svarende til sorten, drgangen og egenskaben.

Aroma: ren, typisk og udtalt, svarende til sorten eller merket.

Smag: ren, typisk, fyldig og harmonisk.

Analytiske kendetegn:

sukkerfrit ekstrakt: ikke mindre end 16,5 g/

Selv om det maksimale totale alkoholindhold ikke er anfert i tabellen, opfylder specifikationerne alle de betingelser,
der er fastsat i EU-lovgivningen.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 9,5
Minimalt totalt syreindhold 3,5
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 1,1

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 300
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19. Akostné vino s privlastkom vyber z hrozna

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Organoleptiske kendetegn:

Klarhed: klar med perledannelse. Kan omfatte fine krystaller af vinsten samt, i redvine, et let pigmentbundfald.
Farve: hvid, lysegren til lysegul, honninggylden, svarende til sorten, drgangen og egenskaben.

Aroma: ren, typisk og udtalt, svarende til sorten eller market.

Smag: ren, typisk, fyldig og harmonisk.

Analytiske kendetegn:

sukkerfrit ekstrakt: ikke mindre end 16,5 g/l

Selv om det maksimale totale alkoholindhold ikke er anfert i tabellen, opfylder specifikationerne alle de betingelser,
der er fastsat i EU-lovgivningen.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 9,5
Minimalt totalt syreindhold 3,5
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 1,8
Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 350

20. Akostné vino s priviastkom bobulovy vyber

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Organoleptiske kendetegn:

Klarhed: klar med perledannelse. Kan omfatte fine krystaller af vinsten samt, i redvine, et let pigmentbundfald.
Farve: hvid, lysegren til lysegul, honninggylden, svarende til sorten, drgangen og egenskaben.

Aroma: ren, typisk og udtalt, svarende til sorten eller market.

Smag: ren, typisk, fyldig og harmonisk.

Analytiske kendetegn:

sukkerfrit ekstrakt: ikke mindre end 16,5 g/1

Selv om det maksimale totale alkoholindhold ikke er anfert i tabellen, opfylder specifikationerne alle de betingelser,
der er fastsat i EU-lovgivningen.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 8
Minimalt totalt syreindhold 3,5
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 1,8

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 400
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21. Akostné vino s priviastkom hrozienkovy vyber

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Organoleptiske kendetegn:

Klarhed: klar med perledannelse. Kan omfatte fine krystaller af vinsten samt, i redvine, et let pigmentbundfald.
Farve: hvid, lysegren til lysegul, honninggylden, svarende til sorten, drgangen og egenskaben.

Aroma: ren, typisk og udtalt, svarende til sorten eller market.

Smag: ren, typisk, fyldig og harmonisk.

Analytiske kendetegn:

sukkerfrit ekstrakt: ikke under 16,5 g/l

Selv om det maksimale totale alkoholindhold ikke er anfert i tabellen, opfylder specifikationerne alle de betingelser,
der er fastsat i EU-lovgivningen.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 8
Minimalt totalt syreindhold 3,5
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 2,1
Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 400

22.  Akostné vino s priviastkom cibébovy/botryticky vyber

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Organoleptiske kendetegn:

Klarhed: klar med perledannelse. Kan omfatte fine krystaller af vinsten samt, i redvine, et let pigmentbundfald.
Farve: hvid, lysegren til lysegul, honninggylden, svarende til sorten, drgangen og egenskaben.

Aroma: ren, typisk og udtalt, svarende til sorten eller market.

Smag: ren, typisk, fyldig og harmonisk.

Analytiske kendetegn:

sukkerfrit ekstrakt: ikke mindre end 16,5 g/1

Selv om det maksimale totale alkoholindhold ikke er anfert i tabellen, opfylder specifikationerne alle de betingelser,
der er fastsat i EU-lovgivningen.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 8
Minimalt totalt syreindhold 3,5
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 2,1

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 400
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23.  Akostné vino s priviastkom ladové vino

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Organoleptiske kendetegn:

Klarhed: klar med perledannelse. Kan omfatte fine krystaller af vinsten samt, i redvine, et let pigmentbundfald.
Farve: hvid, lysegren til lysegul, honninggylden, svarende til sorten, drgangen og egenskaben.

Aroma: ren, typisk og udtalt, svarende til sorten eller market.

Smag: ren, typisk, fyldig og harmonisk.

Analytiske kendetegn:

sukkerfrit ekstrakt: ikke mindre end 16,5 g/l

Selv om det maksimale totale alkoholindhold ikke er anfert i tabellen, opfylder specifikationerne alle de betingelser,
der er fastsat i EU-lovgivningen.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 6
Minimalt totalt syreindhold 3,5
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 1,8
Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 400

24.  Akostné vino s priviastkom slamové vino

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Organoleptiske kendetegn:

Klarhed: klar med perledannelse. Kan omfatte fine krystaller af vinsten samt, i redvine, et let pigmentbundfald.
Farve: hvid, lysegren til lysegul, honninggylden, svarende til sorten, drgangen og egenskaben.

Aroma: ren, typisk og udtalt, svarende til sorten eller market.

Smag: ren, typisk, fyldig og harmonisk.

Analytiske kendetegn:

sukkerfrit ekstrakt: ikke mindre end 16,5 g/1

Selv om det maksimale totale alkoholindhold ikke er anfert i tabellen, opfylder specifikationerne alle de betingelser,
der er fastsat i EU-lovgivningen.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 6
Minimalt totalt syreindhold 3,5
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 2,1

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 400
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25. Likérové vino

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Organoleptiske kendetegn:

Farve: hvid til ravgul, svarende til betegnelsen og drgangen.

Aroma: ren, typisk og udtalt, svarende til sorten eller maerket, men kan have en mindre udtalt aroma.
Smag: ren, typisk, fyldig, harmonisk, udtalt, men kan have mindre afvigelser i fyldighed og sarpreg.
Analytiske kendetegn:

totalt alkoholindhold: ikke under 17,5 % vol.

totalt svovldioxidindhold: ikke over 150 mg/l for vine med et restsukkerindhold pa op til 5 g/l og ikke over 200 mg/l
for vine med et restsukkerindhold pé over 5 g/l

Selv om det maksimale totale alkoholindhold ikke er anfert i tabellen, opfylder specifikationerne alle de betingelser,
der er fastsat i EU-lovgivningen.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 15
Minimalt totalt syreindhold 3,5
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 1,1
Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 200
26. SektV.O.

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Organoleptiske kendetegn:

Farve: hvid, rosé eller red, svarende til betegnelsen og rgangen.
Aroma: ren, typisk, udtalt og frisk, svarende til sorten eller market.
Bobler: fine og langvarige

Smag: udtalt, frisk, harmonisk, ren og fyldig.

Analytiske kendetegn:

totalt alkoholindhold: ikke under 10,0 % vol.

sukkerfrit ekstrakt: ikke mindre end 16 g/l

Selv om det maksimale totale alkoholindhold ikke er anfert i tabellen, opfylder specifikationerne alle de betingelser,
der er fastsat i EU-lovgivningen.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 10
Minimalt totalt syreindhold 3,5
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 1,1

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 185
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27. Pestovatet sky sekt

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Organoleptiske kendetegn:

Farve: hvid, rosé eller rad, svarende til betegnelsen og drgangen.
Aroma: ren, typisk, udtalt og frisk, svarende til sorten eller mearket.
Bobler: fine og langvarige

Smag: udtalt, frisk, harmonisk, ren og fyldig.

Analytiske kendetegn:

totalt alkoholindhold: ikke under 10,0 % vol.

sukkerfrit ekstrakt: ikke mindre end 16,5 g/1

Selv om det maksimale totale alkoholindhold ikke er anfert i tabellen, opfylder specifikationerne alle de betingelser,
der er fastsat i EU-lovgivningen.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 10
Minimalt totalt syreindhold 3,5
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 1,1
Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 185

5. Vinfremstillingsmetoder
5.1. Serlig anologisk fremgangsmdde:

1. Vinohradnicka oblast’ Tokaj
Serlig enologisk fremgangsmade:
Feelles bestemmelser

Alle de druer, der anvendes til fremstilling af vinen, skal stamme fra »vinohradnicka oblast’ Tokaj«. Tokaj-vin md kun
fremstilles og aftappes i dette omrade.

2. Tokajské samorodné vino
Searlig enologisk fremgangsmade:

Tokajské samorodné vino fremstilles ved alkoholgering af Tokaj-druesorter, hvis betingelserne for massedannelsen af
cibebas ikke er gunstige. Tokajské samorodné vino er opdelt i:

a) Tokajské samorodné suché. Den fremstilles i dr, der ikke er gunstige for produktion af cibebas, eller af druer, hvis
klaser forst blev indsamlet med henblik pd fremstilling af »vyberové« Tokaj-vine. Druerne skal have et
sukkerindhold pa mindst 21 NM. Det naturlige restsukkerindhold i den fremstillede vin er op til 10 g/l.

b) Tokajské samorodné sladké. Den fremstilles af druer sammen med en vis mangde cibebas, der ikke fjernes fra
druerne, men forarbejdes sammen med resten af druerne, der skal have et sukkerindhold pd mindst 24 °NM.
Vinens naturlige sukkerindhold er pa over 10 g/l.

Tokajské samorodné suché og Tokajské samorodné sladké ma ikke markedsfores, for de har lagret i mindst to &r, heraf
mindst ét dr pa trefade.
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3. Tokajsky vyber
Serlig gnologisk fremgangsmade:

Tokajsky vyber fremstilles ved alkoholgeering, efter at cibebas er blevet overhaldt med most med et sukkerindhold pa
mindst 21 NM, der stammer fra »vinohradnicka oblast’ Tokaje, eller med vin af samme kvalitet og samme argang, der
stammer fra »vinohradnicka oblast’ Tokaj«. Athengigt af ma@ngden af tilsatte cibebas-druer er Tokajsky vyber opdelt
i 3-6 putiiovy. Tokajsky vyber-vin lagres i mindst tre dr, heraf mindst to ar pa traefade.

4. Tokajsky mdslas
Serlig gnologisk fremgangsmade:

Tokajsky maslas fremstilles ved alkoholgaering af most eller vin af samme drgang fra »vinohradnicka oblast’ Tokaj«, der
haeldes over gaeringsbarme fra Samorodné eller Vyber. Den lagres i mindst to dr, heraf mindst ét dr pd traefade.

5. Tokajsky forditds
Seerlig enologisk fremgangsmade:

Tokajsky forditds fremstilles ved alkoholgaring af most eller vin af samme drgang fra »vinohradnicka oblast’ Tokaje,
der haldes over presserester fra cibebas. Den lagres i mindst to &r, heraf mindst ét r pa traefade.

6.  Tokajskd vyberovd esencia
Seerlig enologisk fremgangsmade:

Tokajska vyberova esencia fremstilles ved alkoholgaering af cibebas. Under hesten udvelges druerne seerskilt, og de
overhaldes umiddelbart efter forarbejdningen med most fra det afgrensede vindyrkningsareal »vinohradnicka oblast’
Tokaje« eller med vin af samme drgang, som indeholder mindst 180 g/l naturligt sukker og 45 g/l sukkerfrit ekstrakt.
Den modnes i mindst tre ar, heraf mindst to &r pé treefade.

7. Tokajskd esencia
Searlig enologisk fremgangsmade:

Tokajska esencia fremstilles ved langsom gaering af afdraeningsvin fra serskilt udvalgte cibebas. Esencia indeholder
mindst 450 g/l naturligt sukker og 50 g/l sukkerfrit ekstrakt. Den modnes i mindst tre dr, heraf mindst to ar pa
treefade.

8. Tokajsky Furmint
Serlig gnologisk fremgangsmade:

Vin fremstillet ved alkoholgering af druer af sorten Furmint iblandet sorterne Lipovina og Muskat zlty (i alt hejst
15 %), som er dyrket i »vinohradnicka oblast’ Tokaj«, betegnes Tokajsky Furmint.

9. Tokajskd Lipovina
Serlig gnologisk fremgangsmade:

Vin fremstillet ved alkoholgaering af druer af sorten Lipovina iblandet sorterne Furmint og Muskdt ZIty (i alt hejst
15 %), som er dyrket i »vinohradnicka oblast’ Tokaj«, betegnes Tokajskd Lipovina.

10. Tokajsky Muskdt Zlty
Seerlig enologisk fremgangsmade:

Vin fremstillet ved alkoholgaring af druer af sorten Muskdt Zlty iblandet sorterne Furmint og Lipovina (i alt hejst
15 %), som er dyrket i »vinohradnicka oblast’ Tokaj«, betegnes Tokajsky Muskt Zlty.
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5.2. Maksimale udbytter

1. Tokajské samorodné suché

9 500 kg druer pr. hektar

2. Tokajské samorodné sladké

9 500 kg druer pr. hektar

3. Tokajsky vyber trojputriovy

9 500 kg druer pr. hektar

4. Tokajsky vyber stvorputriovy

9 500 kg druer pr. hektar

5. Tokajsky vyber patputiovy

9 500 kg druer pr. hektar

6.  Tokajsky vyber Sestputfiovy

9 500 kg druer pr. hektar

7.  Tokajskd vyberovd esencia

9 500 kg druer pr. hektar

8.  Tokajskd esencia

9 500 kg druer pr. hektar

9.  Tokajsky Forditds

9 500 kg druer pr. hektar

10. Tokajsky mdslds

9 500 kg druer pr. hektar

11. Tokajsky Furmint

14 000 kg druer pr. hektar

12. Tokajskd Lipovina

14 000 kg druer pr. hektar

13. Tokajsky Muskdt Zlty

14 000 kg druer pr. hektar

14. Akostné vino

14 000 kg druer pr. hektar

15. Akostné vino s privlastkom kabinetné

9 500 kg druer pr. hektar

16. Akostné vino s privlastkom neskory zber
9 500 kg druer pr. hektar

17. Akostné vino s privlastkom vyber z hrozna
9 500 kg druer pr. hektar

18. Akostné vino s privlastkom bobulovy vyber
9 500 kg druer pr. hektar

19. Akostné vino s privlastkom hrozienkovy vyber
9 500 kg druer pr. hektar

20. Akostné vino s priviastkom cibébovy/botryticky vyber
9 500 kg druer pr. hektar

21. Akostné vino s privlastkom ladové vino

9 500 kg druer pr. hektar
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22. Akostné vino s privlastkom slamové vino
9 500 kg druer pr. hektar

23. Likérové vino

14 000 kg druer pr. hektar

24. Sekt V.O.

14 000 kg druer pr. hektar

25. Pestovatel’sky sekt

14 000 kg druer pr. hektar

6. Afgrenset geografisk omrade

Tokaj er et lukket vindyrkningsomrade, der er afgraenset af matrikelomraderne i folgende kommuner i Tokaj: Cerhov,
Vel'’kd Tfha, Mald Tfa, Slovenské Nové Mesto, Bara, Cernochov og Vinicky.

7. Druesort(er)
Furmint
Kabar
Ko6vérszols - Tuéné hrozno
Lipovina
Muskat zlty

Zéta - Zeta

8.  Tilknytning til det geografiske omrade

Vinohradnicka oblast’ Tokaj

Vindyrkning og vinfremstilling i det afgrensede geografiske omrade er baseret p vindyrkning og lagring af vin pa den
enestdende vulkanske jord i Zemplin-bjergene under serlige klimatiske forhold. Zemplin-bjergenes topografi er let til
moderat kuperet og bakket. Regionen er kendetegnet ved jordens vulkanske sammensetning, der reprasenterer
andesitter, rhyolitter og rhyolitisk tuf, som udger basen for sver lerjord eller lermuld, der er rig pd mineralske
elementer. Klipperne i jorden i Zemplin-bjergene er overvejende sure. Vinmarkerne er plantet i en hgjde af
105-320 m over havets overflade. »Vinohradnicka oblast’ Tokaj« omfatter kun skraninger mod syd, sydest og sydvest.
Denne orientering af skrdningerne betyder, at vinstokkene hele dagen udsattes for varmen fra efterdrssolen, der er i
stand til at producere tilstrekkelige meengder naturligt sukker og aromastoffer i druer pé basis af jordens, vandets og
luftens bestanddele. Jordbund er af vulkansk oprindelse og er meget stenet. Jorden har afgerende indvirkning pa
druernes modning. P4 de lange solskinsdage om efterdret absorberes sollyset af jorden og frigives derefter om natten,
hvilket mindsker forskellene mellem dag- og nattemperaturerne og har en positiv indvirkning pd vinstokkenes
modning. Et karakteristisk traek ved jorden i det afgransede geografiske omrdde er, at den stadig er varm om
morgenen selv efter en kolig efterdrsnat

Tokaj-omréddet ligger i den kontinentale klimazone med drlige gennemsnitstemperaturer pd ca. 9,6 °C. I vackstsaesonen
ligger gennemsnitstemperaturen pd ca. 16 °C med op til 1 075 timers solskin og en jordtemperatur pd 13,5 °C i en
dybde af 50 cm. Den gennemsnitlige nedbgrsmangde i omrddet er 608 mm og topper i juni og juli. Samlet set er
nedbersmangden forholdsvis ujevnt fordelt mellem vinter og fordr med tilsvarende nedbgrsmengder om sommeren
og om efterdret. Omrédet er kendetegnet ved et langt og tert efterdr. Morgentdgen, der normalt s&tter ind om
efterdret, er befordrende for dannelsen og udviklingen af adelrdddenskab i druerne. De cibebas, der anvendes til
fremstilling af vin, er indterrede druer, som i gunstige ar dannes i klaserne af Tokaj-sorterne Furmint, Lipovina og
Muskat zlty under pavirkning af adelrdddenskaben Botrytis cinerea Persoon. Fremstillingen af vin af hejeste kvalitet er
forbundet med en sarlig teknologi for tilsaetning af en nejagtig mangde cibebas til en bestemt maengde vin og lagring
af vine i flere dr pa egetrasfade i tufkeldre.
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Mod nord er omradet beskyttet af Zemplin-bjergene. Mod syd er omradet tort takket vere den sydlige efterarsvind,
hvilket skaber perfekte betingelser for udviklingen af adelrdddenskaben Botrytis cinerea og dannelsen af cibebas.
Cibebas er sunde druer, der er péavirket af &edelrdddenskaben Botrytis cinerea, som beskadiger berrets skind, hvilket far
vandet til at fordampe og sukkeret til at koncentreres. De er helt saregne og forekommer kun i dette omrdde. Den
vulkanske jord giver vinene storre mineralitet og fyldighed, hvilket afspejles i den hejere ekstraktionsgrad.

Klimaet i regionen bidrager til et hgjere syreindhold og, athaengigt af drgangen, til dannelsen af cibebas og druernes
sukkerindhold pd hesttidspunktet. Sammenlignet med andre vindyrkningsomrader i Slovakiet er ekstraktionen af vin,
der produceres i dette omrade, 1-3 g/l hgjere for alle vinkategorier med et gennemsnitligt syreindhold pa 12-14 g/l pa
hesttidspunktet og 6-10 g/l i slutproduktet.

De forste registre over vindyrkning gar tilbage til Romerriget (2. &rhundrede). Senere slog slaverne sig ned her og gav
navnet »Stokaj« til en lokalitet og en bakke pd det sted, hvor floderne Bodrog og Tisa leber sammen. I det 13.
drhundrede koloniserede kong Béla IV omradet med italienere fra regionen Bari, som importerede Tokaj-basisorten
Furmint. Under de tyrkiske krige og de 170 dr med tyrkisk styre blev der bygget underjordiske tilflugtssteder. Disse
kaldre, der er kravet ind i tuffen og holder en konstant temperatur dret rundt, begyndte senere at blive anvendt til
opbevaring af Tokaj-vin. Den forste Tokaj-vin af bedre kvalitet blev fremstillet i 1650. Tokaj ned sin sterste
popularitet i det 17. og 18. drhundrede. Takket vaere Francis I Rdkdczi fandt den vej til Louis XIV’s hof, hvor den fik
tildelt benavnelsen »VINUM REGUM — REX VINORUM« — »Kongernes vin — Vinens konge«. Tokaj-vin var zar
Peter den Store og hans efterfolger Katarinas yndlingsvin. Tokaj-vinen blev anset for at have terapeutiske virkninger
og blev givet som en universalkur for mange lidelser (»Universalis vera medicinac).

Produktets kvalitet skyldes de serlige jordbunds- og klimaforhold samt producenternes ferdigheder og erfaring.
Tokaj-vinens unikke karakter blev retligt anerkendt ved det slovakiske nationalrdds lov nr. 4 af 6. marts 1959, ved
dens optagelse i det nationale register, ved dens optagelse i WIPO-registret i Geneve i 1967 og gennem bilaterale
aftaler med Schweiz og Portugal.

9.  Andre vigtige betingelser (aftapning, meerkning og andre krav)
Vinohradnicka oblast’ Tokaj
Retsgrundlag:
National lovgivning
Type yderligere betingelse:
Yderligere bestemmelser om markning
Beskrivelse af betingelsen:
[ henhold til lov nr. 182/2005 om vindyrkning og vinfremstilling, som andret
Dekret nr. 232/2005 fra Den Slovakiske Republiks landbrugsministerium om »vinohradnicka oblast’ Tokaj«

Dekret nr. 237/2005 fra Den Slovakiske Republiks landbrugsministerium om de narmere betingelser for tildeling af
plantningsrettigheder og om gennemforelse af visse andre bestemmelser i lov nr. 182/2005 om vinavl og
vinfremstilling

Link til produktspecifikationen

http:/fwww.upv.sk[swift_data/source/pdf/specifikacie_op_oz/tokaj-specifikacia.pdf



http://www.upv.sk/swift_data/source/pdf/specifikacie_op_oz/tokaj-specifikacia.pdf
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