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IV

(Oplysninger)

OPLYSNINGER FRA DEN EUROPAISKE UNIONS INSTITUTIONER, ORGANER,

KONTORER OG AGENTURER

EUROPA-KOMMISSIONEN

Euroens vekselkurs (')

28. oktober 2021

(2021/C 439/01)
1 euro =
Valuta Kurs Valuta Kurs

UsD amerikanske dollar 1,1593 CAD  canadiske dollar 1,4325
JPY japanske yen 131,70 HKD  hongkongske dollar 9,0167
DKK danske kroner 7.4391 NZD  newzealandske dollar 1,6146
GBP pund sterling 084373 | SGD  singaporeanske dollar 1,5623
SEK svenske kroner 9.9690 KRW  sydkoreanske won 1357,69
CHF schweiziske franc 10656 ZAR  sydafrikanske rand 17,5553

CNY kinesiske renminbi yuan 7,4169
ISK islandske kroner 149,60

HRK kroatiske kuna 7,5155
NOK norske kroner 9,7468

IDR indonesiske rupiah 16 468,73
BGN bulgarske lev 1,9558

MYR  malaysiske ringgit 48111
CZK tjekkiske koruna 25,709 o

PHP filippinske pesos 58,717
HUF ungarske forint 363,33 RUB russiske rubler 81,6042
PLN polske zloty 46192 | 1R thailandske bath 38,547
RON rumznske leu 4,9495 BRL brasilianske real 6,4798
TRY tyrkiske lira 11,1435 MXN  mexicanske pesos 23,5842
AUD australske dollar 1,5411 INR indiske rupee 86,8032

() Kilde: Referencekurs offentliggjort af Den Europziske Centralbank.
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Offentliggorelse af modverdien i national valuta af de ekonomiske terskler, der er angivet i euro i

(2021/C 439/02)

bilag I til Rddets forordning (EF) nr. 116/2009

I medfer af bilag LB til Radets forordning (EF) nr. 116/2009 ('), skal de ekonomiske taerskler, som gealder for visse
kategorier af kulturgoder, omregnes til den nationale valuta i de medlemsstater, der ikke har indfert euroen, og
offentliggeres i Den Europeeiske Unions Tidende.

De modverdier, der er angivet nedenfor, er beregnet pa basis af hver af de pdgaldende valutaers gennemsnitlige dagskurs
udtrykt i euro i de 24 maéneder, der endte den sidste dag i august 2021. Disse reviderede veerdier far virkning fra den

31. december 2021.

EUR 1 15000 30000 50000 150000
BGN Bulgarsk lev 1,9558 29337 58674 97790 293370
CZK Tjekkisk koruna 26,0958 391438 782875 1304792 3914376
DKK Dansk krone 7,4509 111764 223528 372547 1117 641
GBP Britisk pund 0,8778 13167 26 333 43 889 131 666
HRK Kroatisk kuna 7,5200 112799 225599 375998 1127994
HUF Ungarsk forint 349,9789 5249 684 10499 368 17 498 947 52496 842
PLN Polsk zloty 4,4536 66 804 133 607 222679 668037
RON Rumensk leu 4,8482 72723 145 446 242 410 727 230
SEK Svensk krone 10,4034 156 051 312102 520170 1560510

() EFTL 39 af 10.2.2009,s. 1.
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REVISIONSRETTEN

Arsberetning om EU-agenturerne for regnskabsiret 2020

(2021/C 439/03)

Den Europaiske Revisionsret offentligger sin drsberetning om EU-agenturerne for regnskabsdret 2020 sammen med
agenturernes svar den 29. oktober 2021.

Beretningen kan fra den 29. oktober 2021 kl. 9.00 laeses direkte pa eller downloades fra Den Europaiske Revisionsrets
websted:

https:/[www.eca.europa.eu/da/Pages/Docltem.aspx?did=59697


https://www.eca.europa.eu/da/Pages/DocItem.aspx?did=59697
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Seaerberetning nr. 24/2021

Resultatbaseret finansiering i samherighedspolitikken: vaerdige ambitioner, men der var stadig
hindringer i perioden 2014-2020

(2021/C 439/04)

Den Europaiske Revisionsrets serberetning nr. 24/2021 »Resultatbaseret finansiering i samherighedspolitikken: veerdige
ambitioner, men der var stadig hindringer i perioden 2014-2020« er netop blevet offentliggjort.

Beretningen kan laeses pé eller downloades fra Den Europziske Revisionsrets websted: http://eca.europa.eu



http://eca.europa.eu

29.10.2021 Den Europaiske Unions Tidende C 439/5

DEN EUROPAISKE ANKLAGEMYNDIGHED

AFGORELSE TRUFFET AF DEN EUROPAISKE ANKLAGEMYNDIGHEDS KOLLEGIUM
den 11. August 2021

om @ndring af og supplement til forretningsordenen for Den Europaiske Anklagemyndighed og
afgerelsen om de permanente afdelinger

(2021/C 439/05)

Den Europaiske Anklagemyndigheds (EPPO) kollegium har —

under henvisning til Radets forordning (EU) 2017/1939 af 12. oktober 2017 om gennemforelse af et forstaerket samarbejde
om oprettelse af Den Europaiske Anklagemyndighed (»EPPO¢) (i det folgende benavnt »EPPO-forordningen«), og navnlig
artikel 21,

under hensyntagen til det forslag, der er udarbejdet af den europziske chefanklager, og
ud fra folgende betragtninger:

1. Pdsit ekstraordinare mede den 9. juni 2021 fandt kollegiet det ngdvendigt at fastsatte specifikke bestemmelser for
de saerlige tilfelde anfort i artikel 28, stk. 4, i forordningen.

2. Efter anmodning fra den europziske chefanklager udarbejdede en arbejdsgruppe i kollegiet nye bestemmelser til
gennemforelse af forordningens artikel 28, stk. 4, og forelagde dem for den europiske chefanklager med henblik
pa et forslag til en kollegial afgorelse om andring af og supplement til forretningsordenen.

3. Andringerne af forretningsordenen indebarer mindre andringer af afgorelse 015/2020 fra EPPO’s kollegium af
25. november 2020 om de permanente afdelinger.

4. I overensstemmelse med artikel 70 i forretningsordenen meddelte den europziske chefanklager kollegiet et
begrundet forslag til @ndring den 12. juli 2021.

5. Kollegiet gennemgik pa sit moade den 11. august 2021 forslaget udarbejdet af den europaiske chefanklager —

VEDTAGET FOLGENDE AFGORELSE:

Artikel 1

Zndringer af og supplementer til forretningsordenen

Beslutning 003/2020 fra EPPO’s kollegium af 12. oktober 2020 om forretningsorden for Den Europziske
Anklagemyndighed @ndres og suppleres som folger:

. Tartikel 19 andres og suppleres stk. 1 som folger:

»1. 1 afgerelsen om de permanente afdelinger fastlaegges en ordning for tildeling af sager til de permanente
afdelinger. Ordningen skal veare baseret pd tilfeldig, automatisk og vekslende fordeling af sager til de permanente
afdelinger, hvis permanente medlemmer ikke omfatter den tilsynsferende europaiske anklager, i takt med
registreringen af hver ny sag og skal sikre en ligelig fordeling af arbejdsbyrden mellem de permanente afdelinger.
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Sagen tildeles tilfeldigt umiddelbart efter, at den er blevet registreret, til en permanent afdeling, hvis permanente
medlemmer ikke omfatter den tilsynsferende europaiske anklager. Med henblik pa ivaerksattelse tildeles sagen
tilfeldigt til en permanent afdeling, der har et mgde planlagt mellem tredje og femte dag efter registreringen af sagen.

II.  Tartikel 39 far stk. 1 og 2 folgende ordlyd:

»1. Alle oplysninger, der registreres i henhold til artikel 38, stk. 1, i neerverende bestemmelser, skal kontrolleres af
en europaisk delegeret anklager eller af den pagealdende europeiske anklager med henblik pd at vurdere, om der er
begrundelse for at udeve EPPO’s kompetence.

2. Efter meddelelsen fra sagsstyringssystemet i overensstemmelse med artikel 38, stk. 5, overdrager den
europaiske anklager kontrollen til en europaisk delegeret anklager. Den europaiske anklager kan foretage kontrollen
personligt i de situationer, der er omhandlet i forordningens artikel 28, stk. 4. Processen for overdragelse til
verifikation fastsattes af den europeiske anklager, og den kan omfatte en regelbaseret henvisning, herunder for de
tilfzelde, hvor oplysningerne blev indhentet pa eget initiativ af en europaisk delegeret anklager.«

. Tartikel 40 far stk. 3-7 folgende ordlyd:

»3.  Verifikationen gennemfores ved hjelp af alle de informationskilder, der er til rddighed for EPPO, samt alle
kilder, der er til radighed for den pdgzldende europziske anklager eller den pigeldende europaiske delegerede
anklager, i overensstemmelse med galdende national lovgivning, herunder de kilder, som ellers ville veere til radighed
for den pagaldende, hvis der blev handlet pé nationalt plan. Den europiske anklager eller den europziske delegerede
anklager kan gare brug af EPPO’s personale med henblik pa verifikationen. EPPO kan, hvis det er relevant, konsultere
og udveksle oplysninger med EU-institutioner, -organer, -kontorer eller -agenturer samt nationale myndigheder, med
forbehold for beskyttelsen af integriteten af en mulig fremtidig strafferetlig efterforskning.

4. Den europziske delegerede anklager eller i givet fald den europaiske anklager afslutter verifikationen
vedrerende ivaerksattelse af en efterforskning mindst 2 dage for udlebet af den frist, der er fastsat i forordningens
artikel 27, stk. 1. Verifikationen i forbindelse med ivarkszattelse af en efterforskning afsluttes senest 20 dage efter
overdragelsen.

5. I tilfelde hvor verifikationsopgaven er overdraget til en europaisk delegeret anklager, skal den europaiske
delegerede anklager, hvis denne ikke afslutter verifikationen af, hvorvidt der skal indledes en efterforskning inden for
den fastsatte frist, eller han/hun oplyser, at vedkommende ikke er i stand til at gere det inden for den fastsatte frist,
underrette den europaiske anklager, og hvis det anses for passende, skal denne forleenge den tilgaengelige tid eller
udstede en passende instruks til den europziske delegerede anklager.

6.  Hvis det vedrorer en afgerelse om iverksattelse, kan den europaiske delegerede anklager eller i givet fald den
europaiske anklager anmode den europaiske chefanklager om at forleenge den frist, der er ngdvendig for at vedtage
en afgorelse om iverksaettelse, med op til 5 dage.

7. Hvis den pagzldende europeiske anklager eller europaeiske delegerede anklager ikke treeffer en afgerelse inden
for tidsfristen, anses dette som en beslutning om ikke at ivarksatte en sag, og artikel 42 finder anvendelse i
overensstemmelse hermed.«

IV. Tartikel 40 indsattes efter stk. 7 et nyt stykke 7a med felgende indhold:

»7a.  Nar verifikationen udferes af en europaisk anklager, overdrager den europaiske anklager, efter en forelobig
vurdering af oplysningerne med henblik pa forordningens artikel 26, 27 og 28, stk. 4, som regel sagen inden for 24
timer til en europaisk delegeret anklager, der fortsatter i overensstemmelse med artikel 41 eller 42 i nerverende
bestemmelser.
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I de situationer, hvor den europaiske anklager mener, at betingelserne i forordningens artikel 28, stk. 4, er opfyldt,
fortseetter vedkommende uden unedig forsinkelse i henhold til artikel 52, stk. 1 og 2, i nervarende bestemmelser. I
sddanne situationer skal vedkommende, hvis den europeiske anklager har fiet godkendelse fra den kompetente
permanente afdeling til selv at foretage efterforskningen, traffe en begrundet afgerelse om at ivarksatte
efterforskningen eller iveerksatte sagen personligt og dbne en sag i henhold til artikel 41, stk. 1, i nervarende
bestemmelser. Hvis godkendelsen ikke gives, tildeler den tilsynsferende europaiske anklager uden unedig forsinkelse
sagen til en europzisk delegeret anklager. «

V.  lartikel 41 far stk. 1 folgende ordlyd:

»1.  Hvis EPPO efter verifikationen beslutter at udeve sin kompetence ved at ivaerksatte en efterforskning eller en
sag, oprettes der en sagsakt, og den tildeles et identifikationsnummer i fortegnelsen over sagsakterne (i det folgende
benavnt »indekset). Et permanent link til den tilknyttede registrering i henhold til artikel 38, stk. 1, oprettes
automatisk af sagsstyringssystemet.c

VL. Tartikel 41 far stk. 2, sidste underafsnit, folgende ordlyd:

»De kategorier af personoplysninger, der er omhandlet ovenfor i litra a), nr. x) til xv), skal kun anferes i indekset i det
omfang, det er praktisk muligt, under hensyntagen til den operationelle interesse og de tilgeengelige ressourcer.
Henvisningen i indekset ajourfores under efterforskningen af en sag. Sagsstyringssystemet underretter regelmaessigt
den pagaldende europiske anklager og europaiske delegerede anklager, hvis visse kategorier af oplysninger ikke er
anfert i indekset.«

VIL. Iartikel 41 far stk. 3 folgende ordlyd:

»3.  Sagsstyringssystemet underretter den tilsynsferende europeiske anklager, den permanente afdeling og den
europziske chefanklager«.

VI Iartikel 41 far stk. 4 folgende ordlyd:

»4.  Hvis den europziske delegerede anklager, der behandler sagen, eller den europaiske anklager, der udferer
efterforskningen, i medfer af artikel 28, stk. 4, i forordningen er af den opfattelse, at det for at sikre efterforskningens
integritet er nedvendigt midlertidigt at udsette forpligtelsen til at underrette de myndigheder, der er omhandlet i
forordningens artikel 25, stk. 5, artikel 26, stk. 2, og artikel 26, stk. 7, skal han/hun straks underrette den
overvigende permanente afdeling. Sidstnaevnte kan ggre indsigelse mod denne afgorelse og palegge den europziske
delegerede anklager eller, hvor det er relevant, den europaiske anklager, der handler i medfer af artikel 28, stk. 4, i
forordningen, straks at foretage den relevante underretning.«

IX. Tartikel 42 fir stk. 1 folgende ordlyd:

»1.  Hvis den europiske delegerede anklager efter verifikationen overvejer ikke at ivaerksaette en efterforskning
eller en sag, skal den pagaldende registrere drsagerne hertil i registret. Overvejelserne meddeles til den europziske
anklager, der har overdraget sagen, og gennemgangen af sagen overdrages til den kompetente permanente afdeling.«

X. lartikel 43 far stk. 1 og 2 folgende ordlyd:

»1.  Uanset muligheden for omplacering i henhold til artikel 49 og med forbehold for artikel 28, stk. 4, i
forordningen skal den europziske delegerede anklager, der besluttede at iveerksztte efterforskningen, ogsé behandle
den.

2. Hvis det er tilladt i henhold til national lovgivning, kan den europziske anklager tildele en eller flere europaiske
delegerede anklagere fra samme medlemsstat til at foretage efterforskningen sammen med den europziske delegerede
anklager, der behandler sagen. Den pédgaldende europeiske anklager kan selv foretage efterforskningen, hvis
betingelserne i artikel 28, stk. 4, i forordningen er opfyldt.«

XI.  Artikel 52 a@ndres og suppleres som folger:

»Artikel 52

Efterforskninger foretaget af en europaeisk anklager

1. Hvis den pdgzldende europaiske anklager, efter at EPPO har registreret oplysninger i overensstemmelse med
artikel 24 i forordningen, mener, at han/hun ber foretage efterforskningen personligt, skal han/hun anmode om
godkendelse fra den permanente afdeling via sagsstyringssystemet, for der tages en begrundet afgorelse i
overensstemmelse med forordningens artikel 28, stk. 4, forste underafsnit, litra a), b) eller ¢).
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2. Anmodningen, der henvises til i stk. 1, skal indeholde grundene til, at efterforskningen skal foretages af den
tilsynsforende europaiske anklager, s& den permanente afdeling kan vurdere, om betingelserne i artikel 28, stk. 4, i
forordningen er opfyldt.

3. Den permanente afdeling kan anmode om yderligere oplysninger fra den pagaldende europziske anklager og,
hvis der er blevet tildelt en europisk delegeret anklager, fra den pdgaldende europziske delegerede anklager, der
behandler sagen.

4. Hvis godkendelsen gives af den permanente afdeling, registrerer den tilsynsferende europeiske anklager
afgerelsen i sagsstyringssystemet, som underretter den eller de pdgaldende europaiske delegerede anklagere, hvis de
tidligere er blevet tildelt. Afgorelsen meddeles ligeledes til de nationale myndigheder.

5. Hvis en europzisk anklager har truffet en afggrelse i henhold til forordningens artikel 28, stk. 4, litra a) eller b),
inden en europaisk delegeret anklager blev tildelt, skal han/hun varetage alle den europziske delegerede anklagers
opgaver.

6.  Ndr en europaisk anklager foretager en efterforskning personligt, finder artikel 44 tilsvarende anvendelse.«

Artikel 2

ZAndring af afgerelse 015/2020 fra EPPO’s kollegium om de permanente afdelinger

Lartikel 4 fér litra a) folgende ordlyd:

»a ndr en sag registreres, tildeler EPPO’s sagsstyringssystem vilkdrligt sagen til en permanent afdeling, hvis permanente
medlemmer ikke omfatter den tilsynsforende europaiske anklager. Med henblik pd iverksattelse tildeles sagen straks
en permanent afdeling, der har et mede planlagt mellem tredje og femte dag efter sagens registrering, og hvis
permanente medlemmer ikke omfatter den tilsynsferende europziske anklager.«

Artikel 3

Ikrafttraeden og overgangsregler

1. Nearvarende afgorelse treeder i kraft pd den tredivte dag efter Den Europaiske Anklagemyndigheds kollegiums (EPPO)
vedtagelse af den.

2. Indtil den dato, hvor @ndringerne, der er indfert ved denne afgerelse, vil vare fuldt integreret i sagsstyringssystemets
tekniske funktioner, men senest tre méneder efter denne afgerelses ikrafttreden, kan tilfeldig fordeling af sager til
permanente afdelinger foretages manuelt ved lodtraeekning.

Udferdiget i Luxembourg, den 11. august 2021.

Pi kollegiets vegne
Danilo CECCARELLI
Europeeisk vicechefanklager
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(Dvrige meddelelser)

PROCEDURER VEDRORENDE GENNEMFORELSEN AF
KONKURRENCEPOLITIKKEN

EUROPA-KOMMISSIONEN

Anmeldelse af en planlagt fusion
(Sag M.10495 — WP/AP|T-Mobile Netherlands)

Behandles eventuelt efter den forenklede procedure

(E@S-relevant tekst)

(2021/C 439/06)

1. Den 22. oktober 2021 modtog Kommissionen i overensstemmelse med artikel 4 i Radets forordning (EF)
nr. 139/2004 (') anmeldelse af en planlagt fusion.

Anmeldelsen vedrerer folgende virksomheder:
— Warburg Pincus LLC (-WP«, USA)
— Apax Partners LLP (»AP¢, Det Forenede Kongerige)

— T-Mobile Netherlands Holding B.V. (-T-Mobile Netherlands«, Nederlandende), der i gjeblikket udelukkende kontrolleres
af Deutsche Telekom AG.

WP og AP erhverver felles kontrol, jf. fusionsforordningens artikel 3, stk. 1, litra b), over hele T-Mobile Netherlands.

Den planlagte fusion gennemfares gennem opkeb af aktier.

2. De deltagende virksomheder er aktive pa folgende omrédder:

— WP: globalt privat kapitalselskab med hovedsaede i New York. Deres portefoljevirksomheder er aktive i en rakke
sektorer, herunder forbrugertjenester, energi, finansielle tjenesteydelser, sundhedspleje, industri- og erhvervstjenester,
teknologi, medier og telekommunikation

— AP: udbud af investeringsrddgivning til private equity-fonde, der investerer i en rackke industrisektorer sisom teknologi-
og telekommunikationssektoren, finansielle og industrielle tjenesteydelser inden for sundhedspleje, detailhandel og
fritidsaktiviteter samt

— T-Mobile Netherlands: levering af faste og mobile telekommunikationstjenester til privat- og erhvervskunder samt
engrosadgangstjenester i Nederlandene.

3. Efter en forelgbig gennemgang af sagen finder Kommissionen, at den anmeldte fusion muligvis er omfattet af
fusionsforordningen. Den har dog endnu ikke taget endelig stilling hertil.

Det bemearkes, at denne sag eventuelt vil blive behandlet efter den forenklede procedure i overensstemmelse med
Kommissionens meddelelse om en forenklet procedure for behandling af bestemte fusioner efter Rédets forordning (EF)
nr. 139/2004 ().

(") EUTL 24 af 29.1.2004, s. 1 (»fusionsforordningen).
() EUT C 366 af 14.12.2013, 5. 5.
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4. Kommissionen opfordrer alle interesserede tredjeparter til at fremsatte eventuelle bemerkninger til den planlagte
fusion.

Alle bemarkninger skal veere Kommissionen i hande senest 10 dage efter offentliggerelsen af denne meddelelse. Angiv
altid referencen:

M.10495 — WP/AP/T-Mobile Netherlands

Bemzrkningerne kan sendes til Kommissionen pr. e-mail, fax eller brev. Benyt venligst felgende kontaktoplysninger:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

Fax +32 22964301

Postadresse:

European Commission

Directorate-General for Competition

Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIEN


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Anmeldelse af en fusion
(Sag: M.10407 — AIP/ALVANCE DUNKERQUE TARGET BUSINESS)
Behandles eventuelt efter den forenklede procedure

(E@S-relevant tekst)

(2021/C 439/07)

1. Den 18. oktober 2021 modtog Kommissionen i overensstemmelse med artikel 4 i Radets forordning (EF)
nr. 139/2004 (*) anmeldelse af en fusion.

Anmeldelsen vedrerer folgende virksomheder:

— American Industrial Partners Capital Fund VII, LP (USA), en investeringsfond, der forvaltes af American Industrial
Partners (samlet benavnt »AIP«)

— Alvance Aluminium Dunkerque SAS og Alvance Aluminium Service SAS (samlet benavnt »Alvance Dunkerque Target
Business«, Frankrig).

AIP erhverver kontrol, jf. fusionsforordningens artikel 3, stk. 1, litra b), over hele Alvance Dunkerque Target Business.
Fusionen gennemfores gennem opkeb af aktier.

Samme fusion blev allerede anmeldt til Kommissionen den 16. juli 2021 og den 26. juli 2021, men anmeldelserne blev
efterfolgende trukket tilbage henholdsvis den 19. juli 2021 og den 27. august 2021.

2. De deltagende virksomheder er aktive pé folgende omrader:
— AIP er et private equity-selskab med fokus pd opkeb og forbedring af industrivirksomheder.

— Alvance Dunkerque Target Business er producent af primeer aluminium med et aluminiumssmeltevark i Loon-Plage
neer Dunkerque (Frankrig).

3. Efter en forelgbig gennemgang af sagen finder Kommissionen, at den anmeldte fusion muligvis er omfattet af
fusionsforordningen. Den har dog endnu ikke taget endelig stilling hertil.

Det bemerkes, at denne sag eventuelt vil blive behandlet efter den forenklede procedure i overensstemmelse med
Kommissionens meddelelse om en forenklet procedure for behandling af bestemte fusioner efter Radets forordning (EF)
nr. 139/2004 ().

4. Kommissionen opfordrer alle interesserede tredjeparter til at fremsaette eventuelle bemaerkninger til fusionen.

Alle bemarkninger skal veere Kommissionen i hende senest 10 dage efter offentliggerelsen af denne meddelelse. Angiv
altid referencen:

M.10407 — AIP/Alvance Dunkerque Target Business.

Bemarkningerne kan sendes til Kommissionen pr. e-mail, fax eller brev. Benyt venligst folgende kontaktoplysninger:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.eu

Fax +32 22964301

Postadresse:

(") EUTL 24 af 29.1.2004, s. 1 (»fusionsforordningen).
() EUT C 366 af 14.12.2013, s. 5.
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ANDET

EUROPA-KOMMISSIONEN

Offentliggorelse af en meddelelse om godkendelse af en standardeendring af produktspecifikationen
for en betegnelse i vinsektoren i henhold til artikel 17, stk. 2 og 3, i Kommissionens delegerede
forordning (EU) 2019/33

(2021/C 439/08)

Denne meddelelse offentliggores i overensstemmelse med artikel 17, stk. 5, i Kommissionens delegerede forordning (EU)
2019/33 ().

MEDDELELSE AF EN STANDARD ANDRING TIL £ANDRING AF ENHEDSDOKUMENTET
»Dragasani«
PDO-RO-A0286-AMO01
Meddelelsesdato: 9. august 2021
BESKRIVELSE AF OG BEGRUNDELSE FOR DEN GODKENDTE £NDRING

1. Medtagelse af en ny druesort som primeer sort
Den rumznske druesort Alutus er fgjet til listen over godkendte sorter som primer sort.
Kapitel 4 i produktspecifikationen og punkt 5 og 7 i enhedsdokumentet er andret som folge heraf.

Alutus er en rumansk sort, der er skabt pad forskningsstationen »Drdgdsani Research Station for Viticulture and
Vinification«, og dens anvendelse til vindyrkning giver det afgreensede omrdde bedre muligheder for at udnytte
Drigdsaniomradets vindyrkningsmeessige saerprag i form af kvalitetsvine.

Forskningsstationen har skabt og overviget udviklingen i sorten Alutus, som med de typiske betingelser i
Drigasaniomradet kan tilpasses tilstrackkeligt til at give BOB-kvalitet. Som en rumensk sort, der fgjes til de andre
dyrkede sorter i dette omréde og giver gode resultater ved fremstilling af vine med hejere kvalitet, bidrager Alutus til
omdemmet for den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Drdgdsani« ved at diversificere udvalget og lade de vaerdifulde
nationale sorters aromatiske kompleksitet komme til udtryk.

Omrader med skeletjord er velegnede til sorten Alutus, som udnytter de serdeles gunstige jordbundsforhold til at
producere druer, der giver fyldige, strukturerede og ekstraktive vine med kraftige aromaer af skovfrugter og svesker,
en kraftig red farve, en fyldig krop og en moderat skarphed.

2. /Andring af vinudbyttet for at afspejle dets foregelse

Vinudbyttet er blevet sat op til hajst 14 000 kg/ha, nir druerne hastes ved fuld modenhed, og til hgjst 112 hl/ha for
den fremstillede vins vedkommende.

Kapitel 5 og 6 i produktspecifikationen og punkt 5 i enhedsdokumentet er andret som folge heraf.

Den ognskede @ndring i vinproduktiviteten pr. hektar er nedvendig for omradet med den beskyttede oprindelsesbe-
tegnelse »Dragisani« som folge af de produktionsfremskridt, der er sket i de senere ar, en stigning i produktionen af
druer, som hestes ved fuld modenhed, og en senere hest, der skyldes @ndringer i de nye vinmarkstrukturer, samt den
biotiske faktor (klonstruktur og grundstamme) og den enologiske faktor (brug af nye vinfremstillingsteknologier).

() EFTL9af11.1.2019,s. 2.
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Pa grund af de omfattende omlagnings- og omstruktureringsprojekter i omradet er der sket en betydelig aendring i
vinmarkernes taethed. Mens de ryddede vinmarker tidligere havde en beplantningstethed pd mellem 2 800 og 3 200
planter pr. hektar, har nyetablerede plantager en beplantningstaethed pd over 4 545 planter pr. hektar, og der er
vasentlige stigninger i tetheden pd unge vinmarker sammenlignet med tatheden pé tidligere plantager, hvilket ogsa

har fort til veesentlige stigninger i drueproduktionen.

ENHEDSDOKUMENT

Betegnelse

Dragdsani

Type geografisk betegnelse
BOB — beskyttet oprindelsesbetegnelse

Kategorier af vinavlsprodukter

1. Vin

Beskrivelse af vinen/vinene

1. Analytiske og organoleptiske kendetegn

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Hvidvine/rosévine

De har friske blomsteragtige aromaer og en stragul farve med grongule, svagt laksefarvede eller svagt rosa nuancer,
aromaer af vanilje, modne druer, frisk smer, intens hyldeblomst, vinblomster, akacieblomster, honning og
muskatned. Hvad smagen angdr, har disse vine en let smag af mandler. De er friske og har en fyldig krop og en lang
eftersmag. Langt storstedelen af hvidvinene anses for at vaere lette vine med et hejt syreindhold. De har en syrlig,

livlig og frugtagtig smag med personlighed og balance og meget ofte en aroma af godt moden frugt.

GENERELLE ANALYTISKE KENDETEGN

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.):

15,00

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.):

11,00

Minimalt totalt syreindhold:

3,5 g/l udtrykt i vinsyre

Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l):

18

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l):

200

2. Analytiske og organoleptiske kendetegn

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Redvine

Smag — robust tanninstruktur, kompleks, greesagtig smag, aromaer af skovfrugter, solbzr og ribs og krydderier samt

aromaer af modne skovfrugter, svesker og bitre kirseber.

Farven er meork rubinred, moderat intens rubinred, granatred, intens, klar og kraftig.

Smag — flgjlsagtige vine med et velintegreret syreindhold og en lang, afbalanceret og rund eftersmag.
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GENERELLE ANALY TISKE KENDETEGN

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.): 15,00

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.): 12,00

Minimalt totalt syreindhold: 3,5 g/l udtrykt i vinsyre
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l): 20

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l): 150

5. Vinfremstillingsmetoder
5.1. Vasentlige onologiske fremgangsmdder

1. @nologiske fremgangsmader
Relevante restriktioner for vinfremstillingen

Det er forbudt at sede vine med den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Drigisanic.

2. Egenskaber og dyrkningspraksis
Dyrkningspraksis

P4 nyetablerede vinmarker er beplantningstetheden mellem 4 132 og 5 500 planter pr. hektar. P4 andre vinmarker er
den godkendte beplantningstaethed: mindst 3 200 planter pr. hektar.

Afgradesystemet er ubeskyttet eller delvist beskyttet. Der beskaeres med det anbefalede Guyotbeskeeringssystem med
enkelt eller bilateral cordonbeskering og regelmaessig udskiftning. Det anvendte beskeringssystem er langt eller
blandet med et udbytte pd 9-13 klaser/mp.

Afgrederne godes med kemiske gedningsstoffer i moderate doser i overensstemmelse med jordbundens fysisk-
kemiske egenskaber (agrokemisk kortleegning) ved at bevare et optimalt forhold mellem N, P og K, hvilket spiller en
vigtig rolle i dannelsen af de forskellige afgradekomponenter (sukker, syreindhold, antocyaninpigmenter og aromaer).

5.2. Maksimale udbytter
1. Cramposie selectionati hestet ved fuld modenhed
14 000 kg druer pr. hektar
2. Feteascd regald, Riesling italian, Sauvignon, Pinot Gris og Chardonnay hestet ved fuld modenhed
12 000 kg druer pr. hektar
3. Tdmaioasd romaneascd, Muscat Ottonel og Negru de Drigasani hestet ved fuld modenhed
12 000 kg druer pr. hektar

4. Novac, Burgund mare, Merlot, Pinot Noir, Cabernet Sauvignon, Syrah, Feteascd neagrd og Alutus hestet ved fuld
modenhed

10 000 kg druer pr. hektar

5. Cramposie selectionati hestet ved fuld modenhed

112 hl pr. hektar

6. Feteascd regald, Riesling italian, Sauvignon, Pinot Gris og Chardonnay hestet ved fuld modenhed

96 hl pr. hektar
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7. Tidmaioasd romaneascd, Muscat Ottonel og Negru de Drigasani hestet ved fuld modenhed
96 hl pr. hektar

8. Novac, Burgund mare, Merlot, Pinot Noir, Cabernet Sauvignon, Syrah, Feteascd neagrd og Alutus hestet ved fuld
modenhed

75 hl pr. hektar

6. Afgraenset geografisk omrade
Distriktet Valcea:
— kommunen Drigisani — lokaliteterne Drdgdsani, Zarneni, Zlitdrei og Valea Caselor
— kommunen Stefinesti — landsbyerne Dobrusa, Condoiesti, Serbinesti og Stefinesti
— kommunen Sutegti — landsbyerne Racu, Izvorasu, Sutesti, Mitrofani, Verdea, Mazili og Borosesti
— kommunen Prundeni — landsbyerne Prundeni, Cilina og Zavideni
— kommunen Orlesti — landsbyerne Orlesti, Silea, Scaiosi og Procopoaia
— kommunen Creteni — landsbyerne Creteni, Mrenesti, Streminoasa og Izvoru
— kommunen Gugoeni — landsbyerne Gusoeni, Mdgureni, Sparleni, Gusoianca og Burdalegti
— kommunen Lungesti — landsbyerne Lungesti, Carcadiesti, Fumureni og Stanesti-Lunca.
Distriktet Olt:
— kommunen Crlogani — landsbyerne Carlogani og Cepari
— kommunen Strejesti — landsbyerne Strejestii de Sus og Colibasi
— kommunen Plesoiu — landsbyen Schitu din Deal.

Folgende navne pé enkelte vinmarker kan tilfajes til den kontrollerede oprindelsesbetegnelse DRAGASANI: DEALUL
OLT, DOBRUSA, SUTESTI, MITROFANI, CALINA, PRUNDENI, ZAVIDENI, ORLESTI, GUSOENI, MAGURENI,
SPARLENL

7.  Primeer(e) druesort(er)
Alutus N
Burgund Mare N — Grosser Burgunder, Grossburgunder, Blaufrankisch, Kekfrankos, Frankovka, Limberger
Cabernet Sauvignon N — Petit Vidure, Bourdeos tinto
Chardonnay B — Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay
Cramposie selectionatd B
Feteascd neagrd N — Schwarze Médchentraube, Poama fetei neagrd, Pasdreascd neagrd, Coada randunicii
Feteascd regald B — Konigliche Midchentraube, Konigsast, Ktralyleanka, Dindsand, Galbend de Ardeal
Merlot N — Bigney rouge
Muscat Ottonel B— Muscat Ottonel blanc
Negru de Drigisani N
Novac N
Pinot Gris G — Affumé, Grau Burgunder, Grauburgunder, Grauer Monch, Pinot cendré, Pinot Grigio, Ruldnder
Pinot Noir N — Blauer Spitburgunder, Burgund mic, Burgunder roter, Klavner, Morillon Noir

Riesling italian B — Olasz Riesling, Olaszriesling, Welschriesling
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Sauvignon B — Sauvignon Verde
Syrah N — Shiraz, Petit Syrah

Tadmaioasd romaneascd B — Ruminische Weihrauchtraube, Tamianka

8. Tilknytning til det geografiske omride

Tilknytning til det afgreensede omrdde

Vindyrkningsarealet Drigisani gér fra Subcarpatii Getici i nord til Campia Romana i syd og sydest og ligger mellem
44°30" og 44°55’ i nord og 23°55’ og 24°15' i gst. Vinmarkerne straekker sig over en lengde pd ca. 50 km mellem
kommunerne Strejesti i syd og lonesti i nord, og bredden varierer fra st til vest over en afstand pé ca. 30 km.

Administration — vinmarkerne er beliggende i distrikterne Valcea og Olt.

Terranet er kendetegnet ved bakketoppe mellem floder med stejle skréninger, der lgber parallelt med floden Olt og
vender fra nord til syd. Hejden pd de bakker, hvor vinmarkerne ligger, stiger fra syd (Oporelu 193 m) til nord
(Scundu 463 m), hvilket medferer forskellige eksponeringer, der er gunstige for vindyrkning.

Litologi — grundfjeldet bestdr generelt af skiftevis ler, mergelsten og tertieert sand pd skrdningerne og bakkernes
hejderygge og silt med forskellig tekstur i lavlandet omkring Olt.

Jordbund — jordbunden pé platformen er kendetegnet ved tilstedeverelsen af hvide luvisoler, planosoler og brun
luvisolisk (podzolisk) jord. Der er dannet brun illuvial lerjord pa de smalle og veldrenede evre skrdninger og
terrasser. Der er brun og eu-mezobasisk jord og regosoler pa skrdningerne. Redbrun jord kan ses pa terrasserne pa
den sydlige del af vindyrkningsarealet.

Det dominerende hydrografiske system er floden Olt, som er den storste vandopsamler, der modtager den
overskydende nedber fra bakkerne i de dale, der adskiller dem.

Klimaet er et tempereret fastlandsklima med kolde vintre og varme somre, men med mere moderate gsteuropziske
yderpunkter og en vis indflydelse fra Middelhavet. Den drlige gennemsnitstemperatur (11,3 °C), den moderate nedber
(642 mm om dret) og solskinstimerne i vakstsasonen (1520 timer) skaber klimaforhold, der er gunstige for
vindyrkning, og som har direkte indflydelse pd hestens kvalitet. Vine fra de enkelte vinmarker Deal Olt, Dobrusa,
Sutesti, Mitrofani, Célina, Prundeni, Orlesti og Gusoeni kan kendes pd den ekstraordinere kvalitet af de aromatiske
vine, der fremstilles af sorterne Tdmaioasd romdneascd og Sauvignon. Der er ogsd bemarkelsesvardige redvine
fremstillet af sorten Pinot Noir.

Den dominerende jordbund, som bestér af luvisoler og brun luvisolisk jord, muligger og fremmer sammen med de
termiske forhold dyrkningen af hvidvinssorter, navnlig Sauvignon, Cramposie selectionatd, Timaioasd romaneascd og
redvinssorterne Negru de Drigdsani, Novac og Pinot Noir.

Alle jordbunds- og klimaforholdene er gunstige for vindyrkning og for fremstillingen af serlige kvalitetsvine med de
egenskaber, der er karakteristiske for Drigdsaniomradet. Produktionen af druer ved hjelp af kombinationer og
vinifera/grundstammer, som har en passende placering i overensstemmelse med jordens »formdl, kan give
bemarkelsesvaerdige resultater, nar det gaelder fremstilling af vine med kontrolleret oprindelsesbetegnelse.

Jordbunden pd vinmarkerne, som ligger i en hegjde pa over 400 m, er brun og redbrun skovjord og i nogen grad
podzolisk jord. Den er rig pd kalk og beliggende pé alluvialt grus.

Vindyrkningsarealet Drigisani har dybe radder til fortiden, eftersom det stammer fra den dakisk-gotiske periode for
ca. 2 000 4r siden. Ifelge legenden er sorten »Braghini« opkaldt efter Burebistas datter, og sorten »Gordan« er opkaldt
efter en modig dacisk kriger, hvis ded dengang var omstridt, fordi han i den kamp, hvor han mistede livet, ogsd havde
drukket adskillige glas vin.

Der findes dokumenter om vine fra Dragdsani, der gdr tilbage til det 16. og 17. drthundrede, hvor Michael den Tapre
regerede. Han gav en lang rakke donationer til de klostre, der ejede vinmarkerne.
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For phylloxeraudbruddet var de primere sorter i Drdgdsani sorterne Cramposie, Braghind og Gordan, hvorefter
Timaioasd romaneascd blev tilfgjet. De gamle vine fra Drigdsani havde ikke et sarlig hejt alkoholindhold (ca. 10 %
vol.), og de var velkendte for den friskhed fra kuldioxid, som er typisk for vine med en ufuldsteendig geering, samt en
let bagt smag.

Disse vine blev fremstillet af druer, der blev hastet sent efter en lang og let garing ved lave temperaturer, og de
bevarede deres syreindhold indtil det tidlige forar.

Vindyrkningsarealet Drigasani er ikke et levn fra fortiden. De nye sorter og de nye dyrknings- og vinfremstillingstek-
nologier betyder nemlig, at det ogsé i dag har et glimrende omdemme.

9.  Andre vigtige betingelser (emballering, maerkning og andre krav)
Betingelser for afscetningen
Retsgrundlag
National lovgivning
Type supplerende betingelse
Supplerende bestemmelser vedrerende maerkning
Beskrivelse af betingelsen
[ merkningen af vine med den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Dragdsani« skal vintypen vere angivet ud fra
sukkerindholdet (tor, halvter, halvsed eller sad).
Link til produktspecifikationen

https://www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_de_sarcini_doc_dragasani_modf_cf_cererii_1353_14.07.2020_no_
track_changes.pdf


https://www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_de_sarcini_doc_dragasani_modf_cf_cererii_1353_14.07.2020_no_track_changes.pdf
https://www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_de_sarcini_doc_dragasani_modf_cf_cererii_1353_14.07.2020_no_track_changes.pdf
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Offentliggorelse af en ansegning om godkendelse af en veesentlig 2ndring af varespecifikationen i
henhold til artikel 50, stk. 2, litra a), i Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) nr. 1151/2012
om kvalitetsordninger for landbrugsprodukter og fedevarer

(2021/C 439/09)

Denne offentliggarelse giver ret til at gore indsigelse mod ansggningen om andring, jf. artikel 51 i Europa-Parlamentets og
Rédets forordning (EU) nr. 1151/2012 ('), senest tre maneder efter datoen for offentliggarelsen af denne meddelelse.

ANS@GNING OM GODKENDELSE AF EN VASENTLIG £ANDRING AF VARESPECIFIKATIONEN FOR EN BESKYTTET
OPRINDELSESBETEGNELSE ELLER EN BESKYTTET GEOGRAFISK BETEGNELSE

Ansegning om godkendelse af en andring, jf. artikel 53, stk. 2, forste afsnit, i forordning (EU) nr. 1151/2012
»Raschera«
EU-nr.: PDO-IT-0023-AMO2 - 23. september 2020
BOB (X) BGB ()
1. Ansegende sammenslutning og legitim interesse

Consorzio Tutela Formaggio Raschera DOP
Via Mondovi Piazza 1/d

12080 Vicoforte (CN)

ITALIEN

E-mail: info@raschera.com

Consorzio Tutela Formaggio Raschera DOP [konsortiet til beskyttelse af ost med den beskyttede oprindelsesbetegnelse
»Raschera«] er sammensat af producenter af »Raschera«-ost og er berettiget til at indgive en ansegning om @ndring i
henhold til artikel 13, stk. 1, i dekret nr. 12511 af 14. oktober 2013 fra det italienske ministerium for landbrug,
fodevarer og skovbrug.

2. Medlemsstat eller tredjeland

Italien

3. Afsnit i varespecifikationen, som bergres af @ndringen

Produktets betegnelse

B

Beskrivelse af produktet

=)

Geografisk omrade

O  Bevis for oprindelse
Produktionsmetode
O  Tilknytning

O  Mearkning

B

Andet: @ndring af definitionen af produkttypen »di Alpeggio« [»fra alpegrasgange«], tilpasning af punktet om
tilknytning til eendringen vedrerende ostelgbe.

4. Type endring

Zndring — der ikke kan betegnes som en mindre @ndring, jf. artikel 53, stk. 2, tredje afsnit, i forordning (EU)
nr. 1151/2012 — af varespecifikationen for en registreret BOB eller BGB.

O  Andring — der ikke kan betegnes som en mindre sndring, jf. artikel 53, stk. 2, tredje afsnit, i forordning (EU)
nr. 1151/2012 — af varespecifikationen for en registreret BOB eller BGB, for hvilken der ikke er offentliggjort
et enhedsdokument (eller tilsvarende).

() EUTL 343 af 14.12.2012,s. 1.
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5. /Zndring(er)

Beskrivelse af produktet

— Andringer af artikel 2 i varespecifikationen og punkt 3.2 i enhedsdokumentet

Folgende ordlyd er fojet til beskrivelsen af ostemassen:

»undertiden med fine naturlige arer neer skorpenc.

Selv om denne egenskab kun er til stede i nogle tilfeelde, er det et typisk treek ved produktet, som forbrugerne satter
stor pris pa, da det anses for at vare et tegn pa kvalitet. Det har dog ofte medfart, at kontrolorganet har anset osten

for ikke at vaere i overensstemmelse med varespecifikationen. Derfor er det blevet besluttet udtrykkeligt at medtage
denne egenskab i beskrivelsen af ostemassen.

Geografisk omrdde

— Zndring af artikel 3 i varespecifikationen og punkt 4 i enhedsdokumentet

Kommunen Villafranca Piemonte i provinsen Torino er blevet tilfgjet.

Der er historiske grunde til at medtage kommunen Villafranca Piemonte. Med sin geografiske placering graenser denne

kommune op til nasten alle kommuner i provinsen Cuneo. Denne tilstedende karakter har altid betydet, at
produktionsbetingelserne er de samme som i det geografiske omrade for »Rascherac.

Produktionsmetode

— Andring af artikel 5 i varespecifikationen og punkt 3.3 i enhedsdokumentet — ostelgbens type
Nuvarende version:

»Malken koaguleres ved en temperatur pd mellem ca. 27 °C og 36 °C med ostelgbe af animalsk oprindelse.«
Ny version:

»Maelken koaguleres ved en temperatur pd mellem 27 °C og 38 °C.

Hvis der anvendes ostelebe af animalsk oprindelse, skal den indeholde mindst 80 % chymosin.

Det er tilladt at anvende ikkeanimalske koaguleringsmidler.«

Koaguleringstemperaturen sattes op, fordi de aktuelle ostefremstillingsteknikker, sdsom tilsaetning af starterkulturer,
kraever hgjere temperaturer, hvis de skal virke bedst muligt.

Andringen af ostelgbens egenskaber forklares med, at mange &rs erfaring har vist producenterne, at brug af ostelebe
med mindst 80 % chymosin giver ost med en hgjere kvalitet, og at denne kvalitet bevares leengere end hos ost
fremstillet med ostelabe, der har et lavere indhold af chymosin.

Desuden er muligheden for at anvende ikkeanimalsk ostelobe blevet medtaget for at efterkomme forbrugernes
eftersporgsel efter denne type produkt.

— /Andring af artikel 5 i varespecifikationen og punkt 3.4 i enhedsdokumentet (etaper af produktionen, som skal
finde sted i omradet) — saltningsmetoder

Nuvearende version:

»Osten tersaltes. Dette sker som regel i to omgange, og den kan forud herfor have veret i saltlage.«

Ny version:

»Osten saltes i saltlage og/eller torsaltes.«

Denne @ndring bygger pé en undersegelse, hvor man har analyseret resultaterne af forskning udfert ved at foretage
saltning i henhold til den nuvarende varespecifikation og saltning i saltlage. Undersogelsen viser, at »Rascherac

fremstillet med de to forskellige saltningsmetoder har samme egenskaber. Det er sdledes blevet besluttet, at
producenterne frit skal kunne veelge, hvilken type saltning de vil foretage.
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— Andring af artikel 5 i varespecifikationen — modning af »Rascherac

Denne andring giver producenterne mulighed for at anvende ordlyden »Oltre quattro mesi« [»over fire maneder«] pd
etiketten.

Folgende tekst er siledes blevet tilfgjet:

"Ost, der er modnet i mindst 120 dage, kan vare péfert ordlyden »Oltre quattro mesi« [»over fire maneder] pé en
strimmel, der kan sattes pa papiretiketten.

Denne ordlyd ger det muligt at identificere »Raschera«, der er modnet i over fire maneder, mere tydeligt og gar osten
umiddelbart genkendelig for forbrugerne.

Andet
— Andring af artikel 3 i varespecifikationen og punkt 3.3 i enhedsdokumentet — definition af »Raschera d’Alpeggio«

Denne @ndring endrer ikke produktionsomrddet, men bringer i stedet produkttypen »di Alpeggio« i
overensstemmelse med regionen Piemontes regler.

Nuvarende version:

»Produktions- og modningsomradet omfatter hele provinsen Cuneo. Runde eller firkantede »Raschera«-oste fremstillet
(af melk med samme oprindelse) og modnet i en hgjde pd mindst 900 m over havets overflade i kommunerne
Frabosa Soprana, Frabosa Sottana, Garessio (kun Valcasottoomradet), Magliano Alpi (kun den del, der greenser op til
kommunen Ormea), Montaldo Mondovi, Ormea, Pamparato, Roburent og Roccaforte Mondovi, modnet pé et hvilket
som helst sted i disse kommuners administrative omrdde og fremstillet af maelk med samme oprindelse, kan vere

pafort ordlyden »di Alpeggio««.
Ny version:

»Malkeproduktions-, ostefremstillings- og modningsomradet for ost med den beskyttede oprindelsesbetegnelse
»Raschera« omfatter hele provinsen Cuneo og kommunen Villafranca Piemonte i provinsen Torino. Runde eller
firkantede oste med den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Raschera« fremstilles og modnes kun i felgende
kommuner: Frabosa Soprana, Frabosa Sottana, Garessio (kun Valcasottoomrédet), Magliano Alpi (kun den del, der
graenser op til kommunen Ormea), Montaldo Mondovi, Ormea, Pamparato, Roburent og Roccaforte Mondovi. For
denne type »Raschera« er omraderne i fornaevnte kommuner i en hgjde pd mindst 900 m over havets overflade de
eneste steder, hvor malken ma stamme fra, og hvor osten md modnes. Betegnelsen »Raschera d’Alpeggio« anvendes
for ost, der fremstilles ved at forarbejde malk fra grassende dyr i den periode, hvor de overflyttes til
alpegrasgangene, nemlig mellem 1. juni og 15. oktober. Ud over grasningen kan dyrenes foder suppleres med hgjst
10 % af det torstof, der indtages dagligt. Hvis der er tale om bjergbesatninger, som ikke overflyttes, er »Raschera
d’Alpeggio« ost, der fremstilles ved at forarbejde melk fra graessende dyr pé arealer, som ligger i en hgjde p& mindst
900 m over havets overflade, og som udelukkende er beliggende i fernaevnte kommuner, i overensstemmelse med
ovennzvnte krav til perioden og foderet.«

For at undgd forvirring blandt forbrugerne har regionen Piemonte angivet betingelserne for at bruge ordlyden »di
Alpeggio« péd etiketten. Som felge heraf har producenterne af »Raschera« bragt deres varespecifikation i
overensstemmelse med disse regler.

— Andring af artikel 6 i varespecifikationen og punkt 5 i enhedsdokumentet

Med denne @ndring bringes setningen om ostelgbe i overensstemmelse med den @ndrede regel for ostelgbe.
Nuverende ordlyd:

»... anvendelse af flydende animalsk ostelgbe ...«

Ny version:

»... den hgje kvalitet af den ostelebe og de koaguleringsmidler, der anvendes ...«

Denne @ndring sikrer, at oplysningerne om tilknytningen er i overensstemmelse med den enskede andring
vedrgrende den type ostelgbe, der kan anvendes.
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Desuden er der, ndr der i beskrivelsen henvises til tilknytningen til provinsen Cuneo, tilfgjet en henvisning til
kommunen Villafranca Piemonte i provinsen Torino.

Denne kommune er fojet til det afgreensede geografiske omréde for at gere tilknytningen sammenhaengende.

ENHEDSDOKUMENT
»Rascherac
EU-nr.: PDO-IT-0023-AMO2 - 23. september 2020
BOB (X) BGB ()

1. Betegnelse(r) [pd BOB eller BGB]

»Raschera«

2. Medlemsstat eller tredjeland

Italien

3. Beskrivelse af landbrugsproduktet eller fodevaren

3.1. Produkttype [jf. bilag XI]
Kategori 1.3. — Oste

3.2. Beskrivelse af produktet med betegnelsen i punkt 1

»Raschera« er en fuldfed eller mellemfed presset ost fremstillet af komalk (der kan veere varmebehandlet), hvor der evt.
er tilfojet smd mengder fare- ogfeller gedemaelk, og som undertiden er delvist skummet ved hjelp af overflade-
skumning og evt. tilsat melkesyrebakterier ogfeller naturlige starterkulturer. Den anvendes som bordost og har
folgende egenskaber:

Form: cylindrisk eller firkantet med glatte flader.

Mal:

— rund »Raschera«: 30-40 cm i diameter med en lettere konveks kant pd 6-9 cm

— firkantet »Raschera«: leengden p4 alle sider er 28-40 cm, hejden pa den ulige kant er 7-15 cm.
Vagt:

— rund »Raschera« 5-9 kg

— firkantet »Raschera« 6-10 kg.

Ostemassens farve: hvid eller elfenbensfarvet.

Skorpe: tynd, grd og/eller rodlig, nogle gange med et gulligt islaet, elastisk, glat og ensartet. Der kan opsta rede pletter
ved ostens kanter, som bliver kraftigere i lobet af modningen. Skorpen er ikke beregnet til konsum.

Ostemassens konsistens: overvejende fast og elastisk med meget sm4, spredte og uregelmassige huller, undertiden
med fine naturlige drer ner skorpen.

Smag: mild, delikat og med en serlig aroma. Smagen bliver moderat staerk og fyldig med alderen.
Fedtindhold i terstof: mindst 32 %.

Ml og vaegt svarer til ostens verdier efter minimumsmodningsperioden.

3.3. Foder (kun for animalske produkter) og ravarer (kun for forarbejdede produkter)

Foderet til kvaeg og, hvis relevant, til fir og/eller geder skal hovedsagelig besta af frisk grontfoder eller ensilage eller af
hofoder fra grasenge, grasarealer eller grasmarker eller hg fra enge med blandede graesarter, og storstedelen af dette
foder skal stamme fra det afgraensede geografiske omrade.
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Hvis der anvendes ostelgbe af animalsk oprindelse, skal den indeholde mindst 80 % chymosin. Det er tilladt at
anvende ikkeanimalske koaguleringsmidler.

Betegnelsen »Raschera d’Alpeggio« anvendes for ost, der fremstilles ved at forarbejde melk fra grassende dyr i den
periode, hvor de overflyttes til alpegrasgangene, nemlig mellem 1. juni og 15. oktober. Ud over grasningen kan
dyrenes foder suppleres med hejst 10 % af det torstof, der indtages dagligt. Hvis der er tale om bjergbesatninger, som
ikke overflyttes, er »Raschera d’Alpeggio« ost, der fremstilles ved at forarbejde melk fra graessende dyr pé arealer, som
ligger i en hgjde pd mindst 900 m over havets overflade, og som udelukkende er beliggende i fornavnte kommuner, i
overensstemmelse med ovennzvnte krav til perioden og foderet.

3.4. Specifikke etaper af produktionen, som skal finde sted i det afgreensede geografiske omride

De malkebesatninger, hvis malk forarbejdes til »Rascherac, skal befinde sig inden for det afgreensede geografiske
omrade.

Det samme geelder for produktion og forarbejdning af meelken.

3.5. Scerlige regler for udskeering, rivning eller emballering osv. af det produkt, som betegnelsen henviser til

3.6. Scrlige regler for merkning af det produkt, som betegnelsen henviser til

Overensstemmelsesmarket bestdr af en papiretiket (25 cm i diameter for den runde ost og 25 cm langt for den
firkantede ost pd en gren baggrund for den normale produktion og pé en gul baggrund for ost med betegnelsen
»d’Alpeggio« [»fra alpegraesgange«]) og et breendemaerke, der ved markedsforingen placeres midt pd en af fladerne.
Produktet md kun markedsfores med den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Raschera«, nir det er market i
overensstemmelse med ovenstdende.

Papiretiketten kan pésattes med fodevarelim.

Logoet for ost med den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Rascherac er en stiliseret form af bogstavet »R«. Nér der er
tale om »Raschera d’Alpeggio, stér der et »a« inden i det stiliserede »Re.

Logoerne er gengivet pd messingplader, der anvendes til breendemeaerkningen. En integreret og vigtig del af disse logoer
er det trecifrede identifikationsnummer for mejeri- eller modningsfaciliteten. Det er placeret under bogstavet »Re« eller
under det »R¢, der anvendes for »d’Alpeggio«-ost. Logoet (uden identifikationsnummeret) stir ligeledes pa
papiretiketterne og skal vare medtaget i henvisningen til markedsferingstilladelsen for ost, der szlges
portionsudskdret.

4. Kort angivelse af det geografiske omrides afgraensning

Melkeproduktions-, ostefremstillings- og modningsomrddet for ost med den beskyttede oprindelsesbetegnelse
»Raschera« omfatter hele provinsen Cuneo og kommunen Villafranca Piemonte i provinsen Torino.

Runde eller firkantede oste med den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Rascherac fremstilles og modnes kun i folgende
kommuner: Frabosa Soprana, Frabosa Sottana, Garessio (kun Valcasottoomradet), Magliano Alpi (kun den del, der
grenser op til kommunen Ormea), Montaldo Mondovi, Ormea, Pamparato, Roburent og Roccaforte Mondovi. For
denne type »Raschera« er omrédderne i fornevnte kommuner i en hgjde pd mindst 900 m over havets overflade de
eneste steder, hvor melken mé stamme fra, og hvor osten mé modnes.

5. Tilknytning til det geografiske omride

Greasengene i de maritime alper har et forholdsvis regnfuldt klima pd grund af den geografiske placering mellem Det
Liguriske Hav og Posletten. Som folge heraf, og fordi det narliggende hav gar temperaturerne meerkbart mildere, har
omrddet en meget rig vegetation, og med de mange forskellige graesarter (over 100 endemiske arter) er disse
grasenge af stor botanisk interesse. Disse grasarters rigdom og forskelligartethed betyder, at melken fra dyr, der har
grasset pd de pigeldende enge, far en helt serlig smag og aroma, som man udelukkende finder her. Det bakkede
omréde ved foden af bjergene og den tilstedende Cuneoslette er ligeledes pavirket af det maritime klima, som
sammen med jordbundsforholdene pa den alluviale slette gor jorden los og naturligt meget frugtbar, hvilket gor det
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muligt at dyrke godt og naeringsrigt graes og he. Som det er typisk for Middelhavsomradet, skinner solen meget, og
sammen med de mere kontinentale temperaturintervaller, der bliver mildere i kraft af fornavnte pavirkning fra havet,
medferer dette, at den ensilage og det korn, der gives som foder til besatningerne, fir en meget hgj naringsveerdi,
hvilket gor malkeproduktionen fremragende til ostefremstilling. Provinsen Cuneo har altid vaeret kendetegnet ved
disse serlige klima- og jordbundsforhold, bjerghyrdernes og ostemagernes mangedrige ostefremstillingsekspertise i
de mange smd og mellemstore mejerier, der er spredt ud over Cuneosletten, og de velinformerede forbrugeres
eftersporgsel efter traditionelle produkter sdsom »Rascherac-ost. De sarlige kendetegn ved »Rascherac-osten er den
tynde og elastiske gré eller gragullige skorpe, der undertiden kan fa en redlig farve pd grund af visse skimmelsvampe,
hvilket iseer gor sig gaeldende for ost af »d’Alpeggio«-typen, ostemassens konsistens, som overvejende er fast og elastisk
med meget sm, spredte og uregelmassige huller, samt smagen, som er mild, delikat og med en sarlig aroma (med
noter af bjerggrasarter i »d’Alpeggio«typen), og som bliver moderat steerk og fyldig med alderen. Sidst, men ikke
mindst, er der ogsa ostens firkantede form, som er mere almindelig end den runde variant (der udger under 3 % af
den samlede produktion), og som gor osten umiddelbart genkendelig for forbrugerne.

Ostens sarlige kendetegn skyldes den hgje kvalitet af mealken, der udelukkende indsamles i provinsen Cuneo og
kommunen Villafranca Piemonte i provinsen Torino, de lokale forarbejdningsteknikker og modningen i naturlige
grotter eller i klimatiserede rum, som til fulde genskaber de naturlige grotters fugt- og temperaturforhold og derfor
har vaesentlig indflydelse pa slutproduktets kvalitet.

Ostens smag er et resultat af malkens heje kvalitet. De mange forskellige graestyper, som dyrene spiser, kommer
saledes til udtryk i den melk, der anvendes til fremstillingen af »Raschera«, og nogle af disse grasarter er endemiske
for lokalomradet.

De elementer, der kan tilskrives forarbejdningsmetoderne, er knyttet til de menneskelige faktorer i omradet, nemlig
anvendelsen af ostelebe af hej kvalitet, som de lokale producenter traditionelt har anvendt til maelkens koagulering,
og ostemagernes mangedrige faerdigheder med hensyn til at forarbejde og bryde ostemassen. Ostemassen forarbejdes
sdledes omhyggeligt for at sikre, at den nedbrydes til granulater, der er pa storrelse med majskerner. Nar denne etape
udferes korrekt, bidrager den til, at der opstér en elastisk konsistens og smé huller i ostemassen under modningen.

Modningen finder sted i naturlige grotter eller i klimatiserede rum, hvor de naturlige grotters fugt- og
temperaturforhold til fulde er genskabt. Disse forhold har en betydelig indvirkning pé udviklingen af skimmelsvampe
i skorpen og pd selve skorpens tykkelse og elasticitet.

»Raschera«-ost har i mere end et drhundrede veeret et traditionelt mejeriprodukt fra graeesengene omkring Mondovi.
Med tiden blev produktionen udbredst til den tilstedende Cuneoslette, eftersom flere besatninger blev flyttet til sletten
om vinteren for at spise det hg, der blev dyrket her. Som felge af denne tradition har folk, navnlig i landomraderne,
altid kaldt en ost af meget hgj kvalitet for en »rascherac.

Alt dette har betydet, at »Rascherac-ost er efterspurgt pd markedet hele dret rundt og er blevet populer hos
forbrugerne ikke blot i Piemonte, men i hele Norditalien.

Henvisning til offentliggerelsen af varespecifikationen
(Artikel 6, stk. 1, andet afsnit, i gennemforelsesforordning (EU) nr. 668/2014)

Varespecifikationens fulde tekst er tilgaengelig pd webstedet: http:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/
L/IT/IDPagina/3335

eller:
ved at gd direkte til hjemmesiden for ministeriet for landbrug, fedevarer og skovbrug (www.politicheagricole.it), klikke pa

»Qualita« (gverst til hejre pa skeermen), dernast pd »Prodotti DOP IGP STG« (til venstre pd skarmen) og til sidst pd
»Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE«.
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