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II

(Meddelelser)

MEDDELELSER FRA DEN EUROPAISKE UNIONS INSTITUTIONER, ORGANER,
KONTORER OG AGENTURER

EUROPA-KOMMISSIONEN

Beslutning om ikke at gore indsigelse mod en anmeldt fusion

(Sag M.9867 — Allianz/BBVA Allianz Seguros y Reaseguros)

(E@S-relevant tekst)

(2020/C 274/01)

Den 13. august 2020 besluttede Kommissionen ikke at gore indsigelse mod ovennavnte anmeldte fusion og erklere den
forenelig med det indre marked. Beslutningen er truffet efter artikel 6, stk. 1, litra b), i Radets forordning (EF)
nr. 139/2004 ('). Beslutningens fulde ordlyd foreligger kun péd engelsk og vil blive offentliggjort, efter at eventuelle
forretningshemmeligheder er udeladt. Den vil kunne ses:

— under fusioner pd Kommissionens websted for konkurrence (http:/[ec.europa.eu/competition/mergers/cases|). Dette
websted giver forskellige muligheder for at finde de konkrete fusionsbeslutninger, idet de er opstillet efter bla.
virksomhedens navn, sagsnummer, dato og sektor

— ielektronisk form pd EUR-Lex-webstedet (http://eur-lex.curopa.eu/homepage.html?locale=da) under dokumentnummer
32020M9867. EUR-Lex giver onlineadgang til EU-retten.

() EUTL 24 af 29.1.2004,s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=da
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Beslutning om ikke at gore indsigelse mod en anmeldt fusion

(Sag M.9874 — Tokyo Century Corporation/Nippon Telegraph and Telephone Corporation/JV)

(E@S-relevant tekst)

(2020/C 274/02)

Den 6. juli 2020 besluttede Kommissionen ikke at gere indsigelse mod ovennavnte anmeldte fusion og erklere den
forenelig med det indre marked. Beslutningen er truffet efter artikel 6, stk. 1, litra b), i Rédets forordning (EF)
nr. 139/2004 (). Beslutningens fulde ordlyd foreligger kun pa engelsk og vil blive offentliggjort, efter at eventuelle
forretningshemmeligheder er udeladt. Den vil kunne ses:

— under fusioner pd Kommissionens websted for konkurrence (http:/[/ec.europa.eu/competition/mergers/cases/). Dette
websted giver forskellige muligheder for at finde de konkrete fusionsbeslutninger, idet de er opstillet efter bla.
virksomhedens navn, sagsnummer, dato og sektor

— i elektronisk form pd EUR-Lex-webstedet (http://eur-lex.europa.cu/homepage.html?locale=da) under dokumentnummer
32020M9874. EUR-Lex giver onlineadgang til EU-retten.

() EUTL 24 af 29.1.2004,s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=da
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Beslutning om ikke at gore indsigelse mod en anmeldt fusion

(Sag M.9439 — Warner Bros/Universal/Home Entertainment/JV)

(E@S-relevant tekst)

(2020/C 274/03)

Den 6. april 2020 besluttede Kommissionen ikke at gere indsigelse mod ovennavnte anmeldte fusion og erklere den
forenelig med det indre marked. Beslutningen er truffet efter artikel 6, stk. 1, litra b), i Rédets forordning (EF)
nr. 139/2004 (). Beslutningens fulde ordlyd foreligger kun pa engelsk og vil blive offentliggjort, efter at eventuelle
forretningshemmeligheder er udeladt. Den vil kunne ses:

— under fusioner pd Kommissionens websted for konkurrence (http:/[/ec.europa.eu/competition/mergers/cases/). Dette
websted giver forskellige muligheder for at finde de konkrete fusionsbeslutninger, idet de er opstillet efter bla.
virksomhedens navn, sagsnummer, dato og sektor

— i elektronisk form pd EUR-Lex-webstedet (http://eur-lex.europa.cu/homepage.html?locale=da) under dokumentnummer
32020M9439. EUR-Lex giver onlineadgang til EU-retten.

() EUTL 24 af 29.1.2004,s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=da
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1\
(Oplysninger)
OPLYSNINGER FRA DEN EUROPAISKE UNIONS INSTITUTIONER, ORGANER,
KONTORER OG AGENTURER
Euroens vekselkurs (')
18. august 2020
(2020/C 274/04)
1 euro =
Valuta Kurs Valuta Kurs
UsD amerikanske dollar 1,1906 CAD  canadiske dollar 1,5672
JPY japanske yen 125,54 HKD  hongkongske dollar 9,2274
DKK danske kroner 7 4466 NZD  newzealandske dollar 1,8119
GBP pund sterling 090375 | SGD  singaporeanske dollar 1,6250
SEK svenske kroner 10,3200 KRW  sydkoreanske won 1410,08
i 20,7150
CHF schweiziske franc 1,0773 ZAR  sydafrikanske rand 7
CNY  kinesiske renminbi yuan 8,2407
ISK islandske kroner 161,80
HRK  kroatiske kuna 7,5296
NOK norske kroner 10,5010
IDR indonesiske rupiah 17 674,46
BGN bulgarske lev 1,9558
MYR  malaysiske ringgit 4,9797
CZK jekkiske k 26,134
pexiiske koruna PHP filippinske pesos 57,804
HUF ungarske forint 349,85 RUB  russiske rubler 87,0531
PLN polske zloty 4,3870 THB  thailandske bath 37,051
RON rumznske leu 4,8355 BRL brasilianske real 6,4778
TRY tyrkiske lira 8,8024 MXN  mexicanske pesos 26,2626
AUD australske dollar 1,6447 INR indiske rupee 88,8790

() Kilde: Referencekurs offentliggjort af Den Europziske Centralbank.
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OPLYSNINGER FRA MEDLEMSSTATERNE

Bekendtgerelse fra Kommissionen i henhold til artikel 16, stk. 4, i Europa-Parlamentets og Radets
forordning (EF) nr. 1008/2008 om fzlles regler for driften af lufttrafiktjenester i Fellesskabet

ZAndring af forpligtelse til offentlig tjeneste vedrerende ruteflyvning

(E@S-relevant tekst)

(2020/C 274/05)

Medlemsstat Det Forenede Kongerige ()

Ruter Kirkwall-North Ronaldsay og Papa Westray
Kirkwall-Eday, Sanday, Stronsay og Westray

Oprindelig dato, hvor forpligtelsen til offent- | 30. december 1997 (Kirkwall-North Ronaldsay og Papa Westray),
lig tjeneste tradte i kraft 19. december 2001 (Kirkwall-Eday, Sanday, Stronsay og Westray).

Dato for andringernes ikrafttraden 1. april 2021

Adresse, hvor teksten og eventuelle relevante | Yderligere oplysninger fds ved henvendelse til:
oplysninger og/eller eventuel relevant doku- | Orkney Islands Council

mentation vedrerende forpligtelsen til of- Council Offices
fentlig tjeneste kan rekvireres School Place
Kirkwall
KW15 INY
DET FORENEDE KONGERIGE

Att.: Rosemary Colsell

Procurement Manager

E-mail: procurement@orkney.gov.uk og er ogsd tilgengelig pa felgende
annonceringsportal:

www.publiccontractsscotland.gov.uk

(") Ioverensstemmelse med aftalen om Det Forenede Kongerige Storbritannien og Nordirlands udtraden af Den Europaiske Union og Det
Europziske Atomenergifellesskab (EUT L 29 af 31.1.2020, s. 7) (vudtraedelsesaftalen), finder forordning (EF) nr. 1008/2008
anvendelse pa og i Det Forenede Kongerige i overgangsperioden og har samme retsvirkning som i Unionen og dens medlemsstater.
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Bekendtgorelse fra Kommissionen i henhold til artikel 17, stk. 5, i Europa-Parlamentets og Ridets
forordning (EF) nr. 1008/2008 om fzlles regler for driften af lufttrafiktjenester i Fellesskabet

Udbud vedrerende ruteflyvning med forpligtelse til offentlig tjeneste

(E@S-relevant tekst)

(2020/C 274/06)

Medlemsstat

Det Forenede Kongerige (!)

Rute

Orkney Mainland (Kirkwall) — gerne Papa Westray North Ronaldsay,
Westray, Sanday, Stronsay og Eday

Kontraktens gyldighedsperiode

1. april 2021 til 31. marts 2025

Frist for indgivelse af ansegninger og bud

20. oktober 2020

Adresse, hvor udbudsteksten og eventuelle
relevante oplysninger og/eller eventuel rele-
vant dokumentation vedrerende det offent-
lige udbud og forpligtelsen til offentlig tjene-
ste kan rekvireres

Orkney Islands Council
Council Offices

School Place

Kirkwall

KW15 INY

DET FORENEDE KONGERIGE

Att.: Ms Rosemary Colsell
Procurement Manager

E-mail: procurement@orkney.gov.uk og er ogsa tilgeengelig pa folgende

annonceringsportal

www.publiccontractsscotland.gov.uk

(") Ioverensstemmelse med aftalen om Det Forenede Kongerige Storbritannien og Nordirlands udtraden af Den Europaiske Union og Det
Europziske Atomenergifellesskab (EUT L 29 af 31.1.2020, s. 7) (vudtraedelsesaftalen), finder forordning (EF) nr. 1008/2008
anvendelse pa og i Det Forenede Kongerige i overgangsperioden og har samme retsvirkning som i Unionen og dens medlemsstater.
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Bekendtgorelse fra Kommissionen i henhold til artikel 16, stk. 4, i Europa-Parlamentets og Ridets
forordning (EF) nr. 1008/2008 om fzlles regler for driften af lufttrafiktjenester i Fellesskabet

Forpligtelse til offentlig tjeneste vedrorende ruteflyvning

(E@S-relevant tekst)

(2020/C 274/07)

Medlemsstat Italien

Ruter Crotone-Rom Fiumicino og omvendt
Crotone-Torino og omvendt
Crotone-Venedig og omvendt

Dato, hvor forpligtelsen til offentlig tjeneste | 1. februar 2021
traeder i kraft

Adresse, hvor teksten og eventuelle relevante | For yderligere oplysninger:

oplysninger og/eller eventuel relevant doku- | Ministero delle Infrastrutture e dei Trasporti

mentation vedrerende forpligtelsen til of- Dipartimento per i Trasporti, la Navigazione, gli Affari Generali ed il
fentlig tjeneste kan rekvireres Personale

Direzione Generale per Aeroporti e il Trasporto Aereo

Via Giuseppe Caraci 36

00157 Roma

ITALIEN

TIf. +39 641583690

Ente Nazionale per I'Aviazione Civile (ENAC)
Direzione Sviluppo Trasporto Aereo e Licenze
Viale Castro Pretorio 118

00185 Roma

ITALIEN

TIf. +39 644596515

Websted http:/[www.mit.gov.it
http:/[www.enac.gov.it
E-mail: dg.ta@pec.mit.gov

osp@enac.gov.it



http://www.mit.gov.it
http://www.enac.gov.it
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v

(Dvrige meddelelser)

ANDET

EUROPA-KOMMISSIONEN

Offentliggorelse af en ansegning om godkendelse af en veesentlig andring af varespecifikationen i
henhold til artikel 50, stk. 2, litra a), i Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) nr. 1151/2012
om kvalitetsordninger for landbrugsprodukter og fedevarer

(2020/C 274/08)

Denne offentliggorelse giver ret til at gore indsigelse mod ansegningen om @ndring i henhold til artikel 51 i Europa-
Parlamentets og Rédets forordning (EU) nr. 1151/2012 (') inden for en frist pd tre maneder fra datoen for denne
offentliggorelse.

ANS@OGNING OM GODKENDELSE AF EN VASENTLIG £ANDRING AF VARESPECIFIKATIONEN FOR EN BESKYTTET
OPRINDELSESBETEGNELSE ELLER EN BESKYTTET GEOGRAFISK BETEGNELSE

Ansegning om godkendelse af en andring, jf. artikel 53, stk. 2, forste afsnit, i forordning (EU) nr. 1151/2012
»MONTI IBLEI«
EU-nr.: PDO-IT-1521-AM03 — 14.3.2018
BOB (X) BGB ()

1. Ansegende sammenslutning og legitim interesse

Consorzio di Tutela dell'olio extravergine d’oliva Monti Iblei [sammenslutning til beskyttelse af Monti Iblei ekstra
jomfruolie], der er baseret i Ragusas handels-, industri-, hdndveerks- og landbrugskammer pé Piazza della Liberta —
97100 Ragusa.

Sammenslutningen til beskyttelse af Monti Iblei ekstra jomfruolie bestdr af producenter af »Monte Ibleic.
Sammenslutningen er berettiget til at indgive en ansegning om ndring i henhold til artikel 13, stk. 1, i dekret
nr. 12511 af 14. oktober 2013 fra det italienske ministerium for landbrug, fedevarer og skovbrug.

2. Medlemsstat eller Tredjeland

Italien

3. Afsnit i varespecifikationen, som bergres af @ndringen
O Produktets betegnelse
Produktbeskrivelse

Geografisk omride

(') EUTL 343 af 14.12.2012,s. 1.
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X

Bevis for oprindelse

X

Produktionsmetode

X

Tilknytning

X

Merkning

X

Andet: Der er tilfgjet artikler om kontrolorganet, som ikke er navnt i den geldende varespecifikation, og om
emballagen.

4. Type aendring

X Andring — der ikke kan betegnes som en mindre @ndring, jf. artikel 53, stk. 2, tredje afsnit, i forordning (EU)
nr. 1151/2012 — af varespecifikationen for en registreret BOB eller BGB.

O Andring — der ikke kan betegnes som en mindre @ndring, jf. artikel 53, stk. 2, tredje afsnit, i forordning (EU)
nr. 1151/2012 — af varespecifikationen for en registreret BOB eller BGB, for hvilken der ikke er offentliggjort et
enhedsdokument (eller tilsvarende).

5. /Zndringer
Beskrivelse af det produktet betegnelsen geelder

Anvendelse af betegnelsen »Monti Iblei«

Zndringen vedrerer varespecifikationens artikel 1, punkt 4.2 i det nuvarende resumé og punkt 3.2 samt 3.6 i
enhedsdokumentet.

Der er indfort mulighed for at anvende betegnelsen »Monti Iblei« for al den olie, der udvindes i det afgraeensede
geografiske omréde, sdledes at det ikke leengere er obligatorisk at anvende yderligere geografiske henvisninger.

Ordlyden i den nuvearende varespecifikation:

»Den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Monti Iblei«, som ogsd skal ledsages af en af folgende geografiske betegnelser:
»Monte Lauro, »Val d’Anapoc, »Val Tellaros, »Frigintini«, »Gulfic, »Valle dell'Irminio, »Calatino« og »Trigona-Pancalic, er
forbeholdt ekstra jomfruolie, som opfylder betingelserne og kravene i denne varespecifikation.,

er nu @ndret til:

»Den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Monti Iblei¢, som ogsé kan ledsages af en af folgende geografiske betegnelser:
»Monte Lauro, »Val d’Anapo, »Val Tellaro«, »Frigintinic, »Gulfic, »Valle dell'Trminioc, »Calatino« og »Trigona-Pancalic, er
forbeholdt ekstra jomfruolie, som opfylder betingelserne og kravene i denne varespecifikation.«

Andringsforslaget opfylder et presserende behov hos producenterne. Da betegnelsen »Monti Iblei« blev registreret,
blev produktet solgt pd lokale markeder eller hejst i hele Italien, hvor anvendelsen af yderligere geografiske
henvisninger var vigtig.

I de senere dr er produktionen steget, og produktet salges nu pa internationale markeder. Anvendelsen af betegnelsen
»Monti Iblei« uden nedvendigvis at supplere den med yderligere geografiske henvisninger er derfor en langt mere
effektiv made at preesentere og promovere produktet pd. Den erhvervsdrivende kan dog frit veelge, om vedkommende
vil benytte sig af denne mulighed.

Varebeskrivelse

Andringen vedrerer varespecifikationens artikel 6, punkt 4.2 i det nuvarende resumé og punkt 3.2 i
enhedsdokumentet.

[ overensstemmelse med den foregdende @ndring foreslds der ét enkelt kendetegn ved indtagelsen, som med hensyn til
den organoleptiske bedgmmelse henviser til I0Cs skala og til det officielle program for forvaltning af
provesessionerne.

Det er besluttet at fjerne farveparametret, da det ikke leengere betragtes som et tegn pa oliens kvalitet.
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Aromaen og smagen beskrives nu som henholdsvis »frugtagtig« samt »bitter og skarp« pd en skala fra 0 til 10.
Med hensyn til den kemiske vurdering er parametrene i den nuvarende specifikation allerede ret homogene.
Antallet af peroxider og de samlede polyfenoler er uendret.

I den nuveerende specifikation varierer det maksimale totale syreindhold fra 0,5 til 0,65 athangigt af den yderligere
geografiske reference, der ledsager betegnelsen »Monti Ibleic.

For betegnelsen »Monti Iblei« foreslds et totalt syreindhold udtrykt i oliesyre pa 0,5 % svarende til den mere restriktive
veerdi i den gaeldende varespecifikation.

I den gaeldende varespecifikation er K232- og K270-vardierne: K232 < 2,20; K270 < 0,18.
Disse er blevet &endret til:
K232 <2,50; K270 < 0,22.

Arsagen til denne andring er, at kemiske analyser af olivenolie med BOB »Monti Iblei« gennem flere &r har vist, at
nogle olivensorter har indflydelse pd K-veerdien i lobet af oliens 18-méneders levetid, og at den i nogle tilfeelde stiger
til lidt over de niveauer, der er angivet i den galdende varespecifikation (men dog inden for den i standarden fastsatte
graense).

Derfor er den nuvaerende ordlyd:

»1. Pa pakningstidspunktet skal ekstra jomfruolie med den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Monti Iblei, ledsaget af
den geografiske betegnelse »Monte Lauro«, have felgende egenskaber:

Farve: gron

Aroma: middelgren frugtagtig

Smag: frugtagtig med middel skarphed

Det maksimale syreindhold i veegt, udtrykt i oliesyre: hgjst 0,5 g pr. 100 g olie
Antal peroxider: < 12 mEq O,/kg

- K232<2,20

- K270<0,18

Polyphenoler i alt: = 120 ppm

2. Ved markedsferingen skal ekstra jomfruolie med den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Monti Iblei«, ledsaget af
den geografiske betegnelse »Val d’Anapoc, have felgende egenskaber:

Farve: gron

Aroma: let gron frugtagtig

Smag: frugtagtig med let skarphed

Det maksimale syreindhold i vaegt, udtrykt i oliesyre: hejst 0,5 g pr. 100 g olie
Antal peroxider: < 12 mEq O,/kg

- K232<2,20

- K270<0,18

Polyphenoler i alt: > 120 ppm
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3. Ved markedsforingen skal ekstra jomfruolie med den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Monti Iblei«, ledsaget af
den geografiske betegnelse »Val Tellaro, have folgende egenskaber:

Farve: gron

Aroma: middelgren frugtagtig

Smag: frugtagtig med middel skarphed

Det maksimale syreindhold i vagt, udtrykt i oliesyre: hejst 0,5 g pr. 100 g olie
Antal peroxider: > 12 mEq O,/kg

- K232:<2,20

- K270:<0,18

Polyphenoler i alt: > 120 ppm.

4. Ved markedsforingen skal ekstra jomfruolie med den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Monti Iblei«, ledsaget af
den geografiske betegnelse »Frigintini«, have folgende egenskaber:

Farve: gron

Aroma: intens gron frugtagtig

Smayg: frugtagtig med middel skarphed.

Det maksimale syreindhold i veegt, udtrykt i oliesyre: hgjst 0,5 g pr. 100 g olie
Antal peroxider: < 12 mEq O,/kg

- K232:<2,20

- K270:<0,18

Polyphenoler i alt: > 120 ppm.

5. Ved markedsferingen skal ekstra jomfruolie med den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Monti Ibleic, ledsaget af
den geografiske betegnelse »Gulfi«, have folgende egenskaber:

Farve: gron

Aroma: intens gren frugtagtig

Smag: frugtagtig med middel skarphed

Det maksimale syreindhold i veegt, udtrykt i oliesyre: hgjst 0,5 g pr. 100 g olie
Antal peroxider: < 12 mEq O,/kg

- K232:<2,20

- K270:<0,18

Polyphenoler i alt: > 120 ppm.

6. Ved markedsforingen skal ekstra jomfruolie med den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Monti Iblei«, ledsaget af
den geografiske betegnelse »Valle dell'Trminioc, have folgende egenskaber:

Farve: gron
Aroma: let gron frugtagtig
Smag: frugtagtig med let skarphed

Det maksimale syreindhold i vaegt, udtrykt i oliesyre: hejst 0,65 g pr. 100 g olie
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Antal peroxider: < 12 mEq O,/kg
- K232:<2,20

- K270:<0,18

Polyphenoler i alt: = 120 ppm.

7. Ved markedsforingen skal ekstra jomfruolie med den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Monti Ibleic, ledsaget af
den geografiske betegnelse »Calatinoc, have folgende egenskaber:

Farve: gron

Aroma: let gron frugtagtig

Smag: frugtagtig med let skarphed.

Det maksimale syreindhold i vaegt, udtrykt i oliesyre: hejst 0,6 g pr. 100 g olie
Antal peroxider: < 12 mEq O,/kg

- K232:<2,20

- K270:<0,18

Polyphenoler i alt: > 120 ppm.

8. Ved markedsferingen skal ekstra jomfruolie med den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Monti Iblei«, ledsaget af
den geografiske betegnelse »Trigona-Pancali, have folgende egenskaber:

Farve: gron

Aroma: middelgren frugtagtig

Smag: frugtagtig med let skarphed

Det maksimale syreindhold i vagt, udtrykt i oliesyre: hejst 0,5 g pr. 100 g olie

Antal peroxider: < 12 mEq O,/kg

- K232:<2,20

- K270:<0,18

Polyphenoler i alt: = 120 ppm.

9. Andre parametre, der ikke udtrykkeligt naevnes, skal veere i overensstemmelse med galdende EU-lovgivning.c,
blevet aendret til:

»Pa pakningstidspunktet skal ekstra jomfruolie med den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Monti Iblei« have folgende
egenskaber:

Kemisk vurdering

— Syreindhold (udtrykt som oliesyre): maks. 0,5 %
— maksimalt peroxidtal: < 12 mEq O,/kg

— K232<2)5

— K270 <0,22

— Polyphenoler i alt < 120 ppm

— Delta-K < 0.01.
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Organoleptisk vurdering

Medianinterval Min., Maks.

— Frugtagtig (modne oliven) > 2, < 6

— Frugtagtig (gren oliven) > 2, < 8

— Bitter>2,<6

— Skarp>2,<8

— Graes og/eller tomat og/eller artiskok > 2, < 8
Medianen af eventuelle fejl skal vaere = 0.

Andre parametre, der ikke udtrykkeligt naevnes, skal vaere i overensstemmelse med galdende EU-lovgivning.«

Geografisk omrade

Andringen vedrerer varespecifikationens artikel 3, punkt 4.3 i det nuvarende resumé og punkt 4 i
enhedsdokumentet.

Kommunen Avola i provinsen Siracusa og kommunerne Mirabella Imbaccari og Scordia i provinsen Catania er blevet
tilfgjet, da det har vist sig, at de opfylder de historiske og agronomiske krav til at indgd i det geografiske
produktionsomrade for »Monti Iblei«-olivenolie. For at bringe »Monti Iblei«-specifikationen i overensstemmelse med
princippet om, at BOB-referenceomradet skal vere unikt, er det geografiske omrade desuden blevet &ndret, sdledes at
det omfatter hele kommunen Carlentini, hvoraf kun en del indgér i den galdende varespecifikation.

P4 registreringstidspunktet 14 disse omrdder uden for det afgrensede geografiske omrade, da produktionen af olie i
disse omrdder hovedsagelig var beregnet til eget forbrug, og producenterne i disse kommuner derfor ikke var
interesserede i at deltage i den beskyttede oprindelsesbetegnelse. I de senere dr har der varet en stigning i
olivendyrkningen i disse omrader, iser takket vaere unge iverksettere. P4 grund af den geografiske, historiske og
agronomiske sammenhang med det geografiske omrdde har disse omrdder de samme egenskaber som det
geografiske omrdde og producerer olie med de samme egenskaber som »Monti Iblei«. De er derfor medtaget i
produktionsomradet.

Som folge heraf er granserne for det geografiske omrade, hvor de supplerende geografiske betegnelser, som er bergrt
af udvidelsen af det geografiske omrade, kan anvendes, blevet tilpasset.

Navnlig er greenserne for folgende blevet tilpasset:
Underomrédet »Monte Iblei« med den supplerende geografiske betegnelse »Val Tellaro« omfatter nu kommunen Avola.

Underomréddet »Monte Iblei« med den supplerende geografiske betegnelse »Calatino« er blevet udvidet til at omfatte
kommunerne Mirabella og Imbacari.

Underomrédet »Monte Iblei« med den supplerende geografiske betegnelse »Trigona-Pancali« er blevet udvidet til ogsa at
omfatte kommunerne Scordia og Carlentini.

Desuden er en rakke ungjagtigheder blevet rettet ved at definere pélidelige granser, der hovedsagelig er baseret pa
administrative grenser, hovedveje, storre vandleb osv. og, hvor det er muligt, har man undgdet henvisninger til
landbrugsspor og handelsstrukturer. For at give en detaljeret definition af graenserne for de forskellige underomrader,
der svarer til de forskellige supplerende geografiske betegnelser, omfatter beskrivelsen af det geografiske omrade i den
nuveerende version faktiske henvisninger til private huse, landeveje, handelsstrukturer osv. Over tid har dette fort til en
rackke tvister, ndr de undersgges, da de ikke altid er blevet fortolket pd samme made.
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Derfor er den nuverende ordlyd:

»1. Produktionsarealet for oliven til fremstilling af den ekstra jomfruolie, der er nevnt i artikel 1, omfatter inden for
det administrative omréde i provinserne Siracusa, Ragusa og Catania, olivenomrader i folgende kommuner, der er i
stand til at opnd de kvalitetsmaessige egenskaber, der er fastsat i varespecifikationen:

Siracusa: Buccheri, Buscemi, Canicattini Bagni, Carlentini, Cassaro, Ferla, Floridia, Francofonte, Lentini, Melilli, Noto,
Pachino, Palazzolo Acreide, Rosolini, Siracusa, Solarino og Sortino.

Ragusa: Acate, Chiaramonte Gulfi, Comiso, Giaratana, Ispanca, Modica, Monterosso Almo, Ragusa, Santa Croce
Camerina, Scicli og Vittoria.

Catania: Caltagirone, Grammichele, Licodia Eubea, Mazzarrone, Militello in Val di Catania, Mineo, San Michele di
Ganzaria og Vizzini.

2. Det olivenproduktionsomrdde, der er beregnet til produktion af ekstra jomfruolivenolie med den beskyttede
oprindelsesbetegnelse »Monti Iblei« ledsaget af den geografiske betegnelse »Monte Lauro«, omfatter hele det
administrative omrade i folgende kommuner: Bucheri, Bucemi, Casaro og Ferla.

3. Det olivenproduktionsomrade, der er beregnet til produktion af ekstra jomfruolivenolie med den beskyttede
oprindelsesbetegnelse »Monti Iblei« ledsaget af den geografiske betegnelse »Val d’Anapo¢, omfatter hele det
administrative omrade i folgende kommuner: Canicatini Bagni, Floridia, Noto, Palazzolo Acreide, Siracusa, Solarino
og Sortino.

Omrddet er afgrenset af en linje, der begynder nord for det sted, hvor kommunerne Sortino, Ferla og Carlentini
greenser mod hinanden, den folger granserne for kommunerne Carlentini og Melilli mod st ind til provinsho-
vedvejen SP 76, der gér fra Diddino til Monte Climati og Dariazza i kommunen Siracusa. Mod syd fra broen Diddino
folger linjen den hgjre bred af floden Apuso op til den landevej, der forbinder Palazzelli-husene og garden Freddura
med den nationale hovedvej SS 124. Linjen fortsatter mod syd, hvor den krydser denne vej ved 112 km-market og
slutter sig til den landevej, der forbinder den nationale hovedvej SS 124 med provinshovedvejen SP 14 Fusco-
Canicattini Bagni-Passo Ladro og gdrden Cardinale pd den anden side af Cefalino-dalen, med Papeo-gdrden, San
Francesco-gdrden, Benali di Sotto, Perrota-gdrden og Busacca-ejendommen ved 9 km-meerket. Derfra folger den
provinshovedvejen SP 14 1fra 9 km-mrket til 11 km-merket, hvor den fortsatter mod syd langs provinshovedvejen
SP 12 Floridia-Grotta Perciata-Cassibile, indtil den ndr landevejen fra Nava-husene til graensen til kommunen Noto,
hvorfra den fortsatter mod syd langs greensen mellem kommunerne Noto og Siracusa, indtil den krydser floden
Cassibile. Herfra fortsetter den nordvest langs grensen mellem kommunerne Noto og Avola, indtil den nér
provinshovedvejen Sp 4 Avola Manchisi, som den folger op til krydset med den nationale hovedvej SS 287, hvor den
leber langs kanten af det omrade, der er omfattet af den geografiske betegnelse »Val Tellaro«, som den felger mod nord,
idet den omfatter hele omrddet i kommunen Palazzolo. Derefter fortsetter den langs greensen mellem kommunerne
Palazzolo, Giarratana, Buscemi, Cassaro og Ferla, inden den igen drejer mod nord til det sted, hvor afgreensningslinjen
startede.

4. Det olivenproduktionsomréde, der er beregnet til produktion af ekstra jomfruolivenolie med den beskyttede
oprindelsesbetegnelse »Monti Iblei« ledsaget af den geografiske betegnelse »Val d’Anapoc, omfatter de sydestlige Monti
Iblei-bjerge og en del af eller hele det administrative omrédde i felgende kommuner: Rosolini, Noto, Ispanca, Modica og
Pachino.

Omrddet er afgreenset af en linje, der mod syd leber langs provinshovedvejen SP 49, der gar fra Ispica til Pachino, og
netop ved Passo Corrado-broen fortsatter den @stpd langs den samme provinshovedvej til krydset med provinsho-
vedvejen SP 100 Burgolo-Luparello. Herfra fortsatter den mod strakningen fra Burgio til Prevuta og derfra mod st
langs den private vej fra Coste til Sant’Ippolio indtil provinshovedvejen SP 85 Marzamamei-Chiarmida, som den
folger, indtil den nér den eksterne kommunale hovedvej fra Pianetti til Serbatoio. Derfra lgber den langs den
nordvestlige granse af byen Pachino, indtil den ndr den ydre kommunale hovedvej Via Veccha-Guastalla, som den
folger indtil provinshovedvejen SP 85 Marzamamei-Chiaradada, hvorfra den fortsetter ostpd indtil krydset med
provinshovedvejen SP 19 Pachino-Noto, som den lgber langs mod nord indtil jernbanelinjen Noto-Pachino, som den
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folger pd den vestlige side indtil den igen krydser provinshovedvejen SP 19 Pachino-Noto, som den felger mod nord
indtil Piazzetta San Corrado i centrum af Noto. Derfra lgber den mod nord langs den nationale hovedvej SS 287
mellem Noto og Palazzolo Acreide, indtil hovedvejen krydser graensen mellem kommunerne Noto og Palazzolo
Acreide, hvorfra den fortsatter mod vest langs gransen mellem kommunen Palazzolo Acreide og kommunen Noto,
indtil den ndr floden Tellaro. Derefter lober den sydpé langs floden Tellaro indtil provinshovedvejen SP 22 Prainito-
Renna, som den felger indtil provinshovedvejen SP 17 Favarotta-Ritellini, som den felger indtil »Cozza Rose, hvorfra
den lober langs greensen mellem provinserne Siracusa og Ragusa, indtil den ndr frem til broen Favarotta. Den
fortsetter langs den kommunale hovedvej Commaldo Superiore indtil greensen mellem kommunen Rosolini og
kommunen Ispica. Herefter folger den vejen mod Cava dIspica indtil Bettola del Capitano ved krydset med den
nationale hovedvej SS 115, hvorfra den fortsaetter langs samme hovedvej til Beneventano-krydset og derefter krydset
ved Zappulla. Derefter lober linjen langs den provinsielle hovedvej SP 45 Bugilfezza-Pozzallo indtil den kommunale
hovedvej Graffetta og det sted, hvor kommunerne Pozzallo og Modica graenser op til hinanden. Den folger denne
grense mod est og derefter grensen mellem kommunen Pozzallo og kommunen Ispica, indtil den nér provinsho-
vedvejen SP 46 Pozzallo-Ispica, som den folger, indtil den ndr det sted, hvor jernbanelinjen krydser i Contrada
Garzalla. Den leber derefter langs den eksterne hovedvej i kommunen Nardella frem til vejen fra Bufali til Marza, som
den folger frem til broen over kanalen Fosso Bufali. Den folger denne kanal indtil provinshovedvejen SP 49 Ispica-
Pachino, som den felger mod est, indtil den ndr gransen til provinsen Siracusa ved Passo Corrado, det sted hvor den
afgreensende linje startede.

5. Det olivenproduktionsomrade, der er beregnet til produktion af ekstra jomfruolivenolie med den beskyttede
oprindelsesbetegnelse »Monti Iblei« ledsaget af den geografiske betegnelse »Frigintini«, omfatter hele det administrative
omréde i folgende kommuner: Ragusa, Modica, Rosolini.

Omrddet er afgraenset af en linje, der mod syd lgber langs den nationale hovedvej SS 115, navnlig fra Bettola del
Capitano, og fortsetter i nordestlig retning langs siden mod vest langs omréadet »Val Tellaro« til grensen mellem
provinsen Ragusa og provinsen Siracusa ved Contrada Cozzo Scozzaria. Den felger de sydlige graenser for
kommunerne Giarratana og Monterosso Almo, indtil den ndr granserne for kommunerne Monterosso Almo,
Chiaramonte Gulfi og Ragusa, hvorfra den fortsatter langs greensen mellem kommunen Chiaramonte og Ragusa,
inden til den nér provinshovedvejen SP 62. Den folger denne til Maltempo-krydset, for den fortsetter langs provinsho-
vedvejen SP 10, indtil den nér den nationale hovedvej SS 115, som den folger til centrum af Ragusa, hvorfra den leber
langs den gamle rute for den nationale hovedvej SS 115, ndr til og krydser centrum af Modica og vender tilbage til
Bettola del Capitano, som er det punkt, hvor den afgrensende linje startede.

6. Det olivenproduktionsomrdde, der er beregnet til produktion af ekstra jomfruolivenolie med den beskyttede
oprindelsesbetegnelse »Monti Iblei« ledsaget af den geografiske betegnelse »Gulfic, omfatter hele det administrative
omréde i folgende kommuner: Chiaramonte Gulfi, Monterosso Almo og Giaratana.

7. Det olivenproduktionsomréde, der er beregnet til produktion af ekstra jomfruolivenolie med den beskyttede
oprindelsesbetegnelse »Monti Ibleic ledsaget af den geografiske betegnelse »Valle dell'Irminio«, omfatter hele det
administrative omrdde i felgende kommuner: Ragusa, Scicli, Comiso, Vittoria, Acate, Modica og Santa Croce
Camerina. Omradet er afgraenset af en linje, der begynder mod syd ved krydset Contrada Zappulla og leber sydpa til
provinshovedvejen fra Modica til Sampieri, som den folger til krydset med vejen fra Scicli til Pozzallo, hvorfra den
fortsaetter langs den private vej Guarnieri til vejmandens hus pd provinshovedvejen fra Scicli til Sampieri. Den
fortsatter langs samme private vej, indtil den nér til provinshovedvejen og overkerslen og fortsetter langs jernbanen
indtil Jungi di Scicli-distriktet, hvor den drejer ind til Scicli til provinshovedvejen Donnalucata, som den folger indtil
den private vej fra L’Andolina til Piano Corvaia og Cudiano, som den felger indtil provinshovedvejen, der gar fra
Scicli til Santa Croce Camerina. Den forlader Santa Croce Camerina i nordlig retning langs provinshovedvejen til
Comiso indtil 8 km-market, hvor den fortsatter langs provinshovedvejen til Vittoria indtil krydset med den nye
kommunale hovedvej, der krydser Cooperativa Agri Sud, og som ferer til hovedvejen fra Vittoria til Scogilitti. Efter
krydset lober den op til hovedvejen Alcerito og fortsatter til hovedvejen Macchione, hvorefter den slutter sig til den
kommunale hovedvej, der forer til den nationale hovedvej SS 115 og jernbanen, hvorfra den fortsatter i nordestlig
retning mod provinsgrensen med Caltanissetta og felger i ostlig retning hele graensen til provinsen Catania op til
graensen til Gulfi-omradet, som den folger op til den vestlige graense for omrédet »Frigintini«. Den folger herefter hele
greensen mod syd, indtil den vender tilbage til Zappulla-krydset pd provinshovedvejen fra Modica til Pozzallo, hvor
den afgraensende linje startede.
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8. Det olivenproduktionsomrade, der er beregnet til produktion af ekstra jomfruolivenolie med den beskyttede
oprindelsesbetegnelse »Monti Iblei« ledsaget af den geografiske betegnelse »Frigintinic, omfatter hele det administrative
omréde i felgende kommuner: Caltagirone, Grammichele, Licodia Eubea, Mineo, Vizzini, San Michele di Ganzaria og
Mazzarone. Omradet er afgraenset af en linje, som mod syd felger grensen mellem provinsen Catania og provinserne
Ragusa og Siracusa indtil den nationale hovedvej SS 194. Mod vest folger den graensen mellem provinsen Catania og
provinsen Caltanissetta, og herefter folger den gransen mellem San Michele di Ganzaria og kommunen San Cono, og
mod nord felger den floden Tempio-Pietrarossa-Margherita-Ferro til den nationale hovedvej SS 417 Catania-Gela.
Mod ost felger den hovedvej SS 194 til vejkrydset Vizzini Scalo og derefter provinshovedvejen fra Vizzini Scalo-
krydset til den nationale hovedvej SS 417, som den folger til Ferro-floden.

9. Det olivenproduktionsomrdde, der er beregnet til produktion af ekstra jomfruolivenolie med den beskyttede
oprindelsesbetegnelse »Monti Iblei« ledsaget af den geografiske betegnelse »Trigona-Pancalic, omfatter hele det
administrative omrade i folgende kommuner:

Francofonte, Lentini, Carlini, Melilli og Militello in Val di Catania.

Omrédet afgranses af en linje, der mod syd leber langs greensen mellem kommunerne Melilli og Sortino i narheden af
den lavere provinshovedvej SP 30 Mellix-Sortino og derefter nordest langs den samme provinshovedvej, der passerer
de vestlige og nordlige granser af byen Melilli. Fra den nordlige del af kommunen Melilli lgber linjen langs den
kommunale hovedvej, der forer til provinshovedvejen SP 95 Priolo-Lentinia i naerheden af 151 km-mazrket. Derfra
fortsetter den nordpd langs den samme provinshovedvej til greensen mellem kommunen Melilli og kommunen
Augusta. Den fortsetter langs samme greaense til sporet fra Costa Arita-vejen og leber nordpé forbi Rasolo-husene og
Pandolfi-husene til den nye grense mellem kommunen Melilli og kommunen Augusta. Den fortsatter nordpé langs
denne grense til floden Mulinello, som den leber langs mod vest til provinshovedvejen SP 95 Priolo-Lentini i
narheden af 140 km-mearket. Herefter fortsetter den langs samme provinshovedvej til den sydlige del af byen
Carlentini, som den passerer, hvorefter den fortsatter langs den provinshovedvejen, der forbinder kommunerne
Carlentini og Lentini. Derfra lober den mod vest langs gransen mellem disse to kommuner, til den nér floden Zena.
Linjen fortsatter langs den vestlige bred af floden Zena og derefter nordpa til provinshovedvejen tat pd Reina-broen
og provinshovedvejen, der gdr fra Lentini til Scordia. Den felger derefter graeensen for kommunen Militello in Val di
Catania og felger hele graensen indtil den ndr greensen mellem kommunerne Francofonte, Vizzini og Militello in Val
di Catania, hvorfra den fortsatter langs greensen mellem kommunen Francofonte og kommunen Vizzini, mellem
Francofonte og Buccheri og mellem Ferla og Carlentini, hvorefter den fortsatter langs greensen mellem kommunen
Sortino, Carlentini og Melilli indtil den lavere provinshovedvej SP 30 Melilli-Sortino og udgangspunktet for den
afgraensende linje.«,

blevet @ndret til:

»1. Produktionsarealet for oliven til fremstilling af den ekstra jomfruolie, der er navnt i artikel 1, omfatter inden for
det administrative omréde i provinserne Siracusa, Ragusa og Catania, olivenomrader i folgende kommuner, der er i
stand til at opnd de kvalitetsmeassige egenskaber, der er fastsat i varespecifikationen:

Siracusa:

Buccheri, Buscemi, Canicattini Bagni, Carlentini, Cassaro, Ferla, Floridia, Francofonte, Lentini, Melilli, Noto, Pachino,
Palazzolo Acreide, Rosolini, Syracuse, Solarino, Sortino og Avola.

Ragusa:

Acate, Chiaramonte Gulfi, Comiso, Giaratana, Ispanca, Modica, Monterosso Almo, Ragusa, Santa Croce Camerina,
Scicli og Vittoria.

Catania:

Caltagirone, Grammichele, Licodia Eubea, Mazzarrone, Militello in Val di Catania, Mineo, San Michele di Ganzaria,
Vizzini, Mirabella Imbaccari og Scordia

2. Det olivenproduktionsomréde, der er beregnet til produktion af ekstra jomfruolivenolie med den beskyttede
oprindelsesbetegnelse »Monti Iblei« ledsaget af den geografiske betegnelse »Monte Lauro«, omfatter hele det
administrative omrade i folgende kommuner: Bucheri, Bucemi, Casaro og Ferla.
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3. Det olivenproduktionsomrdde, der er beregnet til produktion af ekstra jomfruolivenolie med den beskyttede
oprindelsesbetegnelse »Monti Iblei« ledsaget af den geografiske betegnelse »Val d’Anapoc¢, omfatter hele det
administrative omrade i folgende kommuner: Canicatini Bagni, Floridia, Palazzolo Acreide, Siracusa, Solarino og
Sortino og en del af det administrative omrdde i kommunen Noto.

Omrédet er afgrenset af en linje, der begynder nord for det sted, hvor kommunerne Sortino, Ferla og Carlentini
grenser mod hinanden, den folger greenserne for kommunerne Carlentini, Melilli og Sortino mod est ind til
provinshovedvejen SP 76, der gar fra Diddino-Monte Climiti-Dariazza i kommunen Siracusa. Mod syd fra broen
Diddino felger linjen den hejre bred af floden Apuso op til den landevej, der forbinder Palazzelli-husene og gdrden
Frescura med den nationale hovedvej SS 124. Linjen fortsatter mod syd, hvor den krydser denne vej ved 112 km-
merket og slutter sig til den landevej, der forbinder den nationale hovedvej SS 124 med provinshovedvejen SP 14
Fusco-Canicattini Bagni-Passo Ladro og grden Cardinale p& den anden side af Cefalino-dalen, med Papeo-gédrden, San
Francesco-gdrden, Benali di Sotto, Perrota-gdrden og Busacca-ejendommen ved 9 km-merket. Derfra folger den
provinshovedvejen SP 14 1fra 9 km-market til 11 km-meerket, hvor den fortsaetter mod syd langs provinshovedvejen
SP 12 Floridia-Grotta Perciata-Cassibile, indtil den nar landevejen fra Nava-husene til gransen til kommunen Noto,
hvorfra den fortsatter mod syd langs greensen mellem kommunerne Noto og Siracusa, indtil den krydser floden
Cassibile. Herfra fortsetter den nordvest langs greensen mellem kommunerne Noto og Avola, indtil den nér
provinshovedvejen Sp 4 Avola Manchisi, som den folger op til krydset med den nationale hovedvej SS 287, hvor den
lgber langs kanten af det omréde, der er omfattet af den geografiske betegnelse »Val Tellaro«, som den folger mod nord,
idet den omfatter hele omrddet i kommunen Palazzolo. Derefter fortsetter den langs greensen mellem kommunerne
Palazzolo, Giarratana, Buscemi, Cassaro og Ferla, inden den igen drejer mod nord til det sted, hvor afgrensningslinjen
startede.

4. Det olivenproduktionsomrade, der er beregnet til produktion af ekstra jomfruolivenolie med den beskyttede
oprindelsesbetegnelse »Monti Iblei« ledsaget af den geografiske betegnelse »Val d’Anapoc, omfatter de sydestlige Monti
Iblei-bjerge og en del af eller hele det administrative omrade i felgende kommuner: Ispica, Pachino og Avola og en del
af det administrative omrade Rosolini, Noto og Modica.

Omrédet er afgreenset af en linje, der mod syd leber langs provinshovedvejen SP 49, der gar fra Ispica til Pachino, og
netop ved Passo Corrado-broen fortsatter den estpa langs den samme provinshovedvej til krydset med provinsho-
vedvejen SP 100 Burgolo-Luparello. Herfra fortsatter den mod straeeckningen fra Burgio til Prevuta og derfra mod ost
langs den private vej fra Coste til SantIppolio indtil provinshovedvejen SP 85 Marzamamei-Chiarmida, som den
folger, indtil den ndr den eksterne kommunale hovedvej fra Pianetti til Serbatoio. Derfra lgber den langs den
nordvestlige grense af byen Pachino, indtil den nér den ydre kommunale hovedvej Via Vecchia-Guastalla, som den
folger frem til, den nér provinshovedvejen SP 85 Marzamemi-Chiaramida, hvorfra den fortsetter gstpd indtil krydset
med provinshovedvej SP 19, Pachino-Noto, som den felger mod nord, indtil den ndr Asinaro-floden, som er den
administrative grense for kommunen Avola. Den fortsatter mod @st langs den administrative granse til sporet, der
passerer udenom Cozzo Carrube og Casa Mazzone mod @st og fortsatter herefter langs straekningen mod nord i
Contrada Risicone til provinshovedvejen SP 15 Avola-Bochino-Noto, som den felger til kirkegdrden i Avola, hvorfra
den fortsatter nordpd langs vejen, der gdr udenom Casa Sanghetello til provinshovedvejen SP 4 Avola-Maghesi, og
derefter folger den sporet @stpd mod Casa Modica og Casa Fosso di Sotto. Den fortsatter langs greensen mellem
kommunen Avola og kommunen Siracusa, som den folger mod vest til grensen mellem kommunen Avola og
kommunen Noto. Den fortsatter mod vest langs denne granse, indtil den ndr det punkt, hvor Val d’Anapo-greensen
drejer vaek fra den kommunale granse for Avola. Derfra folger den gransen af underomrédet Val d’Anapo langs
provinshovedvejen SP 4 til krydset med den nationale hovedvej SS 287, som den felger mod nord. Den lober langs
den nationale hovedvej SS 287, der forbinder Noto og Palazzolo Acreide, indtil hovedvejen krydser greensen mellem
kommunerne Noto og Palazzolo Acreide, hvorfra den lgber mod vest langs gransen mellem kommunen Palazzolo
Acreide og kommunen Noto, indtil den nar Tellaro-floden. Derefter lober den sydpa langs Tellaro-floden, indtil den
ndr provinshovedvejen SP 82 Prainito-Renna, som den felger frem til provinshovedvejen SP 17 Favarotta-Ritellini og
»Cozza Rose«, den krydser grensen mellem provinserne Siracusa og Ragusa, indtil den ndr broen Favarotta. Den
fortsetter langs den kommunale hovedvej Commaldo Superiore til graensen mellem kommunen Rosolini og
kommunen Ispica. Herefter folger den gransen mellem kommunerne Ispica og Modica indtil den nationale hovedvej
SS 115, som den folger mod vest indtil Bettola del Capitano, hvorfra den fortsatter sydpé langs samme hovedvej til
krydset mellem Beneventano og derefter krydset ved Zappulla. Derefter lgber linjen langs den provinsielle hovedvej
SP 45 Bugilfezza-Pozzallo indtil den kommunale hovedvej Graffetta og det sted, hvor kommunerne Pozzallo og
Modica granser op til hinanden. Den folger denne granse mod est og derefter gransen mellem kommunen Pozzallo
og kommunen Ispica, indtil den ndr provinshovedvejen SP 46 Pozzallo-Ispica, som den felger, indtil den ndr det sted,
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hvor jernbanelinjen krydser i Contrada Garzalla. Herefter fortsatter den langs den kommunale hovedvej SC 40 indtil
den kommunale hovedvej SC 97, til den nér den gamle provinshovedvej Bufali-Marza, som den felger, indtil den nér
broen over Fosso Bufali-kanalen. Den folger denne kanal indtil provinshovedvejen SP 49 Ispica-Pachino, som den
folger mod est, indtil den ndr graensen til provinsen Siracusa ved Passo Corrado, det sted hvor den afgrensende linje
startede.

Det papeges 0gsd, at udvidelsen af det administrative omrdde i de kommuner, der er omfattet af dette delomrade,
vedrerer: kommunen Noto, der har flyttet kanten af underomradet »Val Tellaro« mod syd til kommunegransen for
kommunen Pachino og mod ost til det offentlige omrade langs kysten; kommunen Avola, som udvides i sydestlig
retning til greensen med det offentlige omrdde; og endelig kommunen Modica, der udvider dette underomrade ved at
flytte kanten til kommunegraensen for kommunen Pozzallo.

5. Det olivenproduktionsomrade, der er beregnet til produktion af ekstra jomfruolivenolie med den beskyttede
oprindelsesbetegnelse »Monti Iblei, der ledsages af den geografiske betegnelse »Frigintinic, omfatter en del af det
administrative omrade i folgende kommuner: Ragusa, Modica, Rosolini.

Omrédet er afgraenset af en linje, der mod syd lgber langs den nationale hovedvej SS 115, navnlig fra Bettola del
Capitano, og fortsetter i nordestlig retning langs siden mod vest langs omréadet »Val Tellaro« til grensen mellem
provinsen Ragusa og provinsen Siracusa ved Contrada Cozzo Scozzaria. Den felger de sydlige graenser for
kommunerne Giarratana og Monterosso Almo, indtil den ndr grenserne for kommunerne Monterosso Almo,
Chiaramonte Gulfi og Ragusa, hvorfra den fortsatter langs greensen mellem kommunen Chiaramonte og Ragusa,
inden til den ndr provinshovedvejen SP 8. Den folger denne til Maltempo-krydset, for den fortsatter langs provinsho-
vedvejen SP 10, indtil den nér den nationale hovedvej SS 115, som den folger til centrum af Ragusa, hvorfra den leber
langs den gamle rute for den nationale hovedvej SS 115, nér til og krydser centrum af Modica og vender tilbage til
Bettola del Capitano, som er det punkt, hvor den afgrensende linje startede.

6. Det olivenproduktionsomrade, der er beregnet til produktion af ekstra jomfruolivenolie med den beskyttede
oprindelsesbetegnelse »Monti Iblei« ledsaget af den geografiske betegnelse »Gulfic, omfatter hele det administrative
omrdde i folgende kommuner: Chiaramonte Gulfi, Monterosso Almo og Giaratana.

7. Det olivenproduktionsomréde, der er beregnet til produktion af ekstra jomfruolivenolie med den beskyttede
oprindelsesbetegnelse »Monti Iblei« ledsaget af den geografiske betegnelsen »Valle dell'Irminio¢, omfatter hele det
administrative omrade i folgende kommuner: Scicli, Comiso, Vittoria, Acate, Santa Croce Camerina og en del af det
administrative omrade i kommunerne Ragusa og Modica.

Omrédet er afgraenset af en linje, der begynder mod syd ved krydset Contrada Zappulla og leber sydpa til provinsho-
vedvejen fra Modica til Sampieri, som den felger til krydset med vejen fra Scicli til Pozzallo, hvorfra den fortseetter
langs den private vej Guarnieri til vejmandens hus pd provinshovedvejen fra Scicli til Sampieri. Den fortsetter langs
samme private vej, indtil den ndr til provinshovedvejen og overkerslen og fortsatter langs jernbanen indtil Jungi di
Scicli-distriktet, hvor den drejer ind til Scicli til provinshovedvejen Donnalucata, som den felger indtil provinsho-
vedvejen SP 127 Marina-Donnalucata. Derfra fortsatter den, indtil den ndr til provinshovedvejen SP 119 Scicli-
Spinazza, som den felger indtil provinshovedvejen Scicli-Santa Croce Camerina. Den forlader Santa Croce Camerina i
nordlig retning langs provinshovedvejen til Comiso indtil 8 km-maerket, hvor den fortsetter langs provinshovedvejen
til Vittoria indtil krydset med den nye kommunale hovedvej, der krydser Cooperativa Agri Sud, og som forer til
hovedvejen fra Vittoria til Scogilitti. Efter krydset laber den op til hovedvejen Alcerito og fortsatter til hovedvejen
Macchione, hvorefter den folger landevejen, der forbinder Macchione-hovedvejen med den nationale hovedvej SS
115 og jernbanen, hvorfra den fortsatter i nordestlig retning mod provinsgreensen med Caltanissetta og felger i
ostlig retning hele gransen til provinsen Catania op til greensen til Gulfi-omrddet, som den folger op til den vestlige
grense for omrddet »Frigintinic. Den folger herefter hele graensen mod syd, indtil den vender tilbage til Zappulla-
krydset pa provinshovedvejen fra Modica til Pozzallo, hvor den afgrensende linje startede.

Det pdpeges 0gsd, at udvidelsen af det administrative omrdde i de kommuner, der er omfattet af dette delomrade,
vedrerer: kommunen Ragusa, som har flyttet kanten af underomradet »Valle dell'lrminio« mod syd til det offentlige
omrade, der lgber langs de administrative graenser af kommunerne Vittoria, Santa Croce og Scicli; og kommunen
Modica, der har udvidet underomrddet mod syd til det offentlige omrdde langs gransen af kommunerne Pozzallo og
Scicli.
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8. Det olivenproduktionsomrade, der er beregnet til produktion af ekstra jomfruolivenolie med den beskyttede
oprindelsesbetegnelse »Monti Iblei« ledsaget af den geografiske betegnelse »Calatino«, omfatter hele det administrative
omrdde i folgende kommuner: Caltagirone, Grammichele, Licodia Eubea, Mineo, Vizzini, San Michele di Ganzaria,
Mazzarrone og Mirabella Imbaccari.

9. Det olivenproduktionsomrdde, der er beregnet til produktion af ekstra jomfruolivenolie med den beskyttede
oprindelsesbetegnelse »Monti Iblei« ledsaget af den geografiske betegnelse »Trigona-Pancalic, omfatter hele det
administrative omréde i felgende kommuner: Francofonte, Lentini, Melilli, Militello in Val di Catania, Scordia og
Carlentini.«

Bevis for oprindelse

Varespecifikationen er tilfgjet en specifik artikel om bevis for oprindelse, som ikke findes i den galdende varespeci-
fikation. Felgende nye artikel tilfgjes:

»Artikel 4

Bevis for oprindelse

Hvert led i produktionsprocessen overvdges, og input samt output registreres for hvert led. Produktets sporbarhed
sikres ved registrering af de matrikulerede jordstykker, som produktet dyrkes pd, samt oplysninger om producenter,
mollere og pakkevirksomheder pa lister, der forvaltes af et enkelt tilsynsorgan, og ved at fore registre over produktion
og emballering. Tilsynsorganet kontrollerer alle fysiske og juridiske personer, hvis navne fremgér af listerne, i
overensstemmelse med varespecifikationen og kontrolplanen.«

Dette bringer specifikationen i overensstemmelse med forordningen.

Produktionsmetode

Olivensorter
ZAndringen vedrerer varespecifikationens artikel 2 og punkt 3.2 i enhedsdokumentet.

I overensstemmelse med andringen af artikel 1, som ger anvendelsen af en supplerende geografiske betegnelse valgfri,
er artiklen om olivensorter blevet @ndret for at sikre, at alle de sorter, der er omfattet af den galdende varespeci-
fikation, kan anvendes til BOB »Monti Iblei«, uanset den yderligere betegnelse, som producenterne ma anvende.

Desuden er de oprindelige sorter Verdese, Biancolilla og Zaituna blevet tilfgjet.

Sorterne fra Verdese og Biancolilla er ikke nye tilfgjelser, men de medtages blandt de andre sorter, der i henhold til den
geldende varespecifikation kan anvendes athangigt af den supplerende geografiske betegnelse, der ledsager »Monti
Iblei«-betegnelsen, og som udger mellem 10 % og 40 % af olien.

Det fremgdr endvidere af den foreslaede varespecifikation, at den samlede meangde af andre sorter, der er til stede, ikke
mad overstige 20 %.

Det foreslds derfor, at sorterne Verdese og Biancolilla udtrykkeligt medtages blandt de tilladte sorter, da den
procentdel, som disse sorter udger i visse provinser, var undervurderet pd tidspunktet for ansegningen om
registrering.

Producenterne er begyndt at medtage sorten Zaituna af forskellige drsager. Det omrdde, hvor denne sort dyrkes, er
begranset til den gverste del af provinsen Siracusa og nogle fa spredte steder i nabokommuner i provinserne Ragusa
og Catania. Mange mener, at det er den @ldste olivensort, der findes i BOB-omradet, og at den stammer tilbage til det
tidspunkt, hvor omrddet blev regeret af det antikke Siracusa. Medtagelse af sorten Zaituna i varespecifikationen
sammen med den gnskede anerkendelse som »Slow Food Presidiume ville bidrage til at undga risikoen for, at en sort,
som har stor historisk og miljemaessig veerdi, udder. Det papeges, at de analyser, der er foretaget i de seneste dr, har
vist, at olien fra sorten Zaituna opfylder kendetegnene ved »Monti Iblei« som defineret i beskrivelsen af produktet.
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Derfor er den nuverende ordlyd:

»1. Den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Monti Ibleic, ledsaget af den geografiske betegnelse »Monte Lauroc, er
forbeholdt ekstra jomfruolie fra olivenlunde, hvor sorten Tonda Iblea udger mindst 90 % produktionen Hejst
10 % kan bestd af andre sorter.

2. Den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Monti Iblei, ledsaget af den geografiske betegnelse »Val d’Anapoc, er
forbeholdt ekstra jomfruolie fra olivenlunde, hvor sorten Tonda Iblea udger mindst 60 % produktionen. Hojst
40 % kan besta af andre sorter.

3. Den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Monti Iblei«, ledsaget af den geografiske betegnelse »Val Tellaroc, er
forbeholdt ekstra jomfruolie fra olivenlunde, hvor sorten Moresca udger mindst 70 % produktionen Hejst 30 %
kan bestd af andre sorter.

4. Den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Monti Iblei«, ledsaget af den geografiske betegnelse »Frigintini¢, er
forbeholdt ekstra jomfruolie fra olivenlunde, hvor sorten Moresca udger mindst 60 % produktionen Hajst 40 %
kan bestd af andre sorter.

5. Den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Monti Ibleic, ledsaget af den geografiske betegnelse »Gulfic, er forbeholdt
ekstra jomfruolie fra olivenlunde, hvor sorten Tonda Iblea udger mindst 90 % produktionen Hgjst 10 % kan
bestd af andre sorter.

6. Den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Monti Iblei«, ledsaget af den geografiske betegnelse »Valle dell'Trminioc, er
forbeholdt ekstra jomfruolie fra olivenlunde, hvor sorten Moresca udger mindst 60 % produktionen Hejst 40 %
kan bestd af andre sorter.

7. Den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Monti Iblei«, ledsaget af den geografiske betegnelse »Calatinoc, er
forbeholdt ekstra jomfruolie fra olivenlunde, hvor sorten Tonda Iblea udger mindst 60 % produktionen Hejst
40 % kan besta af andre sorter.

8. Den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Monti Ibleic, ledsaget af den geografiske betegnelse »Trigona-Pancalic, er
forbeholdt ekstra jomfruolie fra olivenlunde, hvor sorten Nocellara Etnea udger mindst 60 % produktionen Hejst
40 % kan bestd af andre sorter.«

blevet eendret til:

»Den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Monti Iblei, der kan ledsages af en af de i artikel 1 navnte geografiske
betegnelser, skal hidrere fra folgende olivensorter: Tonda Iblea, Moresca, Nocellara Etnea, Verdese, Biancolilla og
Zaituna og deres synonymer, der er dyrket i olivenlunde enten alene eller sammen, og de skal udgere mindst 80 % af

olien.

Hojst 20 % kan bestd af andre sorter.«

Dyrkningskarakteristika
Artikel 5, stk. 1, i varespecifikationen er blevet endret.

Den nuvarende ordlyd:

»1. De miljomessige og dyrkningsmessige forhold for de oliventreer, der anvendes til fremstilling af den i artikel 1 omtalte
ekstra jomfruolie, skal veere de traditionelle forhold, der er karakteristiske for omradet, og de skal under alle omsteendigheder give
oliven og den olie, der fremstilles af dem, deres seerlige kvalitetskendetegn.

De eneste olivenlunde, der kan komme i betragtning, er derfor de olivenlunde, der ligger mellem 80 og 700 meter over havets
overflade, og som ligger i dalene i produktionsomridet, der lokalt er kendt som »stenbrude, og som ligger skiftevis med
hajsletterne i Monte Iblei-bjergene, hvis kalkholdige jorde gdr tilbage til tiden miocen, bortset fra omrddet »Calatino«, hvor jorden
er kiselholdig med drer af vulkanit.«

er blevet @ndret til:
»1. De miljomessige og dyrkningsmessige forhold for de oliventreer, der anvendes til fremstilling af den i artikel 1 omtalte

ekstra jomfruolie, skal veere de traditionelle forhold, der er karakteristiske for omrddet, og de skal under alle omstendigheder give
oliven og den olie, der fremstilles af dem, deres seerlige kvalitetskendetegn.«
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Det er blevet besluttet at fjerne hejdebegransningen pa 80-700 meter over havets overflade fra dyrkningskarakteri-
stikaene, fordi det efter flere drs analyser er blevet bekreftet, at, hvis de forskellige sorter hastes i den periode, der er
angivet i varespecifikationen, og hvis kriterierne for moderne udvindingsmetoder overholdes, siledes som det er
fastsat i varespecifikationen, er der ingen forskel pé olien, selv om olivenlundene er beliggende under 80 meter. Den
nu anerkendte tendens med at fremrykke hestperioden yderligere hvert ar sammen med brugen af moderne
udvindingsteknikker (vtofaset« eller »integreret metode« er stadig mere udbredt) har bidraget til at styrke den sarlige
duft og smag, der kendetegner olivenolie med BOB »Monti Iblei«. De forhold, der er beskrevet i den varespecifikation,
som registreringen vedrerer, har siledes udviklet sig til effektivt at neutralisere de forskelle, der blev konstateret pa
tidspunktet for registreringen af betegnelsen, og som er knyttet til olivenplantagernes forskellige hojder.

Artikel 5, stk. 2, i varespecifikationen er blevet &ndret.

Den nuvarende ordlyd:

»2.  Dyrkningsformerne, beskaeringsmetoderne og dyrkningsteknikkerne skal folge de traditionelt anvendte og ma i
hvert fald ikke pavirke olivenfrugternes eller oliens egenskaber.«

er blevet endret til:

»2.  Dyrkningsformerne, beskeeringsmetoderne og dyrkningsteknikkerne skal folge de traditionelt anvendte eller
dem, som fremgér af bestemmelser om god landbrugspraksis, og de ma i hvert fald ikke pavirke olivenfrugternes eller
oliens egenskaber.«

Formélet med @ndringen er at styrke producenternes engagement i at forvalte deres olivenlunde pé en professionel
méde.

Artikel 5, stk. 4, i varespecifikationen vedrerende hestning er blevet endret.

Den nuvarende ordlyd:

»4.  Ekstra jomfruolie med den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Monti Iblei« udvindes af sunde oliven, der hastes
fra den forste modning af frugterne indtil den 15. januar hvert r.c

er blevet endret til:

»4.  Ekstra jomfruolie med den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Monti Iblei« udvindes af sunde oliven, der hestes,
ndr frugternes farve skifter fra morkegren til skinnende gren nasten gul.«

Tidspunktet for, hvorndr hesten skal starte, beskrives mere preacist for at forenkle kontroller og gere dem mere
effektive. Det blev desuden anset for hensigtsmassigt at fjerne slutdatoen for hesten, da den anses for at vare en
foraeldet begransning baseret pa nationale regler, som nu er foraldede.

Krav vedrerende transport af oliven til mellen er blev indarbejdet med folgende satning, der tilfojes artikel 5 i
varespecifikationen:

»6.  Olivenfrugterne skal transporteres til mollen i egnede beholdere, som er perforeret, for at undgd
overophedning og fermentering. Brug af sackke eller lukkede beholdere er forbudt.«

Formalet med dette krav om at anvende perforerede beholdere er at undga fermentering og overophedning af
olivenfrugterne, hvilket ville veere til skade for olivenoliens kvalitet.

Artikel 5, stk. 7, om produktionslofter er blevet @ndret, da det anses for at vare mere korrekt at differentiere
produktionen alt efter, om olivenlundene er specialiserede, eller om de kombineres med andre afgreder.

Derfor er den nuverende ordlyd:

»Der kan hgjst hastes 10 000 kg oliven pr. ha i olivenlunde bestemt til produktion af ekstra jomfruolie med beskyttet
oprindelsesbetegnelse i henhold til artikel 1, ndr det drejer sig om intensive beplantninger. Der kan hejst hestes
10 000 kg oliven pr. ha i olivenlunde. Olieudbyttet md ikke overstige 18 %.«
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blevet @ndret til:

»7.  Der kan hejst hastes 15 000 kg oliven pr. ha i olivenlunde bestemt til produktion af ekstra jomfruolie med en
beskyttet oprindelsesbetegnelse, jf. artikel 1. Hvis olivenlunden kombineres med andre afgreder, ma det maksimale
udbytte ikke overstige 120 kg pr. tra. I alle tilfelde mé de ovre grensevardier ikke andre de serlige kvalitets-
kendetegn, der er beskrevet i artikel 7 nedenfor. Olieudbyttet ma ikke overstige 18 %.«

Andringen af udbytte pr. hektar er berettiget ud fra en analyse af de data, der er indsamlet i lobet af det sidste arti i det
geografiske omrdde, og som viser, at der ikke er nogen negativ korrelation mellem mangde pr. hektar som @ndret og
overholdelse af de kemiske og organoleptiske parametre, der er fastsat i varespecifikationen. Tilfgjelsen af en

produktionsgranse pr. tre for olivenplantager kombineret med andre afgreder giver desuden mulighed for mere
precise kontroller.

Olieudvindingsmetode

Artikel 6 i varespecifikationen for olieudvinding er blevet eendret:

Den nuvarende ordlyd:

»1. Olieudvinding fra oliven til produktion af ekstra jomfruolie med den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Monti
Iblei«, ledsaget af de relevante geografiske betegnelser, skal finde sted inden for det afgrensede omréde som
defineret i artikel 3, stk. 1.

2. Olieudvindingen skal finde sted inden for de to forste dage efter hasten.

3. Olien md kun udvindes med mekaniske og fysiske processer, der kan producere olie, der i videst mulig grad
bevarer frugtens oprindelige egenskaber.c,

er blevet @ndret til:
»1. Olieudvinding fra oliven til produktion af ekstra jomfruolie med den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Monti
Iblei«, eventuelt ledsaget af de relevante geografiske betegnelser, skal finde sted inden for det afgraensede omrade

som defineret i artikel 3, stk. 1.

2. Olieudvinding skal udferes i anleg, der anvender enten en kontinuerlig cyklus eller den traditionelle (presnings-)
metode, senest to dage efter hasten.

3. Kun mekaniske og fysiske processer i anleg, der anvender enten en kontinuerlig cyklus eller en traditionel metode
(presning), der er i stand til at producere olie, som pa bedst mulig vis bevarer frugternes og sortens oprindelige

kendetegn.«

Dette er bragt i overensstemmelse med @ndringen af artikel 1, som gor anvendelsen af en yderligere stedbetegnelse
valgfri.

Desuden er metoderne til udvinding af olie blevet beskrevet neermere med henblik pé at gare teksten klarere.

Tilknytning

Den nuvaerende specifikation indeholder ikke nogen artikel, der beskriver tilknytningen, selv om det offentliggjorte
resumé indeholder en sddan beskrivelse. Varespecifikationen er derfor blevet tilfgjet en specifik artikel med
oplysningerne i punkt 4.6 i det nuvaerende resumé og punkt 4 i enhedsdokumentet, jf. artikel 7 i forordning (EU)
nr. 1151/2012.

Desuden er der foretaget folgende @ndringer i denne tekst.

[ overensstemmelse med @ndringen af produktionsmetoden, hvorved hgjdebegransningen fjernes, er henvisningen til
denne begraensning blevet fiernet under »Tilknytning«. Den 5. satning er derfor blevet slettet, hvor det hedder:

»Kun olivenlunde, der er beliggende mellem 80 og 770 meter over havets overflade, anses for egnede.«
Den 7. setning er ogséd blevet slettet, hvor det hedder:

»Den fremstillede olie er middelfrugtig med et let anstrog af sedme og skarphed.«
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Andringen blev foretaget, fordi denne beskrivelse ikke leengere er i overensstemmelse med de @ndringer, der blev
foretaget i produktbeskrivelsen som felge af indarbejdelsen af I0C-skalaen og den tilhgrende software. Denne skala
anvender parametre for veldefinerede medianer for noterne frugtagtig, bitterhed og skarphed, og den er meget mere
preacis, da den ikke kun tager hensyn til kvalitative men ogsé kvantitative parametre.

Det var derfor nedvendigt at slette ordlyden »Den fremstillede olie er moderat frugtagtig med et anstreg af sedme og
let skarpheds, da disse parametre ikke tages i betragtning i [OC-skalaen og derfor vanskeligt kan kvantificeres med
hensyn til medianer.

[ overensstemmelse med @ndringen vedrgrende olivensorter og afsnit 3.3 i enhedsdokumentet er »Verdese,
»Biancolilla« og »Zaituna« ogsa blevet tilfojet.

Folgende setninger tilfejes i slutningen af afsnittet om tilknytning:

» alle nationale og internationale konkurrencer er der fastsat en organoleptisk profil for olivenolier med BOB »Monti
Iblei«, der bedst reprasenteres af noterne »gren eller moden tomat« for sorten Tonda Iblea og »artiskok« for sorterne
Moresca, Verdese og Zaituna. Noten »gras« er nasten altid forbundet med alle fire sorter.

En anden serlig egenskab ved olivenolier med BOB »Monti Iblei« er, hvordan de klassificeres med hensyn til
frugtagtighed. De kan nzsten altid klassificeres som havende en middel eller intens frugtagtig smag, og der er meget
fa eksempler pd let frugtagtig smag. Den bedre organoleptiske profil er tat forbundet med den sarlige duft og smag
af de fire sorter, der anvendes til fremstilling af ekstra jomfruolie Monti Iblei.

Disse sorter reprasenterer hele olivendyrkningens historie i det afgransede omrade for BOB »Monti Iblei«. De tilpasser
sig kun i ringe grad til andre produktionsforhold, hvilket gor den organoleptiske profil for olivenolien med BOB
»Monti Iblei« enestdende og ureproducerbar.c«

Det var ngdvendigt at tilfgje disse s@tninger for at beskrive den sarlige karakter af »Monti Iblei«-olivenolie og dermed
tilpasse afsnittet til de foresldede @ndringer.

Derfor er den nuvarende ordlyd:

»Olivendyrkning er en meget vigtig produktionsgren i det pigeldende omrade. Den vigtigste sort er »Tonda Ibleas,
ogsd kaldet Cetrala, Prunara, Abbunata and Tunna, som er typisk for det afgreensede geografiske omrdde (som er
relativt resistent over for patogener og fuldsteendigt tilpasset jordbunden pd Monti Iblei-bjergenes kalkholdige
plateau). Denne sort anvendes ogsd som spiseoliven. Andre lokale sorter anvendes ogsa: »Moresca« og »Nocellara
Etneac«. Ved siden af olivenlunde med drhundredgamle treer er der i den senere tid blevet anlagt nye beplantninger
med andre sorter, men i samme form af kugletraer, sledes at planterne beskyttes mod de fremherskende vinde.
Anvendelsen af olie fremstillet i dette omrade har lange traditioner, bade lokalt og pa landsplan. Kun olivenlunde, der
vokser mellem 80 og 700 meter over havets overflade, anses for egnede. De skal ligge i dalene, der gennemskeerer
plateauet i Monti Iblei-bjergene, hvor jorden er kiselholdig med arer af vulkanit. Den fremstillede olie er middelfrugtig
med et let anstreg af sedme og skarphed. Det skal fremhaeves, at Monti Iblei-massivet fordrsager serlige temperatur-
svingninger mellem dag og nat, hvilket har stor indflydelse pd de stedlige landbrugsprodukters egenskaber. Det skal
tages i betragtning, at Sicilien — en @ med traditioner, der gér tilbage til de graesk-romerske bosattelser — i tidens lab
har bygget videre pa de skikke og sadvaner, der gjorde sig gaeldende i Storgrackenland (Magna Graecia). Takket vaere
dette vigtige kulturelle element, hvortil kommer drhundredlange kommunikationsvanskeligheder, har de enkelte
bebyggelser pd omraderne inden for dette meget specifikke geografiske omrade hver kunnet bevare deres sertrak
uaendrede. Pd trods af at regionens klima stort set er homogent, md der derfor ikke ses bort fra den vigtige rolle,
traditionen spiller. Oprindelsesbetegnelsen »Monti Iblei« omfatter derfor omrdder, hvis historie gir tilbage til de
ovennavnte bosattelser, og som er praget heraf. Det drejer sig om folgende omrdder: »Monti Iblei Monte Lauroc,
»Monti Iblei Val d’Anapoc, »Monti Iblei Val Tellaro¢, »Monti Iblei Frigintinic, »Monti Iblei Gulfi«, »Monti Iblei Valle
dell'Trminioc, »Monti Iblei Calatino« og »Monti Iblei Trigona Pancali¢, som ogsd omfatter kommunen Militello in Val di
Catania. Selv denne enkle liste over yderligere geografiske betegnelser vidner om, at menneskelige traditioner er
knyttet til de forskellige dale, der er en del af Monti Iblei-massivet, og selv om dalene befinder sig pd den anden side,
har de mennesker, der bor der, bevaret deres steerke individualitet med hensyn til handling og karakter. At lade hant
om denne faktor, ville veere ensbetydende med at lade hint om den meget vigtige rolle, de kulturelle og menneskelige
traditioner spiller. Med hensyn til organoleptiske egenskaber er forskellene mellem de forskellige dale imidlertid s&
ubetydelige, at de kun kan fornemmes af eksperter.c,
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blevet aendret til:
»Olivendyrkning er en meget vigtig produktionsgren i det pdgaldende omrade.

Den vigtigste sort er »Tonda Iblea¢, ogsd kaldet Cetrala, Prunara, Abbunata and Tunna, som er typisk for det
afgreensede geografiske omrade (som er relativt resistent over for patogener og fuldstendigt tilpasset jordbunden pé
Monti Iblei-bjergenes kalkholdige plateau). Denne sort anvendes 0gsd som spiseoliven. Andre lokale sorter anvendes
0gsa: »Moresca«, »Nocellara Etneac, »Verdeses, »Biancolilla« og »Zaitunac.

Ved siden af olivenlunde med drhundredgamle traeer er der i den senere tid blevet anlagt nye beplantninger med andre
sorter, men i samme form af kugletreaer, sdledes at planterne beskyttes mod de fremherskende vinde. Anvendelsen af
olie fremstillet i dette omrade har lange traditioner, bdde lokalt og pa landsplan.

De skal ligge i dalene, der gennemskearer plateauet i Monti Iblei-bjergene, hvor jorden er kiselholdig med arer af
vulkanit.

Det skal fremhaves, at Monti Iblei-massivet fordrsager serlige temperatursvingninger mellem dag og nat, hvilket har
stor indflydelse pa de stedlige landbrugsprodukters egenskaber.

Det skal tages i betragtning, at Sicilien — en @ med traditioner, der gar tilbage til de grask-romerske bosattelser — i
tidens leb har bygget videre pad de skikke og sadvaner, der gjorde sig gaeldende i Storgrakenland (Magna Graecia).
Takket veere dette vigtige kulturelle element, hvortil kommer drhundredlange kommunikationsvanskeligheder, har de
enkelte bebyggelser pd omrdderne inden for dette meget specifikke geografiske omrdde hver kunnet bevare deres
sertrek uendrede. Pd trods af at regionens klima stort set er homogent, méd der derfor ikke ses bort fra den vigtige
rolle, traditionen spiller.

Oprindelsesbetegnelsen »Monti Iblei« omfatter derfor omrader, hvis historie gar tilbage til de ovennzavnte bosattelser,
og som er praget heraf. Det drejer sig om felgende omréader:

»Monti Iblei Monte Lauro«, »Monti Iblei Val d’Anapo«, »Monti Iblei Val Tellaro«, »Monti Iblei Frigintinic, »Monti Iblei
Gulfi¢, »Monti Iblei Valle dellTrminio«, »Monti Iblei Calatino« og »Monti Iblei Trigona Pancali«, som ogsd omfatter
kommunen Militello in Val di Catania. Selv denne enkle liste over yderligere geografiske betegnelser vidner om, at
menneskelige traditioner er knyttet til de forskellige dale, der er en del af Monti Iblei-massivet, og selv om dalene
befinder sig pd den anden side, har de mennesker, der bor der, bevaret deres staerke individualitet med hensyn til
handling og karakter. At lade hint om denne faktor, ville veere ensbetydende med at lade hint om den meget vigtige
rolle, de kulturelle og menneskelige traditioner spiller. Med hensyn til organoleptiske egenskaber er forskellene
mellem de forskellige dale imidlertid sd ubetydelige, at de kun kan fornemmes af eksperter.

I alle nationale og internationale konkurrencer er der fastsat en organoleptisk profil for olivenolier med BOB »Monti
Iblei«, der bedst reprasenteres af noterne »gren eller moden tomat« for sorten Tonda Iblea og »artiskok« for sorterne
Moresca, Verdese og Zaituna. Noten »gras« er nasten altid forbundet med alle fire sorter.

En anden sarlig egenskab ved olivenolier med BOB »Monti Iblei« er, hvordan de klassificeres med hensyn til
frugtagtighed. De kan nzsten altid klassificeres som havende en middel eller intens frugtagtig smag, og der er meget
fa eksempler pé let frugtagtig smag. Den bedre organoleptiske profil er tat forbundet med den sarlige duft og smag
af de fire sorter, der anvendes til fremstilling af ekstra jomfruolie Monti Iblei.

Disse sorter reprasenterer hele olivendyrkningens historie i det afgransede omrade for BOB »Monti Iblei«. De tilpasser
sig kun i ringe grad til andre produktionsforhold, hvilket gor den organoleptiske profil for olivenolien med BOB
»Monti Iblei« enestdende og ureproducerbar.«

Meerkning

Artikel 7, stk. 5, i varespecifikationen, punkt 4.8, tredje afsnit, i resuméet og punkt 3.6 i enhedsdokumentet
vedrerende supplerende geografiske betegnelser er blevet andret. I overensstemmelse med @ndringen af artikel 1,
som ger brugen af en yderligere geografisk betegnelse valgfri i stedet for obligatorisk, andres ordet »skal« til »kan.
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Det er desuden praciseret, hvordan sorten skal medtages.

Derfor er den nuvaerende ordlyd:

»5.  Alle geografiske betegnelser, der er fastsat i artikel 1 i denne varespecifikation, ma ikke anferes pé etiketten med
bogstaver, der er storre end dem, der anvendes til den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Monti Ibleic.«

blevet @ndret til:

»5.  Ud over de i artikel 1 omhandlede supplerende geografiske betegnelser kan de sorter, der anvendes til at
producere olie med den i artikel 2 omhandlede BOB »Monti Iblei«, anfares pa etiketten, forudsat at planterne er
certificeret som svarende til de pdgeldende sorter. Hvis olien er fremstillet af en enkelt sort, kan denne sort desuden
angives pa etiketten efterfulgt af navnet pd den anvendte kultivar, forudsat, ogsd i dette tilfelde, at planterne er
certificeret som svarende til denne sort.

Eventuelle yderligere geografiske betegnelser for anvendte sorter eller enkeltsortsbetegnelser md ikke vare skrevet med
tegn, der er storre end dem, der anvendes til den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Monti Iblei«.«

Artikel 7, stk. 8, i varespecifikationen og punkt 3.6 i enhedsdokumentet er blevet &ndret.

Den nuverende ordlyd:

»8.  Ud over de obligatoriske oplysninger skal etiketten indeholde en angivelse af den todrige produktionsperiode
for de oliven, olien er fremstillet af.«

er blevet endret til:

»8.  Ud over de obligatoriske oplysninger skal etiketten indeholde oliens batchnummer og produktionsaret for de
oliven, olien er fremstillet af.«

Med hensyn til angivelse af batchnummeret er dette gjort obligatorisk i henhold til den relevante lovgivning om
mearkning af produkter og sporbarhed (forordning (EF) nr. 178/2002 som @ndret).

Hvad angér formuleringen vedrerende fremstillingsdr, er henvisningerne altid de to ar, produktionsperioden omfatter,
da hestperioden lgber fra september til januar i det folgende ar. Produktionsédret skal derfor forstds som hestér, der
omfatter to kalenderr.

Andet

Der er tilfgjet henvisninger til kontrolorganet, som ikke er medtaget i den gaeldende varespecifikation, men som findes
i resuméet.

Folgende artikel tilfgjes derfor i varespecifikationen:
»Artikel 10

Kontrol

Produktets overensstemmelse med varespecifikationen kontrolleres af et kontrolorgan i henhold til bestemmelserne i
den gaeldende EU-lovgivning. Det valgte kontrolorgan er

Agroqualita

Viale Cesare Pavese 305
00144 Roma

ITALIEN

E-mail: agroqualita@agroqualita.it
TIf. 06 54228675

Fax 06 54228692.«

Afsnittet om emballage, dvs. artikel 8, stk. 7, om betegnelse og prasentation samt punkt 3.6 i enhedsdokumentet er
blevet aendret.
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3.1.

3.2.

Den nuverende ordlyd:

»7.  Den ekstra jomfruolie, der er omtalt i artikel 1, skal markedsferes i beholdere af glas eller hvidblik pé hejst 5
liter.«

er blevet endret til:

»7.  Den ekstra jomfruolie, der er omtalt i artikel 1, skal markedsferes i beholdere af glas, hvidblik eller andre
beholdere egnet til opbevaring af olie pa hajst 5 liter.«

Begrundelsen for denne @ndring er, at producenterne skal kunne tilpasse de beholdere, der anvendes til emballering,
til markedets mange krav.

ENHEDSDOKUMENT
»MONTI IBLEI
EU-nr.: PDO-IT-1521-AM03 — 14.3.2018
BOB (X) BGB ()

Betegnelse(r)

»Monti Ibleic

Medlemsstat eller Tredjeland

Italien

Beskrivelse af landbrugsproduktet eller fadevaren

Produkttype

Kategori 1.5. — Olier og fedtstoffer

Beskrivelse af produktet med betegnelsen i punkt 1
Den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Monti Iblei« er forbeholdt ekstra jomfruolie med folgende egenskaber:
Kemisk vurdering
— Syreindhold (udtrykt som oliesyre): maks. 0,5 %
— maksimalt peroxidtal:
< 12 mEq O,/kg
— K232<2)5
— K270 <0,22
— Polyphenoler i alt < 120 ppm;
— Delta-K < 0.01.
Organoleptisk vurdering
Medianinterval Min., Maks.
— Frugtagtig (modne oliven) > 2, < 6
— Frugtagtig (gren oliven) > 2, < 8

— Gres ogfeller tomat og/eller artiskok > 2, < 8
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— Bitter>2,<6

— Skarp>2,<8

— Medianen af eventuelle afvigelser
skal vaere = 0.

Andre parametre, der ikke udtrykkeligt naevnes, skal vaere i overensstemmelse med galdende EU-lovgivning.

3.3. Foder (kun for animalske produkter) og ravarer (kun for forarbejdede produkter)

Den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Monti Iblei« skal vaere fremstillet af folgende olivensorter: Tonda Iblea,
Moresca, Nocellara Etnea, Verdese, Biancolilla og Zaituna og deres synonymer, der er dyrket i olivenlunde enten alene
eller sammen, og de skal udgere mindst 80 % af olien.

3.4. Specifikke etaper af produktionen, som skal finde sted i det afgreensede geografiske omride

Alle etaper af produktionsprocessen, dvs. dyrkning, hest og presning, skal finde sted i det afgrensede geografiske
omrade.

3.5. Scrlige regler for udskeering, rivning eller emballering osv. af det produkt, som den registrerede betegnelse henviser til

For at bevare produktets specifikke egenskaber under hele produktionsprocessen og sikre, at kvalitetskravene
overholdes, skal olien »Monte Iblei« altid emballeres i det omrdde, der er navnt i punkt 4. Lokale producenter ved
nejagtigt, hvordan olien reagerer, f.eks. filtrerings- samt bundfaldningstider, -metoder og -temperatur, for og under
emballering. Emballering i omradet ved slutningen af fremstillingsprocessen gor det ogsd muligt at bevare oliens
organoleptiske egenskaber, som ellers hurtigt ville blive forverret ved kontakt med ilt. Ekstra jomfruolie »Monti Iblei«
skal markedsfores i beholdere af glas, hvidblik eller andre beholdere egnet til opbevaring af olie pa hgjst 5 liter.

3.6. Serlige regler for merkning af det produkt, som den registrerede betegnelse henviser til

Den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Monti Iblei« kan ogsd ledsages af en af folgende geografiske betegnelser: »Monte
Lauroc, »Val d’Anapoc, »Val Tellaroc, »Frigintinic, »Gulfi«, »Valle dell Trminio, »Calatinos, »Trigona-Pancalic.

Det er forbudt at tilfgje en beskrivelse, som ikke udtrykkeligt er angivet i den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Monte
Iblei«, herunder: »fine« (fin), »scelto« (valg), »selezionato« (udvalgt), »superiore« (udsegt).

Det er tilladt at bruge henvisninger til navne, firmanavne eller private meerker, blot de er korrekte, ikke er af rosende
karakter og ikke vildleder forbrugerne.

Brug af navne pd virksomheder og selskaber og henvisning til pakning i en olivenbedrift beliggende i
produktionsomrédet er kun tilladt, hvis produktet udelukkende er fremstillet af oliven hestet i olivenlunde herende
til den pagaeldende bedrift.

Ud over de tilladte supplerende geografiske betegnelser kan de sorter, der anvendes til at producere olie med BOB
»Monti Iblei, anfares pa etiketten, forudsat at planterne er certificeret som svarende til de pagaldende sorter. Hvis
olien er fremstillet af en enkelt sort, kan denne sort derudover angives pd etiketten efterfulgt af navnet pd den
anvendte kultivar, forudsat, ogsd i dette tilfeelde, at planterne er certificeret som svarende til denne sort.

Eventuelle yderligere geografiske betegnelser for anvendte sorter eller enkeltsortsbetegnelser ma ikke veare skrevet med
tegn, der er storre end dem, der anvendes til den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Monti Ibleic.

Den beskyttede oprindelsesbetegnelse skal angives pd etiketten med klar og uudslettelig skrift og med en farve, som er
i klar kontrast til etikettens farve, og som lader betegnelsen fremstd tydeligt blandt de evrige oplysninger pa etiketten.
Betegnelsen skal i gvrigt vaere i overensstemmelse med de gaeldende markningsregler.
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Ud over de obligatoriske oplysninger skal etiketten indeholde oliens batchnummer og produktionséret for de oliven,
olien er fremstillet af.

4. Kort angivelse af det geografiske omriddes afgraensning

Produktionsarealet for oliven til fremstilling af »Monti Iblei« ekstra jomfruolie omfatter inden for det administrative
omréde i provinserne Siracusa, Ragusa og Catania, olivenomrader i folgende kommuner: Siracusa: Buccheri, Buscemi,
Canicattini Bagni, Carlentini, Cassaro, Ferla, Floridia, Francofonte, Lentini, Melilli, Noto, Pachino, Palazzolo Acreide,
Rosolini, Syracuse, Solarino, Sortino, Avola.

Ragusa: Acate, Chiaramonte Gulfi, Comiso, Giaratana, Ispanca, Modica, Monterosso Almo, Ragusa, Santa Croce
Camerina, Scicli, Vittoria.

Catania: Caltagirone, Grammichele, Licodia Eubea, Mazzarrone, Militello in Val di Catania, Mineo, San Michele di
Ganzaria, Vizzini, Mirabella Imbaccari, Scordia.

5.  Tilknytning til det geografiske omrade
Olivendyrkning er en meget vigtig produktionsgren i det pdgzldende omrade.

Den vigtigste sort er »Tonda Iblea«, ogsd kaldet Cetrala, Prunara, Abbunata and Tunna, som er typisk for det
afgreensede geografiske omrdde (som er relativt resistent over for patogener og fuldstandigt tilpasset jordbunden pa
Monti Iblei-bjergenes kalkholdige plateau). Denne sort anvendes ogsa som spiseoliven. Andre lokale sorter anvendes
ogsd: »Moresca«, »Nocellara Etneac, »Verdeses, »Biancolilla« og »Zaitunac.

Ved siden af olivenlunde med drhundredgamle traer er der i den senere tid blevet anlagt nye beplantninger med andre
sorter, men i samme form af kugletraeer, sdledes at planterne beskyttes mod de fremherskende vinde. Anvendelsen af
olie fremstillet i dette omrdde har lange traditioner, bade lokalt og pa landsplan.

De skal ligge i dalene, der gennemskearer plateauet i Monti Iblei-bjergene, hvor jorden er kiselholdig med &rer af
vulkanit.

Det skal fremhaeves, at Monti Iblei-massivet forarsager serlige temperatursvingninger mellem dag og nat, hvilket har
stor indflydelse pa de stedlige landbrugsprodukters egenskaber.

Det skal tages i betragtning, at Sicilien — en ¢ med traditioner, der gér tilbage til de grask-romerske bosttelser — i
tidens leb har bygget videre pd de skikke og sadvaner, der gjorde sig galdende i Storgraekenland (Magna Graecia).
Takket veere dette vigtige kulturelle element, hvortil kommer drhundredlange kommunikationsvanskeligheder, har de
enkelte bebyggelser pd omraderne inden for dette meget specifikke geografiske omrdde hver kunnet bevare deres
sertrak uendrede. P trods af at regionens klima stort set er homogent, mé der derfor ikke ses bort fra den vigtige
rolle, traditionen spiller.

Oprindelsesbetegnelsen »Monti Iblei« omfatter derfor omrader, hvis historie gar tilbage til de ovennavnte boszttelser,
og som er praget heraf. Det drejer sig om folgende omréder:

»Monti Iblei Monte Lauro«, »Monti Iblei Val d’Anapo¢, »Monti Iblei Val Tellaro«, »Monti Iblei Frigintinic, »Monti Iblei
Gulfi¢, »Monti Iblei Valle dellTrminio¢, »Monti Iblei Calatino« og »Monti Iblei Trigona Pancali«, som ogsd omfatter
kommunen Militello in Val di Catania. Selv denne enkle liste over yderligere geografiske betegnelser vidner om, at
menneskelige traditioner er knyttet til de forskellige dale, der er en del af Monti Iblei-massivet, og selv om dalene
befinder sig pd den anden side, har de mennesker, der bor der, bevaret deres sterke individualitet med hensyn til
handling og karakter. At lade hdnt om denne faktor, ville vere ensbetydende med at lade hdnt om den meget vigtige
rolle, de kulturelle og menneskelige traditioner spiller. Med hensyn til organoleptiske egenskaber er forskellene
mellem de forskellige dale imidlertid s& ubetydelige, at de kun kan fornemmes af eksperter.

I alle nationale og internationale konkurrencer er der fastsat en organoleptisk profil for olivenolier med BOB »Monti
Iblei«, der bedst repraesenteres af noterne »gron eller moden tomat« for sorten Tonda Iblea og »artiskok« for sorterne
Moresca, Verdese og Zaituna. Noten »gras« er nasten altid forbundet med alle fire sorter.
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En anden sarlig egenskab ved olivenolier med BOB »Monti Iblei« er, hvordan de klassificeres med hensyn til
frugtagtighed. De kan nzsten altid klassificeres som havende en middel eller intens frugtagtig smag, og der er meget
fa eksempler pd let frugtagtig smag. Den bedre organoleptiske profil er teet forbundet med den serlige duft og smag
af de fire sorter, der anvendes til fremstilling af ekstra jomfruolie Monti Iblei.

Disse sorter reprasenterer hele olivendyrkningens historie i det afgreensede omréde for BOB »Monti Iblei«. De tilpasser
sig kun i ringe grad til andre produktionsforhold, hvilket gor den organoleptiske profil for olivenolien med BOB
»Monti Iblei« enestdende og ureproducerbar.

Henvisning til offentliggerelsen af specifikationen
(artikel 6, stk. 1, andet afsnit, i neevnte forordning)

Den fulde tekst til varespecifikationen er tilgengelig pa webstedet: http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages|
ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

eller:
ved at gd direkte til hjemmesiden for ministeriet for landbrugs-, fedevare- og skovbrugspolitik (www.politicheagricole.it),

klikke pd »Qualita« (everst til hejre pd skeermen), dernast pa »Prodotti DOP IGP STG« (til venstre pa skermen) og til sidst
pa »Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE«.



http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
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