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1\
(Oplysninger)
OPLYSNINGER FRA DEN EUROPAISKE UNIONS INSTITUTIONER, ORGANER,
KONTORER OG AGENTURER
Euroens vekselkurs (')
3. marts 2020
(2020/C 70/01)
1 euro =
Valuta Kurs Valuta Kurs

UsD amerikanske dollar 1,1117 CAD  canadiske dollar 1,4857
JPY japanske yen 119,77 HKD  hongkongske dollar 8,6471
DKK danske kroner 7.4730 NZD  newzealandske dollar 1,7728
GBP pund sterling 087010 | SGD  singaporeanske dollar 1,5479
SEK svenske kroner 10,5590 KRW  sydkoreanske won 1327,59
CHE schweiziske franc 1.0646 ZAR  sydafrikanske rand 17,3245

CNY  kinesiske renminbi yuan 7,7572
ISK islandske kroner 142,90

HRK  kroatiske kuna 7,4853
NOK norske kroner 10,3328

IDR indonesiske rupiah 15 877,00
BGN bulgarske lev 1,9558

MYR  malaysiske ringgit 4,6758
CZK tjekkiske koruna 25,475 .

PHP  filippinske pesos 56,467
HUF ungarske forint 336,68 RUB  russiske rubler 74,0050
PLN polske zloty 43166 THB  thailandske bath 35,063
RON rumenske leu 4,8087 BRL brasilianske real 5,0032
TRY tyrkiske lira 6,8626 MXN  mexicanske pesos 21,6599
AUD australske dollar 1,6911 INR indiske rupee 81,4290

() Kilde: Referencekurs offentliggjort af Den Europziske Centralbank.
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OPLYSNINGER FRA MEDLEMSSTATERNE

Meddelelse om omrader, der er tilgeengelige for udstedelse af licenser til efterforskning og udnyttelse
af kulbrinter

(2020/C 70/02)

Pd grundlag af artikel 20 i »Lov om efterforskning og udnyttelse af kulbrinter« (Narodne novine (Kroatiens statstidende),
nr. 52/2018 og 52/2019) offentligger Kroatiens ministerium for miljebeskyttelse og energi pd vegne af Republikken
Kroatien

Republikken Kroatiens regering opfordrer alle interesserede personer til at afgive tilbud pd licenser til efterforskning og
udnyttelse af kulbrinter i forbindelse med de efterforskningsblokke i Adriaterhavet, som er til radighed.

1. OPLYSNINGER VEDR@RENDE EFTERFORSKNINGSBLOKKE

Folgende omrader for efterforskning og udnyttelse af kulbrinter i den nordlige del af Adriaterhavet er tilgeengelige for
udstedelse af licenser til efterforskning og udnyttelse af kulbrinter:

1. Efterforskningsblok: SJ-02/SJ-03
2. Efterforskningsblok SJ-06/S]-07/Sr]-09
Kort og koordinater for efterforskningsblokkene findes i udbudsmaterialet.

De efterforskningsblokke, der er tilgeengelige for udstedelse af licenser til efterforskning og udnyttelse af kulbrinter, har
vaeret genstand for en tidligere udbudsprocedure for efterforskning og udnyttelse af kulbrinter, som enten ikke forte til
udstedelse af licenser til efterforskning og udnyttelse af kulbrinter, eller forte til, at der blev udstedt en licens til
efterforskning og udnyttelse af kulbrinter, men hvor der blev ikke indgdet en kontrakt om efterforskning og udnyttelse af
kulbrinter.

2. KRITERIER FOR UDVALGELSE AF TILBUDSGIVERE

I henhold til artikel 2, stk. 2 i Europa-Parlamentets og Radets direktiv 94/22/EF af 30. maj 1994 om betingelser for tildeling
og udnyttelse af tilladelser til prospektering, efterforskning og produktion af kulbrinter (EFT L 164 af 30.6.1994) i
forbindelse med national sikkerhed og i henhold til artikel 19 i »Lov om efterforskning og udnyttelse af kulbrinter« skal
folgende kriterier tages i betragtning ved udvalgelsen af den mest fordelagtige tilbudsgiver:

1. tilbudsgivers tekniske, finansielle og professionelle kompetencer

2. hvordan tilbudsgiveren har til hensigt at udfere de aktiviteter, der er dakket af licensen til efterforskning og udnyttelse af
kulbrinter

3. det afgivne buds overordnede kvalitet
4. de finansielle betingelser, som tilbudsgiver tilbyder til gengzld for licensen til efterforskning og udnyttelse af kulbrinter,
0g

5. manglende effektivitet eller ansvarsbevidsthed, som tilbudsgiver har udvist i andre lande og i tidligere aktiviteter, der er
dakket af en licens til efterforskning og udnyttelse af kulbrinter.

Et andet kriterium for udvelgelse af tilbudsgiver er honoraret for indgéelse af en aftale om efterforskning og udnyttelse af
kulbrinter, hvis minimumsbelgb er fastsat i den forordning, der henvises til i artikel 51 i »Lov om efterforskning og
udnyttelse af kulbrinter.

Hvis der efter en evaluering pa baggrund af kriterierne i henhold til »Lov om efterforskning og udnyttelse af kulbrinter« er to
bud, der er lige kvalificerede, skal andre relevante, objektive og ikkediskriminerende kriterier tages i betragtning i
forbindelse med den endelige beslutning.

3. MADER, HVORPA DER KAN AFGIVES BUD:

Bud kan afgives i overensstemmelse med udbudsmaterialet, som offentliggeres pa agenturet for kulbrinters officielle
websted — www.azu.hr og fremsendes til agenturet for kulbrinter i overensstemmelse med lov om udforskning og
udnyttelse af kulbrinter og udbudsmaterialet.

Alle ovrige relevante oplysninger og meddelelser findes pé agenturet for kulbrinters websted — www.azu.hr.
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(Dvrige meddelelser)

ANDET

EUROPA-KOMMISSIONEN

Offentliggorelse af en meddelelse om godkendelse af en standardeendring af produktspecifikationen
for en betegnelse i vinsektoren i henhold til artikel 17, stk. 2 og 3, i Kommissionens delegerede
forordning (EU) 2019/33

(2020/C 70/03)

Denne meddelelse offentliggeres i overensstemmelse med artikel 17, stk. 5, i Kommissionens delegerede forordning (EU)
2019/33 ().

MEDDELELSE OM GODKENDELSE AF EN STANDARD ANDRING
CIGALES
Referencenummer: PDO-ES-A0622-AM02
Meddelelsesdato: 26. november 2019
BESKRIVELSE OG BEGRUNDELSE FOR DEN GODKENDTE A£NDRING

1. Andring af de analytiske egenskaber: reduktion af det totale syreindhold og foregelse af det samlede
sukkerindhold
Beskrivelse og begrundelse
Denne @ndring vedrgrer punkt 2, litra a), i specifikationen og punkt 1.4 i enhedsdokumentet.

Den grundleggende drsag er klimaandringer.

I de senere dr har den lave nedbersmangde fort til et generelt fald i syreindholdet i alle druesorter, hvilket har medfert
en stigning i meengden af restsukker.

For at opnd optimal phenolmodenhed skal frugterne hestes under forhold, der tager hensyn til faldet i syreindholdet og
stigningen i meangden af restsukker.

Denne @ndring betragtes som en standardendring, fordi den ikke indebaerer en vesentlig @ndring af egenskaberne ved
produktet, der bevarer de egenskaber og den profil, som er beskrevet i linket, og som er en folge af samspillet mellem
naturlige og menneskelige faktorer. Denne andring anses derfor ikke for at vare omfattet af nogen af de to kategorier,
der er omhandlet i artikel 14, stk. 1, i forordning (EU) 2019/33.

2. Andring af de organoleptiske egenskaber: eendring af de sensoriske deskriptorer
Beskrivelse og begrundelse
Denne @ndring vedrerer punkt 2, litra b), i specifikationen og punkt 1.4 i enhedsdokumentet.

De organoleptiske egenskaber ved de omfattede vine er blevet revideret og endret sdledes, at disse egenskaber kan
knyttes til deskriptorer, der kan geres til genstand for en vurdering, ved hjlp af en prevesmagning, der opfylder de
kriterier, som er fastsat i UNE-EN-ISO 17025-standarden.

() EUTL9af11.1.2019,s. 2.
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Det drejer sig om en standardendring, da den ikke indebzrer en vasentlig @ndring af produktets egenskaber. Den giver
snarere en mere pracis beskrivelse i overensstemmelse med nye teknikker inden for sensorisk analyse. De egenskaber og
den profil, der er beskrevet i linket, som er en konsekvens af samspillet mellem naturlige og menneskelige faktorer,
bevares. Denne a@ndring anses derfor ikke for at vare omfattet af nogen af de to kategorier, der er omhandlet i
artikel 14, stk. 1, i forordning (EU) 2019/33.

ZAndring af det maksimale udbytte udtrykt i liter vin pr. 100 kg druer

Beskrivelse og begrundelse

Denne @ndring vedrerer punkt 3, litra b), nr. 1) og 5), i specifikationen og punkt 1.5.1 og 1.5.2 i enhedsdokumentet.

[ de senere ar har nye teknologier pé vingdrde, keling og anvendelse af vakuumfiltre til klassificering af most fort til eget
anvendelse af druesaft uden at fordrsage et betydeligt pres, der ville have negativ indvirkning pé kvaliteten. Resultatet er
et hejere udbytte med samme kvalitetsniveau.

Det drejer sig om en standardendring, da den ikke indebarer en veesentlig eendring af produktets egenskaber. Det er blot

en tilpasning til den teknologiske udvikling. Denne @ndring anses derfor ikke for at vare omfattet af nogen af de to
kategorier, der er omhandlet i artikel 14, stk. 1, i forordning (EU) 2019/33.

Zndring af minimumsbeplantningstatheden

Beskrivelse og begrundelse

Denne @ndring vedrgrer punkt 3, litra a), nr. 1), i specifikationen og punkt 1.5.1 i enhedsdokumentet.

[ betragtning af vinmarkernes heje gennemsnitsalder i omrddet og deres tilpasning, i visse tilfelde, til ny mekanisering
blev det ikke anset for logisk at udelukke gamle parceller med 3x3-beplantningsmenstre pa grund af jordbundens ringe

kvalitet. Dette ville fore til et tab af kvalitetspotentiale i vinproduktionen i disse vingédrde, der har eksisteret i mange ar.

Det drejer sig om en standardendring, da den ikke indebarer en vesentlig eendring af produktets egenskaber. Den er
ikke omfattet af nogen af de to kategorier, der er omhandlet i artikel 14, stk. 1, i forordning (EU) 2019/33.

Andring vedrerende »bag-in-box«-beholdere bestemt til eksport

Beskrivelse og begrundelse

Denne @ndring vedrerer punkt 8, litra b), nr. 2), i specifikationen. Enhedsdokumentet bergres ikke heraf.

I betragtning af markedsforingskravene pa en reeckke udenlandske markeder er det blevet besluttet at anvende denne type
beholder, samtidig med at produktets kvalitet og egenskaber bevares. P4 denne made bliver vores vine bedre kendt i
udlandet, og den del af vores produktion, der er bestemt for disse markeder, vil stige. Dette burde fremme kvaliteten af
vores vine i udlandet. Forvaltningsorganet har gjort brug af artikel 16, stk. 4, i sine egne bestemmelser, hvori det
hedder som felger: »Forvaltningsorganet kan tillade andre serlige beholdere og lukkeanordninger til bestemte

anvendelsesformadl, sifremt disse ikke forringer de beskyttede vines kvalitet eller image.«

Denne @ndring bergrer kun prasentationen af produktet. Dets egenskaber pavirkes ikke heraf.

Berigtigelse af druesort/vingird og drgange/vine
Beskrivelse og begrundelse

Denne @ndring bergrer den terminologi, der anvendes i punkt 7 i specifikationen. Dette bergrer ikke
enhedsdokumentet.

Formélet med @ndringen er at gore sproget mere generelt og forstdeligt for sd vidt angér sektoren.

Denne rettelse vedrorer kun formen.
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7. Berigtigelse til afsnit 9, litra b), nr. 2 vedrorende kontrolmetoder
Beskrivelse og begrundelse
Denne rettelse vedrarer fjerde afsnit i punkt 9, litra b), nr. 2) om kontrol med vin. Dette bergrer ikke enhedsdokumentet.
Der er konstateret en fejl i fjerde afsnit i punkt 9, litra b), nr. 2) om kontrol med vin. Fejlen er blevet rettet. Ordene:
— »Kvalifikation af vin
— Kvalifikationsproces ...«
affattes saledes:
— Kontrol med vin

— Kontrol af kvalifikationsprocessen ...”

ENHEDSDOKUMENT

1. Betegnelse

Cigales

2. Type geografisk betegnelse

BOB — beskyttet oprindelsesbetegnelse

3. Kategorier af vinavlsprodukter
1. Vin

5. Mousserende kvalitetsvin

4. Beskrivelse af vinen/vinene
VIN — HVID- OG ROSEVINE
Hvidvin:

— Denne vin har et noget rent og klart udseende. Den har nuancer af gulgren, stragul, lysegul eller gyldengul.
Mellemhgj intensitet.

— Nar man lugter til den, har den en middellav intensitet med ligefremme (der findes ingen ufuldkomne aromaer),
middelsteerke aromaer af frugttraeeer og citrusfrugter ogleller plantearomaer. Disse kan have krydrede ogfeller
ristede noter, ndr vinen har ligget pé fad i et stykke tid.

— Smagen har mellemhgj intensitet og er afbalanceret med god syrlighed og alkohol. Aromaerne ligger inden for
samme omrdde, som da de blev indsnuset (trafrugter og citrusfrugter og/eller planter). Disse kan have krydrede
og/eller ristede noter (vin, der er i kontakt med tra). Mellemlang eftersmag.

Rosévin:

— Denne vin har et noget rent og klart udseende. Den har violette til lyserade, jordbaerrede til lyserede eller
laksefarvede til lyserade nuancer. Middel intensitet

— Naér man lugter til den, har den en mellemhgj intensitet, og vinen er ligefrem (der findes ingen ufuldkomne eller
utilstreekkelige aromaer) med aromaer af frugt (red frugt), frugttraeer, citrusfrugter og/eller friske plantearomaer.
Krydrede og/eller ristede noter, ndr vinen har ligget pa fad i et stykke tid.

— Smag: mellemhgj intensitet, afbalanceret med en mellemhgj grad af syrlighed og alkohol og aromaer, som da den
blev indsnuset (red frugt, trefrugter, citrusfrugter og/eller friske planter samt krydrede og/eller ristede aromaer, nir
vinen har ligget pa fad). Mellemlang eftersmag.

De fysisk-kemiske parametre, der er fastsat i dette afsnit, vil overholde de lofter, der er fastsat i EU-reglerne.
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Generelle analytiske egenskaber

Totalt alkoholindhold, maksimum (% vol.)

Virkeligt alkoholindhold, minimum (% vol.) 11

Totalt syreindhold, minimum 3,5 g/l udtrykt som vinsyre

Indhold af flygtig syre, maksimum (i millieekvivalenter/l) | 10,83

Totalt indhold af svovldioxid, maksimum (i mg/l) 150

VIN - UNG RODVIN
— Denne vin har et noget rent og klart udseende med nuancer fra dybred til teglred. Intensiteten er mellemlav til lav.

— Nér man lugter til den, har den en mellemhgj intensitet med ligefremme (der findes ingen ufuldkomne eller
utilstrakkelige aromaer) aromaer af frugttreeer (friske ogfeller overmodne sorte frugter) ogfeller planter med
krydrede og/eller ristede aromaer, ndr vinen har veeret i kontakt med tre.

— Smagen er af mellemhgj intensitet og meget afbalanceret med hensyn til syrlighed og alkohol og snerpende i
mellemhgj grad. Let bitterhed. Gennemsnitlig lengde med en frugtagtig eftersmag for at matche aromaen (sorte
frugter, torrede frugter, planter) med krydrede og/eller ristede noter.

Under alle omstendigheder vil de fysisk-kemiske parametre, der er fastsat i dette afsnit, overholde de lofter, der er fastsat
i EU-reglerne.

Generelle analytiske egenskaber

Totalt alkoholindhold, maksimum (% vol.)

Virkeligt alkoholindhold, minimum (% vol.) 12

Totalt syreindhold, minimum 3,5 g/l udtrykt som vinsyre

Indhold af flygtig syre, maksimum (i millieekvivalenter/l) | 10,83

Totalt indhold af svovldioxid, maksimum (i mg|l) 140

RODVIN MED ANGIVELSEN »ROBLE«
— Denne vin har et noget rent og klart udseende med nuancer fra violet til dybred og teglred.

— Nar man lugter til den, er den ligefrem (der findes ingen ufuldkomne eller utilstraekkelige aromaer) med et anstrog af
aromaer af frugt og ristede og/eller krydrede aromaer med gennemsnitlig intensitet, som er typiske for vin, der har
vearet 1 kontakt med tre.

— Smagen er af mellemhgj intensitet og er tor og med et anstreg af frugt. Krydrede og/eller ristede noter af mellemhgj
intensitet, som er typiske for vin, der har vaeret i kontakt med tre. Mellemlang eftersmag.

) For vin, der bringes i omsetning det forste ar efter hasten, mé vin, der er lagret mere end ét ar, ikke overstige det loft,
der er beregnet som folger: 1 g pr. liter op til 10 % vol. og 0,06 g pr. liter for hvert procentpoint over 10 %.

Under alle omstaendigheder vil de fysisk-kemiske parametre, der er fastsat i dette afsnit, overholde de lofter, der er fastsat
i EU-reglerne.



4.3.2020 Den Europaiske Unions Tidende C 707

Generelle analytiske egenskaber

Totalt alkoholindhold, maksimum (% vol.)

Virkeligt alkoholindhold, minimum (% vol.) 12

Totalt syreindhold, minimum 3,5 i millieekvivalenter pr. liter

Indhold af flygtig syre, maksimum (i millizkvivalenter/]) 10,83

Totalt indhold af svovldioxid, maksimum (i mg/l) 140

RODVINENE »CRIANZA«, "RESERVA« OG »GRAN RESERVA«
»CRIANZ A«
— Udseende: noget ren og klar med dybrede og teglrade nuancer.

— Aroma: ligefrem (der findes ingen ufuldsteendige eller utilstraekkelige aromaer) med aromaer af ristede og/eller
krydrede noter af mellemhgj intensitet, der er typiske for vin, som har veret i kontakt med tre, og noter af frugt
med meget lav intensitet.

— Smag: mellemhgj intensitet, meget robust, mellemlang eftersmag med en vedvarende krydret og/eller ristet smag.
»RESERVA«

— Udseende: Den har et noget rent og klart udseende (klarhed) med nuancer fra dybred til rubinred, teglred,
kobberred og endog ravgul.

— Aroma: ligefrem (der findes ingen ufuldkomne eller utilstreekkelige aromaer) og med en mellemhgj intensitet af
krydrede og/eller balsamiske noter.

— Smag: mellemhgj intensitet, tor, med tanniner, meget robust og med mellemlang eftersmag.
»GRAN RESERVA«
— Udseende: Den har et noget rent og klart udseende (klarhed) med nuancer fra rubinred til teglrad.

— Aroma: mellemhgj intensitet, ligefrem (der findes ingen ufuldkomne eller utilstraekkelige aromaer) og med en
mellemhg;j intensitet af krydrede og/eller balsamiske noter.

— Smag: tilstedevaerelse af svage tanniner, medium krop med mellemlang eftersmag.

) For vin, der bringes i omsztning det farste ar efter hasten, ma vin, der er lagret mere end ét dr, ikke overstige folgende
loft: 1 g pr. liter op til 10 % vol. og 0,06 g pr. liter for hvert procentpoint over 10 %.

Under alle omstaendigheder vil de fysisk-kemiske parametre, der er fastsat i dette afsnit, overholde de lofter, der er fastsat
i EU-reglerne.

Generelle analytiske egenskaber

Totalt alkoholindhold, maksimum (% vol.)

Virkeligt alkoholindhold, minimum (% vol.) 12

Totalt syreindhold, minimum 3,5 g/l udtrykt som vinsyre

Indhold af flygtig syre, maksimum (i millizkvivalenter/l) | 10,83

Totalt indhold af svovldioxid, maksimum (i mg/l) 140
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VIN - S@D VIN (HVID-, ROSE- OG RGDVIN)

Disse vine har de organoleptiske egenskaber for de forskellige vintyper, der er beskrevet i ovenstiende afsnit. Det
restsukkerindhold, de indeholder, styrker ogsa deres aromaer og gor dem mere fyldige pd ganen.

Under alle omstaendigheder vil de fysisk-kemiske parametre, der er fastsat i dette afsnit, overholde de lofter, der er fastsat
i EU-reglerne.

Generelle analytiske egenskaber

Totalt alkoholindhold, maksimum (% vol.)

Virkeligt alkoholindhold, minimum (% vol.) 11

Totalt syreindhold, minimum 11

Indhold af flygtig syre, maksimum (i millizkvivalenter/l) | 10,83

Totalt indhold af svovldioxid, maksimum (i mg/l) 200

MOUSSERENDE KVALITETSVIN (HVIDVIN/ROSEVIN)

— Denne vin har et noget rent og klart udseende (klarhed) med gule nuancer (fra stragul til gyldengul), nir de
fremstilles med hvide eller rede druer. Farven er red (fra lys rosa til jordbarred|lyserad), ndr den er fremstillet af
rode eller rode og hvide sorter. Boblerne er mellemstore og skummende og har en kort til mellemlang eller
mellemlang eftersmag.

— Nar man lugter til vinene, har de en mellemhgj intensitet og er ligefremme (der findes ingen ufuldkomne eller
utilstraekkelige aromaer) med en mellemhgj intensitet af frugtaromaer.

— Nér man smager pd vinen, er den kendetegnet ved en frugtagtig fornemmelse og en mellemlang eftersmag med
vedvarende aromaer af torret frugt.

Under alle omstaendigheder vil de fysisk-kemiske parametre, der er fastsat i dette afsnit, overholde de lofter, der er fastsat
i EU-reglerne.

Generelle analytiske egenskaber

Totalt alkoholindhold, maksimum (% vol.)

Virkeligt alkoholindhold, minimum (% vol.) 9

Totalt syreindhold, minimum 3,5 g/l udtrykt som vinsyre

Indhold af flygtig syre, maksimum (i millizkvivalenter) 10,83

Totalt indhold af svovldioxid, maksimum (i mg/l) 160

5. Vinfremstillingsmetoder

a. Vasentlige anologiske fremgangsmdder

@NOLOGISKE FREMGANGSMADER

Sarlig enologisk fremgangsmade
Sunde druer med et sandsynligt alkoholindhold pd minimum: 10° Beaumé (hvide sorter) og 10,5° Beaumé (rade sorter).
Maksimalt udvindingsudbytte: 72 I pr. 100 kg druer.

Sed vin fremstilles ved at bevare en del af druernes naturlige sukkerindhold og afbryde garingsprocessen ved hjalp af
godkendte systemer, undtagen ved tilsetning af alkohol.



4.3.2020 Den Europaiske Unions Tidende C 70/9

Mousserende vin skal fremstilles efter den traditionelle metode.

@NOLOGISKE FREMGANGSMADER

Relevant restriktion for fremstilling af vinene

— Hvidvin fremstilles udelukkende af de vigtigste hvide sorter (Verdejo) og tilladte sorter (Albillo Mayor, Viura og
Sauvignon Blanc) med minimum 50 % af den vigtigste hvide sort.

— Rosévin fremstilles af de vigtigste og tilladte hvide og rede sorter med minimum 50 % af de vigtigste sorter.

— Radvin fremstilles af de vigtigste rede sorter (Tempranillo og Red og Grey Grenache) og tilladte sorter (Cabernet
Sauvignon, Merlot og Syrah) med minimum 50 % af de vigtigste sorter.

— Sed vin (hvid, rosé og red) fremstilles af de vigtigste tilladte hvide og rede sorter, idet en del af druernes naturlige
sukkerindhold bevares, med minimum 50 % af de vigtigste sorter.

— Mousserende vin fremstilles af de vigtigste og tilladte hvide og rede sorter, idet minimum 50 % af de vigtigste sorter
skal anvendes til fremstilling af terre og halvterre vine samt »Brut«- og »Brut Nature«vine.

@NOLOGISKE FREMGANGSMADER

Dyrkningsmetoder

Beplantningstatheden er 1 000 vinstokke pr. hektar.

b. Maksimumudbytter
RODE SORTER

7 000 kg druer pr. hektar
RODE SORTER

50,40 hektoliter pr. hektar
HVIDE SORTER

9 000 kg druer pr. hektar
HVIDE SORTER

64,80 hektoliter pr. hektar

6. Afgrensning af det geografiske omride

Det geografiske omrade for den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Cigales« strackker sig til den nordlige del af Duero-
seenkningen pd begge sider af Pisuerga-floden. Det har et areal pa 574 km?

Disse standarder omfatter folgende kommuner:

— Provinsen Valladolid:

Cabezén de Pisuerga, Cigales, Corcos del Valle, Cubillas de Santa Marta, Fuensaldafia, Mucientes, Quintanilla de
Trigueros, San Martin de Valveni, Santovenia de Pisuerga, Trigueros del Valle og Valoria la Buena samt den ejendom,
der er kendt som »El Berrocal, og som omkranses af graensen til provinsen Valladolid, hovedvejen mellem Valldinolim-
Fuensaldafia-Mucientes og Pisuerga-floden. Denne ejendom er en del af kommunen Valladolid.

— Provinsen Palencia:

Duenas.
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7. Vigtigste druesort(er)
VERDE]O
TEMPRANILLO - TINTA DEL PAIS
RED GRENACHE

RED GRENACHE — GREY GRENACHE

8. Tilknytning til det geografiske omrade
VIN

Det geografiske omrdde, der er omfattet af den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Cigales«, er yderst velegnet til
vindyrkning: Vindyrkningsarealet deles i to af Pisuerga-floden og er beliggende neer flodens midtpunkt mellem det
kolde klima opstrems og det tempererede klima ved flodens munding. Samspillet mellem klima og jordbund er med til
at producere druer med en god balance mellem syrlighed og sukkerniveauer. Sorterne er meget velegnede til omradet og
de vinfremstillingsmetoder, der har eksisteret i drtier. Dette gor det muligt at opné meget afbalancerede vine.

En anden egenskab er, at 30 % af vindyrkningsarealerne har vearet dyrket i over 60 ar. Sammen med ovennaevnte
betingelser giver dette mulighed for en meget intens og afbalanceret modning, der er velegnet til »crianza«-vin.

MOUSSERENDE KVALITETSVIN

Forskellige forseg i de seneste dr har resulteret i mousserende vin, der bevarer de sarlige kendetegn ved vinene i
omrédet, og som ogsa er af meget hej kvalitet (smé bobler, der holder sig i lang tid, tilstedevearelsen af sekundeere
aromaer osv.). De sorter, der er specifikke for omrédet (storre tilpasning), ger det muligt at fremstille mousserende vin,
der er meget elegant og frisk, bdde i munden og svalget.

Vejrforholdene i omradet gor det muligt at opna et rdmateriale, der er afbalanceret med hensyn til syrlighed, udtreekning
og aroma. Derved opnds en vin, der giver en fornemmelse i hele munden, som kompenserer for syrligheden.

9. Vigtige yderligere betingelser (emballering, maerkning, andre krav)
Retsgrundlag:
Den nationale lovgivning
Type yderligere betingelse:
Emballering i det afgraensede geografiske omréide
Beskrivelse af betingelsen:

Aftapningen af vin, der er omfattet af den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Cigalese, er et af de vigtigste kriterier for at
sikre de egenskaber, der er opndet under fremstillingen, og, hvor det er relevant, lagringsprocessen, der er omhandlet i
specifikationen. Derfor skal aftapningen finde sted i aftapningsanleeggene pé vingdrdene i det produktionsomrade, der
er fastsat i denne specifikation.

Retsgrundlag:

Den nationale lovgivning

Type yderligere betingelse:

Supplerende bestemmelser om markning

Beskrivelse af betingelsen:
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Det traditionelle udtryk »OPRINDELSESBETEGNELSE« kan anvendes i stedet for »BESKYTTET OPRINDELSESBE-
TEGNELSE-«.

Merkningen skal indeholde en henvisning til hestaret, ogsd selv om vinen ikke er lagret. Der gores en undtagelse for sad
vin og mousserende vin.

Betegnelserne »CRIANZA¢«, »RESERVA¢, »GRAN RESERVA« og »ROBLE« kan anvendes, forudsat at dette er i
overensstemmelse med galdende lovgivning.

Link til produktspecifikationen

www.itacyl.es/documents/20143/342640/PCC+DOP+CIGALES+en+vigor+%28Rev+1%29_mod+1+BOE+%284%29.
pdf/2cc9¢566-2d4c-d08b-261d-9c1334822¢29?
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Offentliggorelse af det enhedsdokument, der er omhandlet i artikel 94, stk. 1, litra d), i Europa-
Parlamentets og Ridets forordning (EU) nr. 1308/2013, og af henvisningen til offentliggorelsen af
produktspecifikationen for en betegnelse i vinsektoren.

(2020/C 70/04)

Denne offentliggorelse giver ret til at gore indsigelse mod ansegningen, jf. artikel 98 i Europa-Parlamentets og Radets
forordning (EU) nr. 1308/2013 ('), senest to maneder efter datoen for offentliggarelsen.

ENHEDSDOKUMENT

»CSOPAK«/»CSOPAKI«

PDO-HU-02378

Ansggningsdato: 20. november 2017

—_

. betegnelse, der skal registreres
Csopak

Csopaki

2. Type geografisk betegnelse

BOB - beskyttet oprindelsesbetegnelse

3. Kategorier af vinavlsprodukter

1. Vin

4. Beskrivelse af vinen/vinene
Hegybor

Farve: gdr fra lys grongul til stragul

Duft: blomsternoter, der har karakter af citrus og hvid frugt

Smayg: forfriskende syrlig. Harmonisk ter hvidvin, med balance mellem syre og alkohol.

Generelle analytiske kendetegn

Totalt alkoholindhold, maksimum (i % vol.) 14

Virkeligt alkoholindhold, minimum (i % vol.) 11,5

Totalt syreindhold, minimum 4,8 g/l udtrykt i vinsyre
Indhold af flygtig syre, maksimum (i millieekvivalenter pr. | 18

liter)

Totalt indhold af svovldioxid, maksimum (i milligram pr. | 200

liter)

() EUTL 347 af 20.12.2013, s. 671.
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Diilds bor
Farve: gar fra lys grengul til strdgul
Duft: en palet af aromaer af blomster og vad sten, som er kompleks, men kan beskrives som neutral.

Smag: en palet af aromaer af blomster og vad sten, som er kompleks, men kan beskrives som neutral, med en
multifacetteret, vedholdende bouquet. Harmonisk ter hvidvin, med balance mellem syre og alkohol.

Generelle analytiske kendetegn

Totalt alkoholindhold, maksimum (i % vol.) 14
Virkeligt alkoholindhold, minimum (i % vol.) 12
Totalt syreindhold, minimum 5,2 g/l udtrykt i vinsyre

Indhold af flygtig syre, maksimum (i milliekvivalenter pr. | 18
liter)

Totalt indhold af svovldioxid, maksimum (i milligram pr. | 200
liter)

5. Vinfremstillingsmetoder

a. Vasentlige onologiske fremgangsmader
Hegybor
Specifik gnologisk fremgangsmadde
Vasentlige elementer:
— haejst 15 % af druerne ma vare af sorten »Furmint«
— der ma kun anvendes sunde druer
— lagring i mindst fire maneder i tank og/eller tende
— lagring i mindst én méned i flasken

— mosten ma kun geres ved brug af geer, hvilket ikke &endrer de naturlige aroma- og smagsmassige kendetegn ved
»Olasz rizling« og »Furmint«-vinene

— maksimalt saftudbytte: 70 %

Hegybor

Relevant restriktion vedrgrende vinfremstillingen
Felgende er forbudt:

— sedning.

Diilds bor

Specifik gnologisk fremgangsmadde

Vasentlige elementer:

— hgjst 15 % af druerne ma vere af sorten »Furmint«
— der ma kun anvendes sunde vindruer

— lagring i seks maneder i tank og/eller tende
— lagring i mindst tre maneder i flasken

— mosten ma kun geeres ved brug af geer, hvilket ikke @ndrer de naturlige aroma- og smagsmaessige kendetegn ved
»Olasz rizling« og »Furmint«-vinene

— maksimalt saftudbytte: 65 %
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Diflds bor

Relevant restriktion vedrerende vinfremstillingen
Folgende er forbudt:

— berigning

— syring

— syrereduktion

— anvendelse af et pectinenzym

— sedning

Regler for drueproduktion

Dyrkningspraksis

1. Regler for opbinding og beskaring af vinstokken: Opbinding og beskzring ved hjelp af en af folgende metoder:
guyot, middel-hgj kordon, lav kordon, paraply, top og gobelet.

2. Regler for beplantningstathed pd vinmarken.
a. For vinmarker, der allerede eksisterede den 1. august 2016:
i. beplantningstethed: mindst 3 300 vinstokke pr. hektar
ii. tab af vinstokke: ikke over 10 %.
b. For vinmarker, der er tilplantet efter den 1. august 2016:
i. beplantningstethed: mindst 4 000 vinstokke pr. hektar
ii. tab af vinstokke: ikke over 10 %.
iii. afstand mellem vinstokke: 0,6 m eller derover
3. For vine, der beskrives som diil6s borok, skal alderen pé vinstokkene pé en vinmark i gennemsnit veere 10 ar.
4. Hestmetode: manuel
5. Druekvalitet (minimumssukkerindhold udtrykt som naturligt alkoholindhold):
Hegybor: Minimumssukkerindholdet i druerne i ungarsk mostkoncentration ([IMM°], ved 17,5 °C): 17,0
Druernes potentielle alkoholindhold ([% vol.], ved 20 °C): 10,6
Diilés bor: Minimumssukkerindholdet i druerne i ungarsk mostkoncentration ((MM°], ved 17,5 °C): 18,9

Druernes potentielle alkoholindhold ([% vol.], ved 20 °C): 12

b. Maksimale udbytter

Hegybor

63 hl/ha

Hegybor

9 000 kg druer pr. hektar
Diilds bor

39 hl/ha

Diilds bor

6 000 kg druer pr. hektar

6. Afgraensning af det geografiske omrade

Omréder klassificeret som klasse I og I i henhold til matrikelregistret for vinmarker inden for de administrative graenser
for lokaliteterne Csopak, Paloznak, Lovas, Als6ors og FelsGors.



4.3.2020 Den Europaiske Unions Tidende C 70/15

7. Primaere druesorter
olasz rizling — olaszrizling
furmint - szigeti
olasz rizling — grasevina
olasz rizling — nemes rizling
olasz rizling — riesling italien
olasz rizling — risling vlassky
olasz rizling — taljanska grasevina
olasz rizling — welschrieslig
furmint — zapfner
furmint — som
furmint — posipel
furmint — mosler
furmint — moslavac bijeli

furmint — furmint bianco

8. Tilknytning til det geografiske omride
1. Beskrivelse af det geografiske omrade:

a) Naturlige faktorer

Det afgraensede produktionsomréde for »Csopak«/>Csopaki«-vine omfatter de forste raekker bakker pa kystafsnittet, der
straekker sig fra Csopak til Als6ors pd den nordlige side af Balaton-seens gstlige bassin. De sterste vindyrkningsomrader
er de skrdnende arealer ved foden af bakkerne og de moderat skranende bakkekamme. To typer bjergarter udger
vinmarkernes substrat. Den sedimentre sekvens pd bakkekammene bestdr af bjergarter af hgjlandstypen fra
perioderne Nedre Perm til @vre Trias med et teppe af stenmateriale fra kvartertiden. Den sdledes dannede
kalkstensrige rdjord er dakket af lerede aflejringer og los skovjord med forskellig tethed. Grundfjeldet under de
skrnende arealer ved foden af bakkerne bestér af rod permisk sandsten, en unik jordbundsdannelse, der er typisk for
Csopak, og er dakket af rester af rod sandsten. Vindyrkningsomrédet er kendetegnet ved jord med et hejt indhold af
calcium, magnesium og kalium.

Csopaks klima praeges af kold luft fra dalene i Bakony-bakkerne og af Balaton-seen, som ligger i omradets sydlige del.
Csopaks bakker, hvor der dyrkes vin, er meget skovrige, og snavre, dybe dale (blandt andet Nosztori og Koloska)
skeerer igennem landskabet. Dermed kan den fugtige varme fra Balaton-seen — pavirket af aftenbrisen, der bleser mod
seen — pd sommerdage bane vej for kelig skovluft til vinstokkene.

Csopak har [drligt] gennemsnitligt 1 950 til 2 000 timers sollys og en gennemsnitlig arlig temperatur pa 11-12 °C. Den
arlige nedbersmangde er 650-700 mm, hvoraf gennemsnitligt 350 mm falder i vackstperioden. Et afgerende aspekt for
Csopaks klima er, at den sidste dag med fordrsfrost kan falde den 5. april, hvilket regnes for usaedvanligt tidligt.

b) Menneskelige faktorer

Druedyrkning og vinfremstilling har spillet en vigtig rolle i Csopak uafbrudt igennem mere end 2 200 &r. Udnyttelsen af
jorden til dyrkning af druer er resultatet af en bevidst menneskelig indsats; i drtusinder har de lokale vinavlere ikke
dyrket andet end druer pd frostbeskyttede, hurtigt opvarmede bakkeskraninger i stedet for i sumpet lavtliggende
omrdder, der er udsat for frost og sygdom.

De traditionelle lokale vinkzldre har ogsé stor betydning for vinenes kvalitet. P4 grund af Csopaks jordstruktur etableres
de lokale vinkealdre ikke fuldt ud under jorden, hvilket betyder, at de er udsat for store temperaturudsving hen over dret.
Pi den méde keles vinen ned om vinteren, hvilket bevarer dens friskhed. Om sommeren, nir kaeldrene varmes op til
mellem 15 og 19 grader, sker der en naturlig udskilning af varmefelsomme og ustabile tartrater. Som folge af denne
naturlige proces har lokale vinproducenter nemmere ved at stabilisere vinene, hvilket igen betyder, at de bedre kan
bevare dybden i vinenes aromaer.
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2. Beskrivelse af vinene

»Csopak«[»Csopaki«-vine har en diskret duft og kendetegnes ogséd af en dyb bouquet og smag, som garanterer deres
elegance. Et vigtigt falles traek ved vinenes duft og smag er den dominerende note af vad sten samt fravaeret af
mugagtige aromaelementer. Hvad smagen angdr, dominerer en moden og kompleks syrestruktur, som sikrer »Csopak«/
»Csopaki«-vinenes spredhed og friskhed.

3. Redegorelse for og pavisning af drsagssammenhaengen

Nedber og vandoptagelseskapaciteten i Csopaks muld betyder, at vinstokkene ogsd pd varme sommerdage far tilfort en
tilstraekkelig meengde vand i vaekstsasonen. Druerne far sledes fred til at udvikle sig i denne kritiske sommerperiode.
Da der ikke er nogen stressfaktorer, udvikles der ingen mugagtige aromaer eller ubehagelige umodne syrer. Den modne,
ekspressive syrestruktur og den staerke tilstedevarelse af noter af vad sten i smagen kan spores tilbage til Csopak-jordens
heje mineralindhold.

Solens striler, der om sommeren reflekteres i den lavvandede ses overflade, varmer bakkeskriningerne jeevnt op og
skaber betingelserne for dyrkning af vinstokke. Fordi den sidste dag med frost ligger tidligt i Csopak, er der mindre
sandsynlighed for fordrsfrost; det sikrer en jeevn skudvekst og drlig udvikling af blade med en overflade i en passende
storrelse og dermed optimal modning af druerne.

Ud over vinmarkerne spiller skovbealter, der er opstdet hen over drtusinder, en central rolle for dyrkningen af druer, idet
de rovdyr, der overvintrer i dem (insekter som for eksempel rovmider), i hgj grad holder skadedyr borte. P4 den méade
bliver druernes yderst vigtige forste udviklingsfase ikke trukket ud, hvilket giver mulighed for udvikling af en hejere og
sundere bladvaeg.

Den varme sommer og middelhavsomrddets hejtrykssystem sikrer, at vinstokken — efter efterdrets lange dage, nér briser
fra Bakony-bakkerne gor aftenerne kelige — hurtigt gar ind i fotosyntesens merkefase, hvilket medferer en hurtig
stigning i druernes sukkerkoncentration. Det er dette enestdende naturlige pres, der giver »Csopak«/»Csopaki«-vinene
deres krop.

Den elegante syrestruktur og de frugtagtige aromaer, der kendetegner vine fra Balatonfiired-Csopak, skyldes ogsa kelig
luft, der stremmer ind fra skovene. Pa bakkeskraningerne, der gennem drhundreder er blevet udvalgt til druedyrkning,
betyder de konstante luftstremme og den lave opbinding og beskering af vinstokkene, at dug pd drueklaserne torrer
hurtigt, s& svampesygdomme stort set undgds, og der kan hastes sunde druer.

Disse naturlige faktorer, der set som helhed sammen med arhundreders sagkundskab, der er givet videre fra far til sen

blandt omrddets vinavlere, udger tilsammen en garanti for, at der af sunde, modne drueklaser skabes fyldige og
ekspressive vine af hgj kvalitet.

9. Vigtige yderligere betingelser

Regler vedrorende betegnelser 1

Retlig ramme:

[ EU-lovgivningen

Type yderligere betingelse:

Supplerende bestemmelser om maerkning
Beskrivelse af betingelsen:

a) Den traditionelle benavnelse »med beskyttet oprindelse« kan ogsé anvendes i stedet for benavnelsen »beskyttet
oprindelsesbetegnelse«.

b) Traditionel benavnelse, der er godkendt til brug: valogatott sziiretelésti bor [vin fra selektiv hast].

Regler vedrorende betegnelser 2
Retlig ramme:

[ den nationale lovgivning
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Type yderligere betingelse:
Supplerende bestemmelser om maerkning

Beskrivelse af betingelsen:

a) Andre udtryk, hvis brug er underlagt restriktioner; udtryk, der angiver produktionsmetode; andre udtryk, hvis brug
er underlagt regulering: »sziiretlen« [ufiltreret], »szemelt« [udvalgt], »term&helyen palackozva« [aftappet pd

produktionsstedet]

b) Med hensyn til vintypen hegybor kan benavnelserne »Hegybore, »Els§ Osztlyi Hegybor« [forsteklasses] og

»Els6rangt Hegybor« [premium] angives pd etiketten.

¢) Med hensyn til vintypen dtl8s bor kan benavnelserne »Els§ Osztdlya Dil6bor« [forsteklasses] og »Els6rangi

Dil8bor« [premium] angives pd etiketten.

d) Benavnelsen »monopol dil6« [monopol] kan kun angives pa etiketter til dilgs bor, hvis druerne er dyrket pd en

geografisk afgranset vinmark af kun ét medlem af et vinkooperativ.

e¢) Benavnelsen »Balaton borrégio« [vinregionen Balaton] kan angives pa etiketten.

f) Sorten behaver ikke at vare angivet.

Mindre geografiske enheder kan angives
Retlig ramme:

I den nationale lovgivning

Type yderligere betingelse:

Supplerende bestemmelser om maerkning
Beskrivelse af betingelsen:

a) Kun pa dilGs bor.

b) Oprindelsessted: 100 %

) Betegnelserne »diil8« [vingdrd] og »aldilé« [parcel af vingard] kan forekomme: se nedenfor

d) Med hensyn til betegnelserne pa vingdrdene Kis-hegy og Oreg-hegy skal navnet pd den pageldende landsby ogsd

forekomme.

Folgende mindre geografiske enheder kan angives:

Lokalitet Vingérd

Csopak
Hegyalja
Hegyalja
Nagy-kut
Bene
Falu-kertje
Berek-hdt
Kocsikapu
Nédas-kut
Nédas-kat
Kis-hegy
Kis-hegy
Siralomvago

L&cze-domb

Parcel af vingdrd

Szita-hegy

Haraszt

Kertmog

Safran-kert
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Lokalitet

Paloznak

Lovas

FelsGors

Alsdors

Vingird

Kis-hegy

Kis-hegy

Slikker

Safran-kert
Nagy-hegy
Malom-hét
Malom-hat

Voros-part

Oreg-hegy
Oreg-hegy
Oreg-hegy
Téglahdzi
Téglahazi
Suhatag
Kis-hegy

Kis-hegy

Pocca

Pocca

Hosszt
F&sz8l6k
Oreg-hegy
Képtalan-foldek

Kis-telek
Suhatag
Gélye-mal
Mali
Telekfs
Telekfs
Telekfs

Produktion uden for det afgrensede produktionsomrdde

Retlig ramme:

[ den nationale lovgivning

Type yderligere betingelse:

Undtagelse vedrerende produktion i det afgransede geografiske omrade

Parcel af vingdrd

Hajnéczy

Szil

Balogh

So0s

Szilfa

Nemes-erdei

Kemencs

Lok
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Beskrivelse af betingelsen:

Til produktionen af »Csopak«/>Csopaki«-vine ma forarbejdningen af druerne, geeringen af mosten og lagringen af vinen
udelukkende finde sted i landsbyer beliggende i det afgrensede produktionsomrade samt i Balatonaracs, Balatonfiired,
Asz6f6 og Balatonsz6l6s. (Lokaliteter inden for den samme administrative enhed, som omhandlet i artikel 6, stk. 4,
litra b), i forordning (EF) nr. 607/2009).

Link til produktspecifikationen

https:/[boraszat.kormany.hu/csopak.
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Offentliggorelse af en meddelelse om godkendelse af en standardeendring af produktspecifikationen
for en betegnelse i vinsektoren som omhandlet i artikel 17, stk. 2 og 3, i Kommissionens delegerede
forordning (EU) 2019/33

(2020/C 70/05)

Denne meddelelse offentliggores i overensstemmelse med artikel 17, stk. 5, i Kommissionens delegerede forordning (EU)
2019/33 ().

MEDDELELSE OM GODKENDELSE AF EN STANDARD ANDRING
»Coteaux du Layonc
PDO-FR-A0826-AM02
Meddelelsesdato: 13. november 2019
BESKRIVELSE AF OG BEGRUNDELSE FOR DEN VEDTAGNE £ANDRING

1. Geografiske betegnelser
[ kapitel 1, afsnit I, punkt 1, tilfajes »(eller delegerede kommuner, sdfremt sddanne eksisterer)« efter ordet »kommunec.

Nogle kommuner, hvis navn kan efterfelge den kontrollerede oprindelsesbetegnelse »Coteaux du Layon, er blevet lagt
sammen for nylig. De er dog forblevet delegerede kommuner inden for de nye kommuner, der blev oprettet som folge
af disse sammenlaegninger. Da de stadig eksisterer som sddanne, bevarer de deres geografiske areal, som er kendt og
identificeret pd administrativt niveau.

Kun kapitel II @ndres. I produktspecifikationen skelnes der efterfolgende ikke mellem kommuner og delegerede
kommuner, ndr der er tale om de »kommuner, hvis navn kan efterfelge den kontrollerede oprindelsesbetegnelse.

Enhedsdokumentet berores ikke af denne sendring.

2. Geografisk omréide
Det geografiske omrade @ndres som folger:

»a) - Alle etaper af produktionen finder sted i det geografiske omrade, hvis perimeter efter den officielle geokode fra
2018 omfatter folgende kommuners omrdde i departementet Maine-et-Loire: Aubigné-sur-Layon, Beaulieu-sur-Layon,
Bellevigne-en-Layon (tidligere omrader i de delegerede kommuner Champ-sur-Layon, Faveraye-Machelles, Faye-
d’Anjou, Rablay-sur-Layon og Thouarcé), Chalonnes-sur-Loire, Chaudefonds-sur-Layon, Chemillé-en-Anjou (tidligere
omrader i de delegerede kommuner Chanzeaux og La Jumelliere), Cléré-sur-Layon, Doué-en-Anjou (tidligere omrader
i de delegerede kommuner Brigné, Concourson-sur-Layon, Saint-Georges-sur-Layon og Les Verchers-sur-Layon), Lys-
Haut-Layon (tidligere omrdder i de delegerede kommuner La Fosse-de-Tigné, Nueil-sur-Layon, Tancoigné, Tigné og
Trémont), Passavant-sur-Layon, Rochefort-sur-Loire, Terranjou (tidligere omrdder i de delegerede kommuner
Chavagnes og Martigné-Briand) og Val-du-Layon (tidligere omréder i de delegerede kommuner Saint-Aubin-de-Luigné
og Saint-Lambert-du-Lattay).

Det kortmateriale, der viser det geografiske omréde, kan ses pd webstedet for Institut national de l'origine et de la
qualité.

b) - For vine, der kan betegnes som »premier cru« efterfulgt af den supplerende geografiske betegnelse »Chaumex, skal
alle etaper af produktionen finde sted i det geografiske omréde, hvis perimeter efter den officielle geokode fra 2018
omfatter folgende kommunes omréde i departementet Maine-et-Loire: Rochefort-sur-Loire.

Det kortmateriale, der viser det geografiske omrade, kan ses pd webstedet for Institut national de l'origine et de la
qualité.«

Redaktionel @ndring: P4 den nye liste over de administrative enheder er der taget hejde for sammenleegninger eller
andre @ndringer af det administrative omrdde, som har fundet sted efter produktspecifikationens godkendelse. For at
oge retssikkerheden er denne liste opstillet pd grundlag af den gzldende version af den officielle geokode, som INSEE
udgiver hvert dr. Det geografiske omréides perimeter forbliver helt den samme.

() EFTL9af11.1.2019,s. 2.
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Endelig navnes det, at det kortmateriale, der viser det geografiske omrdde, er tilgengeligt pd INAO’s websted med
henblik pa bedre information af offentligheden.

Som felge heraf &ndres punkt 6 i enhedsdokumentet om det geografiske omrade.

3. Afgraenset parcelomride

I kapitel 1, punkt IV, nr. 2, ferste afsnit, i produktspecifikationen for den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Coteaux du
Layon« tilfgjes »og den 19. januar 2017« efter »den 5. september 2007«.

Formélet med denne @ndring er at indfeje tidspunktet for den kompetente nationale myndigheds godkendelse af en
andring af det afgrensede parcelomrdde inden for det geografiske produktionsomrade. Med parcelafgreensningen
inden for det geografiske produktionsomréde er det muligt at udpege de parceller, der egner sig til produktion af vin
med den pagaldende beskyttede oprindelsesbetegnelse.

Enhedsdokumentet bergres ikke af denne @ndring.

4.  Omrade i umiddelbar naerhed
[ kapitel 1, afsnit IV, punkt 3, litra a), erstattes listen over kommuner med folgende:

— Departementet Deux-Sévres: Argenton-I'Eglise, Bouillé-Loretz, Brion-prés-Thouet, Louzy, Mauzé-Thouarsais,
Oiron, Saint-Cyr-la-Lande, Sainte-Radegonde, Sainte-Verge, Saint-Martin-de-Macon, Saint-Martin-de-Sanzay,
Thouars, Tourtenay, Val en Vignes (tidligere omrader i de delegerede kommuner Bouillé-Saint-Paul og Cersay)

— Departementet Indre-et-Loire: Saint-Nicolas-de-Bourgueil

— Departementet Loire-Atlantique: Ancenis, Le Loroux-Bottereau, Le Pallet, La Remaudiére, Vair-sur-Loire
(tidligere omrade i den delegerede kommune Anetz) og Vallet

— Departementet Maine-et-Loire: Allonnes, Angers, Antoigné, Artannes-sur-Thouet, Blaison-Saint-Sulpice
(tidligere omrader i de delegerede kommuner Blaison-Gohier og Saint-Sulpice), Bouchemaine, Brain-sur-
Allonnes, Brézé, Brissac Loire Aubance (tidligere omrader i de delegerede kommuner Alleuds, Brissac-
Quincé, Charcé-Saint-Ellier-sur-Aubance, Chemellier, Coutures, Luigné, Saint-Rémy-la-Varenne, Saint-
Saturnin-sur-Loire, Saulgé-I'Hopital og Vauchrétien), Brossay, Cernusson, Chacé, Champtocé-sur-Loire,
Chemillé-en-Anjou (tidligere omrédde i den delegerede kommune Valanjou), Cizay-la-Madeleine, Le Coudray-
Macouard, Courchamps, Denée, Dénezé-sous—Doué,, Distré, Doué-en-Anjou (tidligere omrdder i de
delegerede kommuner Forges, Meigné og Montfort), Epieds, Fontevraud-I'Abbaye, Les Garennes sur Loire
(tidligere omrader i de delegerede kommuner Juigné-sur-Loire og Saint-Jean-des-Mauvrets), Gennes-Valde-
Loire (tidligere omrdder i de delegerede kommuner Chénehutte-Tréves-Cunault, Gennes, Grézillé, Saint-
Georges-des-Sept-Voies og Le Thoureil), Huillé, Ingrandes-Le-Fresne sur Loire (tidligere omrdde i den
delegerede kommune Ingrandes), Jarzé Villages (tidligere omrdde i den delegerede kommune Lué-en-
Baugeois), Louresse-Rochemenier, Lys-Haut-Layon (tidligere omrdder i de delegerede kommuner Cerqueux-
sous-Passavant og Vihiers), Mauges-sur-Loire (tidligere omrader i de delegerede kommuner La Chapelle-
Saint-Florent, Le Marillais, Le Mesnil-en-Vallée, Montjean-sur-Loire, La Pommeraye, Saint-Florent-le-Vieil,
Saint-Laurent-de-la-Plaine og Saint-Laurent-du-Mottay), Mazé-Milon (tidligere omrdde i den delegerede
kommune Fontaine-Milon), Montilliers, Montreuil-Bellay, Montsoreau, Mozé-sur-Louet, Miirs-Erigné, Orée-
d’Anjou (tidligere omréader i de delegerede kommuner Bouzillé, Champtoceaux, Drain, Landemont, Liré,
Saint-Laurent-des-Autels og La Varenne), Parnay, La Possonniere, Le Puy-Notre-Dame, Rou-Marson, Saint-
Cyr-en-Bourg, Sainte-Gemmes-sur-Loire, Saint-Georges-sur-Loire, Saint-Germain-des-Prés, Saint-Just-sur-
Dive, Saint-Macaire-du-Bois, Saint-Martin-du-Fouilloux, ~Saint-Melaine-sur-Aubance, Saint-Sigismond,
Saumur, Savennieres, Soucelles, Soulaines-sur-Aubance, Souzay-Champigny, Terranjou (tidligere omrade i
den delegerede kommune Notre-Dame-d’Allengon), Tuffalun (tidligere omrdder i de delegerede kommuner
Ambillou-Chateau, Louerre og Noyant-la-Plaine), Turquant, Les Ulmes, Varennes-sur-Loire, Varrains,
Vaudelnay, Verrie, Verrieres-en-Anjou (tidligere omrader i de delegerede kommuner Pellouailles-les-Vignes og
Saint-Sylvain-d’Anjou) og Villevéque

— Departementet Vienne: Berrie, Curcay-sur-Dive, Glénouze, Pouangay, Ranton, Saint-Léger-de-Montbrillais,
Saix, Ternay og Les Trois-Moutiers.«

I kapitel 1, afsnit IV, punkt 3, litra b), erstattes listen over kommuner med folgende:

»Aubigné-sur-Layon, Beaulieu-sur-Layon, Bellevigne-en-Layon (tidligere omrader i de delegerede kommuner Champ-
sur-Layon, Faveraye-Machelles, Faye-d’Anjou, Rablay-sur-Layon og Thouarcé), Brissac Loire Aubance (tidligere
omréder i de delegerede kommuner Brissac-Quincé og Vauchrétien), Chalonnes-sur-Loire, Chaudefonds-sur-Layon,
Chemillé-en-Anjou (tidligere omrdde i den delegerede kommune Chanzeaux), Denée, Doué-en-Anjou (tidligere
omréder i de delegerede kommuner Brigné og Les Verchers-sur-Layon), Mauges-sur-Loire (tidligere omrader i de
delegerede kommuner Montjean-sur-Loire og La Pommeraye), Mozé-sur-Louet, Savenniéres, Soulaines-sur-Aubance,
Terranjou (tidligere omrader i de delegerede kommuner Chavagnes, Martigné-Briand og Notre-Dame-d’Allengon) og
Val-du-Layon (tidligere omrader i de delegerede kommuner Saint-Aubin-de-Luigné og Saint-Lambert-du-Lattay).«



C 70/22 Den Europaiske Unions Tidende 4.3.2020

Dette gor det muligt at tage hgjde for de forskellige kommunesammenlagninger, der har fundet sted siden den sidste
version af produktspecifikationen. Perimeteren for omradet i umiddelbar narhed forbliver helt den samme.

Som felge heraf @endres punkt 9 i enhedsdokumentet om de supplerende betingelser.

5. Bestemmelse om miljovenlig jordbrugsdrift

I kapitel 1, afsnit IV, punkt 2, tilfgjes folgende: »Et kontrolleret spontant eller sdet plantedakke er obligatorisk mellem
reekkerne. Safremt et sddant plantedakke ikke findes, foretager vinavleren jordbearbejdning for at sikre kontrollen
med den spontane vegetation eller begrunder brugen af biologiske bekempelsesmidler, som de offentlige
myndigheder har godkendt til vindyrkning. Safremt der anvendes biologisk ukrudtsbekempelse pd en parcel, er det
forbudt at anvende andre ukrudtsbekeempelsesmidler.«

Denne @ndring sker i trdd med den aktuelle udvikling i praksis hos vinavlere, der foretrakker dyrkning efter
agropkologiske principper pé hele vindyrkningsarealet i Anjou. Den afspejler, at miljghensynet i stadig sterre grad
integreres i de tekniske produktionsmetoder. Ved at fremme et plantedackke — eller indferelsen af mekanisk ukrudtsbe-
kempelse eller brugen af biologiske bekaempelsesmidler — reduceres anvendelsen af kemisk ukrudtsbekempelse.
Denne reduktion af anvendelsen af ukrudtsbekempelsesmidler skal fore til bedre beskyttelse af vindyrkningsjorden og
bevarelse af dens naturlige funktioner (frugtbarhed, biodiversitet og biologisk rensning), hvilket bidrager til vinenes
kvalitet og autenticitet og styrker begrebet »terroir«.

Enhedsdokumentet bergres ikke af denne @&ndring.

6. Forbud mod vinhest

I kapitel I, afsnit VII, nr. 1, udgdr satningen »Startdatoen for vinhgsten er fastsat i henhold til bestemmelserne i artikel
D. 645-6 i den franske lov om landbrug og havfiskeri (code rural et de la péche maritime).«

I dag er det ikke leengere nedvendigt at fastsette en startdato for vinhesten, eftersom vinavlerne nu rader over en bred
vifte af redskaber, der satter dem i stand til at vurdere druernes modning mere ngjagtigt. Hver vinavler rdder over et
vist antal anordninger og udstyr, sivel egne som fallesejede, der gor det muligt pracist at bestemme den optimale
dato for hestens start pd hver parcel i henhold til produktionsmalene.

Enhedsdokumentet bergres ikke af denne andring.

7.  Geeringskapacitet

I kapitel 1, afsnit IX, punkt 1, litra d), erstattes s@tningen: »Enhver vinavler skal rdde over en garingskapacitet til
vinfremstilling, som er mindst 1,4 gange sa stor som bedriftens gennemsnitlige udbytte i de forudgdende fem ar« med
seetningen: »Enhver vinavler skal rdde over en gaeringskapacitet til vinfremstilling, som er mindst 1,4 gange sa stor som
bedriftens gennemsnitlige vinfremstillingsmaengde i de forudgdende fem &r.«

I produktspecifikationen blev der ikke henvist til en mangde (udtrykt i hl eller m®), men til et udbytte, dvs. til et
hestudbytte divideret med produktionsarealet (f.eks. udtrykt i hl/ha). Den foresldede andring ger det muligt at rette
op pé denne inkonsekvens med hensyn til ma@ngderne uden at @ndre noget indholdsmassigt (minimumsmzngden er
stadig fastsat til 1,4 gange bedriftens gennemsnitlige vinfremstillingsmaengde i de forudgdende hestar).

Enhedsdokumentet bergres ikke af denne andring.

8. Cirkulation af vin
Kapitel 1, punkt IX, nr. 5, litra b), vedrerende datoen for cirkulation af vin mellem godkendte oplagshavere udgar.

Enhedsdokumentet bergres ikke af denne andring.

9. Tilknytning til det geografiske omride

Punktet om tilknytning er revideret for at ajourfere antallet af bererte kommuner (13 i stedet for 27). Det er praeciseret
i punktet om tilknytning, at gennemsnitstemperaturerne er de drlige temperaturer.

Som folge heraf @ndres punkt 8 i enhedsdokumentet om tilknytning.
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10. Overgangsbestemmelse

Folgende tilfajes i kapitel 1, afsnit XI: »Bestemmelserne om, at der skal vare et kontrolleret selvsdet eller sdet
plantedakke mellem rakkerne, og at producenten, hvis der ikke findes et sddant plantedakke, er forpligtet til at
foretage jordbearbejdning eller anvende biologiske bekampelsesmidler for at kontrollere den selvsdede, vegetation
galder ikke for vindyrkningsparceller, der var beplantet pd tidspunktet for narverende produktspecifikations
godkendelse, og hvor afstanden mellem rakkerne er 1,70 m eller derunder.«

Overgangsbestemmelsen medferer, at der ikke fastsattes sanktioner for de eksisterende vindyrkningsarealer, hvis
aktuelle drift ikke er tilpasset til bestemmelserne om miljovenlig jordbrugsdrift. P4 vindyrkningsarealer med stor
teethed, hvor afstanden mellem rakkerne er hejst 1,70 m, kan opretholdelsen af en permanent grasbevoksning eller
udferelsen af jordbearbejdning nemlig give nogle tekniske problemer (med hensyn til mekanisering, udstyr eller
redskaber). Hvis vinstokkene er lave, gger grasbevoksning ogsd risikoen for fordrsfrost. Desuden medforer
tilstedevaerelsen af et plantedackke, at der bliver konkurrence om vandforsyningen til vinstokkene, og denne
konkurrence bliver storre med en hgjere beplantningstaethed. Til gengald skal de vinstokke, der plantes efter
produktspecifikationens godkendelse, vaere i overensstemmelse med de indferte bestemmelser om miljgvenlig
jordbrugsdrift, uanset beplantningstatheden og afstanden mellem rakkerne.

Enhedsdokumentet bergres ikke af denne andring.

11. Registerforing

I kapitel 2, afsnit II, punkt 3, erstattes ordet »potentielt« med »naturligt«, og ordet »grad« erstattes med »naturligt
alkoholindhold i volumenc.

I overensstemmelse med ordlyden i alle produktspecifikationer for omrddet Anjou Saumur erstattes udtrykkene
»potentielt alkoholindhold« og »grad« med formuleringen »naturligt alkoholindhold i volumen«. Disse @ndringer
forbedrer produktspecifikationernes laesbarhed. Harmoniseringen af bestemmelserne om registerforing tager sigte pa
at lette udarbejdelsen af inspektionsplanen og kontrollen med disse registre.

Enhedsdokumentet bergres ikke af denne s&endring.

12. Vigtigste punkter, der skal kontrolleres

Kapitel 3 er revideret for at sikre en konsekvent ordlyd i de vigtigste punkter, der skal kontrolleres, i produktspecifika-
tionerne for Anjou Saumur-omradet.

Enhedsdokumentet bergres ikke af denne andring.

ENHEDSDOKUMENT

1. Betegnelse

Coteaux du Layon

2. Type geografisk betegnelse
BOB — beskyttet oprindelsesbetegnelse

3. Kategorier af vinavlsprodukter

1. Vin

4. Beskrivelse af vinen/vinene
Coteaux du Layon

Stille hvidvine med restsukker, der er fremstillet af druer af druesorten chenin B, som er hastet overmodne. Det er
fornemme og elegante vine, der har komplekse aromaer og er gemmeegnede. I munden kombinerer de sedme med
friskhed, styrke og en fin karakter.

De har felgende egenskaber:
Et naturligt alkoholindhold p& mindst 14 %.

Det faktiske minimumsalkoholindhold ligger pd 10 % og pa 11 % for vine, hvis naturlige alkoholindhold i volumen er
under 18 %.

Et indhold af geringsdygtigt sukker (glukose + fruktose) efter geeringen pd mindst 34 g/l.

Det totale syreindhold og det totale indhold af svovldioxid svarer til det, der er fastsat i EU-lovgivningen.
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Generelle analytiske karakteristika

Totalt alkoholindhold, maksimum (i % vol.)

Virkeligt alkoholindhold, minimum (i % vol.)

Totalt minimumssyreindhold, minimum

Indhold af flygtig syre, maksimum (i millieekvivalenter pr. liter) 25

Totalt indhold af svovldioxid, maksimum (i milligram pr. liter)

Benavnelsen »sélection de grains nobles«

I vine med benavnelsen »sélection de grains nobles« gor alle fordelene ved den meget staerke koncentration af druer sig
i hoj grad geldende. I disse originale vine kommer de kraftige og vedvarende aromaer virkelig til udtryk. De frugt- og
blomsteragtige aromaer blander sig med aromaer af overmodenhed, sdsom terret eller syltet frugt eller honningduft.
Balancen mellem syre, alkohol og fyldighed ger det muligt for vinene at udvikle sig og blive endnu mere komplekse
med drene.

De har folgende egenskaber:

Et naturligt alkoholindhold pa mindst 19 %.

Et indhold af geaeringsdygtigt sukker (glukose + fruktose) efter gaeringen pa mindst 34 g/l.

Det faktiske minimumsalkoholindhold ligger pd 10 % og pa 11 % for vine, hvis naturlige alkoholindhold i volumen er
under 18 %.

Det totale syreindhold og det totale indhold af svovldioxid svarer til det, der er fastsat i EU-lovgivningen.

Generelle analytiske karakteristika

Totalt alkoholindhold, maksimum (i % vol.)

Virkeligt alkoholindhold, minimum (i % vol.)

Totalt syreindhold, minimum

Indhold af flygtig syre, maksimum (i millizkvivalenter pr. liter) 25

Totalt indhold af svovldioxid, maksimum (i milligram pr. liter)

Coteaux du Layon + kommunens navn

Vine med den kontrollerede oprindelsesbetegnelse »Coteaux du Layon« efterfulgt af navnet pd den kommune, som
druerne stammer fra, har generelt et lidt hgjere indhold af garingsdygtigt sukker. Forskellene med hensyn til
jordbundsforhold og beliggenhed giver nogle nuancer i vinene. De vine, der er fremstillet af druer fra de let
nordvendte skrdninger i Rochefort-sur-Loire, er sdledes udpraeget mineralske, mens vine fremstillet af druer fra de
sydvendte skraninger i Beaulieu-sur-Layon, Faye-d’Anjou og Saint-Aubin-de-Luigné, ofte er kendetegnet ved at have
karakteristiske noter, der er forbundet med udviklingen af adel rdddenskab som felge af botrytis cinerea. Vine, der er
fremstillet af druer fra de svagt heldende skrdninger pd Layonflodens venstre bred i kommunerne Rablay-sur-Layon
og Saint-Lambert-du-Lattay, er kraftige og harmoniske.

De har felgende egenskaber:
Et naturligt alkoholindhold pa mindst 15 %.
Et indhold af gaeringsdygtigt sukker (glukose + fruktose) efter gaeringen pa mindst 34 g/l.

Det faktiske minimumsalkoholindhold ligger pd 11 % og pa 12 % for vine, hvis naturlige alkoholindhold i volumen er
under 19 %.

Det totale syreindhold og det totale indhold af svovldioxid svarer til det, der er fastsat i EU-lovgivningen.



4.3.2020 Den Europaiske Unions Tidende C 70/25

Generelle analytiske karakteristika

Totalt alkoholindhold, maksimum (i % vol.)

Virkeligt alkoholindhold, minimum (i % vol.)

Totalt syreindhold, minimum

Indhold af flygtig syre, maksimum (i milliekvivalenter pr. liter) 25

Totalt indhold af svovldioxid, maksimum (i milligram pr. liter)

Premier cru Chaume

Vine med benavnelsen »premier cru« efterfulgt af den supplerende geografiske betegnelse »Chaume« er navnlig
kendetegnet ved deres fine og elegante karakter samt en stor og flot aromatisk kompleksitet, som ofte omfatter noter
af syltet frugt og kvaedebred.

De har folgende egenskaber:
Et naturligt alkoholindhold pd mindst 16,5 %.
Et indhold af gaeringsdygtigt sukker (glukose + fruktose) efter gaeringen pa mindst 80 g/l.

Det totale syreindhold og det totale indhold af svovldioxid svarer til det, der er fastsat i EU-lovgivningen.

Generelle analytiske karakteristika

Totalt alkoholindhold, maksimum (i % vol.)

Virkeligt alkoholindhold, minimum (i % vol.) 11

Totalt syreindhold, minimum

Indhold af flygtig syre, maksimum (i millieekvivalenter pr. liter) 25

Totalt indhold af svovldioxid, maksimum (i milligram pr. liter)

5. VVinfremstillingspraksis

a.  Vasentlige onologiske fremgangsmdder
Anvendelse af traestykker
Specifik gnologisk fremgangsmade

Anvendelse af treestykker er ikke tilladt.

Berigelse

Specifik gnologisk fremgangsmade

Berigelse er tilladt i henhold til reglerne i produktspecifikationen.

For vine med benzvnelsen »sélection de grains nobles« er enhver form for berigelse forbudt.

For vine med benzavnelsen »premier cru« efterfulgt af den supplerende geografiske betegnelse »Chaume« er det forbudt
at foretage nogen form for berigelse og varmebehandling af de hgstede druer ved en temperatur under -5 °C.

Specifik nologisk fremgangsmade

For vine med benavnelsen »premier cru« efterfulgt af den supplerende geografiske betegnelse »Chaumec er det forbudt
at anvende en modtagertragt med skruer, en druepresse med pumpe eller en kontinuerlig vinpresse.
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Vinene lagres i henhold til de betingelser, der er angivet i produktspecifikationen.

Ud over ovennavnte bestemmelser skal de gnologiske fremgangsmdder, som anvendes ved fremstillingen af disse vine,
opfylde bestemmelserne i EU-lovgivningen og den franske landbrugs- og fiskerilov (»code rural et de la péche
maritimex).

Beplantningstathed
Dyrkningspraksis

Beplantningstetheden pa vinmarkerne er mindst 4 000 vinstokke pr. ha. P4 disse vinmarker mé afstanden mellem
reekkerne ikke overstige 2,50 m, og afstanden mellem vinstokkene i en plantereekke md ikke vaere under 1 m. For
vindyrkningsparceller med en beplantningstathed pd under 4 000 vinstokke pr. ha, men pd 3 300 vinstokke pr. ha
eller derover, er det ved hesten muligt at anvende den kontrollerede oprindelsesbetegnelse, under forudsatning af at
produktspecifikationens bestemmelser om espalieropbinding og bladhgjde er overholdt. P4 disse vindyrkningsparceller
m4d afstanden mellem rakkerne ikke overstige 3 m, og afstanden mellem vinstokkene i en planterakke ma ikke vere
under 1 m.

Vinmarker til vine med benavnelsen »premier cruc efterfulgt af den supplerende geografiske betegnelse »Chaume« skal
have en beplantningstaethed pd mindst 4 500 vinstokke pr. ha. P disse vinmarker ma afstanden mellem rekkerne ikke
overstige 2,20 m, og afstanden mellem vinstokkene i en planteraekke md ikke veere under 1 m.

Beskeering og espalieropbinding af vinstokkene
Dyrkningspraksis

Vinstokkene beskares senest den 30. april med blandet beskaring, siledes at der hgjst er 12 skud pr. vinstok og hgjst
fire skud pé den lange stamme.

Vinstokke til vine med benavnelsen »premier cru« efterfulgt af den supplerende geografiske betegnelse »Chaume
beskeres senest den 30. april med blandet beskaring, siledes at der hgjst er 12 skud pr. vinstok. I det fenologiske
stadium, der svarer til 11 eller 12 blade, er rets antal af frugtbarende grene pr. vinstok hejst 10.

Hojden af de espalieropbundne blade skal mindst vare 0,6 gange afstanden mellem rakkerne. Hgjden af de
espalieropbundne blade méles mellem bladenes nedre granse, som er fastsat til mindst 0,40 m over jorden, og
beskaringens gverste granse, som er fastsat til mindst 0,20 m over den gverste trad i espalieropbindingen.

For vindyrkningsparceller med en beplantningsteethed pa under 4 000 vinstokke pr. ha, men pd 3 300 vinstokke pr. ha
eller derover, gaelder endvidere folgende regler for espalieropbinding: espalierpalenes minimumshgjde over jorden skal
vaere mindst 1,90 m, espalieropbindingen skal omfatte fire trddniveauer, den everste trdds minimumshgjde skal vare
1,85 m over jorden. Disse serlige bestemmelser galder ikke for vine med benavnelsen »premier cru« efterfulgt af den
supplerende geografiske betegnelse »Chaumex.

Vanding
Dyrkningspraksis
Vanding er ikke tilladt.

Host
Dyrkningspraksis

Vinene er fremstillet af druer, der er hostet overmodne. Vine med benavnelsen »sélection de grains nobles« har
derudover en koncentration pé vinstokken, som skyldes adel rdddenskab.

Druerne hostes ved handkraft ad flere omgange.

For vine med benavnelsen »premier cruc efterfulgt af den supplerende geografiske betegnelse »Chaume« er det ikke
tilladt at anvende selvtemmende druevogne med skruer og selvtemmende druevogne med vingepumpe, og hgjden pa
druerne i de beholdere, der anvendes til transport af hasten, md ikke overstige 1 m.

b.  Maksimumudbytte
Coteaux du Layon

40 hektoliter pr. hektar.

»Coteaux du Layon« efterfulgt af navnet pd den kommune, som druerne stammer fra
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35 hektoliter pr. hektar.
»Coteaux du Layon« efterfulgt af benzvnelsen »premier cru« og den supplerende geografiske betegnelse »Chaume«

30 hektoliter pr. hektar.

6. Afgrenset geografisk omrade

a) Alle etaper af produktionen finder sted i det geografiske omrdde, hvis perimeter omfatter folgende kommuners
omréde i departementet Maine-et-Loire efter den officielle geokode fra 2018: Aubigné-sur-Layon, Beaulieu-sur-Layon,
Bellevigne-en-Layon (tidligere omrdder i de delegerede kommuner Champ-sur-Layon, Faveraye-Machelles, Faye-
d’Anjou, Rablay-sur-Layon og Thouarcé), Chalonnes-sur-Loire, Chaudefonds-sur-Layon, Chemillé-en-Anjou (tidligere
omrader i de delegerede kommuner Chanzeaux og La Jumelliére), Cléré-sur-Layon, Doué-en-Anjou (tidligere omrader i
de delegerede kommuner Brigné, Concourson-sur-Layon, Saint-Georges-sur-Layon og Les Verchers-sur-Layon), Lys-
Haut-Layon (tidligere omrader i de delegerede kommuner La Fosse-de-Tigné, Nueil-sur-Layon, Tancoigné, Tigné og
Trémont), Passavant-sur-Layon, Rochefort-sur-Loire, Terranjou (tidligere omrdder i de delegerede kommuner
Chavagnes og Martigné-Briand) og Val-du-Layon (tidligere omrédder i de delegerede kommuner Saint-Aubin-de-Luigné
og Saint-Lambert-du-Lattay).

b) For vine, der kan betegnes som »premier cruc efterfulgt af den supplerende geografiske betegnelse »Chaumes, skal
alle etaper af produktionen finde sted i det geografiske omrdde, hvis perimeter efter den officielle geokode fra 2018
omfatter folgende kommunes omrade i departementet Maine-et-Loire: Rochefort-sur-Loire.

7. Primere druesorter

Chenin B

8. Tilknytning til det geografiske omride
1. - Oplysninger om det geografiske omrdde

a)  Beskrivelse af de naturgivne faktorer, der bidrager til tilknytningen

Vindyrkningsarealerne til produktion af »Coteaux du Layon« ligger pd skrdningerne langs Layonfloden, der lgber
igennem en lille dal, som er sydvest-/nordestvendt oppe ad floden, og som herefter er nordvestvendt indtil
sammenlebet med Loirefloden, der starter i kommunen Verchers-sur-Layon. I 2018 dekker det geografiske omrade
13 kommuner i departementet Maine-et-Loire fordelt pa Layonflodens hejre og venstre bred.

Kommunerne Beaulieu-sur-Layon, Faye-d’Anjou, Rablay-sur-Layon, Rochefort-sur-Loire, Saint-Aubin-de-Luigné og
Saint-Lambert-du-Lattay, hvor der dyrkes druer, hvis navn kan efterfolge navnet pd den kontrollerede oprindelsesbe-
tegnelse, udger den centrale del af dette vindyrkningsareal og ligger pd begge sider af Layon nede ad floden. I
kommunen Rochefort-sur-Loire — som felge af en sydvendt bugtning — Chaume-skrdningen beliggende.

Jorden pad de pracist afgrensede parceller, hvor druerne hestes, er dannet pd et mere eller mindre nedbrudt
skifersubstrat, der kan veare dekket af detritiske formationer, som alt efter topografi stammer fra Cenoman eller
Plioczen. Nogle parceller har stedvist jord, der er dannet af sure lavaformationer (rhyolit) eller basiske lavaformationer
(spilit), grusjord pa konglomerater og sandsten fra Karbon samt ikke sarligt dyb jord med érer af kvarts og phtanit fra
Silur.

Topografien spiller en vigtig rolle for det naturlige miljos udformning, og Layonflodens to bredder har ikke samme
typologi. Skraningerne pé den hgjre bred er meget stejle og har en haldning, der visse steder ndr op pd 40 %, og de
dominerer ofte floden med over 60 m. P4 den venstre flodbred er haldningerne generelt ikke nér s store, og deres
top dominerer sjeldent floden med mere end 20 m.

Alle disse parceller har dog nogle fellestraek. De nyder godt af det dbne landskab, og jorden p&d dem har gode
varmeegenskaber. Jorden viser ingen tegn pd hydromorfi og har en meget moderat vandreserve.

Det geografiske omrdde fir en svag nedber, og takket vaere de hejere bjergrelieffer i omrddet omkring Cholet og
Maugesbjergene ligger det i lae for den fugtige luft fra havet. Den drlige nedber er ca. 550-600 mm, mens den er over
800 mm i omradet omkring Cholet. I vinstokkenes vakstcyklus er nedbgrsmangden 100 mm lavere end i resten af
departementet. De drlige gennemsnitstemperaturer er relativt hgje (omkring 12 °C) og er 1 °C hgjere end
gennemsnittet for hele departementet Maine-et-Loire. Det geografiske omrades serlige mesoklima understreges af
floraens middelhavsagtige karakter, idet den omfatter steneg og pinjetraer.
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b) Beskrivelse af de menneskelige faktorer, der bidrager til tilknytningen

Vinmarkernes eksistens i Anjou har vaeret kendt siden det 1. drhundrede e.Kr., og dette har veeret kontinuerligt. I 1529
omtalte Bourdigné disse vinmarker som »Noahs mesterveark«. Vinplanterne i dette omrdde har haft gunstige forhold
siden det 6. drhundrede. I sit vaerk om landbrug og markforvaltning, »Théatre d’agriculture et mesnage des champsc,
konstaterer Olivier de Serres i 1600 folgende: »Generelt er det i alle kongerigets provinser (...) en god idé at vente med
at heste druerne, indtil vinbladene falder af. Nar man kommer leengere ud mod Anjou og Maine, er druerne s modne,
at de selv begynder at falde til jorden, hvilket dels skyldes det sene klima, og dels at druerne naturligt fir neering af
frosten ...«. Det ma sledes konkluderes, at den sene hest af druerne er en praksis, der gar langt tilbage.

Anjouvinmarkerne fir dog deres omdemme takket vare Plantagenet-familien, hvilket sker fra det 12. og 13.
drhundrede. Indflydelsen fra kongeriget under Henrik II og Eleanor af Aquitanien gjorde det muligt for vin fra Anjou
at nd ud til bordene i de fineste kredse. Vindyrkningsarealerne til produktion af »Coteaux du Layon« udviklede sig i det
16. drhundrede med ankomsten af hollandske varemaglere, der satte pris pad disse vines egnethed til transport ad
sevejen og udbredte kendskabet til druesorten Chenin B’s kvaliteter uden for greenserne. Vindyrkningsarealerne havde
navnlig et stort opsving i 1780, som var det dr, hvor Layonfloden blev tilpasset til den hollandske flades store skibe.

Det lader til, at druesorten Chenin B stammer fra regionen. Det er en rustik druesort, hvis egenskaber varierer meget alt
efter den jordtype, den er plantet pa. Vinavlerne forstod ogsa hurtigt, at det var en fordel at haste denne druesort pé et
fremskredent modningsstadium og ved hjalp af sarlige teknikker. I sit vaerk »Traité des cépages« om druesorter skrev
grev Odart i 1845 felgende: »Det er ogsd nedvendigt at tilfeje, at den ikke ber hestes, for den er overmoden, sidan
som det er tilfeeldet omkring allehelgensdag, nar skindet er bledgjort af regnen og gér i forrddnelse.«

Overmodenheden er séledes et vigtigt aspekt af hesten. I 1816 praciserede Jullien folgende i sit vaerk om alle kendte
vinmarker, »Topographie de tous les vignobles connus« »I gode hestdr hestes der ad flere omgange. De to forste
gange, hvor kun de mest modne druer hastes, anvendes til den vin, der sendes til udlandet. De vine, der fremstilles
med druerne fra tredje host, er til landets eget forbrug ...«.

Nogle af kommunerne i dette vindyrkningsareal har altid veret meget kendt, og den engelske geograf William Guthrie
(1708-1770) neavnte allerede i oversattelsen af sit veerk »Nouvelle Géographie Universelle, der udkom i 1802,
storstedelen af de kommuner, der nu har mulighed for at f deres navn anfert efter navnet pd den kontrollerede
oprindelsesbetegnelse. Dekretet af 18. februar 1950 om anerkendelse af den kontrollerede oprindelsesbetegnelse
»Coteaux du Layon« giver kommunerne Beaulieu-sur-Layon, Faye-d’Anjou, Rablay-sur-Layon, Rochefort-sur-Loire,
Saint-Aubin-de-Luigné og Saint-Lambert-du-Lattay denne mulighed.

Den supplerende geografiske betegnelse »Chaume« dakker en sydvendt skrining midt i en bugtning, som har en
usadvanlig topografi, og som er beliggende i kommunen Rochefort-sur-Loire og klemt inde mellem kommunerne
Beaulieu-sur-Layon og Saint-Aubin-de-Luigné. Denne skraning, som tilherte Foulques Nerra, og som i starten af det
11. drhundrede blev testamenteret til Roncerayklosteret i Angers, blev meget hurtigt serdeles kendt. Senere — navnlig
fra 1980’erne — har producenterne tilpasset vinstokkenes beskaringsteknikker og dyrkningsmetoder bedst muligt, faet
bedre styr pd hestreglerne og druernes hgst med den optimale modenhed og foretaget nogle tekniske forbedringer med
hensyn til lagringen og dens varighed. Denne falles indsats ferte til anerkendelsen af benavnelsen »premier cruc.

2. - Oplysninger om produktets kvalitet og egenskaber

Vinene er fornemme og elegante. I munden kombinerer de sadme med friskhed og styrke med en fin karakter, og deres
aromaer er komplekse. De er velegnede til at blive gemt i leengere tid, og kendere sztter stor pris pa dem.

Vine med den kontrollerede oprindelsesbetegnelse »Coteaux du Layon« efterfulgt af navnet pd den kommune, som
druerne stammer fra, har generelt et lidt hejere indhold af garingsdygtigt sukker. Forskellene med hensyn til
jordbundsforhold og beliggenhed giver nogle nuancer i vinene. De vine, der er fremstillet af druer fra de let
nordvendte skraninger i Rochefort-sur-Loire, er sdledes udpraget mineralske, mens vine fremstillet af druer fra de
sydvendte skraninger i Beaulieu-sur-Layon, Faye-d’Anjou og Saint-Aubin-de-Luigné, ofte er kendetegnet ved at have
karakteristiske noter, der er forbundet med udviklingen af adel rdddenskab som felge af botrytis cinerea. Vine, der er
fremstillet af druer fra de svagt haldende skrininger pa Layonflodens venstre bred i kommunerne Rablay-sur-Layon
og Saint-Lambert-du-Lattay, er kraftige og harmoniske.

I vine med benavnelsen »sélection de grains nobles« gor alle fordelene ved den meget staerke koncentration af druer sig
i hoj grad geldende. I disse originale vine kommer de kraftige og vedvarende aromaer virkelig til udtryk. De frugt- og
blomsteragtige aromaer blander sig med aromaer af overmodenhed, sdsom terret eller syltet frugt eller honningduft.
Balancen mellem syre, alkohol og fyldighed gor det muligt for vinene at udvikle sig og blive endnu mere komplekse
med drene.
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Vine med benavnelsen »premier cru« efterfulgt af den supplerende geografiske betegnelse »Chaume« er navnlig
kendetegnet ved deres fine og elegante karakter samt en stor og flot aromatisk kompleksitet, som ofte omfatter noter
af syltet frugt og kveedebred.

3.- Arsagssammenheang

Kombinationen af overfladejord og en topografi, som giver vindyrkningsparcellerne en god eksponering, sikrer en
regelmeassig, men begranset vandforsyning til druesorten Chenin B, sé alle dens mange facetter kan udfolde sig. I trad
med traditionerne omfatter det afgraensede parcelomrade siledes udelukkende de parceller, der ligger pa skrdningerne,
og hvor jorden ikke er serligt dyb. Disse forhold kraver optimal hdndtering af planten samt kontrol med kraften og
produktionspotentialet, hvilket understreges i produktspecifikationen med den praksis, der tager sigte pd et lavt
udbytte kombineret med en kort beskaering.

Det middelhavsagtige mesoklima, vindyrkningsarealernes beliggenhed pd nogle undertiden stejle skraninger og
arealernes tilpassede drift fremmer en koncentration af druerne ved hjalp af visning eller terring pa vinstokkene
(kaldet »passerillage sur souche«), hvilket er karakteristisk for vindyrkningsarealerne.

Flodens tilstedevaerelse gor det ligeledes muligt at gd fra almindelig modenhed til overmodenhed takket vare
morgentdgerne, som er absolut nedvendige for udviklingen af botrytis cinerea og dermed af »@del rdddenskabe, i
seerdeleshed for de vine, der har benavnelsen »sélection de grains noblesc.

At vente pa druernes overmodenhed, udsatte hasten til sent i efterdret og haste ved hindkraft ad flere omgange pa den
samme parcel for at kunne udvelge de druer, der er naturligt koncentrerede eller ramt af »aedel rdddenskab« (»stegte),
herer alt sammen med til producenternes knowhow og den sarligt velegnede druesort Chenin B. Ved at bevare den
traditionelle manuelle hest af druerne er vinavlerne ligeledes med til at fastholde s@rpraget og karakteristikaene for
dette vindyrkningsareal pa skraningerne.

Vinenes lagring er fastsat i produktspecifikationen og varer som minimum indtil 1. juli i dret efter hestdret for vine
med benavnelsen »premier cru« eller indtil 1. juni i det andet &r efter hostaret for vine med benavnelsen »sélection de
grains nobles«. Lagringen ger vinene velegnede til at blive gemt pa flaske og er med til at fremhave den aromatiske
kompleksitet, der kommer til udtryk i munden. Ifelge et lokalt mundheld forholder det sig som felger: »Coteaux du
Layon«-vine der aldrig — det er kun proppen, som der.«

Godard Faultrier, historiker fra Anjou i det 19. drhundrede, skrev folgende: »Hvis en indbygger fra Angers var kommet
til Java for revolutionen, og hvis han havde varet inde i paladset hos guverngren for Det Nederlandske Ostindiske
Kompagni, tror jeg, at det ville have gleedet ham oprigtigt at se Anjouvinen perle i glasset hos denne mand, der ifelge
Voltaire kun viste sig offentligt ifert kongelig purpur, og at han ville have set pa likerens ravfarvede udseende, at den
stammede fra vores udsggte Coteaux du Layon-vine.«

Producenterne har — i bevidstheden om, at de rdder over et ganske sarligt omrade, som de passer omhyggeligt pa —
gennem generationer styrket deres vines omdemme, som nu er internationalt.

9. Andre vigtige betingelser (aftapning, meerkning og andre krav)
Omréde i umiddelbar nerhed
Retsgrundlag:
EU-lovgivning
Type supplerende betingelse:
Undtagelse vedrerende produktionen i det afgransede geografiske omrade
Beskrivelse af betingelsen:

a) Det omrade i umiddelbar narhed, som er defineret i undtagelsen vedrerende fremstilling, forarbejdning og lagring
af vin, bestdr af

— Departementet Deux-Sevres: Argenton-I'Eglise, Bouillé-Loretz, Brion-prés-Thouet, Louzy, Mauzé-Thouarsais,
Oiron, Saint-Cyr-la-Lande, Sainte-Radegonde, Sainte-Verge, Saint-Martin-de-Macon, Saint-Martin-de-Sanzay,
Thouars, Tourtenay, Val en Vignes (tidligere omrédder i de delegerede kommuner Bouillé-Saint-Paul og Cersay)

— Departementet Indre-et-Loire: Saint-Nicolas-de-Bourgueil

— Departementet Loire-Atlantique: Ancenis, Le Loroux-Bottereau, Le Pallet, La Remaudiere, Vair-sur-Loire
(tidligere omrade i den delegerede kommune Anetz) og Vallet
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— Departementet Maine-et-Loire: Allonnes, Angers, Antoigné, Artannes-sur-Thouet, Blaison-Saint-Sulpice
(tidligere omrader i de delegerede kommuner Blaison-Gohier og Saint-Sulpice), Bouchemaine, Brain-sur-
Allonnes, Brézé, Brissac Loire Aubance (tidligere omrdder i de delegerede kommuner Alleuds, Brissac-
Quincé, Charcé-Saint-Ellier-sur-Aubance, Chemellier, Coutures, Luigné, Saint-Rémy-la-Varenne, Saint-
Saturnin-sur-Loire, Saulgé-I'Hopital og Vauchrétien), Brossay, Cernusson, Chacé, Champtocé-sur-Loire,
Chemillé-en-Anjou (tidligere omrdde i den delegerede kommune Valanjou), Cizay-la-Madeleine, Le Coudray-
Macouard, Courchamps, Denée, Dénezé-sous-Doué, Distré, Doué-en-Anjou (tidligere omrdder i de
delegerede kommuner Forges, Meigné og Montfort), Epieds, Fontevraud-Abbaye, Les Garennes sur Loire
(tidligere omrader i de delegerede kommuner Juigné-sur-Loire og Saint-Jean-des-Mauvrets), Gennes-Valde-
Loire (tidligere omrader i de delegerede kommuner Chénehutte-Tréves-Cunault, Gennes, Grézillé, Saint-
Georges-des-Sept-Voies og Le Thoureil), Huillé, Ingrandes-Le-Fresne sur Loire (tidligere omrdde i den
delegerede kommune Ingrandes), Jarzé Villages (tidligere omrdde i den delegerede kommune Lué-en-
Baugeois), Louresse-Rochemenier, Lys-Haut-Layon (tidligere omréder i de delegerede kommuner Cerqueux-
sous-Passavant og Vihiers), Mauges-sur-Loire (tidligere omrader i de delegerede kommuner La Chapelle-Saint-
Florent, Le Marillais, Le Mesnil-en-Vallée, Montjean-sur-Loire, La Pommeraye, Saint-Florent-le-Vieil, Saint-
Laurent-de-la-Plaine og Saint-Laurent-du-Mottay), Mazé-Milon (tidligere omrade i den delegerede kommune
Fontaine-Milon), Montilliers, Montreuil-Bellay, Montsoreau, Mozé-sur-Louet, Mdrs-Erigné, Orée-d’Anjou
(tidligere omrader i de delegerede kommuner Bouzillé, Champtoceaux, Drain, Landemont, Liré, Saint-
Laurent-des-Autels og La Varenne), Parnay, La Possonniere, Le Puy-Notre-Dame, Rou-Marson, Saint-Cyr-en-
Bourg, Sainte-Gemmes-sur-Loire, Saint-Georges-sur-Loire, Saint-Germain-des-Prés, Saint-Just-sur-Dive, Saint-
Macaire-du-Bois,  Saint-Martin-du-Fouilloux,  Saint-Melaine-sur-Aubance, ~ Saint-Sigismond, =~ Saumur,
Savenniéres, Soucelles, Soulaines-sur-Aubance, Souzay-Champigny, Terranjou (tidligere omrdde i den
delegerede kommune Notre-Dame-d’Allengon), Tuffalun (tidligere omrdder i de delegerede kommuner
Ambillou-Chateau, Louerre og Noyant-la-Plaine), Turquant, Les Ulmes, Varennes-sur-Loire, Varrains,
Vaudelnay, Verrie, Verrieres-en-Anjou (tidligere omréder i de delegerede kommuner Pellouailles-les-Vignes og
Saint-Sylvain-d’Anjou) og Villevéque

— Departementet Vienne: Berrie, Curgay-sur-Dive, Glénouze, Pouancay, Ranton, Saint-Léger-de-Montbrillais,

Saix, Ternay og Les Trois-Moutiers.«

b) For vine med benavnelsen »premier cruc efterfulgt af den supplerende geografiske betegnelse »Chaume« bestér det
omréde i umiddelbar naerhed, som er defineret i undtagelsen vedrerende fremstilling, forarbejdning og lagring af vin,
af folgende kommuners omréade i departementet Maine-et-Loire efter den officielle geokode fra 2018: Aubigné-sur-
Layon, Beaulieu-sur-Layon, Bellevigne-en-Layon (tidligere omrdder i de delegerede kommuner Champ-sur-Layon,
Faveraye-Machelles, Faye-d’Anjou, Rablay-sur-Layon og Thouarcé), Brissac Loire Aubance (tidligere omrader i de
delegerede kommuner Brissac-Quincé og Vauchrétien), Chalonnes-sur-Loire, Chaudefonds-sur-Layon, Chemillé-en-
Anjou (tidligere omrade i den delegerede kommune Chanzeaux), Denée, Doué-en-Anjou (tidligere omrdder i de
delegerede kommuner Brigné og Les Verchers-sur-Layon), Mauges-sur-Loire (tidligere omrader i de delegerede
kommuner Montjean-sur-Loire og La Pommeraye), Mozé-sur-Louet, Savenniéres, Soulaines-sur-Aubance, Terranjou
(tidligere omrader i de delegerede kommuner Chavagnes, Martigné-Briand og Notre-Dame-d’Allencon) og Val-du-
Layon (tidligere omrader i de delegerede kommuner Saint-Aubin-de-Luigné og Saint-Lambert-du-Lattay).

Merkning: supplerende benzvnelser — kommune, som druerne stammer fra
Retsgrundlag:

National lovgivning

Type supplerende betingelse:

Supplerende bestemmelser vedrerende markningen

Beskrivelse af betingelsen:

Navnet péd den kontrollerede oprindelsesbetegnelse kan efterfolges af navnet pd den kommune, som druerne stammer
fra, i henhold til de i produktspecifikationen fastsatte bestemmelser.

Navnet pa den kommune, som druerne stammer fra, skal vaere trykt med skrifttegn, der hverken i hgjden eller bredden
er storre end de skrifttegn, som udger navnet pa den kontrollerede oprindelsesbetegnelse.

Merkning: benzvnelsen »sélection de grains nobles«
Retsgrundlag:

EU-lovgivning

Type supplerende betingelse:

Supplerende bestemmelser vedrarende maerkningen
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Beskrivelse af betingelsen:

Navnet pé den kontrollerede oprindelsesbetegnelse, evt. efterfulgt af navnet pd den kommune, som druerne stammer
fra, kan suppleres med benaevnelsen »sélection de grains nobles« i henhold til de i produktspecifikationen fastsatte
bestemmelser.

Det er obligatorisk, at vine med benzvnelsen »sélection de grains nobles« prasenteres med angivelse af rgangen.

Mearkning: benavnelsen »premier cru«
Retsgrundlag:

EU-lovgivning

Type supplerende betingelse:

Supplerende bestemmelser vedrarende maerkningen
Beskrivelse af betingelsen:

Benavnelsen »premier cru« er forbeholdt vine med den kontrollerede oprindelsesbetegnelse efterfulgt af den
supplerende geografiske betegnelse »Chaumec« i henhold til de i produktspecifikationen fastsatte bestemmelser.

Den supplerende geografiske betegnelse »Chaume« ma ikke std pd samme linje som benavnelsen »premier cruc.

Den supplerende geografiske betegnelse »Chaumex« skal véere trykt med skrifttegn, der hverken i hgjden eller bredden er
storre end de skrifttegn, som udger navnet pa den kontrollerede oprindelsesbetegnelse.

Mearkning: den geografiske betegnelse »Val de Loire«

Retsgrundlag:

National lovgivning

Type supplerende betingelse:

Supplerende bestemmelser vedrgrende markningen

Beskrivelse af betingelsen:

Navnet pd den kontrollerede oprindelsesbetegnelse kan suppleres med den geografiske betegnelse »Val de Loire« i
henhold til de i produktspecifikationen fastsatte bestemmelser for anvendelsen af denne geografiske betegnelse.

Bogstaverne i den geografiske betegnelse »Val de Loire« mé hverken i hgjden eller bredden vere storre end to
tredjedele af bogstaverne i navnet pa den kontrollerede oprindelsesbetegnelse.

Merkning: angivelse af en mindre geografisk enhed og valgfrie angivelser
Retsgrundlag:

National lovgivning

Type supplerende betingelse:

Supplerende bestemmelser vedrgrende maerkningen

Beskrivelse af betingelsen:

P etiketten for vine med den kontrollerede oprindelsesbetegnelse er det tilladt at angive navnet pd en mindre
geografisk enhed, under forudsatning af at:

— det drejer sig om en navngiven matrikelregistret lokalitet

— navnet fremgar af hestanmeldelsen.
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Den navngivne matrikelregistrerede lokalitet skal vare trykt med skrifttegn, der hverken i hgjden eller bredden er
storre end halvdelen af de skrifttegn, som udger navnet pd den kontrollerede oprindelsesbetegnelse

Merkning: skriftstorrelse

Retsgrundlag:

National lovgivning

Type supplerende betingelse:

Supplerende bestemmelser vedrerende markningen
Beskrivelse af betingelsen:

Alle valgfrie angivelser, hvis anvendelse i henhold til fallesskabsbestemmelserne kan reguleres af medlemsstaterne, ma
hverken i hgjden eller bredden veere storre end det dobbelte af storrelsen af de skrifttegn, som udger navnet pd den
kontrollerede oprindelsesbetegnelse.

link til produktspecifikationen

https:/[info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-7ab93419-47c9-4eb0-94fd-ac83a8828145
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Offentliggorelse af en ansegning om godkendelse af en veesentlig 2ndring af varespecifikationen i
henhold til artikel 50, stk. 2, litra a), i Europa-Parlamentets og Ridets forordning (EU) nr. 1151/2012
om kvalitetsordninger for landbrugsprodukter og fedevarer

(2020/C 70/06)

Denne offentliggorelse giver ret til at gore indsigelse mod ansegningen, jf. artikel 51 i Europa-Parlamentets og Radets
forordning (EU) nr. 1151/2012 (!), senest tre maneder efter datoen for offentliggerelsen af denne meddelelse.

ANS@OGNING OM GODKENDELSE AF EN £NDRING AF VARESPECIFIKATIONEN FOR EN BESKYTTET
OPRINDELSESBETEGNELSE/BESKYTTET GEOGRAFISK BETEGNELSE, SOM IKKE ER AF MINDRE OMFANG

Ansegning om godkendelse af en a2ndring i overensstemmelse med artikel 53, stk. 2, forste afsnit, i forordning
(EU) nr. 1151/2012

»RISO NANO VIALONE VERONESEc«
EU-nr.: PGI-IT-01529-AMO3 - 22. juni 2018
BOB () BGB (X)

1. Ansegende sammenslutning og legitim interesse
Consorzio di tutela della IGP Riso Nano Vialone Veronese [beskyttelsessammenslutningen for Riso Nano Vialone
Veronese BGB]

Via V. Veneto 4

PO Box 69

37063 Isola Della Scala (VR)
ITALY

E-mail: info@risovialonenanoveronese.it; risoveronese.igp@gmail.com
Certificeret E-mail: risonano.vr@pec.it

Beskyttelsessammenslutningen for »Riso Nano Vialone Veronese« BGB har ret til at indgive en ansggning om &ndring
i henhold til artikel 13, stk. 1, i dekret nr. 12511 fra ministeriet for landbrug, fedevarer og skovbrug af
14. oktober 2013.

2. Medlemsstat eller tredjeland

Italien

3. Afsnit i varespecifikationen, som berores af @ndringen

d

Produktets betegnelse

X

Beskrivelse af produktet

X

Geografisk omréade

X

Bevis for oprindelse

X

Produktionsmetode

Tilknytning

O X

Meerkning

X

Andet [Emballage, redaktionelle &endringer].

4. Type @ndring

X Andring af varespecifikationen for en registreret BOB eller BGB, som ikke anses for at vare af mindre omfang i
overensstemmelse med artikel 53, stk. 2, tredje afsnit, i forordning (EU) nr. 1151/2012.

(') EUTL 343 af 14.12.2012,s. 1.



C 70/34 Den Europaiske Unions Tidende 4.3.2020

O Andring af varespecifikationen for en registreret BOB eller BGB, for hvilken der ikke er offentliggjort et
enhedsdokument (eller tilsvarende), og som ikke anses for at vere af mindre omfang i overensstemmelse med
artikel 53, stk. 2, tredje afsnit, i forordning (EU) nr. 1151/2012.

5. endring(er)

Beskrivelse af produktet

— Folgende sxtning i artikel 2 i varespecifikationen:

»Riso Nano Vialone Veronese« BGB mé udelukkende fremstilles af rissorten Vialone Nano af Japonica-sorten.
er eendret som folger:

»Riso Nano Vialone Veronese« BGB mé udelukkende fremstilles af uafskallet ris af sorten Vialone Nano.«

Henvisningen til Japonica-sorten udgér. Det er underforstdet, at sorten er Japonica, idet kun Vialone Nano-fro
anvendes til at opnd den beskyttede geografiske betegnelse.

— Folgende indsettes i artikel 2 i varespecifikationen:
»Ved markedsforingen skal »Riso Nano Vialone Veronese« klassificeres som en af felgende produkttyper:

— delvis sleben ris eller delvis afskallet ris: fremstillet ved formaling, der indebarer delvis fjernelse af kimen og
selvhinden

— hvide ris: fremstillet ved formaling, der indebarer fuldstaendig fjernelse af sglvhindenc

Delvis sleben eller delvis afskallet ris er blevet medtaget ud over hvide ris. Medtagelse af delvis sleben eller delvis
afskallet ris gor det muligt at udvide sortimentet af BGB-certificerede »Riso Nano Vialone Veronese«. Der er elementer
af historisk karakter (f.eks. prislister, pakker af ris og reklamemateriale), som vidner om produktion af disse
produkttyper i det afgraensede omrade, allerede for 2009.

Desuden gives der en kort redegerelse for, hvordan hver type ris fremstilles, for at gere varespecifikationen mere
klar.

— Folgende sxtning indsettes i artikel 2 i varespecifikationen for at beskrive egenskaberne ved »Riso Nano Vialone
Veronese«. Denne aendring bergrer ogsd punkt 3.2 i enhedsdokumentet.

»Riso Nano Vialone Veronese« har folgende egenskaber:
— Artikel 2 i varespecifikationen:

Folgende parametre, der tidligere fandtes i artikel 6, er flyttet til artikel 2 efter en omarbejdning af varespecifi-
kationen som helhed.

»Leengde mellem 5,6 mm og 5,8 mm
Bredde mellem 3,4 mm og 3,6 mm
Tykkelse mellem 2,0 mm og 2,2 mm
Form (leengde/bredde) mellem 1,5 0g 1,7

Indre kerne udvidet

Streng ingenc«

Desuden @ndres parametrene for leengde, bredde, tykkelse og forhold leengde/bredde som folger:

»Leengde mellem 5,4 mm og 5,8 mm
Bredde mellem 3,2 mm og 3,5 mm
Tykkelse mellem 2,0 mm og 2,2 mm
Forhold lengde/bredde mellem 1,6 og 1,8.«

I egenskaberne tages der hensyn til virkningerne af klimazndringerne, der ferer til temperaturendringer i
blomstringsperioden for »Riso Nano Vialone Veroneses, hvilket medferer eendringer i kernens laengde og bredde.
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— Der er tilfojet oplysninger om andelen af sortsurenheder i denne artikel. Disse oplysninger indgik tidligere i
artikel 6 og er nu flyttet til artikel 2. Den tidligere veerdi pa 2 % er blevet forhgjet til 3 %.

Den tilfgjede s@tning affattes sdledes: »Andelen af sortsurenheder i ris ma ikke overstige 3 %«.
Forggelsen af graensen for sortsurenheder til 3 % skyldes de naturlige mutationer af sorten som folge af, at
modersortens egenskaber er genopstdet. Desuden er greensen pd 3 % under alle omstendigheder lavere end den

referenceveerdi, der er fastsat i den nationale lovgivning.

— Folgende afsnit er flyttet fra artikel 6 til artikel 2 i varespecifikationen, da det er mere relevant for den artikels

indhold.

»Ud over de ovennavnte sortsegenskaber skal »Riso Nano Vialone Veronese« opfylde folgende fysiske og kemiske
parametre:

Amylose: % af torstof hgjere end 21

Gelatineringstid: mellem 15 og 20 minutter

Densitetsindeks: ikke mindre end 0,85 kg/cm?

Viskositetsindeks: ikke storre end 2,5 gfcm.«

— Folgende s@tning indsettes i artikel 2 i varespecifikationen:
Ovennavnte egenskaber er fastlagt pd grundlag af ris, der er klar til at blive markedsfort.

Denne bestemmelse er tilfgjet for at praecisere et tidligere udefineret punkt i varespecifikationen, som har fort til
usikkerhed blandt de erhvervsdrivende i de dr, hvor varespecifikationen har vaeret geldende.

Artikel 6 — Egenskaber ved indtagelsen — i den nuverende varespecifikation
— Folgende tekst udgér:

»Ved markedsferingen skal »Riso Nano Vialone Veronese« have folgende kornegenskaber:

Farve pa selvhinde hvid
Langde mellemlang
Form rund
Bredde mellembred
Tand markeret
Hoved stumpet
Snit afrundet«

De egenskaber, der er angivet i varespecifikationen for sa vidt angdr farve pa sglvhinder, lengde, form, tand, bredde,
hoved og snit, overlapper med det, der er fastsat i den nationale lovgivning for sorten Vialone Nano. Det er derfor
overfledigt at gentage dem i varespecifikationen, da de er de samme for »Riso Nano Vialone Veronese« BGB.

— Satningen:

»Graenserne for fejl, over hvilke risen ikke ma salges, er fastsat i de lister, ministerierne udsender ved dekret hvert
ar, og som offentliggeres i Den Italienske Republiks officielle tidende.«

udgdr.
Bestemmelsen er slettet, da greensen for tilladte fejl for ris fastsattes ved lov hvert ér.
— Folgende s@tning udgér:
»Der md ikke anvendes insekticider eller fumigeringsmidler til konservering af sleben ris.«
Bestemmelsen er slettet, fordi det anses for vigtigt, at den endelige forbruger modtager et produkt, der er fri for

insekter og parasitter. Det kan derfor ikke udelukkes, at der foretages desinficerende behandlinger, for risen pakkes,
forudsat at de ikke pévirker risens kvalitetsegenskaber.
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— Folgende satning udgér:

»Ministeriet for landbrug, fedevarer og skovbrug kan efter anmodning fra beskyttelsessammenslutningen for »Riso
Nano Vionese« BGB tilfgje eller eendre de kemiske og fysiske parametre for bedre at kunne karakterisere betegnelsens
identitet.«

Denne bestemmelse finder ikke anvendelse, da endringer af varespecifikationer reguleres af forordning (EU)
nr. 1151/2012.

Afsnit 4.2 i resuméet:

— Folgende oplysninger:

»Middeltidlig, mellemhgj sort med smd, perleformede, staklase korn

Genealogi: Nano X Vialone

Sortsgruppe: Japonica

Forst dyrket: 1937

Vakstperiode: 155 dage

Akslengde: 95,2 cm

Kneefarve: violet

Indernodiefarve: stribet violet

Bladplade: violette striber, haengende

Bladskedefarve: violet

Aurikelfarve: violet

Knudefarve: violet

Skedehinde: leengde: 17,0 mm, tofliget, violet Bladvackstform: haengende

Top: leengde: 17,8 cm, haengende, dben type, udstiende og staklas

Stevfangsfarve: pigmenteret

Yderavnefarve: brunviolet

Inderavnefarve: brunviolet kel, kalot og spids

Smadaks: ingen skeeg, normal beharing, lengde: 8,1 mm, bredde 4,1 mm, veegt pr. 1 000 = 37,9 g
Kuldetolerance: plante: god, blomst: medium Tolerance ved hej vandstand (40-50): god
Plantens vaksthastighed: hej Gedningsbehov: middel Udbytte efter forarbejdning: 55 %«

udgdr, da den ikke er direkte relateret til betegnelsen, men snarere sortens egenskaber. Desuden er punktet bragt i
overensstemmelse med varespecifikationen for betegnelsen »Riso Nano Vialone Veronesex.

— »Vaegt pr. 1000 fre = 31,1 g« udgdr, da den ikke fremgér af varespecifikationen og ikke bergrer betegnelsens
sarlige karakter.

Geografisk omrade
Artikel 3 i varespecifikationen
— Satningen:

»Den uafskallede ris, der er bestemt til fremstilling af ris med den beskyttede geografiske betegnelse »Riso Nano
Vialone Veroneses, skal dyrkes pa arealer, der er egnet til kunstvanding pd den veronesiske slette.«

endres til:
»Riso Nano Vialone Veronese« skal fremstilles i de administrative omréder i felgende kommuner [...].«

Formaélet med den nye formulering, hvor udtrykket »uafskallede ris« er blevet erstattet af varebetegnelsen, er at henvise
til produktionsomrédet for risen og ikke leengere blot til dyrkningsomradet. Det bestemmes allerede i artikel 5 i den
nuvarende varespecifikation, at formalingen skal ske i det samme omréde, hvor der dyrkes ris. £ndringen medferer
derfor ikke yderligere geografiske begraensninger med hensyn til fremstilling af »Riso Nano Vialone Veronese«.
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— Ordene »pé arealer, der er egnet til kunstvanding pd den veronesiske slette« er blevet flyttet til artikel 5,
Produktionsmetode, for at supplere oplysningerne deri.
Bevis for oprindelse

— Artikel 4 er tilfgjet i forbindelse med de procedurer, som de erhvervsdrivende skal folge for at sikre produktets
oprindelse:

»Artikel 4 — Bevis for oprindelse

Alle faser af produktionsprocessen overviges, og alt input og output registreres. Herved sikres produktets
sporbarhed samt ved, at producenterne og pakkevirksomheder opferes pd serlige lister, der fores af
kontrolinstansen, og ved, at de producerede mangder indberettes rettidigt til kontrolinstansen.

Alle fysiske og juridiske personer, der er opfert pd de pagealdende lister, underkastes kontrol fra kontrolinstansens
side i overensstemmelse med bestemmelserne i varespecifikationen og den pdgaldende kontrolplan.

Artikel 4 traeder i stedet for artikel 8, der indeholder bestemmelser, som nu ikke finder anvendelse som felge af
lovaendringer i forbindelse med kontrol. Formalet med artikel 4 er at lade en rakke aktiviteter, som anfert i
artikel 8 i den geaeldende varespecifikation, og som er overdraget til beskyttelsessammenslutningen i forbindelse
med kontrol, som ikke leengere er relevant, udgd af varespecifikationen, da de kun vedrerer producenter og
certificeringsorganet.«

Produktionsmetode

Artikel 5 — Produktionsmetode — tidligere artikel 4 i den nuvarende varespecifikation

— Satningen:
»Riso Nano Vialone Veronese« skal dyrkes pé arealer med vekseldrift.«

er eendret som folger:

»wRiso Nano Vialone Veronese« skal dyrkes pd arealer med vekseldrift og egnet til kunstvanding i
produktionsomradet.«

Specifikationen for arealtypen er flyttet fra artikel 3 i den konsoliderede varespecifikation til den nuvaerende artikel 5,
fordi den anses for at vaere mere relevant.

— Satningen:

»Rismarken mad ikke forblive pd samme areal i mere end seks pa hinanden folgende dr og ma forst vende tilbage
dertil efter mindst to r.c

er andret som folger:

»De tekniske og agronomiske valg, der skal foretages for at fremstille »Riso Nano Vionese Vialone Veroneses, er
folgende:

— Vekseldrift: Risen ma ikke forblive pd samme areal i mere end seks pa hinanden felgende dr og ma forst vende
tilbage til dertil efter mindst to dr, hvor der i mellemtiden er dyrket en anden afgrede end ris.

Vekseldrift er beskrevet naermere med henblik pa at pracisere de operationelle procedurer, som sikrer produktets
og omrédets sundhed og dermed beskytter forbrugerne.«

— Folgende bestemmelse:
»Maksimumsproduktionen pr. hektar ma ikke overstige 7 ton.«
er andret som folger:
»Maksimumsproduktionen pr. hektar ma under ingen omstandigheder overstige 8 ton uafskallet ris.«

Produktionen er havet fra 7 ton til 8 ton/ha. De nuvarende dyrkningsteknikker til opdyrkning af jorden (med
lasernivellering) giver mulighed for storre ensartethed af det beplantede areal med mulighed for sterre udbytte og
samme kvalitetsniveau. Det er ogsa blevet praciseret, at udbytterne vedrorer uafskallet ris og ikke sleben ris.

— Setningen:

»De anvendte fro skal vare af sorten Vialone Nano og vere certificeret af ENSE [Ente Nazionale Sementi Elette, det
nationale froudvalgelsesorgan].«

er andret som folger:

»De anvendte fro skal vere certificeret i overensstemmelse med gaeldende lovgivning.«
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Angivelsen af, at froene skal vare af sorten Vialone Nano, er blevet slettet, fordi det er en gentagelse af det, der allerede
er anfert i artikel 2. Tilsvarende er henvisningen til organet ENSE blevet slettet, da dette organ ikke laengere eksisterer.

— Sxtningen:
»For at blive sendt til formaling ma vandindholdet i den terrede, uafskallede ris ikke overstige 14,0 %.«
er andret som folger:

»Vandindholdet i den torrede, uafskallede ris under oplagringen, og indtil den sendes til formaling, ma ikke
overstige 14,0 %.«

Det preciseres, at vandindholdet i uafskallet ris heller ikke ma overstige 14 % under oplagringen for at undgé skimmel.
— Folgende satning udgér:

»Der md kun anvendes terringsanleg med indirekte varme, medmindre de anvender methan, LPG eller
landbrugsdiesel.«

Specifikationerne vedrerende terringsmetoder er udgéet, da de nu er foraldede.
— Folgende satning udgdr:

»Beskyttelsessammenslutningen for »Riso Nano Vialone Veronese« samarbejder med den freavler, der er ansvarlig
for Vialone Nano-sorten, Istituto Sperimentale per la Cerealicoltura, Stazione specializzata per la risicoltura di
Vercelli [forsggsinstitut for dyrkning af korn, forsggsstation med speciale i ris i Vercelli], som har ansvaret for at
bevare Vialo Nano-sortens renhed.«

Henvisningen til Istituto Sperimentale per la Cerealicoltura, Stazione specializzata per la risicoltura di Vercelli udgar,
eftersom det ikke laengere har ansvaret for at bevare sortsrenheden. Desuden anses det ikke at vare relevant for
specifikationens indhold at angive eventuelle samarbejdsaktiviteter, som madtte blive udfert af beskyttelsessammen-
slutningen.

— Artikel 5 — Produktionsmetode — tidligere artikel 5 i den nuvzarende varespecifikation

— Satningen:
»Blegning og pakning af ris skal foregd inden for det afgransede omrade, der er fastsat i artikel 3.«
er @ndret som folger:
»Produktion og pakning af ris skal foregd inden for det afgreensede omréde, der er fastsat i artikel 3.«

Henvisningen til blegning er blevet fjernet som felge af indferelsen af den nye produkttype, delvis sleben ris, der
omfatter afskalning og delvis blegning.

Disse formalingsprocesser, skal som oprindeligt fastsat for »hvid« ris finde sted i det geografiske omrade, hvor risen
dyrkes. Formélet med at opretholde en begraensning for formalingsprocesserne er at sikre, at produktionsprocessen
overholdes, hvilket sker pd grundlag af kriterier, der stammer fra en drhundreder gammel tradition, som sammen
med omradets sarlige egnethed til dyrkning af ris, har sikret, at »Riso Nano Vialone Vionese« BGB er blevet etableret
pd markedet.

— Folgende afsnit:
»De formalingsprocesser, der anbefales og tillades, er anfert nedenfor:

afskalning: formaling for at fjerne skaller (avner), som kan udferes ved hjlp af afskalningsmaskiner af rulletypen
eller ved anvendelse af smergel

blegning: formaling for at fjerne selvhinden og kimen, som skal udferes under anvendelse af egnede blegnings-
maskiner

sekundeer forarbejdning: for at supplere blegningsprocessen kan risen formales under anvendelse af en
propelanordning med smergel til at fjerne kridtagtige korn samt en polerberste eller en vand-|luftpolermaskine til
at polere kernen.«

er @ndret som folger:
»De formalingsprocesser, der anbefales og tillades, er anfort nedenfor:

Hvide ris:
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afskalning: formaling for at fjerne skaller (avner), som kan udferes ved hjalp af afskalningsmaskiner af rulletypen
eller ved anvendelse af smergel

blegning: formaling for at fjerne selvhinden og kimen, som skal udferes under anvendelse af egnede blegnings-
maskiner

sekunder forarbejdning: for at supplere blegningsprocessen kan den hvide ris formales under anvendelse af en
propelanordning med smergel til at fjerne kridtagtige korn samt en polerberste eller en vand-/luftpolermaskine til
at polere kernen.«

Efter indferelsen af den delvis afskallede type er afsnittet omformuleret, uden at indholdet andres, for at pracisere, at
det drejer sig om hvid ris.

— Folgende saetning tilfgjes i slutningen af ovenstiende afsnit:
»Delvis sleben ris eller delvis afskallet ris: afskalning og delvis blegning.«

Af hensyn til fuldsteendigheden og klarheden i varespecifikationen er der tilfgjet en beskrivelse af forarbejdningspro-
cesserne for delvis sleben eller delvis afskallet ris.

Tilknytning

— Da noget af indholdet i artikel 6 — Egenskaber ved indtagelsen — i den nuvarende varespecifikation er flyttet til
artikel 2, og andre er udgdet, indeholder artikel 6 i den nye udgave af varespecifikationen oplysninger om
tilknytningen til oprindelsesomradet. Neermere bestemt supplerer denne artikel varespecifikationen for s vidt
angdr det indhold, der kraves i henhold til de gzldende regler, og grupperer oplysningerne i de akter, der forte til
registreringen af det navn og de oplysninger, der var indeholdt i det resumé, der blev offentliggjort i Den
Europaiske Unions Tidende nr. L 71/17. Artikel 6 i varespecifikationen affattes saledes:

Artikel 6 — Tilknytning til miljeet
Jord- og klimafaktorer

»Riso Nano Vialone Veronese« dyrkes i let og alluvial jord af middelsveer tykkelse pd rismarkerne pa sletterne omkring
Verona, som er kendetegnet ved en generelt alkalisk pH-veerdi pd grund af tilstedeverelsen af kalksten.

Et serligt traek ved dette omrdde er, at det forsynes med kildevand, som ogsa er alkalisk, fordi det stammer fra
kalkholdig klippegrund. Denne udpragede alkalitet karakteriserer og adskiller miljget i risomrdderne i Verona-
omradet fra miljoet i de fleste italienske risdyrkningsomrader. Desuden anvendes vekseldrift traditionelt i rissektoren
i disse omrader, hvilket reducerer anvendelsen af plantebeskyttelsesmidler og kunstgedning betydeligt.

Den generelt alkaliske jord i Verona i det afgreensede omréde, kildevandet, det ensartede klima og vekseldriften er
velafbalancerede faktorer for produktionen af Veronese-ris, som gor det muligt for afgreden at gennemfore sin
vakstcyklus uden problemer.

Historiske og menneskelige faktorer

Historiske kilder bekrefter, at risdyrkningen begyndte at brede sig i Verona og det omkringliggende omrade i det forste
par artier i det 16. drhundrede og blev indfert af familier med oprindelse i Lombardiet. Takket veere risdyrkningen blev
mange sumpomrdder, som ellers ville vaere forblevet uproduktive, dyrket.

11545 oprettede det venetianske senat en magistrat af »tilsynsmyndigheder for uopdyrkede ressourcer« med henblik
pd at regulere »vandfeberen« for de veronesiske rismarkeder og gav tilladelse til opferelsen af »risafskallere«, dvs.
hydrauliske systemer til forarbejdning af uafskallet ris. Veronesisk ris, som allerede var kendt, blev nasten
udelukkende solgt pé Venedigs Rialto-marked og blev hurtigt den vigtigste kilde til omradets gkonomi.

En enorm mangde grafisk og kartografisk dokumentation viser omfanget og den skonomiske og sociale betydning af
dyrkningen af ris i Verona ogsd i det 17. og 18. drhundrede.

[ Verona-omrédet spiller producenterne en stor rolle for risdyrkningen. De har indfert og anvender agronomiske
teknikker til vekseldrift, ukrudtsbekaeempelse og gedning, der ger det muligt at fremstille et sundt produkt af hej
kvalitet, ogsd inden det forarbejdes.

Formalingen af uafskallet ris er lige s vigtig. Dette sker i de lokale rismeller, som erstattede de mange »risafskallere« i
regionen i det 16. drhundrede, hvoraf nogle fd dog stadig er i drift.

[ disse fjernedes risskallerne med vanddrevne morterstadere. Selv om der til denne proces nu om stunder som regel
anvendes moderne maskineri, sd bygger forarbejdningen og kvalitetskriterierne pad en tradition, der gir flere
hundrede ar tilbage i tiden.
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Efter formaling er kornene seerligt velegnede til tilberedning af den typiske risotto fra Verona.

For at afstemme punkt 5 i enhedsdokumentet med bestemmelserne i bilag I til forordning (EU) nr. 668/2014 tilfgjes
folgende afsnit:

»Ansegningen om registrering af »Riso Nano Vialone Veronese« BGB er baseret pa produktets egenskaber.

»Forarbejdningen af risen finder sted i lokale rismeller, som er en direkte videreudvikling af de oprindelige enheder til
forarbejdning af risen, de sdkaldte »pile da riso« (risafskallere), der blev udbredt i regionen i det 16. drhundrede, og
hvoraf nogle f stadig er i drift. I disse fjernedes risskallerne med vanddrevne morterstadere. Selv om der til
forarbejdningen nu om stunder som regel anvendes moderne maskineri, sd overholder forarbejdningen kriterier og
sigter mod et kvalitetsniveau, der gér flere hundrede &r tilbage i tiden. Der sker aldrig en fuldstendig afskalning og
blegning af riskornene; kornene er delvis dakket af fragemmet og er dermed sarligt velegnede til tilberedning af den
typiske risotto fra Verona.c

Kontrol
Artikel 8 — Kontrol — i den nuvarende varespecifikation
— Folgende satninger udgar:

— »Efter sdningen skal alle risdyrkere indsende en produktionsrapport pa de relevante blanketter fra beskyttelses-
sammenslutningen, med angivelse for hver sort af det areal, der er beplantet med ris, samt de relevante
matrikeldata.

— Denne rapport skal vare beskyttelsessammenslutningen i hande senest den 31. maj hvert &r sammen med en
kopi af den arealrapport, der fremsendes til Ente Nazionale Risi [den nationale risstyrelse].

— Ligeledes skal producenterne inden den 30. november hvert dr, og under alle omstendigheder inden de
begynder at salge risen, ligeledes pd beskyttelsessammenslutningens blanketter indberette produktions-
meangderne af de forskellige partier af uafskallet Vialone Nano-ris, og anmode om preveudtagning. .

Begrundelse for at lade disse s@tninger udgéd: De krav, som de erhvervsdrivende skal opfylde med hensyn til
indberetning af produktionen, fastlaegges af kontrolorganet og angives i den relevante kontrolplan. Rapporter
om producerede mangder skal indsendes inden for den frist, der er fastsat af kontrolorganet, og ikke til
beskyttelsessammenslutningen, som ikke er involveret i kontrollen af overholdelsen af varespecifikationen.
Alle de formularer, der anvendes til at kontrollere aktiviteter, stilles desuden til rddighed af kontrolorganet og
ikke af beskyttelsessammenslutningen, som ikke er involveret i disse aktiviteter.

— Beskyttelsessammenslutningen skal i labet af kort tid udtage prever fra lagrene af uafskallet ris, foretage den
nedvendige kontrol og give tilladelse til at anvende betegnelsen.

Prgveudtagningsaktiviteterne er de enkelte erhvervsdrivendes ansvar og ikke beskyttelsessammenslutningens,
idet den ikke er involveret i kontrollen af overholdelsen af varespecifikationen.

— Beskyttelsessammenslutningen sender alle de behandlede data vedrerende produktionen af uafskallet »Riso
Nano Vialone Veronese«-ris til Veronas handelskammer til orientering.

Denne bestemmelse horer ikke under de opgaver, som beskyttelsessammenslutningen har fastlagt. Den ber
derfor ikke indgd i varespecifikationen.

— Rismollerne skal overholde alle retningslinjer fra beskyttelsessammenslutningen for »Riso Nano Vialone
Veronese«, underkaste sig dens kontrol og stille Ente Nazionale Risis [den nationale risstyrelses] registre til
radighed for den.

Bestemmelser vedrerende de erhvervsdrivendes forpligtelser, som har til formal at sikre overholdelse af
beskyttelsessammenslutningens retningslinjer, er ikke relevante for varespecifikationens indhold, hvorfor
setningen ber udgd. Forpligtelserne over for kontrolorganet er angivet andetsteds, under artikel 7 i varespeci-
fikationen.

— Gennemforelsen af denne varespecifikation skal overvages af ministeriet for landbrug, fedevarer og skovbrug,
som i overensstemmelse med artikel 10 i forordning (EQF) nr. 2081/92 kan benytte beskyttelsessammen-
slutningens tjenester til at overvage produktionen og handelen med »Riso Nano Vialone Veronese«.

Dette stykke er blevet erstattet af den nuverende lovgivning om kontrol, som palagger kontrolorganerne at
kontrollere overholdelsen af varespecifikationen.

— Oplysningerne om det kontrolorgan, der har til opgave at kontrollere overholdelsen af varespecifikationen, er
anfort i varespecifikationens artikel 7.«
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Mzrkning
Artikel 8 — Mearkning — tidligere artikel 7 i den nuvarende varespecifikation
— Folgende s@tning udgér:

»Det er forbudt at anvende supplerende geografiske henvisninger eller geografiske eller topografiske betegnelser, som
henviser til kommuner, dele af kommuner eller geografiske omrdder i det produktionsomrade, der er naevnt i
artikel 3.«

Forbuddet mod at anvende supplerende geografiske eller topografiske henvisninger er blevet ophavet for at give
producenterne mulighed for at medtage geografiske henvisninger til produktionsomradet for »Riso Nano Vialone
Veronese« BGB.

— Setningen:

»Det er dog tilladt at anvende navne, firmanavne og forhandlermerker, blot de ikke er af rosende karakter eller
vildleder keberen med hensyn til geografiske navne.«

er @ndret som folger:

»Det er tilladt at anvende navne, firmanavne og forhandlermzrker, blot de ikke er af eksplicit rosende karakter eller
vildleder keberen, ligesom det er tilladt at anvende offentlige institutionelle og regionale marker, som opfylder
EU-reglerne.c

Der er blevet indfert en mulighed for at medtage offentlige institutionelle og regionale marker, der overholder EU’s
regler om markning af »Riso Nano Vialone Veroneses, for at give forbrugerne flere oplysninger om de steder, hvor
produktet med betegnelsen fremstilles.

— Setningen:

»Pakker af »Riso Nano Vialone Veronese« til markedsforing skal vere 0,5 kg, 1 kg, 2 kg eller 5 kg og vare
fremstillet af materiale, der er tilladt efter gaeldende lovgivning.«

er @ndret som folger:
»Riso Nano Vialone Veronese« markedsfores i den emballage, der er tilladt efter gaeldende lovgivning.«

Setningen er omformuleret, og henvisningen til pakkernes vagt er blevet fjernet, siledes at pakkevirksomhederne kan
opfylde de forskellige markedskrav.

— Satningen:

»Den beskyttede geografiske betegnelse »Riso Nano Vialone Veronese« skal optreede pé etiketten med tydelige
bogstaver, der ikke kan slettes, og som har en farve, der str i skarp kontrast til selve etikettens farve, og pé en
sddan mdde, at den klart kan skelnes fra de andre oplysninger pa etiketten.«

endres til:

»Hver pakke skal vare forsynet med varemarket »Riso Nano Vialone Veronese« BGB og EU-logoet. BGB-logoet
skal vaere som vist nedenfor, med skrifttypen Times New Roman og vertikal komprimering pd 62 %.«

Logoet er vist nedenfor:

NANO VIALONE
VERONESE IG.P.

Af hensyn til klarheden i varespecifikationen og for at gere produktet mere genkendeligt for forbrugerne indferer
denne @ndring »Riso Nano Vialone Veronese«logoet og regulerer det ved at specificere den skrifttype, der skal
anvendes til betegnelsen.
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— Folgende satning udgér:
»Pakkerne med ris skal nummereres i overensstemmelse med anvisningerne fra beskyttelsessammenslutningen for
»Riso Vialone Nano Veronese«.«
Kravet om nummerering er fjernet, da den lovgivning, der gelder i dag, sikrer, at alle produkter kan spores.
Nummereringen var en bureaukratisk opgave, der skulle varetages af producenterne.
Pakning
Afsnit 4.8 i resuméet:
— Setningen:
»Risen selges i papirposer, der er market med navnet pa den pagaldende rismolle og varemarket.«
udgdr. Formdlet med denne @ndring er at korrigere en uoverensstemmelse med varespecifikationen, som ikke
specificerer risens emballage. Punktet er bragt i overensstemmelse med varespecifikationen.
— Satningen:
»Varemerket forestiller Cangrande della Scala pd en hvid hest, gul ristop pé en sort baggrund under Veronas
vibenskjold og en rad stjerne pa guld baggrund.«
udgdr, da den ikke er i overensstemmelse med det varemerke, der er anfert i ovennavnte endring.
Enhedsdokumentets punkt 3.6, der er vedlagt denne ansegning, er derfor bragt i overensstemmelse med varespeci-
fikationens indhold.
Redaktionelle a2endringer
— »Artikel 2 — Rissort«
er andret som folger:
»Artikel 2 — Produktets egenskaber«
Artiklens overskrift er &endret, og hele artiklen er omformuleret, idet oplysningerne fra varespecifikationens artikel 6
(Egenskaber ved indtagelsen) flyttes til artikel 2.
— »Artikel 4 — Dyrknings- og terringsegenskaber« og »Artikel 5 — Risformalingsmetoder« i varespecifikationen er
blevet samlet i en enkelt artikel, nemlig »Artikel 5 — Produktionsmetode.
ENHEDSDOKUMENT
»RISO NANO VIALONE VERONESE«
EU-nr.: PGI-IT-01529-AMO3 - 22. juni 2018
BOB ()BGB (X)
1. Betegnelse
»Riso Nano Vialone Veronese«
2. Medlemsstat eller tredjeland
Italien
3. Beskrivelse af landbrugsproduktet eller fadevaren
3.1. Produkttype
Klasse: 1.6. Frugt, grontsager og korn, ogsd forarbejdet
3.2. Beskrivelse af produktet med betegnelsen i punkt 1

»Riso Nano Vialone Veronese« BGB md udelukkende fremstilles af uafskallet ris af sorten Vialone Nano.

Ved markedsforingen skal »Riso Nano Vialone Veronese« klassificeres i en af folgende produktkategorier:
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— delvis sleben ris eller delvis afskallet ris: fremstillet ved formaling, der indebzrer delvis fjernelse af kimen og
selvhinden

— hvide ris: fremstillet ved formaling, der indebaerer fuldstaendig fjernelse af sglvhinden
»Riso Nano Vialone Veronese« har folgende egenskaber:

— Laengde mellem 5,4 mm og 5,8 mm

— Bredde mellem 3,2 mm og 3,5 mm

— Tykkelse: mellem 2,0 mm og 2,2 mm

— Forhold leengde/bredde mellem 1,6 og 1,8

— Indre kerne: udvidet

— Streng ingen

Endvidere md andelen af sortsurenheder i ris ikke overstige 3 %.

Ud over de ovennavnte sortsegenskaber skal »Riso Nano Vialone Veronese« opfylde felgende fysiske og kemiske

parametre:

— Amylose: % af tarstof hajere end 21
— Gelatineringstid: mellem 15 og 20 minutter
— Densitetsindeks: ikke mindre end 0,85 kg/cm?
— Viskositetsindeks: ikke storre end 2,5 g/cm.

Ovennavnte egenskaber er fastlagt pd grundlag af ris, der er klar til at blive markedsfort.

3.3. Foder (kun for produkter af animalsk oprindelse) og ravarer (kun for forarbejdede produkter)

3.4. Specifikke etaper af produktionen, som skal finde sted i det afgreensede geografiske omrade

De forskellige dele af dyrkningen og forarbejdningen af »Riso Nano Vialone Veronese« (afskalning, blegning i
varierende omfang og sekunder forarbejdning) skal forega i det afgreensede geografiske omrade.

3.5. Scrlige regler for udskering, rivning eller emballering osv. af det produkt, som betegnelsen henviser til

Risen skal pakkes i det afgransede geografiske omrade for at undgd, at der dannes mikrolasioner pa kornene af sleben
ris som folge af udsving i fugtigheden og péd grund af den mekaniske belastning, som risen ellers ville blive udsat for.
Hvis risen beskadiges, forringes kvaliteten, ndr produktet tilberedes, og tilberedningstiden reduceres.

3.6. Serlige regler for merkning af det produkt, som betegnelsen henviser til
Hver pakke skal vare forsynet med varemarket »Riso Nano Vialone Veronese« BGB og EU-logoet.

Logoet er vist nedenfor:

NANO VIALONE
VERONESE IG.P.
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4. Kort angivelse af det geografiske omrides afgraensning

Den sydlige del af provinsen Verona: kommunerne: Mozzecane, Nogarole Rocca, Vigasio, Trevenzuolo, Erbe, Sorga,
Nogara, Gazza Veronese, Salizzole, Isola della Scala, Buttapietra, Sanguinetto, Concamarise, Casaleone, Cerea, San
Pietro di Morubio, Bovolone, Roverchiara, Isola Rizza, Oppeano, Ronco All'Adige, Palli, Zevio og Povegliano
Veronese.

5. Tilknytning til det geografiske omride
Ansggningen om registrering af »Riso Nano Vialone Veronese« BGB er baseret pd produktets egenskaber.

Det afgrensede omrdde har et ensartet klima, der er velegnet til fremstilling af »Riso Vialone Nano Veronese«. Hertil
kommer sd friskheden og renheden af kildevandet, som er typisk for egnen. I omrddet anvendes vekseldrift i
forbindelse med risdyrkningen, hvilket medferer, at man i vesentlig grad kan begraense anvendelsen af plantebeskyt-
telsesmidler og kunstgedning.

Jordene i Verona-omréadet adskiller sig fra jordene i andre risdyrkningsomrader ved:
— jordens pH-veardi, som altid er alkalisk

— kildevandet fra kalkholdig klippegrund, som derfor ogsé er alkalisk

— de videreforte dyrkningstraditioner.

Forarbejdningen af risen finder sted i lokale rismeller, som er en direkte videreudvikling af de oprindelige enheder til
forarbejdning af risen, de sikaldte »pile da riso« (risafskallere), der blev udbredt i regionen i det 16. drhundrede, og
hvoraf nogle fi stadig er i drift. I disse fjernedes risskallerne med vanddrevne morterstedere. Selv om der til
forarbejdningen nu om stunder som regel anvendes moderne maskineri, s& overholder forarbejdningen kriterier og
sigter mod et kvalitetsniveau, der gar flere hundrede ar tilbage i tiden. Der sker aldrig en fuldstendig afskalning og
blegning af riskornene; kornene er delvis dakket af fragemmet og er dermed sarligt velegnede til tilberedning af den
typiske risotto fra Verona.

Henvisning til offentliggerelsen af varespecifikationen
(artikel 6, stk. 1, andet afsnit, i gennemforelsesforordning (EU) nr. 668/2014)

De italienske myndigheder har indledt den nationale indsigelsesprocedure ved at offentliggere forslaget om anerkendelse af
den beskyttede geografiske betegnelse »Riso Vialone Nano Veronese« i Gazzetta Ufficiale (den italienske statstidende)
nr. 108 af 11. maj 2018.

Den konsoliderede udgave af varespecifikationen kan ses pd webstedet: http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pa-
ges/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335"

eller:

ved at gd direkte til hjemmesiden for ministeriet for landbrugs-, fedevare- og skovbrugspolitik (www.politicheagricole.it),
klikke pé& »Qualita« (overst til hojre pd skeermen), dernaest pa »Prodotti DOP IGP STGc (til venstre pd skarmen) og til sidst
pa »Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE«.
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