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II

(Meddelelser)

MEDDELELSER FRA DEN EUROPAISKE UNIONS INSTITUTIONER, ORGANER,
KONTORER OG AGENTURER

EUROPA-KOMMISSIONEN

Beslutning om ikke at gore indsigelse mod en anmeldt fusion
(Sag M.8953 — Snam/DESFA)
(E@S-relevant tekst)
(2018/C 277/01)

Den 13. juli 2018 besluttede Kommissionen ikke at gere indsigelse mod ovennavnte anmeldte fusion og erklere den
forenelig med det indre marked. Beslutningen er truffet efter artikel 6, stk. 1, litra b), i Radets forordning (EF)
nr. 139/2004 (). Beslutningens fulde ordlyd foreligger kun pa engelsk og vil blive offentliggjort, efter at eventuelle for-
retningshemmeligheder er udeladt. Den vil kunne ses:

— under fusioner pd Kommissionens websted for konkurrence (http://ec.europa.cu/competition/mergers/casesf). Dette
websted giver forskellige muligheder for at finde de konkrete fusionsbeslutninger, idet de er opstillet efter bl.a. virk-
somhedens navn, sagsnummer, dato og sektor

— i elektronisk form pd EUR-Lex-webstedet (http://eur-lex.europa.eu/homepage. html?locale=da) under dokumentnum-
mer 32018M8953. EUR-Lex giver onlineadgang til EU-retten.

(") EUTL 24 af 29.1.2004, s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=da

C277/2 Den Europaiske Unions Tidende 7.8.2018
v
(Oplysninger)
OPLYSNINGER FRA DEN EUROPAISKE UNIONS INSTITUTIONER, ORGANER,
KONTORER OG AGENTURER
EUROPA-KOMMISSIONEN
Euroens vekselkurs ()
6. august 2018
(2018/C 277/02)
1 euro =
Valuta Kurs Valuta Kurs
USD amerikanske dollar 1,1543 CAD canadiske dollar 1,5032
JPY japanske yen 128,68 HKD hongkongske dollar 9,0605
DKK danske kroner 7,4520 NZD  newzealandske dollar 1,7154
GBP pund sterling 0,89280 | SGD singaporeanske dollar 1,5799
SEK svenske kroner 10,3040 KRW  sydkoreanske won 1299,27
CHF schweiziske franc 1,1513 ZAR ls(}./daf.rlllzanske r.anq 154967
1SK islandske kroner 123.80 CNY inesiske renminbi yuan 7,9066
HRK kroatiske kuna 7,4180
NOK norske kroner 9,5325 i ] )

G buloarcke | 19558 IDR indonesiske rupiah 16 703,00
BGN .u ga.rs e ’ MYR  malaysiske ringgit 4,7090
CzZK tjekkiske koruna 25,650 PHP filippinske pesos 61.036
HUF ungarske forint 320,54 RUB russiske rubler 73,4661
PLN  polske zloty 42731 | THB thailandske bath 38,496
RON rumanske leu 4,6272 BRL brasilianske real 4,2788
TRY tyrkiske lira 5,9627 MXN  mexicanske pesos 21,4484
AUD  australske dollar 1,5629 INR indiske rupee 79,4900

(") Kilde: Referencekurs offentliggjort af Den Europaiske Centralbank.
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KOMMISSIONENS GENNEMFORELSESAFGORELSE
af 3. august 2018

om offentliggerelse i Den Europeiske Unions Tidende af det enhedsdokument, der er omhandlet
i artikel 94, stk. 1, litra d), i Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) nr. 13082013, og af
henvisningen til offentliggerelsen af varespecifikationen for en betegnelse i vinsektoren

(Uhlen Blaufiisser Lay/Uhlen Blaufiier Lay (BOB))
(2018/C 277/03)

EUROPA-KOMMISSIONEN HAR —
under henvisning til traktaten om Den Europiske Unions funktionsmade,

under henvisning til Europa-Parlamentets og Réadets forordning (EU) nr. 1308/2013 af 17. december 2013 om en felles
markedsordning for landbrugsprodukter og om ophavelse af Radets forordning (EQF) nr. 922/72, (EQF) nr. 234/79,
(EF) nr. 1037/2001 og (EF) nr. 1234/2007 (!), serlig artikel 97, stk. 3, og

ud fra folgende betragtninger:

(1) Tyskland har ansegt om beskyttelse af betegnelsen »Uhlen Blaufiisser Lay«/»Uhlen BlaufiifSer Lay« i henhold til
del 11, afsnit II, kapitel I, afdeling 2, i forordning (EU) nr. 1308/2013.

(2) T henhold til artikel 97, stk. 2, i forordning (EU) nr. 1308/2013 har Kommissionen gennemgdet ansggningen og
fundet, at betingelserne i artikel 93-96, artikel 97, stk. 1, og artikel 100, 101 og 102 i navnte forordning er
opfyldt.

(3) For at gere det muligt at indgive indsigelser i henhold til artikel 98 i forordning (EU) nr. 1308/2013 ber det
enhedsdokument, som er omhandlet i artikel 94, stk. 1, litra d), i navnte forordning, og henvisningen til den
offentliggerelse af varespecifikationen, der fandt sted under den indledende nationale procedure for behandling af
ansggningen om beskyttelse af betegnelsen »Uhlen Blaufiisser Lay«/»Uhlen Blaufiifer Laye, offentliggares i Den
Europeeiske Unions Tidende —

BESTEMT FOLGENDE:
Eneste artikel

Det enhedsdokument, der er udarbejdet i henhold til artikel 94, stk. 1, litra d), i forordning (EU) nr. 1308/2013, og
henvisningen til offentliggerelsen af varespecifikationen for betegnelsen »Uhlen Blaufiisser Lay«/»Uhlen Blauftifer Lay«
(BOB), findes i bilaget til denne afgorelse.

I henhold til artikel 98 i forordning (EU) nr. 1308/2013 giver offentliggerelsen af denne afgorelse ret til at gore indsi-
gelse mod beskyttelsen af den betegnelse, der er anfert i narvarende artikel, stk. 1, inden for to mdneder fra datoen for
offentliggerelsen i Den Europaiske Unions Tidende.

Udfeerdiget i Bruxelles, den 3. august 2018.

Pi Kommissionens vegne
Phil HOGAN

Medlem af Kommissionen

(") EUTL 347 af 20.12.2013,s. 671.
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BILAG

ENHEDSDOKUMENT
»Uhlen Blaufiisser Lay«/»Uhlen Blaufiifler Lay«
PDO-DE-02081
Ansegningsdato: 26.3.2015
1. Betegnelse, der skal registreres

»Uhlen Blaufiisser Lay«/»Uhlen Blaufiifer Lay«

2. Type geografisk betegnelse
BOB — beskyttet oprindelsesbetegnelse

3. Kategorier af vinavlsprodukter

1. Vin
5. Mousserende kvalitetsvin

4. Beskrivelse af vinen/vinene
Kvalitetsvin

Vine af typen Weifler Riesling modnes pé godset Uhlen Blaufiisser Lay. Der er tre typer vinavlsprodukter med egen-
skaber, der afviger en smule fra hinanden fra produkt til produkt: kvalitetsvin (Qualitdtswein), vin med sarlige egen-
skaber (Pradikatswein) og mousserende kvalitetsvin fra bestemte regioner (Sekt b.A.).

Unge Uhlen Blaufuisser Lay-vine har en bleggul, til tider grensende til gren, farve, der bliver mere intens, jo lengere
tid produktet lagrer, indtil den forvandles til en varm, flot gylden farve, nir vinen er fuldt modnet. Vinenes aroma
kendetegnes ved et samspil mellem frugtagtige smagsnoter og antydninger af typiske skifermineraler. De mere lerag-
tige aflejringer af dybere havlag giver Uhlen Blaufiisser Lay (Uhlen Blaufiifer Lay) en smag, der ofte kan beskrives
som »noget keligere«. Den prikkende mikrokrystallinske struktur og mineralerne danser ofte sd diskret og let pé ta
hen over tungen, at de kan give mindelser om en aromatisk havbrise. For visse drgange er det endda muligt at smage
den salte jod fra havet.

Generelle analytiske egenskaber

Maksimalt alkoholindhold (vol. %): 15,0
Virkeligt minimumsalkoholindhold (% vol.): 11,5
Samlet minimumssyreindhold: 5,0 g/l udtrykt i vinsyre
Maksimalt indhold af flygtig syre (millikvivalenter pr. liter): 1,08
Maksimalt indhold af svovldioxid (milligram pr. liter): 250

Vin med seerlige egenskaber (Pridikatswein) suppleret af: Auslese

Vine af typen WeifSer Riesling modnes pd godset Uhlen Blaufiisser Lay. Der er tre typer vinavlsprodukter med egen-
skaber, der afviger en smule fra hinanden fra produkt til produkt: kvalitetsvin (Qualititswein), vin med serlige egen-
skaber (Pradikatswein) og mousserende kvalitetsvin fra bestemte regioner (Sekt b.A.).

Unge Uhlen Blaufuisser Lay-vine har en bleggul, til tider greensende til gren, farve, der bliver mere intens, jo leengere
tid produktet lagrer, indtil den forvandles til en varm, flot gylden farve, nir vinen er fuldt modnet. Vinenes aroma
kendetegnes ved et samspil mellem frugtagtige smagsnoter og antydninger af typiske skifermineraler. De mere lerag-
tige aflejringer af dybere havlag giver Uhlen Blaufuisser Lay (Uhlen Blaufiifer Lay) en smag, der ofte kan beskrives
som »noget koligere«. Den prikkende mikrokrystallinske struktur og mineralerne danser ofte sd diskret og let pé td
hen over tungen, at de kan give mindelser om en aromatisk havbrise. For visse drgange er det endda muligt at smage
den salte jod fra havet. De ovenfor beskrevne aromaer og smage har en underliggende sodhed, der for s vidt angar
Auslese er delikat.
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Generelle analytiske egenskaber

Maksimalt alkoholindhold (vol. %): 41,0
Virkeligt minimumsalkoholindhold (% vol.): 5,5
Samlet minimumssyreindhold: 7,0 g/l udtrykt i vinsyre
Maksimalt indhold af flygtig syre (millieckvivalenter pr. liter): 2,1
Maksimalt indhold af svovldioxid (milligram pr. liter): 350

Vin med seerlige egenskaber (Pridikatswein) suppleret af: Beerenauslese, Trockenbeerenauslese, Eiswein

Vine af typen Weifler Riesling modnes pd godset Uhlen Blaufiisser Lay. Der er tre typer vinavlsprodukter med egen-
skaber, der afviger en smule fra hinanden fra produkt til produkt: kvalitetsvin (Qualititswein), vin med serlige egen-
skaber (Pradikatswein) og mousserende kvalitetsvin fra bestemte regioner (Sekt b.A.).

Unge Uhlen Blaufuisser Lay-vine har en bleggul, til tider gransende til gron, farve, der bliver mere intens, jo lengere
tid produktet lagrer, indtil den forvandles til en varm, flot gylden farve, nir vinen er fuldt modnet. Vinenes aroma
kendetegnes ved et samspil mellem frugtagtige smagsnoter og antydninger af typiske skifermineraler. De mere lerag-
tige aflejringer af dybere havlag giver Uhlen Blaufusser Lay (Uhlen Blaufiifer Lay) en smag, der ofte kan beskrives
som »noget keligere«. Den prikkende mikrokrystallinske struktur og mineralerne danser ofte sd diskret og let pa ta
hen over tungen, at de kan give mindelser om en aromatisk havbrise. For visse drgange er det endda muligt at smage
den salte jod fra havet. De ovenfor beskrevne aromaer og smage har en underliggende sedhed, der i Auslese er deli-
kat, mens dens i Beerenauslese er mere cremet og ogsd kan indeholde noter af honning. Disse aspekter af vinenes
smage er endnu mere udtalte i Trockenbeerenauslese. I Eiswein har de ovenfor beskrevne aromaer og smage desuden
en underliggende krydret syrlighed.

Generelle analytiske egenskaber

Maksimalt alkoholindhold (vol. %): 41,0
Virkeligt minimumsalkoholindhold (% vol.): 5,5
Samlet minimumssyreindhold: 70 i millieekvivalenter pr. liter
Maksimalt indhold af flygtig syre (millizkvivalenter pr. liter): 2,1
Maksimalt indhold af svovldioxid (milligram pr. liter): 400

Mousserende kvalitetsvin fra bestemte regioner (Sekt b.A.)

Vine af typen Weifler Riesling modnes pd godset Uhlen Blaufiisser Lay. Der er tre typer vinavlsprodukter med egen-
skaber, der afviger en smule fra hinanden fra produkt til produkt: kvalitetsvin (Qualitdtswein), vin med sarlige egen-
skaber (Pradikatswein) og mousserende kvalitetsvin fra bestemte regioner (Sekt b.A.).

Unge Uhlen Blaufiisser Lay-vine har en bleggul, til tider gransende til gren, farve, der bliver mere intens, jo lengere
tid produktet lagrer, indtil den forvandles til en varm, flot gylden farve, ndr vinen er fuldt modnet.

Vinenes aroma kendetegnes ved et samspil mellem frugtagtige smagsnoter og antydninger af typiske skifermineraler.
De mere leragtige aflejringer af dybere havlag giver Uhlen Blaufiisser Lay (Uhlen BlaufiifSer Lay) en smag, der ofte kan
beskrives som »noget koligere«. Den prikkende mikrokrystallinske struktur og mineralerne danser ofte sa diskret og
let pd td hen over tungen, at de kan give mindelser om en aromatisk havbrise. For visse drgange er det endda muligt
at smage den salte jod fra havet. Hvad angdr Sekt b.A. forstarkes og intensiveres de beskrevne aromaer og smage
i Pradikatswein (vin med seerlige egenskaber) af den kulsyre, der anvendes i produktionen af mousserende vine.
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Generelle analytiske egenskaber

Maksimalt alkoholindhold (vol. %):

Virkeligt minimumsalkoholindhold (% vol.):

Samlet minimumssyreindhold:

5,0 g/l udtrykt i vinsyre

Maksimalt indhold af flygtig syre (millieckvivalenter pr. liter):

1,08

Maksimalt indhold af svovldioxid (milligram pr. liter):

185

. Vinfremstillingsmetoder

a) Vesentlige pnologiske fremgangsmdder

Relevante restriktioner for fremstilling af vinene:

Folgende er ikke tilladt: kaliumsorbat, lysozym, dimethyldicarbonat, elektrodialyse, fjernelse af alkohol, kationbyttere,
koncentration (frysekoncentrering, osmose, konisk centrifugering), sedning med druemost, egetresspaner eller

praparater.

Kvalitetsvin

Seerlig enologisk fremgangsmade:

Mindst 88 *Oechsle; maksimal surhed = 7,5 gfl; tilsetningsstoffer op til maksimalt 14,0 % volumen.

Op til 100 °Oechsle og vin med tilsetningsstoffer: maksimum restsukkerindhold = »halvter, jf. vinlovgivningen.

Over 100 °Oechsle: maksimum restsukkerindhold = mindstemostvagt/3.

Vin med serlige egenskaber
Serlig enologisk fremgangsméde:

»Auslese: Mindst 105 °Oechsle; minimum restsukkerindhold = 90 g/1.

»Beerenauslese«: Mindst 130 °Oechsle; minimum restsukkerindhold = 150 g/l

»Trockenbeerenauslese«: Mindst 180 °Oechsle; minimum restsukkerindhold = 180 g/l.

»Eiswein«< Mindst 130 °Oechsle; minimum restsukkerindhold = 150 g/I.
Mousserende kvalitetsvin fra bestemte regioner
Seerlig enologisk fremgangsmade: traditionel geering pé flaske.

b) Maksimumsudbytter
70 hl/ha.

. Afgraensning af det geografiske omride

Uhlen Blaufiisser Lay er omfattet af den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Mosel« (registreringsnr. PDO-DE-A1270).

Uhlen Blaufiisser Lay-vinmarkerne er beliggende i Winningen i landdistriktet Mayen-Koblenz i Rheinland-Pfalz. Nav-
net »Blaufiifer Lay« er registreret i matrikelregistret som udvindingsomrdde. I mere end 10 4r har navnet figureret pd
meerkning som angivelse for skiferformationen. Termen »Blumslay« (af Blaufufler Lay — Blauslay — Blooslay —
Blumslay), et ord pd dialekt, der har fundet vej tilbage i det hejtyske sprog, henviser til et udkigspunkt péa toppen af
vinmarkerne. Arealet begynder ved parcel 2219/1 og slutter leengere nede ad floden ved parcel 2179, 2181/1, 2186,

2190 og 2189)2.

Produkter, som berer den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Uhlen Blaufiisser Lay« kan produceres i det omrade, der
er registreret for den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Mosel« (registreringsnr. PDO-DE-A1270). Det afgrensede

omrdde er beliggende inden for det afgraeensede omrade for den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Mosels.

Uhlen Blaufiiffer Lay-godset dackker et areal pa 1,96 ha.

. Primare druesorter

Weifer Riesling.
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8. Tilknytning til det geografiske omrade

Uhlen Blaufiisser Lay-vinmarkerne er indlejret i terrasselandskabet i nedre Mosel. Uhlen Blaufuisser Lay-terrasserne er
etableret pd traditionel vis. De vender sdledes mod sydvest og er beliggende i en hejde pd ca. 75-210 meter over
havoverfladen. De sidste fem ar har gennemsnitstemperaturen veeret relativt hgj, neermere betegnet 11,6 °C, hvilket er
at forvente i sd lav en hejde. De ringe mangder nedber (ca. 620 mm) og det hgje antal solskinstimer (1 922) skaber
et mikroklima, der er en hel del anderledes end omrdderne for den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Mosel¢, og som
har afgerende betydning for druernes specielle modning (hejt potentielt alkoholindhold med lav surhedsgrad og
modne phenoler). Vinene siges at vare yderst udtryksfulde og have en meget fyldig smag. De sarlige geologiske
betingelser i Uhlen Blaufiisser Lay-regionen har vasentlig betydning for, at druerne kan opné fysiologisk modenhed
og er med til at skabe den szrlige smag, som kendetegner den vin, der produceres i omradet.

Uhlen Blaufiifer Lay tilhorer pd den geologiske tidsskala Devon, nermere betegnet Tidlig Devon. Mere specifikt
bestdr omradet af lag fra Oberems/Laubach-underniveauerne og @ldre lag fra Laubach-niveauet. Havets dybdeudvik-
ling kan ses i silt- og skiferlagene, der bliver gradvist merkere. Den forvitrede klippejord, der er resultatet af disse lag,
danner en regosol af forskellige typer lerrig og siltholdig skifer. Jordens hgje indhold af ler sammenlignet med de
tilgrensende omrdder for andre beskyttede oprindelsesbetegnelser giver en hgjere markkapacitet og en lavere gen-
nemsnitlig jordtemperatur i de lavere lag. Som folge heraf er der betydelige organoleptiske forskelle sammenlignet
med de tilgrensende omrédder for andre beskyttede oprindelsesbetegnelser. Uhlen Blaufuisser Lays generelt dempede
duft indeholder kun en mindre andel frugtagtige elementer. Det resulterer i et duftindtryk af mineraler, som fortsaet-
ter i ganen og giver en oplevelse, der ofte beskrives som »fin, kelig, klar«.

Den menneskelige indflydelse bygger pd en vindyrkningstradition, der gir tusinder af ar tilbage i tiden. Kunsten at
plante vin pa terrasser, der understottes af torstensmure, kan spores tilbage til romertiden. I 380 eKr. beskrev den
romerske poet Ausonius sidanne konstruktioner som »amfiteatre«. Man har pé terrasserne fundet romerske menter,
der angiveligt var efterladt der som offergaver, hvilket er yderligere bevis for denne praksis. Der er blevet dyrket vin
i omrédet lige siden. Kvaliteten af produktionen er gennem arhundreder konstant blevet forbedret gennem udviklin-
gen af nye druesorter (Riesling siden begyndelsen af det 19. drhundrede) og nye mdader at binde dem op pd (som
buske, pad pale eller metaltrddsrammer). De seneste drtier har en voksende miljgbevidsthed betydet, at der gores min-
dre og mindre brug af letopleselige, mineralske gedningsstoffer. Resultatet er, at de naturlige populationer af mikrofl-
ora og mikrofauna er vendt tilbage til jorden, hvilket oger neringsstofoptagelsen og kationbytteprocessen som folge
af inkorporeringen af komplekse molekyler, der interagerer symbiotisk med mikrober pd rodhérene. Disse mikrober
fungerer som budbringere mellem de forskellige organiske stoffer og mineraler i jorden og ger dermed vinens smag
endnu mere unik.

Den her beskrevne tilknytning gaelder ogsa for mousserende kvalitetsvin fra bestemte regioner regioner (Sekt b.A.).

9. Vigtige yderligere betingelser
Retsgrundlag:

Den nationale lovgivning.

Type yderligere betingelse:

Supplerende bestemmelser om maerkning.

Beskrivelse af betingelsen:

De oplysninger, der skal fremgd af meerkningen og emballagen, findes i de love og forskrifter, som er galdende i Den
Europziske Union, Forbundsrepublikken Tyskland og delstaten Rheinland-Pfalz. Det er en betingelse for anvendelsen
af de traditionelle termer forbundet med denne oprindelsesbetegnelse, at vinen har veeret genstand for en officiel
kontrol. Kun vine, der opfylder de specifikke krav, der stilles i forbindelse med denne officielle kontrol, kan fa tildelt
et officielt kontrolnummer, som bestar af adskillige tal (det officielle kontrolnummer/Amtliche Priifungsnummer), der
angiver kontrolinstansen, bedriftsnummeret, antallet af vine indsendt til kontrol og det &r, de er indsendt, eller det &r,
hvor kontrolnummeret er udstedt. Kontrolnummeret skal fremgd af mearkningen. De traditionelle termer »Qua-
litdtsweine, »Pradikatswein« og »Sekt b.A.« er tat knyttet til oprindelsesbetegnelsen og kan anvendes i stedet for beteg-
nelsen »BOB«.

Link til varespecifikationen

http:/[www.ble.de/[DE/04_Programme/09_EU-Qualitaetskennzeichen/02_EUBezeichnungenWein/Antraege. html?
nn=3057588


http://www.ble.de/DE/04_Programme/09_EU-Qualitaetskennzeichen/02_EUBezeichnungenWein/Antraege.html?nn=3057588
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KOMMISSIONENS GENNEMFORELSESAFGORELSE
af 3. august 2018

om offentliggerelse i Den Europeiske Unions Tidende af det enhedsdokument, der er omhandlet
i artikel 94, stk. 1, litra d), i Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) nr. 13082013, og af
henvisningen til offentliggerelsen af varespecifikationen for en betegnelse i vinsektoren

(Uhlen Roth Lay (BOB))
(2018/C 277/04)

EUROPA-KOMMISSIONEN HAR —
under henvisning til traktaten om Den Europiske Unions funktionsmade,

under henvisning til Europa-Parlamentets og Réadets forordning (EU) nr. 1308/2013 af 17. december 2013 om en felles
markedsordning for landbrugsprodukter og om ophavelse af Radets forordning (EQF) nr. 922/72, (EQF) nr. 234/79,
(EF) nr. 1037/2001 og (EF) nr. 1234/2007 (!), serlig artikel 97, stk. 3, og

ud fra folgende betragtninger:

(1) Tyskland har ansegt om beskyttelse af betegnelsen »Uhlen Roth Lay« i henhold til del II, afsnit II, kapitel I,
afdeling 2, i forordning (EU) nr. 1308/2013.

(2) T henhold til artikel 97, stk. 2, i forordning (EU) nr. 1308/2013 har Kommissionen gennemgdet ansggningen og
fundet, at betingelserne i artikel 93-96, artikel 97, stk. 1, og artikel 100-102 i naevnte forordning er opfyldt.

(3) For at gere det muligt at indgive indsigelser i henhold til artikel 98 i forordning (EU) nr. 1308/2013 ber det
enhedsdokument, der er omhandlet i artikel 94, stk. 1, litra d), i n@vnte forordning, og den henvisning til offent-
liggorelsen af varespecifikationen, der blev udarbejdet i forbindelse med den indledende nationale procedure for
behandling af ansggningen om beskyttelse af betegnelsen »Uhlen Roth Lay, offentliggeres i Den Europeiske Unions
Tidende —

BESTEMT FOLGENDE:

Eneste artikel

Det enhedsdokument, der er udarbejdet i henhold til artikel 94, stk. 1, litra d), i forordning (EU) nr. 1308/2013, og
henvisningen til offentliggerelsen af varespecifikationen for betegnelsen »Uhlen Roth Lay« (BOB) findes i bilaget til denne
afgorelse.

I henhold til artikel 98 i forordning (EU) nr. 1308/2013 giver offentliggerelsen af denne afgerelse ret til at gore indsi-
gelse mod beskyttelsen af den betegnelse, der er anfert i nerverende artikel, stk. 1, inden for to méneder fra datoen for
offentliggerelsen i Den Europeeiske Unions Tidende.

Udfeerdiget i Bruxelles, den 3. august 2018.

Pi Kommissionens vegne
Phil HOGAN

Medlem af Kommissionen

(") EUTL 347 af 20.12.2013,s. 671.
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BILAG

ENHEDSDOKUMENT
»Uhlen Roth Lay«
PDO-DE-02083
Dato for indgivelse af ansegningen: 26.3.2015
1. Betegnelse(r), der skal registreres

Uhlen Roth Lay

2. Type geografisk betegnelse
BOB — beskyttet oprindelsesbetegnelse

3. Kategorier af vinavlsprodukter

1. Vin
5. Mousserende kvalitetsvin

4. Beskrivelse af vinen/vinene
Kvalitetsvin

Riesling-hvidvine modnes pd Uhlen Roth Lay-godset. Der er tre kategorier af vinavlsprodukter, hver med lidt forskel-
lige egenskaber: kvalitetsvin, vin med sarlige egenskaber (Pradikatswein) og Sekt b.A. (mousserende kvalitetsvin fra
bestemte regioner).

Unge Uhlen Roth Lay-vine har en lysegul, til tider grenlig farve, der bliver mere intens, efterhdnden som produktet
modnes, og som forvandles til en rig og fyldig gylden farve, ndr vinen er fuldmoden. Vinenes aroma er kendetegnet
ved samspillet mellem frugtagtige smagsnoter og strejf af typiske skifermineraler, ofte karakteriseret ved en kelig
metallisk, men diskret skarphed, der giver en raffineret folelse i munden. I de fleste tilfeelde har vinene kun enkelte
dufte af kendte frugtaromaer. Nogle gange er der et strejf af modne efterdrsabler, mens der andre gange anes en
delikat duft af viol kombineret med lakrids.

Generelle analytiske karakteristika

Totalt alkoholindhold (% vol.): 15,0
Virkeligt minimumsalkoholindhold (% vol.): 11,5
Samlet minimumssyreindhold: 5,0 g/l udtrykt i vinsyre
Maksimalt indhold af flygtig syre (millizkvivalenter pr. liter): 1,08
Maksimalt indhold af svovldioxid (mg/l): 250

Vin med serlige egenskaber (Pradikatswein) (Auslese)

Riesling-hvidvine modnes pa Uhlen Roth Lay-godset. Der er tre kategorier af vinavlsprodukter, hver med lidt forskel-
lige egenskaber: kvalitetsvin, vin med sarlige egenskaber (Pridikatswein) og Sekt b.A. (mousserende kvalitetsvin fra
bestemte regioner).

Unge Uhlen Roth Lay-vine har en lysegul, til tider gronlig farve, der bliver mere intens, efterhdnden som produktet
modnes, og som forvandles til en rig og fyldig gylden farve, ndr vinen er fuldmoden. Vinenes aroma er kendetegnet
ved samspillet mellem frugtagtige smagsnoter og strejf af typiske skifermineraler, ofte karakteriseret ved en kelig
metallisk, men diskret skarphed, der giver en raffineret folelse i munden. I de fleste tilfelde har vinene kun enkelte
dufte af kendte frugtaromaer. Nogle gange er der et strejf af modne efterdrsebler, mens der andre gange anes en
delikat duft af viol kombineret med lakrids. De forskellige aromaer og smagsnuancer, der er beskrevet ovenfor, har en
underliggende sedme, som er delikat i Auslese-vine.
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Generelle analytiske karakteristika

Totalt alkoholindhold (% vol.): 41,0
Virkeligt minimumsalkoholindhold (% vol.): 5,5
Samlet minimumssyreindhold: 7,0 g/l udtrykt i vinsyre
Maksimalt indhold af flygtig syre (millieckvivalenter pr. liter): 2,1
Maksimalt indhold af svovldioxid (mg/l): 350

Vin med scerlige egenskaber (Pridikatswein) (Beerenauslese, Trockenbeerenauslese og Eiswein)

Riesling-hvidvine modnes pd Uhlen Roth Lay-godset. Der er tre kategorier af vinavlsprodukter, hver med lidt forskel-
lige egenskaber: kvalitetsvin, vin med sarlige egenskaber (Pridikatswein) og Sekt b.A. (mousserende kvalitetsvin fra
bestemte regioner).

Unge Uhlen Roth Lay-vine har en lysegul, til tider gronlig farve, der bliver mere intens, efterhdnden som produktet
modnes, og som forvandles til en rig og fyldig gylden farve, nir vinen er fuldmoden. Vinenes aroma er kendetegnet
ved samspillet mellem frugtagtige smagsnoter og strejf af typiske skifermineraler, ofte karakteriseret ved en kelig
metallisk, men diskret skarphed, der giver en raffineret folelse i munden. I de fleste tilfeelde har vinene kun enkelte
dufte af kendte frugtaromaer. Nogle gange er der et strejf af modne efterdrsabler, mens der andre gange anes en
delikat duft af viol kombineret med lakrids. De forskellige aromaer og smagsnuancer, der er beskrevet ovenfor, har en
underliggende sodme, som er delikat i Auslese-vine og mere cremet i Beerenauslese-vine, og som ogsa kan indeholde
smagsnoter af honning. Disse aspekter af vinenes smag er endnu mere udtalte i vine af typen Trockenbeerenauslese.
For sd vidt angdr Eiswein, omfatter de forskellige aromaer og smagsnuancer, der er beskrevet ovenfor, en kraftig

syrlighed.
Generelle analytiske karakteristika
Totalt alkoholindhold (% vol.): 41,0
Virkeligt minimumsalkoholindhold (% vol.): 5,5
Samlet minimumssyreindhold: 7,0 milliekvivalenter pr. liter
Maksimalt indhold af flygtig syre (millizkvivalenter pr. liter): 2,1
Maksimalt indhold af svovldioxid (mg/l): 400

Sekt b.A. (mousserende kvalitetsvin fra bestemte regioner)

Riesling-hvidvine modnes pd Uhlen Roth Lay-godset. Der er tre kategorier af vinavlsprodukter, hver med lidt forskel-
lige egenskaber: kvalitetsvin, vin med serlige egenskaber (Pradikatswein) og Sekt b.A. (mousserende kvalitetsvin fra
bestemte regioner).

Unge Uhlen Roth Lay-vine har en lysegul, til tider gronlig farve, der bliver mere intens, efterhdnden som produktet
modnes, og som forvandles til en rig og fyldig gylden farve, ndr vinen er fuldmoden. Vinenes aroma er kendetegnet
ved samspillet mellem frugtagtige smagsnoter og strejf af typiske skifermineraler, ofte karakteriseret ved en kelig
metallisk, men diskret skarphed, der giver en raffineret folelse i munden. I de fleste tilfeelde har vinene kun enkelte
dufte af kendte frugtaromaer. Nogle gange er der et strejf af modne efterdrsaebler, mens der andre gange anes en
delikat duft af viol kombineret med lakrids. For s& vidt angér Sekt b.A.-vine, forsterkes og intensiveres de forskellige
aromaer og smagsnuancer, der er beskrevet for Priadikatswein, af den kuldioxid, der anvendes i produktionen af
mousserende vin.
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Generelle analytiske karakteristika

Totalt alkoholindhold (% vol.): 13,5
Virkeligt minimumsalkoholindhold (% vol.): 11,5
Samlet minimumssyreindhold: 5,0 g/l udtrykt i vinsyre
Maksimalt indhold af flygtig syre (milliekvivalenter pr. liter): 1,08
Maksimalt indhold af svovldioxid (mg/l): 185

5. Vinfremstillingspraksis
a) Vesentlige pnologiske fremgangsmdder
Relevante restriktioner for fremstilling af vinene

Folgende er ikke tilladt: kaliumsorbat, lysozym, dimethyldicarbonat, elektrodialyse, fjernelse af alkohol, kationbyttere,
koncentrering (frysekoncentrering, osmose, konisk centrifugekolonne), sedning med druemost, egetrasspaner eller
precparater.

Kvalitetsvin

Sxrlig enologisk fremgangsméde

Mindst 88 oechslegrader: maksimalt syreindhold = 7,5 g/l tilsat alkohol op til maks. 14,0 % vol.

Op til 100 oechslegrader og vin tilsat alkohol: maksimalt restsukkerindhold = »halvter« i henhold til vinlovgivningen
Over 100 oechslegrader: maksimalt restsukkerindhold = mostvagt/3

Vin med serlige egenskaber (Pridikatswein), der er suppleret med Auslese, Beerenauslese, Trockenbeerenauslese og Eiswein

Serlig enologisk fremgangsmaéde

Auslese: mindst 105 oechslegrader, minimumsindhold af restsukker = 90 g/l

Beerenauslese: mindst 130 oechslegrader, minimumsindhold af restsukker = 150 g/l
Trockenbeerenauslese: mindst 180 oechslegrader, minimumsindhold af restsukker = 180 g/
Eiswein: mindst 130 oechslegrader, minimumsindhold af restsukker = 150 g/l

Sekt b.A. (mousserende kvalitetsvin fra bestemte regioner)

Serlig enologisk fremgangsméde:
traditionel geering pé flaske

b) Maksimumsudbytter
70 hl/ha

6. Praecis afgreensning af det geografiske omride

Uhlen Roth Lay er en del af BOB'en »Mosel« (registreringsnr. PDO-DE-A1270). Uhlen Roth Lay-vinmarkerne ligger
i omrdderne Kobern og Winningen i landdistriktet Mayen-Koblenz i delstaten Rheinland-Pfalz. Denne del af Uhlen-
godset, der er opkaldt efter det hgjeste punkt i skoven over vinmarkerne og efter de radlige klipper, har i umindelige
tider veret kendt som »Uhlen Roth Lay«. Omridet begynder med de forste vinmarker nedstrems for Belltal-dalen —
parcel nr. 262/54 og 156/53 — og ender nedstrems med parcel nr. 6/1, 117/1 og 2394/3.

Produkter med BOB'en »Uhlen Roth Lay« md produceres i det registrerede BOB-omrade »Mosel« (registreringsnr.
PDO-DE-A1270). Det afgreensede omrade er omfattet af BOB’en »Mosels.

Uhlen Roth Lay-godset dakker et areal pd 15,97 ha.

7. Primare druesorter

Weifer Riesling
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8. Tilknytning til det geografiske omrade

Uhlen Roth Lay-vinmarkerne ligger i Nedre Mosels terrasseformede landskab. Uhlen Roth Lay-terrasserne er arrange-
ret i en traditionel, sydvendt konfiguration og ligger i en hgjde pd mellem 75 m og 210 m over havets overflade.
Gennemsnitstemperaturen i labet af de seneste fem &r har med 11,6 °C vaeret forholdsvis hgj, som det kunne forven-
tes i en sd lav hegjde. De lave nedbersmangder (ca. 620 mm) og det heje antal solskinstimer (1 922) giver et
mikroklima, der er meget forskelligt fra de ovrige omrdder under BOB'en »Mosel¢, og som er drsagen til druernes
saerlige modenhed (hejt potentielt alkoholindhold med lavt syreindhold og modne phenoler). Vinene siges at vare
meget udtryksfulde og at have en meget fyldig smag. De sarlige geologiske forhold i Uhlen Roth Lay-regionen hjal-
per druerne med at nd fysiologisk modenhed og former den swrlige smag, der kendetegner de vine, som dyrkes der.
Pd den geologiske tidsskala henherer Uhlen Roth Lay under systemet Devon, serien Nedre Devon. Mere specifikt
bestdr omradet af sedimenter fra underniveauet Oberems/Lahnstein med Ems-kvartsit og den @ldre del af Hohenr-
hein-lagene. Klipperne har et meget hgjt indhold af magnesium, aluminium og iser jern. Nogle af klipperne bestar
mellem sandkornene af 8 % jernoxider, der er indkapslet i kugler pd helt ned til 0,25 mm. De enkelte korn holdes
sammen af silica, hvilket er det, der gor klipperne sd harde. Den forvitrede, stenede jord, der er resultatet heraf, er en
regosol bestdende af forskellige slags skifer, hvoraf de fleste er silt- og sandholdige. Jordens pH-vaerdi er lavere end
i de tilstadende BOB-omréder (ca. 6,0 sammenlignet med 7,5 i de tilstadende omréder). Det faktum, at jorden inde-
holder forholdsvis fa lerpartikler, men har et hejt indhold af sten (over 50 %), betyder, at der er hoj gennemluftning
helt ned til de nedre lag. Kombineret med den sarlige mikroflora og mikrofauna betyder dette, at vinene fra denne
region har meget forskellige organoleptiske egenskaber sammenlignet med de vine, der produceres i de tilstedende
BOB-omréder. Mange Uhlen Roth Lay-vine er meget raffinerede. Selv om de unge vine normalt er meget tillukkede,
har de et enormt lagringspotentiale. Den menneskelige indflydelse er baseret pd en vindyrkningstradition, der gar
flere tusinde &r tilbage. Plantning af vinmarker pd terrasser, der understottes af stenmure, kan spores tilbage til
romertiden. I &r 380 beskrev den romerske digter Ausonius sddanne konstruktioner som »amfiteatre«. Opdagelsen af
romerske menter i terrasserne, der formentlig var beregnet som offergaver, er yderligere bevis pd denne praksis. Der
er blevet dyrket vin i omradet lige siden. Gennem drhundrederne er produktionskvaliteten til stadighed blevet forbed-
ret ved udvikling af nye druesorter (sorten Riesling kom til i begyndelsen af det 19. drhundrede) og nye mader at
dyrke dem pa (i buske, pd pzle eller i trddnet). I de seneste drtier har stigende miljgbevidsthed hovedsagelig fort til
mindre og mindre brug af sterkt opleselige mineralske gedninger. Som folge heraf er de naturlige bestande af mikro-
flora og mikrofauna vendt tilbage til jorden, hvorved processerne for bdde optagelse af neringsstoffer og kationbyt-
ning i stigende grad finder sted som resultat af inkorporeringen af komplekse molekyler, der interagerer symbiotisk
med mikrober, som findes pd rodhdrene. Disse mikrober kan bruges som transmittere mellem de sarlige organiske
stoffer og mineraler i jorden, hvilket gor vinens smag endnu mere unik.

Den sammenhzng, der er beskrevet ovenfor, galder ogsé for Sekt b.A.-vine.

9. Vigtige yderligere betingelser
Retlig ramme:

National lovgivning

Type yderligere betingelse:

Supplerende markningskrav

Beskrivelse af betingelsen:

De oplysninger, der skal angives pé etiketterne og emballagen, er defineret i de love og bestemmelser, der er gel-
dende i Den Europeiske Union, Forbundsrepublikken Tyskland og delstaten Rheinland-Pfalz. Inden de traditionelle
benazvnelser, der er forbundet med denne oprindelsesbetegnelse, kan anvendes pé etiketten, skal vinen have bestdet
en officiel inspektion. Kun vine, der opfylder de sarlige behov, som er forbundet med den officielle inspektion, far
udstedt et officielt inspektionsnummer bestdende af flere cifre, der angiver inspektionsmyndigheden, bedriftsnumme-
ret, antallet af vine, der er indgivet til inspektion, og det dr, hvor de blev indgivet, eller hvor inspektionsnummeret
blev udstedt. Inspektionsnummeret skal vere angivet pd etiketten. De traditionelle benavnelser »Qualititswein,
»Pradikatswein« og »Sekt b.A.« er forbundet med oprindelsesbetegnelsen og kan erstatte betegnelsen »BOB«.

Link til produktspecifikationen

http:/[www.ble.de/[DE/04_Programme/09_EU-Qualitaetskennzeichen/02_EUBezeichnungenWein/Antraege. html?
nn=3057588


http://www.ble.de/DE/04_Programme/09_EU-Qualitaetskennzeichen/02_EUBezeichnungenWein/Antraege.html?nn=3057588
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KOMMISSIONENS GENNEMFORELSESAFGORELSE
af 3. august 2018

om offentliggerelse i Den Europeiske Unions Tidende af det enhedsdokument, der er omhandlet
i artikel 94, stk. 1, litra d), i Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) nr. 13082013, og af
henvisningen til offentliggerelsen af varespecifikationen for en betegnelse i vinsektoren

(Uhlen Laubach (BOB))
(2018/C 277/05)

EUROPA-KOMMISSIONEN HAR —
under henvisning til traktaten om Den Europiske Unions funktionsmade,

under henvisning til Europa-Parlamentets og Réadets forordning (EU) nr. 1308/2013 af 17. december 2013 om en felles
markedsordning for landbrugsprodukter og om ophavelse af Radets forordning (EQF) nr. 922/72, (EQF) nr. 234/79,
(EF) nr. 1037/2001 og (EF) nr. 1234/2007 (!), serlig artikel 97, stk. 3, og

ud fra folgende betragtninger:

(1) Tyskland har ansegt om beskyttelse af betegnelsen »Uhlen Laubach« i henhold til del II, afsnit II, kapitel I,
afdeling 2, i forordning (EU) nr. 1308/2013.

(2) T henhold til artikel 97, stk. 2, i forordning (EU) nr. 1308/2013 har Kommissionen gennemgdet ansggningen og
fundet, at betingelserne i artikel 93-96, artikel 97, stk. 1, og artikel 100-102 i naevnte forordning er opfyldt.

(3) For at gere det muligt at indgive indsigelser i henhold til artikel 98 i forordning (EU) nr. 1308/2013 ber det
enhedsdokument, der er omhandlet i artikel 94, stk. 1, litra d), i n@vnte forordning, og den henvisning til offent-
liggorelsen af varespecifikationen, der blev udarbejdet i forbindelse med den indledende nationale procedure for
behandling af ansegningen om beskyttelse af betegnelsen »Uhlen Laubachc, offentliggeres i Den Europeiske Unions
Tidende —

BESTEMT FOLGENDE:

Eneste artikel

Det enhedsdokument, der er udarbejdet i henhold til artikel 94, stk. 1, litra d), i forordning (EU) nr. 1308/2013, og
henvisningen til offentliggerelsen af varespecifikationen for betegnelsen »Uhlen Laubach« (BOB) findes i bilaget til denne
afgorelse.

I henhold til artikel 98 i forordning (EU) nr. 1308/2013 giver offentliggerelsen af denne afgerelse ret til at gore indsi-
gelse mod beskyttelsen af den betegnelse, der er anfert i nervarende artikel, stk. 1, inden for to méneder fra datoen for
offentliggerelsen i Den Europeeiske Unions Tidende.

Udferdiget i Bruxelles, den 3. august 2018.

Pi Kommissionens vegne
Phil HOGAN

Medlem af Kommissionen

(") EUTL 347 af 20.12.2013,s. 671.
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BILAG

ENHEDSDOKUMENT
»Uhlen Laubach«
PDO-DE-02082
Dato for indgivelse af ansegningen: 26.3.2015
1. Betegnelse(r), der skal registreres

Uhlen Laubach

2. Type geografisk betegnelse
BOB — beskyttet oprindelsesbetegnelse

3. Kategorier af vinavlsprodukter

1. Vin
5. Mousserende kvalitetsvin

4. Beskrivelse af vinen/vinene
Kuvalitetsvin

Riesling-hvidvine modnes pa Uhlen Laubach-godset. Der er tre kategorier af vinavlsprodukter, hver med lidt forskel-
lige egenskaber: kvalitetsvin, vin med serlige egenskaber (Pridikatswein) og Sekt b.A. (mousserende kvalitetsvin fra
bestemte regioner).

Unge Uhlen Laubach-vine har en lysegul, til tider grenlig farve, der bliver mere intens, efterhinden som produktet
modnes, og som forvandles til en rig og fyldig gylden farve, nir vinen er fuldmoden. Vinenes aroma er kendetegnet
ved samspillet mellem frugtagtige smagsnoter og strejf af typiske skifermineraler. Med et kalkindhold pd 25 til 45 %
er den grd Laubach-skifer en af de mest kalkholdige bjergarter i Mosel-regionen. Dette forklarer aromaen, der ofte har
strejf af kolig rog og hasselngdder, og den generelt mere fyldige, blade smag, der kendetegner de vine, som modnes
der. Vinene er varme og flgjlsagtige, og mange af dem har en fascinerende fyldighed og smagsdybde. Vinene er cre-
mede og generelt drikkeklare efter en meget kort modningsperiode.

Generelle analytiske karakteristika

Maksimalt alkoholindhold (% vol.): 15,0
Virkeligt minimumsalkoholindhold (% vol.): 11,5
Samlet minimumssyreindhold: 5,0 g/l udtrykt i vinsyre
Maksimalt indhold af flygtig syre (milliekvivalenter pr. liter): 1,08
Maksimalt indhold af svovldioxid (mg/l): 250

Vin med serlige egenskaber (Pridikatswein), der er suppleret med Auslese

Riesling-hvidvine modnes p& Uhlen Laubach-godset. Der er tre kategorier af vinavlsprodukter, hver med lidt forskel-
lige egenskaber: kvalitetsvin, vin med sarlige egenskaber (Pradikatswein) og Sekt b.A. (mousserende kvalitetsvin fra
bestemte regioner).

Unge Uhlen Laubach-vine har en lysegul, til tider gronlig farve, der bliver mere intens, efterhinden som produktet
modnes, og som forvandles til en rig og fyldig gylden farve, ndr vinen er fuldmoden. Vinenes aroma er kendetegnet
ved samspillet mellem frugtagtige smagsnoter og strejf af typiske skifermineraler. Med et kalkindhold pd 25 til 45 %
er den grd Laubach-skifer en af de mest kalkholdige bjergarter i Mosel-regionen. Dette er grunden til, at de vine, der
modnes her, har en aroma, som ofte minder om kelig rog og hasselnedder, og en generelt mere fyldig, bled smag.
Vinene er varme og flgjlsagtige, og mange af dem har en fascinerende fyldighed og smagsdybde. Vinene er cremede
og generelt drikkeklare efter en meget kort modningsperiode. De forskellige aromaer og smagsnuancer, der er beskre-
vet, har en underliggende sedme, som er delikat i Auslese-vine og mere cremet i Beerenauslese-vine, og som ogsa
kan indeholde smagsnoter af honning. Disse aspekter af vinenes smag er endnu mere udtalte i vine af typen Trocken-
beerenauslese. For sd vidt angdr Eiswein, omfatter de forskellige aromaer og smagsnuancer, der er beskrevet, en kraf-
tig syrlighed.
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Generelle analytiske karakteristika

Maksimalt alkoholindhold (% vol.): 41,0
Virkeligt minimumsalkoholindhold (% vol.): 5,5
Samlet minimumssyreindhold: 7,0 g/l udtrykt i vinsyre
Maksimalt indhold af flygtig syre (millieckvivalenter pr. liter): 2,1
Maksimalt indhold af svovldioxid (mg/l): 350

Vin med seerlige egenskaber (Pradikatswein), med betegnelsen »Beerenauslese«, »Trockenbeerenauslese« eller »Eiswein«

Riesling-hvidvine modnes pa Uhlen Laubach-godset. Der er tre kategorier af vinavlsprodukter, hver med lidt forskel-
lige egenskaber: kvalitetsvin, vin med serlige egenskaber (Pridikatswein) og Sekt b.A. (mousserende kvalitetsvin fra
bestemte regioner).

Unge Uhlen Laubach-vine har en lysegul, til tider grenlig farve, der bliver mere intens, efterhdnden som produktet
modnes, og som forvandles til en rig og fyldig gylden farve, ndr vinen er fuldmoden. Vinenes aroma er kendetegnet
ved samspillet mellem frugtagtige smagsnoter og strejf af typiske skifermineraler. Med et kalkindhold pd 25 til 45 %
er den grd Laubach-skifer en af de mest kalkholdige bjergarter i Mosel-regionen. Dette er grunden til, at de vine, der
modnes her, har en aroma, som ofte minder om kelig rog og hasselnedder, og en generelt mere fyldig, bled smag.
Vinene er varme og flgjlsagtige, og mange af dem har en fascinerende fyldighed og smagsdybde. Vinene er cremede
og generelt drikkeklare efter en meget kort modningsperiode. De forskellige aromaer og smagsnuancer, der er beskre-
vet, har en underliggende sedme, som er delikat i Auslese-vine og mere cremet i Beerenauslese-vine, og som ogsd
kan indeholde smagsnoter af honning. Disse aspekter af vinenes smag er endnu mere udtalte i vine af typen Trocken-
beerenauslese. For sd vidt angdr Eiswein, omfatter de forskellige aromaer og smagsnuancer, der er beskrevet, en kraf-

tig syrlighed.

Generelle analytiske karakteristika

Maksimalt alkoholindhold (% vol.): 41,0
Virkeligt minimumsalkoholindhold (% vol.): 5,5
Samlet minimumssyreindhold: 7,0 millieekvivalenter pr. liter
Maksimalt indhold af flygtig syre (milliekvivalenter pr. liter): 2,1
Maksimalt indhold af svovldioxid (mg/l): 400

Sekt b.A. (mousserende kvalitetsvin fra bestemte regioner)

Riesling-hvidvine modnes p& Uhlen Laubach-godset. Der er tre kategorier af vinavlsprodukter, hver med lidt forskel-
lige egenskaber: kvalitetsvin, vin med sarlige egenskaber (Pradikatswein) og Sekt b.A. (mousserende kvalitetsvin fra
bestemte regioner).

Unge Uhlen Laubach-vine har en lysegul, til tider gronlig farve, der bliver mere intens, efterhdnden som produktet
modnes, og som forvandles til en rig og fyldig gylden farve, ndr vinen er fuldmoden. Vinenes aroma er kendetegnet
ved samspillet mellem frugtagtige smagsnoter og strejf af typiske skifermineraler. Med et kalkindhold pa 25 til 45 %
er den grd Laubach-skifer en af de mest kalkholdige bjergarter i Mosel-regionen. Dette forklarer aromaen, der ofte har
strejf af kolig rag og hasselngdder, og den generelt mere fyldige, blede smag, der kendetegner de vine, som modnes
der. Vinene er varme og flgjlsagtige, og mange af dem har en fascinerende fyldighed og smagsdybde. Vinene er cre-
mede og generelt drikkeklare efter en meget kort modningsperiode. For sd vidt angdr Sekt b.A.-vine, forsterkes og
intensiveres de forskellige aromaer og smagsnuancer, der er beskrevet for Pridikatswein, af den kuldioxid, der anven-
des i produktionen af mousserende vin.
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Generelle analytiske karakteristika

Maksimalt alkoholindhold (% vol.):

13,5

Virkeligt minimumsalkoholindhold (% vol.):

11,5

Samlet minimumssyreindhold:

5,0 g/l udtrykt i vinsyre

Maksimalt indhold af flygtig syre (millieekvivalenter pr. liter):

1,08

Maksimalt indhold af svovldioxid (mg/l):

185

. Vinfremstillingspraksis

a) Vesentlige pnologiske fremgangsmdder

Relevante restriktioner for fremstilling af vinene

Folgende er ikke tilladt: kaliumsorbat, lysozym, dimethyldicarbonat, elektrodialyse, fjernelse af alkohol, kationbyttere,
koncentrering (frysekoncentrering, osmose, konisk centrifugekolonne), sedning med druemost, egetrasspaner eller

praparater.

Kvalitetsvin

Serlig enologisk fremgangsméde

Mindst 88 oechslegrader: maksimalt syreindhold = 7,5 gfl, tilsat alkohol op til maks. 14,0 % vol.

Op til 100 oechslegrader og vin tilsat alkohol: maksimalt restsukkerindhold = »halvter« i henhold til vinlovgivningen

Over 100 oechslegrader: maksimalt restsukkerindhold = mostvagt/3

Vin med serlige egenskaber (Pridikatswein)

Serlig enologisk fremgangsméde

Auslese: mindst 105 oechslegrader, minimumsindhold af restsukker = 90 g/l

Beerenauslese: mindst 130 oechslegrader, minimumsindhold af restsukker = 150 g/

Trockenbeerenauslese: mindst 180 oechslegrader, minimumsindhold af restsukker = 180 g/

Eiswein: mindst 130 oechslegrader, minimumsindhold af restsukker = 150 g/

Sekt b.A. (mousserende kvalitetsvin fra bestemte regioner)

Serlig enologisk fremgangsmadde: traditionel gaering pé flaske

b) Maksimumsudbytter
70 hl/ha

. Preecis afgraensning af det geografiske omrade

Uhlen Laubach er en del af BOB’en »Mosel« (registreringsnr. PDO-DE-A1270).

Uhlen Laubach-vinmarkerne ligger i omrddet Winningen i landdistriktet Mayen-Koblenz i delstaten Rheinland-Pfalz.
Denne del af Uhlen-regionen har i over ti dr vearet kendt i vinverdenen og andetsteds som »Laubach« — en beteg-
nelse, der stammer fra den preacise geologiske definition af den skifer, der findes her. Omréadet begynder nedstrems

med parcel 256/112, 2571118, 2581/119, 2398/0, 2395/3 og 2393/0 og ender nedstrems med parcel 2222/1.

Produkter med BOB’en »Uhlen Laubach« mé produceres i det registrerede BOB-omrdde »Mosel« (registreringsnr. PDO-
DE-A1270). Det afgrensede omrdde er omfattet af BOB'en »Mosel«. Uhlen Laubach-godset dakker et areal pd

12,84 ha.

. Primare druesorter

Weifer Riesling



7.8.2018 Den Europziske Unions Tidende C277/17

8. Tilknytning til det geografiske omrade

Uhlen Laubach-vinmarkerne ligger i Nedre Mosels terrasseformede landskab. Uhlen Laubach-terrasserne er arrangeret
i en traditionel, sydvestvendt konfiguration og ligger i en hgjde pd mellem 75 m og 210 m over havets overflade.
Gennemsnitstemperaturen i labet af de seneste fem dr har med 11,6 °C vaeret forholdsvis hgj, som det kunne forven-
tes i en sd lav hegjde. De lave nedbgrsmangder (ca. 620 mm) og det heje antal solskinstimer (1 922) giver et
mikroklima, der er meget forskelligt fra de ovrige omrdder under BOB'en »Mosel¢, og som er drsagen til druernes
saerlige modenhed (hejt potentielt alkoholindhold med lavt syreindhold og modne phenoler). Vinene siges at vare
meget udtryksfulde og at have en meget fyldig smag. De sarlige geologiske forhold i Uhlen Laubach-regionen hjalper
druerne med at nd fysiologisk modenhed og former den swrlige smag, der kendetegner de vine, som dyrkes der. P4
den geologiske tidsskala henherer Uhlen Laubach under systemet Devon, serien Nedre Devon. Mere specifikt bestar
omrddet af sedimenter fra underniveauerne Oberems/Laubach og Lahnstein og lagene Laubach og Hohenrhein. Det
heje kalkindhold i den skifer, der findes i omrédet, er tegn pd en stigende udjevning af havbunden. Det hgjst
10-20 m dybe tropiske hav indeholdt oprindelig nok ilt til, at der kunne vokse koraller og muslinger, som nu er
indeholdt i skiferen. Den forvitrede, stenede jord, der er resultatet heraf, er en regosol bestdende af forskellige slags
skifer, hvoraf de fleste er siltholdige. Kalkindholdet i jorden er meget hgjere end i de tilstedende BOB-omréder, hvil-
ket betyder, at jordens pH-verdi ogsd er hgjere (7,5 sammenlignet med 6,0 i de tilstedende omréder). De enkelte
jordpartikler holdes for det meste sammen af carbonater. Det faktum, at jorden indeholder forholdsvis fa lerpartikler,
men har et hgjt indhold af sten (over 50 %), betyder, at der er hej gennemluftning helt ned til de nedre lag. Navnlig
kombineret med det hgje kalkindhold og den serlige mikroflora og mikrofauna betyder dette, at vinene fra denne
region har meget forskellige organoleptiske egenskaber sammenlignet med de vine, der produceres i de tilstedende
BOB-omrader. Uhlen Laubach-vine har ofte en let reget duft. Deres smag siges normalt at vare fuld og bled, mild og
flgjlsagtig. De er meget mere cremede end vinene fra de tilstadende BOB-omréder. De er generelt drikkeklare efter en
meget kort modningsperiode. Den menneskelige indflydelse er baseret pd en vindyrkningstradition, der gar flere
tusinde r tilbage. Plantning af vinmarker pa terrasser, der understottes af stenmure, kan spores tilbage til romertiden.
I ar 380 beskrev den romerske digter Ausonius sddanne konstruktioner som »amfiteatre«. Opdagelsen af romerske
menter i terrasserne, der formentlig var beregnet som offergaver, er yderligere bevis pd denne praksis. Der er blevet
dyrket vin i omrddet lige siden. Gennem é&rhundrederne er produktionskvaliteten til stadighed blevet forbedret ved
udvikling af nye druesorter (sorten Riesling kom til i begyndelsen af det 19. drhundrede) og nye méder at dyrke dem
pa (i buske, pd pale eller i tradnet). I de seneste artier har stigende miljebevidsthed hovedsagelig fort til mindre og
mindre brug af sterkt opleselige mineralske godninger. Som felge heraf er de naturlige bestande af mikroflora og
mikrofauna vendt tilbage til jorden, hvorved processerne for bade optagelse af naringsstoffer og kationbytning
i stigende grad finder sted som resultat af inkorporeringen af komplekse molekyler, der interagerer symbiotisk med
mikrober, som findes pd rodhdrene. Disse mikrober kan bruges som transmittere mellem de swrlige organiske stoffer
og mineraler i jorden, hvilket gor vinens smag endnu mere unik.

Den sammenhzng, der er beskrevet ovenfor, galder ogsé for Sekt b.A.-vine.

9. Vigtige yderligere betingelser
Retlig ramme:

National lovgivning

Type yderligere betingelse:

Supplerende meerkningskrav

Beskrivelse af betingelsen:

De oplysninger, der skal angives pé etiketterne og emballagen, er defineret i de love og bestemmelser, der er gel-
dende i Den Europaiske Union, Forbundsrepublikken Tyskland og delstaten Rheinland-Pfalz. Inden de traditionelle
benavnelser, der er forbundet med denne oprindelsesbetegnelse, kan anvendes pd etiketten, skal vinen have bestdet
en officiel inspektion. Kun vine, der opfylder de serlige behov, som er forbundet med den officielle inspektion, far
udstedt et officielt inspektionsnummer bestdende af flere cifre, der angiver inspektionsmyndigheden, bedriftsnumme-
ret, antallet af vine, der er indgivet til inspektion, og det &r, hvor de blev indgivet, eller hvor inspektionsnummeret
blev udstedt. Inspektionsnummeret skal vere angivet pd etiketten. De traditionelle benavnelser »Qualititswein,
»Pradikatswein« og »Sekt b.A.« er forbundet med oprindelsesbetegnelsen og kan erstatte betegnelsen »BOB«.

Link til produktspecifikationen

http:/[www.ble.de/[DE/04_Programme/09_EU-Qualitaetskennzeichen/02_EUBezeichnungenWein/Antraege. html?
nn=3057588
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(Dvrige meddelelser)

PROCEDURER VEDRORENDE GENNEMFORELSEN AF
KONKURRENCEPOLITIKKEN

EUROPA-KOMMISSIONEN

Anmeldelse af en planlagt fusion
(Sag M.8966 — PGA Motors/Fiber/Bernard Participations)
(E@S-relevant tekst)
(2018/C 277/06)

1. Den 31. juli 2018 modtog Kommissionen i overensstemmelse med artikel 4 i1 Rddets forordning (EF)
nr. 139/2004 (') anmeldelse af en planlagt fusion.

Anmeldelsen vedrerer virksomhederne:

— PGA Motors SAS (PGA Motors, Frankrig), der tilhgrer koncernen Emil Frey
— Fiber SC (Fiber, Frankrig)

— Bernard Participations (Frankrig).

PGA Motors erhverver falles kontrol, jf. fusionsforordningens artikel 3, stk. 1, litra b), og artikel 3, stk. 4, over Bernard
Participations.

Den planlagte fusion gennemferes gennem opkeb af aktier.
2. De deltagende virksomheder er aktive pd felgende omrader:

— PGA Motors: detailhandel med motorkeretgjer og reservedele samt levering af tilknyttede reparations- og vedligehol-
delsestjenester

— Fiber: familieejet selskab, der har en kontrollerende interesse i Bernard Participations

— Bernard Participations: detailhandel med motorkeretgjer og reservedele samt tilknyttede reparations- og vedligehol-
delsestjenester.

3. Efter en forelobig gennemgang af sagen finder Kommissionen, at den anmeldte fusion muligvis er omfattet af
fusionsforordningen. Den har dog endnu ikke taget endelig stilling hertil.

4. Kommissionen opfordrer hermed alle interesserede tredjeparter til at fremsatte eventuelle bemzrkninger til den
planlagte fusion.

Alle bemerkninger skal vaere Kommissionen i haende senest 10 dage efter offentliggerelsen af denne meddelelse. Angiv
altid referencen:

M.8966 — PGA Motors|Fiber/Bernard Participations.

(") EUT L 24 af 29.1.2004, s. 1 (»fusionsforordningen).
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Bemarkningerne kan sendes til Kommissionen pr. e-mail, fax eller brev. Benyt venligst folgende kontaktoplysninger:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

Fax +32 22964301

Postadresse:

Europa-Kommissionen
Generaldirektoratet for Konkurrence
Registreringskontoret for fusioner
1049 Bruxelles/Brussel

BELGIEN


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Anmeldelse af en planlagt fusion
(Sag M.8879 — JERA Trading/LNG Optimisation)
Behandles eventuelt efter den forenklede procedure
(E@S-relevant tekst)
(2018/C 277/07)

1. Den 31. juli 2018 modtog Kommissionen i overensstemmelse med artikel 4 i Rddets forordning (EF)
nr. 139/2004 (') anmeldelse af en planlagt fusion.

Anmeldelsen vedrgrer virksomhederne:

— JERA Trading Pte Ltd (;JERA Tradinge, Singapore), som kontrolleres i fellesskab af Jera Co. Inc. (;JERA¢, Japan) og
EDF Trading Limited (>EDFT, Det Forenede Kongerige)

— LNG Optimisation (Det Forenede Kongerige), som tilherer EDFT, der er et helejet datterselskab af Electricité de
France SA (»EDF«, Frankrig).

JERA Trading erhverver enekontrol, jf. fusionsforordningens artikel 3, stk. 1, litra b), over EDFT’s handels- og optime-
ringsvirksomhed inden for flydende naturgas (\LNG Optimisationc).

Den planlagte fusion gennemferes gennem opkeb af aktiver.
2. De deltagende virksomheder er aktive pd felgende omrader:

— JERA Trading er aktiv inden for handel og optimering pé kul- og fragtomradet, hvilket omfatter bade fysiske kulpro-
dukter og finansielle produkter. Virksomheden kontrolleres i fellesskab af JERA, som er aktiv inden for keb af fly-
dende naturgas og andre ravarer for sine moderselskaber Tepco Fuel & Power, Inc. og Chubu Electric Power Co., Inc.,
der begge er japanske forsyningsvirksomheder, og EDFT, som er en virksomhed, der handler med flydende naturgas
og andre rdvarer pd engrosmarkedet og optimerer aktiver for sit moderselskab EDF

— LNG Optimisation er aktiv inden for handel med og optimering af flydende naturgas.

3. Efter en forelobig gennemgang af sagen finder Kommissionen, at den anmeldte fusion muligvis er omfattet af
fusionsforordningen. Den har dog endnu ikke taget endelig stilling hertil.

Det bemarkes, at denne sag eventuelt vil blive behandlet efter den forenklede procedure i overensstemmelse med med-
delelse fra Kommissionen om en forenklet procedure for behandling af bestemte fusioner efter Radets forordning (EF)
nr. 139/2004 ().

4. Kommissionen opfordrer alle interesserede tredjeparter til at fremsatte eventuelle bemeerkninger til den planlagte
fusion.

Alle bemerkninger skal veere Kommissionen i hande senest 10 dage efter offentliggerelsen af denne meddelelse. Angiv
altid referencen:

M.8879 — JERA Trading/LNG Optimisation.

Bemerkningerne kan sendes til Kommissionen pr. e-mail, fax eller brev. Benyt venligst folgende kontaktoplysninger:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

Fax +32 22964301

Postadresse:

Europa-Kommissionen
Generaldirektoratet for Konkurrence
Registreringskontoret for fusioner
1049 Bruxelles/Brussel

BELGIEN

(") EUT L 24 af 29.1.2004, s. 1 (»fusionsforordningen).
(*) EUT C 366 af 14.12.2013,s. 5.
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Anmeldelse af en planlagt fusion
(Sag M.9010 — JAB/Pret A Manger)
(E@S-relevant tekst)

(2018/C 277/08)

1. Den 31. juli 2018 modtog Kommissionen i overensstemmelse med artikel 4 i Radets forordning (EF)
nr. 139/2004 (') anmeldelse af en planlagt fusion.

Anmeldelsen vedrerer virksomhederne:
— JAB Holdings B.V., der er kontrolleret af JAB Holding Company S.a r.l. (;JAB«, Luxembourg)

— PAM Group Limited (»Pret«, Det Forenede Kongerige), der er kontrolleret af fonde, som forvaltes af Bridgepoint Advi-
sers Limited.

JAB erhverver kontrol, jf. fusionsforordningens artikel 3, stk. 1, litra b), over hele Pret.
Den planlagte fusion gennemferes gennem opkeb af aktier.
2. De deltagende virksomheder er aktive pa folgende omrader:

— JAB: har interesser i te- og kaffemarker (bla. Jacobs, Douwe Egberts og Tassimo) og virksomheder, der sxlger bag-
vark, kaffe, ikke-alkoholholdige drikke og doughnuts. JAB har kontrollerende andele i folgende virksomheder, der er
aktive inden for sektoren for fedevare- og drikkevaredetailhandel i E@S: Krispy Kreme Doughnuts, Espresso House,
Baresso, Balzac Coffee, Coffee Company og 120z Coffee Joint. JAB er ogsd aktiv inden for engrossalg af kaffe og
andre varme drikke i E®S

— Pret: er forhandler af fode- og drikkevarer og tilbyder et bredt udvalg af fadevarer og drikke, bl.a. sandwicher, varm
mad, salater, supper, bagveerk, snacks, frisk frugt og organisk kaffe. Pret har butikker i Det Forenede Kongerige,
Frankrig, Danmark, Nederlandene og uden for E@S.

3. Efter en forelobig gennemgang af sagen finder Kommissionen, at den anmeldte fusion muligvis er omfattet af
fusionsforordningen. Den har dog endnu ikke taget endelig stilling hertil.

4. Kommissionen opfordrer alle interesserede tredjeparter til at fremsatte eventuelle bemerkninger til den planlagte
fusion.

Alle bemarkninger skal vare Kommissionen i haende senest 10 dage efter offentliggerelsen af denne meddelelse. Angiv
altid referencen:

M.9010 — JAB/Pret A Manger

Bemarkningerne kan sendes til Kommissionen pr. e-mail, fax eller brev. Benyt venligst folgende kontaktoplysninger:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.cu

Fax +32 22964301

Postadresse:

Europa-Kommissionen
Generaldirektoratet for Konkurrence
Registreringskontoret for fusioner
1049 Bruxelles/Brussel

BELGIEN

(") EUT L 24 af 29.1.2004, s. 1 (»fusionsforordningen).
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