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Den Europziske Unions Tidende C16/1

II

(Meddelelser)

MEDDELELSER FRA DEN EUROPAISKE UNIONS INSTITUTIONER OG

ORGANER

KOMMISSIONEN

Godkendt statsstotte inden for rammerne af bestemmelserne i artikel 87 og 88 i EF-traktaten

Tilfeelde, mod hvilke Kommissionen ikke gor indsigelse

(E@S-relevant tekst)

(2008/C 16/01)

Vedtagelsesdato 10.10.2007
Sag nr. N 239/07
Medlemsstat Rumaenien
Region _

Stotteordning  (ogfeller ~ modtagers
navn)

Compania Nationald a Huilei S.A.

Retsgrundlag Proiectul Strategiei industriei miniere pentru perioada 2007-2020
Foranstaltningstype Stotteordning

Formél Stotte til den lebende produktion

Stotteform Tilskud

Rammebelob 1289 562 000 RON

Stotteintensitet —

Varighed 2007-2010

Erhvervssektorer Kulindustri

Den stottetildelende myndigheds navn
og adresse

Ministerul Economiei si Finantelor
Calea Victoriei nr. 152, sector 1
Bucuresti

Romania

Andre oplysninger

Den autentiske tekst til beslutningen (renset for fortrolige oplysninger) findes pa:

http://ec.europa.eu/community_law/state_aids|



C16/2 Den Europziske Unions Tidende 23.1.2008
Godkendelsesdato 14.11.2007
Sag nr. N 330/07
Medlemsstat Tyskland
Region —

Titel (og/eller modtagerens navn)

Forderprogramm Sicherheitsforschung — Forschung fiir die zivile Sicherheit

Retsgrundlag Forderprogramm  Sicherheitsforschung — Kabinettsbeschluss vom 24. Januar
2007

Foranstaltningstype Stotteprogram

Formél Forskning og udvikling

Stotteform Direkte stotte

Rammebelob Samlet forventet stotteydelse: 123 mio. EUR

Stotteintensitet 100 %

Varighed Indtil 31.12.2010

@konomisk sektor

Ikke sektorspecifik

Navn og adresse pa den myndighed,
der yder stotten

Bundesministerium fiir Bildung und Forschung
HeinemannstrafSe 2
D-53175 Bonn

Andre oplysninger

Den autentiske tekst til beslutningen (renset for fortrolige oplysninger) findes pé:

http://ec.europa.eu/community_law/state_aids|

Godkendelsesdato 30.11.2007
Sag nr. N 359/07
Medlemsstat Finland
Region —

Titel (og/eller modtagerens navn)

Energiatukiohjelman N 75/02 muuttaminen ja jatkaminen.

Forlangning och dndring av stédordning N 75/02 for energisektorn

Retsgrundlag Valtionavustuslaki (688/2001), Valtioneuvoston asetus energiatuen myontimisen
yleisistd ehdoista (luonnos).
Statsunderstodslag (688/2001), Statsrddets forordning om allménna villkor for
energistatsunderstod (utkast)

Foranstaltningstype Stotteprogram

Formél Miljebeskyttelse

Stotteform Direkte stotte

Rammebelob 2008: 26 mio. EUR, 2009: 27 mio. EUR, 2010: 30 mio. EUR, 2011:

32 mio. EUR
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Stetteintensitet 50 %
Varighed 1.1.2008-31.12.2012

@konomisk sektor

Fremstillingsvirksomhed, el-, gas- og vandforsyning

Navn og adresse pa den myndighed,
der yder stotten

Kauppa-ja teollisuusministerio
PL 32
FI-00023 Valtioneuvosto

Andre oplysninger

Den autentiske tekst til beslutningen (renset for fortrolige oplysninger) findes pa:

http://ec.europa.eu/community_law/state_aids|

Godkendelsesdato 5.12.2007
Sag nr. N 409/07
Medlemsstat Ungarn
Region —

Titel (og/eller modtagerens navn)

Kutatdsi és Technoldgiai Innovacios Alapbdl nydjtott dllami tdimogatdsok

Retsgrundlag A Kutatdsi és Innovaciés Alaprol sz6l6 2003. évi XC. torvény
A Kutatdsi és Technoldgiai Innovaciés Alap kezelésérdl és felhasznaldsar6l sz6lo
133/2004. (IV. 29.) kormdnyrendelet
A Kutatdsi és Technoldgiai Innovicids Alapbdl nydjtott dllami tdmogatdsok
szabalyairdl sz616 146/2007. (V. 26.) kormédnyrendelet

Foranstaltningstype Stotteprogram

Formél Forskning og udvikling

Stotteform Direkte stotte

Rammebelob Forventet drligt stotteydelse: 50 000,00 mio. HUF; samlet forventet stotteydelse:
350 000,00 mio. HUF

Stetteintensitet —

Varighed 2007-31.12.2013

@konomisk sektor

Navn og adresse pd den myndighed,
der yder stotten

Andre oplysninger

Den autentiske tekst til beslutningen (renset for fortrolige oplysninger) findes pa:

http://ec.europa.eu/community_law/state_aids|



C16/4 Den Europziske Unions Tidende 23.1.2008
Godkendelsesdato 28.11.2007
Sag nr. N 541/07
Medlemsstat Tyskland
Region —

Titel (og/eller modtagerens navn)

Erganzung zur Methode zur Berechnung des Beihilfelements von Biirgschaften
(hier Betriebsmittelkredite)

Retsgrundlag

Foranstaltningstype

Stotteprogram

Formal

Stotteform

Garanti

Rammebelob

Stetteintensitet

Varighed

28.11.2007-31.12.2013

@konomisk sektor

Ikke sektorspecifik

Navn og adresse pa den myndighed,

der yder stotten

Andre oplysninger

Den autentiske tekst til beslutningen (renset for fortrolige oplysninger) findes pa:

http://ec.europa.ecu/community_law/state_aids|
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\Y
(Oplysninger)
OPLYSNINGER FRA DEN EUROPAISKE UNIONS
INSTITUTIONER OG ORGANER
Euroens vekselkurs (')
22. januar 2008
(2008/C 16/02)
1 euro =
Valuta Kurs Valuta Kurs
UsSD amerikanske dollar 1,4494 TRY  tyrkiske lira 1,7754
JPY japanske yen 154,13 AUD  australske dollar 1,6876
DKK danske kroner 7,4508 CAD  canadiske dollar 1,4953
GBP pund sterling 0,74265 | HKD  hongkongske dollar 11,3186
SEK svenske kroner 9,4995 NZD newzealandske dollar 1,9336
CHF schweiziske franc 1,599 SGD  singaporeanske dollar 2,0943
ISK islandske kroner 96,98 KRW  sydkoreanske won 13828
NOK norske kroner 8,044 ZAR  sydafrikanske rand 10,4966
BGN bulgarske lev 1,9558 CNY  kinesiske renminbi yuan 10,4925
CZK tjekkiske koruna 26,2 HRK  kroatiske kuna 7,3123
EEK estiske kroon 15,6466 IDR indonesiske rupiah 13 740,31
HUF ungarske forint 259,72 MYR  malaysiske ringgit 4,775
LTL litauiske litas 3,4528 PHP filippinske pesos 59,947
LVL lettiske lats 0,6982 RUB  russiske rubler 35,918
PLN polske zloty 3,6523 THB  thailandske bath 44,775
RON rumanske lei 3,7813 BRL  brasilianske real 2,6579
SKK slovakiske koruna 33,948 MXN  mexicanske pesos 15,9188

() Kilde: Referencekurs offentliggjort af Den Europaiske Centralbank.
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OPLYSNINGER FRA MEDLEMSSTATERNE

Medlemsstaternes oplysninger om statsstette, der ydes i henhold til Kommissionens forordning (EF)

nr. 1857/2006 om anvendelse af traktatens artikel 87 og 88 pd statsstotte til smd og mellemstore

virksomheder, der beskaftiger sig med produktion af landbrugsprodukter og om @ndring af
forordning (EF) nr. 70/2001

(2008/C 16/03)

Sag nr.: XA 200/07
Medlemsstat: Republikken Slovenien
Region: Kommunen Vitanje

Stetteordningens benaevnelse eller navnet pa den virk-
somhed, der modtager en individuel stotte: Podpore
programom razvoja podeZelja v obc¢ini Vitanje 2007-2013

Retsgrundlag: Pravilnik o dodeljevanju drzavnih pomoéi v
ob¢ini Vitanje (III. Poglavje)

Forventede arlige udgifter til ordningen eller det samlede
individuelle stottebelab, der ydes til virksomheden:

2007: 15 375 EUR
2008: 15 700 EUR
2009: 16 100 EUR
2010: 16 500 EUR
2011: 16 900 EUR
2012: 17 300 EUR
2013: 17 800 EUR

Maksimal stetteintensitet:

1. Investeringer i landbrugsbedrifter:

— op til 40 % af de stotteberettigede investeringsomkost-
ninger.

Stotten ydes til investeringer i renovering af landbrugsanleg
og indkeb af udstyr til fremstilling af landbrugsprodukter,
investeringer i varige afgreder og forbedring af landbrugs- og
grasningsarealer.

2. Bevarelse af traditionelle bygninger:

— stotte pd op til 60 % af de faktiske investeringsomkost-
ninger til bevarelse af uproduktive og produktive kultur-
vardier pd landbrugsbedrifter. Investeringer til bevarelse
af kulturveerdier i form af produktionsmidler pa bedrifter
mé ikke indebzare nogen foregelse af bedriftens produkti-
onskapacitet.

3. Stotte til betaling af forsikringspremier:

— kommunens stotte dackker forskellen mellem bidraget til
medfinansiering af forsikringspremier fra statsbudgettet
og op til 50 % af de stotteberettigede omkostninger til
preemier til forsikring af afgreder og hestudbytte og til
forsikring af husdyr mod sygdom.

4. Teknisk bistand:

— op til 100 % af de stotteberettigede omkostninger til
undervisning og uddannelse af landbrugere, konsulenttje-
nester, afholdelse af fora, konkurrencer, udstillinger og
messer, publikationer, kataloger, websteder og formidling
af videnskabelige data. Stetten ydes i form af subventio-
nerede tjenesteydelser og omfatter ikke direkte betalinger
til producenter

Gennemforelsesdato: August 2007 (eller datoen for reglernes
ikrafttreeden)

Ordningens eller den individuelle stottes varighed: Til den
31. december 2013

Malet med stotten: Stotte til SMV

Henvisning til artikler i forordning (EF) nr. 1857/2006 og
stotteberettigede omkostninger: Kapitel II i forslaget til
»Pravilnik o dodeljevanju drZavnih pomodi v obcini Vitanje« omfatter
foranstaltninger, der udger statsstette i medfer af folgende
artikler i Kommissionens forordning (EF) nr. 18572006 af
15. december 2006 om anvendelse af traktatens artikel 87 og
88 pa statsstatte til smd og mellemstore virksomheder, der
beskeeftiger sig med produktion af landbrugsprodukter, og om
@ndring af forordning (EF) nr. 70/2001 (EUT L 358 af
16.12.2006, s. 3):

— artikel 4: Investeringer i landbrugsbedrifter

— artikel 5: Bevarelse af traditionelle landskaber og bygninger
— artikel 12: Stotte til betaling af forsikringspraemier

— artikel 15: Teknisk bistand i landbrugssektoren

Berort(e) sektor(er): Landbrug: vegetabilsk og animalsk
produktion
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Den stottetildelende myndigheds navn og adresse:

Ob¢ina Vitanje
Grajski trg 1
SLO-3205 Vitanje

Websted:
http://www.uradni-list.si/1 /ulonline jsp?urlid=200770&dhid=91166

Andre oplysninger: Ved foranstaltningen til betaling af
preemier til forsikring af afgreder og hestudbytte tages der hgjde
for folgende ugunstige vejrforhold, der kan henregnes under
naturkatastrofer: fordrsfrost, hagl, lynnedslag, brand som folge af
lynnedslag, storme og oversvemmelser.

Kommunens forskrifter opfylder de krav i forordning (EF)
nr. 1857/2006, der vedrerer foranstaltninger, der skal treeffes af
kommunen, og indeholder generelle bestemmelser (procedure
for ydelse af stotte, kumulering, gennemsigtighed og overvag-
ning af stetten)

Underskrift (kontaktperson):

Slavko VETRIH
Borgmester

Sag nr.: XA 202/07
Medlemsstat: Forbundsrepublikken Tyskland
Region: Freistaat Bayern

Stetteordningens benavnelse eller navnet pi den virk-
somhed, der modtager en individuel stotte: Evaluation der
Wirksamkeit von Maflnahmen zur Salmonellenbekdmpfung bei
kleinen und mittleren Betrieben mit iiber 1 000 Legehennen
(Juli bis Dezember 2007)

Retsgrundlag:

Vollzugshinweise zur Durchfithrung der Evaluation der Wirk-
samkeit von Mafnahmen zur Salmonellenbekdmpfung bei
kleinen und mittleren Betrieben mit tiber 1 000 Legehennen

Forventede arlige udgifter til ordningen eller det samlede
individuelle stottebelob, der ydes til virksomheden:

Indtil 100 000 EUR, der finansieres med 60 % fra statslige
midler og 40 % fra en parafiskal afgift

Maksimal stetteintensitet:

100 % af udgifterne til gennemferelse af laboratorieunderse-
gelser

indtil 100 % af udgifterne til vaccination, dog hejst 0,10 EUR
pr. vaccineret leeggehone

Gennemfeorelsesdato: Julifaugust 2007

Ordningens eller den individuelle stottes varighed: Refusion
af udgifter til foranstaltninger, der er truffet frem til december
2007 (laboratorieundersegelser, vaccinationer)

Formdl: At konstatere salmonellaproblematikken i smd og
mellemstore bedrifter med over 1 000 leggehegner i Bayern
samt vurdering af virkningen af foranstaltninger til salmonella-
bekampelse i de nevnte bedrifter.

Gennemforelse af laboratorieundersogelser for salmonella i de
navnte bedrifter uden omkostninger for ejeren af dyrene samt
finansiering af en forholdsmaessig del af vaccinationsomkostnin-
gerne, ndr ejeren efter rddgivning fra dyrlegen beslutter sig
for at foretage vaccination (artikel 10 i forordning (EF)
nr. 1857/2006)

Berorte sektorer: Landbrug: tjenesteydelse, der ydes tilskud til
Navn og adresse pd den stottetildelende myndighed:

a) Bayerisches Staatsministerium fir Umwelt, Geseundheit und
Verbraucherschutz
Rosenkavalierplatz 2
D-81925 Miinchen

b) Bayerische Tierseuchenkasse
Arabellastr. 29
D-81925 Miinchen

Eventuelle foresporgsler bedes rettet til:

Bayerisches Staatsministerium fiir Umwelt, Gesundheit und
Verbraucherschutz

Beatrix Tischler

Tel 089/9214-2113

beatrix.tischler@stmugv.bayern.de

Sabine Bottcher

Tel 089/9214-3511

sabine.boettcher@stmugv.bayern.de

Websted:

http:/[portal.versorgungskammer.de/pls/portal/docs/PAGE/BTSK/
KAMPF/SALMONELLENPROJEKT/VOLLZUGSHINWEISE %
20EU-FASSUNG.PDF

Andre oplysninger: —

Sag nr.: XA 203/07
Medlemsstat: Republikken Slovenien
Region: Kommunen Smarje pri Jelsah

Stotteordningens benaevnelse eller navnet pd den virk-
somhed, der modtager en individuel stotte: Dodeljevanje
drzavnih pomo¢i za ohranjanje in razvoj kmetijstva ter pode-
7elja v ob¢ini Smarje pri Jelsah 2007-2013

Retsgrundlag: Pravilnik o dodeljevanju pomoci za ohranjanje in
razvoj kmetijstva ter podeZelja v obcini Smarje pri Jelsah za
programsko obdobje 2007-2013

Forventede arlige udgifter til ordningen eller det samlede
individuelle stottebelob, der ydes til virksomheden:

2007: 109 000 EUR
2008: 115 000 EUR
2009: 125 000 EUR
2010: 125 000 EUR
2011: 125 000 EUR
2012: 125 000 EUR
2013: 125 000 EUR
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Maksimal stetteintensitet:

1. Investeringer i landbrugsbedrifter med henblik pd primer-
produktion:

— op til 50 % af de stotteberettigede omkostninger i ugun-
stigt stillede omrader

— op til 40 % af de stotteberettigede omkostninger i andre
omréder

— hvis investeringerne foretages af unge landbrugere senest
fem &r efter etablering af bedriften, forhgjes stotteintensi-
teten med 10 % (investeringerne skal indgd i forretnings-
planen som fastsat i artikel 22, litra c), og betingelserne i
artikel 22 i forordning (EF) nr. 1698/2005 skal veare
opfyldt).

Stetten ydes til investeringer i renovering af landbrugsanlag
og indkeb af udstyr til fremstilling af landbrugsprodukter,
investeringer i varige afgreder og forbedring af landbrugs- og
graesningsarealer.

2. Bevarelse af traditionelle landskaber og bygninger:

— til investeringer i uproduktive vaerdier, op til 100 % af de

faktiske udgifter

— til investeringer i produktionsmidler pd landbrugsbe-
drifter, op til 60 % af de faktiske omkostninger eller 75 %
i ugunstigt stillede omrader, forudsat at de ikke indebearer
nogen foregelse af bedriftens produktionskapacitet

— der kan ydes en supplerende stotte pa op til 100 % til
dakning af meromkostningerne ved anvendelse af tradi-
tionelle materialer, som er nedvendige for at bevare
bygningens kulturveerdi.

3. Flytning af landbrugsbygninger i offentlighedens interesse:

— op til 100 % af de faktiske omkostninger, hvis flytningen
blot bestar i at skille eksisterende faciliteter ad og flytte
og genopbygge dem

— hvis en flytning resulterer i, at landbrugeren fir mere
moderne faciliteter, skal landbrugeren bidrage med
mindst 50 % i ugunstigt stillede omrdder og i andre
omrader med mindst 60 % af stigningen i de pagaeldende
faciliteters veerdi efter flytningen. Hvis stottemodtageren
er en ung landbruger, skal hans bidrag vere pd mindst
55 %, eller 45 % i ugunstigt stillede omrader

— hvis en flytning medferer foreget produktionskapacitet,
skal stottemodtagerens bidrag svare til mindst 60 % og i
ugunstigt stillede omrdder til mindst 50 % af udgifterne
til denne foregelse. Hvis stottemodtageren er en ung
landbruger, skal hans bidrag vere pd mindst 55 %, eller
45 % i ugunstigt stillede omrader.

4. Statte til betaling af forsikringspremier:

— kommunens medfinansiering dakker forskellen mellem
medfinansiering af forsikringspremier fra statsbudgettet
og op til 50 % af de stotteberettigede omkostninger til
preemier til forsikring af afgreder og hestudbytte og til
forsikring af husdyr mod sygdom.

5. Statte til jordfordeling:

— op til 100 % af de stotteberettigede omkostninger til
advokatbistand og administration.

6. Stette til fremme af produktion af kvalitetslandbrugsprodukter:

— op til 100 % af de faktiske omkostninger i form af subsi-
dierede tjenesteydelser; ma ikke omfatte direkte betalinger
til producenterne.

7. Teknisk bistand i landbrugssektoren:

— stotte op til 100 % af de stotteberettigede omkostninger

Gennemforelsesdato: August 2007 (eller datoen for reglernes
ikrafttreeden)

Ordningens eller den individuelle stottes varighed: Til den
31. december 2013

Malet med stotten: Stotte til SMV

Henvisning til artikler i forordning (EF) nr. 1857/2006 og
stotteberettigede omkostninger: Kapitel I i forslaget til
»Pravilnik o dodeljevanju drZavnih pomoci za ohranjanje in razvoj
kmetijstva ter podeZelja v Obcini Smarje pri Jelsah za programsko
obdobje 2007-2013« omfatter foranstaltninger, der udger stats-
stotte i medfor af folgende artikler i forordning (EF)
nr. 1857/2006 om anvendelse af traktatens artikel 87 og 88 pa
statsstotte til sma og mellemstore virksomheder, der beskaftiger
sig med produktion af landbrugsprodukter, og om @ndring af
forordning (EF) nr. 70/2001 (EUT L 358 af 16.12.2006, s. 3):

— artikel 4: Investeringer i landbrugsbedrifter
— artikel 5: Bevarelse af traditionelle landskaber og bygninger

— artikel 6: Flytning af landbrugsbygninger i offentlighedens
interesse

— artikel 12: Stotte til betaling af forsikringspramier

— artikel 13: Stotte til jordfordeling

— artikel 14: Stotte til fremme af kvalitetslandbrugsprodukter
— artikel 15: Teknisk bistand

Berort(e) sektor(er): Landbrug: vegetabilsk og animalsk
produktion

Den stottetildelende myndigheds navn og adresse:
Ob¢ina Smarje pri jelsah

Askercev trg 12
SLO-3240 Smarje pri Jelsah
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Websted:
http:/[www.uradni-list.si/ 1 /ulonline jsp?urlid=200770&dhid=91163

Andre oplysninger: Ved foranstaltningen til betaling af
preemier til forsikring af afgrader og hestudbytte tages der hojde
for felgende ugunstige vejrforhold, der kan henregnes under
naturkatastrofer: fordrsfrost, hagl, lynnedslag, brand som folge af
lynnedslag, storme og oversvemmelser.

Kommunens forskrifter opfylder de krav i forordning (EF)
nr. 1857/2006, der vedrerer foranstaltninger, der skal treffes af
kommunen, og indeholder generelle bestemmelser (procedure
for ydelse af stotte, kumulering, gennemsigtighed og overvag-
ning af stetten)

Underskrift (ansvarlig):

Zinka BERK
Direkter for skonomiafdelingen

Sag nr.: XA 209/07
Medlemsstat: Forbundsrepublikken Tyskland
Region: Rheinland-Pfalz

Stetteordning:  Entwicklungsprogramm  ,Agrarwirtschaft,
Umweltmafnahmen, Landentwicklung“ (PAUL) nach Verord-
nung (EG) Nr. 1698/2005

— Code 112 — JForderung  der  Niederlassung  von
Junglandwirtinnen und Junglandwirten

(EN))”

— Code 121.1 — ,Grundsdtze fiir die -einzelbetriebliche
Forderung landwirtschaftlicher ~ Unter-
nehmen* (Agrarinvestitionsforderung-

sprogramm — AFP)

— Code 121.2 — ,Forderung von Spezialmaschinen fiir
Weinbausteillagen und moderne Umwelt-

techniken®

Retsgrundlag:  Entwicklungsprogramm  ,Agrarwirtschaft,
Umweltmafnahmen, Landentwicklung® (PAUL) nach Verord-
nung (EG) Nr. 1698/2005 in Verbindung mit den zur Umset-
zung erlassenen Landesrichtlinien

Forventede érlige udgifter:
— Kode 112 —

»Stotte til etablering af unge landbrugere«

Ca. 0,7 mio. EUR i offentlige midler om
dret til alle stotteberettigede foranstalt-
ninger, der hovedsagelig anvendes til den

— Kode 121.1 —

— Kode 121.2 —

nationale medfinansiering af projekter,
der stottes i henhold til artikel 22 i
forordning (EF) nr. 1698/2005. Heraf gér
ca. 0,3 mio. EUR til nationale projekter,
der stottes i henhold til artikel 89 i
forordning (EF) nr. 1698/2005.

»Principper for individuel stette til land-
brugsbedrifter«  (Agrarinvestitionsforde-
rungsprogramm — AFP)

Ca. 8,7 mio. EUR i offentlige midler om
aret til alle stotteberettigede foranstalt-
ninger, hvor over 50 % anvendes til den
nationale medfinansiering af projekter,
der stettes i henhold til artikel 26 i
forordning (EF) nr. 1698/2005. Heraf gar
ca. 3,6 mio. EUR til nationale projekter,
der stottes i henhold til artikel 89 i
forordning (EF) nr. 1698/2005. Den nati-
onale finansiering kommer hovedsagelig
fra midler fra fallesprojektet »Forbedring
af landbrugsstrukturer og kystsikring,
der allerede er registreret for Tyskland
som helhed i henhold til forordning (EF)
nr. 1857/2006 (jf. registreringsnummer
XA 08/07). Rheinland-Pfalz stiller
supplerende midler til ridighed (2007:
0,1 mio. EUR; 2008: 0,4 mio. EUR;
2009: 0,1 mio. EUR), hovedsagelig til
dyrevelfeerd (f.eks. omstilling af produkti-
onen fra burhens til fritgdende hens for
leeggehaner).

»Stotte til specialmaskiner til vinavl pa
stejle arealer og moderne miljoteknikker«

Ca. 0,55 mio. EUR i offentlige midler om
aret til alle stotteberettigede foranstalt-
ninger, der hovedsagelig anvendes til den
nationale medfinansiering af projekter,
der stottes i henhold til artikel 26 i
forordning (EF) nr. 1698/2005. Heraf gar
ca. 0,1 mio. EUR til nationale projekter,
der stottes i henhold til artikel 89 i
forordning (EF) nr. 1698/2005

Maksimal stotteintensitet:

— Kode 112 —

»Stotte til etablering af unge landbrugere«

Et fast beleb pd 10 000 EUR som etable-
ringspramie.
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— Kode 121.1 —

— Kode 121.2 —

»Principper for individuel stotte til land-
brugsbedrifter«  (Agrarinvestitionsforde-
rungsprogramm — AFP)

Tilskud baseret pd beregningsgrundlaget
(op til 90 % af de stotteberettigede
omkostninger) pa:

— hejst 30 % til projekter, der opfylder
serlige krav (f.eks. dyrevelfeerd og
dyrehygiejne eller byggemodning i
forbindelse med flytning af bedriften)

— hejst 25 % (= standardstette) til andre
stotteberettigede investeringer

— yderligere op til 10 % af beregnings-
grundlaget  (hgjst 20 000 EUR
pr. person) til unge landbrugere.

»Stotte til specialmaskiner til vinavl pd
stejle arealer og moderne miljoteknikker«

Tilskud pd op til 20 % af beregnings-
grundlaget (op til 90 % af de stotte-
berettigede omkostninger), dog hejst
25 000 EUR pr. bedrift

Stotten til investeringer i landbrugsbedrifter i henhold til
artikel 4 i forordning (EF) nr. 1857/2006 er begrenset til i alt
400 000 EUR over tre regnskabsar.

Gennemforelsestidspunkt: 1. september 2007

Ordningens varighed: Indtil den 31. december 2013

Stottens formadl:

— Kode 112 —

— Kode 121.1 —

»Stotte til etablering af unge landbrugere«

At sette unge landbrugere og vinavlere i
stand til at overtage bedrifter og frem-
skynde den strukturelle videreudvikling af
sddanne bedrifter med henblik pd at
forbedre konkurrenceevnen.

Foranstaltningen er baseret pd artikel 7 i
forordning (EF) nr. 1857/2006 (»Stette til
unge landbrugeres etablering«).

»Principper for individuel stotte til land-
brugsbedrifter«  (Agrarinvestitionsforde-
rungsprogramm — AFP)

Med henblik péd at fremme et konkurren-
cedygtigt, baeredygtigt, miljo- og dyreven-
ligt samt multifunktionelt landbrug kan
der ydes stotte til investeringer i land-

— Kode 121.2 —

brugsbedrifter med henblik pd primer-
produktion af landbrugsprodukter. For-
brugernes interesser, udviklingen af land-
omrdder samt opretholdelsen af biodiver-
siteten skal tilgodeses i lige sd hej grad
som forbedringen af leve-, arbejds- og
produktionsvilkdrene. Der tilstrabes iser:

— styrkelse af konkurrenceevnen gennem
forbedring af produktions- og arbejds-
vilkdrene, navnlig gennem nedbrin-
gelse af produktionsomkostningerne,
forbedring af kvaliteten og forhgjelse
af bedriftens merveerdi i overensstem-
melse med EU’s Lissabon-strategi

— opretholdelse og forbedring af det
naturlige milje samt forbedring af
hygiejnebetingelserne og dyrenes vel-
feerd.

Foranstaltningen er baseret pd artikel 4 i
forordning (EF) nr. 1857/2006 »Investe-
ringer i landbrugsbedrifter«).

»Stotte til specialmaskiner til vinavl pa
stejle arealer og moderne miljoteknikker«

Med henblik pd at nedbringe produkti-
onsomkostningerne og samtidig forbedre
miljeet ydes der stotte til en hurtig indfe-
relse af serlig miljovenlige landbrugstek-
nikker. Der ydes statte til investeringer i
anerkendte sarlige udenders maskiner
inden for vinavl pd stejle arealer, miljo-
venlig anvendelse af planteskyttelses-
midler i frugt- og vinavl, ekstraudstyr til
gadningsspredere, GPS-systemer til land-
brugstraktorer eller selvkerende land-
brugsmaskiner samt indferelse af andre
innovative landbrugsteknikker.

Foranstaltningen er baseret pa artikel 4 i
forordning (EF) nr. 1857/2006 (»Investe-
ringer i landbrugsbedrifter«)

Berorte sektorer: Alle sektorer inden for landbrugsproduktion

Den stottetildelende myndigheds navn og adresse:

Dienstleistungszentrum Landlicher Raum Mosel
Einzelbetriebliche Forderung und Marktforderung

Gorresstrafe 10

D-54470 Bernkastel-Kues
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Websted: Forslaget til retsforskrift kan ses pa:

http:/[www.mwvlw.rlp.de/internet/nav/c11/c1130850-d5f2-
2¢01-33e2-dce3742£2293&class=net.icteam.cms.utils.search.
AttributeManager;uBasAttrDef=aaaaaaaa-aaaa-aaaa-ceee-
000000000008.htm

(under Medien-Download — Einzelbetriebliches Forderungs-
programm)

Delstatens endelige godkendte retningslinjer (administrative
bestemmelser, ansegningsformularer osv.) kan ses pd adressen:
www.dlr.rlp.de (under Fachportale — Forderung)

Andre oplysninger: Denne meddelelse omfatter ikke del 3 i de
administrative bestemmelser (Forderung von Investitionen zur
Diversifizierung (FID) (fremme af investeringer i diversificering)).
Foranstaltninger pd dette omrdde gennemfores i henhold til
artikel 53 i forordning (EF) nr. 1698/2005 sammenholdt med
forordning (EF) nr. 1998/2006

Sag nr: XA 210/07
Medlemsstat: Frankrig

Regioner: De lokale myndigheder (regioner, departementer),
som matte gnske at supplere statsstotten eller selv yde tilsva-
rende stotte

Stotteordningens betegnelse eller navnet pid den virk-
somhed, der modtager en individuel stotte: Aides de démar-
rage aux groupements de producteurs reconnus dans le secteur
de I'horticulture ornementale et de la pépiniere

Retsgrundlag: articles L 621-1 et s. du Code rural

Forventede drlige udgifter til ordningen eller det samlede
individuelle stottebelob, der ydes til virksomheden: Det
arlige budget for stotten anslds (med forbehold af budgetbevil-
linger) til 500 000 EUR til VINIFLHOR og et ubestemt belgb til
de lokale myndigheder

Maksimal stetteintensitet: Hojst 100 % af de reelle oprettelses-
og administrationsomkostninger for stetteberettigede produ-
centsammenslutninger, dog hejst 5-1 % (faldende sats over 5 ér)
af veerdien af de markedsforte produkter over en periode pd 5 ér.
Det samlede belgb for den offentlige stotte pr. stetteberettiget
sammenslutning kan ikke overstige 400 000 EUR

Iveerksattelsesdato: Ordningen iverksattes, s snart Kommis-
sionen har registreret fritagelsen

Ordningens eller den individuelle stottes varighed: 6 ar

Stottens formal: Denne stotteordning falder ind under artikel 9
i forordning (EF) nr. 1857/2006. Sektoren for blomsterdyrkning
og planteskoler teller i Frankrig ca. 6 000 virksomheder pé i alt
22 000 ha, men organiserings- og sammenslutningsgraden er
meget ringe. Stillet over for begransningerne i forbindelse med
et stadig mere koncentreret afsatningsmarked, kravene med
hensyn til storrelse, storre udvalg og kvalitet mener de franske

myndigheder, at det er hensigtsmeassigt at stotte organiseringen
af havebrugssektoren for at tilskynde til den nedvendige struktu-
rering af denne sektor, hvilket vil gore det muligt at fastholde en
jobskabende produktion, som gennem opretholdelse af den
landlige struktur er tilpasset retningslinjerne i landsplanlaeg-
ningen.

Berort(e) sektor(er): Plantedyrkning og planteskoler

Den stottetildelende myndigheds navn og adresse:

Office National Interprofessionnel des Fruits, des Légumes, des
Vins et de I'Horticulture (VINIFLHOR)

TSA 40004

F-93555 Montreuil sous Bois Cedex

Websted:

www.viniflhor.fr

Rubrik: espace fruits et 1égumes.

Underrubrik: réglementation francaise, under: aides d’Etat
Andre oplysninger: Nir de lokale myndigheder supplerer
finansieringerne fra VINIFLHOR, skal dette ske pd samme betin-

gelser som dem, der er fastlagt af direktoratet, og under hensyn-
tagen til stottelofterne

Sag nr.: XA 211/07
Medlemsstat: Irland
Region: Medlemsstaten i sin helhed.

Stetteordning eller navn pd den virksomhed, der modtager
individuel stotte: Equine Technical Support and Equine Bree-
ding Schemes 2007-2013

Retsgrundlag: National Development Plan 2007-2013

Forventede arlige udgifter til ordningen eller det samlede
individuelle stottebelob, der ydes til virksomheden:
1,57 mio. EUR pr. ar i 2007-2013

Maksimal stotteintensitet: Stotteintensiteterne er fastsat i
artikel 15 og 16 i forordning (EF) nr. 1857/2006

Gennemforelsesdato: 15. august 2007

Ordningens eller den individuelle foranstaltnings varighed:
31. december 2013

Stottens formal: At forbedre kvaliteten af opdrat af ikke-fuld-
blodsheste gennem arbejde med formulering af genetiske
indekser for hingste, udtagning af blodprever og DNA-tests med
det formdl at kontrollere stamtavlen i stambgger og forbedring
af registreringssystemerne i stamboger.

At fremme en storre anvendelse af irske ikke-fuldblodsheste til
sports- og fritidsaktiviteter ved hjelp af almindelige stotteforan-
staltninger og deltagelse i konkurrencer, messer og udstillinger.
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At stotte opdrat af ikke-fuldblodsheste af hej kvalitet gennem
uddannelseskurser, investeringer i uddannelsesbygninger og
-udstyr, reklame og informationer pd workshops og pd inter-
nettet, i medierne og i trykt format.

At stotte gennemforelsen af undersggelser, dataindsamling og
analyser i sektoren for ikke-fuldblodsheste med det formadl at
opnd bedre genetisk kvalitet i hesteavlen.

Denne stotte ydes i overensstemmelse med artikel 15 og 16 i
forordning (EF) nr. 1857/2006 — Teknisk bistand i landbrugs-
sektoren og stette til husdyrsektoren

Berort(e) sektor(er): A00122: avl af fir, geder, heste, sler,
muldyr og mulasler

Navn og adresse pé den stottetildelende myndighed:

Department of Agriculture, Fisheries and Food
Agriculture House

Kildare Street

Dublin 2

Ireland

Websted:

http:/fwww.agriculture.gov.ie/equine_ndp/technical_breeding/
terms_conditions

Sag nr.: XA 217/07
Medlemsstat: @strig
Region: Niederosterreich

Stetteordningens benavnelse eller navnet pa den virk-
somhed, der modtager en individuel stotte: Richtlinie fiir die
Gewidhrung eines Zuschusses des Landes Niederosterreich zu
den Pramienkosten fiir die Rinderversicherung

Retsgrundlag: NO Landwirtschaftsgesetz

Forventede arlige udgifter til ordningen eller det samlede
individuelle stottebelob, der ydes til virksomheden: I
Niederosterreich forventes de gennemsnitlige arlige udgifter at
vare pd 300 000 EUR

Maksimal stotteintensitet: Der ydes en statte pa hejst 25 % af
premieudgifterne

Gennemforelsesdato: Juni 2007

Ordningens eller den individuelle stettes varighed: Juni
2007 til 2013

Stottens formal: Bedrifter med kvaghold, saerlig pd alpegraes-
gange og enge, har i nogle ar stadig hyppigere vaeret udsat for
ekstreme vejrforhold, som kan vare meget farlige for kvag.
Kraftigt tordenvejr kan saledes resultere i, at dyrene gir i panik
og kommer til skade eller styrter ned. Ud over disse farer
optraeder der pd grund af klimaforandringerne pa vores bredde-
grader flere sygdomme med dedelig udgang, hvilket skyldes at
insekter og parasitter breder sig til et storre omréde.

Disse retningslinjer skal skabe et incitament til, at landbrugere
forsikrer sig mod tab som felge af, at deres kveeg der pa grund
af sygdomme eller ulykker. Formalet er at reducere landbru-
gernes gkonomiske tab og dermed bidrage til at bevare kveeg-
produktionen i Niederosterreich

Berort(e) sektor(er): Landbrugsbedrifter med kveaegbrug i
Niederosterreich

Den stottetildelende myndigheds navn og adresse:

Amt der Niederosterreichischen Landesregierung
Abteilung Landwirtschaftsforderung
Landhausplatz 1

A-3109 St. Polten

Websted:
http:/fwww.noe.gv.at

Andre oplysninger: Ordningen med stotte til forsikringsprea-
mier er baseret pd artikel 12 i forordning (EF) nr. 1857/2006.

Stetten hindrer ikke det indre marked for forsikringsydelser i at
fungere. De ostrigske myndigheder (Amt der Niederdsterreichi-
schen Landesregierung) garanterer, at stotten ikke begraenses til
forsikringer hos et enkelt forsikringsselskab og heller ikke gares
betinget af, at forsikringen tegnes hos et forsikringsselskab, som
er etableret i Dstrig
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(Udtalelser)

ADMINISTRATIVE PROCEDURER

DE EUROPAISKE FALLESSKABERS
PERSONALEUDVALGELSESKONTOR (EPSO)

MEDDELELSE OM ALMINDELIGE UDVALGELSESPROVER EPSO/AD[116-117/08 OG
EPSO/AST/45/08

(2008/C 16/04)

De Europziske Fellesskabers Personaleudvzlgelseskontor (EPSO) afholder folgende almindelige udveelgelses-
prover:

— EPSO/AD|116/08 og EPSO/AD/117/08 — administratorer (AD8) og ekspeditionssekretaerer (AD11)
inden for bekempelse af svig,

— EPSO/AST/45/08 — assistenter (AST4) inden for bekaempelse af svig.

Meddelelsen om udvealgelsesproven er udelukkende offentliggjort pa tysk, engelsk og fransk i Den
Europeeiske Unions Tidende C 16 A af 23. januar 2008.

Yderligere oplysninger findes pad EPSO’s websted: http://europa.eu/epso
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OVRIGE RETSAKTER

KOMMISSIONEN

Offentliggorelse af en ansegning i henhold til artikel 6, stk. 2, i Ridets forordning (EF) nr. 510/2006
om beskyttelse af geografiske betegnelser og oprindelsesbetegnelser for landbrugsprodukter og
fodevarer

(2008/C 16/05)

Denne offentliggerelse giver ret til at gore indsigelse mod ansegningen, jf. artikel 7 i Radets forordning (EF)
nr. 510/2006 (!). Eventuelle indsigelser skal vare Kommissionen i hande senest seks méneder efter datoen
for offentliggarelsen.
RESUME
RADETS FORORDNING (EF) Nr. 510/2006
»CESKE PIVO«
EF-nr.: CZ/PGI/005/00375/14.10.2004
BOB () BGB (X)

Dette resumé indeholder hovedelementerne af varespecifikationen til information.

1. Medlemsstatens ansvarlige myndighed:

Navn:  Utad pramyslového vlastnictvi

Adresse: Antonina Cerméka 2a
CZ-160 68 Praha 6-Bubenec

TIf. (420) 220 383 111
Fax (420) 224 324 718

E-mail:  posta@upv.cz

2. Sammenslutning:

Navn: Sdruzeni Ceské pivo
Adresse: Lipova 15

CZ-120 44 Praha 2
TIf, (420) 224 914 566
Fax (420) 224 914 542
E-mail: —

Sammensatning: Producent/forarbejdningsvirksomhed ( X ) Andre ( X)

3. Produktets art:
Kategori 2.1: @1

() EUTL93af 31.3.2006,s.12.
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4. Varespecifikation:
(resumé af kravene i henhold til artikel 4, stk. 2, i forordning (EF) nr. 510/2006)
4.1. Navn: »Ceské pivoc
4.2. Beskrivelse: Det serlige ved »Ceské pivo« skyldes en rakke faktorer, navnlig de anvendte rdmaterialer,

bryggeindustriens knowhow opbygget gennem mange dr og de specielle bryggeprocesser. De bemar-
kelsesveerdige trak ved »Ceské pivo«-fremstillingen er afkogning, meskning, urtkogning og gering i to
faser. Hele fremstillingsprocessen (de omhyggeligt udvalgte rdmaterialer, malteprocessen og tilbere-
delsen af gllet i det traditionelle omrdde i Tjekkiet) giver et specifikt og unikt produkt med det gode
omdgmme.

De tekniske parametre for »Ceské pivo« er anfort nedenfor. @llet kan kendes p4, at det er domineret af
malt og humle, og kun meget lidt pasteurisering, gaer eller estere kan accepteres; ingen udefrakom-
mende smags- eller dufttilforsel er tilladt. »Ceské pivoes mindre intense aroma kommer fra det relativt
lave indhold af uenskede biprodukter fra geeringen. @llet er middelstaerkt til steerkt og har en langsom
kuldioxidfrigivelse. @llet er ligeledes middelfyldigt til fyldigt, hovedsagelig pa grund af indholdet af
ugeeret restekstrakt i tilknytning til forskellen mellem den tilsyneladende og faktiske styrke. Lavere
styrke betyder lavere alkoholindhold. Et meget vigtigt traek ved »Ceské pivo« er dets bitre smag. @llets
bitterhedsgrad er middelhgj til hej med en moderat til let beskhed, der hanger ved i eftersmagen.
Bitterheden dveler leengere i munden og stimulerer leenge smagslogene. Den hgje bitterhedsgrad
fremmer fordgjelsesprocessen. Et hgjere indhold af polyfenoler og en hgjere pH-veerdi er andre egen-
skaber ved »Ceské pivoc.

Det lyse al (lys pilsner, lyst fadel og lyst el) har en svag til middel aroma af lys malt og humle. Farven
er mere eller mindre gylden. @llet skummer og danner et kompakt hvidt skumdakke, nar det haldes i
et glas. Morkt ol (lagerel og merkt fadel) har en tydelig aroma af merke og farvede malte. Det er
middelstaerkt med en karakteristisk fyldig smag i betragtning af den vesentlige forskel mellem den tilsy-
neladende og faktiske styrke og tilstedevaerelsen af ugaeringsdygtige stoffer i rdmaterialerne til elbryg-
ningen. Bitterheden er pavirket af gllets kraftige smag. Karamelagtige og sedlige smagsindtryk er tilladte
som sekundeere indtryk.

Kvalitetsparametre
Lys pilsner

— Original humletilsat elurtekstrakt: 11,00-12,99 (veegtprocent)
— Alkoholindhold: 3,8-6,0 (volumenprocent)

— Farve: 8,0-16,0 (EBC-enheder)

— Bitre stoffer: 20-45 (EBC-enheder)

— pH-veerdi: 4,1-4,8

— Forskel mellem tilsyneladende og faktisk styrke: 1,0-9,0 (rel. %)

— Polyfenoler: 130-230 (mg/l)

Lagerol

— Original humletilsat olurtekstrakt: 11,00-12,99 (veegtprocent)
— Alkoholindhold: 3,6-5,7 (volumenprocent)

— Farve: 50-120 (EBC-enheder)

— Bitre stoffer: 20-45 (EBC-enheder)

— pH-veerdi: 4,1-4,8

— Forskel mellem tilsyneladende og faktisk styrke: 2,0-9,0 (rel. %)
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4.3.

Lyst fadel

Original humletilsat glurtekstrakt: 8,00-10,99 (vagtprocent)
Alkoholindhold: 2,8-5,0 (volumenprocent)

Farve: 7,0-16,0 (EBC-enheder)

Bitre stoffer: 16-28 (EBC-enheder)

pH-veerdi: 4,1-4,8

Forskel mellem tilsyneladende og faktisk styrke: 1,0-11,0 (rel. %)

Morkt fadel

Original humletilsat glurtekstrakt: 8,00-10,99 (vagtprocent)
Alkoholindhold: 2,6-4,8 (volumenprocent)

Farve: 50-120 (EBC-enheder)

Bitre stoffer: 16-28 (EBC-enheder)

pH-veerdi: 4,1-4,8

Forskel mellem tilsyneladende og faktisk styrke: 2,0-11,0 (rel. %)

Lyst ol

Original humletilsat glurtekstrakt: hajst 7,99 (vagtprocent)
Alkoholindhold: 2,6-3,6 (volumenprocent)

Farve: 6,0-14,0 (EBC-enheder)

Bitre stoffer: 14-26 (EBC-enheder)

pH-veerdi: 4,1-4,8

Forskel mellem tilsyneladende og faktisk styrke: 1,0-11,0 (rel. %)

Geografisk omrade:

Produktionsomradet for »Ceské pivo« er folgende:

mod sydvest: Chebsk4 panev, Cesky les, Sumava, Blansky les og ved foden af Novohradské hory

mod syd: Tiebotiskd panev, den sydlige udkant af Ceskomoravskd vrchovina og Dyje-floden og
Morava-floden efter Hodonin

mod sydest: den vestlige og den nordlige udkant af det fredede landskabsomréade Bilé Karpaty

mod est: den vestlige og den nordlige og den sydestlige udkant af det fredede landskabsomrade
Beskydy

mod vest: Ohte-floden, Mosteckd panev og floden Elben helt til Décin
mod nordvest: Plou¢nice-floden, Kamenice-floden og LuZzické hory

mod nord: Libereckd pénev, de sydlige skrininger af KrkonosSe, Broumovské hory og de sydlige
skraninger af Orlické hory

mod nordest: ved foden af Kralicky Snéznik, Rychlebské hory og Zlatohorskd vrchovina,
Opavice-floden til dens sammenlgb med Opava-floden, Opava-floden til dens sammenleb med
Oder-floden, Oder-floden til dens sammenleb med Ol3e-floden, Olse-floden til dens sammenleb
med Lomné-floden og Lomna-floden indtil det fredede landskabsomrade Beskydy.
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Den geografiske betegnelse »Ceské pivo« indeholder landets navn, hovedsagelig fordi den specifikke
produktionsmetode, der har veret den traditionelle i det afgrensede omrade i &rhundreder, giver »Ceské
pivoc tilknytning til praktisk talt hele Tjekkiets omradde i dag. Der er i drhundreder uafbrudt blevet
brygget undergeret, fuldt lagret ol her, fortrinsvis efter samme metoder, der kombinerer afkogning,
measkning, urtkogning, egentlig kogning af humlen og den separate gaering i to faser (jf. afsnit 4.5).
»Ceské pivo« har typisk et hgjere indhold af ugeret ekstrakt, et hgjere polyfenolindhold, en hajere
pH-vaerdi og en mere markant farve og bitterhed og en kraftigere smag end andet ol.

P4 grund af produktionsmetodens serlige traek, der giver »Ceské pivo« de karakteristiske egenskaber, er
ollets omdemme og navnet »Ceské pivo« blevet udbredt bdde nationalt og internationalt, og produktet
er blevet uigenkaldeligt forbundet med sit produktionssted, nemlig Tjekkiet.

»Ceské pivoes betydning og kvalitetsomdemme bekraftes ligeledes af, at navnet var pi listen
over beskyttede betegnelser i 1985-aftalen mellem Den Tjekkoslovakiske Socialistiske Republik og
Republikken Portugal om beskyttelse af kildebetegnelser, oprindelsesbetegnelser og andre geografiske
og lignende betegnelser. P4 daveaerende tidspunkt var det afgrensede omrade kun en del af hele landet.
Det udgjorde storstedelen af en uathengig stat efter oplesningen af Den Tjekkiske og Slovakiske Fade-
rative Republik. Forbrugere i hele verden forbinder helt klart ikke kun navnet »Ceské pivo« med det
sted, hvor det brygges, dvs. Tjekkiet, men ogsé — og i serdeleshed — med dets specifikke egenskaber
og kvalitet.

Ansegeren om registrering af den geografiske betegnelse »Ceské pivo« er sammenslutningen af olbryg-
gere i praktisk talt hele Tjekkiet. »Ceské pivo<s egenskaber og omdemme er uden tvivl blevet pavirket
af den uvurderlige erfaring, som de tjekkiske maltgerere og bryggere har overgivet fra generation til
generation i det afgreensede omréde af Tjekkiet.

Hvad udstrekning angdr, harer Tjekkiet blandt de mindre europaiske stater. Nu som tidligere gor den
ringe udstreekning og relieffet det muligt at sikre overensstemmelse med produktionsbetingelserne —
teknologien og de anvendte rdmaterialer savel som bryggernes feerdigheder — overalt i det afgraensede
omréde.

I betragtning af disse fakta og navnlig takket vaere de typiske og traditionelle olfremstillingsmetoder,
der adskiller sig fra metoderne i de neerliggende omréder, samt gllets uforlignelige smag og egenskaber
(if. afsnit 4.2) og dets renomme, der strackker sig langt uden for det afgreensede omréades granser, er
det afgreensede omrédes ensartethed klart og ubestrideligt.

Humle

Det storste humledyrkningsomrade i Tjekkiet er Zatecko med 355 humledyrkende kommuner i distrik-
terne Louny, Chomutov, Kladno, Rakovnik, Rokycany og Plzen-sever, efterfulgt af Ustécko med
220 humledyrkende kommuner i distrikterne Litoméfice, Ceskd Lipa og Mélnik og Tisicko med
65 humledyrkende kommuner i distrikterne Olomouc, Pferov og Prost&jov.

De tjekkiske humledyrkningsomrdder er overgangssteder mellem tempereret kystklima og fastlands-
klima. Zatecko-omradet ligger desuden beskyttet mod regn fra Krusné hory og Cesky les, der skaber
unikke betingelser i dette omrade.

Der findes forskellige jordtyper (sort jord (chernozem), rendzina og brunjord) i det tjekkiske humled-
yrkningsomrdde sammen med forskellige jordarter (sandet, lermuld og lerjord). Disse jordtyper blev
dannet pé forskellige petrografiske-geologiske substrater.

I Zatecko ligger de fleste humlemarker pa jorder tilknyttet lagene i den permiske geologiske formation.
Disse jorder, der er kendt som permisk redjord, indeholder betydelige mangder jernforbindelser
(6-7 % jernoxid), mangan og andre metalforbindelser.
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De ostlige dele af Ustécko-humlearealerne er beliggende pé en tertier kridtformation, og den centrale
del, Polepska blata, er beliggende p4 kvartaertidens sedimenter. I den vestlige del af Ustécko-omrédet er
der talrige basaltiske vulkanklipper.

I Tricko-humledyrkningsomradet er jorderne hovedsagelig fra kvartertiden og delvis tertieertiden.

Den permiske rodjord i Zatecko-humledyrkningsomradet anses for at vere den bedste jord til udsegt
humle. Det er hovedsagelig lerjord, der efter bearbejdning i en vis dybde har en god vand- og luftabsor-
beringsevne og en betydelig optagelse af naringsstoffer. En lettere sur til neutral jordbund er bedst til
humledyrkning. Jordens egnethed til humledyrkning atheenger ikke kun af dens naturgivne egenskaber,
men o0gsd i vid udstreekning af graden af jordforbedring og -udvikling, mangden af tilforte organiske
og mineralske gedningsstoffer og af anden langsigtet behandling, der giver gunstige betingelser for
humlevaekst og -udvikling.

Bevis for oprindelse: Alle glbryggere forer en fortegnelse over leveranderer af alle rimaterialer. Rimateri-
alernes oprindelse er anfort pd folgesedlerne. Tjekkiets lov nr. 97/1996 Sb fastswtter regler for sporbar-
heden af humle dyrket i Tjekkiet. Der fores ogsd en liste over indkebere af det ferdige produkt. Al
emballering anferer de pligtige oplysninger om producent og selve produktet. Herved sikres produktets
sporbarhed. Selve fremstillingsprocessen kontrolleres omhyggeligt og nejagtigt, og der registreres
detaljerede oplysrnnger om hvert parti, siledes at oprindelsen af de rdmaterialer, der er anvendt i hvert
parti »Ceské pivo, efterfolgende kan spores. Overensstemmelse med varespecifikationen overvéges af
den lokale afdeling af den tjekkiske fadevarekontrol.

Produktionsmetode: Ramaterialer til elfremstilling:

Malt — Lys malt, ogsa kaldet »pilsnermalt«, der fremstilles af toradet fordrsbyg. Bygsorterne til fremstil-
ling af malt er afledt af dyrkede sorter, der er godkendt af den tjekkiske fedevarekontrol i Brno og
anbefalet af Forskningsinstituttet for Brygning og Malt i Prag til fremstilling af »Ceské pivo« (for yderli-
gere oplysninger om kongresurt, jf. tabellen nedenfor).

De nugzldende internationale og europeiske kvalitetskrav til maltbyg giver fortrinsstilling til sorter
med hgj enzymaktivitet, hojt ekstraktindhold og hej styrke. P den anden side er lav proteolytisk og
cytolytisk forandring og styrkegraden, der opnds gennem tilstedeveerelsen af restekstrakt, karakteristiske
for »Ceské pivo«. P4 det grundlag er folgende grundleeggende parametre blevet fastsat for sorter, der
egner sig til fremstilling af »Ceské pivo«

Ekstrakt i ter malt (veegtprocent) min. 80,0
Kolbach-indeks (%) 390+ 3
Diastatisk aktivitet WK-enheder min. 220
Faktisk styrke (%) maks. 82
Spredhed (%) min. 75,0

Der anvendes tjekkisk humle og forarbejdede humleprodukter, navnhg sorter dyrket i de udvalgte
omréder i: 1) Zatecko, 2) Ustécko og 3) Trsicko. Humlen dyrkes pa lermuld og lerjord. Den permiske
redjord er typisk for Zatecko-regionen. Den gunstigste arlige gennemsnitstemperatur til humledyrkning
er 8-10 °C.
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Humlen er ret speciel og adskiller sig fra humle, der er dyrket andre steder i verden, hovedsagelig pa
grund af forholdet mellem alfa-bittersyrer og beta-bittersyrer. Forholdet i de mest almindelige sorter er
normalt 2,5:1, men for humle dyrket i dette omrade er det gennemsnitligt 1:1,5. Et andet trak, der
udskiller den fra anden humle, er betafarsenindholdet pd 14-20 % af de samlede essentielle olier.
Humlesorterne dyrkes i det afgraensede omrade, og alle humlesorter til fremstilling af »Ceské pivo« skal
godkendes af kontrolmyndigheden og anbefales af Forskningsinstituttet for Brygning og Maltning.

Vand — Til fremstilling af »Ceské pivo« anvendes vand fra de lokale kilder. Hardheden af det vand, der
anvendes til brygningen, vurderes som blgdt til mellemhérdt.

Olgaer — Der anvendes bundgaerende gaerstammer (Saccharomyces cerevisiae subs. uvarum), der er egnede
til »Ceské pivo«fremstilling og giver forskellen mellem tilsyneladende og faktisk styrke som fastsat i
varespecifikationen. De oftest anvendte stammer er nr. 2, 95 og 96, der er anfert i samlingen af repro-
duktionsstammer af elgeer i Forskningsinstituttet for Brygning og Maltning under registreringsnummer
RIBM 655 og er til rddighed for alle producenter af »Ceské pivoc.

Fremstilling

Olfremstillingen starter i bryggeriet, hvor malet malt blandes med vand og maskes, hvorved ugarings-
dygtigt stivelse omdannes til geeringsdygtige sukkerarter. Maskningen bestér af en til tre faser; infusi-
onsmaskning anvendes ikke. Mindst 80 % af den samlede maltmeengde bestdr af malt fremstillet af
godkendte sorter, der garanterer »Ceské pivo<s smagsprofil.

Maltens sammensatning, herunder den forarbejdede malt, registreres i bryggebogen, og maltens oprin-
delse dokumenteres ved folgesedlerne. Temperatur og maeskningstid registreres ligeledes i bryggebogen.
Nér measkningen er ferdig, og de uopleselige maltpartikler er separeret fra ved udskillelse, begynder
kogningen af urten med humlen. Under denne fase, der varer 60 til 120 minutter, skal der opnds en
fordampningsgrad p& mindst 6 %. Der kan tilfgjes humle i op til tre stadier. Den mindste mangde
tjekkisk malt eller produkter fremstillet heraf er 30 % for lys pilsner og mindst 15 % for andre eltyper.
Humlens sammensatning, herunder sammensatningen af partiet af rdmaterialer, registreres i brygge-
bogen; rdmaterialernes oprindelse dokumenteres ved folgesedlerne. Nir urtkogningen er ferdig,
atkeles humleurten til 6-10 °C og luftes. Der tilsettes herefter olger, udelukkende til bundgering
(Saccharomyces cerevisiae subs. uvarum).

Geeringen sker ved hgjst 14 °C, og denne teknologiske proces adskilles normalt fra den anden geering,
dvs. der anvendes en to-trinsgeering. Temperaturmenstret under gaeringen registreres i geringsbogen.
Den anden geringsproces finder sted ved temperaturer omkring 0 °C. Efter lagringen i tanke under
den anden geering filtreres ollet og fyldes pa fade, i flasker, i ddser eller i tanke. Der kan ogsé laves ufil-
treret @l. Slutproduktet skal opfylde kvalitetsparametrene i afsnit 4.2.

De samlede olfremstillingsteknologi er under konstant overvigning.

Overvdgningsmetode

Urt

Ekstrakt fra forste urt — prevetagning 10 min. efter udskillelsens start.

Ekstraktbestemmelse — med pyknometer, saccharometer eller specielt apparat (A. Paar eller andre
lignende apparater til ekstraktmaling).
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Urtklarhed ved 25 °C — med nefelometer ved 25 °C, méling efter 30 min.

Mailing af ekstrakt fra sidste urt ved 25 °C — ekstrakten males efter de samme metoder som ekstrakt
fra forste urt.

Humleurt
Ekstrakt fra humleurt — provetagning 15 min. efter urtkogningens afslutning.

Ekstraktbestemmelse — med pyknometer, saccharometer eller specielt apparat (A. Paar eller andre
lignende apparater til ekstraktmaling).

Bundfeldning af terstofindhold — visuelt tjek af blandet humleurt 5 min. efter urtkogningens afslut-
ning i et Imhoffglas eller en anden lille beholder, hvor bundfeeldningsindholdet kan anslas.

Humleurtens klarhed — humleurten filtreres (analytisk filterpapir, blastrimmel), og filtratet anvendes til
nefelometrisk bestemmelse ved en vinkel pd 90°. Malingen foretages delvis ved 20 °C (opvarmes i
20 min.) og delvis ved 5 °C (opvarmes i 20 min.).

Bestemmelse af humleurts bitterhed — indholdet af iso-a-bittersyrer (IBU).

Faktisk styrke af humleurt — bestemmes ved en anbefalet metode.

Gren ol
Mikroskopisk bestemmelse af antallet af geerceller i veesken.
Bestemmelse af gaerens levedygtighed (med methylenblét farvestof).

Bestemmelse af iso-a-bittersyrer (IBU) ved anbefalede metoder.

Ferdigt ol

Grundleggende analyse — tilsyneladende og faktisk ekstrakt, alkohol-indhold, beregning af ekstrakt i
oprindelig urt, bestemmelse af iso-a-bittersyrer (IBU), ollets klarhed ved en vinkel pa 90°, faktisk styrke
og farve.

Der foretages kontrol af bryggerilaboratorier eller af et specialiseret laboratorium (f.eks. Forskningsinsti-
tuttet for Brygning og Maltning) i overensstemmelse med analysestandarder for brygge- og maltindu-
strien eller Analytica-EBC.

Tilknytning: Det fremgar af arkaologiske fund, at der allerede blev fremstillet ol af indbyggerne i det
afgrensede geografiske omrdde (i det folgende benavnt det »pdgaldende omrdde), inden slaverne
kom, og af slaverne selv. De forste optegnelser om elbrygning i det pagaldende omrade er i forbindelse
med Bfevnovsky kldster (Brevnov-klostret), hvor benediktinermunke fremstillede ol og vin i 993 eKr.

Den @ldste optegnelse af humledyrkning i omradet er grundleggelseschartret, hvorved prins Bietislav I
gav en tiendedel af humle dyrket i Zatec, Stard og Mladd Boleslav til domkapitlet ved St. Wenceslas i
Stard Boleslav. Det forste historiske dokument, der direkte er tilknyttet olfremstilling, er grundleggel-
seschartret for VySehrad domkapitel, der blev udstedt af den forste bghmiske konge, Vratislav II, i
1088. Dette dokument, hvoraf afskrifter er blevet bevaret, henviser til en tiendedel humle og andre
gaver, sdsom fast ejendom og betalinger, der blev ydet domherrerne i VySehrad domkapitel. Mange
andre dokumenter fra 1090 til 1100 omhandler humledyrkning, malt, o, bryggelicenser og eleksport.
Fra 1330 og senere er der mange optegnelser om maltning og brygning i kongelige, adelige og civile
dokumenter.
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Brygningsprocessen blev overdraget fra generation til generation. Oprindeligt var elfremstilling et privi-
legium, som enkeltpersoner ned godt af (f.eks. borgere med licens og adelsfolk). I det 14. drhundrede
blev der grundlagt maltlav og bryggerlav, og fremstillingen af top- og bundgzret ol voksede hurtigt og
kulminerede med oprettelsen af industribryggerier, der har viderebragt »Ceské pivo«-traditionen op til
nutiden. Grundlaggelsen af »Borgernes Bryggeri« i Plzen i 1842 blev et vigtigt vartegn.

Olfremstilling ved bundgeering blev til stadighed forbedret, og dette ols typiske egenskaber blev fuld-
steendig anderledes end ol fremstillet indtil da. Denne gyldne skummende drik med den behagelige
humlesmag og fine kompakte skumdakke spredtes overalt i verden. Det markerede begyndelsen til en
ny @ra i udviklingen af verdens bryggeindustri, der voksede med hidtil ukendt fart, ikke kun i de tjek-
kiske omrader, men ogsd i @strig-Ungarn, Tyskland og andre europ=iske lande. I de felgende artier
blev der grundlagt talrige bryggerier, der alle var udstyret med den mest moderne teknologi. Gradvise
forbedringer af maskiner og teknologi har resulteret i nutidens moderne masseproduktion. De grund-
leeggende principper er imidlertid forblevet de samme. @llet, hvortil der stadig hovedsagelig anvendes
lokale rématerialer (f.eks. rimaterialer fra det pagaldende omrdde med de specifikke jord- og klimafor-
hold), har vundet respekt og opbygget en sterk stilling bdde hjemme og i udlandet. @llets popularitet
bekraftes af de talrige eksportfortegnelser for »Ceské pivos, ikke kun tidligere, men ogsd nu.

»Ceské pivoe fremstilles efter den ovenfor beskrevne metode, der tager sit udgangspunkt i de tjekkiske
bryggere udelukkende fra det pagaldende omrade, de hovedsagelig lokale rimaterialer af den specifikke
kvalitet og vandet fra de lokale kilder. De giver tilsammen »Ceské pivocs specifikke egenskaber, der er
resultatet af dets unikke sammensatning.

Undersogelser gennemfert af Forskningsinstituttet for Brygning og Maltning i Prag har pévist, at
»Ceské pivo« adskiller sig betydeligt fra udenlandsk el. Udvalgt tjekkisk og udenlandsk @l gennemgik en
omhyggelig analyse og vurdering af smag og andre indtryk.

Der blev udtenkt en detaljeret analytisk og statistisk model, hvorved det blev muligt at bestemme
ligheder og forskelle mellem forskelligt ol. Resultaterne blev behandlet med anvendelse af multidimen-
sionelle statistikmetoder (faktor, dispersions- og klyngeanalyse osv.). Det blev pavist, at »Ceské pivoe er
anderledes end udenlandsk ol i samme kategori.

I nogle tilfelde indeholder »Ceské pivo« restekstrakt (ugaret), der er et af dets mest typiske traek. Andre
traek, der adskiller det fra udenlandsk ol, er dets farve, bitterhed, pH-veerdi og polyfenolindhold. Den
kraftigere farve og det hgjere polyfenolindhold fremkommer ved den afkognings- og maeskningsproces,
der er den mest udbredte i Tjekkiet. Alle disse parametre bestemmes af kvaliteten og sammensatningen
af rdmaterialerne og de tekniske og teknologiske forhold. Set fra et teknologisk synspunkt udger
sammensetningen af den knuste malt, humlegraden, den udvalgte garstamme og den anvendte
garingsmetode sammen med bryggetraditionen og den menneskelige faktor de vigtigste traek. Fra et
smagssynspunkt kan »Ceské pivo« kendes ved sin fyldige smag, hajere grad af bitterhed, det forhold, at
bitterheden dveler leengere i munden, og den ringe pavirkning af fremmede dufte og smagsindtryk.

Det unikke ved denne olfremstilling er resultatet af drhundreders eltradition i det pigaldende omréade
og overdragelsen fra generation til generation af dette hdndveerk i sin specifikke udformning indtil nu.
De gunstige humledyrkningsforhold i det pagzldende omrdde sammen med de yderst professionelle
feerdigheder, som arbejderne har tilegnet sig under studier i tjekkiske skoler pd alle niveauer, er en
garanti for »Ceské pivocs fine omdemme i hele verden. Navnet »Ceské pivo« blev allerede specificeret i
bilaget til aftalen mellem Den Tjekkoslovakiske Socialistiske Republik og Republikken Portugal om
beskyttelse af kildebetegnelser, oprindelsesbetegnelser og andre geografiske og lignende betegnelser.
Denne aftale blev offentliggjort i udenrigsministerens dekret nr. 63/1987 Sb af 18. maj 1987.
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I 2003 gennemforte den tjekkiske turismeorganisation en undersogelse af opfattelsen af Tjekkiet og
grundene til, at turisterne valgte at besoge landet. Mélgruppen bestod af turister fra Tyskland, @strig,
Polen, Italien, Nederlandene, USA, Japan, de skandinaviske lande, Rusland, Sydkorea og arabiske lande.
I alt blev 1 800 besvarelser gennemgaet (150 besvarelser fra hvert land eller gruppe af lande). 66 % af
de udspurgte var mend. Undersogelsen viste, at Tjekkiet hovedsagelig forbindes med Prag (47 %) og
fortreeffeligt ol (45 %). Sporgsmalet lad: »Nér jeg horer Tjekkiets navn, er det forste jeg taenker pa ...

»Ceské pivos popularitet pavises ogsa ved den stadig voksende eksport.
Kontrolorgan:

Navn:  Stdtn{ zemédélskd a potravindiskd inspekce

Adresse: Kvétnad 15
CZ-603 00 Brno

TIf. (420) 543 540 205
Fax (420) 543 540 210
E-mail:  sekret.ur@spzi.gov.cz

Merkning: »Ceské pivo« er en del af handelsmaerket pa etiketten.

Intet i varespecifikationen af »Ceské pivo« sigter mod at undgd henvisning til fremstillingen i Tjekkiet,
nér det drejer sig om ol, der ikke er kategoriseret som »Ceské pivo« i overensstemmelse med krav i den
nationale lovgivning og fallesskabslovgivningen. Sddanne henvisninger mé imidlertid ikke veere en del
af handelsnavnet pa sidant els primere etikette.

Henvisninger til »BGB¢, »beskyttet geografisk betegnelse« og andre tilsvarende symboler skal tydeligt
veere tilknyttet udtrykket »Ceské pivo« og ma ikke give det indtryk, at andre udtryk pé etiketten er regi-
strerede.
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Offentliggorelse af en ansegning i henhold til artikel 6, stk. 2, i Ridets forordning (EF) nr. 510/2006
om beskyttelse af geografiske betegnelser og oprindelsesbetegnelser for landbrugsprodukter og
fodevarer

(2008/C 16/06)

Med denne offentliggerelse dbnes der mulighed for at fremsztte indsigelser, jf. artikel 7 i Ridets forordning
(EF) nr. 510/2006 (!). Eventuelle indsigelser skal vaere Kommissionen i hande senest seks maneder efter
datoen for offentliggerelsen.
RESUME
RADETS FORORDNING (EF) Nr. 510/2006
»CEBREIRO«
EF-nr.: ES[PDO/005/0443/15.12.2004
BOB (X ) BGB ()

Dette resumé indeholder de vigtigste oplysninger i varespecifikationen til orientering.

1. Medlemsstatens ansvarlige myndighed:

Navn:  Subdireccién General de Calidad y Promocién Agroalimentaria. Direccién General de Indu-
strias Agroalimentarias y Alimentacion. Secretarfa General de Agricultura y Alimentacién del
Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion. Espafia

Adresse:  Paseo Infanta Isabel, 1, E-28071 Madrid
TIf. (34) 91 347 53 94
Fax (34) 91 347 54 10

E-mail:  sgcaproagro@mapya.es

2. Ansegende sammenslutning:

Navn: Queseria Castelo de Brafias SL

Adresse: Acceso al Mercado Ganadero s/n. Pedrafita do Cebreiro (Lugo)
TIf. (34) 982 367 163

Fax (34) 982 367 163

E-mail: —

Navn: D2 M? del Carmen Arrojo Valcarcel (Queserfa XAN BUSTO)
Adresse: Nulldn. As Nogais (Lugo)

TIf. (34) 982 161 020

Fax (34) 982 161 020

E-mail: —

Sammensetning: Producent/forarbejdningsvirksomhed ( X ) Andet ()

3. Produktets art:

Kategori 1.3: Oste

4. Varespecifikation:

(sammenfatning af betingelserne i artikel 4, stk. 2, i forordning (EF) nr. 510/2006)

() EUTL93af 31.3.2006,s.12.
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Navn: »Cebreiro«

Beskrivelse: Ost fremstillet af pasteuriseret komalk, som efter at have gennemgdet en produktions-
proces, der bestér af koagulering, finskaering af ostekoagel, valledraning, eltning og saltning, formning,
presning, modning og eventuelt lagring, har felgende egenskaber:

— Fysiske egenskaber:

— form: champignon- eller kokkehueformet, i to dele: underdelen, der er cylinderformet og hejst
12 cm hgj, og »hatten« med en diameter, der er 1-2 ¢m storre end underdelens diameter, og
hejst 3 cm hgj

— vagt: 0,3-2 kg.
— Organoleptiske egenskaber:

— den friske ost har ingen skorpe, og ostemassen er hvid og granuleret, bled, leragtig at rore ved,
cremet og smelter pd tungen. Osten har en let syrlig smag og aroma ligesom den mealk, den er
fremstillet af

— den lagrede ost har en tynd skorpe, ostemassen er gul til sterkt gul, undertiden hird og altid
mere fast end cremet. Den smager lidt metallisk, krydret og malkeagtig og har en karakteristisk
aroma.

— Analytiske egenskaber:
— vandindhold: svingende alt efter modningsgrad, men under 50 %
— fedtindhold: mindst 45 % og hejst 60 % i terstoffet
— proteinindhold: over 30 %.

Geografisk omrdde: Produktionsomrddet for maelken og osten med den beskyttede oprindelsesbetegnelse
»Cebreiro« udgeres af det geografiske omrdde i provinsen Lugo, der omfatter folgende kommuner:
Baleira, Baralla, Becerred, Castroverde, Cervantes, Folgoso do Courel, A Fonsagrada, Lancara, Navia de
Suarna, As Nogais, Pedrafita do Cebreiro, Samos og Triacastela.

Bevis for oprindelse: Kun mealk fra bedrifter, der er opfert i et sarligt register, kan anvendes til fremstil-
ling af ost med den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Cebreiro.

Tilsvarende er det kun oste, der er fremstillet og eventuelt lagret pd osterier og i modningsfaciliteter,
som er opfert i kontrolorganets registre, der kan tildeles den beskyttede oprindelsesbetegnelse
»Cebreiroc.

For at kontrollere, at varespecifikationen og kvalitetsmanualen overholdes, forer kontrolorganet
kontrolregistre over husdyrbrug, osterier og modningsfaciliteter. Alle fysiske eller juridiske personer,
der ejer aktiver opfert i naevnte registre, og deres faciliteter og produkter underkastes sddan kontrol for
at verificere, om de produkter, der har fdet tildelt den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Cebreiro«, over-
holder varespecifikationen.

Kontrollen bestar af inspektion af husdyrbrug og faciliteter, revision af dokumentationsmateriale og
analyse af rdvarer, der anvendes til fremstilling af ostene.

Hvis det fastslds, at rdvarerne eller de fremstillede oste ikke overholder varespecifikationen, ma de ikke
selges under den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Cebreiroc.

Oste, der har ret til at bzre denne beskyttede oprindelsesbetegnelse, forsynes med en nummereret
kontroletiket fra kontrolorganet efter reglerne i kontrolmanualen.
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4.5.

4.6.

Fremstillingsmetode: Til fremstillingen anvendes naturlig sedmalk fra keer af racerne Rubia Gallega,
Pardo Alpina, Frisona og krydsninger heraf. Osten indeholder hverken colostrum eller konserverings-
midler og skal generelt opfylde kravene i galdende lovgivning. Endvidere md melken ikke gennemga
nogen form for standardisering, og den skal opbevares under passende forhold ved en temperatur pa
hgjst 4 °C, sd der ikke udvikles mikroorganismer. Inden fremstillingen péabegyndes, pasteuriseres
mealken ved en temperatur pd 62 °C i 30 minutter, hvis pasteuriseringen foregar i kar, eller 72 °C, hvis
den foregdr i pasteuriseringsapparat.

[ ostefremstillingen indgar folgende processer:

— Koagulering: koagulering opnds ved tilseetning af animalsk lebe eller andre malkekoagulerende
enzymer, der er tilladt efter kvalitetsmanualen, ved en temperatur pd 26-30 °C, i den fornedne
meangde til at opnd en skearingstid pd mindst 60 minutter.

— Finskaring af ostekoagel: ostekoagelet skeeres i terninger pa 10-20 mm i diameter.

— Valledraening: efter en forste valledreening i selve ostsekarret kommes ostemassen i stofposer, som
haenges op i 5-10 timer med henblik pd yderligere valledraening.

— Altning og saltning: efter endt valledraning eltes ostemassen til der opnds en ensartet masse, som
foles leragtig at rore ved, og der tilsettes almindeligt salt.

— Formning og presning: ostemassen kommes i forme og underkastes en presning, der varierer i tid
alt efter styrke og stykkernes storrelse. Derefter tages ostene ud af formene og anbringes i kelerum
med en temperatur pd 2-6 °C, hvor de modner i mindst én time. Efter denne proces kan de oste,
der sxlges som friske oste, bringes i omsztning.

— Eventuel lagring: eventuel lagring foregdr i lokaler med en relativ fugtighed pd 70-80 % og en
temperatur pa 10-15 °C. Lagringstiden er pd mindst 45 dage. Det fremgdr af markningen, hvis
ostene er lagrede.

For at garantere produktets kvalitet og sporbarhed ber de beskyttede oste generelt salges hele i embal-
lager godkendt af kontrolorganet.

Kontrolorganet kan dog give tilladelse til, at ostene szlges i mindre stykker, herunder at de udskives pa
salgsstedet, forudsat at der indferes en passende kontrolordning, der over for forbrugerne garanterer
produktets herkomst, oprindelse og kvalitet, samt at produktet opbevares under ideelle forhold og
prasenteres korrekt, sd der ikke er risiko for vildledning af forbrugerne.

Tilknytning:

Historisk tilknytning

Disse ostes oprindelse kan spores tilbage til de forste munke, som bosatte sig i landsbyen Cebreiro —
som ligger der, hvor den vigtigste pilgrimsrute til Santiago de Compostela, El Camino francés (den
franske rute), lober ind i Galicien — for at arbejde pa det hospital, der blev bygget i slutningen af det
9. drhundrede for at tage vare pa pilgrimmene. Pilgrimmene har gennem arhundreder spist den ost, der
fremstilles i bjergene ved Cebreiro, og har gjorde den kendt i hele Spanien og Europa.

Det dokumentationsmateriale, der findes i Archivo Histérico Nacional (det nationalhistoriske arkiv) og
i Archivo General de Simancas (Simancas generalarkiv) indeholder interessante optegnelser om, at der i
Karl III's regeringstid hvert dr er blevet sendt ost fremstillet i Cebreiro til det portugisiske kongehus.
Osten blev fremstillet i hjemmene af omradets beboere (iser kvinder) fra november og frem. Leveran-
cerne bestod altid af to dusin oste. Osten blev afsendt i de sidste fjorten dage af december, hvor vejret
var koldt, sd de bedre kunne holde sig under transporten. Den portugisiske dronning fik dem sd over-
rakt som gave i lgbet af de forste fjorten dage af januar.

Der er desuden diverse dokumenter fra det 18. og 19. arhundrede, hvori Cebreiro-ostens gode ry
dengang omtales.
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Af nyere bibliografiske henvisninger kan navnes bogen »Geograffa General del Reino de Galiciac
(1936), der indeholder oplysninger om Cebreiro-osten og dens egenskaber og fremstillingsmade.

Senere, nemlig i 1960’%erne, offentliggjorde Carlos Compairé Ferndndez, som er ekspert i spanske oste
generelt og galiciske oste isar, diverse indgdende undersegelser af sddanne oste, herunder kemiske og
bakteriologiske analyser. Man kan sige, at det var de forste videnskabelige undersogelser af sidanne
oste.

»Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentaciéon« (Ministeriet for Landbrug, Fiskeri og Fedevarer)
offentliggjorde i 1996 »Inventario Espafiol de Productos Tradicionales« (den spanske fortegnelse over
traditionelle produkter), og i kapitlet om oste er der fyldige oplysninger om Cebreiro-osten, herunder
dens egenskaber, fremstillingsméde, historie og ekonomiske betydning.

Naturtilknytning

Det omrédde, der har lov til at benytte den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Cebreiroc, har kyst/bjerg-
klima. Klimaet er dog langt mere fastlandsklimaagtigt end kystklimaagtigt. Det begranser mulighederne
for landbrugsaktiviteter i alvorlig grad. En stor del af omradet ligger i over 1 000 m hejde, hvor vejret
mé betegnes som »meget koldt« i forhold til vejret generelt i Galicien, idet den frostfrie periode er pa
under 5 maneder.

Som fplge af det ugunstige ydre milje (klimaforhold, jordbundsforhold og topografi) er husdyrbrug af
fundamental betydning for omradets gkonomi. Omradet er langt mere velegnet til husdyrbrug end til
agerbrug, fordi der er gode naturlige enge og grasgange, fordi det er muligt at udnytte de talrige bjerg-
skrdninger til graesning, og fordi kvaeget har tilpasset sig de barske vejrforhold.

Sammenhangen mellem det geografiske milje og produktets specifikke egenskaber

Det geografiske omrdde, hvor Cebreiro-osten fremstilles, er forst og fremmest kendetegnet ved de
mange dale mellem bjergene, hvor enge og graesgange klart dominerer landskabet.

Disse serlige geografiske forhold péavirker Cebreiro-ostens specifikke egenskaber, pa flere méder:

— For det forste og som allerede naevnt er de geografiske forhold gunstige for graesvakst, og omréidet
har da ogsa masser af arealer med graes af bedste kvalitet.

— Desuden foregdr malkeproduktionen pd smé familiebrug, hvor dyrene holdes pé traditionel vis, og
hvor en stor del af bes@tningerne fortsat bestdr af dyr af oprindelige racer. Dyrene fodres forst og
fremmest med foder produceret pa bedriften og suppleres, nér vejret tillader det, med graesning.

— Bedrifterne keber og anvender kun smd mangder foderkoncentrater som supplement til daekning
af kreaturernes energibehov. Denne traditionelle driftsform, hvor indkebet af produktionsmidler
begraenses mest muligt, gor det lettere for sddanne sma familiebedrifter at veere gkonomisk beere-

dygtige.

— Bedrifternes karakteristika gor, at den producerede melk er af optimal kvalitet til fremstilling af
ostene. Det er videnskabeligt bevist, at sddanne mere naturlige kvaegproduktions- og fodersystemer
giver malken en hgjere naringsvardi takket vare sterre akkumulering af CLA (konjugeret linol-
syre) og omega-3-fedtsyrer i fedtprofilen. Jo mere gras dyrene @der, jo mere stiger indholdet af
disse ernaringsmaessigt gode fedtsyrer, og dette kan ogsé ses i de fremstillede ostes egenskaber.

— Til sidst skal navnes, at omradets producenter har en lang tradition for at fremstille denne type ost
med helt unikke egenskaber — herunder dens serlige traditionelle »kokkehueforme, der gor denne
type ost let genkendelig — som har givet produkterne prestige og gjort dem anerkendte blandt
forbrugerne.
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4.7. Kontrolorgan:

Navn:  Direccion General de Produccién, Industrias y Calidad Agroalimentaria
Adresse:  San Caetano, Santiago de Compostela

TIf, (34) 981 54 47 77

Fax (34) 981 54 00 18

E-mail:  dxpica.mrural@xunta.es

4.8. Merkning: De oste, der szlges under den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Cebreiroc, skal, efter at
vare blevet certificeret som overholdende varespecifikationen og de relevante bestemmelser, forsynes
med en forsegling, etiket eller kontroletiket med en alfanumerisk kode og et lsbenummer, som kontrol-
organet har godkendt og tildelt, og det officielle symbol for beskyttet oprindelsesbetegnelse.

»Denominacién de Origen Protegida Cebreiro« (beskyttet oprindelsesbetegnelse) skal vere anfert pad
savel etiketten som kontroletiketten. Endvidere skal det, ndr der er tale om lagret Cebreiro-ost, klart
fremgd af etiketten, at osten er lagret. Etiketten skal derfor veere forsynet med angivelsen »curadoc
(lagret).
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