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(Forberedende retsakter)

KOMMISSIONEN

Forslag til Radets beslutning om visse udgifter pd veterinzromradet

KOM(89) 666 endelig udg.

(Forelagt af Kommissionen den 21. december 1989)

(90/C 84/01)

RADET FOR DE EUROPAISKE
FALLESSKABER HAR —

under henvisning til Traktaten om Oprettelse af Det Euro-
pxiske Jkonomiske Fallesskab, serlig artikel 43,

under henvisning til forslag fra Kommissionen,
under henvisning til udtalelse fra Europa-Parlamentet,

under henvisning til udralelse fra Det @konomiske og Sociale
Udvalg, og

ud fra felgende betragtninger:

Levende dyr og produkter af animalsk oprindelse er opfert pa
listen over produkter i Traktatens bilag II; husdyrbrug og
afsztning af animalske produkter er en indkomstkilde for en
stor del af landbrugsbefolkningen;

en rationel udvikling af denne sektor og en forbedring af dens
produktivitet kan opnds ved, at der indferes veterinzrforan-
staltninger, som tager sigte pd at beskytte og bedre folke-
sundheden og dyresundheden i Fallesskabet;

arbejdet pd at n3d dette mal nedvendigger, at der ydes
fallesskabsstotte til aktiviteter, der er igangsat eller skal
igangsattes;

Fallesskabet vedtager foranstaltninger med henblik p3 grad-
vis oprettelse af det indre marked i lebet af perioden indtil
den 31. december 1992;

i forbindelse hermed ber Fallesskabet bidrage finansielt til,
at alvorlige smitsomme sygdomme udryddes hurtigst
muligt;

det er ogsé nedvendigt, at forekomst af zoonoser, der er til
fare for menneskers sundhed, forebygges og mindskes ved
hjzlp af hensigtsmassige kontrolforanstaltninger;

den nye kontrolstrategi forudsztter, at kontrollen ved de
indre graenser afskaffes, og at kontrolsystemet for produkter
fra tredjelande harmoniseres; det forekommer hensigtsmas-
sigr at lette gennemforelsen af denne strategi ved, at Flles-
skabet yder et finansielt bidrag til igangszttelsen og udvik-
lingen af den nye strategi;

harmoniseringen af essentielle krav hvad angdr beskyttelsen
af folkesundheden, beskyttelsen af dyresundheden og beskyt-
telsen af dyr forudsatter, at der udpeges EF-referencelabo-
ratorier og gennemfores tekniske og videnskabelige aktioner;
der ber ydes et finansielt bidrag fra Fzllesskaber; isar nir det
gxlder beskyttelsen af dyr, er det enskeligt, at der oprettes en
database for at indsamle, lagre og sprede de fornedne
oplysninger;

der ydes stotte fra Fallesskabet til finansiering af fllesskabs-
foranstaltninger til udryddelse af visse dyresygdomme; i den
forbindelse kan nzvnes Ridets direktiv 77/391/EQF af 17.
maj 1977 om indferelse af en fzllesskabsaktion med henblik
p4 udryddelse af brucellose, tuberkulose og leukose hos
kvag ('), Radets direktiv 82/400/EQF af 14. juni 1982 om
zndring af direktiv 77/391/EQF og om indferelse af en
supplerende fzllesskabsaktion med henblik p udryddelse af
brucellose, tuberkulose og leukose hos kvag (2), Radets
beslutning 87/58/EQF af 22. december 1986 om indferelse
af en supplerende fzllesskabsaktion med henblik p4 udryd-

(') EFT nr. L 145 af 13. 6. 1977, 5. 44,
(2) EFT nr. L 173 af 19. 6. 1982, 5. 18.
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delse af brucellose, tuberkulose og leukose hos kvag (1),
Ridets beslutning 89/145/EQF af 20. februar 1989 om
indforelse af en EF-finansieringsforanstaltning til udryddelse
af oksens smitsomme lungesyge (PPCB) i Portugal (2), Radets
beslutning 80/1096/EQF af 11. november 1980 om en
finansiel aktion fra Fezllesskabets side med henblik pa
udryddelse af klassisk svinepest (*), Radets beslutning 86/
649/EQF af 16. december 1986 om indferelse af en finansiel
fxllesskabsforanstaltning til udryddelse af afrikansk svine-
pest i Portugal (), Réidets beslutning 86/650/EQF af 16.
december 1986 om indferelse af en finansiel fzllesskabsfor-
anstaltning til udryddelse af afrikansk svinepest i Spanien (°),
Rédets beslutning . . ./EQF af . . . [om finansiel stotte fra
Fallesskabet til udryddelse af afrikansk svinepest pa Sardi-
nien] (¢), Radets beslutning . . ./EQF af . . . [om indferelse
af en finansiel fzllesskabsforanstaltning til udryddelse af
fare- og gedebrucellose] (7), Radets beslutning . . ./EQF af
... [om indferelse af en finansiel fllesskabsforanstaltning
til udryddelse af infektios hamatopoietisk nekrose hos
laksefisk i Fzllesskabet] (8) og Radets beslutning 89/455/
EQF af 24. juli 1989 om indferelse af en fallesskabsforan-
staltning til oprettelse af pilotprojekter for bekampelse af
rabies med henblik pd at udrydde og forebygge sygdom-
men (°); Fzllesskabets deltagelse i finansieringen af udrvd-
delsen af hver enkelt af de ovenfor nazvnte sygdomme skal
fortsat vare som fastsat i den relevante beslutning;

det ber overlades til Kommissionen at trzffe de nedvendige
gennemforelsesforanstaltninger —

VEDTAGET FOLGENDE BESLUTNING:

Artikel 1

1.  Denne beslutning vedrerer:
— de specifikke veterinzrforanstaltninger

— kontrolforanstaltningerne pd veterineromradet.

AFSNIT |

SPECIFIKKE VETERINARFORANSTALTNINGER

Artikel 2

De specifikke veterinzrforanstaltninger omfatter:
— aktioner af hastende karakter

— bekampelse af mund- og klovesyge uden for Fallesska-
bet

(*) EFT nr. L 24 af 27. 1. 1987, s. 51.
(2) EFT nr. L 53 af 25. 2. 1989, 5. 55.
(*) EFT ar. L 325 af 1. 12. 1980, 5. 5.
(*) EFT nr. L 382 af 31. 12. 1986, s. 5.
(%) EFT nr. L 382 af 31. 12. 1986,5. 9.
() EFTnr. L ...af .. ..s. ...

(7 EFTnr. L ... af .. ..s. ...
(8 EFTonr. L...af ... s ...
)

9

EFT nr. L 223 af 2. 8. 1989, 5. 19.

— foranstaltninger til dyrebeskyttelse

— deltagelse i nationale foranstaltninger til udryddelse af
visse sygdomme

— tekniske og videnskabelige foranstaltninger.

Kapitel 1

Aktioner af hastende karakter

Artikel 3

1.  Bestemmelserne i denne artikel finder anvendelse,
sdfremt en af folgende sygdomme forekommer p3 en med-
lemsstats omrade:

— kvagpest

— fare- og gedepest

— smitsomt blereudslat hos svin
— bluetongue

— Teschener syge

— fjerkrzinfluenza (fowl plague)
— fére- og gedekopper

— Rift Valley fever

— lumpy skin disease

— afrikansk hestepest

— vesikular stomatitis

— encephalomyelitis equina.

2.  Den pigaldende medlemsstat kan opnd finansielt
tilskud fra Fallesskabet til udryddelse af sygdommen pi
betingelse af, at de umiddelbart trufne foranstaltninger i det
mindste omfatter isolering af bedriften ved mistankens
opstden og, efter den officielle bekrzftelse af sygdommen:

— slagtning af dyr af modtagelige arter, som er angrebet
eller smittet eller mistenkt for at vare angrebet eller
smittet, og destruktion af dyrene

— destruktion af kontamineret foder
— rengering og desinfektion af bedriften
— oprettelse af sparrezoner

— indferelsen af egnede foranstaltninger, der kan forhindre
risiko for smittespredning

— indferelse af en periode, der skal henga efter slagtningen,
inden en ny besztning indsattes p bedriften.

3. Medlemsstaterne underretter straks Kommissionen og
de ovrige medlemsstater om de trufne foranstaltninger og
resultaterne heraf. Situationen underseges snarest muligt i

" den i artikel 47 omhandlede komité. Det finansielle tilskud
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fra Fallesskabet fastlegges efter fremgangsmdden i arti- Artikel §
kel 47.

1.  Bestemmelserne i artikel 3 finder anvendelse, hvis der

4. Hvis det pd grund af udviklingen i situationen i
Fallesskabet viser sig at vare nadvendigt at viderefere de i
stk. 2 omhandlede foranstaltninger, kan der traffes en ny
afgorelse om det finansielle tilskud fra Fzllesskabet efter
fremgangsmaden i artikel 47. Nér denne afgorelse trzffes,
kan der fastszttes foranstaltninger, som den pagzldende
medlemsstat skal traffe for at sikre, at aktionen lykkes, iser
andre foranstaltninger end dem, der er nevnt i stk. 2.

5.  Detfinansielle tilskud fra Fzllesskabet, om nedvendigt
opdelt i flere rater, kan udgere:

— op til 50% af medlemsstaters udgifter til at godtgere
ejerne for slagtning og destruktion af dyr, for rengering
og desinfektion af bedrifter og for destruktion af konta-
mineret foder

— hvis der er truffet afgorelse om vaccination i henhold til
stk. 4, 100 % af udgifterne til levering af vaccine og op til
50% af udgifterne til gennemforelse af vaccinationen.

Artikel 4

1.  Bestemmelserne i denne artikel finder anvendelse, hvis
der forekommer mund- og klovesyge pid en medlemsstats
omréide.

2.  Den pigzidende medlemsstat kan opnd finansielt
tilskud fra Fallesskabet til udryddelse af mund- og klovesyge
pa betingelse af, at de i artikel 3, stk. 2, fastsatte foranstalt-
ninger og de relevante bestemmelser i Radets direktiv
85/511/EQF (') omgdende anvendes.

3.  Bestemmelserne i artikel 3, stk. 3, finder anvendelse.

4.  Det finansielle tilskud fra Fallesskabet er lig med 50 %
af medlemsstatens udgifter til at godtgere ejerne for slagtning
og destruktion af dyr, destruktion af melk, rengering og
desinfektion af bedrifter og destruktion af kontamineret
foder.

5. Inden for 45 dage efter, at det forste udbrud af mund-
og klovesyge er officielt bekraftet, gennemgds situationen pa
ny i den i artikel 47 omhandlede komité. Ved denne
gennemgang tages der bade hensyn til den veterinzre
situation og til de omtrentlige udgifter, der allerede er afholdt
eller skal afholdes. Efter denne gennemgang kan der traffes
en ny afgerelse om det finansielle tilskud fra Fzllesskabet
efter fremgangsmdaden i artikel 47. [ denne afgerelse fastsat-
tes de stotteberettigede udgifter og Fallesskabets finansielle
tilskud. Nir denne afgerelse traffes, kan der desuden
fastsazettes foranstaltninger, som den pigeldende medlems-
stat skal traffe for at sikre, at aktionen lykkes, is@r andre
foranstaltninger end dem, der er omhandlet i stk. 2.

(1) EFT nr. L 315 af 26. 11. 1985, 5. 11.

forekommer afrikansk svinepest eller oksens smitsomme
lungesyge p4 hele eller en del af en medlemsstats omride, som
ikke er omfattet af en plan for udryddelse af den pdgzldende
sygdom i henhold til fellesskabsbestemmelserne.

2. Bestemmelserne i artikel 3 finder anvendelse, hvis der
forekommer Newcastle disease p4 en medlemsstats omride,
der ydes dog ikke noget finansielt tilskud fra Fallesskaber til
udgifterne til levering af vacciner eller til udgifterne til
gennemferelse af vaccinationen.

Artikel 6

1.  Listen over de i artikel 3, stk. 1, omhandlede sygdom-
me kan &ndres efter fremgangsmaden i artikel 47, iser for at
tage hensyn til resultaterne af aktioner til bekempelse af
klassisk svinepest, infekties hamatopoietisk nekrose eller
andre sygdomme.

2.  Bestemmelserne i artikel 3, stk. 2, kan suppleres eller
zndres efter fremgangsmAden i artikel 47, iser for at tage
hensyn til optagelsen af nye sygdomme pa den i artikel 3,
stk. 1, omhandlede liste, de indhestede erfaringer eller
vedtagelsen af fzllesskabsbestemmelser for sygdomsbekam-
pelse.

Artikel 7

1.  Hvis en medlemsstat trues direkte af forekomst eller
udvikling p3 et tilgrensende tredjelands eller en tilgrensende
medlemsstats omrade af en af de i artikel 3, stk. 1, artikel 4,
stk. 1, eller artikel 5, stk. 1, omhandlede sygdomme, giver
den Kommissionen og de evrige medlemsstater meddelelse
om dens hensigter.

2. Situationen underseges hurtigst muligt i den 1 arti-
kel 47 omhandlede komité. Efter fremgangsmaden i arti-
kel 47 kan der trzffes afgorelse om vedtagelse af enhver for
situationen relevant foranstaltning, herunder iszr oprettelse
af en vaccinationsstadpudezone og ydelse af et finansielt
tilskud fra Fellesskabet til de foranstaltninger, der anses for
at vare nedvendige for, at den indledte aktion lykkes.

3. I den i stk. 2 omhandlede afgorelse faststtes de
stotteberettigede udgifter og Feallesskabets finansielle til-
skud. I tilfeelde af vaccination kan Fallesskabets finansielle
tilskud udgere 100 % af udgifterne til levering af vaccine og
op til 50% af udgifterne til gennemforelse af vaccinatio-
nen.

Artikel 8

1. Fallesskabet kan beslutte at oprette lagre af biologiske
produkter til bekampelse af de i artikel 3, stk. 1, artikel 4,
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stk. 1, ogartikel §, stk. 1, omhandlede sygdomme (vacciner,
standardiserede virusserotyper, diagnostiske sera).

2. Den i stk. 1 omhandlede aktion og reglerne for dens
gennemforelse, is@&r hvad angér valg, produktion, transport
og anvendelse af sidanne lagre samt Fellesskabets finansielle
tilskud, fastlegges efter fremgangsmaden i artikel 47.

Artikel 9

1.  Hvis forekomsten eller udviklingen i et tredjeland af en
afdeiartikel 3, stk. 1, artikel 4, stk. 1, eller artikel 5, stk. 1,
omhandlede sygdomme kan vere til fare for Fellesskabet,
kan Fallesskabet yde stotte til foranstaltninger til bekem-
pelse af sygdomme ved at levere vaccine eller ved at finansiere
fremskaffelsen af vaccine.

2. Den i stk. 1 omhandlede aktion, reglerne for dens
gennemforelse, de betingelser, der kan fastszttes for den, og
det finansielle tilskud fra Fallesskabet fastlegges efter
fremgangsmaden i artikel 47.

Artikel 10

1.  Fallesskabet foretager kontrol pa stedet for ud fra et
veterinermassigt synspunkt at sikre anvendelsen af de
vedtagne foranstaltninger.

2. Medlemsstaterne tager alle de nedvendige skridt til at
lette denne kontrol og serger isar for, at de sagkyndige har
adgang til alle oplysninger og dokumenter, der er nadvendige
for at kunne vurdere, om aktionerne skal gennemfgres.

3. De almindelige gennemforelsesbestemmelser til denne
artikel, iszr hvad angdr hyppigheden af og metoderne til
gennemforelse af den i stk. 1 omhandlede kontrol, udpeg-
ningen af veterinzrsagkyndige og den procedure, de skal
folge ved udarbejdelsen af deres rapport, fastlegges efter
fremgangsmaden i artikel 47.

Artikel 11

Der traffes hvert ar afgerelse om de nedvendige bevillinger
til de i dette kapitel anferte aktioner som led i budgetproce-
duren.

Artikel 12

Ridets beslutning 77/97/EQF (') ophaves fra den . ..
Gennemforelsesbesternmelser, der er vedtaget i henhold til
beslutning 77/97/EQF, er dog fortsat gzldende.

() EFT nr. L 26 af 31. 1. 1977, 5. 78.

Kapitel 2

Bekampelse af mund- og klovesyge uden for Fzllesskabet

Artikel 13

Fzllesskabet deltager i bek@mpelsen af mund- og klovesyge
uden for Fallesskabet ved at yde et finansielt tilskud:

— til udvikling af instituttet for mund- og klovesyge i
Ankara

— til De Forenede Nationers Levnedsmiddel- og Landbrugs-
organisations (FAO) program for bekampelse af eksotisk
mund- og klovesygevirus i landene i den sydestlige del af
Europa.

Artikel 14

De i artikel 13 omhandlede aktioner, reglerne for deres
gennemforelse, de betingelser, der kan fastsattes for dem, og
Fzllesskabets finansielle tilskud fastlegges efter fremgangs-
mdden i artikel 47.

Artikel 15

Der trzffes hvert 4r afgerelse om de nedvendige bevillinger
til de i dette kapitel anforte aktioner som led i budgetproce-
duren.

Kapitel 3

Dyrebeskyttelse

Artikel 16

Kommissionen bidrager finansielt til at etablere en informa-
tionspolitik for beskyttelsen af dyr, herunder:

— oprettelse og udvikling af et system, herunder en hensigts-
massig database, til indsamling og lagring af alle oplys-
ninger, der er relevante for fzllesskabslovgivningen
vedrorende beskyttelse af husdyr, beskyttelse af dyr
under transport og beskyttelse af slagtedyr, og for
spredning af disse oplysninger til de kompetente myndig-
heder, producenterne og forbrugerne

— gennemforelsen af de undersagelser, der er nedvendige
for at udarbejde og udvikle retsforskrifter for beskyttel-
sen af dyr.

Artikel 17

De i artikel 16 omhandlede aktioner, reglerne for deres
gennemforelse og Fllesskabets finansielle tilskud fastlegges
efter fremgangsmaden i artikel 47.
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Artikel 18

Der traffes hvert ar afgerelse om de nedvendige bevillinger
til de i dette kapitel anferte aktioner som led i budgetproce-
duren.

Kapitel 4

Tilskud til nationale udryddelsesprogrammer

Artikel 19

Hvis en medlemsstat har autorisation eller godkendelse fra
Fallesskabet i henhold til:

— artikel 8, stk. 2, i Radets direktiv 64/432/EQF (1),

— artikel 9 i Ridets forordning (EQF) nr. . .. [om dyre-
sundhedsmassige betingelser for handel med fir og geder
inden for Fzllesskabet] (2),

— artikel 13 i Rddets forordning (EQF) nr. ... [om
dyresundhedsmessige betingelser for handel inden for
Fzllesskabet med fjerkrz og rugezg og indfersel heraf
fra tredjelande] (),

— artikel 11 1 Rédets forordning (EQF) nr. ... [om
dyresundhedsmzssige betingelser for afsatning af akva-
kulturdyr og -produkter] (4},

kan den ansege om finansielt tilskud fra Fallesskabet til sit
udryddelsesprogram.

Artikel 20

Den pigzldende medlemsstat giver Kommissionen de for-
nedne finansielle oplysninger, iser de samlede ansliede
arlige udgifter til programmets gennemferelse.

Artikel 21

I hvert enkelt tilfzlde fastlegges Fezllesskabets finansielle
tilskud og de betingelser, der kan fastsattes for det, efter
fremgangsmaden i artikel 47.

Artikel 22

1. Anmodninger om betaling vedrerer de udgifter, med-
lemsstaten har afholdt i lebet af kalenderdret, og tilsendes
Kommissionen inden den 1. juli det felgende 4r.

() EFT nr. L 121 af 29. 7. 1964, 5. 1977/64.
(3) EFTnr. L ...af .. .,s. ...
() EFTnr. L ...af...,s. ...
() EFTnr. L...af...,s. ...

2.  Kommissionen trzffer afgerelse om det finansielle
tilskud efter hering af den i artikel 47 omhandlede komi-
té.

3. Gennemforelsesbestemmelserne til denne artikel fast-
szttes | pdkommende tilfzlde efter fremgangsmaden i arti-
kel 47.

Artikel 23

1. Kommissionen foretager regelmassig kontrol pa stedet
med gennemforelsen af de programmer, hvortil Fzllesskabet
yder finansielt tilskud.

2. Med regelmassige mellemrum og mindst en gang om
aret orienteres medlemsstaterne af Kommissionen i den i
artikel 47 omhandlede komité pa grundlag af de oplysninger,
der afgives af de pigzldende medlemsstaters myndigheder,
som aflegger udferlig rapport til Kommissionen sammen
med deres anmodninger om betaling, og i givet fald pa
grundlag af rapporter fra sagkyndige, der pd Kommissionens
vegne har foretaget kontrol pa stedet.

Artikel 24

Der trzffes hvert 4r afgerelse om de nedvendige bevillinger
til de i dette kapitel anforte aktioner som led i budgetproce-
duren.

Kapitel §

Tekniske og videnskabelige foranstaltninger

Artikel 25

Kommissionen ivaerksztter de tekniske og videnskabelige
foranstaltninger, der er nedvendige for at udvikle Fellesska-
bets veterinzrlovgivning.

Artikel 26

De i artikel 25 omhandlede aktioner, reglerne for deres
gennemforelse og Fxllesskabets finansielle tilskud fastlzgges
efter fremgangsmaden i artikel 47.

Artikel 27

Der trffes hvert ar afgerelse om de nedvendige bevillinger
til de i dette kapitel anforte aktioner som led i budgetproce-
duren.

AFSNIT 2

VETERINAERKONTROL

Artikel 28

Fazllesskabet medvirker til at oge veterinzrkontrollens effek-
tivitet ved:
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— at yde et finansielt tilskud til indferelse af kontrol til
forebyggelse af zoonoser

— at yde et finansielt tilskud til indferelse af en ny
kontrolstrategi som led i gennemforelsen af det indre
marked.

Kapitel 1

Referencelaboratorier

Artikel 29

Fallesskabets finansielle tilskud til drift af et referencelabo-
ratorium for klassisk svinepest er fastsat i overensstemmelse
med Rédets beslutning 81/859/EQF (1).

Artikel 30

1.  Fellesskabets finansielle tilskud til drift at et koordi-
nerende institut for mund- og klovesygevacciner er fastsat i
overensstemmelse med Rédets beslutning . ../EQF [om
udpegning af et koordinerende institut for mund- og klove-
sygevacciner og om fastsattelse af dette instituts funktioner
og opgaver] (2).

2. Fallesskabets finansielle tilskud til drift af et reference-
laboratorium til konstatering af mund- og klovesygevirus er
fastsat i overensstemmelse med Radets beslutning . . .
/EQF [om udpegning af et referencelaboratorium til konsta-
tering af mund- og klovesygevirus og om fastszttelse af dette
laboratoriums funktioner og opgaver] ().

Artikel 31

1. Der kan ydes fzllesskabsstotte til ethvert fallesskabs-
referencelaboratorium, der udpeges som sidant i henhold til
artikel 8, stk. 2, i Radets direktiv 86/469/EQF (*), og som
opfylder de pligter og krav, der er fastsat i Radets beslutning
89/187/EQF (5).

2. Ordningerne for ydelse af den i stk. 1 omhandlede
stotte, de betingelser, der kan fastszttes for den, og stotte-
belabet, fastlegges efter fremgangsmaden 1 artikel 47.

Artikel 32

1. Der kan ydes fxllesskabsstatte til et fallesskabsrefe-
rencelaboratorium, der udpeges som sidant i henhold 'til

(") EFT nr. L 319 af 7. 11. 1981, s. 20.
(2) EFT nr. L ...af....s. ...
(3) EFTnr. L ...af ..., s ...
() EFT nr. L 275 af 26. 9. 1986, s. 36.
(*) EFT nr. L 66 af 10. 3. 1989, s. 37.

Réidets forordning (EQF) nr. . .. [om kontrol med henblik
pa forebyggelse af zoonoser og zoonotiske agenter hos dyr og
produkter af animalsk oprindelse for at forhindre smitte eller
forgiftning forrsaget af levnedsmidler] (€) eller i henhold til
artikel 13 i Radets forordning (EQF) nr. ... [om generelle
hygiejneregler for produktion og afsztning af produkter af
animalsk oprindelse] (7).

2. Ordningerne for ydelse af den i stk. 1 omhandlede
stotte, de betingelser, der kan fastszttes for den, og stotte-
beleb, fastlegges efter fremgangsmaden i artikel 47.

Artikel 33

1. Hoyvis en af de i artikel 3 og 5 omhandlede sygdomme
udvikler sig i Fllesskabet, og det derfor bliver nadvendigt at
udpege et fallesskabsreferencelaboratorium, foretager Kom-
missionen denne udpegning og fastlegger betingelserne for
driften af det udpegede fzllesskabslaboratorium efter frem-
gangsmdiden i artikel 47.

2. Der kan ydes fzllesskabsstatte til et fzllesskabsrefe-
rencelaboratorium i henhold til stk. 1.

3. Ordningerne for ydelse af stotte som omhandlet i

'stk. 2, de betingelser, der kan fastsattes for den, og stotte-

belobet, fastlegges efter fremgangsmaden i artikel 47.

Artikel 34

Der traffes hvert ir afgerelser om de nedvendige bevillinger
til de i dette kapitel anfarte aktioner som led i budgetproce-
duren.

Kapitel 2

Kontrol med zoonoser

Artikel 35

En medlemsstat, der har opniet Fallesskabets godkendelse
af en plan for kontrol med zoonoser i henhold til forordning
(EQF)nr. .. .[zoonoser], kan anmode om finansielt tilskud
fra Fallesskabet til sin kontrolplan.

Artikel 36

Den pagxldende medlemsstat giver Kommissionen de for-
nedne finansielle oplysninger, iser de samlede ansliede
arlige udgifter til planens gennemforelse.

() EFTnr. L ...af ..., s. ...
(7) EFTnr. L ...af ...,s. ...
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Artikel 37

I hvert enkelt tilfelde fastlegges Fallesskabets finansielle
tilskud og de betingelser, der kan fastszttes for det, efter
fremgangsmaden i artikel 47.

Artikel 38

Artikel 22 og 23 finder anvendelse pa dette kapitel.

Artikel 39

Der traffes hvert ar afgerelse om de nedvendige bevillinger
til de i dette kapitel anferte aktioner som led i budgetproce-
duren.

Kapitel 3

Ny kontrolstrategi

Artikel 40

1. Hver enkelt medlemsstat opstiller et program for
udveksling af personale, der arbejder i veterinzrsektoren.

2. I den i artikel 47 omhandlede komité koordinerer
Kommissionen sammen med medlemsstaterne de i stk. 1
omhandlede programmer.

3. Medlemsstaterne treffer alle de nedvendige foranstalt-
ninger for at gennemfore de programmer, der resulterer af
den i stk. 2 omhandlede koordinering.

4. Hvert ir gennemgds programmernes forleb i den i
artikel 47 omhandlede komité pé grundlag af rapporter fra
medlemsstaterne.

5. Medlemsstaterne tager hensyn til de indhestede erfa-
ringer for at forbedre og udbygge udvekslingsprogrammer-
ne.

6.  Der kan ydes finansiel stotte fra Fallesskabet for at
muliggere en effektiv udvikling af udvekslingsprogrammer-
ne. Fazllesskabets finansielle tilskud og de betingelser, der
kan fastszttes for det, fastlegges efter fremgangsmaden i
artikel 47.

7. Artikel 22 og 23 finder anvendelse pa denne artikel.

Artikel 41

Bestemmelserne i artikel 40, stk. 6 og 7, finder anvendelse p
programmer som defineret i artikel 19 i Ridets forordning
(EQF) nr. . [om principperne for tilretteleggelse af
veterinzrkontrollen af tredjelandsprodukter, der fores ind i
Fallesskabet, med henblik pd gennemferelsen -af det indre
marked] (1).

() EFTnr. L ...af .. .,s. ...

Artikel 42

1. For at harmonisere veterinzrkontrollen p& oprindel-
sesstedet eller af produkter fra tredjelande kan Kommissio-
nen tilretteleegge genopfriskningskurser eller meder for
personalet i medlemsstaterne, der har ansvaret for denne
kontrol.

2. Ordningerne for tilretteleggelsen af de i stk. 1
omhandlede aktioner og Fellesskabets finansielle tilskud vil
blive fastlagt af Kommissionen efter fremgangsmaden i
artikel 47.

Artikel 43

1. Der kan ydes finansiel stotte fra Fallesskabet til den
aktion, der omhandles i artikel 10, stk. 2, i Radets forord-
ning (EQF) nr. ... [om veterinzrkontrol i samhandelen i
Fallesskabet med henblik pd gennemforelsen af det indre
marked] (2).

2. Ordningerne for tilretteleggelsen af den i stk. 1
omhandlede aktion og Fellesskabets finansielle tilskud vil
blive fastlagt af Kommissionen efter fremgangsmaden i
artikel 47.

Artikel 44

1. Skulle en medlemsstat f4 usadvanligt store problemer
med personale eller infrastruktur ved ivarksattelsen af den
nye kontrolstrategi som led i gennemforelsen af det indre
marked, kan den i en overgangsperiode f3 finansiel bistand
fra Fellesskabet.

2. Den pigzldende medliemsstat forelegger Kommissio-
nen et nationalt program for forbedring af dens kontrolsy-
stem ledsaget af de fornedne finansielle oplysninger.

3. Artikel 21, 22 og 23 finder anvendelse pi denne
artikel.

Artikel 45

Der traffes hvert ar afgorelse om de nedvendige bevillinger
til de i dette kapitel anforte aktioner som led i budgetproce-
duren.

AFSNIT 3

AFSLUTTENDE BESTEMMELSER

Artikel 46

Bestemmelserne i artikel 8 og 9 i Radets forordning (EQF)
nr. 729/70 (3) finder anvendelse med de fornedne andring-
er.

(2) EFTnr. L...af .. .,s. ...
(3) EFT nr. L 94 af 28. 4. 1970, s. 13.
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Artikel 47 kan fastsztte under hensyntagen til det pdgzldende sporgs-
mals hastende karakter, i givet fald ved afstemning.
1.  Kommissionen bistds af Den Stiende Veterinerkomi-

té, der er nedsat ved Ridets afgorelse 68/361/EQF (1), 1 det
folgende benavnt »komitéen«.

2. Safremt der henvises til fremgangsmiden i denne
artikel, finder folgende bestemmelser anvendelse:

Kommissionens reprasentant forelzgger komitéen et udkast
til de foranstaltninger, der skal treffes. Komitéen afgiver en

udtalelse om dette udkast inden for en frist, som formanden

(") EFT nr. L 255 af 18. 10. 1968, 5. 23.

Udtalelsen optages i moadeprotokollen; derudover har hver
medlemsstat ret til at anmode om, at dens holdning indferes i
medeprotokollen.

Kommissionen tager storst muligt hensyn til komitéens
udtalelse. Den underretter komitéen om, hvorledes den har
taget hensyn til dens udtalelse.

Artikel 48

Denne beslutning er rettet til medlemsstaterne.

Forslag til Radets forordning (EQF) om sundhedsbestemmelser for produktion og afsatning af fersk

KOM(89) 673 endelig udg.

(Forelagt af Kommissionen den 5. februar 1990)

(90/C 84/02)

RADET FOR DE EUROPAISKE
FALLESSKABER HAR —

under henvisning til Traktaten om Oprettelse af Det Euro-
pxiske Okonomiske Fallesskab, sarlig artikel 43,

under henvisning til forslag fra Kommissionen,
under henvisning til udtalelse fra Europa-Parlamentet,

under henvisning til udtalelse fra Det @konomiske og Sociale
Udvalg, og

ud fra felgende betragtninger:

Fersk kad er opfert pi listen over produkter i Traktatens
bilag II; produktion og afsztning af fersk ked er en vigtig
indkomstkilde for en del af landbrugsbefolkningen;

for at sikre en rationel udvikling af denne sektor og ege
produktiviteten ber der pé fallesskabsplan fastszttes regler
vedrerende folkesundheden i forbindelse med produktion og
afsatning;

Fzllesskabet ber vedtage foranstaltninger til gradvis gen-
nemferelse af det indre marked i lebet af en periode, der
udleber den 31. december 1992;

ved fastleggelse af sidanne regler kan folkesundheden
beskyttes og det indre marked gennemfores;

embedsdyrlegerne pi et slagteri ber std for kontrollen med
slagtedyrs velfard;

med henblik herpd er det nedvendigt at foretage en principiel
udvidelse af reglerne i Radets direktiv 64/433/EQF af 26.
juni 1964 om sundhedsmassige problemer vedrerende han-
delen med fersk kod inden for Fzllesskabet (1), senest @ndret
ved direktiv 88/657/EQF (2), si de kommer til at gzlde for
al produktion og afsztning af fersk ked i Fallesskabet;

pd grund af sarlige forhold kan det forekomme, at visse
virksomheder, der er i drift inden den 1. januar 1992, ikke vil
kunne overholde alle bestemmelser i denne forordning;
sporgsmalet om indremmelse af begraensede og midlertidige
undtagelser for disse virksomheder ber afklares inden for
de generelle rammer, der er fastlagt i Ridets beslutning
.../EQF af ... [om betingelserne for indremmelse af
midlertidige og begransede undtagelser fra Fzllesskabets
specifikke sundhedsbestemmelser for produktion og afsazt-
ning af animalske produkter (3);

det bor understreges, at en eventuel indremmelse af undta-
gelser fra de i denne forordning fastsatte sundhedsbestem-
melser intet ndrer ved den omstzndighed, at al aktivitet i
forbindelse med produktion og afsztning af fersk ked er
omfattet af de almindelige sundhedsbestemmelser, der er

(1) EFT nr. 121 af 29. 7. 1964, 5. 2012/64.
() EFT nr. L 382 af 31. 12. 1988, s. 3.
(3) EFTnr. ... af ... s. ...
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fastsat i Réadets forordning (EQF) nr. .af ... [om
almindelige sundhedsbestemmelser for produktion og afsat-
ning af produkter af animalsk oprindelse og specifikke
sundhedsbestemmelser for visse produkter af animalsk
oprindelse] (*);

det ber overlades til Kommissionen at vedtage visse gennem-
forelsesforanstaltninger til denne forordning; i dette gjemed
bar der indfores procedurer, der sikrer et snzvert og effektivt
samarbejde mellem Kommissionen og medlemsstaterne i Den
Stdende Veterinzrkomité —

UDSTEDT FOLGENDE FORORDNING:

Artikel 1

1. I denne forordning fastszttes sundhedsbestemmelser
for produktion og afsztning til konsum af fersk ked fra
husdyr af felgende arter: kvag (herunder befler), svin, fir og
geder samt enhovede husdyr.

2. Denne forordning galder ikke for opskzring og oplag-
ring af fersk ked hos detailhandlere eller i lokaler ved
salgssteder, hvor opskzring og oplagring udelukkende finder
sted med henblik pa direkte afsatning til den endelige
forbruger.

3. Om fornedent vedtager Kommissionen efter frem-
gangsmdden 1 artikel 14 passende bestemmelser for ensartet
anvendelse af stk. 2.

4. Denne forordning finder anvendelse, uden at det
berorer specifikke fallesskabsbestemmelser for hakket
ked.

Artikel 2

I denne forordning forstas ved:

1) ked: alle spiselige dele af husdyr af arterne kvag
(herunder befler), svin, fir og geder samt enhovede
husdyr

2) fersk kod: ked, herunder kad, der er vakuumpakket
eller pakket i kontrolleret atmosfere, og som med
undtagelse af kuldebehandling ikke har varet under-
kastet nogen behandling, der forlenger holdbarhe-
den

3) maskinudbenet kod: kod, der mekanisk er udvundet fra
kadbzrende knogler, undtagen knogler fra hovedet, fra
lemmerne under forknzleddet og haseleddet samt fra
svinehaler, og som er bestemt til virksomheder autori-
seret i henhold til forordning (EQF) nr. . .. [kedpro-
dukter]

4) slagtekrop: hele et slagtedyrs krop efter afbledning,
udtagning af organer, afskzring af lemmerne i forknz-
led og haseled, af hoved, hale og yver og endvidere for
kvaeg, far, geder og enhovede dyr efter athudning

() EFT nr. .. .af .. .,s. ...

S) slagteaffald: fersk ked, der ikke hearer til slagtekroppen
som defineret i nr. 4), ogs3 selv om det stadig er i
naturlig forbindelse med denne

6) organer: slagteaffald fra bryst-, bug- og bzkkenhule,
herunder luft- og spiseror

7) embedsdyrlege: dyrlege, der er udpeget af medlems-
statens kompetente centralmyndighed

8) transportmidler: de dele af motorkeretejer, jernbane-
vogne og luftfartojer, der er beregnet til last, og lastrum
i skibe samt containere til transport ad lande-, so- eller
luftvejen

9) virksomhed: autoriseret slagteri, autoriseret opskz-
ringsvirksomhed eller autoriseret kele- eller frysela-
ger

10) indpakning: beskyttelse af det ferske kad ved anvendel-
se af en forste indpakning eller en forste beholder i
direkte beroring med det pigzldende ferske kod samt
selve denne forste indpakning eller beholder

11) emballering/emballage: anbringelse af det indpakkede
ferske ked i en ydre beholder samt selve denne behol-

der

12) nedslagtning: slagtning uden undersegelse for slagt-
ningen (levende syn).

Artikel 3

1. Fersk ked skal opfylde folgende betingelser:

A. Hele kroppe, halve kroppe, halve kroppe opskaret i
hojst tre engrosudskaringer eller kvarte kroppe skal

a) hidrere fra et slagteri, der er autoriseret og kontrol-
leret i overensstemmelse med artikel 10

b) hidrere fra et slagtedyr, der i overensstemmelse med
bilag I, kapitel V, er undersogt af en embedsdyrlege
for slagtningen og som resultat af denne undersogel-
se er funder egnet til slagtning med henblik pa
konsum

c) vare behandlet under tlfredsstillende hygiejniske
forhold i overensstemmelse med bilag I, kapitel VI

d) vare undersogt efter slagtningen af en embedsdyr-
lzge i overensstemmelse med bilag I, kapitel VI og
ikke have udvist nogen forandring med undtagelse af
traumatiske lzsioner opstdet kort for slagtningen,
lokale misdannelser eller forandringer, for s& vidt
det er konstateret — om fornedent ved passende
laboratorieundersogelser — at disse lzsioner, mis-
dannelser eller forandringer ikke gor slagtekroppen
og det tilhorende slagteaffald uegnet til menneske-
fede eller farligt for menneskers sundhed

e) vare forsynet med et sundhedsmarke i overensstem-
melse med bilag I, kapitel X

f) efter undersegelsen efter slagtningen vare oplagret
under tilfredsstillende hygiejniske forhold i overens-
stemmelse med bilag I, kapitel XII, i virksomheder



Nr. C 84/10

De Europziske Fzllesskabers Tidende

2.4.90

autoriseret i overensstemmelse med artikel 10 og
under tilsyn af en embedsdyrlzge i overensstemmelse
med bilag I, kapitel IX

g) i overensstemmelse med bilag I, kapitel XIII, trans-
porteres under tilfredsstillende hygiejniske for-
hold.

B. Udskeringer, stykker, der er mindre end de i litra A
navnte, eller udbenet kod skal

a) vare opskaret henholdsvis udbenet i en opskarings-
virksomhed, der er autoriseret og kontrolleret under
tilsyn i overensstemmelse med artikel 10

b) vare opskdret henholdsvis udbenet og udvundet i
overensstemmelse med bilag [, kapitel VIII, og
hidrere:

— frafersk kad af dyr, der er slagtet i Fallesskabet,
og keder skal opfylde de i litra A anferte beting-
elser, eller

— fra fersk ked indfert fra tredjelande i overens-
stemmelse med fzllesskabsbestemmelserne for
indfersel af fersk ked fra tredjelande

c) vare oplagret under forhold, der opfylder bestem-
melserne 1 bilag 1, kapitel XII, i virksomheder auto-
riseret 1 overensstemmelse med artikel 10 under
tilsyn i overensstemmelse med bilag I, kapitel IX

d) vare kontrolleret af en embedsdyrlaege i overens-
stemmelse med bilag I, kapitel IX

e) opfylde betingelserne i bilag I, kapitel XI, med hen-
syn til emballeringen

f) opfylde betingelserne i litra A, litra c), €) og g).

C. Slagteaffald skal komme fra et autoriseret slagteri eller
en autoriseret opskaringsvirksomhed. Slagteaffald, som
ikke er skiveskdret, skal opfylde betingelserne i litra A
eller B. Skiveskaret slagteaffald skal opfylde betingelser-
ne i litra B.

D. Fersk ked, som i overensstemmelse med narvarende
forordning er blevet oplagret pa et af en medlemsstat
autoriseret kole- eller fryselager, og som ikke siden har
undergiet nogen yderligere behandling undtagen i for-
bindelse med oplagring, skal opfylde betingelserne i
litra A, litrac), e), f) og g), oglitra B og C eller vaere fersk
kad, der er indfert fra tredjelande i overensstemmelse
med fzllesskabsbestemmelserne.

E. For sd vidt angdr fersk ked produceret i henhold ul
nzrverende forordning, som er blevet oplagret under
toldkontrol pad et i overensstemmelse med direktiv
72/462/EQF autoriseret kele- eller fryselager i et
tredjeland, og som ikke siden har undergdet nogen
yderligere behandling undtagen i forbindelse med oplag-
ring, skal dette:

a) opfylde betingelserne i litra A, B og C

b) opfylde de szrlige garantier vedrerende kontrol og
attestation af overholdelsen af oplagrings- og trans-
portkravene; bestemmelserne vedrerende udstedel-
sen af certifikatet vedtages efter fremgangsmaden i
artikel 14

c) vare ledsaget af et certifikat, der er 1 overensstem-
melse med en model, der udarbejdes efter fremgangs-
madden i artikel 15

2.  For fersk ked bestemt til sarlige formil kan der
fastszttes undtagelsesbestemmelser efter fremgangsmaden i
artikel 14.

3.  Embedsdyrlegen kan lade sig bistd af medhjzlpere,
der arbejder under hans tilsyn og p4 hans ansvar, men kun
ved udferelsen af folgende opgaver:

a) undersogelsen efter slagtningen

b) den sundhedsmassige kontrol af opskéret og oplagret
ked

c) den i kapitel XIII i bilag I omhandlede kontrol

d) den i artikel 10, stk. 2, omhandlede undersagelse og
kontrol af autoriserede virksomheder.

4.  Kun personer, der opfylder betingelserne i bilag II, ma
anszttes som medhjzlpere, efter at der har veret afholdt en
prove tilrettelagt af den kompetente centralmyndighed i
medlemsstaten eller af den myndighed, som er udpeget af
centralmyndigheden.

5. For at kunne yde den i stk. 3 omhandlede bistand skal
medhjzlperne indga i et inspektionshold, der er undergivet
embedsdyrlagens kontrol. Den kompetente myndighed i den
pigzldende medlemsstat sammensztter inspektionsholdet
for hver enkelt virksomhed for at sikre, at embedsdyrlegen
kan fore tilsyn med gennemforelsen af kontrollen.

6.  Denzrmere bestemmelser for den i stk. 3 omhandlede
bistand fastlegges i givet fald efter fremgangsmaden i
artike] 15.

Artikel 4

Ud over betingelserne i artikel 3 skal fersk ked opfylde
felgende betingelser:

1. a) hvis der er tale om fersk svineked og hestekod,
bortset fra fersk svinekod, som har varet udsat for
kuldebehandling i overensstemmelse med bilagene til
Ridets direktiv 77/96/EQF (1), skal dette have
varet undersegt for trikiner i henhold til bilagI,
kapitel VII, punkt 41, afsnit C, til narvarende
forordning.

b) Efter fremgangsmaden i artikel 14 kan der dog
indremmes undtagelser fra litra a) for dele af Fzlles-
skabet, hvis folgende betingelser er opfyldt:

— epidemiologiske undersogelser viser, at der ikke
forekommer trikiner

— der anvendes en effektiv metode til sigtning og
kontrol af levende og slagtede dyr

2. Uden at det berorer bestemmelserne i Radets direktiv
86/469/EQF (2) skal dyrene eller kedet undersages for
restkoncentrationer, hvis embedsdyrlaegen p3 grundlag

() EFT nr. L 26 af 31. 1. 1977, 5. 67.
() EFT nr. L 275 af 26. 9. 1986, s. 36.
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af resultaterne af sundhedskontrollen har mistanke om,
at sidanne forekommer.

Denne undersegelse skal foretages sdvel med henblik pd
konstatering af restkoncentrationer af stoffer med far-
makologisk virkning som deres omdannelsesprodukter
og andre stoffer, der gir over i kedet, og som kan vare
sundhedsfarlige.

Hvis det undersegte ked viser tegn pé restkoncentratio-
ner, der overstiger de tilladte tolerancer, skal det erklz-
res uegnet til menneskefede.

Undersegelserne for restkoncentrationer skal foretages
efter videnskabeligt anerkendte og i praksis gennempre-
vede fremgangsmdder, sarlig sidanne som er fastsat i
fellesskabsbestemmelserne eller i andre internationale
forskrifter.

Resultaterne af undersegelserne for restkoncentrationer
skal kunne vurderes efter referencemetoder, som fastleg-
ges efter fremgangsmdiden i artikel 14.

Efter fremgangsmaiden i artikel 15 udpeges i hver med-
lemsstat mindst ét referencelaboratorium, som skal
foretage undersagelsen for restkoncentrationer.

3. Paforslag af Kommissionen vedrager Ridet tolerancerne
for de stoffer, der kan overfores til ked, og som kan vare
sundhedsfarlige, bortset fra dem, der er fastlagt i Radets
direktiv 86/363/EOF (') og Radets direktiv . . ./EQF
[om en felles fremgangsmade for fastszttelsen af toler-
ancevardier for restkoncentrationer af veterinermedi-
cinske praparater] (?).

Artikel §

Uden at det berarer Radets direktiv 81/602/EQF (3) og
88/146/EQF (*) ma fersk kod ikke afszttes, hvis

1) detopviser spor af restkoncentrationer, der overstiger de
tilladte tolerancer

2) det er behandlet med ioniserende eller ultraviolet bestra-
ling

3) det er market med andere farvestoffer end dem, der er
godkendt til markning efter fremgangsmiden i arti-
kel 14

4) detstammer fra dele af slagtekroppen eller slagteaffaldet,
der udviser traumatiske lasioner opstdet kort for slagt-
ningen, misdannelser eller forurening eller forandringer
som omhandlet 1 artikel 3, stk. 1, litra A, litra d)

5) det stammer fra dyr, som er blevet behandlet med
kedmernere

6) det stammer fra dyr, som udviser en af de i bilagl,
punkt 42, afsnit A, anferte fejl.

) EFT nr. L 221 af 7. 8. 1986, 5. 43.
2YEFT nr. L ... af .. .,s. ...
) EFT nr. L 222 af 7. 8. 1981, s. 32.
) EFT nr. L 70 af 16. 3. 1988, 5. 16.

Artikel 6

a) dyr, der i moderat eller ubetydelig grad er angrebet af
Cysticercus bovis eller Cysticercus cellulosae

b} dyr, der er blevet slagtet ved nedslagtning og opfylder
betingelserne i bilag I, punkt 42, afsnit B, litra b), sidste
led

¢) andre kategorier af dyr, der fastlegges efter fremgangs-
maden i artikel 14

kan, efter at de angrebne dele er fjernet, erklzres egner til
menneskefode efter behandling under officielt tilsyn for at
gore det uskadeligt.

Artikel 7

Efter fremgangsmiden i artikel 14 trzffes der afgorelse
om:

a) de nzrmere bestemmelser for de 1 artikel 6 omhandlede
behandlinger

b) de betingelser, hvorunder dyr, der reagerer pa en tuber-
kulinpreve, kan tillades anvendt til menneskefode.

Artikel 8

1.  Folgende kategorier af fersk kod skal undergi en af de i
forordning (EQF) nr. . (°) [kedprodukter] fastsatte
behandlinger:

a) maskinudbenet

b) ked stemplet med det serlige marke, der er fastsat ved
Kommissionens beslutning 84/371/EQF (¢)

c) blod, der er opsamlet under hygiejniske forhold.

[38)

a) Det szrlige marke, der er fastsat i beslutning
84/371/EQF, pastemples, navnlig pi slagtekroppe
af ukastrerede svin med en vagt pa over 90 kg

b) Slagtekroppe af ukastrerede svin med en vagt pa
mellem 90 og 60 kg der er blevet undersogt efter en
objektiv metode for at opdage ornelugt, og som
reagerer positivt pd denne undersegelse.

3. Gennemforelsesbestemmelserne til denne artikel ved-
tages efter fremgangsmdaden i artikel 15.

Artikel 9

1. Medlemsstaterne lader en central tjeneste eller et
centralt organ indsamle og udnytte resultaterne af den
kontrol, som embedsdyrlegen foretager for og efter slagt-

() EFTnr. L ... af...,s. ...
(¢) EFT nr. L 196 af 16. 7. 1984, s. 46.
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ningen, for si vidt angdr sygdomme, der kan overfores til
mennesker.

Ved pavisning af en sddan sygdom anmeldes resultaterne i
hvert enkelt tilfzlde s hurtigt som muligt til de kompetente
veterinermyndigheder, der ferer kontrol med oprindelsesbe-
sztningen.

2. Medlemsstaterne forelegger Kommissionen oplys-
ninger om visse sygdomme, iszr hvis der pavises sygdomme,
der kan overfores til mennesker.

3.  Kommissionen vedtager fremgangsmaden i artikel 15
gennemforelsesbestemmelser til denne artikel, herunder
om:

— den hyppighed, hvormed oplysningerne skal forelzegges
Kommissionen

— oplysningernes art

— hvilke sygdomme indsamlingen af oplysninger skal ved-
rare

— fremgangsmaden ved indsamling og udnyttelse af oplys-
ninger.

Artikel 10

1.  Hver medlemsstat opstiller en liste over de virksomhe-
der, som den har meddelt autorisation. Hver virksomhed
tildeles et veterinzrt autorisationsnummer. Denne liste til-
sendes de evrige medlemsstater og Kommissionen.

En medlemsstat meddeler kun en virksomhed autorisation,
hvis den er overbevist om, at virksomheden overholder
bestemmelserne i denne forordning. Medlemsstaten tilbage-
kalder den meddelte autorisation, hvis betingelserne ikke
lngere er opfyldt.

Safremt der er foretaget kontrol i overensstemmelse med
artikel 11, tager den pigzldende medlemsstat hensyn til
resultaterne af denne. Tilbagekaldelse af autorisation med-
deles de ovrige medlemsstater og Kommissionen.

2. Kontrol af og tilsyn med de autoriserede virksomheder
sker under embedsdyriegens ansvar; embedsdyrlegen kan,
nir der er tale om rent praktiske opgaver, lade sig bist af
personale, der er specielt uddannet dertil. For at sikre
overholdelsen af denne forordning skal embedsdyrlegen til
enhver tid have fri adgang overalt pd virksomheden.

De n®rmere bestemmelser for nzvnte bistand fastsattes efter
fremgangsmaden i artikel 15.

3.  Fremstillingen af det i bilag I, kapitel X omhandlede
materiel til sundhedsmarkning og plombering skal godken-
des af medlemsstaternes myndigheder, som ferer kontrol
med dets anvendelse.

Artikel 11

Veterinzrsagkyndige fra Kommissionen kan, for sa vidt det
er nadvendigt med henblik p3 en ensartet anvendelse af

forordningen, foretage kontrol pa stedet; de har ret til at
forvisse sig.om, at virksomhederne rent faktisk overholder
nzrverende forordning. Kommissionen underretter med-
lemsstaterne om resultatet af undersogelsen.

Den medlemsstat, p4 hvis omrade der foretages kontrol, yder
de sagkyndige al forneden stotte ved udferelsen af deres
arbejde.

De almindelige gennemferelsesbestemmelser til denne artikel
fastlzgges efter fremgangsmaden i artikel 15. Efter samme
fremgangsmade udarbejdes en kodeks indeholdende de
regler, der skal folges ved det i denne artikel omhandlede
tilsyn.

Artikel 12

Bestemmelserne i Radets forordning (EQF) nr. ... [om
veterinerkontrol i samhandelen i Fzllesskabet med henblik
pé gennemforelsen af det indre marked] (') finder anvendel-
se, isar hvad angir tilretteleggelsen af og de foranstaltninger
der skal treffes efter den af bestemmelsesmedlemsstaten
foretagne kontrol, og de sikkerhedsforanstaltninger, der skal
traeffes i forbindelse med sundhedsmassige problemer, der
berorer produktion og afstning af fersk ked pa Fzllesska-
bets omride.

Artikel 13

ZAndringer af bilagene, iser for at tilpasse dem til de
videnskabelige og teknologiske fremskridt, vedtages af Kom-
missionen efter fremgangsmaden i artikel 14.

Artikel 14

1.  Kommissionen bistis af Den Stiende Veterinzrkomi-
té, der er nedsat ved Radets afgorelse 68/361/EQF (2), i det
folgende benavnt »komitéenc«.

2. Nar den i denne artikel fastsatte fremgangsmade skal
anvendes, gzlder folgende bestemmelser:

3. Kommissionens reprasentant forelegger komitéen et
udkast til de foranstaltninger, der skal treffes. Komitéen
afgiver en udtalelse om dette udkast inden for en frist, som
formanden kan fastsztte under hensyntagen til det pagel-
dende sporgsmals hastende karakter. Den udtaler sig med det
flertal, som er fastsat i Traktatens artikel 148, stk. 2, for
vedtagelse af de afgorelser, som Radet skal traffe pa forslag
af Kommissionen. Under afstemninger i komitéen tillzgges
de stemmer, der afgives af representanterne for medlemssta-
terne, den vagt, der er fastlagt i nzvnte artikel. Formanden
deltager ikke i afstemningen.

4. Kommissionen vedtager de patenkte foranstaltninger,
nar de er i overensstemmelse med komitéens udtalelse.

(") EFTar.L...af...,s. ...
(2) EFT nr. L 255 af 18. 10. 1968, s. 23.
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S.  Er de pdtenkte foranstaltninger ikke i overensstem-
melse med komitéens udtalelse, eller hvis der ikke er afgivet
nogen udtalelse, forelegger Kommissionen straks Radet et
forslag til de foranstaltninger, der skal traffes. Radet traeffer
afgarelse med kvalificeret flertal.

Har Ridert efter udlebet af en frist pd tre mineder efter
forslagenes forelzggelse ikke truffet nogen afgerelse, vedta-
ges de foresliede foranstaltninger af Kommissionen.

Artikel 15

Nir der henvises til fremgangsmaden i denne artikel galder
nedenstiende bestemmelser:

Kommissionens reprasentant forelegger komitéen et udkast
til de foranstaltningr, der skal treffes. Komitéen afgiver
udtalelse om udkastet inden for en frist, som formanden kan
fastsaette under hensyntagen til det pigaldende sporgsmils
hastende karakter, i givet fald ved afstemning.

Udralelsen optages i medeprotokollen, derudover har hver
medlemsstat ret til at anmode om, at dens holdning indferes i
medeprotokollen.

Kommissionen tager storst muligt hensyn til komitéens
udtalelse. Den underretter komitéen om, hvorledes den har
taget hensyn til udtalelsen.

Artikel 16

1.  Efter fremgangsmiden i artikel 14 kan der for virk-
somheder med en begrenset produktion tillades undtagelser
fra bestemmelserne i bilag I, punkt 1 til 16.

2. Ved behandlingen af de i stk. 1 omhandlede undtagel-
ser tager Kommissionen hensyn til de oplysninger og krite-

rier, der er anfert i artikel 2 og 3 i Radets beslutning
.. ./E@F af . . . 19. . om betingelserne for indremmelse af
midlertidig og begransede undtagelser fra Fzllesskabets
specifikke sundhedsbestemmelser for produktion og mar-
kedsforing af animalske produkter.

3. Ved indremmelse af de i stk. 1 omhandlede undtagel-
ser fastsetter Kommissionen efter fremgangsmaden i arti-
kel 14 de generelle og specifikke betingelser for anvendelsen
af de enkelte undtagelser.

Artikel 17

Kommissionen kan efter fremgangsmaden i artikel 15 vedta-
ge henstillinger med retningslinjer for god fremstillingsskik
for de forskellige produktionsled og for afsztningen.

Artikel 18

1.  Direktiv 64/433/EOF ophaves med virkning fra den
1. januar 1993.

2. Gennemforelsesbestemmelser vedtaget i henhold til
direktiv 64/433/EQF er dog fortsat gxldende for denne
forordning.

Artikel 19

Denne forordning treder i kraft pi tredivtedagen efter
offentliggerelsen i De Europeiske Fallesskabers Tidende.

Den finder anvendelse fra den 1. januar 1993.

Denne forordning er bindende i alle enkeltheder og gzlder
umiddelbart i hver medlemsstat.

BILAG ]

GENERELLE BETINGELSER FOR AUTORISATION AF VIRKSOMHEDER

Virksomhederne skal som mindstekrav have folgende:

1. Ilokaler, hvor fersk ked udvindes, behandles og opbevares:

a) gulv af vandter materiale, der let kan rengeres og desinficeres, og som ikke kan ridne, indrettet siledes,
at vand har afleb uden vanskelighed; vandet skal bortledes gennem afleb med vandlas og rist for at

forhindre lugt.

Dog skal virksomhederne have felgende:

— ideikapitel 1, punkt 13, litra d) og f), kapitel II, punkt 14, litra a), og kapitel III, punkt 15, litra a),
omhandlede lokaler gulv af vandtat materiale, der let kan rengeres og desinficeres og som ikke kan



Nr. C 84/14

De Europ=ziske Fzllesskabers Tidende

2.4.90

b)

c)

b)

ridne, indrettet sdledes, at vand har afleb uden vanskelighed, eller de i punkt 15, litra a) omhandlede
lokaler indrettet med en uhindret afledning af vandet

— i de i kapitel III, punke 16, litra a) omhandlede lokaler gulv af vandtat materiale, der ikke kan
ridne

glatte, bestandige og vandtatte vagge, der i mindst 2 m hojde (slagtelokaler dog i mindst 3 m hejde og i
kolerum og lagre s hejt, som de oplagrede produkter nér op) skal vare dekket med lys bekledning, som
kan afvaskes. Kanter og hjerner skal vere afrundede til gulv eller tilsvarende udformet, undtagen for s&
vidt angér de i kapitel III, punkt 16, litra a), omhandlede lokaler.

Anvendelse af treevagge i de i kapitel HI, punkt 16, omhandlede lokaler, der er opfert for 1. januar 1983,
er dog ikke grundlag for tilbagekaldelse af autorisationen

dore af slidsterkt materiale; dere af trx skal pid begge sider vare bekladt, si de er glatte og
vandtette

luftfri isoleringsmaterialer, der ikke kan radne
tilstrekkelig ventilation og om nedvendigt god emudsugning
tilstrekkelig naturlig eller kunstig belysning, der ikke xndrer farverne

rent loft, der let kan rengeres; hvis der ikke er noget loft, skal undersiden af tagbeklzdningen opfylde
disse betingelser.

Tilstrazkkelige anordninger med varmt vand til rensning og desinfektion af hander og til rensning af
varktoj sd tet ved arbejdsstedet som muligt. Hanerne ma ikke vare hindbetjente. Hindvaskene skal
have rindende varmt og koldt vand eller forblandet vand af en passende temperatur, og der skal vare
rense- og desinfektionsmidler til rddighed samt hygiejniske midler til at torre hander med

anordning til desinficering af varktej, hvor vandet skal have en temperatur p& mindst 82° C.

Passende anordninger til beskyttelse mod skadedyr, f.eks. insekter, rotter og mus.

a)

Inventar og verktej, som f.eks. opskeringsborde, udskiftelige skzreplader, beholdere, transportband og
save, af korrosionsbestandigt materiale, der ikke pavirker kedet, og som let kan renses og desinficeres.
Anvendelse af trz er forbudt undtagen i lokaler, hvor der udelukkende findes fersk ked, som er hygiejnisk
emballeret

fictings og udstyr af korrosionsbestandigt materiale, der opfylder de hygiejniske krav vedrerende:
— handtering af ked og

— oplagring af beholdere med ked, sd hverken ked eller beholdere kommer i direkte berering med gulv
eller vagge

anordninger til hygiejnisk hindtering og beskyttelse af kedet under ind- og udladning

specielle vandtztte korrosionsbestandige beholdere, forsynet med lig og lukkeanordning, som hindrer
uvedkommende i at fjerne indholdet, til opbevaring af ked, der ikke er beregnet til menneskefade;
sdfremt kod og slagteaffald af denne art forekommer i storre mangder eller ikke kan fjernes eller
tilintetgeres ved arbejdsdagens afslutning, kan det dog opbevares i et aflaseligt lokale; fjernes ked og
slagteaffald gennem kanaler, skal disse vare siledes udfert og installeret, at enhver risiko for forurening
af fersk kod er udelukket.

Keleanlzg som sikrer, at de i denne forordning fastsatte indre temperaturer i kadet overholdes. Disse anlzg
skal vaere udstyret med et aflebssystem, der ger det muligt at udlede kondensvand uden nogen risiko for at

forurene kedet. Disses afleb skal vare forbundet med spildevandsledningerne, og mé ikke kunne forurene
kedet.

Et anlag til tilstrekkelig forsyning af drikkevand under tryk; undtagelsesvis er forsyning af andet vand dog
tillade til fremstilling af damp, brandslukning og keling af kelemaskiner, sifremt de hertil installerede
ledninger udelukker anvendelsen af dette vand til andre formal, og der ikke er risiko for forurening af fersk
ked. Ledninger til vand, der ikke er drikkevand, skal vare let kendelige fra drikkevandsledninger.

Tilstrakkelig forsyning af varmt vand af drikkevandskvalitet, i henhold til direktiv 80/778/EQF.

Et aflebssystem for spildevand, der opfylder hygiejnekravene.
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10.

11.

12.

13.

Et tilstreekkeligt udstyret, aflaseligt lokale, der udelukkende er til ridighed for dyrlzgetjenesten, eller i de i
kapitel I, punkt 16, omhandlede lagre de nedvendige faciliteter.

Faciliteter, som pa ethvert tidspunkt muligger en effektiv dyrlegekontrol som foreskrevet i denne
forordning.

Tilstrzkkeligt mange omkledningsrum med glate, vandtztte, afvaskelige vegge og gulve, vaske og
styrtebade samt vandklosetter. Der ma ikke vare direkte adgang til arbejdslokalerne fra toiletterne.
Handsvaskene skal have rindende varmt og koldt vand eller forblandet vand af en passende temperatur, og
der skal vare rense- og desinfektionsmidler til handerne og hygiejniske midler til at tarre hender med.
Hanerne m3 ikke vare hind- eller armbetjente. Der skal vare tilstreekkeligt mange sddanne hindvaske i
narheden af toiletterne.

En holdeplads og tilstreekkelige anlag til rengering og desinfektion af transportmidler. Denne plads og disse
anleg er dog ikke pakraevet, sifremt der er fastsat bestemmelser, som gor rengering og desinfektion af
transportmidler i et officielt godkendt anlag obligatorisk.

KAPITEL I

Sarlige betingelser for autorisation af slagterier

Ud over at opfylde de generelle betingelser skal slagterier som mindstekrav have:

a) opstaldningslokaler eller, safremt klimaforholdene tillader det, ventefolde til anbringelse af dyrene;
vagge og gulve skal vere bestandige, vandttte og lette at rengere og desinficere; anleggene skal have
faciliteter til vanding af dyrene samt om nedvendigt til fodring af dyr; endvidere skal der vare et
aflebssystem med vandlis og rist til bortledning af vasker

b) slagtelokaler af sidan sterrelse, at arbejder kan udferes pd tilfredsstillende made; safremt der i et
slagtelokale slagtes bade svin og andre dyrearter, skal der vare indrettet en sarlig afdeling til slagtning af
svin; en sadan sarlig afdeling er dog ikke pakravet, hvis slagtning af svin og andre dyrearter finder sted pa
forskellige tidspunkter, men i si tilfelde skal skoldning, afhiring, skrabning og svidning foretages i
sarlige afdelinger, der er tydeligt adskilt fra slagtekzden enten ved et frit mellemrum p4 mindst 5 m eller
ved en skilleveg af mindst 3 m hejde

c) sarlige lokaler af tilstrakkelig storrelse, der udelukkende anvendes til:
— temning, rensning og videre behandling af maver og indvolde.

Sadanne szrlige lokaler er dog ikke nedvendige, sifremt disse behandlinger af maverne foretages med
mekanisk udstyr i et lukket anleeg, der er forsynet med passende ventilation, og som opfylder felgende
krav:

i) udstyret skal vaere installeret og anbragt sdledes, at udskillelse af tarme fra maver samt temning og
rensning af maverne foregir hygiejnisk. Det skal vare anbragt p4 et sarligt sted, som er klart
adskilt fra det udsatte ferske ked ved en skillevag fra gulvet og til mindst 3 m hejde, som omgiver
det omrade, hvor arbejdet finder sted

ii) apparatets udformning og virkemade skal effektivt forhindre enhver forurening af fersk ked

ii) der skal anbringes et udsugningsanlag, der fungerer p& en sddan made, at lugte og faren for
aerosolforurening elimineres

iv) apparatet skal vare udstyret med en anordning, der muligger udtemning via lukket kredslab af
spildevand og maveindhold i kloaksystemet

v) det kredsleb, der anvendes til maver til og fra apparatet, skal bide vare klart adskilt og fjernet fra
kredslebet for andet fersk ked. Straks efter temning og rensning skal maverne fjernes pa
hygiejnisk made

vi) maverne ma ikke hindteres af personale, som hindterer andet fersk ked. Det personale, der
handterer maverne, m4 ikke have adgang til andet fersk kod

— videre forarbejdning af tarme og kallun, hvis dette arbejde udferes p4 slagteriet. Dette arbejde kan dog
udfores i samme lokale som det, der er nzvnt i ferste led, hvis arbejdet udferes pa en sadan made, at
krydskontamination undgds



Nr. C 84/16

De Europziske Fazllesskabers Tidende

2.4.90

14.

15.

— behandling og rensning af andet slagteaffald end det i de foregdende led nzvnte, herunder en saerskilt
afdeling for hoveder, som skal holdes tilstrakkeligt adskilt fra andet slagteaffald, sifremt disse
arbejder udferes pi slagteriet uden dog at finde sted p3 slagtekaden ‘

— opbevaring af huder, horn, klove og svineberster, for s3 vidt disse ikke fjernes fra slageriet hurtigst
muligt

en sarlig afdeling til emballering af slagteaffald, hvis denne foretages pi slageriet

aflaselige lokaler eller, sdfremt klimaforholdene tillader det, folde, der er forbeholdt dyr, der er syge eller
mistznkte for at vere syge; afliselige lokaler, der er forbeholdt slagtning af disse dyr samt opbevaring af
tilbageholdt ked og beslaglagt ked. Lokaler, der er forbeholdt slagtning af sidanne dyr, er ikke
obligatoriske i en virksomhed, der ikke er autoriseret af den kompetente myndighed til slagtning af disse
dyr, eller hvor denne slagtning finder sted ved afslutningen af den daglige slagtning, og at der treffes
foranstaleninger til ar undgd forurening af normalt ked. 1 dette tilfelde skal lokalerne rengares og
desinficeres specielt under offentligt tilsyn, inden de pa ny benyttes tl slagtning af normale dyr

tilstrakkeligt store kole- og fryserum forsynet med korrosionsbestandige anordninger, der er siledes
udformer, at det ferske kad ikke kommer i beroring med gulv eller vagge, nir det transporteres eller ligger
oplagret

midler til kontrol med, hvem der kommer og gir p4 slageriet

tydelig adskillelse mellem bygningens urene og rene afdelinger, si sidstnazvnte beskyttes mod
forurening

et ophzngningssystem, si den videre behandling efter bedevningen si vidt muligt udferes pa
frithengende dyr dyrene mi i intet tilfzlde berere gulvet under afthudningen

et glidestangssystem til kedets videre hindtering
sdfremt der opbevares gedning p3 slagteriets omrade et specielt aflukke hertil

et passende udstyret lokale til gennemforelse af trikinundersegelse, sifremt denne udferes pi
virksomheden.

KAPITEL I

Sazrlige betingelser for autorisation af opskaringsvirksomheder

Ud over at opfylde de generelle betingelser skal dpseringsvirksomheder som mindstekrav have

a)

b)

¢

d)

kelerum, der er tilstrekkelig rummelige til opbevaring af ked: et szrligt rum til emballeret ked, sdfremt
emballeret kad oplagres pd virksomheden

et lokale til opskzring, udbening og indpakning forsynet med termograf eller fjerntermograf

et lokale til emballering, hvis dette arbejde udferes i virksomheden, og, medmindre de i kapitel XI,
punkt 62 omhandlede betingelser er opfyldt, hvis dette arbejde udferes i opskzringsvirksomheden

et lokale til opbevaring af emballage og indpakningsmaterialer, hvis disse opbevares i opskaringsvirk-
somheden.

KAPITEL III

Sarlige betingelser for autorisation af kele- og fryselagre

Uanset de generelle betingelser skal lagre, hvor der oplagres fersk ked i henhold til kapitel XII, punkt 64, som
mindstekrav have:

a)

b}

kolerum, der er tilstrekkelig rummelige og let kan rengeres, og hvor fersk ked kan oplagres ved de i
punkt 64 fastsatte temperaturer

termograf eller fjerntermograf i hvert enkelt lagerrum.
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16. Uanset de generelle betingelser skal lagre, hvor der oplagres fersk ked i henhold til kapitel XII, punkt 65 som
mindstekrav have:

a) kelerum, der er utilstrekkelig rummelige og let kan rengeres, og hvor fersk ked kan oplagres ved de i
punkt 65 fastsatte temperaturer

b} termograf eller fierntermograf i hvert enkelt lagerrum.

KAPITEL IV

Hygiejneforskrifter for personale, lokaler, inventar og varktej pa virksomhederne

17. Den starst mulige renlighed kraves af personalet samt med hensyn til lokaler, inventar og varkuej:

a) personalet skal iszr vare ifert rent arbejdstej og hovedbekladning samt i givet fald nakkebeskytter.
Personale, der er beskftiget ved slagtning af dyr eller ved arbejde med eller hindtering af ked, skal vaske
og desinficere handerne flere gange i lobet af arbejdsdagen, samt hver gang arbejdet genoprages.
Personer, der har varet i beroring med syge dyr eller med inficeret ked, skal straks vaske hander og arme
omhyggeligt i varmt vand og dernast desinficere dem. Det er forbudt at ryge i arbejds- og
oplagringslokalerne

b) dyr mé ikke have adgang til virksomhederne, undtagen for slagteriernes vedkommende dyr, der er
bestemt til slagtning, og pa disse slagteriers omride dyr, som er nodvendige for driften. Rotter, mus,
insekter og andre skadedyr skal bekempes systematisk

¢) udstyr og varktej, der anvendes ved kedforarbejdningen, skal holdes i updklagelig proper stand. De skal
omhyggeligt renses og desinficeres flere gange i lobet af arbejdsdagen samt ved arbejdsdagens afslutning
og fer de anvendes pa ny, hvis de har varet forurenet.

18. Lokaler, varktej og inventar ma ikke anvendes til andre forma! end bearbejdning af fersk ked eller vildtkad i
henhold til forordning (EQ@F) nr. ... [vildtked og kaninked] (!). Dette krav gzlder ikke for transport-
materiel, som anvendes i de i kapite} III, punkt 16, litra a), nevnte lokaler, ndr kedet er emballeret. Varktej
til opskaring af fersk kod ma kun anvendes til dette formal.

a) Virksomhedslederen eller -ejerne eller dennes reprasentant skal foretage regelmassig kontrol af den
almindelige hygiejne i produktionsvilkdrene i virksomheden, bl.a. ved mikrobiologiske undersegelser i
overensstemmelse med fjerde afsnit.

Denne kontrol skal vedrere redskaber, inventar og maskiner i samtlige produktionsled og, om
nedvendigrt, ogsd produkterne.

Virksomhedslederne eller -ejeren eller dennes reprasentant skal efter anmodning fra vedkommende
officielle myndighed kunne give embedsdyrlzgen eller Kommissionens veterinare sagkyndige meddelelse
om arten, hyppigheden og resultater af de undersegelser, der er foretaget med henblik herp4, samt om
nedvendigt navnet pad undersegelseslaboratoriet.

Arten af disse undersegelser, deres hyppighed samt metoderne til proveudtagning og bakteriologisk
undersegelse fastlzgges efter fremgangsmaden i artikel 14.

b) Embedsdyrlzgen foretager regelmassige analyser af resultatet af de under litra a) omhandlede
undersegelser. Han kan pi baggrund af denne analyse lade foretage supplerende mikrobiologiske
undersogelser i samtlige produktionsled eller af produkterne.

P4 grundlag af resultatet af disse analyser udarbejdes en rapport, hvis konklusioner og henstillinger
meddeles virksomhedslederen, som serger for, at de konstaterede mangler afhjalpes med henblik p at
forbedre hygiejnen.

19. Kad og beholdere til ked ma ikke komme i direkte beraring med gulvet.

20. Der skal anvendes vand af drikkevandskvalitet til alle formal; undtagelsesvis er anvendelse af andet vand dog
tilladt il fremstilling af damp, forudsat at de ledninger, der er installeret med henblik herpi, ikke gar det
muligt at anvende dette vand til andre formal og ikke rummer fare for forurening af fersk ked. Endvidere kan
andet vand undtagelsesvis anvendes til keling af kelemaskiner. Ledningerne til det vand, der ikke er af
drikkevandskvalitet, skal vare let kendelige fra drikkevandsledningerne.

21. Dert er forbudt at stre savsmuld eller lignende p4 gulvet i arbejdslokaler og lagerrum til fersk ked.

22. Rengerings- og desinfektionsmidler samt lignende produkter skal anvendes siledes at udstyr, arbejdsred-
skaber og fersk kad ikke pavirkes uheldigt. Anvendelsen skal efterfolges af grundig afskylning og udstyret og
arbejdsredskaberne i drikkevand.

(") EFTnr. L...af ..., s. ...
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23. Det er forbudt personer, der vil kunne smitte kedet, at bearbejde eller hindtere dette.

24. Alle, der arbejder med ked, skal ved fremlzggelse af en helbredsattest godtgere, at intet er til hinder for denne
beskzftigelse. Helbredsattesten skal fornys hvert 4r, medmindre en anden ordning for lzgeundersegelse af
personalet, som giver tilsvarende garantier, anerkendes efter fremgangsmaden i artikel 14.

KAPITEL V

Undersagelse for slagtningen (levende syn)

25. Dyrene skal underkastes levende syn (undersegelse inden slagtning) den dag, de ankommer til slagteriet, eller
inden pabegyndelsen af den daglige slagtning. Undersegelsen skal gentages umiddelbart inden slagtning, hvis
dyret har varet opstaldet natten over.

Slagteriets leder eller dennes stedfortrader skal lette det levende syn (undersogelser fer slagtning), iseer med
hensyn til nedvendig hindtering.

Hvert dyr, som skal slagtes, skal vare forsynet med et identifikationsmarke i henhold til Kommissionens
beslutning 89/153/EQF (1), s den kompetente myndighed kan fastsld dyrets oprindelse.

26. a) Embedsdyrizgen skal foretage det levende syn lege artis ved tilstrakkeligt lys.

b) Embedsdyrlegen skal, nir det galder dyr, der leveres til slagteriet, kontrollere, at Fallesskabets
bestemmelser for dyrevelfard er overholdt.

27. Undersegelsen skal afgore:

a) om dyrene er angrebet af en farlig sygdom, der kan overfores til mennesker og dyr, isr de i punkt 42,
del A, litra a), omhandlede sygdomme, eller om de frembyder symptomer pi eller deres almentilstand
lader befrygte et udbrud af en sidan sygdom

b) om dyrene frembyder symptomer p3 en sygdom eller en forstyrrelse af deres almentilstand, som kan gere
kedet uegnet til menneskefede; ved undersegelsen skal opmarksomheden tillige vare rettet mod tegn pa,
at dyret har fiet indgivet stoffer med farmakologiske virkninger, eller om dyret har indtaget andre for
mennesker sundhedsfarlige stoffer

c) om dyrene er udmattede, ophidsede eller har beskadigelser.

28. a) Udmattede eller ophidsede dyr skal hvile i mindst 24 timer, medmindre anden afgerelse traffes af
embedsdyrlegen.

b) Dyr, hos hvilke der er blevet diagnosticeret en af deipunkt 27, litra a), og b), omhandlede sygdomme, ma
ikke slagtes til konsum. Hvis det af dyrevelferdsmassige grunde er nedvendigt at slagte dem omgaende,
skal de slagtes adskilt fra alle andre dyr, der skal slagtes med henblik p4 konsum, og kedet skal fjernes p4
en hygiejnisk made.

c) Dpyr, der mistznkes for at lide af en af de i punkr 27, litra a) og b), omhandlede sygdomme, mi ikke
slagtes, men skal underkastes en grundig undersegelse, siledes at der kan stilles en diagnose.

Hvis det er nedvendigt at foretage undersegelse efter slagtningen for at kunne stille en diagnose, anmoder
embedsdyrlegen om, at de pigzldende dyr slagtes separat eller ved afslutningen af den daglige
slagtning.

Hvis det af dyrevelferdsmassige grunde er nedvendigt at slagte dem omgdende, skal de slagtes
separat.

De pagaldende dyr underkastes en grundig undersegelse efter slagtningen og i givet fald de fornedne
laboratorieundersogelser.

d) Der kan foretages nedslagtning af dyr uden undersegelse for slagtningen (levende syn), hvis de for nylig er
kommet til skade.
Alle dele af disse dyr skal holdes adskilc fra fersk ked, indtil undersogelsen efter slagmingen har fundet

sted.

e) Dyr, der reagerer positivt pd en tuberkulinpreve eller en brucelloseundersegelse, slagtes separat. Dyr, der
reagerer positivt p& en tuberkulinpreve underkastes en omhyggelig undersogelse af alle lymfekirtler.

(") EFT nr. L 59 af 2. 3. 1989, 5. 33.
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29.

30.

31.

32.

33.

34,

35.

36.

37.

38.

39.

KAPITEL VI

Hygiejneforskrifter for slagtning og opskaring

Slagtedyr, der fores ind i slagtelokalerne, skal slagtes omgéende, og afbledning, athudning eller aftharing,
videre behandling og udtagning af organer skal gennemfares, s& forurening af kedet undgis.

Dyrene skal afblede fuldstzndigt; blod til menneskefode skal opsamles i helt rene beholdere. Blodet ma ikke
omreres med hznderne, men kun med redskaber i overensstemmelse med hygiejnekravene.

Der skal omgdende foretages fuldstendig afhudning, undtagen af svin, jf. dog punkt 40, del D, litra a), andet
punktum. Hvis svinene ikke afhudes, skal bersterne straks fjernes. I forbindelse hermed kan hjzlpestoffer
anvendes, sifremt svinene efterfolgende afskyldes fuldstendigt med drikkevand.

Afhudning af kalve- og fArehoveder er ikke nedvendig, hvis hovederne hindteres pa en sidan mdde, at enhver
forurening af det ferske ked undgas.

Udtagning af organer skal foretages straks og vare tilendebragt 45 minutter efter bedovelsen eller, dersom
slagtningen foregir efter en religios ritus, en halv time efter afblodning. Lunger, hjerte, lever, nyrer, milt og
mediastinum kan enten adskilles fra eller forblive i naturlig forbindelse med slagtekroppen. Hvis de adskilles
fra den, skal de forsynes med et nummer eller p anden mide markes, s samherigheden med pigzldende
slagtekrop kan konstateres; dette gzlder ogs for hoved, tunge, fordejelseskanal og andre dele af dyret, der er
nedvendige for undersegelsen eller eventuelt for den ved direktiv 86/469/EQF () fastsatte kontrol.
Ovennavnte dele skal forblive i umiddelbar nzrhed af slagtekroppen, indtil undersogelsen er afsluttet. For sd
vidt den ikke udviser sygdomstegn eller lasioner, kan penisen dog straks fjernes. Nyrene skal hos alle
dyrearter losnes fra fedtkapslen; hos kvag, svin og enhovede dyr fjernes tillige den perirenale kapsel.

Det er forbudt at efterlade redskaber i kedet, rengare kodet med klude eller andre materialer samt at foretage
oppustning. Hvis en religios ritus kraver oppustning af et organ, kan dette dog tillades.

Slagtekroppe skal fremlagges til undersogelse efter at vare midtflekket ved en leengdespaltning af rygsajlen.
Sifremt undersegelsen krzver det, kan embedsdyrlzgen forlange lengdespaltning af hovedet eller kroppen
af ethvert slagtedyr.

Indtil undersogelsen er afsluttet, er det forbudt at foretage yderligere opskzring af slagtekroppen eller at
fierne eller behandle nogen del af det slagtede dyr.

Tilbageholdt eller beslaglagt ked, maver og tarme samt uspiselige biprodukter skal s hurtigt som muligt
anbringes i sazrligt udstyr.

Huis blod eller slagteaffald fra flere dyr anbringes i samme beholder, inden undersegelsen efter slagtningen er
afsluttet, skal hele indholdet erklares for uegnet til menneskefede, sifremt slagtekroppen fra blot et af disse
dyr er blevet erklaret for uegnet til menneskefode.

KAPITEL VII

Undersegelse efter slagtningen (kedkontrol)

Alle dele af dyretinklusive blodet, skal underseges umiddelbart efter slagtningen for at sikre, at kedet er egnet
til menneskefade.

Undersegelsen efter slagtning skal omfatte:
a) besigtigelse af det slagtede dyr og dets organer

b) palpering af de i punkt 40 omhandlede organer og, hvis embedsdyrlagen finder det nedvendigr, af
uterus

¢) indsnit i visse organer og visse lymfekirtler og under hensyn til embedsdyrizgens konklusioner, i uterus.
Hvis det under besigtigelsen eller palperingen af visse organer pavises, at dyret har sygelige forandringer,
der kan forurene slagtekroppe, udstyr, personale eller arbejdslokaler, m4 indsnit i disse organer ikke
foretages i slagtelokalet eller i andre dele af virksomheden, hvor fersk ked vil kunne forurenes

(") EFT nr. L 275 af 26. 9. 1986, s. 36.
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d) undersagelse for afvigelser i konsistens, farve, lugt og eventuelt smag

e) om nedvendigt laboratorieundersegelser, iser med henblik pd eventuel pavisning af de i artikel 4, stk. 2,
omhandlede stoffer.

40. Embedsdyrlzgen skal iszr foretage folgende:

A. Kvag over seks uger

a)

Besigtigelse af hovedet og svalget. Undersogelse af de retropharyngeale, mandibulere og parotideale
lymfekirtler (Lnn. retropharyngei, mandibulares og parotidei) ved indsnit. Undersegelse af de
udvendige tyggemuskler ved to parallelt med underkzben forlebende snit og af de indvendige
ryggemuskler (interne pterygoide muskler) ved ét tilsvarende snit.

Besigtigelse og palpering af tungen efter at den er lesnet, s3 munden og mund- og svalgslimhinderne
kan besigtiges i detaljer. Tonsillerne skal fjernes

besigtigelse af luftraret; besigtigelse og palpering af lungerne og spisereret. Der geres indsnit 1 de
bronchiale og mediastinale lymfekirtler (Lnn. bifurcationes, eparteriales og mediastinales), som
undersoges. Der lzgges et lengdesnit i luftreret og hovedbronchierne samt et snit i lungens nederste
tredjedel gennem de store bronchier. Disse indsnit krzves dog ikke, hvis lungerne ikke skal anvendes
til menneskefade

besigtigelse af hjertesxkken og hjertet. I hjertet lzegges et lengdesnit, sd hjertekamrene dbnes og
skillevaeggen gennemskzres

besigtigelse af mellemgulvet

besigtigelse og palpering af leveren og portallymfekirtlerne (Lnn. portales). Indsnit pa leverens
bagside og ved basis af den spiegelske lap for undersagelse af galdegangen. Besigtigelse og palpering af
bugspytlymfekirtlerne.

besigtigelse af fordejelseskanalen, mesenteriet, mavens lymfekirtler og mesenteriallymfekirtlerne
(Lnn. gastrici og mesenterici craniales og caudales). Palpering af mavens lymfekirtler og mesenteri-
allymfekirtlerne og eventuelt indsnit i disse lymfekirtler

besigtigelse og om fornedent palpering af milten

besigtigelse af nyrerne samt eventuelt indsnit i nyrerne og deres lymfekirtler (Lnn. renales)
besigtigelse af brysthinden og bughinden

besigtigelse af genitalierne

besigtigelse og om farnedent palpering af og indsnit 1 yveret og dets lymfekirtler (Lnn. supramam-
marii). Hos keer 3bnes hver yverhalvdel ved et langt og dybt indsnit indtil malkesisternerne (sinus

galactopores), og der foretages indsnit i yverets lymfekirtler, medmindre yveret ikke er bestemt til
menneskefode.

B. Kvag under seks uger

a)

b)

Besigtigelse af hovedet og svalget. Indsnit i og undersegelse af de retropharyngeale lymfekirtler (Lnn.
retropharyngiales). Besigtigelse af munden og mund- og svzlgslimhinderne samt palpering af tungen.
Tonsillerne fijernes efter undersegelsen

besigtigelse af lungerne, luftreret og spiseroret. Palpering af lungerne. Der foretages indsnit i de
bronchiale og mediastinale lymfekirtler (Lnn. bifurcationes, eparteriales og mediastinales), som
undersages.

Der lzgges et lengdesnit i luftreret og hovedbronchierne samt et snit i lungens nederste tredjedel
gennem de store bronchier. Disse indsnit kraves dog ikke, hvis lungerne ikke skal anvendes til
menneskefede

besigtigelse af hjertesekken og hjertet. I hjertet lzgges et lzngdesnit, si hjertekamrene ibnes, og
skilleveeggen gennemskzares

besigtigelse af mellemgulvet

besigtigelse af leveren og portallymfekirtlerne (Lnn. portales). Palpering af og om nedvendigt indsnit i
leveren og dens lymfekirtler
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a)

f) besigtigelse af fordejelseskanalen, mesenteriet, mavens lymfekirtler og mesenteriallymfekirtlerne
(Lnn. gastrici, mesenterici, craniales og caudales). Palpering af mavens lymfekirtler og mesenterial-
lymfekirtlerne og om nedvendigt indsnit i disse lymfekirtler

g) besigtigelse og om nedvendigt palpering af milten

h) besigtigelse af nyrerne samt om nedvendigt indsnit i nyrerne og deres lymfekirtler (Lnn. renales)

i) besigtigelse af brysthinden og bughinden

j) besigtigelse og palpering af omridet omkring navlen og leddene. I tvivistilfzlde foretages indsnit i
omridet omkring navlen, og leddene ibnes. Undersegelse af liquor synoviales.

. Svin

a) Besigtigelse af hovedet og svaliget. Undersegelse af de mandibulare lymfekirtler (Lnn. mandibulares)
ved indsnit. Besigtigelse af munden, mund- og svalgslimhindere og tungen. Tonsillerne skal
fiernes

b) besigtigelse af lungerne, luftreret og spiseroret. Palpering af lungerne og de bronchiale og
mediastinale lymfekirtler (Lnn. bifurcationes, eparteriales og mediastinales). Der lxgges et
lengdesnit i luftreret og hovedbronchierne samt et tvargiende snit i lungernes nederste tredjedel
gennem luftreret og hovedbronchierne. Disse indsnit kraves ikke, hvis lungerne ikke er bestemt til
menneskefode

¢) besigtigeise af hjerteszkken og hjertet. I hjertet lzegges et l&ngdesnit, si hjertekamrene ibnes, og
skilleveggen gennemskares

d) besigtigelse af mellemgulvet

e) besigtigelse af leveren og portallymfekirtlerne (Lnn. portales). Palpering af leveren og dens
lymfekirtler

f) besigtigelse af fordejelseskanalen, mesenteriet, mavens lymfekirtler og mesenteriallymfekirtlerne
(Lnn. gastrici, mesenterici, craniales og caudales). Palpering af mavens lymfekirtler og mesenterial-
lymfekirtlerne og eventuelt indsnit i disse lymfekirtler

g) besigtigelse og palpering af milten

h) besigtigelse af nyrerne samt om nedvendigt indsnit i nyrerne og deres lymfekirtler (Lnn. renales)

i) besigtigelse af brysthinden og bughinden

j) besigtigelse af genitalierne

k) besigtigelse af yveret og dets lymfekirtler (Lnn. supramammarii). Hos seer indsnit i yverets

lymfekirtler

besigtigelse og palpering af omridet omkring navlen og leddene hos unge dyr. 1 wivlstilfzlde
foretages indsnit i omrddet omkring navlen, og leddene ibnes.

. Far og geder

Besigtigelse af hovedet og i tvivistilfzlde undersogelse af svzlget, munden og tungen samt de
retropharyngeale og parotideale lymfekirtler (Lnn. retropharyngei og parotidei). Med forbehold af de
dyresundhedsmassige betingelser er disse besigtigelser ikke nedvendige, hvis den kompetente
myndigheder kan garantere, at hovedet, herunder tunge og hjerne, ikke er bestemt til menneskefe-

de

besigtigelse af lungerne, luftreret og spisereret. Palpering af lungerne og af de bronchiale og
mediastinale lymfekirtler (Lnn. bifurcationes, eparteriales og mediastinales). I tvivistilfzlde foretages
der indsnit i og undersegelse af disse organer og lymfekirtler

besigrigelse af hjerteszkken og hjertet. I tvivistilfzlde foretages der indsnit i og undersogelse af
hjertet

besigtigelse af mellemgulvet

besigtigelse af leveren og portallymfekirtlerne (Lnn. portales). Palpering af leveren og dens
lymfekirtler. Indsnit pa leverens bagside for undersagelse af galdegangene

besigrigeise af fordejelseskanalen, mesenteriet, mavens lymfekirtler og mesenteriallymfekirtlerne
(Lnn. gastrici, mesenterici, craniales og caudales)

besigtigelse og palpering af milten
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h) besigtigelse af nyrerne samt om nedvendigt indsnit i nyrerne og deres lymfekirtler (Lnn. renales)
i) besigtigelse af brysthinden og bughinden

j) besigtigelse af genitalierne

k) besigtigelse af yveret og dets lymfekirtler

1) besigtigelse og palpering af omradet omkring navlen og leddene hos unge dyr. I wivistilfzlde
foretages indsnit i omradet omkring navlen, og leddene dbnes.

. Enhovede husdyr

a) Besigtigelse af hovedet og — efter losning af tungen — af svalget. Palpering af og eventueltindsnit i de
retropharyngeale, mandibulare og parotideale lymfekirtler (Lnn. retropharyngiales, mandibulares
og parotidei). Besigtigelse og palpering af tungen efter at den er losnet, s& munden og mund- og
svalgslimhinderne kan besigtiges 1 detaljer. Tonsillerne skal fjernes

b) besigtigelse af lungerne, luftreret og spisereret. Palpering af lungerne. Palpering af de bronchiale og
mediastinale lymfekirtler (Lnn. bifurcationes, eparteriales og mediastinales) og eventuelt indsnit i
disse lymfekirtler. Der legges et l&ngdesnit i luftroret og hovedbronchierne samt et snit i lungens

nederste tredjedel gennem de store bronchier. Disse indsnit kreves dog ikke, hvis lungerne ikke er
bestemt til menneskefede

c) besigtigelse af hjertesekken og hjertet. [ hjertet lzgges der et lengdesnit, si hjertekamrene &bnes, og
skillevaeggen gennemskares

d) besigtigelse af mellemgulvet

e) besigtigelse af leveren og portallymfekirtlerne (Lnn. portales). Palpering af leveren og dens
lymfekirtler. Eventuelt indsnit i leveren og portallymfekirtlerne

f) besigtigelse af fordejelseskanalen, mesenteriet, mavens lymfekirtler og mesenteriallymfekirtler (Lnn.
gastrici, mesenterici, craniales og caudales). Eventuelt indsnit i mavens lymfekirtler og mesenterial-
lymfekirtlerne

g) besigtigelse og palpering af milten

h} besigtigelse af nyrerne samt palpering af nyrerne og eventuelt indsnit i nyrerne og deres lymfekirtler
(Lnn. renales)

i) besigtigelse af brysthinden og bughinden
i) besigtigelse af genitalierne hos hingste og hopper

k) besigtigelse af yveret og dets lymfekirtler (Lnn. supramammarii) og eventuelt indsnit i yverets
lymfekirtler

1) besigtigelse og palpering af omradet omkring navlen og leddene hos unge dyr. I tvivistilfzlde foretages
indsnit i omridet omkring navlen, og leddene ibnes

£}

) alle hvide og grd heste undersoges for melanosarkomer og melanosis med hensyn til skuldrenes
muskulatur og lymfekirtler (Lnn. subrhomboidei) under skulderbladsbrusken ved lesning af den ene
bovs tilhzftning. Nyrerne frilegges og underseges ved snit gennem hele nyren.

. Tvivistulfzlde kan embedsdyrlaegen foretage de snit i og undersegelser af relevante dele af dyret, som er

nedvendige for, at der kan traffes en endelig afgorelse.

. I ovennavnte lymfekirtler, i hvilke indsnit er kravet, foretages systematisk talrige indsnit og kirtlerne

besigtiges.

Embedsdyrlegen skal desuden systematisk foretage:

A. Undersegelse for cysticercose hos svin: dette indbefatter undersegelse af de frilagte muskelflader, iszr

larmuskulaturen, af mellemgulvspillerne, af intercostalmuskulaturen, af hjertet, tungen og strubehove-
det og eventuelt af bugvaggen og psoasmuskulaturen befriet for fedtvaev.

. Undersegelse for snive hos enhovede dyr ved omhyggelig besigtigelse af slimhinderne i luftreret, svalget

og nzsehulen og dens bihuler efter spaltning af hovedet i midtlinjen og udtagelse af nzseskillevag-
gen.

Denne undersegelse kan dog erstattes af alternative undersegelser eller garantier efter fremgangsmaden i
artikel 14,
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42.

C. Fersk kad fra svin og heste, indeholdende skeletmuskulatur (tvarstribet muskulatur), skal underkastes en

trikinundersogelse under embedsdyrlagens tilsyn og ansvar.

Denne undersegelse foretage efter videnskabeligt anerkendte og i praksis gennemprovede fremgangs-
mader, sarlig sidanne, som er fastsat i EF-direktiver eller i andre, internationale forskrifter.

Resultaterne skal bedemmes efter en referencemetode, der er fastsat i henhold til fremgangsmaden i
artikel 14 efter udtalelse fra Den Veterinzrvidenskabelige Komité, og som er mindst ligesa palidelig som

den trikinoskopiske undersogelse, der er omhandlet i direktiv 77/96/EQF, bilag I, punkt 1.

Kommissionen offentligger denne referencemetode i De Europeiske Fellesskabers Tidende.

. Resultaterne af undersegelserne for og efter slagtningen registreres af embedsdyrlegen og anmeldes

sdfremt der pivises en sygdom, der kan overferes til mennesker, som omhandlet i artikel 9, til de
kompetente veterinermyndigheder, der ferer kontrol med oprindelsesbesztningen, og til den person,
navnte besztning henherer under.

. Embedsdyrlagen ber lege artis erklare fersk ked for uegnet til menneskefede, hvis det stammer fra

dyr,
a) der er ramt af sygdomme i akut form, som kan overfores til mennesker eller dyr, isar:

1) — miltbrand
— miltbrandemfysem
— snive
— salmonellose
— tuberkulose
— tetanus
— rabies

— listeriose

generaliseret systemisk infektion af det slagtede dyr

il
b) der har ondartede eller mangfoldige tumorer eller mangfoldige abscesser

¢) der udviser udbredt parasitangreb i det subkutane vav eller muskelvaevet, is@r hvis de er fundet
positive ved undersegelsen for trikiner som omhandlet i punkt 41, del D

d) hos hvilke der er konstateret forekomst af restkoncentrationer af forbudte stoffer eller overskridelse
af tilladte niveauer

e} der er forgiftet

f) der har udbredte skader eller udbredt blodig eller alvorlig imbibition
g) der udviser tydelige afvigelser i farve, lugt og smag

h) der udviser afvigelser i konsistens, iszr edemer eller stark afmagring

1) der er slagtet for unge.

. a) Dyr som omhandlet i punkt 28, litra ¢), d) og e), skal underkastes:

— en grundig undersogelse, iszr en undersagelse af slagtekroppens og slagteaffaldets vigtigste
lymfekirtler

— en bakteriologisk undersegelse og en undersegelse for forekomst af restkoncentrationer af stoffer
med farmakologisk virkning, som den konstaterede patologiske tilstand vakker formodning
om

b) ndr resultaterne af de szrlige undersegelser, der omhandles i litra a), er gunstige:

— erklaeres de i punkt 28, litra d), omhandlede dyr for egnet til menneskefede

— erklares de i punkr 28, litra ¢), omhandlede dyr for egnet til menneskefede, nir de angrebne dele
er fjernet.

C. Gennemforelsesbestemmelserne til kapitel VII fastszttes efter fremgangsmaden i artikel 14.
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KAPITEL VIII
Forskrifter for ked til opskzring

43. Udskring af ked ud over den, der er omhandlet i artikel 3, stk. 1, litra A, udbening samt skiveskaring af
lever md kun foregd i autoriserede opskzringsvirksomheder.

44. Virksomhedens ejer eller hans stedfortrader skal lette tilsynet med virksomheden og skal iser foretage den
fornedne hindtering samt stille nedvendigt udstyr til ridighed for tilsynet; han skal efter anmodning kunne
give den tilsynsferende embedsdyrlzge oplysning om, hvor ked, der findes p3 virksomheden, stammer
fra.

45. a) Fersk ked skal bringes ind i de i kapitel II, punkt 14, litra b), omhandlede lokaler, efterhanden som der er
brug for det. Kedet skal straks efter opskaring og eventuel emballering transporteres til det i kapitel II,
punkt 14, litra a), foreskrevne kelerum.

b) Under opskaring, udbening, indpakning og emballering mi kedets indre temperatur ikke overstige
+7° C. Under opskaringen ma temperaturen i lokalet ikke overstige +12° C. Under skiveskaring,
indpakning og emballering skal lever have en konstant indre temperatur p3 hejst +3° C.

¢} Uanset bestemmelserneilitra a) og b) kan kedet opskares varmt. I 53 fald skal kedet transporteres direkte
fra slagtelokalet til opskzringslokalet. I dette tilfzlde skal slagtelokalet og opskaringslokalet vare
beliggende i samme bygningskompleks og s& nr hinanden, at kedet, der skal opskares, i én arbejdsgang
bringes fra slagtelokalet til opskaringslokalet, hvor opskaringen straks skal finde sted. Kedet skal straks
efter opskring og eventuel emballering transporteres til et egnet kelerum.

d) Der kan tillades undtagelser fra litra ) efter fremgangsmaden 1 artikel 14.

e) Opskaringen skal udferes, si enhver form for forurening af kedet undgds. Bensplinter og koaguleret blod
skal fjernes. Ked, der hidrerer fra opskzring, og som ikke er beregnet til menneskefade, skal straks
anbringes i det i punkt 4, litra d), omhandlede udstyr.

KAPITEL IX
Sundhedskontrol med obskéret og oplagret ked

46. Autoriserede opskzringsvirksomheder og autoriserede kole- og fryselagre skal underkastes kontrol af en
embedsdyrlage.

47. Embedsdyrlegens kontrol omfatter folgende opgaver:

— kontrol med modtagelse og afsendelse af fersk ked
— sundhedskontrol med det ferske ked, som findes i virksomhederne

— sundhedskontrol med det ferske ked for kedets opskearing og ved dets afsendelse fra de i punkt 46 nzvnte
virksomheder

— kontrol med renligheden hvad angér lokaler, anlag og varktej i henhold til kapitel IV samt personalets
hygiejne, herunder bekledningen

— udtagning af nedvendige prover til laboratorieundersogelser med henblik pi f.eks. at konstatere
tilstedevarelsen af smitstoffer, tils@tningsstoffer eller andre ikke tilladte kemiske stoffer. Resultaterne af
disse undersogelser indferes i en protokol

— enhver anden kontrol, som embedsdyrlzgen skonner nedvendig for overholdelsen af denne forordnings
bestemmelser.
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49.

50.

51,

52.

53.

54.

55,

KAPITEL X

Sundhedsmarkning

Embedsdyrlegen er ansvarlig for sundhedsmarkningen. Med henblik herps opbevarer han:

a) de instrumenter, der er bestemt til sundhedsmarkning af ked, og som han ferst ma udlevere til
hjzlpepersonalet pa selve tidspunktet for markningen, og kun for det til denne markning nedvendige
tidsrum

b) de etiketter og det indpakningsmateriale, der er forsynet med det i dette kapitel foreskrevne stempel.
Etiketterne og indpakningsmaterialet udleveres i fornedent antal til hjzlpepersonalet pa selve det
tidspunkt, hvor de skal pasattes.

Sundhedsmarket skal vaere:

a) enten et ovalt marke, der er mindst 6,5 cm bredt og 4,5 cm hejt. Det skal indeholde folgende letlzselige
oplysninger:

— i den everste del afsenderlandets kendingsbogstaver med versaler, dvs. en af folgende afgivelser:
B—D—DK—EL—ESP—F—IRL —I—L — NL — P — UK, efterfulgt af virksomheders
veteringre autorisationsnummer

— i den nederste del en af folgende forkortelser: CEE, EEG, EWG, EQF, EEC eller EOK

b) eller et ovalt marke, der er mindst 6,5 cm bredt og 4,5 cm hejt. Det skal indeholde folgende
letlzselige oplysninger:

— i den overste del afsenderlandets navn med versaler
— 1 midten virksomhedens veterinare autorisationsnummer
— i den nederste del en af folgende forkortelser: CEE, EEG, EWG, EQF, EEC eller EOK.

Bogstaverne skal vaere mindst 0,8 cm og tallene mindst 1 cm heje.

Sundhedsmarket kan endvidere indeholde en oplysning, som ger det muligt at identificere den dyrlage, som
har foretaget sundhedskontrol med kedet.

Slagtekroppe skal markes med et farvestempel eller brendemarkes i overensstemmelse med punkt 49:

— slagtekroppe, som vejer over 82 kg, skal p& hver halvdel mindst stemples p4 felgende steder: larenes
yderside, l&ngden, ryggen, bugen og skulderen

— andre slagtekroppe skal vare forsynet med mindst fire stempler, nemlig pa skuldrene og p4 ydersiden af
larene.

Lever af kvag, svin og enhovede dyr markes med brendemarkning i overensstemmelse med punkt 49.

Slagteaffald af alle de nzevnte dyrearter markes enten med farvestempel eller brendemarkes i overensstem-
melse med punkt 49 medmindre det er indpakket eller emballeret samt market i overensstemmelse med
punkr 54 og §5.

De i opskeringsvirksomheder fremkomne udskzringer af beherigt markede slagtekroppe markes med
farvestempel eller brendemarkning i overensstemmelse med punkt 49, medmindre de er indpakket eller
emballeret.

Emballager skal altid vere market i overensstemmelse med punkt 54.

Det i punkt 51, andet afsnit, og punkt 52 omhandlede opskirne emballerede ked og slagteaffald, herunder
skiveskdret lever, skal vare forsynet med et sundhedsmarke i overensstemmelse med punkt 49, som
indeholder opskzringsvirksomheders veterinzre autorisationsnummer i stedet for slagteriets, og som skal
forekomme pa en etiket eller trykkes p4 emballagen og anbringes siledes, at den edelagges ved dbning af
emballagen. Etiketten skal endvidere vare forsynet med lebenummer. For opskaret kod eller slagteaffald,
som er indpakket i overensstemmelse med kapitel XI, punkt 61, kan ovennavnte etiket dog fastgeres til
indpakningen. Nir slagreaffalder er emballeret p4 et slagteri, skal market dog indeholde dette slagteris
veterin&re autorisationsnummer.

Uanset bestemmelserne i punkt 54, skal fersk ked, der er indpakket til direkte salg til kunden, p3
indpakningen eller pd en etiket, der er pasat denne, vare forsynet med en trykt gengivelse af det i punkt 49,
litra a), foreskrevne stempel. Dette stempel skal indeholde opskzringsvirksomhedens veterinzre autorisa-
tionsnummer i stedet for slagteriets. Ved markning i henhold til dette punkt, kan der afviges fra de i punkt 49
fastsatte storrelser. Nr slagreaffaldet er indpakket p4 et slagteri, skal market dog indeholde dette slagteris
veterinzre autorisationsnummer.
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56. Kad fra enhovede dyr og dettes emballage skal vare forsynet med en srlig markning, der fastsattes efter
fremgangsmaden i artikel 15.

57. De farvestoffer, som m3 anvendes til stempling af fersk kod, fastszttes efter fremgangsmaden i artikel 14;
indtil denne afgerelse er truffet, m4 kun metyl-violet anvendes.

KAPITEL XI

Indpakning og emballering af fersk ked

58. a) Uden at det berorer Radets direktiv 89/109/EQF af 21. december 1988 om indbyrdes tilnzrmelse af
medlemsstaternes lovgivning om materialer og genstande, bestemt til at komme i berering med
levnedsmidler (1), skal indpakning og emballage (f.eks. kasser, kartoner) opfylde alle hygiejnekrav og
vere tilstrekkelig solid til at yde en effektiv beskyttelse af kadet under transport og handtering.

b) Indpakning og emballage m3 ikke genanvendes til ked, medmindre den er af korrosionsbestandigt
materiale, der er let at rengere, og forud er rengjort og desinficeret.

59. Sifremt opskaret fersk ked eller slagteaffald indpakkes, skal det ske straks efter opskaringen og i
overensstemmelse med hygiejnekravene.

Med undtagelse af stykker af spak og brystflesk skal opskaret kod og slagteaffald altid vare indpakket i en
beskyttelsesindpakning, medmindre det transporteres ophangt.

Denne indpakning skal vare gennemsigtig og farvelas samt opfylde bestemmelserne i punkt 58, litra a), forste
og andet led; den mé ikke genanvendes til indpakning af ked. En pakke med skiveskdret lever mi kun
indeholde lever fra samme dyreart.

60. Indpakket kod skal emballeres.

61. Hvisindpakningen imidlertid yder samme beskyttelse som emballage, kraves det ikke, at den er gennemsigtig
og farveles, og anbringelse i en ydre emballage kraves ikke, sdfremt bestemmelserne i punkt 58 i avrigt er

opfyldt.

62. Opskearing, udbening, indpakning og emballering kan foretages i samme lokale p3 felgende betingelser:
a) lokalet skal veare tilstraekkeligt stort og sdledes indrettet, at hygiejnekravene opfyldes

b) emballage og indpakningsmaterialer skal straks efter fremstillingen anbringes i en lukket beskyttelses-
indpakning og sikres mod beskadigelser under transport til virksomheden, hvor de skal opbevares
R hygiejnisk i et szrskilt lokale i virksomheden

c) emballagelagrene skal vare stoviztte og sikret mod skadedyr og mi ikke have luftforbindelse med
lokaler, der indeholder stoffer, som kan forurene fersk ked. Emballage mi ikke opbevares pa gulvet

d) emballagen skal samles hygiejnisk, inden den bringes ind i lokalet; dette krav kan fraviges, hvis samlingen
af emballagen sker automatisk, forudsat at der ikke er risiko for forurening af kedet

e) emballagen skal bringes ind i lokalet hygiejnisk og anvendes med det samme. Emballagen m3 ikke
héndteres af personer, der hindterer fersk ked

f kedet skal umiddelbart efter emballeringen anbringes i de hertil beregnede lagerrum.

63. Den emballage, der er omtalt i dette kapitel, ma kun indeholde opskéret ked af samme dyrearr.

(V) EFT nr. L 40 af 11. 2. 1989, 5. 38.



2.4.90 De Europwziske Fallesskabers Tidende Nr. C 84/27

KAPITEL XHI

Oplagring

64. Fersk kod skal afkoles straks efter undersogelsen efter slagtningen, og den indre temperatur i slagtekroppe og
udskzringer m4 aldrig overstige +7° C og i slagteaffald +3° C.

65. Fersk ked il indfysning skal hidrere direkte fra et autoriseret slagteri eller en autoriseret opskaringsvirk-
somhed.

Indfrysning af fersk ked ma kun foregi i lokaler pd den samme virksomhed, hvor kedet er fremstillet eller
opskdret, eller pa autoriseret kelelagre og kun ved hjzlp af egnet udstyr.

De i artikel 3, stk. 1, litra A, omhandlede stykker og de i punkt 52 omhandlede stykker og slagteaffald til
indfrysning skal fryses straks medmindre der kraves modning af dyresundhedsmassige drsager. [ sidstnevnte
tilfelde skal kodet frvses umiddelbart efter modning.

Hele, halve og kvarte kroppe til indfrysning skal fryses umiddelbart efter eventuel modning.
Opskéret ked til indfrysning skal fryses uniddelbart efter opskaringen.

Frosset kad skal have en indre temperatur p& — 12° C eller derunder og derefter lagres ved temperaturer, der
ikke mé vare hojere end denne.

Fersk ked, der fryses, skal vare forsynet med angivelse af indfrysningsméned og -4r.

66. Andre varer, der kan indvirke pa kedets hygiejne eller forurene det, md kun oplagres i de i kapitel I1I,
punkt 15 og 16 omhandlede lokaler, hvis det ferske ked er emballeret og anbragt separat.

67. Opbevaringstemperaturen i de i kapitel IlI, punkt 15 og 16, omhandlede lagerlokaler skal registreres.

KAPITEL X1l

Transport

68. Fersk kod skal transporteres i plomberede transportmidler, der er konstrueret og udstyrer siledes, at de i
kapitel XII fastsatte temperaturer holdes under hele transporten.

69. Transportmidler, der er bestemt til transport af fersk ked, skal opfylde folgende krav:

a) de indvendige vagge eller andre dele, der kan komme i beroring med kedet, skal vare af
korrosionsbestandigt materiale og md hverken kunne indvirke p3 kodets organoleptiske egenskaber eller
gore det farligt for menneskers sundhed; de indvendige vegge skal vare glatte og lette at rengore og
desinficere

b) de skal vare forsynet med effektive anordninger til beskyttelse af kedet mod insekter og stav, og de skal
vere sd tette, at vasker ikke kan lebe ud

c) til transport af hele, halve eller kvarte slagtekroppe samt af opskiret, uemballeret kad — med undragelse
af frosser ked i hygiejnisk emballage — skal de vare forsynet med ophzngningsanordninger af
korrosionsbestandigt materiale anbragt i en sidan hejde, at kedet ikke kan berere gulver. Ved
flytransport krzves dog ikke ophzngningsanordninger, sifremt der forefindes korrosionsbestandige
faciliteter, som tillader, at kedet kan indlades, opbevares og udlades.

70. De til kod bestemte transportmidler m4 aldrig anvendes til transport af levende dyr eller produkter, der kan
indvirke p4 eller forurene ked.

71. Produkrter der eventuelt kan indvirke pd kedets hygiejne eller forurene det, m3 ikke transporteres i samme
transportmiddel samtidig med ked, medmindre der er truffet sarlige sikkerhedsforanstaltninger.

Maver ma kun transporteres, hvis de er skoldede eller rensede, og hoveder og tzer kun, hvis de er blevet
afhudet eller skoldet og skrabet.
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72.

73.

74.

Fersk kad mé ikke transporteres i et transportmiddel, der ikke er rent og desinficeret.

Hele, halve og kvarte slagtekroppe, bortset fra frosset ked i hygiejnisk emballage, skal altid transporteres
hangende undtagen ved flytransport i henhold til punkt 69, litra ¢).

Andre udskzringer og slagteaffald skal ophanges eller anbringes p3 stativer, sifremt de ikke er emballeret
eller anbragt i korrosionsbestandige beholdere. Stativer, emballage og beholdere skal opfylde hygiejnekra-
vene, og, iser med hensyn til emballagen, opfylde denne forordnings bestemmelser. Indvolde skal altid
transporteres i emballage, der er solid og uigennemtrangelig for vasker og fedtstoffer. Den ma ikke anvendes
pé ny, for den er renset og desinficeret.

Embedsdyrlzgen skal inden afsendelsen sikre sig, at transportmidlerne og indladningsforholdene er i
overensstemmelse med de i dette kapitel fastsatte hygiejnekrav.

BILAG 11

Hjazlpepersonalets faglige kvalifikationer

Kun kandidater, der kan dokumentere, at de har fulgt et kursus i teori, herunder laboratorieavelser, godtkendt
af medlemsstaternes kompetente myndigheder i de emner, der omhandles i punkt 3, litra a), in mindst 400
timer og har varet i praktik under tilsyn af en embedsdyrlage i mindst 200 timer, kan g4 op til den i artikel 3,
stk. 4, omhandlede preve. Praktikperioden tilbringes p4 slagterier, i opskaringsvirksomheder, p2 lagre og
kontrolposter for fersk kad.

Medhjzlpere, der opfylder kravene i bilag II til forordning (EQF) nr. . . . [fjerkrzked] (1), kan dog felge et
kursus, hvor den teoretiske del kun er pd 200 timer.

Den i artikel 3, stk. 4, omhandlede prave bestdr af en teoretisk del og en praktisk del og omfatter falgende
emner:
a) Den rteoretiske del:

— grundlzggende kendskab til slagtede dyrs anatomi og fysiologi

— grundlzeggende kendskab til slagtede dyrs patologi

—_ grundlxgéende kendskab til slagtede dyrs anatomiske patologi

— grundleggende kendskab til virksomhedshygiejne, slagte-, opskarings- og oplagringshygiejne samt
arbejdshygiejne

— kendskab til metoder til og fremgangsmaide ved slagtning, kontrol, tilvirkning, emballering og
transport af fersk ked

— kendskab til de med udevelsen af deres arbejde forbundne love og administrative bestemmelser

— prevetagningsmetoder.

b) Den praktiske del:
— undersegclsé og vurdering af slagtede dyr
— bestemmelse af dyreart efter undersogelse af typiske dele af dyret
— bestemmelse af og kommentarer til et antal dele af slagtede dyr, der har undergiet forandringer
— erfaring i undersegelse efter slagtningen pi et slagteri
— erfaring i hygiejnekontrol

— erfaring i prevetagning.

(") EFT nr.

—

LLoovaf s L
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Forslag til Radets forordning (EQF) om sundhedsmassige betingelser for produktion og
afsztning af levende toskallede bleddyr

KOM(89) 648 endelig udg.

(Forelagt af Kommissionen den 6. februar 1990)

(90/C 84/03)

RADET FOR DE EUROPAISKE
FALLESSKABER HAR —

under henvisning til Traktaten om Oprettelse af Det Euro-
pziske @konomiske Feallesskab, sarlig artikel 43,

under henvisning til forslag fra Kommissionen,
under henvisning til udtalelse fra Europa-Parlamentet,

under henvisning til udtalelse fra Det @konomiske og Sociale
Udvalg, og

ud fra felgende betragtninger:

For at sikre at Fallesmarkedet, og i szrdeleshed den felles
markedsordning for fiskerivarer, fungerer gnidningslost, er
det af afgerende betydning, at afsztningen af levende
toskallede bladdyr ikke lengere hindres af forskellige med-
lemsstaterne imellem hvad angar de sundhedsmassige krav;
produktion og afsztning vil herved forlabe mere harmonisk
og medfere lige konkurrencevilkir samrtidig med, at forbru-
gerne far et kvalitetsprodukt;

i Ridets direktiv 79/923/EQF af 9. oktober 1979 om
kvalitetskrav til skaldyrvande (') er det anfert, at det er
nadvendigt at fastsztte sundhedsbestemmelser for skaldyr-
produkter,

der ber fastszttes betingelser for alle stadier af hest,
behandling, oplagring, transport og distribution af levende
toskallede bladdyr, for at forbrugernes sundhed kan sikres;
disse betingelser ber ogsa galde for pighude og sakdyr;

skulle der forekomme et sundhedsmassigt problem, efter at
levende toskallede bleddyr er kommet p4 markedet, er det
vigtigt at finde frem til afsendelsesvirksomheden og oprin-
delseshestomradet; det er derfor nedvendigt at indfere et
registrerings- og markningssystem, som gor det muligt at
folge et parti efter hestning;

det er vigtigt, at der fastlegges hygiejneforskrifter for
slutproduktet; den videnskabelige og tekniske udvikling er
imidlertid endnu ikke tilstrkkeligt avanceret til, at der kan
findes endelige losninger pa visse sundhedsmassige proble-
mer, og for at garantere den bedst mulige beskyttelse af
folkesundheden er det derfor nedvendigt at fastlzgge et
fxllesskabssystem for at sikre hurtig vedtagelse og i giver fald

() EFT nr. L 281 af 10. 11. 1979, 5. 47.

komplettering af sundhedsforskrifterne for at undgé virus-
kontamination eller andre risici for menneskers sundhed;

levende toskallede bleddyr, der er indsamlet i hastomrader,
som ikke muligger umiddelbart og risikofrit forbrug, kan
gores risikofri ved, at de undergér en rensningsproces eller
genudlagges i rent vand i en leengere periode; det er derfor
nedvendigt at fastlegge, i hvilke hestomrider bleddyr kan
indsamles til direkte konsum, og hvilke hestomrader der
kraever rensning eller genudlagning;

det péhviler i ferste rekke producenterne at sikre, at de
toskallede bleddyr produceres og afszttes under overholdel-
se af sundhedsforskrifterne; de kompetente myndigheder ma
foretage kontrol og inspektioner og derved sikre, at produ-
centerne overholder disse sundhedsforskrifter; de kompe-
tente myndigheder m3 iszr fore regelmassig kontrol med
hestomriderne for at sikre, at bloddyr fra de hostomrader
ikke indeholder mikroorganismer og toksiske stoffer i mang-
der, der anses for at vere sundhedsfarlige for mennesker;

der mi indferes kontrolforanstaltninger pA fellesskabsnive-
au for at sikre, at bestemmelserne i denne forordning
anvendes ensartet i alle medlemsstater;

i forbindelse med samhandelen mellem medlemsstaterne bar
bestemmelserne i Ridets direktiv .. ./EQF af ... om
veterinzrkontro!l 1 samhandelen i Fzllesskabet med henblik
pd gennemforelsen af det indre marked (2) finde anven-
delse;

for levende toskallede bleddyr, der er produceret i et
tredjeland og skal afsattes i Fellesskabet, m3 der ikke gzlde
mere fordelagtige betingelser end dem, der anvendes i
Fzllesskabet; der ber indferes en fellesskabsprocedure for
undersogelse af forholdene i tredjelande hvad angir produk-
tion og afsztning for at give Fzllesskabet mulighed for at
anvende en fzlles importordning baseret pa ligestilling;

pd grund af serlige forhold kan det forekomme, at visse
virksomheder, der er i drift inden den 1. januar 1992, ikke vil
kunne overholde alle bestemmelser i denne forordning;
spargsmalet om indremmelse af begransede og midlertidige
undtagelser for disse virksomheder ber afklares inden for
de generelle rammer, der er fastlagt i Ridets beslutning
.. ./EQF [om betingelserne for indremmelse af midlertidige

(2) KOM(88) 383 endelig udg. fra juli 1988.
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og begraznsede undtagelser fra Fellesskabets specifikke
sundhedsbestemmelser for produktion og afstning af ani-
malske produkter] (1);

det ber understreges, at udelukkelse af visse processer i denne
forordning fra forordningens anvendelsesomride eller even-
tuel indremmelse af undtagelser fra de i denne forordning
fastsatte sundhedsbestemmelser ikke zndrer ved, at alle
foranstaltninger i forbindelse med produktion og afsztning
af levende toskallede bleddyr er omfattet af de almindelige
sundhedsbestemmelser, der er fastat ved Radets beslutning
(EQF) nr. ... [om almindelige sundhedsbestemmelser for
produktion og afsztning af produkter af animalsk oprindelse
og specifikke sundhedsbestemmelser for visse produkter af
animalsk oprindelse] (*);

det ber overlades til Kommissionen at treffe foranstaltninger
til gennemforelse af denne forordning; med henblik herpa
bor der fastsattes en procedure for et snzvert og effektivt
samarbejde mellem Kommissionen og medlemsstaterne i Den
Stdende Veterinerkomité —

UDSTEDT FOLGENDE FORORDNING:

KAPITEL |

Almindelige bestemmelser

Artikel 1

I denne forordning fastsettes der sundhedsmassige betin-
gelser for produktion og afsetning af levende toskallede
bleddyr bestemt til direkte konsum eller til yderligere
forarbejdning inden konsum,

Denne forordning finder tilsvarende anvendelse p3 pighude
og sakdyr.

Artikel 2

I denne forordning forstas ved:

1) toskallede bleddyr: bleddyr af klassen Lamellibran-
chiata, der filtrerer foden, inden den optages, og kan
spises rd eller delvis tilberedt og normalt spises hele med
indvolde eller efter udtagelse af visse dele af indvol-
dene

2) marine biotoksiner: giftige stoffer, der samler sig i
toskallede bleddyr, som lever af plankton, der indehol-
der toksiner

3) frisk havvand: havvand eller vand i tidevandspévirkede
flodmundinger, som er frit for mikrobiologisk konta-
mination og toksiske og skadelige stoffer, der forekom-
mer naturligt eller efter udledning i miljeet, som f.eks.
dem, der er opfert i bilaget til direktiv 79/923/EQF, i
sddanne mangder, at levende toskallede bleddyr fir en

af ... s .

(") EFT nr. L. ..
( af .. .S L.

2y EFT nr. L . ..

7)

10)

11)

12)

13)

14)

15)

darligere sundhedsmassig kvalitet eller forringet smag,
og som skal anvendes p4 de i denne forordning fastsatte
betingelser

kompetent myndighed: den myndighed, der er udpeget
af den pigzldende medlemsstat til at fore kontrol med
gennemforelsen af denne forordning

konditionering: midlertidig opbevaring af levende to-
skallede bleddyr af en sddan kvalitet, at det ikke er
nedvendigt at genudlaegge dem eller behandle dem i et
skylleanleg, i tanke eller i andre systemer med frisk
havvand eller pd naturlige voksesteder for at fjerne
sand, mudder eller slim og gere produktet mere
velsmagende

indsamler: enhver fysisk eller juridisk person, der
indsamler levende toskallede bleddyr fra et hestomrade
med alle former for hjalpemidler for at hindtere og
afsztte dem

hostomrdde: havomrade eller omrade i tidevandspavir-
kede flodmundinger med genudlegningsbanker eller
naturlige voksesteder for toskallede bladdyr eller ste-
der, der anvendes til dyrkning af toskallede bleddyr, og
hvorfra levende toskallede bleddyr indsamles med

- henblik pa afsatning

anleg: landbaserede eller vandbaserede bygninger eller
omrader, hvor levende toskallede bleddyr handteres og
opbevares efter afhestning og inden afsztning

rensning: opbevaring af kontaminerede levende toskal-
lede bleddyr i havvand i tilstreekkelig lang tid til, at der
kan ske en mikrobiologisk dekontamination ved hjzlp
af naturlig fedefiltrering, og de derved bliver egnet til
konsum

ekspeditionscenter: en virksomhed til modtagelse, kon-
ditionering, vaskning, rengering, sortering og indpak-
ning af levende toskallede bleddyr, som ikke kraever
rensning

skylleanl@g: et anlaxg, hvor levende toskallede bladdyr
renses under egnede forhold ved hjzlp af frisk havvand
eller havvand, som er behandlet siledes, at der sker en
dekontamination, og mangden af skadelige mikroor-
ganismer sdledes reduceres til et acceptabelt niveau

genudlagning: overforsel af levende toskallede bleddyr
til egnede naturlige havomrader eller omrader i tide-
vandspavirkede flodmundinger under den kompetente
myndigheds tilsyn med henblik pa rensning. Flytning af
toskallede bleddyr til mere lovende omrider med
henblik pd yderligere vakst eller opfodring er ikke
omfattet af definitionen

transportmiddel: de dele af motorkeretojer, jernbane-
vogne og luftfartejer, der er beregnet til last, samt
lastrum i skibe eller containere til transport ad lande-,
so- og luftvejen

indpakning: en proces, hvormed levende toskallede
bleddyr beskyttes mod chok og udterring ved anbring-
else i indpakningsmateriale, der er egnet til formalet

sending: en mangde levende toskallede bladdyr, der
handteres i et ekspeditionscenter elier behandles i et
skylleanlag og er bestemt for en eller flere aftagere
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16) parti: en mangde levende toskallede bladdyr, der er
indsamlet i et hestomride og derefter leveres til et
godkendt ekspeditionscenter, skylleanlzeg, genudlzg-
ningsomride eller forarbejdningsanlzg

17) afsetning: opbevaring eller udstilling, falbydelse, salg,
levering eller anden form for markedsfering af levende
toskallede bleddyr til konsum r3 eller efter forarbejd-
ning i Fallesskabet

18) import: indfersel til Fallesskabets omrade af levende
toskallede bleddyr fra tredjelande

19) fmkale colibakterier: fakultative, aerobe, gramnegati-
ve, ikke-sporedannende, cytochromoxidasenegative
stavbakterier, der kan fermentere laktose under gasud-
vikling under tilstedevarelse af galdesalte eller andre
overfladeaktive stoffer med tilsvarende vaksth@mmen-
de egenskaber ved 44° C + 0,2° C inden for 24 ti-
mer.

20) E. coll: fxkale colibakterier, der ogsd kan omdanne
tryptophan til indol ved 44° C + 0,2° C inden for
24 timer.

KAPITEL 1l

Bestemmelser gzldende for Fellesskabets produktion

Artikel 3

1.  For afsetning af levende toskallede bleddyr til direkte
konsum gzlder folgende betingelser:

a) de skal stamme fra hestomréder, der opfylder betingel-
serne i bilagets kapitel |

b) de skal vare indsamlet og transporteret fra hastomradet
til et ekspeditionscenter eller skylleanlag pa de i bilagets
kapitel II fastsatte betingelser

¢) deskal, hvis det er fastsat i denne forordning, have vaeret
genudlagt pa egnede steder, der er godkendt til formalet
og opfylder betingelserne i bilagets kapitel III

d) de skal vare handteret hygiejnisk og skal i givet fald vare
renset i anlag, der er godkendt til formalet og opfylder
betingelserne i kapitel IV

e) de skal opfylde kriterierne i bilagets kapitel V

f) der skal vare foretaget sundhedskontrol i henhold til
bilagets kapitel VI

g) de skal vaere indpakket i henhold til bestemmelserne i
bilagets kapitel VII '

h) de skal vare oplagret og transporteret under tilfredsstil-
lende hygiejniske forhold i henhold til bilagets kapi-
tel VIII og IX

i) deskal vere forsynet med et marke som fastsat i bilagets
kapitel X.

2. Levende toskallede bleddyr, der er bestemt til yderli-
gere forarbejdning, skal opfylde de relevante betingelser i
stk. 1 og skal forarbejdes i overensstemmelse med betingel-
serne i Radets forordning (EQF) nr. . . . [om sundhedsmaes-
sige betingelser for produktion og afsatning af fiskeriva-
rer] ().

Artikel 4

Personer, der handterer levende toskallede bleddyr under
produktion og afsztning, skal trzffe alle de fornedne
foranstaltninger for at opfylde betingelserne i denne forord-
ning.

Personer, der driver anleg, skal iser sarge for:

— at der tages et passende antal prever til laboratorieun-
dersogelse og analyse for at fastsl den sundhedsmassige
kvalitet af de levende toskallede bleddyr bade fer og efter
héndtering i et ekspeditionscenter eller et skylleanleg

— at der fores et register over kontrolresultaterne, og at
registret holdes til ridighed for den kompetente myndig-
hed.

Artikel 5

1. a) Den kompetente myndighed opstiller en liste over
godkendte ekspeditionscentre og skylleanlzg, der
hver forsynes med et autorisationsnummer

Den kompetete myndighed godkender kun sidanne
centre og anlag, hvis den har sikkerhed for, at de
opfylder kravene i denne forordning. Medlemssta-
terne trekker godkendelsen tilbage, hvis kravene
ikke leengere opfyldes.

b) Der foretages regelmassig inspektion og kontrol af
centrene og anlzggene p3 den kompetente myndig-
heds ansvar, og denne skal til enhver tid have fri
adgang til alle dele af anleggene, siledes at den kan
sikre sig, at denne forordning overholdes.

Hyvis det af disse inspektioner og kontroller fremgér,
at kravene i denne forordning ikke overholdes,
treffer den kompetente myndighed de nedvendige
foranstaltninger.

2. a) Den kompetente myndighed opstiller en liste over
hestomrider med angivelse af beliggenhed og graen-
ser, hvor der kan fiskes levende toskallede bledddyr i
overensstemmelse med denne forordning, iszr bila-
gets kapitel .

De, der er berorte af denne forordning, som f.eks.
indsamlere og personer, der driver skylleanleg og
ekspeditionscentre, skal have meddelelse om denne
liste.

() EFTnr. L ...af...,s. ...
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b) Kontrollen med hestomriaderne foretages pd den
kompetente myndigheds ansvar i henhold til bestem-
melserne i denne forordning.

Hvis det af kontrollen fremgér, et bestemmelserne i
denne forordning ikke overholdes, lukker den kom-
petente myndighed det pigzldende hestomrade,
indtil forholdene er bragt i orden.

3. Den kompetente myndighed tager hensyn til konklusio-
nerne fra en eventuel kontrol foretaget i henhold til
artikel 6, stk. 1.

Artikel 6

1.  Eksperter fra Kommissionen kan foretage kontrol pa
stedet i det omfang, det er nedvendigt, for at sikre ensartet
anvendelse af denne forordning. De kan efterprove, om
anlzggene og heststederne faktisk opfylder bestemmelserne i
denne forordning. Den medlemsstat, p& hvis omrdde kon-
trollen foretages, giver eksperterne al den nedvendige hjzip
til udferelsen af deres opgave. Kommissionen underretter
medlemsstaterne om resultatet af kontrollen.

2. De almindelige gennemferelsesbestemmelser til stk. 1
fastsatres efter fremgangsmaden i artikel 16. Der kan efter
samme fremgangsmaide fastszttes en kodeks med de regler,
der skal felges ved den 1 stk. 1 fastsatte kontrol.

3.  Kommissionen kan efter fremgangsmaden i artikel 16
udarbejde henstillinger med retningslinjer vedrerende god
produktionspraksis pd de forskellige produktions- og afsazt-
ningstrin.

Artikel 7

Bestemmelserne i Radets direktiv . . ./EQF [om veterinar-
kontrol i samhandelen i Fzllesskabet med henblik pa
gennemforelsen af det indre marked] () finder anvendelse,
iszr hvad angdr tilrettelzggelsen af og beslutningen om de
foranstaltninger, der skal treffes efter bestemmelsesmed-
lemsstatens kontrol, og de forholdsregler, der skal traffes.

Der anvendes de definitioner, der er fastsat i denne forord-
ning.

KAPITEL 111

Import fra tredjelande

Artikel 8

Bestemmelserne vedrerende import af levende toskallede
bleddyr fra tredjelande skal svare til dem, der galder for
afsztningen af fzllesskabsvarer.

() EFTnr. L...af...,s. ...

Artikel 9

For at sikre ensartet anvendelse af bestemmelserne i artikel 8
anvendes felgende fremgangsmade:

1) Eksperter fra Kommissionen og fra medlemsstaterne
efterprover ved kontrol pa stedet, om betingelserne for
produktion og afsatning kan betragtes som svarende til
de gzldende regler i Fzllesskabet.

De nationale eksperter, der har til opgave at foretage
denne kontrol, udpeges af Kommissionen pé forslag fra
medlemsstaterne.

Kontrollen foretages pa Fallesskabets vegne og for dets
regning. Hyppigheden af og de narmere regler for

kontrollen fastszttes efter fremgangsmaden i arti-
kel 16.

2) Ndar der traffes afgorelse om, hvorvidt betingelserne for
produktion og afs@tning af levende toskallede bladdyr i
et tredjeland kan anses for at svare til Fallesskabets,
tages navnlig folgende i betragtning:

a) tredjelandets lovgivning

b) opbygningen af den kompetente myndighed og den
kompetente kontroltjeneste i tredjelandet, disses
befojelser og det tilsyn, de er undergivet, samt deres
muligheder for effektivt at fore kontrol med gennem-
forelsen af deres gzldende lovgivning

¢) de faktiske sundhedsmassige betingelser under pro-
duktion og afs®tning af levende toskallede bladdyr
og iszr overvigningen af hestomriderne hvad angir
mikrobiologisk og miljemassig kontamination og
forekomsten af marine biotoksiner

d) den regelmassighed og hurtighed, hvormed der ind-
.gar oplysninger fra tredjelandet om forekomst i
hestomraderne af plankton indeholdende toksin

e) de garantier, som tredjelandet kan give for si vidt
angdr bleddyrenes overensstemmelse med kravene i
bilagets kapitel V.

3) Efter fremgangsmdden i artikel 14 trzffer Kommissio-
nen afgorelse om:

a) hvilke tredjelande der opfylder de i betingelser for
ligestilling

b) hvilke betingelser der for hvert enkelt tredjeland
galder for import af levende toskallede bleddyr.
Disse betingelser kan navnlig omfatte:

i) et sundhedscertificat, der skal ledsage enhver
sending til Fallesskabet
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ii) angivelsen af de hestomrider, hvorfra der kan
indsamles og importeres levende toskallede blad-
dyr

iii) forpligtelsen til omgdende at underrette Falles-
skabet om enhver @ndring af godkendelsen af
hestomrader

iv) eventuel rensning efter ankomsten til Fzllesska-
bets omrade

¢) en liste over anleg, hvorfra der kan tillades import af
levende toskallede bleddyr. Med henblik herpi opret-
tes en eller flere lister over sddanne anleg. Et anleg
kan kun optages pi en liste, hvis det af tredjelandets
kompetente myndighed er officielt godkendt til
eksport til Feallesskabet. Denne godkendelse er
betinget af, at:

— bestemmelser svarende til de i denne forordning
fastlagte bestemmelser overholdes

— en officiel kontroltjeneste i1 tredjelandet ferer
tilsyn.

4) De under nr. 3 omhandlede afgorelser kan &ndres efter
fremgangsmaden i artikel 15.

Disse afgorelser og andringer heraf offentliggeres i
L-udgaven af De Europeiske Fallesskabers Tidende.

Artikel 10

Hvis en kontrol som omhandlet i artikel 9, nr. 1, afslerer
alvorlige forhold, som kan gere afsztningen af levende
toskallede bleddyr til konsum risikabel, underretter Kom-
missionen medlemsstaterne herom og vedtager omgiende en
afgerelse, der &ndrer importbetingelserne eller suspenderer
importen fra et bestemt anlag, et bestemt hestomride eller
fra en del af eller hele det pigzldende tredjeland.

Afgorelse traffes efter fremgangsmaden i artikel 15.

Artikel 11

1.  Bestemmelserne i Ridets forordning (EQF) nr. . . . af
. . . [om principperne for tilrettelggelsen af veterinarkon-
trollen af tredjelandsprodukrter, der fores ind i Fallesskabet,
med henblik pd gennemferelse af det indre marked] (') finder
anvendelse.

2.  Import af levende toskallede bleddyr er ikke tilladt,
hvis betingelserne i denne forordning ikke er blevet over-
holdt, og navnlig ikke, hvis det konstateres, at en sen-
ding;:

— ikke opfylder importbetingelserne, der er fastsat for det
pageldende tredjeland

— udger en fare for menneskers sundhed.

(') EFTar. L...af...,s. ...

Artikel 12

1. Hvis der i et tredjeland udbryder eller spredes en
sygdom, som kan overfores til mennesker af levende toskal-
lede bleddyr og derfor udger en alvorlig fare for folkesund-
heden, eller hvis nogen anden alvorlig grund ger det
berettiget at beskytte folkesundheden, kan Kommissionen
efter fremgangsmaden i artikel 15, eller en medlemsstat,
forbyde eller indfere sarlige betingelser for direkte eller
indirekte import af sddanne levende toskallede bleddyr fra
hele eller en del af tredjelandets omrade.

2.  Foranstaltninger truffet af medlemsstaterne i henhold
til stk. 1 og ophzvelse af sidanne foranstaltninger meddeles
omgaende de ovrige medlemsstater og Kommissionen ledsa-
get af en begrundelse.

3. Kommissionen vurderer situationen s hurtigt som
muligt. De trzffer de fornedne afgerelser efter fremgangs-
madden i artikel 15.

4.  Kommissionen overviger situationen og @ndrer eller
ophaver de i stk. 1 og 3 omhandlede afgerelser efter
fremgangsmaden i artikel 15 ud fra den foreliggende situa-
tion.

KAPITEL IV

Afsluttende bestemmelser

Artikel 13

Bilaget @ndres efter fremgangsmaden i artikel 14,

Artikel 14

1. Nar der henvises til fremgangsmaiden i denne artikel,
forelzgges sagen straks Den Stiende Veterinzrkomité, der er
nedsat ved Radets afgerelse 68/361/EQF (i det felgende
benzvnt »komitéen«), af komitéens formand, enten pi
formandens initiativ eller efter anmodning fra en medlems-
stat.

2.  Kommissionens representant forelzegger komitéen et
udkast til de foranstaltninger, der skal traffes. Komitéen
afgiver en udtalelse om dette udkast inden for en frist, som
formanden kan fastsztte under hensyntagen til det pagzl-
dende spargsmils hastende karakter. Den udtaler sig med det
flertal, som er fastsat i Traktatens artikel 148, stk. 2, for
vedtagelse af de afgerelser, som Radet skal treffe pa forslag
af Kommissionen. Under afstemninger i komitéen tillegges
de stemmer, der afgives af representanterne for medlemssta-
terne, den vagt, der er fastlagt i nevnte artikel. Formanden
deltager ikke i afstemningen.
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Kommissionen vedtager de pitankte foranstaltninger, nar
de er i overensstemmelse med komitéens udtalelse.

Er de pitznkte foranstaltninger ikke i overensstemmelse
med komitéens udtalelse, eller hvis der ikke er afgivet nogen
udralelse, forelegger Kommissionen straks Radet et forslag
til de foranstaltninger, der skal trzffes. Radet traffer
afgerelse med kvalificeret flertal.

Har Radet efter udlebet af en frist pa tre méneder regnet fra
forslagets foreleggelse ikke truffet nogen afgarelse, vedtages
de foresldede foranstaltninger af Kommissionen.

Artikel 15

1. Nir den i denne artikel fastsatte fremgangsmade
anvendes forelzgges sagen straks komitéen af komitéens
formand, enten pa formandens initiativ eller efter anmod-
ning fra en medlemsstat.

2. Kommissionens reprasentant forelaegger komitéen et
udkast til de foranstaltninger, der skal trzffes. Komitéen
afgiver en udtalelse om dette udkast inden for en frist pa to
dage. Den udtaler sig med det flertal, som er fastsat i
Traktatens artikel 148, stk. 2, for vedtagelse af de afgerel-
ser, som Radet skal treffe pa forslag af Kommissionen.
Under afstemning i komitéen tillegges de stemmer, der
afgives af reprasentanterne for medlemsstaterne, den vagt,
der er fastlagt i nevnte artikel. Formanden deltager ikke i
afstemningen.

Kommissionen vedtager de patenkte foranstaltninger, nir
de er i overensstemmelse med komitéens udtalelse.

Er de pdtankte foranstaltninger ikke i overensstemmelse
med komitéens udtalelse, eller hvis der ikke er afgivet nogen

udtalelse, forelzegger Kommissionen straks Ridet et forslag
til de foranstaltninger, der skal trzffes. Ridet traffer
afgorelse med kvalificeret flertal.

Har Radet efter udlebet af en frist pd femten arbejdsdage
regnet fra forlagets forelaggelse ikke truffet nogen afgerelse,
vedtages de foresliede foranstaltninger af Kommissionen.

Artikel 16

Nar der henvises til fremgangsmaden i denne artikel, galder
nedenstdende bestemmelser:

Kommissionens reprazsentant forelegger komitéen udkast til
de foranstaltninger, der skal traffes. Komitéen afgiver en
udtalelse om dette udkast inden for en frist, som formanden
kan fastsztte under hensyntagen til det pAgzldende spargs-
madls hastende karakter, i givet fald ved afstemning.

Udtalelsen optages i moadeprotokollen; derudover har hver
medlemsstat ret til at anmode om, at dens holdning indferes i
medeprotokollen.

Kommissionen tager storst muligt hensyn til komitéens
udtalelse. Den underretter komitéen om, hvorledes den har
taget hensyn til dens udtalelse.

Artikel 17

Denne forordning treder i kraft den 1. januar 1993.

Denne forordning er bindende i alle enkeltheder og gzlder
umiddelbart i hver medlemsstat.

KAPITEL1

BETINGELSERNE FOR HOSTOMRADER

1. Beliggenheden af og granserne for hestomrader skal fastszttes af den kompetente myndighed pi en sadan

made, at det kan fastslds, fra hvilke omrader:

a) levende toskallede bleddyr kan indsamles til direkte konsum; levende toskallede bleddyr, der fiskes i disse

omrdder, skal opfylde betingelserne i kapitel V

b) levende toskallede bleddyr kan indsamles, men kan forst afsettes til konsum efter behandling i et
skylleanlzg, efrer genudlagning eller efter forarbejdning ved en varmebehandling, der er tilstrazkkeligt
effekriv til at drebe mikroorganismer som beskrevet i kapitel 11, del III, punkt 4, i bilaget til forordning
(EQF) nr. . .. [om de sundhedsmassige betingelser for produktion og afsxtning af fiskerivarer] (!),
levende toskallede bleddyr fra disse omrider ma ved en MPN-test med 5 glas og 3 fortyndinger ikke

(") EFTnr. L ... af .. .,s. ...
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indeholde over 6 000 fakale colibakterier pr. 100 g ked og ikke over 4 600 E coli pr. 100 g ked i 95 % af
proverne. Efter rensning, genudlagning eller forarbejdning skal betingelserne i kapitel V vare opfyldt

¢) levende toskallede bladdyr kan indsamles, men forst afsattes efter genudlzgning i en lang periode eller
efter genudlzgning kombineret med rensning, sdledes at betingelserne i litra a) opfyldes. Forarbejdning af
disse bleddyr ved en varmebehandling, der er tilstrakkeligt effektiv til at drabe mikroorganismer, som

beskrevet i kapitel IIl, del Ill, punkt 4, i bilaget til forordning (EQF) nr. . .. [om de sundhedsmassige
betingelser for produktion og afsztning af fiskerivarer], kan foretages, hvis de i litra b) fastsatte granser
respekteres.

ro

Zndringer af afgrensningen af hastomrader og midlertidig eller endelig lukning af disse omrader skal den
kompetente myndighed omgaende meddele dem, der er berert af denne forordning, iszr producenterne og
dem, der driver skylleanleg og ekspeditionscentre.

KAPITEL Il

BETINGELSERNE FOR AFHOSTNING OG TRANSPORT AF PARTIER TIL ET
EKSPEDITIONSCENTER ELLER ET SKYLLEANLAG

1. Afhestningen m4 ikke fordrsage for stor skade pa levende toskallede bleddyrs skaller eller vav.

2. Levende toskallede bleddyr skal beskyttes, s& de ikke bliver mast, fir udvendige skader eller udszttes for
rystelser efter afhestningen, og de m3 ikke udsattes for ekstrem varme eller kulde.

3. Metoder, der benyttes til athestning, transport, landing og hindtering af levende toskallede bleddyr, m4 ikke
medfere yderligere kontamination af produktet, en vasentlig nedszttelse af produktets kvalitet eller
@ndringer, der i vasentlig grad vanskeligger behandling ved rensning eller forarbejdning eller genudlzg-
ning.

4. Levende toskallede bleddyr m3 ikke genneddykkes i vand, som kan medfere yderligere kontamination i
tidsrummet mellem afhestning og landing.

5. Koretojer eller anordninger, der anvendes til transport af levende toskallede bleddyr, skal anvendes p3 en
sddan mide, at de beskytrer mod yderligere kontamination og knusning af skallerne. De skal vzre indrettet
sdledes, at der er passende afleb og rengeringsmuligheder. Er der tale om transport af levende toskallede
bladdyr i les last over lange afstande til et ekspeditionscenter, et skylleanlzg eller et genudlagningsomride, ma
transportmidlet vaere udstyret pd en sddan made, at der sikres de bedst mulige betingelser for overlevelse, iser
skal kravene i kapitel IX, punkt 2, overholdes.

6. Et registreringsdokument til identifikation af partier levende toskallede bleddyr under transport fra
hostomrader til et godkendrt ekspeditionscenter, skylleanlag, genudlzgningssted eller forarbejdningsanlag,
udstedes af den kompetente myndighed efter anmodning fra indsamleren. Indsamleren skal for hvert parti med
tydelig skrift, som ikke kan udslettes, udfylde de relevante rubrikker i registreringsdokumentet, hvori felgende
skal veere anfort:

— indsamlerens identitet og underskrift

— athestningsdatoen

— hestomradets beliggenhed med sterst mulig nejagtighed
— bleddyrenes art og mangde med sterst mulig nejagtighed

— autorisationsnummer og bestemmelsessted med henblik pd indpakning genudlegning, rensning eller
forarbejdning.

Registreringsdokumenterne skal altid nummereres, og nummereringen skal vare fortlabende. Den kompe-
tente myndighed skal fore et register over registreringsdokumenternes nummer og navnene p3 de personer, der
indsamler levende toskallede bleddyr, og som de er blevet udstedt til. Registreringsdokumentet for hvert parti
levende toskallede bleddyr skal datostemples ved levering af et parti til et ekspeditionscenter, et skylleanlzg, et
genudlegningssted eller et forarbejdningsanlag og skal opbevares af dem, der driver disse steder eller anleg, i
mindst 60 dage.

Hvis indsamlingen foretages af ekspeditionscentrets, skylleanleggets, genudlagningsstedets eller forarbejd-
ningsanlaggers personale, kan registreringsdokumentet erstattes af en permanent transporttilladelse fra den
kompetente myndighed.

7. Hvis et hestomrade lukkes midlertidigt, m4 den kompetente myndighed ikke udstede registreringsdokumenter
tor detr pigzldende omride og skal omgdende trekke alle registreringsdokumenter tilbage, som allerede er
udstedt.



Nr. C 84/36

De Europziske Fzllesskabers Tidende

2.4.90

KAPITEL Il

BETINGELSER FOR GENUDLAGNING AF LEVENDE TOSKALLEDE BLODDYR

Folgende betingelser skal overholdes ved genudlzgning af levende toskallede bleddyr:

1)

2)

3)

9)

I.

Levende toskallede bleddyr skal indsamles og transporteres i henhold til bestemmelserne i kapitel II.

Metoderne til hindtering af levende toskallede bleddyr, der er bestemt til genudlagning, skal gare det muligt
for dem at genoptage fodefilteringen efter neddykning i naturlige vandomréder.

Ved genudlzgning af levende toskallede bleddyr mé belegningstetheden ikke vare sterre, end at rensning kan
finde sted.

Levende toskallede bladdyr skal neddykkes i havvand pa genudlegningsstedet i en passende periode af lengere
varighed end den tid, det tager at nedbringe mangden af fakale bakterier til de i denne forordning tilladte
niveauer og under hensyntagen til, at normerne i kapitel V skal respekteres.

Den minimumstemperatur, vandet skal have, for at en effektiv genudlegning kan opnas, skal i giver fald
fastlegges og meddeles af den kompetente myndighed for hver art levende toskallede bleddyr og hvert
godkendt genudlagningssted.

Stederne til genudlegning af levende toskallede bladdyr skal vare godkendt af den kompetente myndighed;
stederne skal vare klart afgrenset ved hjzlp af bejer, pale eller andre fastgjorte anordninger.

Stederne inden for et genudlegningsomrade skal vare godt adskilt, s& det undgas, at partier blandes;

De, der stir for genudlegningsstederne, skal lebende registrere, hvor de levende toskallede bleddyr kommer
fra, genudlzgningsperioden, genudlzgningsstedet og partiets destination efter genudlegning, og registeret
skal holdes til ridighed for den kompetente myndighed.

Efter afhestning fra genudlagningsstedet skal partierne under transporten fra genudlzgningsstedet til det
godkendte ekspeditionscenter, skylleanlzg eller forarbejdningsanlag vzare ledsaget af det i kapitel II, punkt 6,
omhandlede registreringsdokument, ndr man ser bort fra de tilfzlde, hvor genudlegningsstedet og
ekspeditionscentret, skylleanlzgget eller forarbejdningsanlegget drives af samme personale.

KAPITEL IV

BETINGELSER FOR GODKENDELSE AF ANLAG

Generelle betingelser for indretning og for udstyr

Anlzggene skal vere beliggende i omrader, som er fri for lugtgener, rag, stov og andre former for forurening.
De mi ikke vare udsat for oversvemmelse ved normalt hejvande eller afstremning fra omgivende
omrader.

Anlzggene skal mindst ride over folgende:

1) P& steder, hvor levende toskallede bleddyr hindteres eller oplagres:

a) solidt konstruerede bygninger eller faciliteter, der er indrettet og vedligeholdt p4 en sidan made, at
kontaminering af levende toskallede bleddyr med enhver form for affald, snavset vand, dunster, snavs
eller fra gnavere eller andre dyr undgas

b) gulve, der er lette at rengere og har det fornedne fald til afleb af vand
¢} tlstrekkelig plads til, at alt arbejde kan udferes tilfredsstillende
d) bestandige vaegge, der er lette at rengere

e) tilstraekkelig naturlig eller kunstig belysning.
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2) Adgang til et tilstrakkeligt antal omkladningsrum, hindvaske og toiletter; der skal forfindes et
tilstrekkeligt antal hdndvaske i nzrheden af toiletterne.

w

Anordninger til ordentlig rengering af varktej, beholdere og udstyr.

-

Et anlag til forsyning med og i givet fald oplagring og fordeling af drikkevand som defineret i Radets
direktiv 80/778/EQF af 15. juli 1980 om kvaliteten af drikkevand (!) eller et anlag til forsyning med og
behandling af frisk havvand.

Et anlag til forsyning med andet vand end drikkevand kan tillades. Det pigzldende vand m4 ikke komme
i kontakt med levende toskallede bleddyr eller anvendes til rengering eller desinficering af beholdere,
inventar eller udstyr, der kommer i kontakt med de levende toskallede bleddyr. Ledninger og afleb til
ander vand end drikkevand m3 ikke kunne forveksles med dem, der anvendes til drikkevand.

W

Udstyr og inventar eller disses overflader, som kan komme i kontakt med levende toskallede bleddyr, skal
vare fremstillet af materiale, der er nemt at vaske og rengere det fornedne antal gange og er
korrosionsbestandigt.

II. Generelle hygiejnebetingelser

Der kraves stor renlighed og hygiejne (personale, lokaler, udstyr og arbejdsforhold):

1) Personale som behandler eller hindterer levende toskallede bleddyr, skal vare ifert rent arbejdstej og i
givet fald handsker, som er egnet til det arbejde, der udferes.

2) Personalet ma ikke spytte eller udvise nogen anden form for adfxrd, der kan resultere i kontaminering af
levende toskallede bleddyr; personer, der lider af en sygdom, som kan overferes af levende toskallede
bladdyr, skal, indtil de bliver raske, have forbud mod at arbejde med eller hindtere disse varer.

3) Gnavere, insekter og andre skadedyr skal udryddes og yderligere angreb forhindres. Husdyr har ikke
adgang til stedet.

2

Lokaler og udstyr, der anvendes til produktion af levende toskallede skaldyr, skal holdes rene og i god
stand, udstyr skal rengeres grundigt efter arbejdsdagens afslutning og pa andre tidspunkter, hvor det er
pakravet.

n
—

Lokaler og udstyr mé ikke anvendes til andre formal end til arbejde i forbindelse med levende toskallede
bleddyr, medmindre der foreligger tilladelse fra den kompetente myndighed.

N

Affald skal opbevares hygiejnisk pi et separat omrade og i givet fald i lukkede beholdere, der er egnet til
formalet. Affald skal fjernes fra anlaggets omride pa egnede tidspunkter.

J

De fardige produkter skal opbevares overdekket og skal holdes borte fra de omrader, hvor andre dyr end
levende toskallede bleddyr som f.eks. krebsdyr handteres.

III. Krav gazldende for skylleanlzg

Ud over kravene under [ og II skal felgende betingelser opfyldes:

1) Gulve og vagge i skylleanlagget og eventuelle vandbeholdere skal have en glat, hird og vandtaet
overflade og vare lette at skrubbe rene eller rengore med vand under tryk. Skylleanlzggets bund skal
have den rette hzldning og vare udstyret med afleb, der er dimensioneret efter arbejdets omfang.

B

Levende toskallede bleddyr skal vaskes rene for mudder med frisk havvand eller drikkevand under tryk
inden rensning. Den indledende afvaskning kan ogsd foretages i skylleanlzgget, inden rensningen
pabegyndes, idet aflebsrerene holdes dbne under hele den indledende afvaskning og der afsattes
tilstrekkelig tid bagefter til, at systemet kan skylles rent, inden rensningsprocessen begynder.

(9]

Skylleanlagget skal have en tilstrakkelig tilstromning af havvand pr. time og pr. ton levende toskallede
bleddyr, der behandles.

4) Der skal anvendes frisk havvand til rensning af levende toskallede bleddyr: afstanden mellem stedet,
hvor vandet stremmer ind, og aflebende til spildevand skal vare tilstrakkeligt stor til, at kontamination
undgés; proceduren for sterilisering af havvand godkendes forst, nir dens effektivitet er blevet
kontrolleret af den kompetente myndighed; drikkevand, der anvendes til fremstilling af havvand af dets

vigtigste grundkemikalier skal vare i overensstemmelse med definitionen i Radets direktiv 80/
778/EQF.

() EFT nr. L 229 af 30. 8. 1980, s. 11.
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5) Skylleanlegget skal drives i henhold til den kompetente myndigheds instrukser for at sikre, at levende

10

11

12

13

-

toskallede bleddyr hurtigt genoptager fedefiltringen, saledes at den resterende kontamination fjernes, at
der ikke p4 ny sker kontamination, og at dyrene kan forblive i live under tilfredsstillende betingelser efter
rensning med henblik pd indpakning, opbevaring og transport inden afsztning.

Mzngden af levende toskallede bleddyr mi ikke overstige skylleanleggets kapacitet; de levende
toskallede bleddyr skal renses uden afbrydelse i en tilstraekkelig lang periode til, at de mikrobiologiske
normer i kapitel V kan overholdes. Denne periode starter fra det ejeblik, hvor de levende toskallede
bleddyr i skylleanlzgget er dekket af vand, indtil det ejeblik, hvor de fjernes. Den, der stér for anlegget,
m4 tage hensyn til dataene vedrerende rivarerne (type toskallet bleddyr, oprindelsesomrade, indholdet
af mikrober osv.), hvis det er nadvendigt at forlenge rensningsperioden for at sikre, at de levende
toskallede bleddyr opfylder de bakteriologiske krav i kapitel V.

En rensningstank m4 ikke indeholde mere end et enkelt parti bleddyr i rensningsperioden.

Beholdere, der benyttes til levende toskallede bleddyr i skylleanleg, skal have en netkonstruktion, der
tillader gennemstremning af havvand. Lagene af levende toskallede bleddyr m4 ikke vare tykkere, end at
skallerne kan 3bne sig under rensningen. Beholdere med levende roskallede bladdyr ma ikke anbringes
tzttere pi hinanden, end den kompetente myndighed anbefaler.

Krebsdyr, fisk eller andre marine arter m ikke holdes i et skylleanlzg, hvor levende toskallede bleddyr
undergér rensning.

Efter rensningens afslutning vaskes levende toskallede bleddyrs skaller grundigt ved spuling med
drikkevand eller frisk havvand. Det kan om nedvendigt finde sted i skylleanlzgget. Vandert til
vaskningen m3 ikke recirkuleres.

Skylleanlzggene skal have deres eget laboratorium eller sikre sig bistand fra et laboratorium, som har det
nedvendige udstyr til at undersege rensningens effektivitet ved hjzlp af de mikrobiologiske specifika-
tioner. Laboratorieudstyret skal vare godkendt af den kompetente myndighed.

Skylleanlzg skal lebende registrere felgende data:

— resultaterne af mikrobiologiske prever af vandet i skylleanlaegget, der ledes ind i rensningstan-
kene

— resultaterne af mikrobiologiske prover af urensede levende toskallede bleddyr
— resultaterne af mikrobiologiske prover af rensede levende toskallede bladdyr

— dato for og mangde af levende toskallede bladdyr leveret til skylleanlagget og dertil harende
registreringsdokumenter

— tidspunkter for opfyldning og temning af skylleanizg (rensningstider)
— oplysninger om forsendelse af sendinger efter rensning.

Disse registreringer skal vare komplette og nejagtige, laselige og indfert i en bog, som skal vere til
ridighed for den kompetente myndighed.

Skylleanleg ma kun acceptere partier levende toskallede bladdyr, som er ledsaget af det i kapitel Il
omhandlede registreringsdokument.

Skylleanlzg, der sender partier levende toskallede bleddyr til ekspeditionscentre skal medsende det i
kapitel II, punkt 6, omhandlede registreringsdokument.

Hver emballage med rensede levende toskallede bleddyr skal forsynes med en etiket, hvorpa det er
attesteret, at de er blevet renset.

IV. Krav gzldende for ekspeditionscentre

. Ud over at kravene i I og II skal opfyldes, skal folgende betingelser overholdes:

a) konditioneringen ma ikke medfere nogen skadelig mikrobiologisk kontamination af produktet
b} den kompetente myndighed skal give indstrukser om anvendelsen af konditioneringsanlzg under
sarlig hensyntagen til den bakteriologiske og kemiske kvalitet af det havvand, der anvendes i

anlaggene.

¢) udstyr og beholdere i konditioneringsanleggene m3 ikke vare en kilde ti] kontamination
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d) metoder til sortering af levende toskallede bleddyr m4 ikke resultere i yderligere kontamination af
varen eller i @ndringer, der bevirker, at varen darligere tdler transport og oplagring efter
indpakning

e) vaskning eller rengering af levende toskallede bleddyr skal foretages med frisk havvand eller
drikkevand under tryk. Vandet mi ikke genanvendes.

2. Ekspeditionscentre ma kun acceptere partier levende toskallede bleddyr, der er ledsaget af det i kapitel II,
punkt 6, omhandlede registreringsdokument, og som kommer fra et godkendt hestomride, genudlaeg-
ningsomride eller skylleanlzg.

3. Ekspeditionscentre skal have deres eget laboratorium eller sikre sig bistand fra et laboratorium, som har
det nedvendige udstyr til at kontrollere, om bleddyrene opfylder de mikrobiologiske normer i kapitel V.
Laboratorieudstyret skal var€ godkendt af den kompetente myndighed.

Dette krav skal ikke opfyldes, hvis ekspeditionscentre fir deres bleddyr fra et skylleanlzg, hvor
bleddyrene er blevet undersegt efter rensning.

KAPITEL V

KRAV GALDENDE FOR LEVENDE TOSKALLEDE BL&DDYR

Levende toskallede bleddyr til direkte konsum skal opfylde folgende krav:

1) De skal udvise fysiske tegn pi friskhed og levedygtighed, herunder rene skaller, normal reaktion, nir man
banker p& dem, og normal afsondring af vaske.

2) De skal indeholde mindre end 300 fzkale colibakterier eller mindre end 230 E. Coli pr. 100 g ked og vaske
baseret pd en MPN-test med 5 glas og 3 fortyndinger eller enhver anden bakteriologisk fremgangsmaide med
tilsvarende pracisionsgrad.

3) Ingen forekomst af salmonella i 25 g kod.

4) Levende toskallede bladdyr m4 ikke vare kontamineret med toksiske stoffer, der forekommer naturligt eller er
tilfart miljeet, som f.eks. dem, der er anfort i bilaget til direktiv 79/923/EQF, i sddanne mangder, at den
beregnede indtagelse med foden overstiger den acceptable daglige indtagelse (ADI), eller bleddyrenes smag
forringes.

5) De avrige granser for indholdet af radionuklider m3 ikke overskride granserne for levnedsmidler som fastsat
af Fallesskabet.

6) Det samlede indhold af paralytisk skaldyrsgift m4 ikke overstige 80 ug pr. 100g bladdyrsked.

7) Kedets indhold af diarréfremkaldende skaldyrsgift ma ikke overstige de niveauer, der kan betragtes som farlige
for menneskers sundhed.

8) Nar der ikke findes rutineprocedurer for kontrol af virus og ikke er opstillet virologiske normer, ma man ved
den sundhedsmassige vurdering benytte tzllinger af fakale bakterier.

Undersegelser til kontrol af, at betingelserne i dette kapitel er overholdt, skal gennemferes efter afprevede,
videnskabeligt anerkendte metoder.

Huvis det er nedvendigt for, at denne forordning kan anvendes ensartet, skal planerne for prevetagning samt
metoderne og de analytiske tolerancer, der skal anvendes for at kontrollere overholdelsen af betingelserne i dette
kapitel, fastlegges efter fremgangsmaden i artikel 14.

Effektiviteten af indikatoren for fakale bakterier og deres numeriske granser samt de andre parametre, der er
fastsar i dette kapitel, skal til stadighed overviges og &ndres efter fremgangsmaden i artikel 15, hvis der foreligger
videnskabeligt bevis for nedvendigheden heraf.

Hvis der foreligger videnskabeligt bevis for nedvendigheden af at indfere andre parametre for at sikre
folkesundheden som f.eks. eventuel kontamination med neurotoksisk skaldyrsgift, sker dette efter samme
fremgangsmade.
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KAPITEL VI

KONTROL MED FOLKESUNDHEDEN OG OVERVAGNING AF PRODUKTIONEN

De kompetente myndigheder skal indfere en folkesundhedsmassig kontrolordning for at efterprove, om
bestemmelserne i denne forordning overholdes. Denne kontrolordning skal omfatte folgende:

1)

4)

Periodisk tilsyn med genudlagnings- og hestomrader for levende toskallede bleddyr for at:
a) undgi eventuelle vildledende oplysninger om de levende toskallede bleddyrs oprindelse og destination
b) undersoge den mikrobiologiske kvalitet af de levende toskallede bleddyr i relation til hestomradet

¢) undersege, om der forekommer toksinproducerende planton.

Med henblik herp4 skal myndighederne opstille proveudtagningsplaner for at fere kontrol med regelmassige
mellemrum eller i de enkelte tilfzlde i perioder, hvor athestning ikke foregir regelmassigt.

I planerne for proveudtagning skal der is@r tages hensyn til:
a) de sandsynlige forskelle i den fakale kontamination i hvert enkelt hastomride
b) de mulige forskelle i tilstedevarelsen af plankton indeholdende marine biotoksiner; preveudtagningen skal

tilrettelegges som folger:

i) overvigning: periodisk preveudtagning for at opdage @ndringer i sammensatningen af plankton
indeholdende toksiner og den geografiske fordeling af denne plankton. Oplysninger, der giver
anledning til mistanke om, at der sker ophobning af toksiner i kedet, skal opfelges af

ii) intensiv preveudtagning:

— kontrol af plankton i vekst- og fangstomraderne ved foregelse af antallet af provetagningspunkter
og antallet af prever

— toksicitetspraver pa bleddyr, der kommer fra det berorte omrdde og er mest modtagelige for
kontamination.

Denne intensive preveudtagningsplan skal fortsztte, indtil resultaterne af toksicitetsproverne atter gor
det muligt at afsztte bleddyrene

c) eventuel kontamination af bleddyrene i hestomridet. Hvis resultatet af proveudtagningsplanen viser, at

afsztningen af levende toskallede bleddyr kan udgere en fare for menneskers sundhed, skal den
kompetente myndighed lukke hestomridet, indtil forholdet er bragt i orden.

Laboratorieundersegelser for at kontrollere, om betingelserne geldende for det endelige produkt som fastsat i
kapitel Vidette bilag er overholdt. Der skal isar fastlegges en kontrolordning til efterprevning af, at omfanget
af marine biotoksiner ikke overstiger de fastlagte beskyttelsesniveauer.

Inspektion af anleg med regelmassige mellemrum. Disse inspektioner omfatter iszr:

a} kontrol for at efterpreve, om betingelserne for godkendelse stadig er opfyldt

b) kontrol af renholdelsen af lokaler, anordninger og udstyr og af personalets hygiejne

¢) kontrol for at efterse, om de levende toskallede bleddyr hindteres og behandles korrekt
d) kontrol af, om skylle- eller konditioneringsanlzggene anvendes og fungerer korrekt

e) kontrol af de i kapitel IV, II, 12 omhandlede beger

f) kontrol af, om sundhedsmarkerne anvendes korrekt.

Disse kontroller kan indbefatte preveudtagning med henblik p4 laboratorieundersegelse; resultaterne af disse
kontroller skal meddeles de personer, der er ansvarlig for anlaggene.

Kontrol af, hvordan sendingerne med levende toskallede bleddyr oplagres og transporteres.
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KAPITEL VI

INDPAKNING

Levende toskallede bleddyr skal indpakkes under tilfredsstillende hygiejniske forhold:
Indpakningsmateriale eller beholdere
— m§ ikke forringe de levende toskallede bleddyrs organoleptiske egenskaber

— ma ikke kunne overfore stoffer, der er skadelige for menneskers sundhed, til de levende roskallede
bleddyr

— skal vare solide nok til at beskytte de levende toskallede bleddyr tilstrakkeligr.
Osters skal pakkes med den konkave skal nedad.

Alle pakninger med levende toskallede bleddyr skal lukkes og forblive lukket, fra de forlader ekspeditions-
centret, til de leveres til forbrugeren eller detailhandleren.

KAPITEL VHI

KONSERVERING OG OPLAGRING

N

1 lagerrum skal levende toskallede bleddyr holdes pd en temperatur, der ikke pavirker deres kvalitet og
levedygtighed. Indpakningsmaterialet ma ikke komme i berering med gulvet i lagerrummet, men skal
anbringes pa en ren overflade, der er hevet over gulvet.

Levende toskallede bleddyr ma ikke genneddykkes i havvand efter at indpakning har fundet sted og de har
forladt ekspeditionscentret, medmindre der er tale om bleddyr, som dem, der driver ekspeditionscentret, selv
selger en detail.

KAPITEL IX

TRANSPORT FRA EKSPEDITIONSCENTRET

Sendinger med levende toskallede bleddyr, der er bestemt til konsum, skal transporteres i lukkede pakker fra
ekspeditionscentret indtil det tidspunkt, hvor de tilbydes forbrugeren eller detailhandleren.

For transportmidler, der anvendes til sendinger med levende toskallede bleddyr, gzlder folgende:

a) indvendig skal vaeggene og andre dele, der kan komme i berering med de levende toskallede bladdyr, vere
fremstillet af korrosionsbestandigt materiale; vaggene skal vare glatte og lette at rengere

b) de skal vare udstyret siledes, at de effektivt beskytter de levende toskallede bladdyr mod ekstrem varme og
kulde, snavs eller stov og beskadigelse af skallerne pa grund af rystelser og sted

¢) de levende toskallede bleddyr ma ikke transporteres sammen med andre varer, der kan kontaminere
dem.

Sendinger med levende toskallede bleddyr skal transporteres og distribueres ved hjzlp af lukkede keretojer
eller beholdere, der holder varerne p en temperatur, som ikke pavirker deres kvalitet og levedygtighed.

Pakningerne med levende toskallede bleddyr mi ikke transporteres liggende pa keretojets gulv eller
beholderens bund, men skal ligge p4 flader, der er havet i forhold til gulvet eller bunden, eller stottes pa anden
méde, siledes at beroring forhindres.

Huvis der anvendes is ved transport af sendinger med levende toskallede bleddyr, skal den vare fremstillet af
drikkevand eller frisk havvand.
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(Y EFT nr. L 33 af 8.

KAPITEL X

MZRKNING AF SENDINGER

Alle pakninger i en sending med levende toskallede bladdyr skal vaere forsynet med et sundhedsmarke, siledes
at deres oprindelige ekspeditionscenter kan identificeres pa ethvert tidspunkt under transport og distribution
indtil detailleddet. Uden at det bererer Ridets direktiv 79/112/EQF om tilnzrmelse af medlemsstaternes
lovgivning om markning af og reprasentationsmider for levnedsmidler samt om reklame for sidanne
levnedsmidler (), senest &ndret ved direktiv 89/395/EQF (2), skal der pd market vare anfart folgende
oplysninger:

— afsendelsesland
— de toskallede bleddyrs art (Arivialnavn og videnskabeligt navn)

— ekspeditionscentret, identificeret ved hjlp af det af den kompetente myndighed tildelte autorisations-
nummer

— dato for indpakning.

Sundhedsmarket skal vare trykt pd indpakningsmaterialet eller vaere anbragt pi en separat markeseddel, som
fastnes til indpakningsmaterialet eller l&gges inden i pakningen. Det kan ogsd fastgeres ved hjzlp af
twistlukker eller clips. Der mé ikke anvendes selvklzebende sundhedsmarker. Alle typer sundhedsmxrker skal
vare til engangsbrug og mi ikke kunne overfores.

Sundhedsmarker skal vare holdbart og vandtat, og oplysningerne skal vere leselige, uudslettelige og med
bogstaver, der er lette at tyde.

Sundhedsmarker, der pasattes sendinger med levende toskallede bleddyr, som ikke er indpakket i pakker i
forbrugerstarrelser, skal opbevares i mindst 60 dage af detailhandleren, efter at sendingen er opstillet.

2.1979,s. 1.

(2) EFT nr. L 186 af 30. 6. 1989,s. 17.

Forslag til Rédets forordning (EQF) om dyresundhedsméssige betingelser for afsztning af

akvakulturdyr og -produkter
KOM(89; 655 endelig udg.
(Forelagt af Kommissionen den 9. februar 1990)

{90/C 84/04)

RADET FOR DE EUROPAISKE
FALLESSKABER HAR —

under henvisning til Traktaten om Oprettelse af Det Euro-
paiske Pkonomiske Fallesskab, szrlig artikel 43,

under henvisning til forslag fra Kommissionen,
under henvisning til udtalelse fra Europa-Parlamentet,

under henvisning til udtalelse fra Det @konomiske og Sociale
Udvalg, og

ud fra felgende betragtninger:

Akvakulturdyr og -produkter er omfattet af listen i Trakta-
tens bilag II;

opdrzt af akvakulturdyr og afsztning af akvakulturdyr
og -produkter udger en indtagtskilde for beskzftigede i
fiskerisektoren;

for at sikre en rationel udvikling af denne sektor og ege dens
produktivitet m& der p4 EF-plan fastsattes dyresundheds-
massige betingelser for naevnte sektor;

iden forbindelse er det vigtigt at bidrage til det indre markeds
gennemforelse, samtidig med ar spredning af smitsomme
sygdomme undgis;

akvakulturdyrs dyresundhedsmassige status er ikke den
samme 1 hele Feallesskabet; der ma derfor foretages en
opdeling i zoner, nir det ikke drejer sig om Fzllesskabet som

helhed;
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det ber fastszttes, hvilke kriterier og hvilken procedure der
skal anvendes i forbindelse med godkendelsen af sidanne
zoner og med suspension og tilbagetrakning af godkendelse
af dem;

der ma fastsztres fzllesskabsbestemmelser for import af
akvakulturdyr og -produkter fra tredjelande; bestemmelser-
ne ber omfatte fornadne beskyttelsesforanstaltninger;

der ber indferes en EF-kontrolordning, si det kan kontrol-
leres, om bestemmelserne i denne forordning overholdes;

der ber indferes en procedure for snzvert samarbejde mellem
medlemsstaterne og Kommissionen i Den Stiende Veteri-
nzrkomité —

UDSTEDT FOLGENDE FORORDNING:

KAPITEL 1

Generelle bestemmelser

Artikel 1

I denne forordning fastszttes der dyresundhedsmassige
betingelser for afsztning af akvakulturdyr og -produkter.

Artikel 2

I denne forordning forstds ved:

1) akvakulturdyr: levende fisk, krebsdyr og bleddyr fra et
akvakulturbrug

2) akvakulturprodukter: produkter fra akvakulturdyr
sdsom @xg og malke og produkter til konsum

3) fisk, krebsdyr og bleddyr: alle fisk, krebsdyr og bleddyr
af de arter, der er nzvntikolonne 2 og 3ibilag A, uanset
udviklingstrin

4) akvakulturbrug: enhver virksomhed eller generelt
ethvert geografisk afgranset anleg, hvor der opdrattes
eller holdes akvakulturdyr med henblik p4 afsatning

S) godkendt akvakulturbrug: et akvakulturbrug, der opfyl-
der de respektive bestemmelser i afsnit I eller II i bilag C,
og som er godkendt som sadant efter fremgangsmaden i
artikel 6

6) godkendt zone: en zone, der opfylder de respektive
bestemmelser i afsnit [, II eller III i bilag B, og som er
godkendt som sddan efter fremgangsmaden 1 artikel 5

7) godkendt laboratorium: et laboratorium pa en medlems-
stats omrade, der af den kompetente myndighed er blevet
udpeget til under dennes ansvar at foretage de diagnos-
ticeringsprever, som er fastsat ved denne forordning

8) officiel tieneste: en eller flere tjenester, der er udpeget af
den kompetente myndighed i medlemsstaterne eller
tredjelandene, og som er ansvarlige for den kontrol, der
er fastsat ved denne forordning

9) dyresundhedskontrolbesog: besog aflagt af en eller flere
officielle tjenester pd et akvakulturbrug eller i en zone for
at kontrollere den dyresundhedsmassige status.

KAPITEL 2

Afsztning af akvakulturdyr og -produkter fra
Fallesskabet

Artikel 3

1. For afsetning af akvakulturdyr gzlder folgende gene-
relle betingelser:

a) de mé ikke udvise kliniske sygdomstegn pa afsendelses-
dagen

b) de mi ikke vare bestemt til destruktion eller slagt-
ning som led i en plan for udryddelse af en smitsom
sygdom

¢) demad ikke komme fra et akvakulturbrug, for hvilket der
er udstedt et forbud af dyresundhedsmassige grunde, og
de m3 ikke have varet i kontakt med dyr fra et sidant
brug.

2. Akvakulturprodukter til avlsbrug (g og melke) ma
kun afsettes, hvis de kommer fra dyr, der opfylder betin-
gelserne i stk. 1.

3. Akvakulturprodukter til konsum ma kun afsettes, hvis
de kommer fra dyr, der opfylder betingelserne i1 stk. 1,
litra a).

Artikel 4

Akvakulturdyr transporteres si hurtigt som muligt til
bestemmelsesstedet med et transportmiddel, som i forvejen
er blevet rengjort og om nedvendigt desinficeret med et
desinfektionsmiddel, der er officielt godkendt i afsendelses-
medlemsstaten.

Hvis der anvendes vand til transporten, skal keretojerne
vare indrettet siledes, at der ikke lgber eller spildes vand fra
koretojet under transporten. Transporten skal foregd p3 en
sddan made, at akvakulturdyrenes sundhedsstatus beskyttes
effektivt, bl.a gennem vandfornyelse. Vandfornyelsen skal
foregd pa steder, der opfylder betingelserne i bilag D.
Medlemsstaterne sender en liste over sidanne steder til
Kommissionen og de ovrige medlemsstater.
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Artikel §

1. For at opn4 status som godkendt zone, for s3 vidt angir
de i liste I og II i kolonne 1 i bilag A navnte sygdomme,
forelegger medlemsstaterne Kommissionen:

— alt relevant bevismateriale, herunder bevismateriale i
forbindelse med de respektive krav i afsnit [ B, I B eller
III B i bilag B

— de nationale bestemmelser, der skal sikre overholdelsen
af de respektive krav i afsnit I C, IIC eller I C i
bilag B.

2.  Kommissionen gennemgir de oplysninger, der er
nzvnt i stk. 1. Kommissionen kan efter fremgangsmdden i
artikel 26 godkende eller pi ny godkende zoner ud fra de
pagzldende oplysninger.

Hvis den officielle tjeneste trzekker et akvakulturbrugs
godkendelse tilbage i henhold til punkt § i afsnit I D, afsnit
11 D eller punkt § i afsnit III D i bilag B, ophaver Kommis-
sionen sin beslutning om godkendelse.

3.  Kommissionen opstiller en liste over godkendte zoner
og @ndrer denne liste for at tage hensyn sivel til nye
godkendelser som tilbagetrekning af godkendelser.

Artikel 6

1. Foratet akvakulturbrug, for sa vidt angar de i liste I og
I1i kolonne 1 i bilag A nzvnte sygdomme, kan opn status
som godkendt akvakulturbrug i en ikke godkendt zone
forelegger medlemsstaterne Kommissionen:

— alt relevant bevismateriale, herunder bevismaterialet i
forbindelse med de respektive krav i afsnit I A eller I A i
bilag C

— de nationale bestemmelser, der skal sikre overholdelsen
af de respektive krav i afsnit I B eller II B 1 bilag C.

2.  Kommissionen gennemgir de oplysninger, der er
nzvnt i stk. 1. Kommissionen kan efter fremgangsmaden i
artikel 26 godkende eller pa ny godkende akvakulturbrug ud
fra de pagzldende oplysninger.

Hvis den officielle tjeneste trzekker et akvakulturbrugs
godkendelse tilbage efter afsnit I C eller II C i bilag C,
ophaver Kommissionen sin beslutning om godkendelse.

3.  Kommissionen opstiller en liste over godkendte akva-
kulturbrug. Den @ndrer denne liste for at tage hensyn savel til
nye godkendelser som tilbagetrakning af godkendelser.

Artikel 7

1.  Levende fisk af de modtagelige arter, der er navnt i
liste I og II i kolonne 2 i bilag A, og deres g og malke mi
kun afszttes, hvis nedenstiende supplerende betingelser er
opfyldt:

a) hvis destinationen er en godkendt zone, skal de ledsages
af et transportdokument i overensstemmelse med arti-
kel 10 og som vist i kapitel 1 i bilag E, hvori det
bekrzftes, at de kommer fra en zone med samme
dyresundhedsmassige status

b) hvis destinationen er et akvakulturbrug, der, selv om det
er beliggende i en ikke-godkendt zone, opfylder kriterier-
ne i bilag C, skal de ledsages af et transportdokument
som omhandlet i artikel 10 og som vist i kapitel 2 i
bilag E, hvori det bekreftes, at de kommer fra et
akvakulturbrug med samme dyresundhedsmessige sta-
tus som modtagerbruget, eller af det ilitra a) omhandlede
dokument, hvori det bekrzftes, at de kommer fra en
godkendt zone.

2. Kommissionen kan efter fremgangsmaden i artikel 26
ndre eller ophave de supplerende kriterier, der er omhand-
let i stk. 1, alt efter hvordan den dyresundhedsmassige
situation udvikler sig i Fellesskabet, iszr for at tage hensyn
til resultatet af de foranstaltninger, der er blevet ivarksat til
udryddelse af den sygdom, som er nzvnt i liste I i kolonne 11
bilag A.

Artikel 8

1.  Levende bleddyr af de arter, der er naevnt i liste Il i
kolonne 2 i bilag A, m3 kun afszttes, hvis nedenstiende
supplerende betingelser er opfyldt:

a) hvis de skal udsettes i en godkendt kystzone, skal
de ledsages af et transportdokument som omhandlet i
artikel 10 og som vist i kapitel 3 i bilag E, hvori det
bekreftes, at de kommer fra en kystzone med samme
dyresundhedsmassige status

b) hvis de skal udsettes i et akvakulturbrug, der, selv om
det er beliggende i en ikke-godkendt kystzone, opfylder
kriterierne i afsnit Il i bilag C, skal de ledsages af et
transportdokument som omhandlet i artikel 10 og som
vist 1 kapitel 4 i bilag E, hvori det bekrzftes, at de
kommer fra et akvakulturbrug med samme dyresund-
hedsmessige status som modtagerbruget, eller af det i
litra a) omhandlede dokument, hvori det bekrzftes, at de
kommer fra en godkendt kystzone.

2.  Kommissionen kan efter fremgangsmaden i artikel 26
@ndre eller ophave de supplerende betingelser, der er
omhandlet i stk. 1, alt efter hvordan den dyresundhedsmas-
sige situation udvikler sig i Fallesskabet.

Artikel 9

Akvakulturprodukter fra ikke-godkendte zoner mi kun
afszttes til direkte konsum i godkendte zoner, hvis neden-
stiende betingelser er opfyldt: ~
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1) Fisk, der er modtagelige for de sygdomme, der er nevnti
liste I og Il i kolonne 1 1 bilag A, skal aflives og renses,
inden de forsendes.

2) Levende bleddyr, der er modtagelige for de sygdomme,
der er navnt i liste Il i kolonne 1 i bilag A, skal leve-
res direkte til konsum med forbud mod genudsaztning.
Kommissionen fastsztter efter fremgangsmaden i arti-
kel 27 de fornedne foranstaltninger til at sikre, at dette
forbud overholdes.

Artikel 10

1. Det i artikel 7 og 8 omhandlede transportdokument
udstedes af den officielle tjeneste pi oprindelsesstedet pé
det eller de officielle sprog pd bestemmelsesstedet tidligst
48 timer for lesning. Det skal bestd af ét ark, kun vedrere én
modtager og vare gyldigt 1 10 dage.

2. Hver sending akvakulturdyr og -produkter skal veare
klart identificeret, s& det i givet fald er muligt at spore, hvilket
akvakulturbrug akvakulturdyrene eller -produkterne oprin-
deligt kommer fra, og i givet fald at undersege, om disse dyr
eller produkter svarer til oplysningerne i det ledsagende
transportdokument. Disse oplysninger kan vere anfert
direkte pi beholdere, pid en derpd fastgjort etiket eller
transportdokumenterne.

Artikel 11

1.  Hvis en medlemsstat opstiller eller har opstillet et
fakultativt eller obligatorisk program for bekampelse af en
af de sygdomme, der er anfort i liste Il i kolonne 1 i bilag A,
forelzgger den Kommissionen programmet og oplyser navn-
lig om:

— hvordan situationen i medlemsstaten er med hensyn til
den pagzldende sygdom

-— hvad begrundelsen er for gennemforelse af programmet,
idet der tages hensyn til, hvilket omfang sygdommen har,
og til, hvilke fordele programmet giver sammenholdt
med udgifterne dertil

— hvilke geografiske omrider programmet vil blive gen-
nemfert i

— hvilke kategorier af akvakulturbrug der skal opstilles,
hvilke normer de skal overholde inden for hver kategori,
herunder prevemetoder

— hvilke regler der gzlder for at fere dyr med lavere
sundhedsstatus ind pa et akvakulturbrug

— hvilke foranstaltninger der skal traffes, hvis et akvakul-
turbrug af en eller anden &rsag mister sin status

— hvilke kontrolprocedurer der gelder for programmet.

2. Kommissionen gennemgar de programmer, som med-
lemsstaterne indsender. De programmer, der er omhandlet i

stk. 1, kan godkendes efter fremgangsmaden i artikel 26. De
generelle eller specifikke yderligere garantier, der kan kre-
ves, ndr der fores akvakulturdyr og -produkter ind p3
akvakulturbrug eller ind i officielt kontrollerede zoner, kan
fastlagges efter samme fremgangsmade.

3.  Deprogrammer, som medlemsstaterne indsender, kan
xndres eller suppleres efter fremgangsmaden i artikel 26.
Andringer af eller tilfajelser til tidligere godkendte program-
mer eller til garantier, der er fastlagt i overensstemmelse med
stk. 2, kan godkendes efter samme fremgangsmade.

Artikel 12

1.  En medlemsstat, der vurderer, at dets omrade er helt
eller delvis frit for en af de sygdomme, der er omhandlet
i liste Il i kolonne 1 i bilag A, sender det fornedne bevis-
materiale til Kommissionen og skal iszr give falgende oplys-
ninger:

— sygdommens art og sygdommens forlgb pA medlemssta-
tens omrade

— resultaterne af observationsprever, der er baseret pi
serologiske, virologiske, mikrobiologiske eller patologi-
ske resultater, og pd den kendsgerning, at der er lovfastet
pligt til at anmelde sygdommen til de kompetente
myndigheder

— observationstidens varighed

— bestemmelserne, der ger det muligt at kontrollere, at
sygdommen ikke forekommer.

2. Kommissionen gennemgir medlemsstatens bevismate-
riale. De generelle eller specifikke yderligere garantier, der
kan kraves, nir der fores akvakulturdyr og -produkter ind
pé visse akvakulturbrug eller ind i visse zoner, kan fastlegges
efter fremgangsmaiden i artikel 26.

3.  Den pigxzldende medlemsstat underretter Kommissio-
nen om enhver &ndring i de i stk. 1 omhandlede oplysninger
om sygdommen. De yderligere garantier som omhandlet i
stk. 2 kan xndres eller ophaves efter fremgangsmaden i
artikel 26 pa baggrund af de indsendte oplysninger.

Artikel 13

Kommissionen fastsatter efter fremgangsmaden i arti-
kel 26:

1) betingelserne for afsztning af akvariefisk

2) betingelserne for afsztning af vildtlevende arter og
produkter deraf; bestemmelserne i denne forordning
anvendes tilsvarende indtil der er blevet fastsat sidanne
betingelser
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3) betingelserne for afsztning af fiskearter, der, selv om de
ikke er modtagelige for de sygdomme, som er anfort i
liste I og Il i kolonne 1 i bilag A, kan overfere sddanne
sygdomme.

Artikel 14

Det fastszttes efter fremgangsmaden i artikel 26, hvilke
praveudtagningsplaner og diagnosticeringsmetoder der skal
anvendes til pavisning og bekraftelse af de sygdomme, der er
anfert i kolonne 1 i bilag A. I preveudtagningsplanerne skal
der tages hensyn til forekomsten af vildtlevende fisk, vildt-
levende krebsdyr eller vildtlevende bleddyr i vandmiljeet.

Artikel 15

Bestemmelserne 1 Ridets direktiv .../EQF af ... [om
veterinzrkontrol i samhandelen i Fzllesskabet med henblik
pa gennemforelsen af det indre marked] (1) finder anvendel-
se, iser hvad angir tilrettelzggelse af den kontrol, bestem-
melsesmedlemsstaten skal foretage, og de foranstaltninger,
der skal trzffes som folge heraf, samt de beskyttelsesforan-
staltninger, der skal traffes.

Artikel 16

1. I den udstrzkning, det er nedvendigt for at opni
ensartet anvendelse af denne forordning, kan veterinarek-
sperter fra Kommissionen foretage kontrol pd stedet. Den
medlemsstat, pd hvis omride der foretages kontrol, yder
eksperterne den fornedne bistand til udferelsen af deres
opgave. Kommissionen underretter medlemsstaterne om
resultatet af undersogelserne.

2. De generelle gennemferelsesbestemmelser til denne
artikel fastszttes efter fremgangsmaden i artikel 27.

Reglerne for, hvordan den kontrol, der er fastsat i denne
artikel, skal foretages, fastsettes efter samme fremgangs-
made.

KAPITEL 3

Import fra tredjelande

Artikel 17

Akvakulturdyr og -produkter, der importeres til Fellesska-
bet, skal opfylde kriterierne i artikel 18, 19 og 20.

() EFTnar. L...af...,s ...

Artikel 18

1. Akvakulturdyr og produkter skal komme fra tredjelan-
de eller omrader i tredjelande, der er opfert pé en liste, som
Kommissionen opstiller efter fremgangsmaden i artikel 26.
Listen kan suppleres eller &ndres efter samme fremgangs-
méde.

2. Ved beslutning om, hvorvidt et tredjeland eller et
omrade i et tredjeland kan opferes pa den i stk. 1 omhand-
lede liste, tages der navnlig hensyn til:

a) hvilken sundhedsstatus akvakulturdyrene har, med sar-
lig veegt pa eksotiske sygdomme og den sundhedsmassi-
ge situation i det pigaldende tredjeland, der vil kunne
udgere en fare for dyresundheden i medlemsstaterne

b) hvor regelmassigt og hvor hurtigt tredjelandet giver
oplysninger om, at der pd deres omride forekommer
smitsomme akvakulturdyresygdomme, iszr de sygdom-
me, der er opfert pé liste B fra Det Internationale Kontor
for Epizootier

¢) hvilke bestemmelser der gelder i tredjelandet for fore-
byggelse og bekampelse af akvakulturdyresygdomme

d) hvilken struktur og hvilke befojelser de officielle tjenester
i tredjelandet har

e) hvordan foranstaltningerne til forebyggelse og bekam-
pelse af smitsomme akvakulturdyresygdomme er tilrette-
lagt og gennemferes

f) hvilke garantier tredjelandet kan give med hensyn til
bestemmelserne i denne forordning.

3. Den liste, der er omhandlet i stk. 1, og alle &ndrin-
ger heraf offentliggores i De Europwiske Feallesskabers
Tidende.

Artikel 19

1. For hvert tredjeland skal akvakulturdyrene og -pro-
dukterne opfylde de dyresundhedsmzssige betingelser fast-
sat efter fremgangsmaden i artikel 26.

2. Alt efter den dyresundhedsmessige situation i det
pagzldende tredjeland kan de betingelser, der er omhandlet i
stk. 1, navnlig omfatte:

— importrestriktioner for et omride i tredjelandet
— restriktioner for visse arter, uanset udviklingstrin

— krav om behandling af produkterne sdsom desinficering
af =g
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— krav til disse dyrs eller produkters anvendelse

— foranstaltninger, der skal anvendes efter import, sdsom
anbringelse af ®ggene i karantene eller desinficering af
xggene.

Artikel 20

1. Akvakulturdyr og -produkter skal vare ledsaget at et
certificat udstedt af den officielle tjeneste i eksporttredjelan-
det. For certifikatet gzlder folgende:

a) det udstedes pa den dag, hvor sendingen lzsses for at
blive transporteret til bestemmelsesmedlemsstaten

b) originalen skal ledsage sendingen

c) det skal bekrafte, at akvakulturdyrene og visse fiskeri-
varer opfylder de kriterier, der er fastsat ved denne
forordning, og de betingelser, som i medfer af forord-
ningen er fastsat for import fra tredjelande

d) det skal vere gyldigt i 10 dage
e) det skal bestd af ét ark

f) det skal vedrere én modtager.

2. Certifikatet skal vare i overensstemmelse med en
model opstillet efter fremgangsmaden i artikel 27.

Artikel 21

Eksperter fra medlemsstaterne og fra Kommissionen efter-
prover ved kontrol pd stedet, om bestemmelserne i denne
forordning, serlig bestemmelserne i artikel 18 og 19, over-
holdes i praksis.

De eksperter fra medlemsstaterne, der har til opgave at
foretage denne kontrol, udpeges af Kommissionen p4 forslag
af medlemsstaterne.

Kontrollen foretages pa Fallesskabets vegne og for dettes
regning.

Hyppigheden af og de n&rmere regler for kontrollen fastsat-
tes efter fremgangsmaden i artikel 27.

Artikel 22

1. Bestemmelserne i Radets forordning (EQF) nr.

[om principperne for tilrettelzggelse af veterinerkontrollen
af tredjelandsprodukter, der fores ind i Fzllesskabet, med
henbiik pi gennemforelsen af det indre marked] () og i
Réidets forordning (EQF) nr. . [om principperne for
tilretteleggelse af veterinerkontrollen af tredjelandsdyr, der

(") EFTnr. L...af...,s. ...

fores ind i Fallesskabet, med henblik p4 gennemforelsen af
det indre marked] (2) finder anvendelse.

2. Det er ikke ulladt at importere akvakulturdyr og
-produkter, nir det konstateres

— at en sending ikke kommer fra et tredjeland eller et
omride i et tredjeland, der er opfert p4 en liste opstillet i
overensstemmelse med artikel 18, stk. 1

— at sendingen er inficeret med eller er mistenkt for at vare
inficeret med en smitsom sygdom

— at eksporttredjelandet ikke har opfyldt betingelserne i
denne forordning

— at det certifikat, der ledsager sendingen, ikke opfylder
betingelserne 1 artikel 20.

Artikel 23

1. Hvis der i et tredjeland udbryder eller spredes en
smitsom akvakulturdyresygdom, der kan udgere en risiko
for dyresundhedsstatusen for akvakulturdyrebestanden i en
medlemsstat, eller hvis det af en hvilken som helst anden
dyresundhedsmassig arsag er berettiget, nedlegger den
pigzldende medlemsstat eller Kommissionen forbud mod
direkte import eller indirekte import fra hele eller en del af det
pigeldende tredjeland.

2. De ovrige medlemsstater og Kommissionen skal straks
underrettes om, hvilke foranstaltninger den pigzldende
medlemsstat har truffet pd grundlag af stk. 1, og om en

eventuel ophavelse heraf, idet drsagerne angives i begge
tilfelde.

3.  De foranstaltninger, der er omhandlet i stk. 1, kan
ophaves eller @ndres efter fremgangsmaden i artikel 25,
bl.a. med henblik pi koordinering med de foranstaltninger,
som de ovrige medlemsstater traffer.

4. Skulle den situation, der er nevnt i stk. 1, opstd, og
skulle det blive nedvendigt, at ogsd andre medlemsstater
anvender de foranstaltninger, der er truffet ifelge nzvnte

stykke, trzffes de fornedne forholdsregler efter fremgangs-
mdéden i artikel 25.

5. Tilladelse til at genoptage importen fra det pigzldende
tredjeland gives efter samme fremgangsmade.

KAPITEL 4

Afsluttende bestemmelser

Artikel 24

Bilagene @ndres efter fremgangsmaden i artikel 26.

(?) EFT nr. L ... af ... s. .
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Artikel 25 terne for medlemsstaterne, den vaegt, der er fastlagt i nevnte
artikel. Formanden deltager ikke i afstemningen.
1.  Kommissionen bistis af Den Stiende Veterinzrkomi-

té, der blev nedsat ved Radets afgorelse 68/361/EQJF, i det
folgende benavnt »komitéen«.

2. Nar der henvises til fremgangsmaden i denne artikel
gzlder nedenstdende bestemmelser.

Kommissionens reprasentant forelzgger komitéen et udkast
til de foranstaltninger, der skal trffes. Komitéen afgiver en
udtalelse om dette udkast inden for en frist, som formanden
kan fastsztte under hensyntagen til det pdgaldende sporgs-
mals hastende karakter. Den udtaler sig med et flertal, som er
fastsat i Traktatens artikel 148, stk. 2, for vedtagelse af de
afgorelser, som Radet skal trzffe pa forslag af Kommissio-
nen. Under afstemninger i komitéen tillegges de stemmer,
der afgives af reprasentanterne for medlemsstaterne, den
vagt, der er fastlagt i nevnte artikel. Formanden deltager
ikke i afstemningen.

Kommissionen vedtager de pitenkte foranstaltninger, nir
de er i overensstemmelse med komitéens udtalelse.

Er de pdtaxnkte foranstaltninger ikke 1 overensstemmelse
med komitéens udtalelse, eller hvis der ikke er afgivet nogen
udtalelse, forelzgger Kommissionen straks Radet et forslag
til, hvilke foranstaltninger der skal wraffes.

Rader trzffer afgorelse med kvalificeret flertal.

Har Radet efter udlabet af en frist pd 15 dage regnet fra
forslagets forelzeggelse ikke truffet nogen afgorelse, vedtages
de foresliede foranstaltninger af Kommissionen.

Artikel 26

Nir der henvises til fremgangsmdden i denne artikel glder
nedenstdende bestemmelser.

Kommissionens reprzsentant forelagger komitéen et udkast
til de foranstaltninger der skal traffes. Komitéen afgiver en
udtalelse om udkastet inden for en frist p4 to dage. Den
udtaler sig med det flertal, som er fastsat i Traktatens
artikel 148, stk. 2, for vedtagelse af de afgerelser, som Ridet
skal traeffe pa forslag af Kommissionen. Under afstemninger
i komitéen tillzgges de stemmer, der afgives af repraesentan-

Kommissionen vedtager de patankte foranstaltninger, nar
de er i overensstemmelse med komitéens udtalelse,

Er de pitankte foranstaltninger ikke i overensstemmelse
med komitéens udtalelse, eller hvis der ikke er afgivet nogen
udtalelse, forelzgger Kommissionen straks Radet et forslag
til, hvilke foranstaltninger der skal trzffes. Ridet traeffer
afgorelse med kvalificeret flertal.

Har Rédet efter udlober af en frist pd tre maneder regnet fra
forslagets forelzggelse ikke truffet nogen afgerelse, vedtages
de foresliede foranstaltninger af Kommissionen.

Artikel 27

Nir der henvises til fremgangsmdden i denne artikel gelder
nedenstiende bestemmelser.

Kommissionens reprasentant forelegger komitéen et udkast
til de foranstaltninger, der skal treffes. Komitéen afgiver en
udtalelse om udkastet inden for en frist, som formanden kan
fastsette under hensyntagen til det pagzldende spergsmails
hastende karakter, i givet fald ved afstemning.

Udtalelsen optages i madeprotokollen; derudover har hver
medlemsstat ret til at anmode om, at dens holdning indferes i
medeprotokollen.

Kommissionen tager sterst muligt hensyn til komitéens
udtalelse. Den underretter komitéen om, hvorledes den har
taget hensyn til dens udtalelse.

Artikel 28

Denne forordning treder i kraft p4 tredivtedagen for offent-
liggerelsen i De Europiske Fallesskabers Tidende.

Den anvendes fra den 1. januar 1993.

Denne forordning er bindende i alle enkeltheder og gzlder
umiddelbart i hver medlemsstat.
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BILAG A

2

3

Sygdom

Modtagelige arter

Smittebzrende arter

LISTE I
Fisk

IHN
Infekties haematopoietisk
nekrose

Salmo gairdneri
Oncorhynchus nerka
Oncorhynchus tschawytscha
Oncorhynchus rhodurus
Salmo salar

Overlevende

LISTE I
Fisk

VHS
Hamoragisk virusseptikemi

Bloddyr

Bonamia ostreae
Marteilia sp.

Haplosporidium sp.
Perkinsus sp.

Salmo gairdneri
Salmo trutta

Salmo salar
Thymallus thymallus
Coregonus sp.

Esox lucius (yngel)

Ostrea edulis
Ostrea edulis

Ostrea edulis
Ruditapes decussatus

Overlevende

Ceratoderma edule,
Mytilus edulis
Crassostrea virginica
Crassostrea virginica

LISTE I
Fisk
IPN

Infektios pankreasnekrose

SVC
Forérsvirus hos karper
BKD (Bakrteriel nyresygdom)

Furunkulose hos laks

ERM (Redmundssyge)

Gyrodactylose
(Gyrodactylus salaris)
Myxobolose (Myxosomiase)
(Drejesyge)

Skaldyr

Aphanomycose
(krebsepest)

Salmo gairdneri,

Salmo trutta

Salvelinus fontinalis,
Oncorhynchus (2 arter)

Cyprinus carpio
Crenopharyngodon idella
Hypophtalmichtys sp.

Alle laksefisk, sarlig
Oncorhynchus

Salmo salar og alle andre
laksefisk

Salmonidae, Anguilla anguilla,
Psetta maxima (pighvar)

Notropis atherinoides
(bait minnow (elritze))

Salmo salar

Salmo gairdneri
Salmo trutta

Salmo salar
Salvelinus fontinalis

Astacus sp.
Austropotamobius pallipes
Procambarus clarkii

Overlevende

Alle andre laksefisk
Mange cyprinidae,
4l, aborre, gedde

} Overlevende

Overlevende
[ Overlevende

i Overlevende

Salmo gairdneri

l Overlevende
i
J

Pacifastacus leniusculus
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I.

BILAG B

GODKENDTE ZONER

Kontinentalzoner for fisk

A. En kontinentalzone bestdr af en del af et lands omride omfattende et helt afvandingsomride fra
vandlebenes kilder til havet eller flere afvandingsomrader, hvor fisk opdrattes, holdes eller fanges. En
kontinentalzones storrelse og geografiske beliggenhed skal vare siledes, at risikoen for rekontamination,
f.eks. via vandrende fisk, reduceres mest muligt. Dette kan betyde, at det er nedvendigt at oprette en
stodpudezone, hvor der gennemfores et overvigningsprogram, uden at zonen opnir status som godkendt
zone.

B. Opndeise af status som godkendt zone
For at blive godkendt skal en kontinentalzone opfylde felgende betingelser:

1) Alle fiskene har i mindst fire 4r varet fri for kliniske eller andre tegn pa de sygdomme, der er anfort i
liste I og II i kolonne 1 i bilag A.

B

Alle akvakulturbrugene i kontinentalzonen er under tilsyn af de officielle tjenester. Der skal have varet
aflagt to dyresundhedskontrolbeseg hvert 4r fire &r i traek.

Kontrollen skal have fundet sted pi de tider af dret, hvor vandets temperatur begunstiger
sygdommenes udvikling. Fiskedamme kan imidlertid kun underskastes kontrol i forbindelse med
temning eller fyldning.

Sundhedskontrollen skal mindst omfatte:
— undersegelse af fisk, der udviser anormalier

— udtagning af prever, der hurtigst muligt skal sendes til det godkendte laboratorium for at blive
undersegt for de sygdomme, der er anfert i liste I og II i kolonne 1 i bilag A.

Zoner, for hvilke der ikke eksisterer optegnelser om forekomst af de sygdomme, der er anfort i hste \
og 11 i kolonne 1 i bilag A, kan opni status som godkendte zoner:

a) hvis deres geograﬁske beliggenhed bevirker, at sygdommene kun vanskeligt kan feres ind

b) hvis der har eksisteret en officiel sygdomsbekampeisesordning i en lengere drrzkke, dvs. mindst
20 Ar, i hvilken:

— der er blevet fort regelmassig kontrol med alle akvakulturbrug
— der er blevet anvendt en sygdomsanmeldelsesordning
— der ikke er blevet anmeldt sygdomme
— der ikke er blevet fort levende fisk ind fra inficerede zoner.
3) Hovis der 1 en kontinentalzone, der skal godkendes, ikke er nogen akvakulturbrug, skal de officielle

tjenester have underkastet fisk fra den lavere del af afvandingsomridet sundhedskontrol, som
omhandlet i punkt 2 to gange om 3ret i fire ir.

4) Laboratorieundersegelserne af fisk, der er udtaget i forbindelse med sundhedskontrolbeseg, har givet
negative resultater med hensyn til de patogener, der er anfert i liste I og II i kolonne 1 i bilag A.

C. Bevarelse af status som godkendt kontinentalzone

Til bevarelse af status som godkendt zone skal folgende betingelser opfyldes:
1) Fisk, der fores ind i zonen, skal komme fra en anden godkendt zone

2) Der skal pi alle akvakulturbrug aflzgges to arlige sundhedskontrolbeseg i overensstemmelse med
punkt B.2. Preverne udtages imidlertid pa skift hvert &r i 50 % af akvakulturbrugene i kontinental-
zonen

I zoner, i hvilke der ikke eksisterer optegnelser om forekomst af de sygdomme, der er anfert i liste 1 og
Ili kolonne 1 i bilag A, kan preveudtagelsesfrekvensen nedszttes, alt efter hvor lznge sidanne zoner
er sygdomsfri. Frekvensen m3 ikke vare under 20 % af akvakulturbrugene pr. ir.

3) Laboratorieundersogelserne af de fisk, der er udtaget under sundhedskontrolbesagene, har givet
negative resultater med hensyn til de patogener, der er anfert i liste I og Il i kolonne 1 i bilag A.
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II.

1L

4) Akvakulturbrugerne eller de personer, der er ansvarlige for at have fort fiskene ind i den pagaldende
zone, skal fore et register over alle de oplysninger, der er nadvendige for lebende at overvage fiskenes
sundhedstilstand.

. Suspension, genudstedelse og tilbagetrakning af godkendelse

1. Ethvert tilfalde af unormal dedelighed eller andre symptomer, der kan give grund til mistanke om
udbrud af en af de sygdomme, der er anfort i liste I og II i kolonne 1 i bilag A, skal hurtigst muligt
anmeldes til den officielle tjeneste. Denne skal straks suspendere zonens godkendelse.

2. En prove pd mindst 10 syge fisk skal sendes til det godkendte laboratorium for at blive undersegt for
sygdommene i liste | og II i kolonne 1 i bilag A.
Proveresultaterne skal ojeblikkeligt meddeles den officielle tjeneste.

3. Hbvis resultaterne er negative med hensyn til de pigzldende patogener, men positive med hensyn til
andre sygdomsérsager, genudsteder den officielle tjeneste godkendelsen.

4. Huvis der ikke kan stilles nogen diagnose, skal der dog aflzgges et yderligere sundhedskontrolbeseg
senest 15 dage efter den foerste proveudtagning; et tilstrakkeligt antal syge fisk skal udrages og sendes
til det godkendte laboratorium for at blive undersegt for sygdommene i liste I og II i kolonne 1 i
bilag A.
Er resultaterne igen negative, eller er der ikke flere syge fisk, genudsteder den officielle tjeneste
godkendelsen.

5. Er resultaterne positive, trekker den officielle tjeneste godkendelsen tilbage.

6. Genudstedelse af en godkendelse af en zone kan kun finde sted pa felgende betingelser:
[ forbindelse med et sygdomsudbrud:

— er alle fisk i de sygdomsramte brug blevet aflivet og inficerede eller kontaminerede fisk
destrueret

— er anlag og udstyr blevet desinficeret efter en fremgangsmdide, der er godkendt af den officielle
tjeneste.

Efter at sygdommen er blevet udryddet, skal de i afsnit B omhandlede betingelser atter vare
opfyldt.

7. Den centrale myndighed underretter Kommissionen og de andre medlemsstater om suspension,
genudstedelse og tilbagetrekning af zonegodkendelser.

Kystzoner for fisk

A.

En kystzone bestdr af en geografisk klart afgrenset del af en kyst eller flodmunding, som udger et
homogent hydrologisk system.

. Opndelse af status som godkendt zone

For at blive godkends til fisk skal en kystzone opfylde de betingelser for kontinentalzoner, der er anfort i
afsnit [.B.

Bevarelse af status som godkendt zone

Til bevarelse af status som godkendt kystzone skal de i afsnit I.C omhandlede betingelser opfyldes.

. Suspension, genudstedelse og tilbagetr@kning af godkendelse

Reglerne for suspension, genudstedelse eller tilbagetrakning af godkendelser er anfert i afsnit I.D.

Kystzoner for bladdyr

A.

B.

En kystzone skal svare til definitionen i punke II.A.

Opndelse af status som godkendt zone
For at blive godkendt skal en kystzone opfylde folgende betingelser:

1) Alle bleddyrene har i mindst fire &r varet fri for kliniske eller andre tegn p4 de sygdomme, der er anfort
i liste I1 i kolonne 1 i bilag A.
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2) Alle akvakulturbrugene i kystzonen er under tilsyn af de officielle tjenester. Der er aflagt
sundhedskontrolbeseg med mellemrum, der er tilpasset udviklingen i de pigzldende patogener.
Under disse kontrolbesag er der udtaget prever, som ejeblikkeligt er sendt til det godkendte
laboratorium for at blive undersegt for sygdommene i liste Il 1 kolonne 1 i bilag A.

]

Hvis der ikke er nogen akvakulturbrug i kystzonen, skal den officielle tjeneste have underkastet
bleddyrene sundhedskontrol som omhandlet i punkt 2 med mellemrum, der er tilpasset udviklingen i
de pagzldende patogener.

&

Laboratorieundersegelser af bleddyr, der er udtaget i forbindelse med sundhedskontrolbesagene, har
givet negative resultater med hensyn til patogenerne i liste II i kolonne 1 i bilag A.

I zoner, i hvilke der ikke eksisterer optegnelser om forekomst af de sygdomme, der er anfort i liste 111
kolonne 11 bilag A, kan disse oplysninger tages i betragtning i forbindelse med tildeling af status som
godkendt zone.

. Bevarelse af status som godkendt zone

Til bevarelse af status som godkendt kystzone skal folgende betingelser opfyldes:
1) Bleddyr, der fores ind i kystzonen, skal komme fra en anden godkendt kystzone.

2) Der skal pa alle akvakulturbrugene aflzgges sundhedskontrolbeseg som omhandlet i punkt B.2 med
mellemrum, der er tilpasset udviklingen i de pdgzldende patogener.

3) Laboratoriundersegelserne i forbindelse med sundhedskontrolbesagene har givet negative resultater
med hensyn til de patogener, der er omhandlet i liste Il i kolonne 1 i bilag A.

4) Akvakulturbrugerne eller de personer, der er ansvarlige for at have indfert blaeddyrene i zonen, skal
fore et register over alle de oplysninger, der er nedvendige for lebende at overvige bleddyrenes
sundhedstilstand.

. Suspension, genudstedelse og tilbagetraekning af godkendelse

1. Ethvert tilfzlde af unormal dedelighed eller andre symptomer, der kan give grund til mistanke om
udbrud af en af de sygdomme, der er anfort i liste Il 1 kolonne 1 ibilag A, skal hurtigst muligt anmeldes
til den officielle tjeneste. Denne skal straks suspendere zonens godkendelse.

2. En preve pa syge bleddyr skal sendes til det godkendte laboratorium for at blive undersegt for
sygdommene i liste II i kolonne 1 i bilag A.
Proveresultaterne skal ojeblikkeligt meddeles den officielle tjeneste.

3. Huvis resultaterne er negative med hensyn til de pigzldende patogener, men positive med hensyn til
andre sygdomsdrsager, forbliver godkendelsen gyldig.

4. Hyvis der ikke kan stilles nogen diagnose, skal der dog aflegges et yderligere sundhedskontrolbesag
senest 15 dage efter den ferste preveudtagning; et tilstrakkeligt antal syge bleddyr skal udtages og
sendes til det godkendte laboratorium for at blive undersegt for sygdommene i liste II i kolonne 1 i
bidrag A. Er resultaterne igen negative, eller er der ikke flere bleddyr, genudsteder den officielle
tjeneste godkendelsen.

5. Er resultaterne positive, trekker den officielle tjeneste godkendelsen tilbage.

6. Genudstedelse af en godkendelse af en zone kan kun finde sted pa felgende betingelser:
a) I forbindelse med et sygdomsudbrud:
— er alle de inficerede eller kontaminerede bleddyr blevet destrueret

— er anlag og udstyr blevet desinficeret efter en fremgangsmade, der er godkendt af den officielle
tjeneste

b) efter at sygdommen er blevet udryddet, skal de i afsnit B omhandlede betingelser atter vare
opfyldt.

7. Den centrale myndighed underretter Kommissionen og de andre medlemsstater om suspension,
genudstedelse og tilbagetrakning af zonegodkendelser.
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BILAG C

GODKENDTE AKVAKULTURBRUG I EN IKKE-GODKENDT ZONE

Kontinentale akvakulturbrug — fisk

A. Opndelse af status som godkendt akvakulturbrug

For at blive godkendt skal et brug opfylde felgende betingelser:
1) Vandet skal komme fra en kilde eller en boring.

2) Der skal nedenfor bruget vare en naturlig eller kunstig barriere, der forhindrer fiskenes opstigning fra
det lavereliggende vandleb.

3) Det skal opfylde de relevante betingelser i afsnit IB i bilag B.
B. Bevarelse af status som godkendt brug

Til bevarelse af status som godkendt brug skal betingelserne i afsnit I C i bilag B opfyldes. Indsamling af
praver til laboratorieunderseogelser skal dog udferes én gang om &ret.

C. Suspension, genudstedelse og tilbagetrekning af godkendelser

Reglerne i afsnit I C i bilag B finder anvendelse.

Kontinentale akvakulturbrug — bleddyr

A. Opndelse af status som godkendt brug

For at blive godkendt skal et brug opfylde felgende betingelser:

1) Vandforsyningen foregdr med et system, der er udstyret med et anlzg, som kan destruere patogenerne i
liste II i kolonne 1 i bilag A.

2) Det skal opfylde betingelserne for opnielse af status som godkendt brug, jf. punkt 1, 2 og 4 i afsnit III C
i bilag B.

B. Bevarelse af status som godkendt akvakulturbrug

Til bevarelse af godkendelsen skal betingelserne for opnaelse af status som godkendt brug, jf. punkt 1til 4i
afsnit III C i bilag B, opfyldes.

C. Suspension, genudstedelse og tilbagetrekning af godkendelse

Reglerne i afsnit III D i bilag B om suspension, genudstedelse og tilbagetrzkning af godkendelse finder
anvendelse.

BILAG D

Vandfornyelse under transport af akvakulturdyr skal foretages pa steder, der opfylder folgende betingelser:

1) Vandet til udskifming skal have en sidan renhedsgrad, at det ikke @ndrer de transporterede arters

sundhedstilstand med hensyn til patogenerne for de sygdomme, der er anfort i liste I og II i kolonne 1 i
bilag A.

2) Stederne skal have en sidan beliggenhed og omfatte faciliteter af en sidan art, at enhver kontaminering af

narliggende brug forhindres:

— enten ved at det brugte vand kan desinficeres, f.eks. ved at det opsamles i en beholder, hvor det
desinficeres

— eller ved at sikre, at udtemning af dette vand ikke under nogen omstendigheder kan fore til, at det lober
direkte ud i havet eller i vandleb.
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BILAG E

KAPITEL 1

MODEL

TRANSPORTDOKUMENT FOR LEVENDE FISK, £G OG MALKE FRA EN GODKENDT ZONE

Lo Oprindelsesland: ..o

GOAKENAE ZOME: ..ot et
II.  Oprindelsesbrug (Navn 0g Adresse): ..ot e
IIL Dyr eller ProduKE: oot sttt

Levende fisk Kg Malke
Art
Mzngde: Antal
Samlet vagt

IV. Bestemmelsessted

Bestemnmelsesland: ... ettt

Modtager (NAVI OF AATESSE): ....iiiiiiiioicecr ettt ettt

VI. Sundhedsattest

Undertegnede attesterer herved, at dyrene eller produkterne i denne forsendelse kommer fra en godkendt
zone, og at de opfylder betingelserne i Ridets forordning (EQF) nr. ..

Udfardiget i ..o s N

Navnet pd den officielle tjeneste

Navn (blokbogstaver)

Den officielle tjenestes stempel Underskriverens titel

Underskrift
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KAPITEL 2

MODEL

TRANSPORTDOKUMENT FOR LEVENDE FISK, £G OG MALKE FRA ET GODKENDT

AKVAKULTURBRUG
[ OprindelSesland: ...
II.  Oprindelsesbrug (Navn 08 AdreSSE): .......ociiiriiiiiiiiiii ettt ettt
I, Dyr eller ProdUKT: .ottt
Levende fisk Ag Mezlke
Art
Mangde: Antal
Samlet vagt

IV. Bestemmelsessted

Bestemmelsesland: ...

Modtager (NAVN 08 AIESSE): ..ot et
V. Transportmiddel (art og identifikation): ............ocooiiiiiiiiicceee e

V1. Sundhedsattest

Undertegnede attesterer herved, at dyrene eller produkterne i denne forsendelse kommer fra et godkendt
akvakulturbrug, og at de opfylder betingelserne i Rdets forordning (EQF) nr. . . .

Udfeerdiget i ..o , den

Navnet pd den officielle tjeneste

Navn (blokbogstaver)
Den officielle tjenestes stempel Underskriverens titel

Underskrift
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KAPITEL 3
MODEL

TRANSPORTDOKUMENT FOR BLODDYR FRA EN GODKENDT KYSTZONE

[ OprindelSesland: . ... o

Godkendt zone:

II.  Oprindelsesbrug (Navn 0g adreSse): ...t
TI . Dy Et o ettt
Bleddyr
Art
Mangde: Antal
Samlet vagt

IV. Bestemmelsessted
Bestemmelsesland: ..

Modtager (Navn 0g AdIESSE): .......o.oioiiiiiiii bt

VI. Sundhedsattest

Undertegnede attesterer herved, at dyrene i denne forsendelse kommer fra en godkendt zone, og at de opfylder
betingelserne i Radets forordning (EQF) nr. . . . .

Udfaerdiget i .....coooooooeiiiin , den

Navnet pé den officielle tjeneste

Navn (blokbogstaver)
Den officielle tjenestes stempel Underskriverens titel

Underskrift
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KAPITEL 4
MODEL

TRANSPORTDOKUMENT FOR BLODDYR FRA ET GODKENDT AKVAKULTURBRUG

[ OprindelSesland: ...
[I.  Oprindelsesbrug (Navn 08 adreSSE): ..ot
IIL. DY T oo R et
Bleddyr
Art
Mangde: Antal

Samlet vagt

IV. Bestemmelsessted

Bestemmelsesland: ... e P

Modtager (AVN 0 AAIESSE): .....co.ccoiiiiriiiii e e bttt

VI. Sundhedsattest

Undertegnede attesterer herved, at dyrene i denne forsendelse kommer fra et godkendt akvakulturbrug, og at
de opfylder betingelserne i Ridets forordning (E@F) nr. . . . .

Udfaerdiget 1 ..o s den L,

Navnet pi den officielle tjeneste

Navn (blokbogstaver)
Den officielle tjenestes stempel Underskriverens titel

Underskrift
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Forslag til Radets forordning (EQF) om sundhedsmzssige betingelser for produktion og afsztning af
fiskerivarer

KOM (89) 645 endelig udg.

(Forelagt af Kommissionen den 12. febraur 1990)

(90/C 84/05)

RADET FOR DE EUROPAISKE
FALLESSKABER HAR —

under henvisning til Traktaten om Oprettelse af Det Euro-
paxiske Okonomiske Fellesskab, sxrlig artikel 43,

under henvisning til forslag fra Kommissionen,
under henvisning til udtalelse fra Europa-Parlamentet,

under henvisning til udtalelse fra Det @konomiske og Sociale
Udvalg, og

ud fra folgende betragtninger:

For at sikre at Fellesmarkedet og i szrdeleshed den fxlles
markedsordning for fiskerivarer, oprettet ved Radets forord-
ning (EQF) nr. 3796/81 (1), senest &ndret ved forordning
(EQF) nr. 1495/89 (2), fungerer gnidningslest, er det af
afgerende betydning, at afsztningen af fisk og fiskerivarer
ikke hindres af forskelle medlemsstaterne imellem hvad
angar de sundhedsmassige krav; der vil kunne opnis en
bedre harmonisering af reglerne for afsztning samt lige
konkurrencevilkar;

i beslutning af 17. marts 1989 (3) anmodede Europa-Parla-
mentet Kommissionen om at fremsztte globale forslag om
hygiejnisk produktion og afsatning af fiskerivarer, herunder
losninger p& problemet med nematoder;

friskfangede fiskerivarer er i princippet fri for kontamination
med mikroorganismer; kontamination og efterfelgende for-
ridnelse kan imidlertid forekomme, nir varerne hindteres
og behandles ukorrekr;

fiskerivarer kan frembyde sarlige risici for sundheden som
f.eks. forekomst af nematodelarver eller af naturligt fore-
kommende toksiner og forekomst af histamin som felge af
forrddnelsesprocesser;

de fundamentele krav vedrerende korrekt hygiejnisk hind-
tering af fisk og forarbejdede fiskerivarer p4 alle produk-
tionsstadier og under oplagring og transport ber derfor
fastlegges;

(1) EFT nr. L. 379 af 31. 12. 1981, 5. 1.
() EFT nr. L 148 af 1. 6. 1989, s. 1.
(3) EFT nr. C96 af 17. 4. 1989, 5. 199.

det er hensigtsmassigt analogt at anvende visse normer for
afsztning, som er fastsat i henhold til artikel 2 i forordning
(EQF) nr 3796/81 for at fastlegge de pagzldende produk-
ters sundhedsmassige kvalitet;

det pdhviler forst og fremmest fiskerierhvervet at sikre, at
fiskerivarerne opfylder de sundhedsmassige krav i denne
forordning;

medlemsstaternes kompetente myndigheder mé ved kontrol
og inspektioner sikre, at producenter og fabrikanter overhol-
der de nzvnte sundhedsmassige krav;

der bor indferes kontrolforanstaltninger pa fallesskabsnive-
au for at sikre, at bestemmelserne i denne forordning
anvendes ensartet i alle medlemsstater;

for at sikre, at det indre marked fungerer gnidningslest, ber
foranstaltningerne anvendes ensartet i handelen inden for
medlemsstaterne og i handelen mellem medlemsstaterne;

i forbindelse med samhandelen mellem medlemsstaterne ber
bestemmelserne i Ridets direktiv .../EQF af ... [om
vertinzrkontrol 1 samhandelen inden for Fallesskabet med
henblik p3d gennemforelsen af det indre marked] finde
anvendelse pa fiskerivarer (*);

for fiskerivarer fra tredjelande, der skal afszttes i Fzllesska-
bet, m4 der ikke gzlde mere fordelagtige betingelser end
dem, der anvendes i Fxllesskabet; der ber derfor indferes
en fellesskabsprocedure for undersogelse af forholdene i
tredjelande hvad angdr produktion og afsztning for at gere
det muligt at anvende en fzlles importordning baseret p3
ligestilling;

de fundamentale krav, der er fastlagt i denne forordning, kan
kreve yderligere pracisering; dette kan opnds ved, at der
indferes regler for god produktionspraksis i form af henstil-
linger;

pd grund af sazrlige forhold kan det forekomme, at visse
virksomheder, der er i drift inden den 1. januar 1992, ikke vil
kunne overholde alle bestemmelser i denne forordning;
sporgsmalet om indremmelse af begrensede og midlertidige
undtagelser for disse virksomheder bor afklares inden for de

(") EFTnr. L ...af ..., s. ...
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generelle rammer, der er fastlagt i Radets beslutning . . ./
EQF af . . . [om betingelserne for indremmelse af midlerti-
dige og begrensede undtagelser fra Fzllesskabets specifikke
sundhedsbestemmelser for produktion og afsztning af ani-
malske produkter] (1)

det ber understreges, at udelukkelse af visse processer i denne
forordning fra forordningens anvendelsesomrade eller even-
tuel indremmelse af undtagelser fra de i denne forordning
fastsatte sundhedsbestemmelser ikke zndrer ved, at alle
foranstaltninger i forbindelse med produktion og afsztning
af fikserivarer er omfattet af de almindelige sundhedsbestem-
melser, der er fastsat ved Radets forordning (EQF) nr. . . . af
.. . [om almindelige sundhedsbestemmelser for produktion
og afsztning af produkter af animalsk oprindelse og speci-
fikke sundhedsbestemmelser for visse produkter af animalsk
oprindelse] (2);

det bor overlades til Kommissionen at treeffe foranstaltninger
til gennemforelse af denne forordning; med henblik herpa
ber der fastszttes en procedure for et snazvert og effektiv
samarbejde mellem Kommissionen og medlemsstaterne i Den
Stiende Veterinzrkomité —

UDSTEDT FOLGENDE FORORDNING:

KAPITEL I

Almindelige bestemmelser

Artikel 1

I denne forordning fastszttes der sundhedsmassige beting-
elser for produktion og afsztning af fiskerivarer bestemt til
konsum.

Artikel 2

I denne forordning forstds ved:

1) fiskerivarer: alle dyr og dele af dyr i havet eller i
ferskvand, herunder deres rogn og malke, bortset fra
havpattedyr, freer og akvatiske dyr, der er omfattet af
andre fellesskabsforskrifter

2) akvakulturprodukter: alle fiskerivarer, der er fodt og
opdrzattet under kontrollerede forhold, indtil de afsat-
tes som levnedsmidler, samt fisk og krebsdyr i havet
eller i ferskvand, der fanges som unge i deres naturlige
milje og opdrattes, indtil de nir den enskede handels-
storrelse til konsum. Fisk og krebsdyr af handelsstor-
relse, som fanges i deres naturlige milje og holdes i live,

(1 EFTnr. L ...af....s. ...
(2) EFTnr. L ...af...,s. ...

11)

12)

13)

14)

indtil de szlges pa et senere tidspunkt, betragtes ikke
som akvakulturprodukter, hvis de blot holdes i live,
uden at der gores forseg pa at ege deres storrelse eller
vagt

ferske varer: fiskerivarer, hele eller tilberedte, herunder
ogsd vacuumpakkede varer eller varer pakket i kontrol-
leret atmosfare, som ikke har vaeret underkastet anden
behandling med henblik pa at sikre deres holdbarhed
end nedkeling.

tilberedte varer: fiskerivarer, der har undergiet en
proces, som zndrer deres fysiske tilstand, sisom udtag-
ning af indvolde, hovedskring, udskaring, filettering,
hakning osv.

forarbejdede varer: fiskerivarer, der har undergdet en
kemisk eller fysisk behandling, sdsom varmebehand-
ling, regning, saltning, terring, marinering m.v. af
ferske varer, alene eller i forbindelse med andre levneds-
midler eller en kombination af disse forskellige behand-
linger

frosne varer: fiskerivarer, der er blevet nedfrosset til en
indre temperatur pd mindst — 18° C

dybfrosne varer: fiskerivarer, der opfylder kravene i
Ridets direktiv 89/108/EQF af 21. december 1988 om
indbyrdes tilnzrmelse af medlemsstaternes lovgivning
om dybfrosne levnedsmidler (3)

emballering: det forhold, at fiskerivaren anbringes i en
indpakning, en beholder eller i et andet egnet materiale,
der skal beskytte den

sending: den maengde fiskerivarer, der er bestemt for en
eller flere aftagere i bestemmelseslandet

transportmidler: de dele af motorkeretojer, jernbane-
vogne og luftfartejer, der er beregnet til last, samt
lastrum i skibe og containere til transport ad lande-,
se- og luftvejen

parti: den mangde fiskerivarer, der er fremstillet pa
samme betingelser og i lebet af samme arbejdsperi-
ode

kompetent myndighed: den myndighed, der er udpeget
af den pagaldende medlemsstat til at fore kontrol med
gennemforelsen af denne forordning

virksombhed: virksomhed godkendt til hindtering og
indpakning af ferske eller forarbejdede varer

afsetning: opbevaring eller udstilling, falbydelse, salg,
levering eller anden form for markedsfering p3 Fzlles-
skabets omrade, bortset fra detailsalg

(3) EFT nr. L 40 af 11. 2. 1989, 5. 34.
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15) import: indfersel til Fellesskabets omrade af fiskeriva-
rer fra tredje lande

16) frisk havvand: havvand eller vand i tidevandspavirkede
flodmundinger, som er frit for mikrobiologisk konta-
mination, skadelige stoffer og toksisk, marint plankton
i sddanne mangder, at den sundhedsmassige kvalitet af
fiskerivarer forringes, og som skal anvendes pi de i
denne forordning fastsatte betingelser.

KAPITEL 1I

Bestemmelser galdende for Fallesskabets produktion

Artikel 3

1.  Forafsztning af vildtfangne fiskerivarer glder folgen-
de betingelser:

a) De skal vare taget og hindteret om bord pé fartejet i
henhold til de ved artikel 2 i forordning (EQF) nr. 3796/
81 fastsatte betingelser.

Fabriksfartojer, der tilbereder og forarbejder eller ned-
fryser fiskerivarer om bord, skal opfylde krav, der
fastsaettes efter fremgangsmaden i artikel 17.

b) Under og efter landing skal de handteres i henhold til
betingelserne i bilagets kapitel I.

¢) De skal om fornedent vaere emballeret, tilberedt, forar-
bejdet, nedfrosset, opteet eller oplagret under tilfredssil-
lende hygiejniske forhold i virksomheder, der er god-
kendt i henhold til artikel 7 og opfylder betingelserne i
bilagets kapitel II og III.

d) De skal vare omfattet af sundhedskontrol i henhold til
betingelserne i bilagets kapitel IV.

e) De skal vare indpakket p3 passende mide i henhold til
bilagets kapitel V.

f) De skal vere market i henhold til bilagets kapitel VI.

g) Deskal vare oplagret og transporteret p4 tilfredsstillende
hygiejniske betingelser i henhold til bilagets kapi-
tel VIIL.

2.  Der gzlder folgende betingelser for afsztning af
akvakulturprodukter:

a) De skal vare aflivet under passende hygiejniske forhold.
De ma4 ikke vere tilsmudset af jord, dynd eller ekskre-
menter. De opbevares i kelet tilstand, hvis de ikke
forarbejdes straks efter aflivning

b) De skal endvidere opfylde betingelserne under stk. 1,
litra ¢) til g) nr. 7.

3. a) Afsxtning af levende toskallede bleddyr skal finde
sted 1 henhold til betingelserne i Radets forordning

(EQF)nr. ... [om sundhedsmessige betingelser for
produktion og afsztning af levende toskallede bied-
dyr] (1).

b) Forarbejdede toskallede bladdyr skal tillige opfylde
betingelserne under stk. 1, litra c) til g).

Artikel 4

Fiskerivarer, der skal afszttes i levende tilstand skal hele
tiden opbevares pa de bedst egnede vilkar.

Artikel §

Folgende fiskerivarer ma ikke afszttes:

1) giftige fisk af folgende familier: Tetraodontidae, Moli-
dae, Diodontidae, Chanthigasteridae

2) fisk, der indeholder biotoksiner sdsom ciguatera-tok-
siner.

Der fastszttes nzrmere bestemmelser om de arter, der er
omfattet af nervarende artikel, og om analysemetoder, efter
fremgangsmdden i artikel 17.

Artikel 6

Personer, der er ansvarlige for produktion og afsetning af
ferske, tilberedte eller forarbejdede fiskerivarer skal traffe
alle nedvendige foranstaltninger til at opfylde betingelserne i
denne forordning. De skal i den henseende selv udeve kontrol
for bl.a. at sikre sig:

— at fartejerne og virksomhederne holdes rene
— at varerne hdndteres korrekt p3 alle produktions-, tilbe-

rednings- forarbejdnings-, oplagrings- og transportsta-
dier

og eventuelt udtage prover til laboratorieundersogelse.

Artikel 7

1. Den kompetente myndighed opstiller en liste over de
godkendte virksomheder, der hver forsynes med et autorisa-
tionsnummer.

De kompetente myndigheder godkender kun virksomheder,
hvis den har sikkerhed for, at de opfylder kravene i denne
forordning. Den kompetente myndighed treekker godkendel-
sen tilbage, hvis kravene ikke lzngere opfyldes.

() EFTnr.L...af...,s. ...
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Den kompetente myndighed tager hensyn til konklusionerne
fra en eventuel kontrol foretaget i henhold til artikel 8. De
ovrige mediemsstater og Kommissionen underrettes, hvis en
godkendelse trakkes tilbage.

2. Der foretages regelmassig inspektion og kontrol af
virksomhederne pi den kompetente myndigheds ansvar, og
denne skal til enhver tid have fri adgang til alle dele af
virksomhederne, siledes at den kan sikre sig, at denne
forordning overholdes.

Hvis det af disse inspektioner og kontroller fremgir, at
kravene i denne forordning ikke overholdes, treffer den
kompetente myndighed de nadvendige foranstaltninger.

3. Bestemmelserne i stk. 1 og 2 finder ogsd anvendelse pa
fabriksfartajer.

Artikel 8

1.  Eksperter fra Kommissionen kan foretage kontrol pd
stedet i det omfang, det er nedvendigt for at sikre ensartet
anvendelse af denne forordning. De kan navnlig kontrollere,
om virksomhederne faktisk overholder denne forordnings
bestemmelser. Den medlemsstat, pa hvis omrade kontrollen
foretages, giver eksperterne al den nedvendige hjazlp til
udferelsen af deres opgave. Kommissionen underretter med-
lemsstaterne om resultatet af kontrollen.

2. De almindelige gennemforelsesbestemmelser til denne
artikel fastszettes efter fremgangsméiden i artikel 19. Der kan
efter samme fremgangsmade fastszttes en kodeks med de
regler, der skal folges ved den i stk. 1 fastsatte kontrol.

Artikel 9

Bestemmelserne i direktiv (E@QF) nr. . . . [om veterinzrkon-
trol i samhandelen i Fellesskabet med henblik p4 gennem-
forelse af det indre marked] finder anvendelse, iszr hvad
angdr tilrettelzggelsen af og beslutningen om de foranstalt-
ninger, der treffes efter bestemmelsesmedlemsstatens kon-
trol, og de forholdsregler, der skal traffes.

Der anvendes de definitioner, der er fastsat i denne forord-
ning.

KAPITEL IlI

Import fra tredjelande

Artikel 10

Bestemmelserne vedrarende import af fiskerivarer fra tredje-
lande skal svare til dem, der gelder for afsztningen af
fellesskabsvarer; de ma ikke vare gunstigere end dem, der
anvendes i Fzllesskabet.

Hvis tredjelandes fartojer lander fiskerivarer direkte pa
Fallesskabets omride, skal disse varer opfylde samme
betingelser som de fangster, der landes af fartojer fra
Fallesskabet.

Artikel 11

1.  Efter fremgangsmaden i artikel 17 fastsaetter Kommis-
sionen for hvert enkelt tredjeland importbetingelser for
fiskerivarer. Betingelserne kan navnlig omfatte:

a) hyppigheden og arten af den fysiske kontrol, der skal
fores i henhold til R4dets forordning (EQF) nr. . .. af
. . . [om principper for tilretteleggelsen af vertinarkon-
trollen af tredjelandsprodukter med henblik pa gennem-
forelsen af det indre marked] ('); hyppigheden fastszttes
ud fra de garantier, som det pidgzldende tredjeland kan
give med hensyn til den kontrol, der fores pa oprindel-
sesstedet; den fysiske kontrol skal sikre, at importerede
fiskerivarer er egnede til menneskefade, at de ikke udger
en fare for menneskers sundhed og er i overensstemmelse
med nzrvarende forordnings bestemmelser, szrlig kapi-
tel lII, punkt IV, og kapitel IV, punkt II, i bilaget

b) udstedelse af et sundhedscertifikat, som skal ledsage
sendinger til Fallesskabet

c) anbringelse af et marke til identifikation af fiskerivarer-
ne, navnlig med autorisationsnummeret p4 den virksom-
hed, hvorfra varerne stammer

d) oprettelse af en liste over virksomheder og fabriksskibe,
hvorfra det er tilladt at importere fiskerivarer.

2. Deistk. 1, litra a), b) og c), omhandlede betingelser
kan @ndres efter fremgangsmaden i artikel 18.

De i stk. 1, litra d), omhandlede betingelser kan &ndres af
Kommissionen, som underretter medlemsstaterne herom.

3. Eksperter fra Kommissionen og fra medlemsstaterne
kan foretage kontrol pa stedet, for at der kan traffes
afgerelse om, hvilke importbetingelser, der skal fastsattes,
og for at indhente oplysninger om produktions-, opbeva-
rings- og forsendelsesbetingelserne for fiskerivarer til Falles-
skabet.

De nationale eksperter, der har til opgave at foretage denne
kontrol, udpeges af Kommissionen efter forslag fra medlems-
staterne.

Kontrollen foretages pd Fallesskabets vegne og for dets
regning.

(1) EFTnr. L ...af . ..,s. ...
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Hyppigheden og de nermere regler for kontrollen fastszttes
efter fremgangsmaden i artikel 19. Afgorelser herom, skal,
iser hvad angir besog i virksomhederne, for de enkelte
tredjelandes vedkommende baseres pd den konstaterede
sundhedssituation.

Artikel 12

Hvis en kontrol som omhandlet i artikel 11, stk. 3, afslorer
alvorlige forhold, som kan gore afs@tningen af fiskerivarer til
konsum risikabel, underretter Kommissionen medlemssta-
terne herom og vedtager omgaende en afgorelse, der andrer
importbetingelserne, eller suspenderer importen fra en virk-
somhed eller fra en del af eller hele det pigzldende tredje-
land.

Afgorelse trffes efter fremgangsmaden i artikel 18.

Artikel 13

Import af fiskerivarer er ikke tilladt, hvis betingelserne i
denne forordning ikke er blevet overholdt, og navnlig ikke,
hvis det konstateres, at:

— en sending ikke opfylder importbetingelserne, der er
fastsat for det pigeldende tredjeland

— sendingen udger en fare for menneskers sundhed.

Artikel 14

1. Huvis der i et tredjeland udbryder eller spredes en
sygdom, som kan overferes til mennesker af fiskerivarer og
derfor udger en alvorlig fare for folkesundheden, eller hvis
nogen anden alvorlig grund ger det berettiget at beskytte
folkesundheden, kan Kommissionen efter fremgangsmaden i
artikel 18, eller en medlemsstat, forbyde eller indfere serlige
betingelser for direkte eller indirekte import af varer fra hele
eller en del af tredjelandets omrade.

2.  Foranstaltninger truffet af medlemsstaterne i henhold
til stk. 1 og ophavelse af sddanne foranstaltninger meddeles
omgaende de evrige medlemsstater og Kommissionen ledsa-
get af en begrundelse.

3.  Kommissionen vurderer situationen s hurtigt som
muligt. Den treffer de fornedne afgerelser efter fremgangs-
mdden i artikel 18.

4.  Kommissionen overviger situationen og @ndrer eller
ophzver de i stk. 1 og 3 omhandlede afgerelser efter
fremgangsméaden i artikel 18 ud fra den foreliggende situa-
tion.

KAPITEL IV

Afsluttende bestemmelser

Artikel 15

Bilaget til denne forordning @ndres efter fremgangsmaden i
artikel 17 for at tilpasse dem til den videnskabelige og
tekniske udvikling.

Artikel 16

Kommissionen kan efter fremgangsmaden i artikel 19 udar-
bejde henstillinger med retningslinjer vedrerende god pro-
duktionspraksis pd de forskellige produktions- og afst-
ningstrin.

Artikel 17

1. Nar der henvises til fremgangsmaden i denne artikel,
forelzgges sagen straks Den Stdende Veterinzrkomité, der er
nedsat ved Ridets afgorelse 68/361/EQF (i det folgende
benazvnt »komitéen«), af komitéens formand, enten pa
formandens initiativ eller pd begaring af en medlemsstat.

2. Kommissionens reprasentant forelagger komitéen et
udkast til de foranstaltninger, der skal treffes. Komitéen
afgiver en udtalelse om dette udkast inden for en frist, som
formanden kan fastsztte under hensyntagen til det pagel-
dende sporgsmals hastende karakter. Den udtaler sig med det
flertal, som er fastsat i Traktatens artikel 148, stk. 2, for
vedtagelse af de afgorelser, som Radet skal treffe pa forslag
af Kommissionen. Under afstemninger i komitéen tillegges
de stemmer, der afgives af reprasentanterne for medlemssta-
terne, den vagt, der er fastlagt i nevnte artikel. Formanden
deltager ikke i afstemningen.

Kommissionen vedtager de patznkte foranstaltninger, nir
de er i overensstemmelse med komitéens udtalelse.

Er de pitxnkte foranstaltninger ikke i overensstemmelse
med komitéens udtalelse, eller hvis der ikke er afgivet nogen
udtalelse, forelegger Kommissionen straks Radet et forslag
til de foranstaltninger, der skal traffes.

Radet treffer afgorelse med kvalificeret flertal.

Har Rédet efter udlgbet af en frist pa tre maneder regnet fra
forslagets foreleggelse ikke truffet nogen afgerelse, vedtages
de foresldede foranstaltninger af Kommissionen.

Artikel 18

1. Nadenidenne artikel fastsatte fremgangsmade anven-
des, indbringes sagen straks for komitéen af komitéens
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formand, enten pa hans eget initiativ eller pa begering af en
medlemsstat.

2. Kommissionens reprasentant forelegger komitéen et
udkast til de foranstaltninger, der skal trzffes. Komitéen
afgiver en udtalelse til de foranstaltninger, der skal traffes.
Komitéen afgiver en udtalelse om dette udkast inden for en
frist, som formanden kan fastsztte under hensyntagen til det
pagzldende spargsmals hastende karakter. Den udtaler sig
med det flertal, som er fastsat i Traktatens artikel 148,
stk. 2, for vedtagelse af de afgorelser, som Radet skal trzffe
pa forslag af Kommissionen. Under afstemninger i komitéen
tillegges de stemmer, der afgives af reprasentanterne for
medlemsstaterne, den vagt, der er fastlagt i nevnte artikel.
Formanden deltager ikke i afstemningen.

Kommissionen vedtager de pitenkte foranstaltninger, nir
de er i overensstemmelse med komitéens udtalelse.

Er de patznkte foranstaltninger ikke i overensstemmelse
med komitéens udtalelse, eller hvis der ikke er afgivet nogen
udralelse, forelegger Kommissionen straks Radet et forslag
til de foranstaltninger, der skal trzffes. Radet traffer
afgorelse med kvalificeret flertal.

Har Radet efter udiebet af en frist pi femten arbejdsdage
regnet fra forslagenes foreleggelse ikke truffet nogen afge-
relse, vedtages de foresldede foranstaltninger af Kommissio-
nen.

Artikel 19

Nar der henvises til fremgangsmaden i denne artikel, gzlder
nedenstidende bestemmelser:

Kommissionens reprasentant forelegger Komitéen udkast
til de foranstaltninger, der skal trzffes. Komitéen afgiver
udtalelse om udkastet inden for en frist, som formanden kan
fastsztte under hensyntagen til, det pdgzldende spergsméls
hastende karakter, i givet fald ved afstemning.

Udtalelsen optages i medeprotokollen; derudover har hver
medlemsstat ret til at anmode om, at dens holdning indferes i
medeprotokollen.

Kommissionen tager storst muligt hensyn til komitéens

udtalelse. Den underretter komitéen om, hvorledes den har
taget hensyn til dens udtalelse.

Artikel 20

Denne forordning trader i kraft den 1. januar 1993.

Denne forordning er bindende i alle enkeltheder og gzlder
umiddelbart i hver medlemsstat.

KAPITEL 1

BETINGELSER GALDENDE UNDER OG EFTER LANDING

1. Udstyr til losning og landing skal vare af et materiale, der er let at rengare og desinficere, og det skal holdes i

god stand.

2. Under losning og landing m3 kontamination af fiskerivarerne undgés. Det skal iser sikres, at:

— losning og landing foregdr hurtigt

— fiskerivarerne uden unedvendig forsinkelse anbringes pa transportmidler lagre eller markedssteder eller i

en virksomhed, hvor de er beskyttet

— der ikke anvendes udstyr og metoder, som forvolder unedig skade pa de spiselige dele af fiskeriva-

rerne.

3. For haller, der anvendes til frembydelse til salg eller oplagring af fiskerivarer, gelder folgende:

a) de skal have vagge, der er lette at rengare

b) deskal have gulv af vandtat materiale, som deter let at rengore og desinficere, og som har fornedent fald til

afleb af vand

c) deskal vare forsynet med sanitre faciliteter med et passende antal hdndvaske og toiletter med vandkloset;
ved handvaskene skal der vare rensemidler til h&nderne og engangshindklader til ridighed
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g)

de skal have god belysing for at gere det lettere at kontrollere fiskerivarerne

nar de anvendes til udstilling eller oplagring af fiskerivarer, ma de ikke anvendes til andre formal; koretsjer
med udstadningsgas, som kan forringe fiskerivarernes kvalitet, md ikke kere ind i hallerne; skadedyr mi
ikke kunne trnge ind i hallerne

de skal rengeres regelmassigt og mindst efter hver auktion; kasserne rengeres efter hver auktion og skylles
bade indvendig og udvendig med drikkevand eller frisk havvand; de skal om nedvendigt desinficeres

der skal vare opsat synlige skilte med ryge- og spytteforbud.

Efter landingen eller i givet fald efter forste salg transporteres fiskerivarerne straks under passende betingelser til
deres bestemmelsessted.

KAPITEL 11

GENERELLE BETINGELSER FOR VIRKSOMHEDER PA LAND

I. Generelle betingelser gzldende for lokaler og inventar

Virksomheden skal mindst ride over folgende:

1.

8.

Lokaler af tilstreekkelige dimensioner til, at der kan udeves erhvervsmassige aktiviteter under passende
hygiejniske forhold. Lokalerne skal vaere udformet og beliggende pé en sidan made, at al kontamination
af varerne undgis.

Lokaler, hvor de omhandlede varer hindteres, tilberedes og forarbejdes, skal have:

a) etgulv af vandtat materiale, der er let at rengere og desinficere og med fornedent fald til afleb af vand
eller forsynet med udstyr til fjernelse af vand

b) bestandige, vandtaette vagge, der er lette at rengere

c) et loft, der er let at rengore

d) dere af slidstzrkt materiale

e) mlstrekkelig ventilation og, om nedvendigt, god damp- og emudsugning
f) tlstrekkelig naturlig eller kunstig belysning

g) et tilstrekkeligt antal anordninger til at vaske og desinficere henderne; vandhanerne ma ikke vare
handbetjente; ved anordningerne skal der vare engangshindklzder til radighed

h) anordninger til at rengere vaerktej, inventer og installationer.

. Kalerum, hvor fiskerivarerne oplagres, skal have folgende:

— samme indretning som fastsat i punkt 2, litra a), b), ¢) og d)

— eventuelt et koleanlzg med tilstreekkelig kapacitet til at sikre, at varerne opbevares pd de
temperaturbetingelser, der er fastsat i nervarende forordning.

Passende anordninger til beskyttelse mod skadedyr sisom insekter, gnavere osv.

Inventar og varktej som f.eks. opskaringsborde, beholdere, transportbind og knive af korrosionsbe-
standigt materiale, der er let at rengere og desinficere.

Sarlige vandtatte beholdere af korrosionsbestandigt materiale til opbevaring af fiskerivarer, der ikke er
bestemt til menneskefede, eller et lokale til opbevaring af disse varer, hvis mangden heraf gor det
nedvendigt.

Et anleg til tilstrakkelig forsyning under tryk af drikkevand, jf. Ridets direktiv 80/778/EQF om
kvaliteten af drikkevand (1) eller eventuelt frisk havvand, eller havvand, som er renset i et passende
rensningssytem; et anlag, der leverer vand, der ikke er drikkevand, kan dog tillades til fremstilling af
damp, til brandslukning og til keling af kelemaskiner, forudsat at de hertil anvendte ledninger udelukker
anden anvendelse af dette vand, og at der ikke er risiko for kontamination af varerne; ledningerne til vand,
der ikke er drikkevand, skal vare let genkendelige fra dem, der anvendes til drikkevand eller frisk
havvand.

Et aflobssystem for spildevand, der opfylder hygiejnebestemmelserne.

(1) EFT nr. L 229 af 30. 8. 1980, s. 11.
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II.

9. Et passende antal omkladningsrum med glatte vandtatte, afvaskelige vagge og gulve og med handvaske
samt toiletter med vandkloset. Fra toiletterne m4 der ikke vare direkte adgang til arbejdslokalerne. Ved
héndsvaskene skal der vare rensemidler til handerne samt engangshindklaeder til ridighed.

10. Passende anordninger til rengoring og desinfektion af transportmidler; dette er dog ikke pakravet, hvis
der er fastsat bestemmelser, som gor rengering og desinfektion af transportmidler p autoriserede steder
obligatorisk.

11. Virksomheder, hvor der forefindes levende dyr sdsom hummere eller 1, skal vare udstyret med et anlzg,
der giver dyrene de bedste overlevelsesmuligheder, og hvori vandet er af en sidan kvalitet, at det ikke kan
overfere skadelige organismer eller stoffer til dyrene.

Generelle hygiejnebetingelser

A. Generelle hygiejnebetingelser for lokaler og inventar

1. Gulv, vagge, loft og skillevegge og inventar og varktej til arbejdet med fiskerivarerne skal holdes
upaklageligt rene og i god stand, sdledes at der ikke er fare for kontamination af varerne.

ro

Gnavere, insekter og andre skadedyr skal bekempes systematisk; rottegift, insektmidler, desinfek-
tionsmidler eller andre giftige stoffer skal anbringes i aflisede lokaler eller skabe. Der m3 ikke vare
risiko for kontamination af varerne.

3. Lokaler, varktej og inventar ma kun anvendes til fremstilling af de pdgeldende varer. Den kompetente
myndighed kan dog tillade, at de anvendes til tilvirkning af andre levnedsmidler samtidigt eller p4 andre
tidspunkter.

4. Der skal anvendes drikkevand eller frisk havvand til alle formal; dog kan anvendelse af andet vand
undtagelsesvis tillades til fremstilling af damp, til brandslukning og til keling af maskiner, forudsat at
de hertil anvendte ledninger udelukker anden anvendelse af dette vand, og der ikke er risiko for
kontamination af varerne.

5. Rengerings- og desinfektionsmidler samt lignende produkter anvendes pi en sidan made, at udstyr,
inventar og varer ikke pévirkes.

B. Generelle hygieinebetingelser for personalet

1. Personalet skal noje iagttage principperne for renlighed, iser felgende:

a) personalet skal vare ifert hensigtmassigt og rent arbejdstej og en ren hovedbeklzdning; dette
gzlder iser for personer, der hindterer fiskerivarer, som kan kontamineres

b) personer, der er beskaftiget med hindtering og tilvirkning af fiskerivarer, skal vaske hander
mindst hver gang arbejdet genoptages

¢) det er forbudrt at ryge, spytte og indtage mad- og drikkevarer i arbejds- og oplagringslokaler-
ne.

2. Arbejdsgiveren trzffer alle nedvendige foranstaltninger til at undgd, at personer, som kan kontaminere
fiskerivarerne, arbejder med og handterer disse, indtil det er pavist, at de pigzldende kan udfere
arbejdet, uden at der er fare for kontamination.

KAPITEL 1II

SARLIGE BETINGELSER FOR HANDTERING AF FISKERIVARER PA LAND

1. Betingelser gzldende for ferske varer

1. Ferske varer, der ikke skal distribueres, sendes, tilvirkes eller forarbejdes inden for et rimeligt tidsrum efter
landingen, oplagres i is i virksomhedens kelerum. Der tilfojes is s& ofte det er nadvendigt; den is, der
anvendes til keling, fremstilles af drikkevand eller frisk havvand og opbevares under hygiejniske forhold i
beholdere til formalet; disse beholdere holdes rene og i god stand. Indpakkede ferske varer keles med is
eller ved mekanisk keling, som giver tilsvarende temperaturforhold.

2. Arbejde, sisom hovedskazring og udtagning af indvolde, foretages under hygiejniske forhold; varerne
vaskes omhyggeligt med drikkevand eller frisk havvand straks derefter.
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. Arbejde, sasom filettering og opskaring foretages p4 en sddan made, at kontamination eller tilsmudsning

af filetterne og skiverne undgas, iszr ved hovedskzringen og udtagningen af indvolde; filetterne og
skiverne m4 kun ligge p arbejdsbordet den tid, det tager at tilberede dem; filetter og skiver, der skal szlges
ferske, nedkales hurtigst muligt efter tilberedningen.

. Beholdere til forsendelse eller opbevaring af ferske fiskerivarer skal vare udformet pd en sddan mide, at de

sikrer, at varerne er beskyttet mod kontamination og opbevares under tilfredsstillende hygiejniske
forhold, og iser have ordentligt afleb for smeltevand.

. Hvis der ikke forefindes en szrlig anordning, som lebende fierner affaldet, anbringes dette i taerte

beholdere med lig, som er lette at rengere og desinficere. Affaldet ma ikke hobe sig op pa arbejdsstederne.
Det skal i det mindste ved arbejdsdagens slutning anbringes pi et sted eller i et lokale, der er afsat til dette
formal. Beholderne rengeres og desinficeres omhyggeligt efter hver anvendelse.

Betingelser gzldende for frosne og dybfrosne varer

1.

Virksomhederne skal rade over folgende:

a) et koleaggregat med tilstrzkkelig kapacitet til hurtigt at nedbringe temperaturen, si varernes indre
temperatur svarer til de i denne forordning fastsatte temperaturer

b) et keleaggregat med tilstrzkkelig kapacitet til at holde varerne i oplagringsrummene pi en
temperatur, der ikke overstiger de i denne forordning fastsatte temperaturer, uanset temperaturen
udenfor.

For tunfisk nedfrosne i saltlage med henblik p4 fremstilling af konserves, kan der pa trods af det tidligere
anforte anvendes hejere temperaturer end angivet i denne forordning pd grundlag af tekniske arsager
tilknyttet frysemetode og hindtering af sddanne produkrter.

. Ferske varer, der skal nedfryses eller dybfryses, skal opfylde betingelserne i afsnit I i dette kapitel.

. Oplagringsrummene skal vare forsynet med et termometer, der er anbragt siledes, at det er let at aflzese.

Termometrets folsomme del anbringes si langt som muligt fra kuldekilden, svarende til den hejeste
temperatur i oplagringsrummet.

Temperaturregistreringsdiagrammerne holdes i alle tilfalde til de kontrollerede myndigheders disposi-
tion, sd lange varerne opbevares.

. Fiskerivarerne skal optes under hygiejniske forhold. Det ma undgds, at de kontamineres, og der skal vaere

ordentligt aflab for afdryppet vand. Under opteningen m produkternes temperatur ikke stige for meget.
Efter opteningen skal fiskerivarerne handteres i henhold til bestemmelserne i denne forordning. Nir de
tilberedes eller forarbejdes, skal arbejdet udferes hurtigst muligr.

Betingelser gzldende for forarbejdede varer

1.

De ferske eller frosne varer, der anvendes til forarbejdning, skal opfylde betingelserne i afsnit I eller II i
dette kapitel.

. Huis der foretages en behandling for at edelagge patogene mikroorganismer, eller hvis behandlingen er af

stor betydning for varens holdbarhed, skal behandlingen overviges og kontrolleres og skal godkendes af
den kompetente myndighed. Iszr skal opvarmningstid og temperatur, saltindhold, pH, vandindhold osv.
registreres og kontrolleres. Der skal fores fortegnelser, som skal st4 til den kompetente myndigheds
disposition, i en periode, der mindst skal svare til varens holdbarhedsperiode.

. Nar det geelder varer, der konserveres i en begranset periode ved en behandling sisom saltning, regning

eller marinering, skal det tydeligt angives p4 emballagen, hvordan varen skal opbevares, i overensstem-
melse med Ridets direktiv 79/112/EQF om tilnzrmelse af medlemsstaternes lovgivning om markning af
og prasentationsmader for levnedsmidler bestemt til den endelige forbruger samt om reklame for sddanne
levnedsmidler (').

Endvidere skal folgende betingelser opfvldes:

(1) EFT nr. L 186 af 30. 6. 1989, 5. 17.
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4.

Konserves

Er der tale om varer der har underget stabiliserende varmebehandling i hermetisk lukkede beholdere,
galder folgende:

a) varmebehandlingen skal foregd efter en passende metode, der fastlegges efter vigtige kriterier sisom
opvarmningstid, temperatur, pifyldning, beholdernes sterrelse osv., og der fores en fortegnelse
herover; ved varmebehandlingen skal alle patogener og urenheder samt sporer af patogene
mikroorganismer edelegges. Varmebehandlingsudstyret skal vare forsynet med anordninger til
overvigning af, om beholdere har fiet den rette varmebehandling

b) der fortages yderligere stikprevevis kontrol af producenten for at sikre, at de forarbejdede varer har
fiet passende varmebehandling, nemlig:

— inkubationstester: til dette formal skal virksomheden ride over udstyr til dyrkning af prever af
fiskekonserves; inkubationen foretages ved 37° C i syv eller ved 35° C i ti dage

— mikrobiologisk undersegelse af indhold og beholdere i virksomhedens laboratorium eller et andet
godkendt laboratorium

¢) der udtages prover af produktion hver dag med faste mellemrum for at sikre, at forseglingen er
effektiv; der skal vare det nedvendige udstyr til falsekontrol af de lukkede beholdere

d) der foretages kontrol for at sikre, at beholderne ikke er beskadiget

e) alle beholdere, der er blevet varmebehandlet p4 samme tid og pA samme betingelser, forsynes med et
marke til identifikation af partiet.

. Rogning

a) Savsmuld, der anvendes ved regning af fisk, oplagres fjernt fra regningslokalet og anvendes pi en
sddan mdde, at varerne ikke kontamineres.

b) Det er ikke tilladt at anvende savsmuld fra trz, der er behandlet med kemiske beskyttelsesmidler.

c) Efter regningen nedkeles varerne hurtigt, inden de emballeres.

. Saltning

a) Det salt, der anvendes ved tilvirkning af fiskerivarer, skal vere rent og oplagret p4 en sidan made, at
der ikke er risiko for kontamination.

b) Saltkarrene skal vaere udformet pi en sidan made, at der ikke er risiko for kontamination af varerne
under saltningen.

c) Saltkarrene og de steder, hvor saltningen foregir, rengeres inden anvendelse.

. Varer af forkogte krebsdvr og bleddyr

Der galder folgende betingelser for kogning af krebsdyr og bleddyr:

a) Al kogning efterfolges af hurtig nedkeling. Til dette formil anvendes drikkevand eller frisk
havvand.

b) Pilningen og udtagningen af kedet af skallerne foregdr p4 en sddan made, at der ikke er risiko for
kontamination af varerne. Foregdr deti hinden, skal personalet vare sarlig omhyggeligt med at vaske
hander, og alle arbejdsflader skal rengores omyggeligt. Anvendes der maskiner, rengeres disse med
korte mellemrum.

Efter pilningen eller udtagningen af kedet af skallerne nedfryses de forkogte varer straks eller holdes
nedkelet ved si lav temperatur, at der ikke er risiko for vakst af patogene bakterier, og varerne
anbringes i lokaler bestemt til formalet.

. Fiskekod

Dert fiskekod, der opnis efter den mekaniske udtagning af ben, skal vare fremstillet pi falgende
betingelser:

a) den mekaniske udtagning af ben foretages umiddelbart efter filetteringsprocessen ved anvendelsen af
rdvarer undtagen indvolde. Anvendes der hel fisk, renses og vaskes den forinden

b) maskinerne rengeres med korte mellemrum og mindst hveranden time

c) fiskekadet nedfryses straks efter fremstillingen eller indarbejdes i varer, der er stabiliseret ved passende
behandling eller nedfrosset.
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IV. Betingelser vedrerende nematoder

1. Inden afsztning skal felgende vare foretaget for de fisk og fiskerivarer, der omhandles i punkt 2 og skal
konsumeres, som de er:

a) besigtigelse under forarbejdningen efter en prevetagningsplan, der opstilles efter fremgangsmaden i
artikel 17, for at finde nematoder og fjerne synlige nematoder.

b) nedfrysing til —20° C eller derunder i en periode pd mindst 24 timer. Denne behandling med
nedfrysning anvendes pi den ri vare eller pa fardigvaren.

2. Listen over de i punkt 1 omhandlede fisk og fiskerivarer:
a) fisk, der skal spises ra eller nasten ri, f.eks. matjessild

b) felgende arter, hvis de skal undergs koldregning, hvor fiskens indre temperatur skal vare mindre end
60° C:

— sild
— makrel
— brisling

— atlanterhavs- eller stillehavslaks (vildlaks)

c) marinerede og/eller saltede sild, nir behandlingen ikke har varet tilstrakkelig til at edelegge
nematodelarverne.

Listen kan @ndres efter fremgangsmaden i artikel 17. Efter samme fremgangsmade fastlegges kriterierne
for bestemmelsen af, hvilke behandlinger der betragtes som varende utilstrzkkelige til at adelegge
nematoder.

3. Producenterne sikrer sig, at fisk og fiskerivarer i punkt 2 eller ravarer til forarbejdning heraf har underget
den i punkt 1, litra b), omhandlede behandling, inden de overgir til forbrug.

4. Fiskerivarerne i punkt 2 skal, ndr de afsazttes, vare ledsaget af et dokument, hvori det attesteres, at de har
varet underkastet behandling.

KAPITEL IV

SUNDHEDSKONTROL OG PRODUKTIONSTILSYN

. Generelt tilsyn

Den kompetente myndighed indferer en tilsynsordning, siledes at det kan kontrolleres, om bestemmelserne i
denne forordning er opfyldt. Tilsynsordningen omfatter felgende:

1) Kontrol af fiskerfartajerne.
2) Kontrol af forholdene ved landing og farste salg.

3) Regelmassig kontrol i virksomhederne for at efterpreve om:
a) autorisationsbetingelserne stadig er opfyldt
b) fiskerivarerne hindteres pa korrekt made

c) personalets hygiejne og rengeringen af lokaler, installationer og redskaber er tilfredsstiliende

d) markerne anvendes korrekt.

4) Kontrol af oplagrings- og transportbetingelser.

II. Sarlige betingelser

1. Organoleptisk kontrol

Den kompetente myndighed forer tilsyn med fiskerivarerne ved landing eller inden farste salg, siledes at det
kan kontrolleres, om varerne er egnet til menneskefade. Kontrollen best4r i en organoleptisk bedemmelse.
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De fiskerivarer, der angdr kriterierne for friskhed opfylder de fzlles handelsnormer, som er fastsat efter
artikel 2 i forordning (EQF) nr. 3796/81, anses for at opfylde de organoleptiske betingelser, der er
nedvendige for overholdelsen af denne forordning.

Kommissionen kan efter fremgangsmaden i artikel 19 eventuelt fastsztte specifikke organoleptiske krav
for fiskerivarer, der ikke er genstand for harmonisering inden for rammerne af forordning (EQF)
nr. 3796/81.

Der foretages igen en organoleptisk bedemmelse, efter at fiskerivarerne er solgt forste gang, hvis det viser
sig, at betingelserne i nzrverende forordning ikke er overholdt, eller hvis det skennes nedvendigt. Efter
forste salg skal fiskerivarerne i det mindste opfylde minimumskravene om friskhed i ovennavnte
forordning. Hvis den organoleptiske bedemmelse viser, at fiskerivarerne ikke er egnet som menneskefede,
tages de tilbage fra markedet og odelegges pi en sidan mide, at de ikke kan genanvendes til
menneskefade.

2. Kemisk kontrol

. Huvis den organoleptiske bedemmelse viser, at der er tvivl om fiskerivarernes friskhed, udtages der praver,

som sendes til laboratorieundersegelse til kontrol af felgende parametervardier:

a) TVB-N (Total Volatile Basic Nitrogen) og TMA-N (Trimethylamin-Nitrogen)
Kontrollen til bestemmelse af disse parametervardier er af vejledende art. Hoje vardier medferer ikke
automatisk, at varerne afvises, men forer til en undersogelse, for at irsagen til de hoje vardier kan
fastslds.
b) Histamin
Der udtages ni prever af hvert parti, hvoraf
— gennemsnitsverdien altid skal vere under 100 ppm
— to ma have en vardi pd over 100 ppm, men under 200 ppm
— ingen md have en vardi pa over 200 ppm.
Disse grensevardier gxlder kun for fiskearter af folgende familier:

Scombridae og Clupeidae. Undersegelserne foretages efter palidelige, videnskabeligt anerkendte
metoder sdsom hejtryksvaskechromatografi (HPLC).

. Kontaminanter fra vandmiljeet

Uden at det indskrenker fzllesskabsbestemmelserne for beskyttelse og forvaltning af vandmiljoet, iser
hvad angér forurening af vandmiljeet, m4 fiskerivarerne i de spiselige dele ikke indeholde kontaminanter
fra vandmiljoet sdsom tungmetaller og organiske halogene forbindelser i sidanne mangder, at den
beregnede daglige indtagelse med feden overstiger den acceptable daglige indtagelse (ADI).

Medlemsstaterne opstiller en overvdgningsplan for at kontrollere kontaminationsgraden i fiskerivarer.

Kommissionen skal i henhold til fremgangsmaden i artikel 17:

a) a&ndre og supplere de fastlagte bestemmelser for den kemiske kontrol for at tilpasse dem til de tekniske
og videnskabelige fremskridt

b) fastlzgge de analysemetoder, der skal anvendes til kontrol af de kemiske veardier samt provetag-
ningsplanerne

c) fastlegge de acceptable niveauer for de kemiske vardier.

. Mikrobiologisk kontrol

Efter fremgangsmaden i artikel 17 kan der fastszttes mikrobiologiske kriterier, herunder pravetagnings-
programmer og analysemetoder, hvis det er nedvendigt for at beskytte folkesundheden.

KAPITEL V

INDPAKNING OG EMBALLERING

Emballering foretages under tilfredsstillende hygiejniske forhold, siledes at fiskerivarerne ikke kontamine-

res.

Emballagen skal opfylde alle hygiejnekrav, bl.a.:

— ikke kunne @ndre tilberedningernes og fiskerivarernes organoleptiske egenskaber



Nr. C 84/70

De Europziske Fallesskabers Tidende

2.4.90

— ikke kunne overfare stoffer, der er skadelige for den menneskelige sundhed, til fiskerivarerne

— vare tilsrekkeligt solide til at yde effektiv beskyttelse af fiskerivarerne.

Indpakningsmaterialer m4 ikke genanvendes med undtagelse af visse szrlige beholdere af vandtzrt, glat og
korrosionsbestandigt materiale, som let kan rengares og desinficeres, og som kan genanvendes efter rengoring
og desinfektion. Indpakningsmateriale, der anvendes til ferske varer, som ligger p is, skal vare indrettet

saledes, at smeltevander kan lobe fra.

Emballager skal, indtil de anvendes, anbringes i et lokale, der er adskilt fra produktionsiokalet; de beskyttes
mod stev og kontamination.

KAPITEL VI

MARKNING

Uden at det indskranker bestemmelserne i Radets direkeiv 79/112/EQF om tilnzrmelse af medlemsstaternes
lovgivning om markning af og prasentationsmader for levnedsmidler bestemt til den endelige forbruger samt om
reklame for sidanne levnedsmidler (), senest zndret ved direktiv §9/295/EQF (2), skal det af markningen eller
falgedokumenterne vare muligt i kontrolejemed at finde frem til den virksomhed, der har afsendt sendingen af
fiskerivarer. Folgende oplysninger skal med henblik herpd fremga af emballagen eller folgedokumenterne:

— afsenderland

— identifikationsmarke for den virksomhed, der har sendt varerne, samt virksomhedens officielle autorisations-

1

(
*

nummer.

KAPITEL Vil

OPLAGRING OG TRANSPORT

Fiskerivarerne opbevares hele tiden under oplagring og transport ved de temperaturer, der er fastsat i denne
forordning, bl.a. opbevares

— ferske fiskerivarer ved smeltevandstemperatur
— frosne fiskerivarer ved en temperatur p4 under — 18° C

— forarbejdede varer ved de temperaturer, der er angivet af producenten.

Andre varer, som kan forurene fiskerivarerne eller kontaminere dem, mé ikke oplagres sammen med dem,
medmindre fiskerivarerne er indpakkede.

De keretajer, der anvendes til transport af fiskerivarer, skal vare udformet og udstyret pd en sidan made, atde
temperaturer, der kraves i henhold til denne forordning, kan holdes, s& lenge transporten varer. Hvis der
anvendes is til keling af varerne, skal der vare afleb, si det undgds, at smeltevandet kommer i kontakt med
varerne. Transportmidlets indvendige sider skal vare udformet pa en sidan maide, at de ikke beskadiger
fiskerivarerne. De skal vare glatte og lette at rengere og desinficere.

Transportmidler, der anvendes til transport af fiskerivarer, ma hverken samtidigt eller p4 andre tidspunkter
anvendes til transport af andre varer, som kan beskadige eller kontaminere fiskerivarerne.

Fiskerivarerne m3 ikke transporteres i et keretoj eller i en container, som ikke er rengjort og ikke er
desinficeret.

Transporten af fiskerivarer, der skal afsattes levende, skal finde sted p& sidanne betingelser, at der ikke sker
skade pd varerne.

EFT nr. L 33 af 8. 2. 1979, 5. 1.

EFT nr. L 186 af 30. 6. 1989, 5. 17.
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Forslag til Radets forordning (EQF) om sundhedsbestemmelser for produktion og afsxtning af fersk
fjerkreked

KOM(89) 668 endelig udg.

(Forelagt af Kommissionen den 12. februar 1990)

(90/C 84/06)

RADET FOR DE EUROPAISKE
FALLESSKABER HAR —

under henvisning til Traktaten om Oprettelse af Det Euro-
pziske @konomiske Fallesskab, szrlig artikel 43,

under henvisning til forslag fra Kommissionen,
under henvisning til udtalelse fra Europa-Parlamentert,

under henvisning til udtalelse fra Det @konomiske og Sociale
Udvalg, og

ud fra folgende betragtninger:

Fjerkreked er opfert pa listen over produkter i Traktatens
bilag II; produktion og afsatning af fjerkraked er en vigtig
indkomstkilde for en del af landbrugsbefolkningen;

for at sikre en rationel udvikling af denne sektor og sge
produktiviteten ber der pd fellesskabsplan fastszttes regler
vedrorende folkesundheden i forbindelse med produktion og
afsztning;

Fzllesskabet bor vedtage foranstaltninger med henblik pa
gradvis oprettelse af det indre marked i lobet af perioden
indtil den 31. december 1992;

ved fastlzeggelse af sidanne regler kan folkesundheden
beskyttes og det indre marked gennemfores;

embedsdyrlaegerne pa et slagteri bor sta for kontrollen med
slagtefjerkras velfzrd;

med henblik herpi er det nedvendigt at @ndre reglerne i
direktiv 71/118/EQF af 15. februar 1971 om sundheds-
massige problemer i forbindelse med handel med fersk
fierkrzkad ('), senest ndret ved direktiv 88/657/EQF (2),
for at bringe det pa linje med de nye principper i Falles-
skabet;

der boer fastszttes bestemmelser om, at visse former for
direkte salg ikke omfattes af denne forordning;

denne forordning ber ikke galde for visse produkter, som
producenterne afsatter direkte til forbrugerne;

p4 grund af serlige forhold kan det forekomme, at en rekke
virksomheder, der er i drift inden den 1. januar 1992, ikke vil
kunne overholde alle bestemmelserne i denne forordning;

(") EFT nr. L 55 af 8. 3. 1971, 5. 23.
(2) EFT nr. L 382 af 31. 12. 1988, 5. 3.

sporgsmdlet om eventuel indreommelse af begransede og
midlertidige undtagelser for disse virksomheder bor afklares
inden for de generelle rammer, der er fastlagt ved Radets
beslutning . . ./EQF [af . . . om betingelserne for indrem-
melse af midlertidige og begrensede undtagelser fra Felles-
skabets specifikke sundhedsbestemmelser for produktion og
afsztning af animalske produkter] (3);

det ber understreges, at, selv om visse aktiviteter udelukkes
fra denne forordnings anvendelsesomride og der eventuelt
indremmes undtagelser fra sundhedsbestemmelserne i denne
forordning, er alle aktiviteter i forbindelse med produktion
og afsztning af fersk fjerkrekod underkastet de almindelige
sundhedsbestemmelser i Radets forordning (EQF) nr. . ..
[af ... om almindelige sundhedsbestemmelser for produk-
tion og afsztning af produkter af animalsk oprindelse og
specifikke sundhedsbestemmelser for visse produkter af
animalsk oprindelse] (*);

det bor overlades til Kommissionen at vedtage visse gennem-
forelsesforanstaltninger til denne forordning; i dette ajemed
ber der indferes procedurer, der sikrer et snavert og effektivt
samarbejde mellem Kommissionen og medlemsstaterne i Den
Stdende Veterinzrkomité —

UDSTEDT FOLGENDE FORORDNING:

Artikel 1

1. I denne forordning fastszttes sundhedsbestemmelser
for produktion og afsztning til konsum af fersk fjerkreked
af:

a) husdyr af folgende arter: hens, kalkuner, perlehans,
@nder, gas og duer

b) opdrettede fasaner, vagtler og agerhens.

2. Denne forordning galder ikke for:

a) opskaring og oplagring af fersk fjerkreked hos detail-
handlere eller i lokaler ved salgssteder, hvor opskaring
og oplagring udelukkende finder sted med henblik p3
direkte afsztning til den endelige forbruger

(3) EFTnr. L ... af ... s. ...
() EFTnr. L ... af ... s. ...
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b) fersk ked, som producenten i enkelttilfzlde leverer
direkte til den endelige forbruger til dennes eget forbrug,
pa bedriften eller pa et marked i nerheden af bedriften,
med undtagelse af der-/markedssalg og postordresalg.

3.  Om fornedent vedtager Kommissionen efter frem-
gangsmaden i artikel 15 passende bestemmelser for ensartet
anvendelse af stk. 2.

4. Denne forordning finder anvendelse, uden at det
berarer specifikke fzllesskabsbestemmelser for ked, der er
hakket eller findelt pa lignende mide.

Artikel 2

I denne forordning forstds ved:

1) fierkreked: alle spiselige dele af:

a) husdyr af folgende arter: hens, kalkuner, perle-
hens, &nder, ges og duer

b) opdrzttede fasaner, vagtler og agerhens.

2) fersk fierkrekod: fierkreked, herunder ked, der er
vakuumpakket eller pakket i kontrolleret atmosfare,
og som med undtagelse af kuldebehandling ikke har
veret underkastet nogen behandling, der forlanger
holdbarheden

3) dyrekrop: hele kroppen af et slagtedyr efter afbledning,
fierplukning og udtagelse af indvoldene; dog er udta-
gelse af nyrer samt afskring af fedderne i tarsalleddet
og af hoveder frivillig

4) slagteaffald: fersk kod, der ikke herer til dyrekroppen
som defineret i nr. 3, ogsi selv om det stadig er i
naturlig forbindelse med denne, samt hoved og fedder,
ndr de er adskilt fra kroppen

5) indvolde: de i krophulen beliggende organer, herunder
luft- og spiseror og i givet fald kroen

6) embedsdyriege: dyrlege, der er udpeget af medlems-
statens kompetente centralmyndighed

7) medhjelper: person, der i henhold til artikel 4, stk. 2,
officielt er udpeget af medlemsstatens kompetente
centralmyndighed til at bistd embedsdyrlegen

8) levende syn: undersagelse af levende slagtefjerkra i
overensstemmelse med bilag I, kapitel V

9) kadkontrol: undersegelse af slagtet fjerkra pa slagteriet
straks efter slagtningen i overensstemmelse med bilag I,
kapitel VII

10) parti: kvantum ked, der transporteres med samme
transportmiddel

11) transportmidler: de dele af motorkeretgjer, jernbane-
vogne og luftfartejer, der er beregnet til last, og lastrum
i skibe samt containere til transport ad land-, se- eller
luftvejen

12) virksombed: autoriset slagteri, autoriset opskarings-
virksomhed eller autoriseret kole eller fryselager

13) indpakning: beskyttelse af det ferske kad ved anvendel-
se af en forste indpakning eller en forste beholder i
direkte berering med det pdgxldende ferske ked samt
selve denne forste indpakning eller beholder

14) emballering/emballage: anbringelse af det indpakkede
ferske kod i en ydre beholder samt selve denne be-
holder.

Artikel 3

Fersk fjerkrzkod skal opfylde felgende betingelser:
A. Dyrekroppe og slagteaffald skal

a) hidrere fra et slagteri, der er autoriseret og kontrol-
leret i overensstemmelse med artikel 8

b) stamme fra et dyr, der har vaeret underkastet levende
syn af en embedsdyrlage eller af medhjzlpere, der
handler under embedsdyrlagens tilsyn i overens-
stemmelse med artikel 4, og herved fundet egnet til
slagtning med henblik p4 handel med fersk fjerkra-
ked

¢) vere behandlet under tilfredsstillende hygiejniske
forhold i overensstemmelse med bilag I, kapitel V

d) efter slagtningen have varet underkastet en under-
sogelse af en embedsdyrlege eller af medhjzlpere,
der handler under embedsdyrlzgens tilsyn i overens-
stemmelse med artikel 4, og veere fundet egnet til
menneskefede i henhold til bilag I, kapitel VII

e) vare forsynet med et sundhedsmarke i overensstem-
melse med bilag I, kapitel XI; det kan eventuelt efter
fremgangsmaden i artikel 15, vedtages at andre
eller supplere bestemmelserne i dette kapitel for
sazrlig at tage hensyn til de forskellige handelsmzes-
sige prasentationsformer, sdfremt de er i overens-
stemmelse med hygiejnebestemmelserne; uanset
kapitel XI fastsattes specielt betingelserne for til-
ladelse til forhandling i store emballager af dyre-
kroppe, dele af dyrekroppe eller slagteaffald, der
ikke er market i overensstemmelse med kapitel XI,
punkt 60.3, litra a), i henhold til Kommissionens
direktiv 80/879/EQF (1)

f) i overensstemmelse med bilag I, kapitel XII, efter
undersogelsen efter slagtningen, havde varet oplag-
ret under tilfredsstillende hygiejniske forhold i virk-
somheder eller keleanleg, der er autoriseret og
kontrolleret i henhold til artikel 8

g) vare hensigtsmassigt emballeret i overensstemmelse
med bilag I, kapitel XIII; ndr der anvendes en
beskyttelsesindpakning, skal denne opfylde forskrif-
terne i samme kapitel; det kan eventuelt, efter
fremgangsmiden i artikel 16, vedtages at @ndre
eller supplere bestemmelserne i dette kapitel for

(*) EFT nr. L 251 af 24. 9. 1980, s. 10.
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sarlig at tage hensyn til de forskellige handelsmaes-
sige praesentationsformer, sifremt de er i overens-
stemmelse med hygiejnebestemmelserne; bestem-
melser om beskyttelsesindpakningens gennemsigtig-
hed og farve, der vedtages efter denne fremgangs-
mdde, m3 dog ikke vere til hinder for, at etiketter
eller skriftlige oplysninger, der kraves eller er tilladt
efter fxllesskabsbestemmelserne, piszttes denne
indpakning

h) vare transporteret i overensstemmelse med bilag I,
kapitel XIV.

B. 1. Dele af dyrekroppe eller udbenet kod, skal

a) vare opskiretien opskaringsvirksomhed, der er
autoriseret og kontrolleret i overensstemmelse
med artikel 8

b) vare opskdret og udvundet i overensstemmelse
med bilag I, kapitel IX, og hidrere
— fra fersk fijerkreked af dyr, der er slagtet i
Fallesskabet og kedet skal opfylde de i
litra A, anferte betingelser, eller

— fra fersk fjerkreked indfert fra tredjelande i
overensstemmelse med fzllesskabsbestem-
melserne for indfarsel af fersk fierkrzkeod fra
tredjelande

c) vare oplagret under forhold, der opfylder
bestemmelserne i bilag I, kapitel XII

d) have vearet kontrolleret af en embedsdyrlaeges
kontrol i overensstemmelse med bestemmelserne
i bilag I, kapitel X

e) opfylde betingelserne i litra A, litrac), e), g)
ogh).

2. Nir der i opskzringsvirksomhederne udskzres
andet fersk kod end fjerkrzked, skal dette opfylde
fxllesskabsnormerne herfor.

C. Fersk ked, som i overensstemmelse med nzrverende
forordning er blevet oplagret pd et af en medlemsstat
autoriseret kole- eller fryselager, og som ikke siden har
undergiet nogen yderligere behandling undtagen i for-
bindelse med oplagring, skal opfylde betingelserne i
litra A, litra ¢), e), ), g), h) og litra B eller vare fersk
fierkrzked, der er indfert fra tredjelande i overensstem-
melse med fallesskabsbestemmelserne.

Artikel 4

1. Embedsdyrlegen kan ved det levende syn, ved under-
sogelsen efter slagtningen, ved den i bilag [, kapitel X
omhandlede sundhedsmassige kontrol af opskéiret ked og
ved kontrollen af de hygiejniske betingelser, som virksomhe-
derne skal opfylde 1 henhold til bilag I, kapitel IV og VI,
bistas af medhjzlpere, der arbejder under hans tilsyn og p4
hans ansvar.

2. Kun personer, der opfylder betingelserne i bilag I, m3
anszttes som medhjzlpere efter at have bestiet en prove
tilrettelagt af medlemsstatens ansvarlige centrale myndighed
eller af en myndighed, der er udpeget af nzvnte centrale
myndighed.

3. Medhjzlperne mé kun bistd embedsdyrlegen med
felgende arbejder:

— kontrol med anvendelsen af de i bilag I, kapitel IV og VI,
fastsatte hygiejniske bestemmelser

— ved det levende syn konstatering af, at de symptomer, der
er navnt i bilag I, kapitel V, nr. 28, ikke forekommer

— ved undersogelsen efter slagtningen konstatering af, at de
forhold, der er navnt i bilag [, kapitel VIII, nr. 48, ikke
foreligger

— den i bilag I, kapitel X, omhandlede sundhedsmassige
kontrol af opskdret ked og oplagret ked

— den i kapitel XIV, nr. 69, omhandlede kontrol af trans-
portmidler eller containere og indladningsbetingelser.

Artikel §

Uden at det bererer bestemmelserne i Radets direktiv
86/469/EQF (1), som supplerer kravene i artikel 3, skal
«ersk fjerkreked eller dyr ud over betingelserne i artikel 3
underkastes en stikpreveundersegelse for restkoncentratio-
ner, hvis embedsdyrlegen pd grundlag af resultaterne af
sundhedskontrollen har mistanke om, at sidanne forekom-
mer.

Denne undersogelse skal foretages sdvel med henblik pi
konstatering af restkoncentrationer af stoffer med farmako-
logisk virkning som deres omdannelsesprodukter og andre
stoffer, der gir over i fjerkreked, og som kan vare
sundhedsfarlige.

Hvis det undersegte fierkraked viser tegn pa restkoncentra-
tioner, der overstiger de tilladte tolerancer, skal det erkleres
uegnet til menneskefode.

Undersogelserne for restkoncentrationer skal foretages efter
videnskabeligt anerkendte og i praksis gennemprovede frem-
gangsmider, sazrlig sidanne som er fastsat i fallesskabsbe-
stemmelserne eller i andre internationale forskrifter.

Resultaterne af undersogelserne for restkoncentrationer skal
kunne vurderes efter referencemetoder, som fastlegges efter
fremgangsmaden 1 artikel 15.

Efter fremgangsmaden i artikel 16 udpeges i hver medlems-
stat mindst ét referencelaboratorium, som skal foretage
undersogelsen for restkoncentrationer.

P4 forslag af Kommissionen vedtager Ridet tolerancerne for
de stoffer, der kan overferes til ked, og som kan vare
sundhedsfarlige, bortset fra dem, der er fastlagt i Ridets
direktiv 86/363/EQF og direktiv . . ./EQF [om en fzlles
fremgangsmide for fastszttelse af tolerancevardier for
restkoncentrationer af  veterinzrmedicinske prapara-
ter] (3).

(1) EFT nr. L 275 af 26. 9. 1986, s. 36.
(2) EFT nr. L 221 af 7. 8. 1986, s. 43.
(*) EFTnr. L ...af ... s. ...
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Artikel 6

Uden at det bererer Ridets direktiv 81/602/EQF (!) og
88/146/EOF (2) ma fersk fierkrekod ikke afszttes, hvis:

1) detopviser spor af restkoncentrationer, der overstiger de
tilladte tolerancer

2) det er behandlet med ioniserende eller ultraviolet bestra-
ling pa andre betingelser end dem, der er anfort i Radets
direktiv . . ./EOF [om tilnzrmelse af medlemsstaternes
lovgivning vedrerende levnedsmidler og levnedsmiddel-
ingredienser, der er behandlet med ioniserende bestra-

ling] (?)

3) det er behandlet med antibiotika, konserveringsmidler
eller kedmeornere

4) det stammer fra dyr, som udviser en af de i bilag],
kapitel VIII, anforte fejl.

Artikel 7

1. Medlemsstaterne lader en central tjeneste eller et*
centralt organ indsamle og udnytte resultaterne af den
kontrol, som embedsdyrlzgen foretager for og efter slagt-
ningen, for si vidt angdr sygdomme, der kan overfores til
mennesker.

Ved pavisning af en sidan sygdom anmeldes resultaterne i
hvert enkelr tilflde si hurtigt som muligt til de kompetente
veterinzermyndigheder, der farer kontrol med oprindelsesbe-
s@tningen.

2. Medlemsstaterne forelegger Kommissionen oplys-
ninger om visse sygdomme, iszr hvis der pavises sygdomme,
der kan overfores til mennesker.

3.  Kommissionen vedtager efter fremgangsmaden i arti-
kel 16 gennemforelsesbestemmelser til denne artikel, herun-
der om:

— den hyppighed, hvormed oplysningerne skal forelaegges
Kommissionen

— oplysningernes art

— hvilke sygdomme indsamlingen af oplysninger skal ved-
rore

— fremgangsmaden ved indsamling og udnyttelse af oplys-
ninger.

Artikel 8

1. Hver medlemsstat opstiller en liste over de virksomhe-
der, som den har meddelt autorisation. Hver virksomhed
tildeles et veterinzrt autorisationsnummer. Denne liste til-
sendes de ovrige medlemsstater og Kommissionen.

(1) EFT nr. L 222 af 7. 8. 1981, s. 32.
(2) EFT nr. L 70 af 16. 3. 1988, s. 16.
(3) EFTnr. L ... af .. .,s. ...

En medlemsstat meddeler kun en virksomhed autorisation,
hvis den er overbevist om, at virksomheden overholder
bestemmelserne i denne forordning. Medlemsstaten tilbage-
kalder den meddelte autorisation, hvis betingelserne ikke
lengere er opfyldt.

Safremt der er foretaget kontrol i overensstemmelse med
artikel 9, tager den pigzldende medlemsstat hensyn til
resultaterne af denne. Tilbagekaldelse af autorisation med-
deles de ovrige medlemsstater og Kommissionen.

2. Kontrol af og tilsyn med virksomhederne sker pa
embedsdyrlegens ansvar; embedsdyrlegen kan, ndr der er
tale om rent praktiske opgaver, lade sig bist af personale,
der er specielt uddannet dertil. For at sikre overholdelsen af
denne forordning skal embedsdyrlzgen til enhver tid have fri
adgang overalt pa virksomheden.

De nzrmere bestemmelser for nzevnte bistand fastsattes efter
fremgangsmdden i artikel 16.

3. Fremstillingen af det i bilag I, kapitel XI, omhandlede
materiel til sundhedsmarkning og plombering, skal godken-
des af medlemsstatens myndigheder, som forer kontrol med
dets anvendelse.

Artikel 9

I den udstrzkning det er nsdvendigt for at opni en ensartet
anvendelse af denne forordning, kan veterinersagkyndige
fra Kommissionen foretage kontrol p4 stedet; de har navnlig
ret til at forvisse sig om, at virksomhederne rent faktisk
overholder nzrverende forordning. Kommissionen under-
retter medlemsstaterne om resultatet af undersagelsen.

Den medlemsstat, p& hvis omrade der udferes kontrol, yder
de sagkyndige al forneden stotte ved udferelsen af deres
arbejde.

De almindelige gennemforelsesbestemmelser til denne artikel
fastlegges efter fremgangsmaden i artikel 16. Efter samme
fremgangsmide udarbejdes en kodeks indeholdende de
regler, der skal felges ved den i denne artikel omhandlede
kontrol.

Artikel 10

Uanset kravene i artikel 3, litra A, litra a), kan dyr, der er
bestemt til fremstilling af foie gras (lever med hojt fedtind-
hold) bedaves, afbledes og plukkes pa produktionsstedet,
dersom dette sker i et szrskilt lokale, der opfylder betingel-
serne i bilag I, kapitel 1, litrac), og dyrekroppene med
organer straks — i overensstemmelse med bilag I, kapitl XIV
— transporteres til en opskzringsvirksomhed, der er autori-
seret og udstyret med det specielle lokale, der er omhandlet i
bilag I, kapitel II, punkr 14, litra b), nr. ii), og hvor dyre-
kroppenes organer skal udtages inden 24 timer.
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Artikel 11 af Kommissionen. Under afstemningen i komitéen tillzegges

de stemmer, der afgives af reprasentanterne for medlemssta-

1.  Efter fremgangsmaden i artikel 15 tager Kommissio- terne, den vagt, der er fastlagt i nzvnte artikel. Formanden

nen pi grundlag af videnskabelige undersagelser reglerne for
undersogelse for og efter slagtningen og betingelserne for
afsztning af delvis udtager (eller ikke udtaget) fjerkra op til
fornyet overvejelse.

2. Indtil der er vedtaget szrlige betingelser for det i stk. 1
omhandlede delvis udtaget fjerkre kan medlemsstaterne
under overholdelse af Traktatens almindelige bestemmelser
tillade afsztning af sddant fjerkrz.

Artikel 12

Bestemmelserne 1 Radets forordning (EQF) nr. ... [om
veterinar kontrol i samhandelen i Fellesskabet med henblik
pé gennemforelsen af det indre marked] (!) finder anvendel-
se, iszr hvad angér tilrettelggelsen af og de foranstaltning-
er, der skal treffes efter den af bestemmelsesmedlemsstaten
foretagne kontrol, og de sikkerhedsforanstaltninger, der skal
trzffes i forbindelse med sundhedsmzssige problemer, der
berarer produktion og afstning af fersk ked p3 Fallesska-
bets omrade.

Artikel 13

Andringer af bilagene, iser for at tilpasse dem til de
teknologiske fremskridt, vedtages af Kommissionen efter
fremgangsmaden i artikel 15.

Artikel 14

Indtil der er ivaerksat fellesskabsbestemmelser for indfersel
af fjerkrazked fra tredjelande, anvender medlemsstaterne pa
disse indfersler betingelser, der mindst svarer til de i denne
forordning fastsatte betingelser.

Artikel 15

1. Kommissionen bistds af Den Stiende Veterinerkomi-
té, der er nedsat ved Ridets afgorelse 68/361/EQF (2), i det
folgende benavnt »komitéen«

2. Nar den i denne artikel fastsartte fremgangsmade skal
anvendes, galder folgende bestemmelser.

3. Kommissionens reprasentant forelzgger komitéen et
udkast til de foranstaltninger, der skal treffes. Komitéen
afgiver en udtalelse om dette udkast inden for en frist, som
formanden kan fastsztte under hensyntagen til det pigel-
dende spergsmils hastende karakter. Den udtaler sig med det
flertal, som er fastsat i Traktatens artikel 148, stk. 2, for
vedtagelse af de afgerelser, som Radet skal trzffe pa forslag

()W EFTnr. L ...af ... s ...
(2) EFT nr. 255 af 18. 10. 1968, s. 23.

deltager ikke i afstemningen.

4. Kommissionen vedtager de pitankte foranstaltninger,
ndr de er i overensstemmelse med komitéens udtalelse.

5. Er de pataznkte foranstaltninger ikke i overensstem-
melse med komitéens udtalelse, eller hvis der ikke er afgivet
nogen udtalelse, forelagger Kommissionen straks Ridet et
forslag til de foranstaltninger, der skal traffes. Radet traffer
afgorelse med kvalificeret flertal.

Har Ridet efter udlebet af en frist pi tre maneder efter
forslagenes forelaeggelse ikke truffet nogen afgorelse, vedta-
ges de foresldede foranstaltninger af Kommissionen.

Artikel 16

Nar der henvises til fremgangsméaden i denne artikel gzlder
nedenstiende bestemmelser:

Kommissionens reprasentant forelagger komitéen et udkast
til de foranstaltninger, der skal traffes. Komitéen afgiver
udtalelse om udkastet inden for en frist, som formanden kan
fastsztte under hensyntagen til det pdgzldende sporgsmals
hastende karakter, i givet fald ved afstemning.

Udtalelsen optages i meadeprotokollen, derudover har hver
medlemsstat ret til at anmode om, at dens holdning indfores i
meadeprotokollen.

Kommissionen tager storst muligt hensyn til komitéens
udtalelse. Den underretter komitéen om, hvorledes den har
taget hensyn til udtalelsen.

Artikel 17

1.  Efter fremgangsmaden i artikel 15 kan der for virk-
somheder med en begranset produktion tillades undtagelser
fra bestemmelserne i bilag I, punkt 1 til 16.

2. Ved behandlingen af de i stk. 1 omhandlede undtagel-
ser tager Kommissionen hensyn til de oplysninger og krite-
rier, der er anfort i artikel 2 og 3 i Radets beslutning
.. ./EQF af . . . 19. . [om betingelserne for indremmelse af
midlertidige og begrznsede undtagelser fra Fallesskabets
specifikke sundhedsbestemmelser for produktion og mar-
kedsfering af animalske produkter] (3)

3. Ved indrommelse af de i stk. 1 omhandlede undtagel-
ser fastsetter Kommissionen efter fremgangsmaden i arti-

) EFTnr. L ... af ... s. ...
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kel 15 de generelle og specifikke betingelser for anvendelsen
af de enkelte undtagelser.

Artikel 18
Kommissionen kan efter fremgangsmaden i artikel 16 ved-

tage henstillinger med retningslinjer for god fremstillingstek-
nik for de forskellige produktionsled og for afsztningen.

Artikel 19

1. Direktiv71/118/EQF oph&ves med virkning fraden 1.
januar 1993.

2. Gennemforelsesbestemmelser vedtaget i henhold til
direktiv 71/118/EQF er dog fortsat gzldende for denne
forordning.

Artikel 20

Denne forordning treder i kraft pd tredivtedagen efter
offentliggerelsen i De Europeiske Feellesskabers Tidende.

Den anvendes fra den 1. januar 1993.

Denne forordning er bindende i alle enkeltheder og gzlder
umiddelbart i hver medlemsstat.

BILAG I

GENERELLE BETINGELSER FOR AUTORISATION AF VIRKSOMHEDER

Virksomhederne skal som mindstekrav have felgende:

1. Ilokaler, hvor fersk ked udvindes, behandles og opbevares:

a) Gulv af vandtzt materiale, der let kan rengeres og desinficeres, og som ikke kan ridne, indrettet siledes,
at vand har afleb uden vanskelighed; vandet skal bortledes gennem afleb med vandlas og rist for at

forhindre lugt.

Dog skal virksomhederne have folgende:

— i de i kapitel 1, punke 13, litra f), kapitel I, punkt 14, litra a), og kapitel I, punkt 15, litra a),
omhandlede lokaler gulv af vandtat materiale, der let kan rengores og desinficeres og som ikke kan
radne, indrettet sledes, at vand har afleb uden vanskelighed, eller de i punke 15, litra a) omhandlede
lokaler indrettet med en uhindret afledning af vandet

— i de i kapitel I, punkt 16, litra a) omhandlede lokaler gulv af vandtat materiale, der ikke kan

radne.

b) Glatte, bestandige og vandtztte vaegge, der i mindst 2 m hejde (slagtelokaler dog i mindst 3 m hejde og i
kolerum og lagre sd hojt, som de oplagrede produkter nér op) skal vare dekket med lys bekledning, som
kan afvaskes. Kanter og hjerner skal vare afrundede til gulv eller tilsvarende udformet, undtagen for s
vidt angar de i kapitel III, punkt 16, litra a), omhandlede lokaler.

Anvendelse af trevagge i de i kapitel III, punkt 16, omhandlede lokaler, der er opfert for 1. januar 1983,
er dog ikke grundlag for tilbagekaldelse af autorisationen.

c) Dere af slidstzrkt materiale; dore af tre skal pid begge sider vare bekledt, si de er glatte og

vandtatte.

d) Lugtfri isoleringsmaterialer, der ikke kan radne.

e) Tilstrekkelig ventilation og om nedvendigt god emudsugning.

f) Tilstrakkelig naturlig eller kunstig belysning, der ikke ®ndrer farverne.

g) Rent loft, der let kan rengeres; hvis der ikke er noget loft, skal undersiden af tagbeklzdningen opfylde

disse betingelser.

2. a) Tilstrekkelige anordninger med varmt vand til rensning og desinfektion af hender og til rensning af
varktoj sd tzt ved arbejdsstedet som muligt. Hanerne mé ikke vare hdndbetjente. Hindvaskene skal
have rindende varmt og koldt vand eller forblandet vand af en passende temperatur, og der skal vaere
rense- og desinfektionsmidler til rddighed samt hygiejniske midler til at terre hender med.

b} Anordning til desinficering af varktej, hvor vandet skal have en temperatur pi mindst 82° C.
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10.

11.

12.

13.

Passende anordninger til beskyttelse mod skadedyr, f.eks. insekter, rotter og mus.

a) Inventar ogvarktej, som f.eks. opskaringsborde, udskiftelige skereplader, beholdere, transportbind og
save, af korrosionsbestandigt materiale, der ikke pavirker kedet, og som let kan renses og desinficeres.
Anvendelse af trz er forbudt undtagen i lokaler, hvor der udelukkende findes fersk fjerkrxked, som er
hygiejnisk emballeret.

b) Fittings og udstyr af korrosionsbestandigt materiale, der opfylder de hygiejniske krav vedrerende:
— handtering af fjerkrazked, og

— oplagring af beholdere med ked, s hverken kad eller beholdere kommer i direkte berering med gulv
eller vagge.

¢) Anordninger til hygiejnisk hdndtering og beskyttelse af fjerkreekedet under ind- og udladning.

d) Specielle vandtatte korrosionsbestandige beholdere, forsynet med 1ig og lukkeanordning, som hindrer
uvedkommende i at fjerne indholdet, til opbevaring af ked, der ikke er beregnet til menneskefade;
safremt kod og slagteaffald af denne art forekommer i storre mangder eller ikke kan fjernes eller
tilintetgores ved arbejdsdagens afslutning, kan det dog opbevares i et aflaseligt lokale; fjernes ked og
slagteaffald gennem kanaler, skal disse vare siledes udfert og installeret, at enhver risiko for forurening
af fersk ked er udelukket.

Koleanlag som sikrer, at de i denne forordning fastsatte indre temperaturer i kedet overholdes. Disse anlzg
skal vare udstyret med et aflebssystem, der gor det muligt at udlede kondensvand uden nogen risiko for at
forurene kedet.

Et anleg til tilstrekkelig forsyning af drikkevand under tryk, i henhold rtil direktiv 80/778/EQF
undtagelsesvis er forsyning af andet vand dog tilladt til fremstilling af damp, brandslukning og keling af
kelemaskiner, sifremt de hertil installerede ledninger udelukker anvendelsen af dette vand til andre formil,
og der ikke er risiko for forurening af fersk ked. Ledninger til vand, der ikke er drikkevand, skal vzre let
kendelige fra drikkevandsledninger.

Tilstrakkelig forsyning af varmt vand af drikkevandskvalitet i henhold til direktiv 80/778/EQF.
Et aflebssystem for spildevand, der opfylder hygiejnekravene.

Et tilstrekkeligt udstyret, aflaseligt lokale, der udelukkende er til ridighed for dyrlagetjenesten, eller i de i
kapitel IIl, punkt 16, omhandlede lagre de nedvendige faciliteter.

Faciliteter, som pd ethvert tidspunkt muligger en effektiv dyrlegekontrol som foreskrevet i denne
forordning.

Tilstrakkeligt mange omkladningsrum med glatte, vandtatte, afvaskelige vaegge og gulve, vaske og
styrtebade samt vandklosetter. Der m& ikke vare direkte adgang til arbejdslokalerne fra toiletterne.
Handvaskene skal have rindende varmt og koldt vand eller forblandet vand af en passende temperatur, og der
skal vaere rense- og desinfektionsmidler til handerne og hygiejniske midler til at terre hender med. Hanerne
mé ikke vare hand- eller armbetjente. Der skal vare tilstrakkeligt mange sidanne hindvaske i nerheden af
toiletterne.

En holdeplads og tilstrekkelige anlag til rengering og desinfektion af transportmidler. Denne plads og disse
anleg er dog ikke pikravet, sifremt der er fastsat bestemmelser, som gor rengering og desinfektion af
transportmidler i et officielt godkendt anleg obligatorisk.

KAPITEL I

Sazrlige betingelser for autorisation af fjerkraslagterier

Ud over at opfylde de generelle betingelser skal slagterier som mindste krav have:

a) Er lokale eller en overdaekket afdeling, der er tilstrzkkeligt stort og let at rengere og desinficere, til
levende syn af fjerkra.

b) Erspecieltlokale eller en speciel overdakket afdeling, der er let at rengere og desinficere, til syge slagtedyr
eller slagtedyr, der er mistenkt for at vare smittefarlige.
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¢) Et slagtelokale af en sddan sterrelse, at sdvel bedovelse og afbledning som plukning og eventuelt
skoldning kan foretages pa hver sin szrlige arbejdsplads. Enhver forbindelse mellem slagtelokalet og det
lokale eller den afdeling, der er omtalt under a) skal med undtagelse af en lille bning, der udelukkende er
beregnet for slagtedyrene, vare forsynet med en selvlukkende der.

d) Et lokale til udtagning af organer og den videre behandling af en sddan sterrelse, at udtagningen af
organer kan finde sted p et sted, der er tilstrekkeligt langt fra de andre arbejdssteder eller adskilt fra disse
med en vag for at forhindre forurening. Enhver forbindelse mellem det lokale, hvori udtagningen af
organer og den videre behandling finder sted, og slagtelokalet med undtagelse af en lille 4bning, der
udelukkende er beregnet for slagtede dyr. skal veere forsynet med en selvlukkende der.

e) Om fornedent et ekspeditionslokale.

f) Et eller flere kalerum, der er tilstrekkeligt store.

g) Et lokale eller indretninger til opsamling af fjer, medmindre disse behandles som affald.

KAPITEL I
Sazrlige betingelser for autorisation af opskaringsvirksomheder til fjerkra
14. Ud over at opfylde de generelle betingelser skal opskaringsvirksomheder som mindstekrav have:

a) Etkelerum i tilstrekkelig storrelse til opbevaring af ked og, hvis emballeret ked oplagres i virksomheden,
et szrskilt lokale til oplagret ked.

b) - 1) Et lokale til opskaring og udbening, udstyret med en termograf eller en fjerntermograf.
it) Hvis der foretages udtagning pa stedet, et lokale til udtagning af organer af gas og @nder, der er

opdrattet med henblik pi produktion af foie gras, og som er bedevet, afbledt og plukket pa
produktionsstedet.

¢) Etlokale til emballering, hvis dette arbejde udferes i opskringsvirksomheden, medmindre de krav, der
er anfert i1 kapitel XI, punkt 62, i Radets forordning (EQF) nr. ... [om sundhedsbestemmelser for
produktion og afsztning af fersk ked og om ophazvelse af direktiv 64/433/EQF] (1), er opfyldt.

d) Etlokale til opbevaring af emballage og indpakningsmaterialer, hvis disse opbevares i opskaringsvirk-
somheden.

e} Koleudstyr i de i litra e) omhandlede lokaler, siledes at kodets indre temperatur kan holdes pa hejst
+4°C.

KAPITEL III
Sarlige betingelser for autorisation af kele- og fryselagre
15. Uanset de generelle betingelser skal lagre, hvor der oplagres fersk fjerkraked i henhold til kapitel XIIL,
punke 61, forste led, som mindstekrav have:

a) Kelerum, der er tilstrekkeligt rummelige og let kan rengeres, og hvor fersk ked kan oplagres ved
punkt 61, ferste led, fastsatte temperaturer.

b) Termograf eller fjerntermograf i hvert enkelt lagerrum.

16. Uanset de generelle betingelser skal lagre, hvor der oplagres fersk kad i henhold til kapitel XIII, punkt 61,

andet led, som mindstekrav have:

a) Kelerum, der er tilstreekkeligt rummelige og let kan rengeres, og hvor fersk ked kan oplagres ved de i
punkr 61, andet led, fastsatte temperaturer.

b) Termograf eller fijerntermograf i hvert enkelt lagerrum.

(Y EFTnr. L. caf. . s oo
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17.

8.

19.

20.

22.

23.

KAPITEL IV

Hygiejneforskrifter for personale, lokaler, inventar og varktej pa virksomhederne

Den storst mulige renlighed krves af personalet samt med hensyn til lokaler, inventar og verktej:

a) Persornaler skal is®r vare ifert rent arbejdstej og hovedbekladning samt i givet fald nakkebeskytter.
Personale, der er beskftiget ved slagtning af dyr eller ved arbejde med eller handtering af ked, skal vaske
og desinficere henderne flere gange i lebet af arbejdsdagen, samt hver gang arbejdet genoptages.
Personer, der har varet i beraring med syge dyr eller med inficeret ked, skal straks vaske hznder og arme
omhyggeligt i varmt vand og dernast desinficere dem. Det er forbudt at ryge i arbejds- og
oplagringslokalerne.

b) Dyr m4i ikke have adgang til virksomhederne, undtagen for slagteriernes vedkommende dyr, der er
bestemt til slagtning. Rotter, mus, insekter og andre skadedyr skal bekampes systematisk.

c) Udstyr og varktej, der anvendes ved kedforarbejdningen, skal holdes i upaklagelig proper stand. De skal
omhyggeligt renses og desinficeres flere gange i lobet af arbejdsdagen samt ved arbejdsdagens afslutning
og for de anvendes pi ny, hvis de har varet forurenet.

d) Bure til levering af fjerkra skal vare af korrosionsfast materiale, der er let at rengere og desinficere. De
skal rengeres og desinficeres hver gang, de er temt.

Lokaler, vaerktoj og inventar m& ikke anvendes til andre formal end bearbejdning af fersk fjerkrzked eller
vildtked i henhold til forordning (EQF) nr. . .. [vildtked og kaninked] (!). Dette krav gzlder ikke for
transportmateriel, som anvendes i de i kapitel IlI, punkt 16, litra a), nzvnte lokaler, nir kedet er emballeret.
Verktoj til opskaering af fersk fierkrekod ma kun anvendes til dette formal.

a) Virksomhedslederen eller -ejeren eller dennes reprasentant skal foretage regelmassig kontrol af den
almindelige hygiejne, nir det gelder produktionsvilkdrene i virksomheden, bl.a. ved mikrobiologiske
undersegelser i overensstemmelse med fjerde afsnit.

Denne kontrol skal vedrere redskaber, inventar og maskiner i samtlige produktionsled og, om
nedvendigt, ogsd produkterne.

Virksomhedslederne eller -ejeren eller dennes reprasentant skal efter anmodning fra vedkommende
officielle myndighed kunne give embedsdyrlagen eller Kommissionens veterinzre sagkyndige meddelelse
om arten, hyppigheden og resultatet af de undersegelser, der er foretaget med henblik herp3, samt om
nedvendigt navnet pd undersegelseslaboratoriet.

Arten af disse undersogelser, deres hyppighed samt metoderne til preveudtagning og bakteriologisk
undersogelse fastlegges efter fremgangsmaden i artikel 15.

b) Embedsdyrlagen foretager regelmassige analyser af resultatet af de i litra a) omhandlede undersagelser.
Han kan pd baggrund af denne analyse lade foretage supplerende mikrobiologiske undersegelser i
samtlige produktionsled eller af produkterne.

P4 grundlag af resultatet af disse analyser udarbejdes en rapport, hvis konklusioner og henstillinger
meddeles virksomhedslederen, som serger for, at de konstaterede mangler afhjzlpes med henblik p3 at
forbedre hygiejnen.

Fierkrzked og beholdere hertil ma ikke komme i direkte berering med gulvet. Fjer og biprodukter fra
slagtningen skal straks fjernes fra gulvet.

Der skal anvendes vand af drikkevandskvalitet til alle formal; undragelsesvis er anvendelse af andet vand dog
tilladr til fremstilling af damp, forudsat at de ledninger, der er installeret med henblik herpa, ikke gor det
muligt at anvende dette vand til andre formal og ikke rummer fare for forurening af fersk fjerkrzkad.
Endvidere kan andet vand undtagelsesvis anvendes til keling af kelemaskiner. Ledningerne til det vand, der
ikke er af drikkevandskvalitet, skal vare let kendelige fra drikkevandsledningerne.

Det er forbudt art stre savsmuld eller lignende pa gulvet i arbejdslokaler og lagerrum til fersk ked.

Rengerings- og desinfektionsmidler samt lignende produkter skal anvendes siledes at udstyr, arbejdsred-
skaber og fersk fjerkreked ikke pavirkes uheldigt. Anvendelsen skal efterfolges af grundig afskylning af
udstyret og arbejdsredskaberne i drikkevand.

Det er forbudt personer, der vil kunne smitte kedet, at bearbejde eller hindtere dette.

(" EFT nr. L ... af .. ..s. ...
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24,

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

Alle, der arbejder med ked skal ved fremleggelse af en helbredsattest godtgere, at intet er til hinder for denne
beskzftigelse. Helbredsattesten skal fornys hvert &r, og medmindre en anden ordning for legeundersegelse af
personalet, som giver tilsvarende garantier, anerkendes efter fremgangsmdiden i artikel 15.

KAPITEL V

Slagtedyrsundersagelse

Slagtedyrene skal underseges inden 24 timer efter deres ankomst til slagteriet. Denne undersogelse skal
gentages umiddelbart for slagtningen, hvis der er giet mere end 24 timer siden det levende syn.

Fierkrzets identitet skal godtgares ved ankomsten til slagteriet.

Slagteriets leder eller dennes stedfortrader skal lette det levende syn (undersegelse for slagtning), iseer med
hensyn til nedvendig hindtering.

Med hensyn til gas og &nder, der er opdrattet med henblik pa produktion af foie gras, og som er bedevet,
afbledt og plukket pd produktionsstedet, kan levende syn dog finde sted i den sidste opfedningsuge.

Det levende syn kan begrznses til konstatering af skader, der er opstdet under transporten, sdfremt fjerkraet
er blevet undersegt i oprindelsesbesztningen inden for de sidste 24 timer og er fundet sunde. Sdfremt det
levende syn i oprindelsesbesztning og pa slagtevirksomheder ikke foretages af den samme embedsdyrlege,
skal dyrene vare ledsaget af en sundhedsattest, der indeholder de i bilag IIl anferte oplysninger.

Med hensyn til gs og znder, der er opdrattet med henblik pd produktion af foie gras, og som er bedavet,
afbladt og plukket pd produktionsstedet, skal den bilag IV omhandlede attest ledsage dyrekroppene med
organer, ndr de ankommer til opskaringsvirksomheden med det szrskilte lokale tl udtagning af
organer.

a) Det levende syn skal finde sted ved tilstrekkelig belysning.

b) Embedsdyrlegen skal, nir det gelder dyr, der leveres til slagteriet, kontrollere, at Fazllesskabets
bestemmelser for dyrevelfard er overholdt.

Undersogelsen skal gore det muligt at konstatere:

a) Om slagtedyrene lider af en sygdom, der kan overfores til mennesker eller dyr, eller om enkeltsymptomer
eller slagtedyrenes almentilstand giver anledning til frygt for udbrud af en sidan sygdom.

b) Om de udviser symptomer pd en sygdom eller forstyrrelse af almentilstanden, hvorved kedet kan blive
uegnet til menneskefode.

Dyr, der er angrebet af fjerkrapest, Newcastle disease, rabies, salmonellose, cholera eller ornithose, erklzres
for uegnet til menneskefade.

Dyr ma ikke slagtes henblik pa anvendelse af det ferske kad til menneskefade, hvis det
— pé& grund af at der samtidig med dem har befundet sig sygt fjerkra i slagteriet

— pé grund af sundhedsmassige oplysninger om deres oprindelse konstateres, at de har vaeret i kontakt med
andre dyr, som lider af fjerkrzpest, af Newcastle disease, rabies, salmonellose, cholera eller ornithose, pd
en sidan made at disse sygdomme kan vare overfert til dem.

De i nr. 28, 29 og 30 nzvnte slagtedyr skal slagtes til sidst og separat.

KAPITEL VI

Bestemmelser for slagtning og hygiejne

Det fjerkrz, der fores ind i slagtelokalerne, skal bedeves og straks slagtes. Bedevning kan dog undlades, niar
den er forbudt ved en religios forskrift.
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36.

39.

40.

41.

Slagtedyrene skal afblede fuldstandigt; det skal herved iagttages, at blodet ikke er drsag til forurening uden
for slagtepladsen.

De slagtede dyr skal straks plukkes fuldstendigt.

Udtagelsen af organer skal finde sted straks. Kroppen skal 4bnes p en sddan made, at kropshulen og alle
organerne kan undersoges. Med henblik herpa skal fordojelseskanal, lever og milt udtages af kroppen pé en
sddan mide, at denne ikke forurenes, og at disse organers naturlige forbindelse bevares indtil underse-

gelsen.

Med hensyn til gas og ®nder, der er opdrattet og slagtet med henblik pd produktion af foie gras, kan
udtagning af organer dog ske inden for 24 timer, sdfremt kroppene med organer hurtigst muligt bibringes den
i kapitel XII, punkrt 61, forste led, fastsatte temperatur og derefter opbevares ved denne, og sifremt de
transporteres efter hygiejneforskrifterne.

Efter undersogelsen skal de udtagne organer straks adskilles fra kroppen, og de dele, der er uegnede til
menneskefode, skal ojeblikkeligt fjernes.

De organer eller dele af organer, som er forblevetinde i kroppen, skal med undtagelse af nyrerne straks fjernes
om muligt fuldstendigt under tilfredsstillende hygiejniske forhold.

Oppustning af fjerkrzkedet og rengoring af dette ved hjlp af klude ligesom fyldning af kroppen er forbudt
— med undtagelse af fyldning med spiseligt slagteaffald, der hidrorer fra slagtning p3 det pigzldende
slagteri.

Der er forbudt at foretage partering af kroppen, at fierne eller behandle noget af fierkrzkodet, for
undersagelsen har fundet sted. Embedsdyrlegen kan pdbyde enhver anden forholdsregel, sifremt
undersogelsen kraver dette.

Forelebigt beslaglagt fjerkrekod og fjerkrekod, der er fundet uegnet til menneskefede i henhold til punkt 48
eller er udelukket til menneskefode i henhold til punkt 49, samt fjer og affald skal si hurtigt som muligt
transporteres til de 1 punkrt 4, litra d), pabudte lokaler, indretninger eller beholdere og behandles séledes, at
smitteoverforsel begranses mest muligr.

Efter afslutningen af undersogelsen og fijernelsen af organerne skal det ferske fjerkreked straks rengeres og
nedkeles i overensstemmelse med hygiejnebestemmelserne.

Dyrekroppe, der skal afkeles i vandbad i henhold til metoden i punkrt 42, skal, umiddelbart efter udtagning af
indvoldene, afskvlles grundigt ved overbrusning og derefter straks anbringes i vandbad. Overbrusningen skal
foregd i et anlag, der sikrer en effektiv afskylning af fjerkrakroppene indvendigt og udvendigt.

Til dyrekroppe, hvis vaegt

— ikke overstiger 2,5 kg skal anvendes mindst 1,5 liter vand pr. dyrekrop

— ligger mellem 2,5 kg og 5 kg, skal anvendes mindst 2,5 liter vand pr. dyrekrop

— er 5 kg eller derover skal anvendes mindst 3,5 liter vand pr. dyrekrop.

Metoden med afkeling i vandbad skal opfylde folgende krav:

a) Dyrekroppene tores gennem et eller flere kar med vand eller med is og vand, som fornys kontinuerligt.
den forbindelse tillades kun det system, hvorved dyrekroppene kontinuerligt mekanisk feres igennem
modstremmende vand (»counterflow«).

b) Vandtemperaturen i karret eller karrene, milt pa det sted, hvor dyrekroppene fores ind og ud, ma ikke
overstige henholdsvis + 16° C og + 4° C.

¢) Den skal gennemferes saledes, at den i kapitel XII fastsatte temperatur opnés hurtigst muligt.

d) Ved hele den under litra a) nzvnte afkelingsmetode skal vandstrommen vare mindst
— 2,5 liter pr. dvrekrop pd mellem 2,5 kg eller derunder
— 4 liter pr. dyrekrop pd mellem 2,5 kg og 5 kg

— 6 liter pr. dyrekrop pa 3 kg eller derover.
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Safremt der anvendes flere kar, skal tilstremningen af frisk vand og udstremningen af det brugte vand i
hvert kar reguleres siledes, at vandmangden aftager i den retning, dyrekroppene fores, og at det friske
vand fordeles, mellem karrene, siledes at strommen gennem det sidste kar ikke er mindre end:

— 1 liter pr. dyrekrop pa 2,5 kg eller derunder

— 1,5 liter pr. dyrekrop pd mellem 2.5 kg og S kg

— 2 liter pr. dyrekrop pd § kg eller derover.

Det vand, der anvendes til den ferste opfyldning af karrene, ma ikke medregnes i disse mangder.

e) Dyrekroppene m ikke henligge i anlaggets forste del eller i det forste kar i mere end en halv time og heller
ikke forblive i de evrige dele af anlagget eller i det eller de andre kar l&ngere end hejst nedvendigt.
Der trzffes alle nodvendige foranstaltninger til, at den i forste afsnit fastsatte tid kan overholdes, navnlig i
tilfzlde af arbejdsstandsning.

Efter hver standsning af anlagget skal embedsdyrlagen, inden dette igen sattes igang, sikre sig, at
dvrekroppene stadig opfylder kravene i denne forordning og er egnede til menneskefede, eller i modsat
fald serge for, at de hurtigst muligt overfores til de i punkt 4, litra d), nevnte lokaler.

f) Hvert apparat skal temmes fuldstendigt, renses og desinficeres hver gang det er nedvendigt, ved
arbejdstidens opher og mindst én gang om dagen.

g) Detskal vare forsynet med justerede kontrolapparater, der muligger hensigtsmassig og lebende kontrol
med maling og registering af
— vandforbruget under overbrusningen forud for vandbadet
— vandtemperaturen i karret eller karrene pa de steder, hvor dyrekroppene fores ind og ud
— vandforbruget under vandbadet
— antallet af dyrekroppe i hver af de i litra d) og 1 punkt 41 anferte vagtgrupper.

h) Resultatet af de forskellige kontrolforanstaltninger, som gennemfores af producenten, skal opbevares
med henblik p& fremleggelse pa forlangende af embedsdyrlzgen.

1) Keleanlzggets korrekte drift og dets indflydelse pd det hygiejniske niveau vurderes — indtil der i
overensstemmelse med artikel 15 vedtages mikrobiologiske metoder pi fallesskabsplan — ud fra
videnskabelige, mikrobiologiske metoder, anerkendt af medlemsstaterne, ved at sammenligne kontami-
nationen af fjerkreekroppene for si vidt angir samlede antal kim og enterobacteriacezx for og efter
vandbadet. Denne sammenligning skal udferes ved forste igangsatning af anlagget og derefter
regelmassigt, og under alle omstendigheder hver gang anlegget har undergdet forandringer. Driften af
de forskellige apparater skal reguleres, siledes at der sikres en tilfredsstillende hygiejnestandard.

KAPITEL VII
Kedundersogelse

43. Alle dele af dyret skal underseges umiddelbart efter slagtningen.

44. Kedundersogelsen skal foretages ved tilstrekkelig belysning.

45. Keodundersegelsen omfatter:

a) Visuel undersagelse af det slagtede dyr.

b) For s& vidt det er nedvendigt, palpering og indsnit i det slagtede dyr.

¢) Undersagelse for afvigelse i konsistens, farve, lugt og eventuelt smag.

46. Houis slagtedyrsundersagelsen og kedundersogelsen vaekker mistanke om en sygdom, beordrer embedsdyr-
legen de nedvendige laboratorieundersogelser foretaget for at stille en diagnose og for at afslere
restkoncentrationer af stoffer med farmakologisk virkning, der kan forventes at forekomme i den
konstaterede patologiske tilstand.

47. Forpligtelsen til at foretage undersegelse for restkoncentrationer af stoffer med farmakologisk virkning som

omhandlet i punkt 46 gzlder ikke for fjerkra fra bedrifter, der stir under en embedsdyrleges kontrol, hvis
undersogelsen for disse restkoncentrationer finder sted pa bedriften.
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KAPITEL Vil

Embedsdyrlagens bedemmelse ved kedundersegelsen

48. 1) Alle dele af der slagtede fierkra skal erklares for uegnet til menneskefode, sifremt folgende konstateres

ved kedundersegelsen:

— ded, indtradr som felge af anden arsag end slagtning
— almen tilsmudsning

— betydelige lasioner og blodudtradninger

— unormal farve, lugt og smag

— begyndende forridnelse

— afvigende konsistens

— kakeksi

— hydrami

— ascites

— gulsot

— infektionssygdomme

— aspergillosis

— toksoplasmose

— udbredt forekomst af parasitter under huden eller i musklerne
— ondartede eller multiple svulster

— leukose

— forgiftning

B

De dele af et slagtet dyr, der udviser lokale lzsioner eller lokal infektion, som ikke bererer det ovrige kaeds
sundhedstilstand, skal erklzres for uegnede til menneskefode.

49. Falgende er uegnet til menneskefede: hovedet, nar det er adskilt fra kroppen, med undtagelse af tunge,
luftrer, lunger, der er adskilt fra dyrekroppen i overensstemmelse med bestemmelserne i punkt 36, spiserer,
kro, tarm og galdeblere.

KAPITEL IX

Bestemmelser vedrerende ked til opskaring

50. Opskering af dyrekroppen i dele eller udbening foretages kun i opsk&ringsvirksomheder.

51. Virksomhedens leder eller dennes reprgsentant skal lette gennemforelsen af kontrollen af virksomheden og
iser treffe de forholdsregler, der anses for hensigtsmassige, samt stille det nedvendige udstyr il
kontroltjenestens disposition; i sardeleshed skal han pid forlangende vare i stand til at give den
embedsdyrlage, der har fiet overdraget kontrollen, oplysninger om, hvorfra det ked kommer, der er
indbragt pd virksomheden,

52. Ked, der ikke opfylder betingelserne i artikel 3, stk. 1, litra B, nr. 1, litra b), m4 kun befinde sig i godkendte
opskaringsvirksomheder, sifremt det oplagres i srlige rum; det mi ikke opskares pa samme steder eller pa
samme tid som ked, der opfylder de omtalte betingelser. For at sikre streng overholdelse af ovennzvnte
bestemmelser skal embedsdyrlagen til enhver tid have fri adgang til kelehuse og til alle arbejdslokaler.

53. Fersk ked til opskering skal fra indbringelsen i opskaringsvirksomheden og indtil bearbejdningen anbringes
i detipunkt 14, litra a), omhandlede lokale; i dette lokale skal det vare muligt til stadighed at holde en indre
temperatur 1 kedet pd + 4° C eller derunder.

Uanset punkt 40 kan ked dog transporteres direkte fra slagtelokalet til opskaringslokalet.
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56.

59.

60.

Hvis dette er tilfaldet skal slagtelokalet og opskaringslokalet vere beliggende i samme bygningskompleks og
i passende indbyrdes nzrhed, idet det ked, der skal opskares, uden omlasning skal fores fra det ene lokale til
det andet ved hjzlp af en forlengelse af slagtelokalets mekaniske transportsystem, og opskaringen skal
straks foretages. Nir opskaringen og den forudsete indpakning er foretaget, skal kedet transporteres til det i
punkt 14, litra a), omhandlede kelerum.

Kodet skal fores ind i de i punkt 14, litra b}, nzvnte lokaler efter behov. Nir opsk#ring og emballering er
foretaget, skal kedet transporteres til det i punkt 14, litra a), omhandlede kolerum.

Opskeringen ma, undtagen i ulfzlde at varmeopskaring, kun finde sted, sdfremt kodet har en indre
temperatur pd + 4° C eller derunder.

Det er forbudt at rense fersk ked ved hjzlp af klude.

KAPITEL X

Sundhedskontrol, med opskaret og oplagret ked

Autoriserede opskaringsvirksomheder og autoriserede kole- og fryselagre skal underkastes kontrol af en
embedsdyrizge.

Embedsdyrlegges kontrol omfatter folgende opgaver:
— kontrol med modtagelse og afsendelse af fersk ked
— sundhedskontrol med det ferske ked, som findes i virksomhederne

— sundhedskontrol med det ferske ked for kedets opskaring og ved dets afsendelse fra de i punkt 57 nzvnte
virksomheder

— kontrol med renligheden hvad angar lokaler, anlag og vrktej i henhold tl kapitel [V samt med
personalets hygiejne, herunder bekladningen

— udtagning af nedvendige prover til laboratorieundersegelser med henblik pi f.eks. at konstatere
tilstedevarelsen af smitstoffer, tilsztningsstoffer eller andre ikke tilladte kemiske stoffer. Resultaterne af
disse undersogelser indferes i en protokol

— enhver anden kontrol, som embedsdyrlzgen skonner nedvendig for overholdelsen af denne forordnings
bestemmelser.

KAPITEL XI

Sundhedsmarkning

Sundhedsmarkningen skal foretages under embedsdyrizgens ansvar; til dette formdl har han i sin besiddelse
og forvarer:

a) De til kedets markning bestemte instrumenter, som han forst ma udlevere til hjzlpepersonalet pa det
tidspunkr, hvor markningen skal finde sted, og kun i den hertil nedvendige tid.

Etiketter og indpakningsmaterialer for sd vidt de i forvejen er forsynet med et af de i punkt 60 nzvnte
marker, samt de i punkt 60 omhandlede plomber. Sadanne etiketter, indpakningsmaterialer og plomber
udleveres til hjzlpepersonalet i det nedvendige antal pa det tidspunkt, pd hvilket de skal anvendes.

o

1. Sundhedsmerket skal omfatre:

a) — pdden overste del afsendelseslandets kendingsbogstav(er) {med versaler): B, DK, D, EL, ESP, F,
IRL, I, L, NL, P, UK
— i midten slagteriets eller i givet fald opsk#ringsvirksomhedens veterinare kontrolnummer
— pé den nederste del én af felgende forkortelser: CEE, EEG, EWG, EQF, EEC eller EOK.

Savel bogstaver som tal skal vare mindst 0,2 cm heje.
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b} En6,5 x 4,5oval, hvorideilitra a) anfarte oplvsninger er anbragt, idet bogstaverne skal vare 0,8 cm
og tallene 1,1 cm heje.

b

. Markningsmateriellet skal opfylde alle hygiejnekrav, og alle de i stk. 1 navnte oplysninger skal
fremtrede fuldstendigt leseligt.
3. a) Denistk. 1, litra a), nzvnte sundhedsmarkning skal foretages

— for de dyrekroppe. der er enkeltvis emballeret, pd eller under indpakningen eller den evrige
emballage. siledes at markningen er let lxselig

— for de dvrekroppe, der ikke er enkeltvis emballeret, ved anbringelse af en plombe eller ethvert
andet marke, som er godkendt i henhold til fremgangsmaden i artikel 13

— for dele af dvrekroppe eller slagteaffald, som er pakket i smi mangder, pd eller under
indpakningen eller den ovrige emballage, siledes at markningen er let laselig.

b} Den ipunkt 1, litra b}, nevnte sundhedsmerkning skal foretages p& samleemballagen indeholdende
dyrekroppe, dele af dyrekroppe eller slagteaffald market i henhold til litra a).

4. Nar en sundhedsmearkning foretages pd en indpakning eller en emballage er i overensstemmelse med
punkt 3:

— skal sundhedsmarket anbringes siledes, at det odelaxgges ved &bning af indpakningen eller
emballagen, eller

— indpakningen eller emballagen skal forsegles siledes, at den ikke kan anvendes igen efter

ibningen.
KAPITEL XH
Oplagring
61. — Fersk fierkrzkod skal efter den nedkeling, der er fastsat i punkrt 40, til stadighed holdes pa en indre

temperatur pd hejst + 4° C.

— Frosset fjerkreekoed skal til enhver tid holdes p4 en temperatur, der ikke er hejere end — 12° C.

KAPITEL XII

Indpakning og emballering af fersk fierkreked

62. a) Uden at det berorer Rédets direktiv 89/109/EQF af 21. december 1988 om indbyrdes tilnermelse af
medlemsstaternes lovgivning om materialer og genstande, bestemt til at komme i beraring med
levnedsmidler (1), skal indpakning og emballage (f.eks. kasser og kartoner) opfylde alle hygiejnekrav og
veere tilstraekkelig solid til at yde en effektiv beskyttelse af kodet under transport og handtering.

b) Indpakning og emballage mé ikke genanvendes til kod, medmindre det er af et korrosionsbestandigt
materiale, der er let at rengare, og forud er rengjort og desinficeret.

63. Nir fersk fierkrzkod indpakkes i en beskyttelsesfolie (f.eks. plastfolie), der er i direkte berering med kedet,
skal dette ske i overensstemmelse med hygiejnebestemmelserne.

Disse folier skal vare gennemsigtige og farvelese samt opfylde de i punkt 62, litra a), anforte krav; denne
emballage ma ikke anvendes igen til indpakning af kod.

Dele af fierkraz eller slagteaffald, som er adskilt fra dyrekroppen, skal altid indpakkes i en retlukker,
beskyttende folie. der opfvlder disse kriterier.

64. Hyvis indpakningen imidlertid yder samme beskyttelse som emballage, kraeves det ikke, at den er gennemsigtig
og farveles, og anbringelse i en ydre emballage kraves ikke, sdfremt bestemmelserne i punkt 62 i ovrigt er
opfvldt.

(Y EFT nr. L 40 af 11. 2. 1989, 5. 38.
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KAPITEL XIV

Transport

Fersk fjerkrakad skal transporteres i transportmidler, der er bygget og udstyret p en sddan made, at den i
kapitel XII anferte temperatur ikke overskrides under transporten.

De til transport af fersk fjerkrekod bestemte transportmidler mi ikke anvendes til transport af levende dyr
eller af varer, der kan ove indflydelse p4 eller smitte fjerkraekodet.

Fersk fjerkraked ma ikke transporteres sammen med varer, der kan ove indflydelse p3 det eller overfore
nogen lugt til det, medmindre der er truffet forholdsregler til afvargelse heraf.

Fersk fjerkrekod mé kun transporteres i rengjorte og desinficerede transportmidler.

Embedsdyrizgen skal inden afsendelsen sikre sig, at transportmidlerne samt indladningsbetingelserne er i
overensstemmelse med de hygiejnekrav, der er fastsat i dette kapitel.

BILAG II

HJALPEPERSONALETS FAGLIGE KVALIFIKATIONER

Kun kandidater, der kan dokumentere, at de har fulgt et kursus i teori, herunder laboratoriesvelser, godkendt
af medlemsstaternes kompetente myndigheder i de emner, der omhandles i punkt 3, litra a), i mindst 400 timer
og har varet i praktik under tilsyn af en embedsdyrlaege i mindst 200 timer, kan g& op til den i artikel 4, stk. 2,
omhandlede prove. Praktikperioden tilbringes pi fjerkraslagterier, i opskaringsvirksomheder for fjerkra, pa
lagre for fierkrzked og kontrolposter for fersk fierkrzked.

Medhjzlpere, der opfylder kravene i bilag II til forordning (EQF) nr. . . . [om sundhedsbestemmelser for
produktion og afsztning af fersk ked og om ophavelse af direktiv 64/433/EQF] (1) kan dog felge et kursus,
hvor den teoretiske del kun er pd 200 timer.

Den i artikel 4, stk. 2, omhandlede prove bestir af en teoretisk del og en praktisk del og omfatter folgende
emner:

\

a) den teoretiske del:

- grundleggende kendskab til fjerkraes anatomi og fysiologi

— grundleggende kendskab til fjerkras patologi

— grundleggende kendskab til fjerkras anatomiske patologi

— grundlzggende kendskab til virksomhedeshygiejne, hygiejne ved slagtning af fierkrz, opskzrings- og
oplagringshygiejne samt arbejdshygiejne

— kendskab til metoder til og fremgangsmide ved slagtning, kontrol, tilvirkning, emballering og
transport af fjerkraeked

— kendskab til de med udevelsen af deres arbejde forbundne love og administrative bestemmelser
— provetagningsmetoder
b) den praktiske del:
— levende syn af fjerskra, der skal slagtes
— undersegelse og vurdering af slagtet fjerkra
— bestemmelse af dyreart efter undersegelse af typiske dele af dyret
— bestemmelse af og kommentarer til et antal dele af slagtet fjerkr@ der har undergéet forandringer
— erfaring i kedkontrol ved en slagtelinje
— erfaring i hygiejnekontrol

— erfaring i provetagning.

(O EFT nr. L..ooaf .. s ...



2.4.90 De Europziske Fzllesskabers Tidende Nr. C 84/87

BILAG 11

MODEL

SUNDHEDSATTEST

for fijerkra, der transporteres fra bedriften til slagteriet

Kompetent myndighed ..., A (1) e

1.  Identifikation af dyrene
DIYECATT: ..ottt et et s R R b Rt
ANEAL YT et Rttt

TAEntEIKATIONSIMATKE: .......coovoovoeoeeeetetecee et et eee e te st sa st esesssns s s e s et essaesenb et s es et esnssesstessnnseteeberesens

Il. Dyrenes oprindelse

Oprindelsesbedriftens adresse: ...ttt eb et

IlI. Dyrenes bestemmelsessted

Dyrene transporteres til felgende slagteriz ..o

med folgende transportmMIdIEr: ..o ettt

IV. Attestation

Undertegnede embedsdyrlege attesterer, at ovenfor anferte dyr har varet underkastet levende syn pi
ovennzvnte bedrift den ............ Kl og er fundet sunde.

Udstedt 1 ..o den, .o

(embedsdyrlegens underskrift)

(') Kan udelades.
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BILAG IV

MODEL

SUNDHEDSATTEST

for kroppe af gxs og zndér, der er opdrattet med henblik pd produktion af foie gras, og som er bedevet, afbledt og
plukket pi produktionsstedet og transporteres direkee til en opskaringsvirksomhed med et sarskile lokale til

udtagning af organer

Kompetent myndighed ... A (1)

IL.

LI

Iv.

Identifikation af dyrekroppene med organer
DIYFEALT: ...oeeeiicei ettt e r e bt Re R es ettt es

Antal dyrekroppe med OFBANEr: ...

Oplysninger om, hvor dyrekroppene med organer kommer frﬁ

ProduktionSStEAES AAIESSE: ......o..oooveveeieieiieeiic ettt ettt ettt ettt er et st ee s e et ea st e et et aeeenas

Bestemmelsessted for dyrekroppene med organer

Dyrekroppene med organer transporteres til folgende opskaringsvirksomhed: ..............ccccoooovviiiiiiicincennn,

med folgende transportmidler: ...

Attestation

Undertegnede embedsdyrlzge attesterer, at ovenfor anferte dyrekroppe med organer hidrerer fra dyr, som

har varet underkastet levende syn pa ovennavnte produktionssted den .................. Kl i og er fundet
sunde.

Udstedt 1 .....ooooeviiiiieeci e den, ..o

(embedsdyrlegens underskrift)

(1) Kan udelades.
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Forslag til Ridets forordning (EQF) om sundhedsbestemmelser for produktion og afsatning af
kedprodukter

KOM(89) 669 endelig udg.

(Forelagt af Kommissionen, den 12. februar 1990)

(90/C 84/07)

RADET FOR DE EUROPAISKE
FALLESSKABER HAR —

under henvisning til Traktaten om Oprettelse af det Euro-
pxiske Gkonomiske Fellesskab, serlig artikel 43,

under henvisning til forslag fra Kommissionen,
under henvisning til udtalelse fra Europa-Parlamentet,

under henvisning til udtalelse fra Det @konomiske og Sociale
Udvalg, og ud fra felgende betragtninger:

Kodprodukter figurerer p4 listen over produkter i Traktatens
bilag II; produktion og afsztning af kedprodukter er en
indkomstkilde for en del af landbrugsbefolkningen;

for at sikre en rationel udvikling af denne sektor og ege
produktiviteten ber der fastsattes sundhedsbestemmelser for
produktion og afsztning af kedprodukter geldende for hele
Fzllesskabet;

Fallesskabet ber vedtage foranstaltninger med henblik pi
gradvis oprettelse af det indre marked i lebet af perioden
indtil den 31. december 1992;

fastleggelse af sundhedsbestemmelser bidrager til at beskytte
folkesundheden og gennemfore det indre marked;

det er derfor nedvendigt at udvide de principper, der er
fastlagt ved Radets direktiv 77/99/EQF af 21. december
1976 om sundhedsmessige problemer i forbindelse med
handel med kedprodukter inden for Fallesskabet (1), senest
andret ved direktiv 89/227/EQF (2); udvidelsen forudsat-
ter, at der foretages nogle tekniske &ndringer i ovennzvnte
direktiv;

pa grund af sarlige forhold kan det forekomme, at en rekke
virksomheder, der er i drift inden den 1. januar 1992, ikke vil
kunne overholde alle bestemmelserne i denne forordning;
sporgsmalet om eventuel indremmelse af begrensede eller
midlertidige undtagelser for disse virksomheder ber afklares
inden for de generelle rammer, der er fastlagt ved Ridets
beslutning . . ./EQF af . . . [om betingelserne for indrem-
melse af midlertidige og begrznsede undtagelser fra de
szrlige EF-sundhedsbestemmelser for produktion og mar-
kedsfering af animalske produkter] (3);

(1) EFT nr. L 26 af 31. 1. 1977, s. 85.
(2) EFT nr. L 93 af 6. 4. 1989, 5. 25.
(3) EFTnr. L...af ... s. ...

der bor understreges, at, selv om visse aktiviteter udelukkes
fra denne forordnings anvendelsesomride og der eventuelt
indremmes undtagelser fra sundhedsbestemmelserne i denne
forordning, er alle aktiviteter i forbindelse med produktion
og afsxtning af kedprodukter underkastet de almindelige
sundhedsbestemmelser i Ridets forordning (EQF) nr. . . . af
. .. [om almindelige sundhedsbestemmelser for produktion
og afsztning af produkter af animalsk oprindelse og speci-
fikke sundhedsbestemmelser for visse produkter af animalsk
oprindelse] (*);

det ber overlades til Kommissionen at vedtage visse foran-
staltninger til gennemferelse af denne forordning; i dette
ojemed ber der fastszttes en procedure for et snzvert og
effektivt samarbejde mellem Kommissionen og medlemssta-
terne i Den Stdende Veterinzrkomité —

UDSTEDT FOLGENDE FORORDNING:

Artikel 1

1.  Ved denne forordning fastszttes der sundhedsbestem-
melser for produktion og afsztning til konsum af kedpro-
dukter i Fallesskabet.

2.  Denne forordning gaxlder ikke for tilberedning og
opbevaring af kedprodukter i detailforretninger eller i
salgssteders tilstadende lokaler, nér tilberedningen og opbe-
varingen finder sted udelukkende med henblik pa direkte
levering til den endelige forbruger. Om nadvendigt vedtager
Kommissionen efter fremgangsmaden i artikel 11 de nedven-
dige bestemmelser for ensartet anvendelse af de aktiviteter,
som omhandles i dette stykke.

Artikel 2

I denne forordning forstis ved:

1) kedprodukter: produkter, der er tilvirket af eller med
ked, som har varet underkastet en behandling, siledes
at det ved et snit til midt pa produktet i snitfladen kan
konstaters, at kedet har mistet sit s@rprag

2) behandling: varmebehandling, saltning, nedsaltning
med kogsalt eller torring af fersk ked alene eller i
forbindelse med andre levnedsmidler eller en kombina-
tion af disse metoder

3) varmebebandling: anvendelse af ter eller fugtig var-
me

4) saltning: anvendelse af salt

() EFTnr.L...af ..., s. .
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10)

11)

12)

13)

14)

nedsaltning: diffusion af salt i produktets masse

tarring: naturlig eller kunstig reduktion af vandindhol-
det

modning: behandling af rit saltet ked, der anvendes
under klimaforhold, som under en langsom og gradvis
reduktion af vandindholdet vil kunne igangsatte fer-
menteringsprocesser eller naturlige enzymatiske pro-
cesser, og som med tiden medferer &ndringer, som
giver produktet typiske organoleptiske egenskaber og
sikrer, at det ved normal omgivelsestemperatur, kan
holde sig og anvendes til menneskefede

feerdigretter: kadprodukter, der svarer til kogte/stegte
eller forkogte/forstegte middagsretter, som ikke kre-
ver tilsetningsstoffer for at kunne holde sig, og som er
indpakket

indpakning: proces, der har til form3l at beskytte et
kedprodukt ved anvendelse af en forste emballage eller
en forste beholder i direkte berering med det pigalden-
de produkt, sivel som selve denne forste emballage eller

beholder.

emballering: proces, der bestar i at anbringe et eller flere
indpakkede eller uindpakkede kedprodukter i en yder-
emballage samt selve denne yderemballage

hermetisk lukket bebolder: lufitzet beholder, der skal
beskytte indholdet mod mikroorganismer under og
efter varmebehandlingen

virksombed: en autoriseret forarbejdningsvirksomhed
eller et autoriseret lager

ansvarlig myndighed: den sundhedsmyndighed, som
medlemsstaten har udpeget

i det omfang det er nedvendigt, gelder endvidere de
definitioner, som er fastsat i:

Ridets forordning (EQF) nr. . . . af . . . [om sundheds-
bestemmelser for produktion og afsztning af fersk
ked] ()

Rédets forordning (EQF) nr. . . . af . . . [om sundheds-
bestemmelser for produktion og afsztning af fersk

fierkraekad] (2)

Ridets forordning (EQF) nr. . . . af. .. [omvildtked og
kaninked] (3)

Ridets forordning (EQF) nr. . .. af . .. [om sundheds-
bestemmelser for produktion og afsztning af hakket kad
og tilberedt kad] (4).

caf .., s L.
caf .., s L.

O] L

(2) .L..

() EFTnr. L...af .. .s. ...
*) L

caf .., s. L.

Artikel 3

Kadprodukter skal opfylde folgende betingelser:

1) de skal veare tilberedt og oplagret pd en autoriseret
virksomhed, som er undergivet tilsyn i overensstemmelse
med artikel 5 og opfylder betingelserne i denne forord-
ning, sarlig bilag A, kapitel I, og bilag B, kapitel I

2) de skal vare tilberedt under hygiejniske forhold i hen-
hold til forskrifterne i bilag A, kapital II, og i givet fald
bilag B, kapitel II og III

3) de skal vare tilberedt af ked, hakket kad, tilberedt kad
eller kedprodukter, som det er tilladt at markedsfere

4) de skal vare blevet kontrolleret af virksomhederne, som
den ansvarlige myndighed regelmassigt kontrollerer, for
at det kan sikres, at kedprodukterne opfylder denne
forordnings krav

5) deskal have varet underkastet kontrol, der gennemfores
af den ansvarlige myndighed, jf. bilag A, kapitel III

6) eventuel indpakning og emballering skal foretages efter
bilag A, kapitel IV

7) de skal sundhedsmarkes efter bilag A, kapitel V

8) de skal oplagres og transporteres under tilfredsstillende
sundhedsforhold, jf. bilag A, kapitel VI.

Artikel 4

Kedprodukter skal opfylde folgende supplerende betingel-
ser:

1) De skal vere tilberedt ved varmebehandling, med salt
eller ved terring; dog kan disse processer kombineres
med regning eller modning, i givet fald under szrlige
lokale klimaforhold, hvorved der navnlig kan bruges
bestemte hjzlpestoffer ved saltning. De kan ogs3 tilvir-
kes sammen med andre levnedsmidler, herunder krydde-
rier.

2) For kedprodukter, der ikke kan opbevares ved omgivel-
sestemperatur, skal producenten af kontrolhensyn pa
produktets emballage pa laselig og synlig mide angive,
ved hvilken temperatur de skal transporteres og oplagres
samt dato for minimumsholdbarhed, sifremt disse angi-
velser ikke er foreskrevet i fzllesskabsiovgivningen om
mearkning.

Artikel 5.

1.  Hver medlemsstat opstiller en liste over de virksomhe-
der, som den har meddelt autorisation og tildelt et autorisa-
tionsnummer. Denne liste tilsendes de evrige medlemsstater
og Kommissionen.

En medlemsstat meddeler kun en virksomhed autorisation,
hvis virksomheden overholder bestemmelserne i denne
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forordning. Medlemsstaten tilbagekalder den meddelte auto-
risation, hvis betingelserne ikke l&ngere er opfyldt.

Den pagzdlende medlemsstat tager hensyn til konklusioner-
ne af en eventuel kontrol, der gennemferes i henhold til
artikel 6. Tilbagekaldelse af autorisation meddeles de avrige
medlemsstater og Kommissionen

2. Den ansvarlige myndighed inspicerer og ferer tilsyn
med de autoriserede virksomheder.

For at sikre overholdelsen af denne forordning skal den
ansvarlige myndighed til enhver tid have fri adgang overalt
pd virksomheden.

Huis det af disse inspektioner og tilsyn fremgir, at kravene i
denne forordning ikke overholdes, treffer den ansvarlige
myndighed de nadvendige foranstaltninger.

Artikel 6

1. I den udstrakning det er nedvendigt for at opni en
ensartet anvendelse af denne forordning, kan Kommissio-
nens veterinzrsagkyndige foretage kontrol pd stedet. De skal
iszr undersege, om virksomhederne rent faktisk overholder
denne forordning. Kommissionen underretter medlemssta-
terne om udfaldet af denne kontrol.

En medlemsstat, pi hvis omride der feres kontrol, yder de
sagkyndige den fornedne bistand til gennemferelse af deres
opgave.

2.  De almindelige gennemforelsesbestemmelser til denne
artikel fastszttes efter fremgangsmaden i artikel 12. Om
nedvendigt udarbejdes der efter samme fremgangsmade
forskrifter for den i stk. 1 omhandlede kontrol.

Artikel 7

1.  Efter fremgangsmaden i artikel 11 kan der indremmes
undtagelser fra de betingelser for autorisation af virksomhe-
der, som omhandles i bilag A, kapitel I, og bilag B, kapitel I,
for virksomheder, der har en begranset produktion.

2. Ved behandlingen af de undtagelser, som omhandles i
stk. 1, tager Kommissionen de oplysninger og kriterier i
betragtning, som figurerer i artikel 2 og 3 i beslutning

. ./EQF {om betingelserne for indremmelse af midlertidige
og begrznsede undtagelser fra de szrlige EF-sundhedsbe-
stemmelser for produktion og markedsfering af animalske
produkter].

3.  Ved indremmelse af de i stk. 1 omhandlede undtagel-

ser fastsztter Kommissionen de almindelige og szrlige
betingelser for gennemforelsen af hver undtagelse.

Artikel 8

Bestemmelserne i Radets forordning (EQF) nr. . .. af .
[om veterinzrkontrol i samhandelen i Fzllesskabet mcd

henblik pd gennemforelsen af det indre marked] (') finder
anvendelse, isar hvad angdr tilrettelzggelse og opfelgning af
den kontrol, der udferes af bestemmelsesmedlemsstaten, og
de sikkerhedsforanstaltninger, der skal traffes.

Artikel 9

Kommissionen kan efter fremgangsmaden i artikel 12 opstil-
le retningslinjer for god produktionspraksis for de forskellige
produktions- og afsztningsstadier.

Artikel 10

Bilagene ®ndres efter fremgangsmaden i artikel 11, iszr for
at bringe dem p4 linje med de videnskabelige og teknologiske
fremskridt.

Artikel 11

1. Kommissionen bistds af Den Stiende Veterinzrkomi-
té, der er nedsat ved Rédets afgorelse 68/361/EQF (2), i det
felgende benavnt »komitéenc«.

2. Nir der henvises til fremgangsméiden i denne artikel,
indbringer formanden sagen for komitéen enten pi eget
initiativ eller pd begzring af en reprasentant for en med-
lemsstat.

3. Kommissionens reprasentant forelzgger komitéen et
udkast til de foranstaltninger der skal traffes. Komitéen
afgiver en udtalelse om dette udkast inden for en frist, som
formanden kan fastsztte under hensyntagen til det pagal-
dende sporgsmils hastende karakter. Den udtaler sig med det
flertal, som er fastsat i Traktatens artikel 148, stk. 2, for
vedtagelse af de afgerelser, som Radet skal treffe pa forslag
af Kommissionen. Under afstemningen i komitéen tillegges
de stemmer, der afgives af reprzsentanterne for medlemssta-
terne, den vagt, der er fastlagt i nevnte artikel. Formanden
deltager ikke i afstemningen.

Kommissionen vedtager de pitankte foranstaltninger, nir
de er i overensstemmelse med komitéens udtalelse.

Er de pitankte foranstaltninger ikke i overensstemmelse
med komitéens udtalelse, eller hvis der ikke er afgivet nogen
udtalelse, forelzgger Kommissionen straks Radet et forslag
til de foranstaltninger, der skal trzffes. Radet treffer
afgerelse med kvalificeret flertal.

Har Radet efter udlebet af en frist p4 tre mineder regnet fra
forslagenes forelzggelse for Radet ikke truffet nogen afge-
relse, vedtager Kommissionen de foresléede foranstaltnin-
ger.

() EFTnar. L...af...,s. ...
(2) EFT nr. L 255 af 18. 10. 1968, s. 23.
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Artikel 12

N34 der henvises til fremgangsmaden i denne artikel, gelder
folgende bestemmelser:

Kommissionens reprzsentant forelegger komitéen et udkast
til de foranstaltninger, der skal trzffes. Komitéen afgiver en
udtalelse om dette udkast inden for en frist, som formanden
kan fastsztte under hensyntagen til det pigzldende sporgs-
mals hastende karakter, i givet fald ved afstemning.

Udtalelsen optages i medeprotokolien, derudover har hver
medlemsstat ret til at anmode om, at dens holdning indferes i
medeprotokollen.

Kommissionen tager storst muligt hensyn til komitéens
udtalelse. Den underretter komitéen om, hvorledes den har
taget hensyn til dens udtalelse.

Artikel 13

1.  Direktiv 77/99/EQF ophaves med virkning fraden 1.
januar 1993.

2.  Gennemforelsesbestemmelser vedtaget i henhold til

direktiv 77/99/EQF er dog fortsat geldende for denne
forordning.

Artikel 14

Denne forordning treeder i kraft pi tredivtedagen efter
offenliggerelsen i De Europeiske Feallesskabers Tidende.

Den finder anvendelse fra den 1. januar 1993.

Denne forordning er bindende i alle enkeltheder og gelder
umiddelbart i hver medlemsstat.

BILAG A

KAPITEL 1

GENERELLE BETINGELSER FOR AUTORISATION AF VIRKSOMHEDER

Virksomhederne skal foruden at opfylde de szrlige betingelser i bilag B som mindstekrav have felgende:
1. 1lokaler, hvor der hindteres og fremstilles kedprodukter:

a) gulv af vandtat materiale, der let kan rengeres og desinficeres, og som ikke kan ridne, indrettet siledes,
at vand har afleb uden vanskelighed. Vandet skal bortledes gennem afleb med vandl&s og rist for at
forhindre lugt

b) glatte, bestandige og vandtette vagge, der i mindst to meters hejde skal vare dakket med lys
bekladning, som kan afvaskes

c) dere af slidstzrkt materiale; dere af tre skal pd begge sider vare bekledt, si de er glatte og
vandtatte

d) lugtfri isoleringsmaterialer, der ikke kan radne
e) tilstrekkelig ventilation og om nedvendigt god emudsugning
f) tilstrakkelig belysning

g) lofter, der er rene og lette at holde rene; hvis der ikke er lofter, skal den indvendige side af
tagbekladningen opfylde disse betingelser.

I lokaler, hvor der opbevares kedprodukter og ked, hakket ked og tilberedt kad beregnet til fremstilling af
kedprodukter, gzlder de samme betingelser. Dog skal virksomhederne have folgende:

— i kelerum, gulv, der let kan rengeres og desinficeres, indrettet siledes, at vand har afleb uden
vanskelighed, og glatte, bestandige og vandtatte vagge, som let kan rengeres og desinficeres

— ifryserum, gulv af vandtat materiale, der ikke kan ridne, og som let kan rengeres, samt glatte, vandtztte
vagge, der let kan rengeres.

2. S3 teet ved arbejdsstederne som muligt:

a) rtilstrekkelige anordninger med varmt vand til afvaskning og desinfektion af hander og til rengering af
redskaber og varktej. Hanerne m4 ikke vare hind- eller armbetjente. Hindvaskene skal have rindende
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10.

11.

12.

varmt og koldt vand eller forblandet vand af en passende temperatur, og der skal vare rengerings- og
desinfektionsmidler samt hygiejniske faciliteter til hindterring

b) anordninger til desinfektion af verktaj, hvor vandet skal have en temperatur pi mindst 82° C; der kreves
ingen anordning til rengering og desinfektion af materiellet, nir denne rengering sker i et lokale, der er
adskilt fra arbejdsstederne.

Passende anordninger til beskyttelse mod skadedyr, sisom insekter, rotter og mus.

a) inventar og varktej, som f.eks. opskringsborde, udskiftelige skzreplader, beholdere, transportband og
save af korrosionsbestandigt materiale, der ikke pavirker kedet, det hakkede ked, kedprodukterne eller
det tilberedte kad, og som er lette at rengare og desinficere, anvendelse af tra er forbudt

b) korrosionsbestandigt apparatur og udstyr, der opfylder hygiejnekravene med hensyn til:
— handtering af ked, hakket ked, kedprodukter og tilberedt ked

— oplagring af de beholdere, der anvendes til ked, hakket ked, kedprodukter eller tilberedt ked, sa
hverken kedet, kaedprodukterne, det tilberedte ked eller beholderne kommer i direkte berering med
gulv eller vagge

c) faciliteter til hygiejnisk hindtering og beskyttelse af kad, hakket ked, kedprodukter og tilberedt ked
under af- og palesning

d) specielle, vandtztte, korrosionsbestandige beholdere, forsynet med 1ig og lukkeanordning, som hindrer
uvedkommende i at fjerne indholdet, til opbevaring af opskéret ked, hakket ked, kedprodukter eller
tilberedt ked, der ikke er beregnet til menneskefede, eller et afliseligt lokale til ked, hakket kad,
kedprodukter eller tilberedt ked af denne art, sifremt der er tale om store mangder, eller det ikke fjernes
eller tilintetgares ved arbejdsdagens slutning.

Fjernes kad, hakket ked, kedprodukter eller titberedt ked gennem kanaler, skal disse vare siledes udfert
og installeret, at enhver risiko for forurening af fersk ked, hakket ked, kedprodukter eller tilberedt ked er
udelukket.

Et keleanleg, som sikrer, at ked, hakket ked, kedprodukter og tilberedt ked konstant har den indre
temperatur, der er foreskrevet i de i artikel 2, stk. 14, anferte forordninger samt i narvaerende
forordning.

Anlagget skal vare forsynet med et aflebssystem, der muligger udtemning af kondensvandet p en made, der
udelukker forurening af ked, hakket ked, kedprodukter og tilberedt kad.

En anordning for tilfersel under tryk af tilstrakkeligt med drikkevand, jf. direktiv 80/778/EQF.
Undtagelsesvis er tilfarsel af andet vand dog tilladt til fremstilling af damp, brandslukning og keling af
kelemaskiner, sifremt de hertil installerede ledninger udelukker anvendelse af dette vand til andre formal, og
der ikke er risiko for forurening af fersk ked, hakket kad, kedprodukter og tilberedt kad. Ledninger til vand,
der ikke er drikkevand, skal vare let kendelige fra drikkevandsledninger.

Tilstrzkkelig forsyning af varmt vand af drikkevandskvalitet, jf. direktiv 80/778/EQF.
Et spildevandsaflebssystem, der opfylder hygiejnekravene.

Et tilstrekkeligt udstyret, afliseligt lokale, som kun er til ridighed for den ansvarlige myndighed, eller en
beherigt indrettet og udstyret plads, som denne myndighed kan benytte sig af i lagerlokaler uden for den
virksomhed, der er autoriseret til fremstilling af kedprodukter.

Faciliteter, som pa ethvert tidspunkt gar det muligt at foretage en effektiv inspektion som foreskrevet i denne
forordning.

Tilstrakkeligt mange omklzdningsrum med glatte, vandtatte, afvaskelige vagge og gulve, hindvaske og
vandklosetter, der giver fuld sikkerhed for overholdelse af hygiejnebestemmelserne. Der m4 ikke vare direkte
adgang til arbejdslokalerne fra toiletterne. Hindvaskene skal have rindende varmt og koldt vand eller
forblandet vand af en passende temperatur, og der skal vare rengerings- og desinfektionsmidler til handerne
samt hygiejniske faciliter til hindterring. Hanerne ma ikke vere hind- eller armbetjente. Der skal vare
tilstrekkeligt mange af sidanne hindvaske i nzrheden af toiletterne.

En passende indrettet plads og passende faciliteter til rengoring og desinfektion af transportmidler. Det er dog
ikke tvunget at have en sidan plads og sAdanne faciliteter, hvis der er fastsat bestemmelser, som ger rengaring
og desinfektion af transportmidler i offcielt godkendte lokaler obligatorisk.
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10.

KAPITEL II

HYGIENJEFORSKRIFTER FOR PERSONALE, LOKALER, INVENTAR OG VARKT@] PA
VIRKSOMHEDERNE

Der kraves fuldstzndig renlighed af personalet samt med hensyn til lokaler, inventar og varkie;j:

a) personalet skal iszr vare ifert rent arbejdstej og ren hovedbekladning eventuelt med nakkebeskytter.
Personale, der er beskzftiget ved tilvirkning eller viderebehandling af fersk ked, hakket ked,
kadprodukter og tilberedt ked, skal vaske og desinficere hander flere gange i lobet af arbejdsdagen, og
hver gang arbejdet genoptages. Personer, der har varet i berering med inficeret kad, skal straks vaske
hander og arme omhyggeligt i varmt vand og dernast desinficere dem. Det er forbudt at ryge i arbejds- og
lagerlokalerne

b) dyr ma ikke have adgang til virksomheden. Rotter, mus, insekter og andre skadedyr skal bekeempes
systematisk

¢) inventar og varktej, der anvendes ved arbejdet med ked, hakket ked, kedprodukter og tilberedt ked,
skal holdes i upiklagelig, proper stand. De skal omhyggeligt rengeres og desinficeres flere gange i lebet af
arbejdsdagen samt ved arbejdsdagens afslutning, og fer de anvendes pd ny, hvis de har varet
forurenet.

Maskiner, der anvendes i den lebende produktion, skal som mindstekrav rengeres, ndr arbejdet er
afslurtet, eller nir der er formodning om forurening

Lokaler, inventar og varktej ma kun anvendes ved arbejdet med ked, hakket ked, kedprodukter og tilberedt
ked. )

Dog kan de anvendes til fremstilling af andre levnedsmidler samtidig eller pa andre tidspunkter, sifremt der
trzffes de fornedne foranstaltninger til at forhindre, at de i denne forordning omhandlede produkter
forurenes, eller at deres egenskaber pdvirkes.

Ked, hakket ked, kedprodukter og tilberedt ked og ingredienser samt de dertil anvendte beholdere ma
ikke:

— komme i direkte berering med gulvet

— anbringes eller hindteres under forhold, som indebarer fare for, at de bliver forurenet eller beska-
diget.

Det ma pises, at rivarerne ikke p4 nogen mide kommer i berering med ferdigvarerne.
Der skal anvendes vand af drikkevandskvalitet til alle formal.
Det er forbudt at stre savsmuld eller lignende pa gulvet i arbejdslokaler og lagerrum.

Rengerings- og desinfektionsmidler samt lignende produkter skal anvendes sdledes, at udstyr, arbejdsred-
skaber, ked, hakket kad, kedprodukter og tilberedt ked ikke pavirkes uheldigt. Anvendelsen skal efterfelges
af grundig afskylning af udstyret og arbejdsredskaberne i drikkevand. Vedligeholdelses- og rengeringsmidler
skal opbevares pi et sted for sig selv.

Det er forbudt personer, der vil kunne inficere kod, hakket ked, kadprodukter og tilberedt kad at arbejde
med eller hindtere disse varer.

Der kraves en helbredsattest fra alle, der arbejder med eller hindterer fersk ked, hakket ked, kedprodukter
og tilberedt kad; den skal godtgere, at intet er til hinder for denne beskzftigelse.

Helbredsattesten skal fornyes hvert ir, medmindre en anden ordning for lzgelig kontrol af personale, der
giver tilsvarende garantier, anerkendes efter fremgangsmaden i artikel 11.

Uanset kapitel I, punkt 4, litra a), er anvendelse af tre tilladt i lokaler til regning, saltning, modning og
lagesaltning, til oplagring af kedprodukter og i forsendelseslokaler, nir dette er nedvendigt af tekniske
grunde, og for si vidt der ikke er fare for inficering af disse produkter. I disse lokaler ma trzpaller
udelukkende bruges til transport af emballerede kedprodukter.

Temperaturen i de lokaler og dele af lokaler, hvor der arbejdes med ked, hakket ked, kedprodukter og
tilberedt ked, skal vare siledes, at fremstillingen kan foregd under hygiejniske forhold, disse lokaler og dele
af lokaler skal om nedvendigt vare udstyret med klimaanlag.
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Temperaturen i lokaler til opskering, skiveskaring og saltning md under brugen ikke overstige 12° C.

I lokaler til skiveskering, udskaring og indpakning af kedprodukter som skal szlges i ferdigpakket stand,
mi temperaturen ikke overstige 12° C.

Denne temperatur kan med den ansvarlige myndigheds samtykke fraviges, nir denne i teknisk henseende
skonner dette forsvarligt af hensyn til tilberedningen, navnlig i lokaler til skiveskaring, af hensyn til
kedprodukternes temperatur.

KAPITEL 11l

PRODUKTIONSKONTROL

. Virksomhederne skal kontrolleres af den ansvarlige myndighed.

Den ansvarlige myndigheds kontrol omfatter navnlig felgende opgaver:

— kontrol med renligheden hvad angér lokaler, anleg og verktej samt med personalets hygiejne som
omhandlet i kapitel II

. — sundhedskontrol af fersk kad, hakket kad, kedprodukter og tilberedt ked til fremstilling af kedproduk-

ter
— kontrol med effektiviteten af behandlingen af kedprodukter

— kontrol af, om beholderne er hermetisk lukket efter de retningslinjer, der skal fastsettes efter
fremgangsmaden i artikel 12

— udtagning af nadvendige brever til laboratorieundersegelser

— enhver anden kontrol, der skennes nedvendig for overholdelsen af denne forordnings bestemmelser.

Resultaterne af de forskellige former for kontrol, som producenten skal foretage, skal opbevares i to 4r, sdledes
at de kan forelegges for den ansvarlige myndighed p3 dennes begaring.

Den ansvarlige myndighed skal pise, at kedprodukterne fremstilles af ked, som det er tilladt at
markedsfere.

KAPITEL IV

INDPAKNING OG EMBALLERING AF KODPRODUKTER

Indpakningen og emballeringen skal foregd i dertil indrettede lokaler under tilfredsstillende hygiejnefor-
hold. "

Indpakningsmaterialet og emballagen skal opfylde alle hygiejnekrav og skal vare tilstrzkkelig solid til effektivt
at beskytte kedprodukterne, jf. dog Ridets direktiv 89/109/EQF af 21. december 1988 om indbyrdes
tilnzrmelse af medlemsstaternes lovgivning om materialer og genstande, bestemt til at komme i beraring med
levnedsmidler.

Til kedprodukterne ma der kun anvendes ny indpakning, visse szrlige beholdere af brandt ler og glas kan dog
genbruges efter effektiv rengering og desinficering.

. Fremstilling af kedprodukter samt indpakning og emballering kan foretages i samme lokale p3 folgende

betingelser:
a) lokalet skal vare tilstreekkeligt stort og siledes indrettet, at arbejdet kan udferes hygiejnisk

b) indpakningsmaterialer og emballager skal straks efter fremstillingen anbringes i en luftrt beskyttelses-
indpakning og sikres mod beskadigelser under transport til virksomheden, hvor de skal opbevares under
tilfredsstilende hygiejneforhold i et szrligt lokale

c) emballagelagrene skal vre stovfri og sikret mod skadedyr og m4 ikke have luftforbindelse med lokaler,
der indeholder stoffer, som kan forurene kad, hakket ked, tilberedt ked og kedprodukter. Emballage ma
ikke opbevares direkte pa gulvet

() EFT nr. L 40 af 11. 2. 1989, s. 38.
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d) emballagen skal samles under hygiejniske forhold, inden den bringes ind i lokalet; der kan dispenseres fra
dette krav i tilfxlde af automatisk samling af emballagen, for si vidt der ikke er risiko for forurening af
kedprodukterne

e) emballagen skal bringes ind i lokalet under hygiejniske forhold og anvendes med det samme. Emballagen
mi ikke hindteres af personer, der hindterer uindpakket ked, hakket ked, tilberedt ked eller
kedprodukter

f) kedprodukterne skal umiddelbart efter emballeringen anbringes i de dertil beregnede lagerrum.

Af kontrolhensyn skal der pid kedprodukternes indpakning eller pa etiketten tydeligt og laseligt angives
folgende:

— hvis dette ikke allerede klart fremgir af produktets handelsbetegnelse eller af listen over ingredienser efter
direktiv 79/112/EQF, skal den eller de arter, hvorfra kedet stammer, angives

— fremstillingsdatoen, for s vidt angar emballager, der ikke er bestemt til den endelige forbruger.

KAPITEL V .

SUNDHEDSMARKNING OG ETIKETTERING

Kedprodukter skal sundhedsmarkes. Sundhedsmarkningen foretages pa fremstillingstidspunktet eller
umiddelbart derefter; market skal anbringes pi et isjnefaldende sted og vare let synligt, uudsletteligt og
letleseligt. Sundhedsmaerket kan anbringes pa selve produktet eller pa indpakningen, sdfremt kedproduktet er
i seerskilt indpakning, eller p4 en etiket, der anbringes p4 denne indpakning i henhold til punkt 4, litra b). Hvis
et kadprodukt er sarskilt indpakket og emballeret, er det kun nedvendigt at anbringe sundhedsmzrket pa
emballagen.

. Huvis et kedprodukt, der i henhold til punkt 1 er forsynet med et sundhedsmarke, senere anbringes i en

yderligere emballage, skal sundhedsmarket tillige anbringes pi denne emballage.

Uanset punkt 1 og 2 er det ikke nadvendigt at anbringe sundhedsmarket pd kedprodukter, der er indeholdt i
forsendelsesenheder pa paller, og som er bestemt til videreforarbejdning eller yderligere indpakning p en
autoriseret virksomhed, forudsat at:

— der uden pd de nzvnte enheder, der indeholder kedprodukter, er anbragt et sundhedsmzrke i
overensstemmelse med det i punkt 4, litra a), omhandlede

— afsendervirksomheden forer en serlig journal over mangden og arten af de i overensstemmelse med dette
punkt afsendte kedprodukter samt deres bestemmelsessted

— modtagervirksomheden ferer en szrlig journal over mangden og arten af de i overensstemmelse med dette
punkt modtagne kedprodukter, samt hvor de kommer fra

— sundhedsmarket odelegges ved dbning af forsendelsesenhederne under den ansvarlige myndigheds
ansvar

* — kedprodukternes bestemmelsessted og anvendelsesformal tydeligt angives uden p3 engrosemballagen,

undtagen nir denne er gennemsigtig.

Nar en forsendelsesenhed af indpakkede produkter er indeholdt i en ydre gennemsigtig emballage, er det dog
ikke obligatorisk at anbringe et sundhedsmazrke pd den ydre emballage, hvis sundhedsmarket pi de
indpakkede produkter ses tydeligt gennem den ydre emballage.

a) Sundhedsmerket skal omfatte folgende oplysninger i en oval ramme:

i) enten:
— i den everste del:
afsenderlandets kendingsbogstaver med versaler, dvs. en af folgende angivelser:

B—D—DK—EL—ESP—F—IRL —I—L — NL — P — UK, efterfulgt af virksomhedens
autorisationsnummer

- 1 den nederste del:

en af felgende forkortelser: CEE — EEC — EEG — EOK — EWG — EQF
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i) eller:
— 1 den everste del afsenderlandets navn med versaler
— i midten virksomhedens autorisationsnummer
— 1 den nederste del:
en af folgende forkortelser:
CEE — EEC — EEG — EOK — EWG — EOQF
b) Sundhedsmarket kan anbringes pa produktet, indpakningen eller emballagen med et farvestempel eller en
brendemarkning, eller det kan veare trykt eller anbragt pa en etiket. Sdfremt mzrket anbringes pa
emballagen, skal det anbringes siledes, at det edelzgges, nir emballagen dbnes. Hvis market ikke

odelzgges, skal dbningen af emballagen medfere, at denne edelzgges. P4 hermetisk lukkede beholdere
skal market vere anbragt pa lager eller p4 ddsen, siledes et det ikke kan slettes.

¢) Sundhedsmarket kan ogsid bestd af en uaftagelig plade af et solidt materiale, som opfylder alle
hygiejnekrav, og hvorpa de i litra a) nzvnte oplysninger er anfort

KAPITEL VI

OPLAGRING OG TRANSPORT

Kedprodukter skal oplagres i lokaler som omhandlet i bilag B, kapitel I, punkt 1, litra a), eller pa et kole- eller
fryselager, der er autoriseret ifelge forordning (EQF) nr. . . . (om sundhedsbestemmelser for produktion og
afsztning af fersk ked og om ophazvelse af direktiv 64/433/EQF).

Kedprodukter, der kan opbevares ved normal omgivelsestemperatur, kan oplagres pa lagre, der er autoriseret
af den ansvarlige myndighed, disse lagre skal vare opfert af solide materialer, vare lette at rengere og

desinficere,

Kadprodukter, for hvilke der i henhold til artikel 4, stk. 3, er angivet oplagringstemperatur, skal holdes ved
denne temperatur.

Kedprodukter skal forsendes siledes, at de under transporten er beskyttet mod pavirkninger, der kan forurene
eller angribe dem. I den forbindelse skal der tages hensyn til transportens varighed, de benyttede

transportmidler og vejrforholdene.

Kodprodukter skal transporteres i transportmidler, som er siledes indrettet, at produkterne kan holdes
nedkelet, og de i henhold til artikel 4, stk. 3 angivne temperaturer ikke overskrides.

BILAG B

KAPITEL I

SARLIGE BETINGELSER FOR AUTORISATION AF VIRKSOMHEDER, DER FREMSTILLER OG

1.

INDPAKKER KODPRODUKTER

Ud over at opfylde de generelle krav i bilag A, kapitel I, skal vitksomheder, der fremstiller og indpakker
kedprodukter, som mindstekrav have felgende:

\

a) egnede og tilstrekkeligt store lokaler til adskilt oplagring:
1) ved keletemperatur: af ked, hakket ked og tilberedt ked og

ii) ved rumtemperatur eller eventuelt ved keletemperatur: af kedprodukter

b} et eller flere egnede og tilstrakkeligt store lokaler til fremstilling og indpakning
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¢) et aflaseligt lokale til opbevaring af visse ingredienser sdsom tilsetningsstoffer

d) et lokale til emballering, medmindre de i bilag A, kapitel IV, punkt 4, omhandlede betingelser for
emballering er opfyldt, og til forsendelse

e) et lokale til opbevaring af emballage og indpakningsmaterialer

f) et lokale til rengering af flytbart udstyr, sdsom kroge og beholdere, og et lokale eller et skab til opbevaring
af vedligeholdelses- og rengeringsudstyr.

Afhzngigr af de fremstillede produkter skal virksomheden rdde over folgende:

a) et lokale eller — hvis der ikke er nogen risiko for inficering — et sted til udpakning

b) et lokale eller — hvis der ikke er nogen risiko for inficering — et sted til optening af kod, hakket kad og
kedprodukter

¢) et lokale til opskaring
d) et lokale til pafyldning af beholdere, inden disse varmebehandles

e) et lokale:

— til varmebehandling; det dertil bestemte anlag skal vare forsynet med termograf eller fierntermo-
graf

— 1l autoklavering: autoklaverne skal vare forsynet med termograf eller fjerntermograf og et
kontroltermometer med direkte aflesning; autoklaverne skal ogsa vare forsynet med et manome-
ter

f) et lokale til afsmeltning af fedt

g) et lokale eller en serlig installation til rogning

h} et lokale til terring og modning

i) et lokale til udvanding, ibledlegning og anden behandling af naturtarme

i) et lokale til indledende rensning af produkter, som er nedvendige til fremstillingen af kedprodukter

k) et lokale til nedsaltning, om nedvendigt forsynet med et klimaanleg, der gor det muligt at holde en
temperatur som anfert i bilag A, kapitel II, punkt 10

1) om nedvendigr et lokale til indledende rensning af kedprodukter, som skal skeres i skiver eller udskeres
og indpakkes

m) et lokale til skiveskzring eller udskaring og til indpakning af kedprodukter, der skal bringes i handelen i
ferdigpakninger. om nedvendigt forsynet med et klimaanleg

n) en anordning, der gor det muligt at transportere tomme konservesdaser til arbejdslokaler p& hygiejnisk
made

o) en anordning, der muligger en effektiv rengoring af beholderne umiddelbart inden pafyldningen

p) enanordning til afvaskning af beholdere med drikkevand, som er tilstrakkeligt varmt til at fjerne fedt, efter
hermetisk lukning og inden autoklavering

q) et egnet lokale eller sted til keling og torring af beholdere efter varmebehandlingen

r) faciliteter til inkubation af prever af fuldstzndigt behandlede kedprodukter i hermetisk lukkede
beholdere

s udstyr der gor det muligt at undersege, om beholderne er godt lukket og ubeskadigede.

Medforer de anvendte anordninger ikke risiko for, at ked, hakket keod, tilberedt ked eller kadprodukter
pavirkes i skadelig retning, kan det arbejde, der skal udferes 1 de i litra €) og f) omhandlede sarskilte lokaler,
dog udferes i samme lokale.

De arbejder, der udferesideilitra ), d), e), g' og m) omhandlede lokaler, kan udferes i det i punkt 1, litra b),
omhandlede lokale, sdfremt der er tale om en fuldstzndig uafbrudt produktionscyklus, som sikrer, at denne
forordnings evrige krav overholdes, samt at der ikke er nogen fare for inficering af kod, hakket kad, tilberedt
kod eller kadprodukter.
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KAPITEL I

SZARLIGE KRAV GALDENDE FOR HERMETISK LUKKEDE BEHOLDERE

Virksomheder, der fremstiller kedprodukter i hermetisk lukkede beholdere, skal foruden de generelle bestem-
melser opfvlde folgende krav:

1.

I~

Den ansvarlige myndighed skal for s vidt angar kedprodukter i hermetisk lukkede beholdere sorge for:

\

a;

at lederen eller ejeren af virksomheden eller dennes repraesentant ved stikprevekontrol sikrer sig:

— at der for sa vidt angdr produkter bestemt til opbevaring ved omgivelsestemperatur anvendes en
fremgangsmade, der resulterer i en Fc-vardi pa mindst 3,00, eller i medlemsstater, hvor denne vaerdi
normalt ikke anvendes, en kontrol af behandlingen ved hjzlp af en inkubationstest p& syv dage ved
37° C eller pi d dage ved 35° C .

— atder anvendes en velfungerende termisk proces. der er fastlagt pa grundlag af reprasentative kriterier
sasom tid for varmebehandling, temperatur, bevagelse under varmebehandlingen, pafyldning
m.m.

— at de tomme beholdere svarer til produktionsnormerne

— at der med forudfastsatte mellemrum feres kontrol med den daglige produktion for at sikre, at
lukningen er effekuv

— at der fores den fornedne kontrol, og iszr at der anvendes kogeindikatorer for at sikre, at beholderne er
blevet tilstrekkeligt varmebehandlet

— atder fores den fornedne kontrol for at sikre, at kelevandet efter anvendelse indeholder en restmangde
af chlor. Medlemsstaterne kan dog indremme en undtagelse fra dette krav, hvis vandet opfylder
kravene i direktiv 80/778 /EQF

— at der udfores inkubationstest af kedprodukter i en hermetisk lukket beholder, der har veret
underkaster en varmebehandling i overensstemmelse med forste led

at produkter i hermetisk lukkede beholdere udtages af varmebehandlingsanlzgget ved en temperatur, der
er tilstrakkelig hoj til at sikre en hurtig fordampning af fugtigheden, og ikke bereres med hander, fer de er
fuldstendigt torre

at ddser, som indeholder luftarter, underkastes en yderligere undersagelse

at varmebehandlingsapparaturets termografer kontrolleres med standardtermometre.

Beholderne skal:

kasseres, hvis de er beskadigede eller har fabrikationsfejl

rengores effektivt umiddelbart for pafyldningen ved brug af den i kapitel 1, punkt 2, litra o), omhandlede
anordning; der md kun anvendes rindende vand

om nedvendigt stilles til afdrypning i et godt stykke tid efter rengering og for pifyldning

ved brug af den i kapitel I, punkt 2, litra p), omhandlede anordning om nedvendigt rengeres med
drikkevand, som er cilstrakkeligt varmt til at fjerne eventuelt fedt, efter hermetisk lukning og inden
autoklavering

efter opvarmningen afkeles i vand, som opfylder kravene i punke I, litra a), sjette led

sdvel for som efter varmebehandlingen héndteres pa en sddan méde, at enhver form for beskadigelse eller
inficering undgés.

De ansvarlige myndigheder kan tillade tils@tning af bestemte stoffer til vandet i autoklaverne for ar hindre, at
konservesddserne ruster, og for at bledgere og desinficere vandet, Der opstilles en liste over disse stoffer efter
fremgangsmdaden 1 artikel 12,

Medlemstaterne kan tllade, at der anvendes recirkuleret vand til keling af beholdere, som er blevet
varmebehandlet. Sddant vand skal filtreres og chlorbehandles eller undergi en anden behandling, der er
godkent efter fremgangsmaden i artikel 11. Formalet med en sddan behandling er, at vandet skal opfylde de
normer, der er fastsati punkt E i bilag I til direktiv 80/778/EQF, siledes at det ikke kan forurene produkterne
og udgere en fare for menneskers sundhed.

Det recirkulerede vand skal cirkulere i lukket kredsleb, siledes at det ikke kan anvendes til andre formal.

Safremt der ikke er nogen tare for inficering, kan gulvene efter arbejdsperiodens opher rengeres med det vand,
der bruges til keling af beholdere, og med vand fra autoklaverne.
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KAPITEL Il

SARLIGE FORSKRIFTER FOR FREMSTILLING AF FARDIGRETTER

Uafthzngigt af de generelle betingelser 1 bilag A, kapitel I, og under hensyn til den pigzldende produktion
fastszttes det:

1. a)

b)
2. a)

at virksomheden skal ride over et separat lokale til fremstilling af fardigretter, hvis fremstillingen af
ferdigretter ikke sker i et lokale indrettet til dette formdl, jf. kapitel I, punkt 1, litra c)

at tilvirkningen af fardigretter skal foregd under kontrollerede temperaturforhold

virksomhedslederen eller -ejeren eller dennes reprasentant skal fere regelmassig kontrol med den
almindelige hygiejne i forbindelse med produktionen pi virksomheden, bl.a. ved mikrobiologiske
undersegelser i overensstemmelse med fjerde afsnit

denne kontrol skal vedrere redskaber, inventar og maskiner i samtlige produktionsled og, under hensyn til
den pageldende produktion, ogsd produkterne

virksomhedslederen eller -ejeren eller dennes reprasentant skal efter anmodning fra den ansvarlige
myndighed kunne give denne eller Kommissionens sagkyndige meddelelse om arten, hyppigheden og
resultatet af de undersegelser, der er foretaget med henblik herpd, samt om nedvendigt navnet pi
undersogelseslaboratoriet

arten af disse undersogelser, deres hyppighed samt metoderne til preveudtagning og bakteriologisk
undersegelse, skal praciseres ved henstillinger, der udarbejdes af Kommissionen efter fremgangsmaden i
artikel 12

den ansvarlige myndighed foretager regelmassige analyser af resultaterne af de i litra a) omhandiede
undersogelser. Den kan pd baggrund af disse analyser lade foretage supplerende mikrobiologiske
undersogelser i samtlige produktionsled eller af produkterne

pa grundlag af resultaterne af disse analyser udarbejdes der en rapport, hvis konklusioner og henstillinger
meddeles virksomhedslederen, som serger for, at de konstaterede mangler afhjzlpes med henblik p3 at
forbedre hygiejnen.

3. Endvidere gzlder folgende for kogte/stegte fzrdigretter, der er bestemt til direkte salg til forbrugerne:

de skal indpakkes umiddelbart for eller efter kogningen/stegningen

de skal hurtigt efter kogning/ stegning og indpakning afkeles i et separat lokale, som er i overensstemmelse
med hygiejnekravene

de skal afkeles i et tidsrum, som fra kogningen/ stegningen er afsluttet, og til den indre temperatur har niet
+10° C, hejst ma vare pé to timer

de skal 1 givet fald fryses eller dybfryses umiddelbart efter afkeolingen.

Forslag til Radets beslutning om betingelserne for indremmelse af midlertidige og begransede
undtagelser fra de sarlige EF-sundhedsbestemmelser for produktion og markedsfering af animalske

RADET FOR DE EUROPZISKE

produkter
KOM(89) 670 endelig udg.
(Forelagt af Kommissionen den 12. februar 1990)

{90/C 84/08)

FALLESSKABER HAR — Udvalg, og,

under henvisning til Traktaten om Oprettelse af Det Euro-
paiske Okonomiske Fellesskab, serlig artikel 43,

under henvisning til forslag fra Kommissionen,

ud fra felgende betragtninger:

under henvisning til udtalelse fra Det @konomiske og Sociale

Animalske produkter er anfert pa listen i Traktatens bilag II;

markedsforingen af animalske produkter udger en indtxgts-
under henvisning til udtalelse fra Europa-Parlamentet, kilde for en stor del af landbrugsbefolkningen;
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for at sikre en rationel udvikling i denne sektor og ege
produktiviteten ber der pa fallesskabsplan fastsattes sund-
hedsbestemmelser for produktion og markedsfering;

Fzllesskabet skal vedtage foranstaltninger med henblik pa
gradvis gennemforelse af det indre marked inden for en
periode, der udleber den 31. december 1992;

med dette formdl for aje har Rédet fastsat serlige EF-sund-
hedsbestemmelser for produktion og markedsfering af ani-
malske produkter som fersk ked, fierkrzked, ked af vildt og
kaniner, produkter pa basis af kad, hakket ked, kedstykker
p4 under 100 g, tilberedte nzringsmidler pa basis af ked,
fiskeriprodukter, levende toskallede bleddyr, rimalk, var-
mebehandlet konsummealk, produkter pd basis af malk,
xgprodukter, animalsk fedt og smeltningsprodukter;

det er muligt, at virksomheder p3 grund af serlige forhold
ikke pr. 1. januar 1993 vil kunne overholde alle de sarlige
bestemmelser, der er fastsat; for at tage hensyn til lokale
forhold eller for at undgd brat lukning af virksomheder ber
der fastszttes en ordning med begransede og midlertidige
undtagelser for virksomheder, som er i drift fer den 1. januar
1992,

indremmelse til visse virksomheder af undtagelse fra de
serlige EF-sundhedsbestemmelser indebarer ikke, at enhver
produktion og markedsfering af animalske produkter er
fritaget fra de almindelige sundhedsbestemmelser, der er
fastsat i Radets forordning (EQF) nr.... af ... [om
almindelige sundhedsbestemmelser for produktion og afsat-
ning af produkter af animalsk oprindelse og specifikke
sundhedsbestemmelser for visse produkter af animalsk
oprindelse] (1);

det er vigtigt, at sddanne undtagelser neje kontrolleres af
Kommissionen for at forebygge enhver risiko for misbrug;
med henblik herpa ber der anvendes en fremgangsmade, som
i Den Stiende Veterinerkomité omfatter et snzvert og
effektivt samarbejde mellem Kommissionen og medlemssta-
terne —

VEDTAGET FOLGENDE BESLUTNING:

Artikel 1

I denne beslutning forstaes ved:

1) virksomhed: ethvert lokale, der er underkastet szrlige
EF-sundhedsbestemmelser, og hvor animalske produk-
ter tilberedes, forarbejdes, indpakkes, emballeres eller
oplagres

() EFTnr. L ...af ..., s. ...

2) animalske produkter: ethvert produkt, der direkte eller
indirekte hidrerer fra et dyr, hvadenten det forarbejdes
eller ikke, og som er bestemt til konsum.

Artikel 2

1.  Hvis en medlemsstat efter en grundig undersegelse af
situationen i de enkelte virksomheder skonner, at visse af
dem, der er i drift inden den 1. januar 1992, og som er
beliggende p& dens omrade, ikke er i stand til at overholde
visse szrlige EF-sundhedsbestemmelser for produktion og
markedsfering af animalske produkter, forelzgger den Kom-
missionen en begrundet ansegning om undtagelse.

2. Deni stk. 1 omhandlede ansegning forelzgges Kom-
missionen inden den 1. januar 1992 og for hver virksomhed
indeholde folgende oplysninger:

— de bestemmelser, der omfattes af ansegningen om und-
tagelse

— grundene til ansegningen
— den forventede varighed af undtagelsen

— den del af medlemsstatens omrade, der eventuelt
bergres,

— de samfundsekonomiske folger for den lokale, regionale
eller nationale produktion

— de berorte virksomheders antal og identitet
— den produktionsmangde, der berares

— distributionsnettet for de bererte produkter
— sundhedsbestemmelserne

— bestemmelserne for kontrol med forsendelse af pro-

duktet.

Artikel 3

1. Kommissionen gennemgar den af medlemsstaten frem-
sendte begrundelse. Den kan anmode om alle nedvendige
vderligere oplysninger. Reprasentanter for Kommissionen
kan om nedvendigt aflzgge besag pa stedet.

2. Kommissionen kan efter fremgangsmaden i artikel 4
indremme den midlertidige og begransede undtagelse, der er
ansogt om. | sa fald fastsxtter den efter samme fremgangs-
mide de almindelige og serlige betingelser for ivaerksattel-
sen af undtagelsen.

3. I forbindelse med gennemgangen af ansegningen om
undtagelse tager Kommissionen hensyn til:

— sundheds- og kontrolkravene

— kravene i forbindelse med direkte salg pi lokale mar-
keder
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— virksomhedernes geografiske placering

— lokale traditioner

— storrelsen af de pigzldende virksomheder og deres
produktion

— arten af den pigzldende produktion, herunder den
anvendte teknologi

— afsztningsnettet for den pigzldende produktion.

Artikel 4

1. Kommissionen bistds af Den Stiende Veterinerkomi-
té, der er oprettet ved Radets afgorelse 68/361/EQF (1),
herefter ben@vnt »komitéen«.

2. Nar der henvises til fremgangsmdden i denne artikel,

finder nedenstiende bestemmelser anvendelse:

Kommissionens reprasentant forelagger komitéen et udkast
til de foranstaltninger, der skal treffes. Komitéen afgiver en
udtalelse om dette udkast inden for en frist, som formanden
kan fastsztte under hensyntagen til, hvor meget det pigel-
dende spergsmal haster. Den udtaler sig med det flertal, som

(1) EFT nr. L 255 af 18. 10. 1968, 5. 23.

er fastsat i Traktatens artikel 148, stk. 2, for vedtagelse af de
afgerelser, som Rédet skal traffe pd forslag af Kommissio-
nen. Under afstemningen i komitéen tildeles de stemmer, der
afgives af reprasentanterne for medlemsstaterne, den vagt,
som er fastlagt i nevnte artikel. Formanden deltager ikke i
afstemningen.

Kommissionen vedtager de patznkte foranstaltninger, nir
de er 1 overensstemmelse med komitéens udtalelse.

Er de pdtankte foranstaltninger ikke i overensstemmelse
med komitéens udtalelse, eller hvis der ikke er afgivet nogen
udtalelse, forelegger Kommissionen straks Rader et forslag
til de foranstaltninger, der skal traffes. Ridet traffer
afgorelse med kvalificeret flertal.

Har Radet efter udlebet af en frist pd tre maneder fra
forslagets forelzggelse ikke truffet nogen afgerelse, vedtages
de foresldede foranstaltninger af Kommissionen.

Artikel §

Denne beslutning er rettet til medlemsstaterne.

Forslag til Radets forordning (EQF) om dyresundhedsmassige betingelser for afsztning i Fallesska-
bet af dyr og produkter af animalsk oprindelse, der for sa vidt angar disse betingelser ikke er omfattet
af specifikke fxllesskabsbestemmelser

KOM(89) 658 endelig udg.

(Forelagt af Kommissionen den 13. februar 1990)

(90/C 84/09)

RADET FOR DE EUROPZISKE
FALLESSKABER HAR —

under henvisning til Traktaten om Oprettelse af Det Euro-
pxiske Jkonomiske Fallesskab, sarlig artikel 43,

under henvisning til forslag fra Kommissionen,
under henvisning til udtalelse fra Europa-Parlamentet,

under henvisning til udtalelse fra Det @konomiske og Sociale
Udvalg, og

ud fra folgende betragtninger:

Levende dyr og produkter af animalsk oprindelse er opfort pa
listen over produkter i Traktatens bilag II; afsztningen af dyr
og produkter af animalsk oprindelse er en indkomstkilde for
en stor del af landbrugsbefolkningen;

for at sikre en rationel udvikling af denne sektor og ege
produktiviteten ber der fastszttes dyresundhedsmassige

betingelser for afsztning af dyr og produkter af animalsk
oprindelse gzldende for hele Fellesskabet;

Fallesskabet ber vedtage foranstaltninger med henblik pd
gradvis oprettelse af det indre marked i lobet af perioden
indtil den 31. december 1992;

for at nd de ovennavnte mal har Radet fastsat dyresundheds-
maessige bestemmelser for kvag, svin, far og geder, dyr af
hestefamilien, fierkre og rugezg, fisk og fiskerivarer, gna-
vere, tyresed og ornesed, kvagembryoner, fersk ked,
fierkrakod, kedprodukter, vildtked og kaninked;

der ber vedtages dyresundhedsmassige bestemmelser for
afsatning af dyr og produkter af animalsk oprindelse, som
endnu ikke er omfattet af de ovennavnte bestemmelser;

for at kunne afszttes skal dyr og produkter af animalsk
oprindelse opfylde visse dyresundhedsmassige betingelser,
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der tager sigte pA at undgd spredning af smitsomme syg-
domme;

det bar fastsattes, at denne forordning finder anvendelse,
uden at det begranser anvendelsen af Ridets direktiv (EQF)
nr. 3626/82 af 3. december 1982 om gennemforelse i
Fzllesskabet af konventionen om international handel med
udryddelsestruede vilde dyr og planter (1), senest &ndret ved
forordning (EQF) nr. 610/89 (2);

Radets direktiv 64/432/EQF (3), senest zndret ved direktiv
.../.../JE@F (%), 0g 85/511/EDF (%) ber finde anvendelse
hvad angir visse af de tekniske aspekter;

hvad angr tilrettelggelsen og opfalgningen af den kontrol,
der skal udferes af bestemmelsesmedlemsstaten, og de
sikkerhedsforanstaltninger, der skal ivaerksazttes, ber de
almindelige bestemmelser i Raidets forordning (EQF)
nr..../...af ... [om veterinerkontrol i samhandelen i
Fzllesskabet med henblik p4 gennemforelsen af det indre
marked] (¢) finde anvendelse;

der ber fastszttes bestemmelser om autonom kontrol, der
gennemfeores af Kommissionen;

der ber fastszttes en procedure for tilretteleggelse af et
snzvert samarbejde mellem medlemsstaterne og Kommissio-
nen i Den Stiende Veterinerkomité —

UDSTEDT FOLGENDE FORORDNING:

Artikel 1

1. I denne forordning fastszttes dyresundhedsmassige
betingelser for afsztning i Fellesskabet af dyr og produkter
af animalsk oprindelse, som ikke er omfattet af dyresund-
hedsmassige betingelser, der er fastsat i andre specifikke
fellesskabsbestemmelser.

2.  Denne forordning finder anvendelse, uden at det
derved indskrenker de bestemmelser, der er fastsat i henhold
til forordning (EQF) nr. 3625/82.

Artikel 2

I denne forordning forstis ved:

1) burfugle: fugle, bortset fra dem, der er anfert i
forordning (EQF) nr. . .. (levende fjerkrz og ruge-
2g) (7), iser dem, der er modtagelige for ornithosis/
psittacosis

(*) EFT nr. L 384 af 31. 12. 1982, 5. 1.

(2) EFT nr. L 66 af 10. 3. 1989, s. 24.

(3) EFT nr. 121 af 29. 7. 1964, s. 1977/64.
() EFTnr. L ...af...,s. ...

(5) EFT nr. L 315 af 26. 11. 1985, s. 11.
(¢) EFTnr. L...af ..., s. ...

(")

2) pelsdyr: dyr af ordenen Carnivora, bortet fra dem, der
er omfattet af forordning (EQJF) nr. ... (katte og
hunde) (3), isr mink og rave

3) bier: insekter af arten Apis

4) aber: dyr af ordenen Primates, iszr lemurer og go-
rillaer

5) hbovdyr: dyr af ordenen Ungulata, bortset fra dem, der
er omfattet af direktiv 64/432/EQF, forordning (EQF)
nr. . . . (fir og geder) (°) og forordning (EQF) nr. . . .
(dyr af hestefamilien) (1°), iszr befler, bison, kronhjor-
te, radyr og vildsvin

6) produkter af animalsk oprindelse: produkter, der
direkte eller indirekte stammer fra dyr, ogs4 forarbej-
dede

7) biavisprodukter: honning, bivoks, gelée royale, propo-
lis eller pollen, som ikke er bestemt til konsum

8) malkebaserede produkter: mzlkeprodukter som defi-
neret i artikel 2 i forordning (E@F) nr. . . . (malkepro-
dukeer) (11) .

9) bedrift: enhver virksomhed, hvor dyr normalt holdes
eller opdrattes

10) virksombed: enhver virksomhed, hvor produkter af
animalsk oprindelse behandles, oplagres eller handte-
res

11) anmeldelsespligtige sygdomme: de sygdomme, der er
opfert i bilag A, og som, hvis de forekommer eller
mistankes for at forekomme hos de pigzldende arter,
skal anmeldes til medlemsstatens kompetente myndig-
hed

12) embedsdyriege: en dyrlage, der er udpeget af medlems-
statens kompetente myndighed.

Artikel 3

Dyr ma kun afszttes, hvis de ikke viser kliniske tegn pa
sygdom.

Artikel 4

For at kunne afsattes:

1) skal burfugle opfylde kravene i bilag B
2) skal pelsdyr opfylde kravene i bilag C
3) skal bier opfylde kravene i bilag D

4) skal aber opfylde kravene i bilag E

5) skal hovdyr opfylde kravene i bilag F

() KOM(88) 836 endelig udg.

(%) KOM(88) 742 endelig ud.

(1°) KOM(89) . . . endelig udg.
(*1) KOM(89) . .. endelig udg.
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6) skalszd, zg og embryoner fra dyr af hestefamilien og fra
fir og geder, =g og embryoner fra svin og =g fra kveg
opfylde kravene i bilag G

7) skal biavisprodukter opfylde kravene i bilag H

8) skal mzlk og mzlkebaserede produkter opfylde kravene
1 bilag I.

Artikel §

De dyresundhedsmassige betingelser, som dyr og produkrer
af animalsk oprindelse, bortset fra dem, der er omhandlet i
artikel 4, skal opfylde for at kunne afsattes, fastszttes i givet
fald efter fremgangsmaden i artikel 10.

Artikel 6

Bestemmelserne i Radets forordning (EQF) nr. ... [kon-
trol] (*) finder anvendelse, is@r hvad angir tilrettelzggelse
og opfelgning af den kontrol, der udferes af bestemmelses-
medlemsstaten, og de sikkerhedsforanstaltninger, der skal
anvendes.

Artikel 7

Indtil der er ivaerksat fzllesskabsbestemmelser, ma betingel-
serne for indfersel af dyr og produkter af animalsk oprindelse
fra tredjelande ikke vare gunstigere end dem, der omhandles
i denne forordning.

Artikel 8

I den udstrzkning det er nedvendigt for at opn4 en ensartet
anvendelse af denne forordning, kan veterinzrsagkyndige
fra Kommissionen foretage kontrol p4 stedet. Kommissionen
underretter medlemsstaterne om udfaldet af denne kon-
trol.

Den medlemsstat, p4 hvis omride der udferes kontrol, yder
de sagkyndige den fornedne bistand til gennemforelsen af
deres opgave.

De almindelige gennemforelsesbestemmelser til denne artikel
og reglerne for udferelse af kontrol som omhandlet i denne
artikel vedtages efter fremgangsmaéden 1 artikel 11.

Artikel 9

Bilagene kan @ndres efter fremgangsmaden i artikel 10.

Artikel 10

1.  Kommissionen bistds af Den Stdende Veterinerkomi-
té, der er nedsat ved Radets afgorelse 68/361/EQF (2), i det
foigende benavnt »komitéenc.

() EFTnr. L ...af...,s ...
(2) EFT nr. L 255 af 18. 10. 1968, s. 22.

2. Naér der henvises til fremgangsmaden i denne artikel,
gelder folgende bestemmelser:

Kommissionens reprasentant forelegger komitéen et udkast
til de foranstaltninger, der skal treffes. Komitéen afgiver en
udtalelse om dette udkast inden for en frist, som formanden
kan fastsztte under hensyntagen til det pigzldende sporgs-
mdls hastende karakter. Den udtaler sig med det flertal, som
er fastsat i Traktatens artikel 148, stk. 2, for vedtagelse af de
afgerelser, som Radet skal treffe pa forslag af Kommissio-
nen. Under afstemninger i komitéen tillegges de stemmer,
der afgives af reprasentanterne for medlemsstaterne, den
veagt, der er fastlagt i nevnte artikel. Formanden deltager
ikke i afstemningen.

Kommissionen vedtager de pitankte foranstaltninger, nér
der er i overensstemmelse med komitéens udtalelse.

Er de pitaznkte foranstaltninger ikke i overensstemmelse
med komitéens udtalelse, eller hvis der ikke er afgivet nogen
udtalelse, forelegger Kommissionen straks R&det et forslag
til de foranstaltninger, der skal traffes. Radet treffer
afgerelse med kvalificeret flertal.

Har Réadet efter udlebet af en frist pd tre mineder efter
forslagets forelzggelse ikke truffet nogen afgorelse, vedtages
de foresldede foranstaltninger af Kommissionen.

Artikel 11

Niér der henvises til fremgangsmaden i denne artikel galder
nedenstdende bestemmelser.

Kommissionens reprasentant forelagger komitéen udkast til
de foranstaltninger, der skal traffes. Komitéen afgiver
udtalelse om udkastet inden for en frist, som formanden kan
faststte under hensyntagen til det pigzldene sporgsmails
hastende karakter, i givet fald ved afstemning

Udtalelsen optages i medeprotokollen; derudover har hver
medlemsstat ret til at anmode om, at dens holdning indferes i
madeprotokollen.

Kommissionen tager storst muligt hensyn til komitéens

udtalelse. Den underretter komitéen om, hvorledes den har
taget hensyn til udtalelsen.

Artikel 12

Denn forordning treder i kraft pa tredivtedagen efter
offentliggorelsen i De Europwiske Fallesskabers Tidende.

Den anvendes fra den 1. januar 1993.

Denne forordning er bindende i alle enkeltheder og gzlder
umiddelbart i hver medlemsstat.
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BILAG A
Anmeldelsespligtige sygdomme Art
~— Bipest bier
— Trachemide-syge bier
— Varroatose bier
— Ornithosis/ psittacosis burfugle
— Newcastle disease burfugle
— Fjerkrzinfluenza som defineret i punkt 1 i bilag II til
forordning {(EQF) nr. ... [fierkrz og rugezg] burfugle
~— Tuberkulose primater og hovdyr
— Mund- og klovesyge hovdyr
— Brucellose (Brucella ssp.) hovdyr
— Klassisk svinepest hovdyr
— Afrikansk svinepest hovdyr
— Rabies pelsdyr, hovdyr, primater
— Aleutian-syge mink
— Virus enteritis hos mink mink
BILAG B
Burfugle

1. Burfugle m3 ikke stamme fra et omride, der er ramt af Newcastle disease eller af fjerkrzinfluenza som
defineret i bilag II til Rddets forordning (EQF) nr. . . . (fjerkrz og rugezg).

2. Endvidere ma fugle, der er modtagelige for ornithosis/ psittacosis ikke stamme fra en bedrift, som har fiet
palagt forbud i forbindelse med forekomst af ornithosis/psittacosis (Chlamydia psittaci), og ma ikke have
varet i kontakt med dyr fra en sddan bedrift. Forbudsperioden efter det sidste registrerede tilfzlde og perioden,
hvori der behandles med antibiotika under dyrlagetilsyn, skal mindst vare p4 to méineder. Der kan imidlertid
fastsattes andre krav efter fremgangsmdiden i artikel 10.

BILAG C

Pelsdyr

1. Uden at det indskrnker karantzneforanstaltningerne mod rabies, ma pelsdyr ikke stamme fra en bedrift, som
har faet palagt forbud i forbindelse med forekomst af rabies, og ma ikke have varet i kontakt med dyr fra en
sddan bedrift. Forbudsperioden efter det sidste registrerede tilfzelde skal mindst vare pd seks maneder.

2. Nar der er tale om mink, gzlder endvidere folgende:

a) mink mi ikke stamme fra en bedrift, som har fiet pilagt forbud i forbindelse med forekomst af virus
enteritis hos mink, og ma ikke have varet i kontakt med dyr fra en sidan bedrift. Forbudsperioden efter det
sidste registrerede tilfzlde og efter den dato, pa hvilken alle mistenkte dyr p4 bedriften blev vaccinerert,
skal vare pd mindst en mined

b) mink skal stamme fra en bedrift, som er fri for Aleutian-syge. Gennemforelsesbestemmelserne til dette
stykke vedtages i givet fald efter fremgangsmaden 1 artikel 10.
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Bier

L.

IL.

L.

BILAG D

Bier:

a) ma ikke stamme fra et omride, som har fiet pilagt forbud i forbindelse med forekomst af bipest eller
trachemide-syge. Forbudsperioden efter det sidste registrerede tilfzlde skal mindst vare pd 30 dage inden
for en radius af 5 km

b) m4 ikke stamme fra et omrade, som har fiet palagt forbud i forbindelse med forekomst af varroatose.
Forbudsperioden efter sidste registrerede tilflde skal mindst vare p4 seks maneder inden for en radius p&
5 km.

Som undtagelse fra punkt I, litra b), kan en eller flere dronninger og deres falgebier (op til 20 bier pr.
dronning) stamme fra et omrdde, hvor varroatose er endemisk, eller som har fiet plagt forbud i forbindelse
med forekomst af varroatose, sifremt folgende betingelser er opfyldt:

a) de skal under den kompetenete myndigheds tilsyn have underget effektiv behandling for varroatose hajst
syv dage inden afsztning finder sted

b) de skal vare ledsaget af et certifikat som vist i IV nedenfor. Certifikatets gyldighedsperiode er pa ti
dage.

Som undtagelse fra punktI, litrab), kan et bistade eller en bifamilie, der afszttes med henblik pi
overflytning, stamme fra et omrdde, hvor varroatose er endemisk, eller som har fiet palagt forbud i
forbindelse med forekomst af varroatose, sifremt folgende betingelser er opfyldt:

a) bistadet skal under den kompetente myndigheds tilsyn have underglet effektiv behandling mod
varroatose hejst seks maneder inden afsatning finder sted

b) det skal vare bestemt for et omride, hvor varroatose er endemisk, eller som har fiet palagt forbud i
forbindelse med forekomst af varroatose

c) bistadet skal vaere ledsaget af et certifikat som vist i IV nedenfor. Certifikatets gyldighedsperiode er p4
seks maneder fra datoen for den i litra a) ovenfor anferte behandling.



CERTIFIKAT

DET EUROPZAISKE FALLESSKAB Bier: bistader, bifamilier, dronninger, foigebier
1. Afsender (navn og adresse) SUNDHEDSCERTIFIKAT
Nr. ORIGINAL

2. Oprindelsesmedlemsstat

3. Modtager (navn og adresse)

4. KOMPETENT MYNDIGHED

BEMARKNINGER

a) Der skal forelaegges et separat certifikat for hver forsendelse bistade
eller dronning (med felgebier)
b) Certifikatet skal i original ledsage forsendelsen indtil det endelige
bestemmelsessted: dets gyldighedsperiode er
— ti dage for dronninger (')
— seks maneder for bistader elier familier — fra datoen for behand-
ling (")

5. Oprindelsesvirksomhedens eller -bedriftens
adresse

6. Laeesningssted

Varroa-inficeret omrade JA — NEJ ()

7. Transportmiddel

8. Endeligt bestemmelsessted

Varroa-inficeret omrade JA — NEJ (1)

9. Identifikation af forsendelsen

a) Antal dronninger b) Antal falgebier

10. Undertegnede, der handler pa vegne af ... e (den kompetente myndighed anferes), attesterer, at

I. ovenfor beskrevne dronning og falgebier blev behandlet for varroatose den ... mMed .o () ()
II. bistadet elier bifamilien biev behandiet for varroatose den ... ......med ... ... ("NEC).
Udfaerdiget i ....... [ e deN i .
Underskrift:

Navn med blokbogstaver:

Stillingsbetegnelse:

(" Det ikke gaeldende overstreges.
(3 Hvis dronningen kommer fra et varroa-inficeret omrade og sendes til et varroa-frit omrade.
(%) Hvis bistadet kommer fra et varroa-inficeret omrade og sendes til et varroa-frit omrade.
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BILAG E
Aber
1. Aber:

a) ma ikke stamme fra en bedrift, som har fiet palagt forbud i forbindelse med forekomst af rabies, og ma
ikke have veret i kontakt med dyr fra en sidan bedrift. Forbudsperioden efter det sidste registrerede
tilfelde skal mindst vaere pa seks maneder

b) skal med negativt resultat have undergdet en subkutanes tuberkulinpreve inden for de seks méaneder
umiddelbart forud for afsztningen. De nzrmere gennemforelsesbestemmelser for tuberkulinproven
vedtages i givet fald efter fremgangsméden i artikel 10

c) m3 vare ledsaget af det i punkt Il nevnte certifikat, der er gyldigt i ti dage.
Som undtagelse fra punkt I ovenfor kan aber afszttes, hvis de sendes fra og til et officielt godkendt organ,

institut eller center. For at opn3 officiel godkendelse af medlemsstatens kompetente myndighed skal organet,
institutet eller centret veere under en embedsdyrlages tilsyn.



CERTIFIKAT

DET EUROPAISKE FAELLESSKAB Aber

1. Afsender (navn og adresse) SUNDHEDSCERTIFIKAT

Nr. ORIGINAL

2. Oprindelsesmedlemsstat

3. Modtager (navn og adresse) 4. KOMPETENT MYNDIGHED

5. Adresse pa

— oprindelsesbedriften eller

— det officielt godkendte oprindelsesorgan,
-center eller -insitut (')

BEMARKNINGER
a) Der skal foreleegges et separat certifikat for hver primat

b) Certifikatet skal i original ledsage forsendelsen indtil det endelige
bestemmelsessted; dets gyldighedsperiode er pa ti dage

6. Adresse pa

— bestemmelsesbedriften eller

7. Laesningssted — det officielt godkendte bestemmelsesorgan,
-center eller -institut (")

8. Transportmiddel

9. Primatart, race, ken

10. ldentifikation af forsendelsen

11. Undertegnede, der handler pa vegne af ..., (den kompetente myndighed anferes) attesterer, at

I. a) den ovenfor beskrevne abe stammer fra en bedrift, som ikke har faet palagt forbud indfert i henhold til bilag E til forordning
(E@F) nr. ... i forbindelse med forekomst af rabies

b) den ovenfor beskrevne abe i Igbet af de sidste seks maneder har undergaet en subkutangs tuberkulinprgve som fastsat i
bilag E til forordning (E@F) nr. ... med negativt resultat ().

{l. Den ovenfor beskrevne abe stammer fra og sendes til et officielt godkendt organ, institut eller center (').

Udfeerdiget i den

Underskrift:
Navn med blokbogstaver:

Stillingsbetegnelse:

(") Det ikke gaeldende overstreges.
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BILAG F

Hovdyr

L.

II.

HI.

Iv.

VL

Hovdyr:
a) md ikke vare dyr, der skal slagtes som led i et program for udryddelse af en smitsom sygdom

b) ma ikke stamme fra en bedrift, som har fiet palagt forbud i forbindelse med forekomst af tuberkulose, og
m3 ikke have vzret i kontakt med dyr fra en sidan bedrift. Forbudsperioden efter det sidste registrerede
tilfzlde skal mindst vare pi tre mineder

c¢) mi ikke vare undergivet dyresundhedsmassige foranstaltninger vedtaget i henhold til direktiv
85/511/EQF

d) ma ikke vere vaccineret mod mund- og klovesyge

e) mi ikke komme fra en bedrift som omhandlet i artikel 3, stk. 2, litrab) og c), i direktiv 64/
432/EQF

f) skal vare ledsaget af certifikatet i VII nedenfor.

Drevtyggere og dyr af svinefamilien skal ogs3 vare identificeret. Om nedvendigt vedtages metoderne til
identifikation efter fremgangsmaden i artikel 11.

Ud over kravene i I og Il skal dravtyggere have varet isoleret under dyrlzgetilsyn p oprindelsesbedriften i de
30 dage umiddelbart forud for afsatningen og i denne periode med negativet resultat have undgéet:

a) ensubkutanes tuberkulinpreve foretaget i henhold til bestemmelserne i bilag B til direktiv 64/432/EQF.
Andre, nermere gennemferelsesbestemmelser kan dog i givet fald for visse arters vedkommende vedtages
efter fremgangsmaden i artikel 10

b) en serumagglutinationspreve og en komplementbindingspreve foretaget i henhold til bestemmelserne i A
og Bibilag C til direktiv 64/432/EQF. Andre, n@rmere gennemforelsesbestemmelser af proven kan dog
i givet fald for visse arters vedkommende vedtages efter fremgangsmaden i artikel 10

Ud over kravene i I og II:

a) skal dyr af svinefamilien have vzret isoleret under dyrlegetilsyn p4 oprindelsesbedriften i de 30 dage
umiddelbart forud for afsxtningen og skal i denne periode med negativt resultat have undgiet:

i) enserumagglutinationspreve og en komplementbindingspreve i henhold til A og B i bilag C til direktiv
64/432/EQF

ii) en prove foretaget i henhold til bilag I til direktiv 80/217/EQF

b) m4 ikke stamme fra et omride, for hvilket der i henhold til direktiv 80/217/EQF er fastsat restriktive
foranstaltninger i anledning af klassisk svinepest

c) maikke stamme fra et omride eller en del af et omride, for hvilket der i henhold til direktiv 64/432/EQF
er fastsat restriktive foranstaltninger i anledning af afrikansk svinepest.

Punkt IV, litra a), nr. ii), gzlder dog ikke for dyr af svinefamilien,der stammer fra en medlemsstat eller en
region, der er anerkendt som vezrende officielt fri for svinepest i henhold til artikel 4b i direktiv
64/432/EQF.

Som undtagelse fra punkt II, III, IV og V kan drevtyggere og dyr af svinefamilien afsattes, hvis de sendes fra
og til et officielt godkendt organ, institut eller center. For at blive officielt godkendt af medlemsstatens
kompetente myndigheder skal organet, instituttet eller centret vare under en embedsdyrlzges tilsyn.



CERTIFIKAT

DET EUROPZEISKE F/AELLESSKAB Hovdyr

1. Afsender (navn og adresse) SUNDHEDSCERTIFIKAT

Nr. ORIGINAL

2. Oprindelsesmedlemsstat

3. Modtager (navn og adresse) 4. KOMPETENT MYNDIGHED

5. Adresse pa

— oprindelsesbedriften eller

BEM/AERKNINGER — det officielt godkendte bestemmelsesorgan,

b) Certifikatet skal i original ledsage forsendelsen indtil det endelige -center efler -institut ()

bestemmelsessted; dets gyldighedsperiode er pa ti dage

7. Laesningssted

6. Adresse pa

8. Transportmiddel — bestemmelsesbedriften eller

— det officielt godkendte bestemmelsesorgan,
-center eller -institut (")

9. Bestemmelsesmedlemsstat

Endeligt bestemmelsessted

10. Hovdyrart, race, kan

‘ 11. Beregnet til produktion af

12. ldentifikation af forsendelsen

a) ldentifikation af hovdyret b) Identifikation af oprindelsesbesaetningen c) Kategoriltype

13. Undertegnede embedsdyrlaege attesterer, at:

|. a) det ovenfor beskrevne hovdyr opfylder bestemmelserne i bilag F, | ti! Radets forordning (E@F) nr. ... /...

b) dyret, hvis det er drevtygger, har vaeret isoleret i 30 dage og i lebet af denne periode med negativt resultat har undergaet de
praver, der foretages som foreskrevet i bilag F, I, A til Radets forordning (E@F) nr. .../ ...

c) dyret, hvis det er et dyr af svinefamilien, har vaeret isoleret i 30 dage og i lgbet af denne periode med negativt resultat har
undergaet de prover, der foretages som foreskrevet i bilag F, II, B, til Radets forordning (E@F) nr. .../ ... .

1I. Det ovenfor beskrevne hovdyr stammer fra og sendes til et officielt godkendt organ, institut elier center (*).

Udfeerdiget iy dEN

Underskrift:
Navn med blokbogstaver:

Stillingsbetegnelse:
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BILAG G

Szd, g og embryoner
Sazd, g og embryoner fra dyr af svinefamilien, fir og geder, zg og embryoner fra svin og =g fra kvag:

a) skal vare udtaget, behandlet, oplagret og transporteret i henhold til betingelserne, der fastsattes efter
fremgangsmaden i artikel 10

b) skal komme fra dyr, som opfylder de sundhedsmzssige betingelser, der fastszttes efter fremgangsmaden i
artikel 10

BILAG H

Biavlsprodukter

Biavlsprodukter ma ikke stamme fra et omrade, som har fiet palagt forbud i forbindelse med forekomst af bipest
eller trachemide-syge. Forbudsperioden efter det sidste registrerede tilflde skal mindst vare pd 30 dage inden for
en radius pd 5 km. Eventuelle undrtagelser fra disse krav fastszttes efter fremgangsméaden i artikel 10.

BILAG I

Mzlk og meelkebaserede produkter

Mzlk og malkebaserede produkter mi ikke stamme fra et iagttagelsesdistrikt som omhandlet i direktiv
85/511/EQF. De kan imidlertid afszttes, hvis malken er blevet pasteuriseret (72° C, 15 sek.) under den
kompetente myndigheds tilsyn.

Forslag til Ridets forordning (EQF) om sundhedsbestemmelser for produktion og afsztning af ra
malk, malk til fremstilling af malkebaserede produkter og mzlkebaserede produkter

KOM(89) 667 endelig udg.
(Forelagt af Kommissionen den 13. februar 1990)

(90/C 84/10)

RADET FOR DE EUROPAISKE under henvisning til udtalelse fra Det @konomiske og Sociale
FALLESSKABER HAR — Udvalg, og
under henvisning til Traktaten om Oprettelse af Det Euro- ud fra felgende betragtninger:

pziske Dkonomiske Fellesskab, serlig artikel 43,
R4 mzlk, malk til fremstilling af malkebaserede produkter

under henvisning til forslag fra Kommissionen, og malkebaserede produkter er opfert pi listen over varer i
Traktatens bilag II; produktion af og handel med rd m=lk,

under henvisning til udtalelse fra Europa-Parlamentet, melk tl fremstilling af malkebaserede produkter og malke-
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baserede produkter udger en indtagtskilde for en betydelig
del af landbrugsbefolkningen;

for at sikre en rationel udvikling af denne sektor og forege
produktiviteten ber der pa fallesskabsplan fastszttes sund-
hedsbestemmelser for produktion og afsztning af rd malk,
malk til fremstilling af malkebaserede produkter og maelke-
baserede produkter;

Faelesskabet skal vedtage foranstaltninger med henblik p4
gradvis oprettelse af det indre marked 1 lebet af perioden
indtil den 31. december 1992;

udarbejdelsen af sidanne bestemmelser bidrager til beskyt-
telsen af folkesundheden og oprettelsen af det indre mar-
ked;

med hensyn til visse krav henvises der til Ridets forordning
(EQF) nr. ... af ... [om sundhedsbestemmelser for
produktion og afsztning af varmebehandlet konsum-
mealk] (');

forordningen ber ikke anvendes pa visse produkter, produ-
centen szlger direkte til forbrugeren;

pa grund af sazrlige forhold kan det forekomme, at visse
virksomheder, der er i drift inden den 1. januar 1992, ikke vil
kunne overholde alle bestemmelser i denne forordning;
spargsmalet om indremmelse af begrensede og midlertidige
undtagelser for disse virksomheder ber afklares inden for de
generelle rammer, der er fastlagt i Radets beslutning . . ./
.../EQF af ... [om betingelserne for indremmelse af
midlertidige og begrensede undtagelser fra Fellesskabets
specifikke sundhedsbestemmelser for produktion og afsat-
ning af animalske produkter] (?);

det ber understreges, at en eventuel indremmelse af undta-
gelser fra de i denne forordning fastsatte sundhedsbestem-
melser ikke @ndrer ved, at alle foranstaltninger i forbindelse
med produktion og afsztning af r malk, malk til fremstil-
ling af malkebaserede produkter og malkebaserede pro-
dukrer er omfattet af de almindelige sundhedsbestemmelser,
der er fastsat i Radets forordning (EQF) nr. ... af...[om
almindelige sundhedsbestemmelser for produktion og afsat-
ning af produkter af animalsk oprindelse og specifikke
sundhedsbestemmelser for visse produkter af animalsk
oprindelse] (3);

Rédets direktiv 79/112/EQF af 18. december 1978 om
tilnzrmelse af medlemsstaternes lovgivning om markning af
og prasentationsmider for levnedsmidler bestemt til den
endelige forbruger samt om reklame for sidanne levnedsmid-
ler (*), senest andret ved direktiv 89/395/EQF (°), og
Radets direktiv 89/396/EQF af 14. juni 1989 om angivelser
af eller marker til identifikation af et bestemt levnedsmid-
delparti (¢) finder anvendelse;

Y EFTnr.L...af ..., s ...
2y EFTnr. L ...af ... s. ...
CLoocaf s Ll

4) EFT nr. L 33 af 8. 2. 1979, s. 1.
EFT nr. L 186 af 30. 6. 1989,5s. 17.
EFT nr. L 186 af 30. 6. 1989, s, 21.

5

)
)
(3) EFT nr
*)
)
(*)

6

der er nedvendigt af fastsztte sundhedsbestemmelser for
afsztning af rd malk, malk til fremstilling af malkebaserede
produkter og malkebaserede produkter; sidanne bestem-
melser bor bl.a. dekke produktion, opbevaring, emballering
og transport;

en rzkke malkebaserede produkter kan vare fremstillet af ra
malk; pd grund af sidanne produkters karakter kan det blive
nedvendigt af opstille en liste over de af dem, der markeds-
fores;

der bar tages hensyn til visse sarlige ostefremstillingsmeto-
der;

det ber overdrages til Kommissionen at trzffe foranstalt-
ninger til gennemforelse af denne forordning; med henblik
herpd ber der fastszttes en procedure for et sn@vert og
effektivt samarbejde mellem Kommissionen og medlemssta-
terne i Den Stdende Veterinzrkomité —

UDSTEDT FOLGENDE FORORDNING:

Artikel 1

1. Denne forordning indeholder sundhedsbestemmelser for
produktion og afs@tning af rd malk, malk til fremstil-
ling af melkebaserede produkter og malkebaserede
produkter til konsum.

2. Denne forordning anvendes ikke pa:

— producenters direkte salg til forbrugeren af ri malk
fra bedriften

— producenters direkte salg til forbrugeren af malkba-
serede produkter, der pd bedriften er fremstillet af
mezlk fra bedriften

— fabrikanters direkte salg til forbrugeren af
mazlkebaserede produkter pd forarbejdningsvirk-
somheden, sifremt hele produktionen afsattes pa
stedet direkte til forbrugerne.

3. Kommissionen vedtager efter fremgangsmaden i arti-
kel 15 om nedvendigt passende bestemmelser for en
ensartet anvendelse af stk. 2.

4. Denne forordning anvendes, uden at bestemmel-
serne i:

— Rédets direktiv 76/118/EQF af 18. december 1975
om indbyrdes tilnermelse af medlemsstaternes lov-
givning vedrerende visse former for konserveret, helt
eller delvis inddampet malk bestemt til menneskefo-

de (7)

— Radets direktiv 83/417/EQF af 25. juli 1983 om
indbyrdes tilnzrmelse af medlemsstaternes lovgiv-
ning vedrerende visse laktoproteiner (kaseiner og
kaseinater) til konsum (8)

— forordning (EQF) nr. ... af ..
konsummelk] tilsideszttes.

. [varmebehandlet

(") EFT nr. L 24 af 30. 1. 1976, s. 49.
(%) EFT nr. L 237 af 26. 8. 1983, s. 25.
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Artikel 2

I denne forordning forstas ved:

1)

10)

rd meelk: mzlk, som den produceres ved sekretion fra
malkekirtler fra en eller flere koer, far, geder eller
befler, og som ikke er opvarmet til over 40° C eller
behandlet pa tilsvarende vis

meelk til fremstilling af malkebaserede produkter:
enten rd mealk til forarbejdning eller flydende eller
frossen malk, der er fremstillet af rd malk, der
eventuelt har varet underkastet en tilladt fysisk
behandling, sisom varmebehandling eller termisering,
og hvis sammensatning eventuelt er blever @ndret,
sifremt disse zndringer er begrenset til tilsatning
og/eller fjernelse af dens naturlige bestanddele

meelkebaserede produkter: malkeprodukter, dvs. pro-
dukter, der udelukkende er afledt af malk, idet der kan
tilsettes stoffer, der er nedvendige for fremstillingen,
safremt sidanne stoffer ikke anvendes til helt eller delvis
at erstatte en af malkens bestanddele, og mzlkeholdige
sammensatte produkter, dvs. produkter, hvor ingen
bestanddel erstatter eller skal erstatte en malkebestand-
del, og hvor mzlk eller et mzlkprodukt udger et
vasentligt element, det vare sig mengdemassigt eller i
kraft af de kendetegn, som det giver produktet

varmebehandling: enhver behandling i form af opvarm-
ning, der umiddelbart efter, at den er foretaget, giver en
negativ fosfataseprove

termisering: opvarmning af malk under sidanne
tid-temperaturforhold, at fosfatase-proven forbliver
positiv

produktionsbedrift: bedrift, hvor der befinder sig en
eller flere kaer, fir, geder eller befler, som anvendes til
mezlkproduktion

indsamlingscentral: virksomhed, hvor rd malk kan
indsamles og eventuelt nedkeles og filtreres

forarbejdningsvirksomhed: virksomhed, hvor melk til
fremstilling af malkebaserede produkter samt malke-
baserede produkter behandles, forarbejdes og emballe-
res

ansvarlig myndighed: den ansvarlige sundhedsmyndig-
hed, der er udpeget af medlemsstaten

definitionernei artikel 2 i Radets direktiv 64/432/EQF
af 26. juni 1964 om veterinzrpolitimassige problemer
ved handelen inden for Fellesskabet med kvag og
svin (1) og iartikel 2 i Ridets forordning (EQF)nr. . . .
af ... [om veterinerpolitimassige betingelser ved
handel med fir og geder inden for Feallesskabet] (2)
anvendes om nedvendigt.

Artikel 3

R4 malk til fremstilling af malkebaserede produkter skal:

1) kontroileres som omhandlet i artikel 9, stk. 2

(1) EFT nr. 121 af 29. 7. 1964, 5. 1977/64.

(2) EFT nr. L ...

af .. .,s. ...

2)
3)

opfylde normerne i kapitel II i1 bilaget

i givet fald opfylde bestemmelserne i artikel 3, stk. 1,
litra g), i forordning (EQF) nr. . [varmebehandlet
konsummalk]

hvis det drejer sig om komalk, opfylde bestemmelserne i
artikel 3, stk. 1, litra b), ¢) og d), i forordning (EQF)
nr. . .. [varmebehandlet konsummalk]

hvis det drejer sig om anden malk end komalk, opfylde
bestemmelserne i kapitel I i bilaget.

Artikel 4

R4 mzlk til direkte konsum skal:

1)

2)

opfylde bestemmelserne i artikel 3 og i kapitel II,
punkt 2, i bilaget

hvis den ikke szlges til forbrugeren senest to timer efter
malkningen, nedkeles efter bestemmelserne i kapitel II1 i
bilag A til forordning (EQF) nr. ... [varmebehandlet
konsummelk]

eventuelt opfylde bestemmelserne i kapitel V, punkt 1,1
bilaget

i givet fald opfylde supplerende betingelser, der fastszt-
tes efter fremgangsmaden i artikel 15.

Artikel §

Mzalk til fresmtilling af malkebaserede produkter skal:

1)

2)
3)

5)

fremstilles af rd malk, der opfylder bestemmelserne 1
artikel 3

opfylde normerne og forskrifterne i kapitel III i bilaget

eventuelt vare fremstillet p4 en forarbejdningsvirksom-
hed, der opfylder bestemmelserne i artikel 3, nr. 2, i
forordning (EQF) nr. ... [varmebehandlet konsum-
malk]

eventuelt opbevares uanset undergdet behandling som
omhandlet i artikel 3, nr. 5, i forordning (EQF) nr. . . .
{varmebehandlet konsummalk]

eventuelt transporteres som omhandlet i artikel 3, nr. 6,
i forordning (EQF) nr. ... [varmebehandlet konsum-
malk].

Artikel 6

Mzlkebaserede produkter:

1)

skal fremstilles af mzlk, der opfylder bestemmelserne i
artikel 3 eller 5, eller af malkebaserede produkter, der
opfylder kravene i nervarende artikel eller artikel 7

skal tilvirkes i en forarbejdningsvirksomhed, der opfyl-
der bestemmelserne i artikel 3, nr. 2, i forordning (EQF)
nr. ... [varmebehandlet konsummalk]
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3) skal opfylde normerne i kapitel I'V i bilaget Artikel 8
4) skal pakkes og emballeres som omhandlet i kapitell IV i 1. Efter fremgangsmiden i artikel 15 kan der for virk-

bilaget til forordning (EQF) nr. . . . [almindelige sund-
hedsbestemmelser], og hvis de er i flydende form og
beregnet til salg til den endelige forbruger, i kapitel VII,
punkt 1, 2 og 3, i bilag B til forordning (EQF) nr. . ..
[varmebehandlet konsummalk]

5) skal mzrkes som omhandlet i kapitel V i bilaget til
forordning (E@F)nr. . . . [almindelige sundhedsbestem-
melser] og kapitel V i bilaget

6) skal opbevares og transporteres som omhandlet i kapi-
tel VIi bilaget til forordning (EQF) nr. . . . [almindelige
sundhedsbestemmelser] samt i artikel 9 og kapitel IX i
bilag B til forordning (EQF) nr. ... [varmebehandlet
konsummalk]

7) skal kontrolleres som omhandlet i artikel 8, stk. 4, og
kapitel III i bilaget til forordning (EQF) nr. . . . [almin-
delige sundhedsbestemmelser]

8) kan i givet fald udover malk kun omfatte stoffer, der er
egnet til konsum

9) skal undergd en varmebehandling under fremstillingen
eller vare fremstillet af produkter, der har undergéet en
varmebehandling.

Artikel 7

1. Bestemmelserne 1 artikel 6, nr. 9, anvendes ikke pi
produkter »af r4 mzlk«. Om nedvendigt opstilles der efter
fremgangsmAaden i artikel 15 en liste over de produkter »af rd
malk«, der kan markedsfores.

2. Mzlk fra dyr, der ikke er angrebet af, eller som ikke
mistankes for at vare angrebet af, tuberkulose og brucellose,
og som opfylder betingelserne i kapitel I, punkt 1, litra a), i
bilag A til forordning (EQF) nr. . [varmebehandlet
konsummalk] eller i kapitel I, punkt A 1 og A 2, i bilaget,
kan uanset artikel 3, nr. 4 og 5, anvendes til fremstilling af
malkebaserede produkter i bedriftens saneringsperiode. I sd
tilfzlde er varmebehandling af malken obligatorisk.

3. Efter fremgangsmdaden i artikel 15 kan det vedtages, at
fremstillingen af malkebaserede produkter med traditionelle
karakrteristika, ikke omfattes af bestemmelserne i artikel 6,
nr. 1 til 4. [ sa tilfelde fastsettes de almindelige og serlige
betingelser for fremstiling af et givet produkt efter samme
fremgangsmade.

4.  Fremstillingen af langtidsmodnede oste er ikke omfat-
tet af bestemmelserne i artikel 6, nr. 1 til 4. Der fastsettes
efter fremgangsmaden i artikel 15 almindelige og szrlige
betingelser for fremstilling af et givet produkt og om
nedvendigt normer for denne produkttype.

5.  Kommissionen vedtager efter fremgangsmdiden i arti-
kel 15 om nedvendigt passende bestemmelser for ensartet
anvendelse af bestemmelserne 1 stk. 1 til 4.

somheder med en begranset produktion indremmes undta-
gelse fra bestemmelserne i artikel 6, nr. 2.

2. Iforbindelse med gennemgangen af deistk. 1 omhand-
lede undtagelser tager Kommissionen hensyn til de oplys-
ninger og kriterier, der er anfort i artikel 2 og 3 i beslutning
.../.. ./JEOF.

3.  Iforbindelse med indremmelsen af de i stk. 1 omhand-
lede undtagelser fastsatter Kommissionen efter fremgangs-
mdden i artikel 15 de almindelige og serlige betingelser for
anvendelsen af hver undtagelse.

Artikel 9

1. Bestemmelserne i artikel 5 i forordning (EQF) nr. . . .
[varmebehandlet konsummalk] anvendes.

2. Bestemmelserne i artikel 6 i forordning (EQF) nr. . . .
{varmebehandlet konsummalk] anvendes tilsvarende for
indsamlingscentraler og forarbejdningsvirksomheder.

3. Bestemmelserne i artikel 7 i forordning (EQF) nr. . . .
{varmebehandlet konsummalk] anvendes tilsvarende for ra
malk, malk til fremstilling af malkebaserede produkter og
malkebaserede produkter samt for forarbejdningsvirksom-
heder.

4.  Bestemmelserne i artikel 8, 9 og 10 i forordning (EQF)
nr. ... [varmebehandlet konsummzlk] anvendes tilsvaren-
de for rd malk, malk til fremstilling af melkebaserede
produkter og malkebaserede produkter.

Artikel 10

Bestemmelserne i Rasdets direktiv (EQF)nr. .. ./. . .af. ..
[om veterinzrkontrol i samhandelen mellem medlemsstater-
ne med henblik pa gennemforelsen af det indre marked] (1)
finder anvendelse, navnlig med hensyn til tilrettelzggelsen og
opfelgningen af den kontrol, der foretages af bestemmelses-
medlemsstaten, og de beskyttelsesforanstaltninger, der skal
anvendes.

Artikel 11

Kommissionen kan efter fremgangsmaden i artikel 16 udar-
bejde henstillinger med retningslinjer vedrerende god pro-
duktionspraksis p4 de forskellige produktions- og afsxt-
ningstrin.

Artikel 12

Bilaget ®ndres efter fremgangsmaden i artikel 12, iseer med
henblik p4 tilpasning til den teknologiske udvikling.

(M) EFTnr. L ...af ... s ...
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Artikel 13

De reference- og eventuelle analyse- og testmetoder og
rutinekontrolmetoder, der anvendes for at kontrollere over-
holdelsen af de normer, der er fastsat i artikel 3, nr. 2,
artikel 5, nr. 2, og artikel 6, nr. 3, fastszttes efter frem-
gangsmaden i artikel 12. Betingelserne for udtagning af
prover vedtages om fornedent efter samme fremgangs-
made.

Indtil disse metoder er fastsat, anerkendes internationalt
godkendte analyse- og testmetoder som referencemetoder.

Artikel 14

Indtil der vedtages en fellesskabsordning for indfersel af rd
malk, mzlk til fremstilling af mzlkebaserede produkter og
malkebaserede produkter fra tredje lande, anvender med-
lemsstaterne bestemmelser, der mindst skal svare til de
bestemmelser, der er fastsat i denne forordning.

Artikel 15

1.  Kommissionen bist3s af Den Stiende Verterinerkomi-
té, der er nedsat ved Radets afgorelse 68/361/EQF (1), i det
folgende benzvnt »komitéen«.

2. Nir der henvises til fremgangsmaden i denne artikel,
gzlder folgende bestemmelser:

Efter hering af Forvaltningskomitéen for Mzlk og Mejeri-
produkter, der er nedsat ved Ridets forordning (EQF)
nr. 804/68 (2), nr det drejer sig om sporgsmal vedrorende
kemi og teknologi, forelegger Kommissionens reprasentant
komitéen et udkast til de foranstaltninger, der skal traffes.
Komitéen afgiver en udtalelse om dette udkast inden for en
frist, som formanden kan fastsztte under hensyntagen til det
pigzldende spergsmils hastende karakter. De udtaler sig
med det flertal, som er fastsat i Traktatens artikel 148,
stk. 2, for vedtagelse af de afgarelser, som Ridet skal treffe
pé forslag af Kommissionen. Under afstemningen i komitéen
tildeles de stemmer, der afgives af reprasentanterne for
medlemsstaterne, den vagt, som er fastlagt i nevnte artikel.
Formanden deltager ikke i afstemningen.

() EFT nr. L 255 af 18. 10. 1968, s. 23.
(2) EFT nr. L 148 af 28. 9. 1968, 5. 13.

Kommissionen vedtager de patankte foranstaltninger, nar
de er i overensstemmelse med komitéens udtalelse.

Er de pitaznkte foranstaltninger ikke i overensstemmelse
med komitéens udtalelse, eller hvis der ikke er afgivet nogen
udtalelse, forelagger Kommissionen straks Radet et forslag
til de foranstaltninger, der skal trzffes. Radet traffer
afgarelse med kvalificeret flertal. Har Radet efter udlabet af
en frist p4 tre maneder regnet fra forslagets forelzggelse for
Réadet ikke truffet nogen afgerelse, vedtages de foresliede
foranstaltninger af Kommissionen.

Artikel 16

Nir der henvises til fremgangsmdaden i denne artikel gzlder
nedenstdende bestemmelser:

Kommissionens reprasentant forelegger komiteen udkast til
de foranstaltninger, der skal treffes. Komitéen afgiver en
udtalelse om dette udkast inden for en frist, som formanden
kan faststte under hensyntagen til det pigeldende spargs-
mals hastende karakter, i givet fald ved afstemning.

Udtalelsen optges i medeprotokollen; derudover har hver
medlemsstat ret til at anmode om, at dens holdning indfores i
medeprotokollen.

Kommissionen tager sterst muligt hensyn til komitéens
udtalelse. Den underretter komitéen om, hvorledes den har
taget hensyn til udtalelsen.

Artikel 17

Denne forordning treeder i kraft pd tredivtedagen efter
offentliggerelsen i De Europaiske Fallesskabers Tidende.

Den anvendes fra den 1. januar 1993.

Denne forordning er bindende i alle enkeltheder og gzlder
umiddelbart i hver medlemsstat.
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BILAG

KAPITEL 1

DYRESUNDHEDSM ASSIGE FORSKRIFTER FOR PRODUKTION AF RA MALK FRA ANDRE DYR END
KOER

A. Betingelser for rd malk

1. Den ra mzlk skal stamme fra:

a) fdr og geder
i) der tilherer en besztning, som er officielt fri for eller fri for brucellose (Brucella Melitensis)

ii) som opfylder kravene i kapitel I, punkt I, litra b), ¢), d) og f), i bilag A til forordning (E@F)nr. . . .
[varmebehandlet konsummalk].

b) befler

i) som tilherer en besztning, som er officielt fri for tuberkulose og officielt fri for eller fri for
brucellose som defineret i afsnit I og II i bilag A til direktiv 64/432/EQF (1)

ii) som opfylder kravene i litra a), ii).

2. Findes der flere dyrearter pé bedriften, skal hver art opfylde de sundhedsbetingelser, der ville blive krzvet,
hvis den var alene. Hvis der findes geder sammen med kvag, skal disse desuden underkastes en
tuberkulosekontrol.

3. Der m4 ikke behandles eller forarbejdes rad malk:

a) der stammer fra dyr, der ulovligt har fet indgivet stoffer som omhandleti direktiv 81/602/EQF (2) og
88/146/EQF (3)

b) der indeholder restkoncentrationer af stoffer som omhandlet i artikel 8, stk. 4, ud over den tilladte
grensevardi.

B. Bedriftshygiejne
Den rd malk skal stamme fra bedrifter, der er registreret og kontrolleret i henhold til artikel 9, stk. 1.
Dyrene skal have gode betingelser med hensyn til opstaldning, hygiejne, renhed og sunhed.

Malkning, hindtering og opbevaring af malk skal ske p4 tilfredsstillende hygiejnevilkar.

C. Hygiejneforskrifter for malkning, indsamling af r4 malk og transport heraf fra produktionsbedriften til
indsamlingscentralen eller forarbejdningsvirksomheden — Hygiejneforskrifter for personalet

Bestemmelserne i kapitel III i bilag A til forordning (EQF) nr. ... [varmebehandlet konsummzelk]
gelder.

(1) EFT nr. 121 af 29. 7. 1964, s. 1977/64.
(3) EFT nr. L 222 af 1. 8. 1981, 5. 32.
(3) EFT nr. L 70 af 16. 3. 1988, 5. 16.
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KAPITEL 11

NORMER FOR RA MALK

1. R3 komalk til fremstilling af fermenteret, syrnet, gelatineret, eller aromatiseret malk, malkebaserede
desserter, flede og frisk ost skal:

a) opfylde folgende normer:

Kimtal ved 30° C (pr. ml) < 100000 (1)
Celletal (pr. ml) < 400000 ()
Antibiotika (pr. ml):

— penicillin < 0,004 ug
— andre ikke paviselig

(1) Konstateret geometrisk gennemsnit i en periode pA to mineder med mindst to prever pr. mined.
(2) Konstateret geometrisk gennemsnit i en periode pd tre mineder med mindst en prove pr. mined.

Overholdelsen af normerne kontrolleres ved stikpraver enten ved afthentningen p& produktionsbedriften
eller ved indleveringen af den rd malk til forarbejdningsvirksomheden eller indsamlingscentralen.

b) medmindre den behandles senest fire timer efter indleveringen til forarbejdningsvirksomheden, nedkeles til
en temperatur pd hejst 6° C og og holdes ved denne temperatur, indtil den anvendes.

2. R4 komzlk til direkre konsum og ra komalk til fremstilling af produkter »af r§ malk«, hvis fremstillingsproces
ikke omfatter nogen varmebehandling, skal:

a) opfylde bestemmelserne i punkt 1

b) desuden opfylde felgende norm:

Staphylococcus aureus:
n=35m=100,M = 300,c = 2,

hvor:

n = antallet af enheder i stikpreven

m = gransevaerdien for bakterietallet; resultatet anses for tilfredsstillende, hvis alle stikpreveenhederne
har et bakterietal, der ikke overstiger m

M = maksimumsvardien for bakterietallet; resultatet anses for utilfredsstillende, hvis en eller flere
stikpraveenheder har et bakterietal, der er lig med Mn eller derover,

¢ = antallet af stikproveenheder, hvis bakterietal kan ligge mellem m og M, idet stikproven stadig anses

for acceptabel, hvis de evrige stikpraveenheder har et bakterietal, der ikke overstiger m.

3. Ra komazlk til fremstilling af andre mazlkebaserede produkter end de i punkt 1 og 2 omhandlede:

Fra 1. januar 1993 Fra 1. januar 1995
Kimtal ved 30° C (pr. ml) < 300000 (1) =< 100 000 (1)
Celletal (pr. ml) < 500 000 (?) =< 400 000 (2)
Antibiotika (pr. ml):
— penicillin < 0,004 pg < 0,004 pg
— andre ikke paviselig ikke paviselig

(') Konstateret geometrisk gennemsnit i en periode p4 to mineder med mindst to prever pr. méned.
(2) Konstateret geometrisk gennemsnit i en periode p3 tre mineder med mindst en preve pr. mined.

Overholdelsen af normerne kontrolleres ved stikprover enten ved afthentningen pa produktionsbedriften eller
ved indleveringen af den rd malk til forarbejdningsvirksomheden eller indsamlingscentralen.

4. R4 malk fra andre dyrearter end kvag skal ved indleveringen opfylde normer, der fastszttes efter
fremgangsmaden i artikel 15.
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KAPITEL III
NORMER FOR MALK TIL FREMSTILLING AF MALKEBASEREDE PRODUKTER

1. Den ansvarlige pa forarbejdningsvirksomheden skal traffe alle nedvendige foranstaltninger for at sikre, at
malken, hvis det drejer sig om produkter »af rd malk«, behandles eller forarbejdes inden 36 timer efter
leveringen.

2. Efter fremgangsmdaden i artikel 15 kan der om nedvendigt fastszttes normer for malk til fremstilling af
malkebaserede produkter.

KAPITEL IV
NORMER FOR MALKEBASEREDE PRODUKTER

1. Mikrobiologiske normer for visse malkebaserede produkter pi tidspunktet for levering fra forarbejdnings-
virksomheden

Kimtype Produkt Norm (ml, g)

A. Patogene kim

— Listeria mono-

cytogenes — alle ingeni25(ml,g)n =5,c=0
— Salmonella — alle ingeni25{ml,g)n = 5,c =0
— Staphylococ-
cus aureus — hvidskimmelost m=102,M = 103,n = 5,c = 2

— frisk ost m=10,M =102 n=5§,c =2
~— malkebaserede konsumisprodukter m=0M=10,n=5,c=2
— Andre patoge-
ne agenser — alle ingeni125(ml,g)n=S5,c=0
B. Kim, der tyder pd
feekal forurening
(»index«)
— Coliforme
bakterier ‘
(44° C) — hvidskimmelost 'm = 102, M = 103, n = §,c = 2
C. Kim, der afslarer l
forurening (»indi-
katorer«) i
— Coliforme
bakterier ‘
(30°C)  — flydende malkebaserede produkter m=0M=35n=35,¢c=1
. — smer m=0M=10,n=5,c =2
— hvidskimmelost m= 104, M =105 n = 5,c =2
— frisk ost ‘m = 102, M = 103,n = 5,c = 2
— pulver af mazlkebaserede produkter m=0,M=10,n=5,c =2
— malkebaserede konsumisprodukter m=0M=35n=35¢c=2
D. Kimtal — varmebehandlede og ikke-fermenterede
flydende malkebaserede konsumispro-
dukter (*) m=5x10/,M =105n=5,c=1
— malkebaserede konsumisprodukter (**) |m = 10°, M = 3 x 10, ¢ = 2

(*) Efter inkubation i fem dage ved 6° C (kimtal ved 21° C}.
(**) Kimtal ved 30° C.

Hvor:

n = antallet af enheder i stikpreven

m = graensevardien for bakterietallet; resultatet anses for tilfredsstillende, hvis alle stikpreveenhederne har et bakterietal,
der ikke overstiger m

M = maksimumsvardien for bakrterietallet; resultatet anses for utilfredsstillende, hvis en eller flere stikpreveenheder har et
bakrerietal, der er lig med M eller derover

¢ = antallet af stikproveenheder, hvis bakterietal kan ligge mellem m og M, idet proven stadig anses for acceptabel, hvis de

ovrige stikproveenheder har et bakterietal, der ikke overstiger m.

2. Normer for mzlkebaserede produkter, der har undergiet en UHT-behandling eller sterilisering

Mazlkebaserede produkter, der varmebehandles ved sterilisering eller ved UHT-behandling efter forskrifterne i
kapitel VI, punkt 6 og 7, i bilag B il forordning (EQF) nr. . . ./. . . [varmebehandlet konsummzlk] skal efter
inkubation i 15 dage ved 30° C opfylde felgende normer:

a) kimtal ved 30° C (pr. 0,1 ml): < 10

b) organoleptisk kontrol: normal.
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Efter fremgangsmdaden i artikel 15 kan der om nedvendigt fastsattes andre normer end de i punkt 1 og 2
fastsatte for malkebaserede produkter.

Efter samme fremgangsmade kan der fastszttes mikrobiologiske normer for den sidste dato for anvendelse pa
de af fabrikanten styrede og regulerede betingelser og om nedvendigt gennemferelsesbestemmelser.

KAPITEL V

BETINGELSER FOR MARKNING

Med henblik pd kontrol skal oplysningen »rd malk« klart fremgd af markningen af rd melk dl direkte
konsum.

. Med henblik p4 kontrol skal oplysningen »af rd malk« klart fremg3 af markningen af modnet hvidskimmelost,

der ikke er varmebehandlet under fremstillingen.

. Med henblik pd kontrol skal arten af varmebehandlingen fremgd af markningen af malkebaserede

produkter.

Varmebehandlingen kan vare pasteurisering, UHT-behandling eller sterilisering som omhandlet i forordning
(E@QF) nr. . .. [varmebehandlet konsummalk].

Forslag til Radets forordning (EQF) om sundhedsbestemmelser for produktion og afsatning af hakket

ked, tilberedt ked og findelt ked til industribrug
KOM(89; 671 endelig udg.
(Forelagt af Kommissionen den 16. februar 1990)

(90/C 84/11)

RADET FOR DE EUROPAISKE
FALLESSKABER HAR —

under henvisning til Traktaten om Oprettelse af Det Euro-
pxiske Okonomiske Fzllesskab, sarlig artikel 43,

under henvisning til forslag fra Kommissionen,
under henvisning til udtalelse fra Europa-Parlamentet,

under henvisning til udtalelse fra Det @konomiske og Sociale
Udvalg, og

ud fra folgende betragtninger:

Hakket ked, tilberedt ked og findelt ked til industribrug er
opfert pé listen over produkter i Traktatens bilag II; produk-
tion af og handel med sidant ked er en vigtig indkomstkilde
for en del af landbrugsbefolkningen;

for at sikre en rationel udvikling af den sektor, der produ-
cerer dette kad, og ege produktiviteten, mé der pd Falles-
skabsplan fastsattes regler vedrerende folkesundheden i
forbindelse med produktion og afsztning;

Fellesskabet vedtager foranstaltninger med henblik pa grad-
vis oprettelse af det indre marked i lebet af perioden indtil
den 31. december 1992;

ved indferelsen af sidanne bestemmelser skabes der bedre
beskyttelse af folkesundheden, og som felge deraf bliver det
lettere af gennemfore det indre marked;

med henblik herp4 er det nedvendigt at udvide de vesentlige
sundhedsbestemmelser i Radets direktiv 88/657/EQF af 16.
december 1988 om krav til fremstilling af og handel med
hakket ked, ked i stykker ps under 100 g og tilberedt kod og
om endring af direktiv 64/433/EQF, 71/118/EQF og
72/462/EQF (1), sd de kommer til at gzlde for al produk-
tion og afsztning af hakket ked og tilberedt ked i Falles-
skabet;

det er muligt, at nogle virksomheder, der har veret i funktion
inden den 1. januar 1992, pa grund af serlige omstendig-
heder ikke vil kunne opfylde alle bestemmelserne i denne
forordning; det vil vaere hensigtsmassigt at finde en ordning
pa spergsmilet om begraensede og midlertidige undtagelser

() EFT nr. L 382 af 31. 12. 1988, s. 3.
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for disse virksomheder ved anvendelse af de almindelige
bestemmelser i Ridets beslutning .../EQF af ... [om
betingelserne for indremmelse af midlertidige, begransede
undtagelser fra de szrlige EF-sundhedsbestemmelser for
produktion og markedsfering af animalske produkter] (1);

det ber understreges, at de almindelige sundhedsbestemmel-
seri Radets forordning (E@F)nr. . . . af. . . [om almindelige
sundhedsbestemmelser for produktion og afsztning af pro-
dukter af animalsk oprindelse og specifikke sundhedsbestem-
melser for visse produkter af animalsk oprindelse] (2) galder
for alle transaktioner i forbindelse med produktion og
afsetning af hakket ked, tilberedt ked og findelt ked til
industribrug, uanset de eventuelle undtagelser fra sundheds-
bestemmelserne der indremmes i denne forordning;

Radets direktiv 79/112/EQF af 18. december 1978 om
tilnermelse af medlemsstaternes lovgivning om markning af
og prasentationsmader for levnedsmidler samt om reklame
for sidanne levnedsmidler (3), @&ndret ved forordning 89/
395/EQF (*) og Radets direktiv 89/396/EQF af 14. juni
1989 (°) om angivelser af eller marker til identifikation af et
bestemt levnedsmiddelparti finder anvendelse;

det bor overlades til Kommissionen at vedtage foranstalt-
ninger til gennemforelse af denne forordning; i dette sjemed
ber der indferes procedurer for et snzvert og effektivt
samarbejde mellem Kommissionen og medlemsstaterne i Den
Stiende Veterinerkomite —

UDSTEDT FOLGENDE FORORDNING:

Artikel 1

1. I denne forordning fastszttes sundhedsbestemmelser
for produktion og afsztning i Fallesskabet af hakket ked,
tilberedt kad og findelt ked til industribrug.

2. Denne forordning omfatter ikke hakket ked og tilbe-
redt ked, der fis hos detailhandlere eller i lokaler ved
salgssteder, og som tilberedes pa stedet til keberen, og ked af
denne art, der f3s i virksomheder, som szlger direkte til
forbrugeren, hvis der ikke er tale om transport og emballe-
ring.

3. Denne forordning gelder ikke for findelt ked til
industribrug fremstillet i virksomheder, der er autoriseret i
henhold til R4dets forordning (EQJF) nr. ... af ... [om
sundhedsbestemmelser for produktion og afsztning af ked-
produkter] (¢), hvis forarbejdningen til kedprodukter foreta-
ges i producentvirksomheden.

() EFTnr. L ...af...,s. ...

() EFTnr. L ...af ... s. ...

() EFT nr. L 33 af 8. .2 1979, s. 1.

() EFT nr. L 186 af 30. 6. 1989, 5. 17.
*)

()

EFT nr. L. 186 af 30. 6. 1989, s. 21.
EFTnr. L ...af .. .,s. ...

6

4.  Omnedvendigt vedtager Kommissionen bestemmelser
for ensartet anvendelse af stk. 2 og 3 efter fremgangsmaden i
artikel 9.

Artikel 2
I denne forordning forstds ved:

1) hakket kod: tilberedning fremstillet ved findeling eller
finmaling af fersk ked defineret i forordning (EQF) nr.
...af. . .[omsundhedsbestemmelser for produktion og
afsztning af fersk ked] (7)

2) tilberedt kad: varer tilberedt helt eller delvis af fersk ked
som definert i:

a) forordning(EQF) nr. . [sundhedsbestemmelser for
produktion og afsztning af fersk ked] (?)

b) Radets forordning (EQF) nr. . .. af ... [om sundheds-
bestemmelser for produktion og afsztning af fersk
fierkrekod] (°)

eller af hakket ked;
tilberedt ked er tilberedninger, som enten har undergiet

— en anden behandling end de i forordning (EQF) nr. . ..
[sundhedsbestemmelser for produktion og afsztning af
kadprodukter] (1°)

— eller er tilberedt ved at der er tilsat levnedsmidler,
krydderier eller tilsztningsstoffer, eller

— har gennemgdet en behandling, hvor flere af ovenstiende
metoder kombineres;

kodet skal tilberedes sdledes, at strukturen i kedcellerne ikke
odelzgges, og der ikke forekommer knoglerester i det
fardige produkt;

hakket kod eller tilberedt ked, der kun er kuldebehandlet,
betragtes ikke som tilberedt ked

3) krydderier: kogsalt, sennep, krydderier og krydderi-
ekstrakter, krydderurter og krydderurteekstrakter

4) levnedsmidler: ethvert produkt af animalsk eller vegeta-
bilsk oprindelse, der er godkendt til menneskefade

5) produkter til direkte forbrug: hakket ked eller tilberedt
ked, der er bestemt til direkte forbrug uden at underga
yderligere behandling

(7) EFTnr. L ...af ... s. ...
(8) EFTnr. L ...af...,s. ...
(°) EFTanr. L ...af...,s. ...
(") EFTnr. L ...af ...,s. ...
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6) findelt kod til industribrug: hakket kod eller mekanisk
udbenet kad, der er bestemt til at undergd en af de
behandlinger, der er navnt i forordning (EQF) nr. . . .
[sundhedsbestemmelser for produktion og afsztning af
kedprodukter]

7) virksombed: en forarbejdningsvirksomhed, der produce-
rer hakket kod og/ eller tilberedt ked og/ eller findelt ked
til industribrug.

Definitionerne i artikel 2 i

— forordning (EQF) nr. ... [sundhedsbestemmelser for
produktion og afsetning af kedprodukter]

— forordning (EQF) nr. ... [sundhedsbestemmelser for
produktion og afsztning af fierkrzked]

— forordning (EQF) nr. ... [sundhedsbestemmelser for
produktion og afsztning af kedprodukter]

finder 1 givet fald anvendelse.

Artikel 3

Hakket kad, tilberedt ked og findelt ked til industribrug skal
opfylde felgende betingelser:

A. Hakket ked skal:

a) vare fremstillet af fersk kad

i) enten i overensstemmelse med forordning (EQF)
nr. ... [sundhedsbestemmelser for produktion
og afsztning af fersk kad]

ii) eller i overensstemmelse med Radets direktiv
72/462/EQF (}) og komme fra et tredjeland
enten direkte eller via en anden medlemsstat; nir
det gzlder fersk svineked, skal det vare under-
sogt for trikiner i henhold til artikel 2 i Radets
direktiv 77/96/EQF (?)

b) vazre tilberedt

1) enten i en opskaringsvirksomhed, som er auto-
riseret i henhold til forordning (EQF) nr. . ..
[sundhedsbestemmelser for produktion og afst-
ning af fersk ked]

ii) eller en virksomhed der er autoriseret til formélet
i henhold til artikel 5

c) vare tilberedt, emballeret og oplagret i henhold til
bilag I, kapitel III ’

(1) EFT nr. L 302 af 31. 12. 1972, 5. 28.
(2) EFT nr. L 26 af 31. 1. 1977, 5. 67.

d) vare kontrolleret i henhold til bilag I, kapitel V og
Vi

e) vare market i henhold til bilag I, kapitel VII

f) vare transporteret i henhold til bilagl, kapi-
tel VIII

g) opfylde de mikrobiologiske normer, der omhandlesi
bilag 11, nir det glder produketer til direkte forbrug
eller som ingredienser i tilberedt ked.

Tilberedt kod skal:

a) veare fremstillet af fersk ked
1) enten i henhold til litra A

ii) eller 1 henhold tl forordning (EQF) nr. ...
{sundhedsbestemmelser for produktion og af-
sztning af fersk ked]

iii) eller 1 henhold til direktiv 72/462/EQF og
komme fra et tredjeland enten direkte eller via en
anden medlemsstat; nir det galder fersk svine-
ked, skal det vare undersegt for trikiner i
henhold til artikel 2 i direktiv 77/96/EQF

iv) eller i henhold ul forordning (EQF) nr.
[sundhedsbestemmelser for produktion og af-
setning af fersk fjerkrzked]; i si fald skal
hakningen af fjerkreked finde sted i den virk-
somhed, der producerer tilberedt kad

b) vare tilberedt i en virksomhed der er autoriseret til
formalet i henhold til artikel 5

¢) vere tilberedt, emballeret og oplagret i henhold til
bilag I, kapitel II

d) vare kontrolleret i henhold til bilag I, kapitell V
og VI

e) vare market i henhold til bilag I, kapitel VI

f) vare transporteret i henhold tl bilagl, kapi-
tel VIII

g) opfylde de mikrobiologiske normer i bilag II, nir det
drejer sig om produkter til direkte forbrug; der kan
imidlertid fastszttes undtagelsesbestemmelser efter
fremgangsmaden i artikel 9 for visse produkter, der
ikke er fremstillet af hakket ked, eller for visse
produktet, der er fremstillet af fierkrakod.

Findelt ked til industribrug skal:

a) vare fremstillet af fersk ked

i) entenioverensstemmelse med forordning (EQF)
nr. ... [sundhedsbestemmelser for produktion
og afs@tning af fersk ked)
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ii) eller i overensstemmelse med direktiv 72/462/
EQF og komme fra et tredjeland enten direkte
eller via en anden medlemsstat

iii) eller i overensstemmelse med forordning (EQJF)
nr. ... [sundhedsbestemmelser for produktion
og afsztning af fersk fjerkraeked]

b) vare tilberedt

i) enten ien opskaringsvirksomhed, der er autori-
seret i henhold til forordning (EQF) nr. ...
[sundhedsbestemmelser for produktion og af-
sztning af fersk ked]

ii) eller en opskaringsvirksomhed der er autorise-
ret i henhold til forordning (EQF) nr.
[sundhedsbestemmelser for produktion og af-
sztning af fresk fjerkreekod]

iii) eller en virksomhed, der er autoriseret i henhold

til forordning (EQF) nr. . . . [sundhedsbestem-
melser for produktion og afsetning af kedpro-
dukter]

iv) eller en virksomhed, der er autoriseret til forma-
let i henhold til artikel §

c) vare tilberedt, emballeret og oplagret i henhold til
bilag I, kapitel IV

d) vare kontrolleret i henhold til bilag I, kapitel V
og VI

e) vere market i henhold til bilag I, kapitel VII

f) vare transporteret i henhold til bilagl, kapi-
tel VIIL

Artikel 4

1. Ud over de generelle betingelser i artikel 3 skal hakket
ked og tilberedt ked, hvis det indeholder sidant ked, vare
fremstillet

a) 1) afkelet fersk ked senest 6 dage efter slagtningen af det
dyr, hvorfra kedet kommer; overholdelsen af dette
krav sikres ved en identifikationsmetode, som skal
fastszttes af den kompetente myndighed

ii) af nedfrosset eller dybfrosset udbenet kod

b) undergd kuldebehandling inden en time efter portions-
opdelingen og indpakningen, medmindre der anvendes
fremgangsmader, der kraver, at kedets indre temperatur
sznkes under tilvirkningen

c) afsattes

i) kolet og emballeret til den endelige forbruger og
nedkelet til en indre temperatur p3 under + 2° Cien

periode pa hejst 1 time; i dette tilfelde skal det veere
fremstillet af det i litra a), nr. i) omhandlede ked

it) dybfrosset og emballeret til den endelige forbruger; i
dette tilfzlde skal det opfylde betingelserne i Ridets
direktiv 89/108/EQF (1).

2. De anvendte tilsztningsstoffer skal vare i overens-
stemmelse med fallesskabsreglerne.

Artikel §

1.  Medlemsstaterne opstiller en liste over de virksomhe-
der, der fremstiller

— hakket ked
— tilberedt kad

— findelt ked til industribrug
og som de har autoriseret.

De fremsender denne liste til de ovrige medlemsstater og
Kommissionen med angivelse af, hvorvidt disse virksomhe-
der er tilknyttet virksomheder, som er autoriseret i henhold
til de under litra a), b) eller ¢) omhandlede forordninger eller
er selvstendige virksomheder.

Der tildeles hver enkelt virksomhed et autorisationsnummer,
som i foerstnavnte tilfzlde har den autoriserede virksomheds
nummer, med angivelse af, at den er autoriseret til at
fremstille hakket ked, tilberedt ked og findelt ked til
industribrug.

De autoriserede virksomheder anferes enten i en separat
kolonne pa listen over virksomheder, der omhandles i
henholdsvis

a) forordning (EQF) nr. ... [sundhedsbestemmelser for
produkter og afsetning af fersk ked]

b) forordning (EQF) nr. ... [sundhedsbestemmelser for
produktion og afs@tning af fersk fjerkrekad)

c) forordning (EQF) nr. ... [sundhedsbestemmelser for
produktion og afsztning af kedprodukter]

eller, hvis der er tale om selvstzndige virksomheder, pi
en szrskilt liste, der udarbejdes efter de samme krite-
rier.

2. En medlemsstat optager kun en virksomhed p& den i
stk. 1 omhandlede liste, hvis den er sikker p4, at virksom-
heden opfylder betingelserne i denne forordning.

Medlemsstaterne trakker autorisationen tilbage, hvis
betingelserne for autorisation ikke langere er opfyldt.

(1) EFT nr. L 40 af 11. 2. 1989, s. 34,
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Huvis der er foretaget kontrol i henhold til artikel 6, tager den
pigzldende medlemsstat hensyn til resultaterne heraf. De
ovrige medlemsstater og Kommissionen underrettes om, at
autorisationen er trukket tilbage.

3.  Inspektion af og kontrol med virksomheder foretages
pi den kompetente myndigheds ansvar, og denne kan, nir
det glder rent praktiske opgaver, lade sig bistd af personale,
der er specielt uddannet til formélet. Den kompetente
myndighed skal til enhver tid have fri adgang til alle dele af
virksomhederne for at sikre, at bestemmelserne i denne
forordning opfyldes.

De narmere bestemmelser for denne bistand fastlegges efter
fremgangsmaden 1 artikel 10.

4,  Fremstillingen af sundhedsmerket og materialet til
forsegling som omhandlet i bilag I, kapitel VII, skal godken-
des af medlemsstatens myndigheder, som ferer kontrol med
deres anvendelse.

Artikel 6

1. 1 den udstrzkning det er nedvendigt for at opni en
ensartet anvendelse af denne forordning, kan veterinarsag-
kyndige fra Kommissionen foretage kontrol p stedet; de skal
undersege, om virksomhederne faktisk overholder denne
forordning. Kommissionen underretter medlemsstaterne om
udfaldet af denne kontrol.

En medlemsstat, pa hvis omrade der udferes kontrol, yder de
sagkyndige den fornedne bistand til gennemforelse af deres
opgave.

2. Om nedvendigt fastlegges de generelle bestemmelser
for gennemforelsen af denne artikel efter fremgangsméden i
artikel 10. Efter samme fremgangsmade kan der udarbejdes
en kodeks for den 1 stk. 1 omhandlede kontrol.

Artikel 7

Bestemmelserne i Ridets forordning (EQF) nr. . .. af ..
fom veterinzrkontrol i samhandelen i Fellesskabet med
henblik p4 gennemferelsen af det indre marked] (') finder
anvendelse, iser hvad angir tilrettelzggelsen af og beslut-
ningen om de foranstaltninger, der skal traffes efter den
kontrol, bestemmelsesmedlemsstaten har foretaget, og de
sikkerhedsforanstaltninger, der skal traffes i forbindelse
med sundhedsmassige problemer med produktion og afsat-
ning af fersk kod pd Fallesskabets omride.

Artikel 8 e

/A ndringer af bilagene, is@r dem, der har til formal attilpasse
dem til de videnskabelige og teknologiske fremskridt, fast-
lzgges af Kommissionen efter fremgangsmaden i artikel 9.

() EFT nr. L ...af ..., s ...

Artikel 9

1. Kommissionen bist3s af Den Stiende Veterinzrkomi-
té, der er nedsat ved Radets afgorelse 68/361/EQF (2), i det
folgende benzvnt »komitéen».

2. Niér den i denne artikel fastsatte fremgangsmaide
anvendes, gzlder folgende bestemmelser:

Kommissionens reprasentant forelzegger komitéen et udkast
til de foranstaltninger, der skal traffes. Komitéen afgiver en
udtalelse om dette udkast inden for en frist, som formanden
kan fastsztte under hensyntagen til det pdgzldende spargs-
maéls hastende karakter. Den udtaler sig med det flertal, som
er fastsat i Traktatens artikel 148, stk. 2, for vedtagelse af de
afgorelser, som Rédet skal treffe pa forslag af Kommissio-
nen. Under afstemningen i komitéen tillegges de stemmer,
der afgives af reprazsentanterne for medlemsstaterne, den
vagt, der er fastlagt i nevnte artikel. Formanden deltager
ikke i afstemningen.

Kommissionen vedtager de pdtankte foranstaltninger, nir
de er i overensstemmelse med komitéens udtalelser.

Er de pdtaznkte foranstaltninger ikke i overensstemmelse
med komitéens udtalelse, eller hvis der ikke er afgivet nogen
udtalelse, forelegger Kommissionen straks Radets et forslag
til de foranstaltninger, der skal treffes. Raidet traffer
afgerelse med kvalificeret flertal.

Har Radet efter udlebet af en frist pd tre mineder efter
forslagenes foreleggelse ikke truffet nogen afgorelse, vedta-
ges de foresldede foranstaltninger af Kommissionen.

Artikel 10

Nér den i denne artikel fastsatte fremgangsmade anvendes,
gzlder folgende bestemmelser:

Kommissionens reprasentant foreleegger komitéen et udkast
til de foranstaltninger, der skal treffes. Komitéen afgiver en
udtalelse om dette udkast inden for en frist, som formanden
kan fastsztte under hensyntagen til de pigzldende spargs-
maéls hastende karakter, i givet fald ved afstemning.

Udtalelsen optages i medeprotokollen; derudover har hver
medlemsstat ret til at anmode om, at dens holdning indferes i
medeprotokollen.

Kommissionen tager sterst muligt hensyn til komitéens
udtalelse. Den underretter komitéen om, hvorledes den har
taget hensyn til dens udtalelse.

Artikel 11

1.  Efter fremgangsmaden i artikel 9 kan der indremmes
undtagelser fra de i bilagene omhandlede bestemmelser til
fordel for virksomheder, der kun har en lille produktion.

(2) EFT nr. L 255 af 18. 10. 1968, s. 23.
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2.  Ved gennemgangen af de 1 stk. 1 omhandlede undta-
gelser tager Kommissionen hensyn til de oplysninger og
kriterier, der omhandles i artikel 2 og 3 i beslutning . . ./
EOF [indremmelse af midlertidige og begrensede undtagel-
ser fra specifikke EF-sundhedsbestemmelser for produktion
og afsztning af produkrer af animalsk oprindelse].

3. Ved indremmelsen af de i stk. 1 omhandlede undta-
gelser fastlegger Kommissionen efter fremgangsmaden i
artikel 9 de generelle og srlige betingelser, der er gzldende
for hindhavelsen af de enkelte undtagelser.

Artikel 12

Kommissionen kan efter fremgangsmaden i artikel 10 opstil-
le retningslinjer for god produktionspraksis for de forskellige
produktions- og distributionsstadier.

Artikel 13

1.  Direktiv 88/657/EQF ophaves med virkning fra den
1. januar 1993.

2.  Gennemforelsesbestemmelser vedtaget i henhold til
direktiv 77/99/EQF er dog fortsat gzldende for denne
forordning.

Artikel 14

Denne forordning treder i kraft pd tredivtedagen efter
offentliggerelsen i De Europwiske Fallesskabers Tidende.

Den finder anvendelse fra den 1. januar 1993.

Denne forordning er bindende i alle enkeltheder og gzlder
umiddelbart i hver medlemsstat.

BILAG 1

KAPITEL [

SZARLIGE BETINGELSER FOR AUTORISATION AF VIRKSOMHEDER, DER PRODUCERER HAKKET
K@D, TILBEREDT K@D OG FINDELT K@D TIL INDUSTRIBRUG

1. Uathangigt af de i punkt 1 til 12 og 14 til 16 1 bilag I, til forordning (EQF) nr. . . . [om sundhedsbestem-
melser for produktion og afsztning af fersk ked og om ophavelse af direktiv 64/433/EQF] og kapitel I i

bilag A til forordning (EQF) nr.

... [om sundhedsbestemmelser for produktion og afsztning af

kedprodukter og om ophavelse af direktiv 77/99/EQF] og punkt 1til 12 og 14 til 16 i forordning (EQF) nr.,
. . . [om sundhedsbestemmelser for produktion og afs@tning af fersk fjerkrzkod og om ophzvelse af direktiv
71/118/EQDF] fastlagte generelle betingelser skal forarbejdningsvirksomheder eller selvstendige produk-

tionsenheder mindst omfatte:

a) et fra opskaringslokalet adskilt lokale til hakning, indpakning og tilsztning af andre levnedsmidler, som
er forsynet med en termograf eller en teletermograf.

Imidlertid kan den kompetente myndighed give tilladelse til hakning af kedet i opskzringslokalet,
forudsat at hakningen foretages pa et s&rskilt omride, og at der her ikke tilszttes krydderier og andre

levnedsmidler

b) et emballeringslokale, medmindre betingelserne i punkt 62 i kapitel XI, i bilag I til forordning (E@F) nr.
. . . [om sundhedsbestemmelser for produktion og afsztning af fersk ked og om ophavelse af direktiv

64/433/EQF] er opfyldt

c) et lokale til opbevaring af krydderier og andre rene og brugsklare levnedsmidler

d) keleudstyr, der gor det muligt at overholde de i denne forordning fastsatte temperaturer.

Virksomheder, som fremstiller tilberedt ked, skal ligeledes opfylde gzldende krav i kapitel I i bilag B til
forordning (EQF) nr. . .. [om sundhedsbestemmelser for produktion og afsztning af kedprodukter og om

ophzvelse af direktiv 77/99/EQF].

2. Reglerne i kapitel IV i bilag I til forordning (EQF) nr.

.. . [om sundhedsbestemmelser for produktion og

afsztning af fersk kad og om ophavelse af direktiv 64/433/EQF] finder anvendelse for si vidt angér de
hygiejniske forhold vedrerende personale, lokaler og materiel i virksomhederne.

Ved manuel tilberedning skal personale, der tilbereder hakket ked, endvidere bare en maske, der daekker

nase og mund, samt operationshandsker.
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10.

KAPITEL II

BETINGELSER FOR PRODUKTION AF FINDELT K@D TIL INDUSTRIBRUG

Kadet undersoges inden udskzringen. Samtlige forurenede eller mistenkelige dele bortskres og fjernes, for
udskeringen af kedet pabegyndes.

Findelt ked til industribrug mi ikke fremstilles af forurenet kod. Iser skal maskinudbenet ked tages fra
kodbzrende knogler, undtagen knogler fra hovedet, fralemmerne under forknzleddet og haseleddet samt fra
svinehaler.

Udner behandlingsprocessen fra det tidspunkt, hvor kedet bringes ind i de i kapitel I, punkt 1, litra a),
omhandlede lokaler, til det tidspunkt, hvor ferdigvaren keles, dybfryses eller indfryses, ma temperaturen
midt i kedet hajst vere +7° C for fersk ked og +4° C for fersk fierkreked og temperaturen i
produktionslokalerne hejst vaere +12° C.

Straks efter produktionen skal findelt ked indpakkes og emballeres p4 hygiejnisk mide og opbevares ved en
temperatur pd hejst +2° C for kelet kads vedkommende og hejst —12° C for frosset ked.

KAPITEL 1l

BETINGELSER FOR PRODUKTION AF HAKKET K@D

Kedet underseges inden hakningen. Alle forurenede og mistznkelige dele bortskzres og fjernes, for
hakningen af kedet pabegyndes.

Hakket kod mi ikke fremstilles af affald fra udskzring og afpudsning.

Hakket kod m3 navnlig ikke tilvirkes af ked hidrerende fra folgende dele af hornkvag, svin, fir og geder:
hoved, udbenet skank, bledende sir, stikkesteder, mellemgulv, tvarreb samt pilleked. Det ma ikke
indeholde knoglerester.

Nir behandlingsprocessen fra det tidspunkt, hvor kedet bringes ind i de i kapitel I, punkt 1, litra a),
omhandlede lokaler, til ferdigvarerne keles, dybfryses eller indfryses, varer hejst en time, m3 temperaturen
midt i kedet hojst vere +7° C og temperaturen i produktionslokalerne hejst +12° C. Den kompetente
myndighed kan i sazrlige tilfzlde tillade, at processen varer lengere, nir tilstningen af krydderier eller
levnedsmidler taler derfor af tekniske grunde, forudsat at hygiejnebestemmelser ikke bereres af en sidan
undtagelse.

Varer de pagzldende processer over en time eller lengere end den frist, de kompetente myndigheder har
fastsat i henhold til foregdende afsnit, ma det ferske kod forst anvendes, efter at temperaturen midt i dette kad
er senket til hajst +4° C.

Straks efter produktionen skal hakket ked indpakkes og emballeres pa hygiejnisk made og opbevares ved de i
artikel 4, stk. 1, litra ¢), fastsatte temperaturer.

KAPITEL IV

S/ARLIGE FORSKRIFTER FOR FREMSTILLING AF TILBEREDT K@D

Uafhangigt af de almindelige betingelser i kapitel | og under hensyn til den pagzldende produktion,
fastsztres det:

a) at produktionen af tilberedt ked skal foregd under kontrollerede temperaturforhold. S4 snart
tilvirkningen er afsluttet, skal det tilberedte ked nedkeles til en temperatur pa under +2° C. Indeholder
det tilberedte ked hakket kod, skal det nedkeles til de temperaturer, der er fastsat i artikel 4, stk. 1,
litra ¢}

b) at tilberedt ked til direkte salg til den endelige forbruger skal indpakkes i detailpakninger, der ikke kan
deles

¢) at genindfrysning af tilberedt ked er forbudt.
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KAPITEL V

KONTROLFORANSTALTNINGER

11. De virksomheder, der producerer hakket ked, tilberedt ked og findelt ked til industribrug er underkastet
officiel kontrol. Denne skal finde sted under arbejdets udferelse.

12. Den officielle kontrol omfatter folgende opgaver:
— kontrol med tilgangen af fersk ked
— kontrol med producerede produkter
— kontrol med de hygiejniske forhold vedrarende lokaler, installationer og apparater

— udtagning af de nedvendige prover og iszr sidanne, som er nedvendige for de i kapitel VI omhandlede
mikrobiologiske undersogelser.

KAPITEL IV

MIKROBIOLOGISK UNDERSOGELSE

13. Produktionen af hakket ked, findelt ked og tilberedt ked til industribrug skal kontrolleres ved, at der hver
dag foretages mikrobiologiske undersegelser pd produktionsvirksomheden eller i et godkendt labora-
torium.

Virksomhedslederen eller -ejeren eller dennes reprasentant skal i den forbindelse foretage regelmassig
kontrol af den almindelige hygiejne vedrerende produktionsvilkirene pd virksomheden, bl.a. ved
mikrobiologiske undersogelser.

Denne kontrol skal vedrere redskaber, inventar og maskiner i samtlige produktionsled og, alt efter den
pagzldende produktion, ogsa produkterne.

Virksomhedslederen eller -ejeren eller dennes reprasentant skal efter anmodning fra vedkommende officielle
myndighed kunne give den kompetente myndighed eller Kommissionen veterinzre sagkyndige meddelelse
om arten, hyppigheden og resultatet af de undersogelser, der er foretaget med henblik herpi, samt om
nedvendigt navnet pd undersegelseslaboratoriet

Den kompetente myndighed foretager regelmassige analyser af resultatet af de i forste afsnit omhandlede
kontrolforanstaltninger. Den kan pé baggrund af denne analyse lade foretage supplerende mikrobiologiske
undersogelser i samtlige produktionsled eller af produkterne.

P4 grundlag af resultatet af disse analyser udarbejdes en rapport, hvis konklusioner og henstillinger meddeles
virksomhedslederen, som serger for, at de konstaterede mangler athjzlpes med henblik p3 at forbedre
hygiejnen.

14. Den prove, der udtages med henblik pi analyse, skal bestd af fem enheder p4 100 g hver. I tilfzlde af
produktion af portionsopdelt hakket kod beregnet til den endelige forbruger skal preven udtages af den
indpakkede produktion. Praverne skal vare reprazsentative for den daglige produktion.

15. Proverne skal athengigr af den pigzldende produktionstype underseges hver dag for aerobe mesofile kim og
Salmonella og hver uge for stafylokokker, Escherichia coli og anaerobe sulfitreducerende stoffer.

Imidlertid kan den kompetente myndighed:

— for findelt kod til industribrug, under hensyn til produktets tilsigtede anvendelse begranse sig til at kreve
undersegelse for aerobe mesofile kim

— hvis de fastsatte normer for salmonella overholdes i en periode p4 tre maneder give tilladelse til en ugentlig
undersogelse

— hvis produktionen markedsfores i frosset eller dybfrosset stand, undlade at krzve undersegelse for
stafylokokker.

16. Hakket kod og tilberedt ked skal, alt efter hvilken slags kod der anvendes, under den stikpravekontrol, som
foretages af forarbejdningsvirksomheden eller den selvstzndige produktionsenhed, opfylde de i bilag Il
fastsatte normer.
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17. Resultatet af den mikrobiologiske kontrol skal vare til ridighed for embedsdyrlagen.

Virksomheden underretter embedsdyrlagen, sifremt de i bilag II fastsatte normer nds. Embedsdyrlegen
trzffer de fornedne foranstaltninger.

Safremt en forarbejdningsvirksomhed eller en selvstendig produktionsenhed ved udlebet af en frist pa 15
dage at regne fra proveudtagningen fortsat ikke overholder de fastsatte normer, ma produkter fra disse
virksomheder ikke anvendes til konsum.

KAPITEL VI

MZARKNING

18. Hakket kad skal vere market pd emballagen med virksomhedens sundhedsmaerke som defineret i kapitel X i
bilag Itil forordning (EQF) nr. . . . [om sundhedsbestemmelser for produktion og afsztning af fersk ked og
om ophavelse af direktiv 64/433/EQF).

Tilberedt kod skal vare market pd emballagen med virksomhedens sundhedsmarke som defineret i
kapitel V i bilag A til forordning (EQF) nr. . . . [om sundhedsbestemmelser for produkter og afsztning af
kedprodukter og om ophavelse af direktiv 77/99/EQF].

Findelt ked til industribrug skal markes pd emballagen med produktionsvirksomhedens sundheds-
marke.

19. Uanset direktiv 79/112/EQF skal af kontrolhensyn pa indpakningen for hakket ked, tilberedt ked og findelt
kad til industribrug synligt og lzseligt angives folgende:

— deneller de dyrearter, hvorfra kedet kommer, og sifremt der er tale om en blanding, procentdelen af hver
dyreart, sdfremt dette ikke klart fremgér af produktets salgsbetegnelse eller af listen over ingredienser, jf.
direktiv 79/112/EQF

— datoen for tilvirkningen p& emballage, der ikke er bestemt til den endelige forbruger.

20. Med forbehold af punkt 18 og 19 skal hakket kad eller tilberedt ked, ndr det pakkes i portioner beregnet til
direkte salg til forbrugeren, vare forsynet med en gengivelse af de i punkt 19 omhandlede oplysninger og af
det i punkt 18 omhandlede marke trykt pd indpakningen eller p4 en etiket anbragt pd indpakningen. Market
skal angive virksomhedens autorisationsnummer. De i forordning (EQF) nr. . . . [om sundhedsbestemmelser
for produktion og afsatning af fersk ked og om ophzvelse af direktiv 64/433/EOF] og forordning (EQF) nr.

. . . [om sundhedsbestemmelser for produktion og afsztning af fersk fjerkreked og om ophzvelse af direktiv
71/118/EQF] og forordning (EQF) nr. ... [om sundhedsbestemmelser for produktion og afsztning af
kedprodukter og om ophavelse af direktiv 77/99/EQF] fastsatte dimensioner glder ikke for den i dette
punkt omhandlede markning, hvis blot de nevnte angivelser er laselige.

KAPITEL VIl

TRANSPORT

21. Hakker ked, tilberedt kad og findelt ked til industribrug skal forsendes pd sidan maide, at det under
transporten er beskyttet mod forhold, der vil kunne forurene det eller have en uheldig indflydelse pa det,
under hensyntagen til transportens varighed og betingelser samt de anvendte midler. Iszr skal de karetojer,
der anvendes til transport af hakket ked, tilberedt kod og findelt ked til industribrug vere udstyret siledes, at
det sikres, at de i denne forordning angivne temperaturer ikke overskrides, samt — for s3 vidt angar transport
over lange afstande — vare forsynet med en termograf, siledes at det sikres, at sidstnzvnte krav
overholdes.
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1.

BILAG 1I

MIKROBIOLOGISKE NORMER

Mikrobiologiske normer

Virksomhederne skal pase, at hakket ked bestemt til markedsfering i uforarbejdet stand eller som bestanddele
af tilberedt ked, i overensstemmelse med kapitel VI i bilag I og de i det folgende anferte fortolkningsmetoder

overholder folgende normer:

: M) m(2)
Aerobe mesofile kim 5x10¢/g 5x10%/g
n{® =35 c(fl=2 ‘
Escherichia coli §x10%/g 50/g
n =35 c =2
Anaerobe sulfitreducerende stoffer 10%/g 10/g
n = 5 c=1
Stafylokokker 5 x10%/g 50/g
n = 5 c=1
Salmonella
n=>3 c=20 ingenilSg
('} M = godkendelsestxrskel, ved hejere vardier betragtes resultaterne ikke lzngere som tilfredsstillende, M er lig 10 m ved

optalling i fast substrat og lig 30 m ved optzlling i flydende substrat.

) m = tarskel, under hvilken alle resultater betragtes som tilfredsstillende.
(3) Det antal enheder, som proven omfatter.
) Det antal proveenheder, som giver verdier mellem m og M.

A. Tre smitteklasser for aerobe mesofile kim, escherichia coli, anaerobe sulfitreducerende stoffer og

stafylokokker:

— en klasse, hvis vardier er lig med kriteriet m eller derunder

— en klasse, hvis vardier ligger mellem kriteriet m og tersklen M

— en klasse, hvis vardier ligger over tzrsklen M.

1. Partiets kvalitet betragtes som:

a) tilfredsstillende, nar samtlige konstaterede vardier er lig med 3 m eller derunder ved anvendelse
af fast substrat eller lig med 10 m eller derunder ved anvendelse af flydende substrat

b) acceptabel, nir de konstaterede vardier ligger mellem

i) 3mog 10 m (= M)i fast substrat
ii) 10 m og 30 M (= M) i flydende substrat

ogndrc/n = 2/5 eller derunder, hvorn = § og ¢ = 2, eller ethvert andet lige sa godt eller bedre

resultat, som anerkendes i overensstemmelse med den i artikel 9 omhandlede procedure.

2. Partiets kvalitet betragtes som utilfredsstillende:

— i alle tilfzlde, hvor der konstateres vardier, der ligger over M

— ndr ¢/n ligger over 2/5.

Hvis sidstnavnte tarskel for aerobiske mikroorganismer, milt ved + 30° C, overskrides, medens de
ovrige kriterier overholdes, skal resultatet dog, navnlig for s3 vidt angar ferske produkter, fortolkes

narmere.
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Under alle omstendigheder skal varen betragtes som giftig eller fordzrvet, hvis smitten nir den
mikrobiske grznsevardi S, som generelt fastsattes til m x 103,

For Staphylococcus aureus ma vardien S aldrig kunne overstige 5 x 104.

Den tilladte afvigelse i forbindelse med analyseteknikken galder ikke for vardierne M og S.

B. To smitteklasser for salmonella uden afvigelse:

— »lIngen . . .«: resultatet betragtes som tilfredsstillende

— »Forekomst . . .«: resultatet betragtes som utilfredsstillende.

2. De mikrobiologiske undersagelsesmetoder fastszttes i overensstemmelse med proceduren i artikel 9.

Forslag til Radets forordning (EQF) om sundhedsbestemmelser for produktion og afsztning af
varmebehandlet konsummalk

KOM(89) 672 endelig udg.

(Forelagt af Kommissionen den 23. marts 1990)

(90/C 84/12)

RADET FOR DE EUROPAISKE
FALLESSKABER HAR —

under henvisning til Traktaten om Oprettelse af Det Euro-
pxiske Okonomiske Fellesskab, serlig artikel 43,

under henvisning til forslag fra Kommissionen,
under henvisning til udtalelse fra Europa-Parlamentet,

under henvisning til udtalelse fra Det @konomiske og Sociale
Udvalg, og ud fra felgende betragtninger:

Varmebehandlet konsummalk er anfert p4 listen over varer i
Traktatens bilag II; produktion af og handel med rd mzlk,
der anvendes til fremstilling af varmebehandlet konsum-
mzlk, er en vigtig indkomstkilde for landbrugsbefolknin-
gen;

for at sikre en rationel udvikling af denne sektor og ege
produktiviteten skal der pd EF-plan fastszttes folkesund-
hedsmassige bestemmelser for produktion og afsztning af
det pdgzldende produkt;

Fzllesskabet skal i perioden indtil den 31. december 1992
vedtage foranstaltninger til gradvis etablering af det indre
marked;

disse sundhedsbestemmelser skal medvirke til at beskytte
folkesundheden og gennemfere det indre marked;

det er nedvendigt at udvide de principper, der er fastsat i
Rédets direktiv 85/397/EQF af 5. august 1985 om sund-

hedsmassige og veterinzrpolitimassige problemer i forbin-
delse med handelen inden for Fzllesskabet med varmebe-
handlet malk (1), senest ®ndret ved direktiv 89/165/
EQF (2); denne udvidelse kraver visse tekniske &ndringer i
navnte direktiver;

pé grund af szrlige forhold kan det forekomme, at visse
virksomheder, der er i drift inden den 1. januar 1992, ikke vil
kunne overholde alle bestemmelser i denne forordning;
sporgsmalet om indremmelse af begraensede og midlertidige
undtagelser for visse virksomheder ber afklares inden for de
generelle rammer, der er fastlagt i Ridets beslutning . . ./
.../EQF af ... [om betingelserne for indremmelse af
midlertidige og begrznsede undtagelser fra Fzllesskabets
specifikke sundhedsbestemmelser for produktion og afsxt-
ning af animalske produkter] (3);

det ber understreges, at en eventuel indremmelse af undta-
gelser fra de i denne forordning fastsatte sundhedsbestem-
melser ikke &ndrer ved, at alle foranstaltninger i forbindelse
med produktion og afsztning af varmebehandlet malk er
omfattet af de almindelige sundhedsbestemmelser, der er
fastsat i Radets forordning (EQF) nr. .../...af...[om
almindelige sundhedsbestemmelser for produktion og afszt-
ning af produkter af animalsk oprindelse og specifikke
sundhedsbestemmelser for visse produkter af animalsk
oprindelse] (4);

Radets direktiv 79/112/EQF af 18. december 1978 om
tilnermelse af medlemsstaternes lovgivning om mzarkning af

) EFT nr. L 226 af 24. 8. 1985, 5. 13.
) EFT nr. L 61 af 4. 3. 1989, 5. 57.
3 EFTnr. L...af... s. ..
JEFTnr. L ...af ... s. ...
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og prasentationsmader for levnedsmidler samt om reklame
for sadanne levnedsmidler (1), senest ®ndret ved direktiv
89/395/EQF (2), og Radets direktiv 89/396/EQF af
14. juni 1989 om angivelser af eller marker til identifikation
af et bestemt levnedsmiddelparti (3) finder anvendelse;

det ber overdrages til Kommissionen af trzffe foranstalt-
ninger til gennemforelse af denne forordning; med henblik
herpa bor der fastszttes en procedure for et snavert og
effektivt samarbejde mellem Kommissionen og medlemssta-
terne i Den Stdende Veterinzrkomité —

UDSTEDT FOLGENDE FORORDNING:

Artikel 1

Ved denne forordning fastszttes der sundhedsbestemmelser
for produktion og afsztning af varmebehandlet konsum-
mezlk.

Artikel 2

Ved anvendelsen af denne forordning gzlder folgende
definitioner:

1) ra malk: malk, som den produceres ved sekretion fra
malkekirtler fra en eller flere malkekeer, og som ikke er
opvarmet til over 40° C eller behandlet pa tilsvarende
vis

2) produktionsbedrift: en virksomhed, hvor der befinder
sig én eller flere keer, som anvendes til mzlkeproduk-
tion

3) varmebehandlet konsummealk: emballeret konsum-
malk, der skal szlges til den endelige forbruger og til
kollektive samfund og som er varmebehandlet og pre-
senteres som pasteuriseret mzlk, UHT-malk eller steri-
liseret mzlk som defineret i bilag B, kapitel VI, punkt 4,
6 og 7

4) ansvarlig myndighed: den sundhedsmyndighed, som den
pigzldende medlemsstat har udpeget

§) forarbejdningsvirksomhed: en virksomhed, hvor der
varmebehandles malk

6) definitionerne i artikel 2 i Radets direktiv 64/432/EQF
af 26. juni 1964 om veterinarpolitimassige problemer
ved handel inden for Fallesskabet med kvag og svin (*)
og artikel 3 i Radets forordning (EQF) nr. 1411/71 af
29. juni 1979 om fastsattelse af supplerende regler for
den fzlles markedsordning for maelk og mejeriprodukter
vedrerende de produkter, der henheorer under position
04.01 i Den Fzlles Toldtarif (5), anvendes om forne-

dent.
(1) EFT nr. L 33 af 8. 2. 1979, s. 1.
(2) EFT nr. L 186 af 30.6.1989,s. 17.
(3) EFT nr. L 186 af 30. 6. 1989, s. 21.
(4) EFT nr. 121 af 29. 7. 1964, 5. 1977/64.
() EFT nr. L 148 af 3. 7. 1971, s. 4.

s

Artikel 3

Varmebehandlet konsummalk skal opfylde folgende betin-
gelser:

1) den skal vare fremstillet af ri mzlk,

a) hvorfra intet er fjernet, og hvortil intet er tilsat
undtagen i forbindelse med standardisering og rens-
ning

b) som opfylder betingelserne i bilag A, kapitel I

¢) som kommer fra produktionsbedrifter, der opfylder
de almindelige hygiejnebestemmelser i bilag A, kapi-
tel I

d) med hensyn til hvilken hygiejnenormerne er opfyldt
under malkningen, indsamlingen, handteringen og
transporten, og hygiejnenormerne for det personale,
der udferer dette arbejde, opfylder kravene i bilag A,
kapitel 111

e) der kommer fra keer og produktionsbedrifter, som
kontrolleres med regelmassige mellemrum af
de ansvarlige myndigheder, jf. navnlig artikel §,
stk. 1

f) som er blevet kontrolleret i henhold til artikel 7,
stk. 1, og som opfylder normerne i bilag A, kapi-
tel IV

g) der i pdkommende tilfzlde har passeret en indsam-
lingscentral, som opfylder betingelserne i bilag B,
kapitel I, I1l og V

h) der i pikommende tilfzlde har passeret en standar-
diseringscentral, som opfylder betingelserne i
bilag B, kapitel I, IV og V

i) der i pdkommende tilfzlde er underkastet en feorste
varmebehandling pd en anden virksomhed, som
opfylder betingelserne under nr. 2

2) den skal komme fra en forarbejdningsvirksomhed, som
opfylder betingelserne i bilag B, kapitel I, Il og V

3) den skal vare blevet forarbejdet i overensstemmelse med
kravene i bilag B, kapitel VI

4) den skal vare blevet emballeret i overensstemmelse med
bilag B, kapitel VII p4 en forarbejdningsvirksomhed,
hvor malken har gennemgiet den endelige behandling

5) den skal have veret opbevaret i overensstemmelse med
bilag B, kapitel VIII

6) den skal transporteres under tilfredsstillende hygiejne-
forhold i overensstemmelse med bilag B, kapitel IX

.

den skal veje mindst 1 030 g pr. liter malk ved 20° C
eller zkvivalentvardien for fuldstendig fedtfri malk ved
20° C og indeholde mindst 28 g protein (kvelstof i alt
minus ikke-protein kvalstof) pr. liter samt fedtfrit
torstof svarende til mindst 8,50 %.
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Artikel 4 standardiseringscentralerne feres p4 den ansvarlige myndig-
heds ansvar.
1.  Dereferenceanalysemetoder og referencekontrolmeto-

der og eventuelle rutinekontrolmetoder til overvagning af, at
betingelserne i artikel 3, nr. 1, litra f), og nr. 3 overholdes,
vedtages efter fremgangsmaden i artikel 16. Betingelserne for
udtagning af prever vedtages i fornedent omfang efter
samme fremgangsmade.

2. Referenceanalysemetoderne og eventuelle rutinekon-
trolmetoder til overvigning af, at betingelserne i artikel 3,
nr. 7, overholdes, vedrages efter fremgangsméiden i arti-
kel 16.

Efter samme fremgangsmide fastszttes der granser og
metoder, der ger det muligt at skelne mellem de forskellige
typer varmebehandlet malk, der er defineret i bilag B, kapi-
tel VL.

3.  Indtl de i stk. 1 og 2 navnte afgorelser trazffes,
anerkendes internationalt godkendte analyse og kontrol-
metoder som referencemetoder.

Artikel §

1. Den ansvarlige myndighed inspicerer regelmassigt
produktionsbedrifterne for at sikre, at hygiejnebestemmel-
serne overholdes.

Er der formodning for, at de dyresundhedsmassige krav i
bilag A ikke er opfyldt, skal embedsdyrlegen kontrollere de
mzlkeydende dyrs almene sundhedstilstand og om nsdven-
digt lade foretage en klinisk undersogelse af dyrenes yver.

Hvis det ved den i forste eller andet afsnit omhandlede
inspektion konstateres, at ikke alle hygiejnebestemmelser
overholdes, traffer den ansvarlige myndighed de fornedne
foranstaltninger.

2. Reglerne for den inspektion, der omhandlesistk. 1, og
for de almindelige hygiejnebetingelser, som malkeproduk-
tionsbedrifterne skal overholde, herunder betingelserne for
vedligeholdelse af stalde og rum i forbindelse med malknin-
gen, fastsattes efter fremgangsméaden i artikel 16.

Artikel 6

1.  Hver medlemsstat opstiller en liste over sine autorise-
rede forarbejdningsvirksomheder og en liste over autorisere-
de indsamlings- og standardiseringscentraler, idet hver af
disse virksomheder eller centraler tildeles et autorisations-
nummer.

En medlemsstat kan kun meddele virksomheder og centraler
autorisation, hvis det sikres, at de opfylder bestemmelserne i
denne forordning. Medlemsstaten skal tilbagekalde autori-
sationen, hvis betingelserne ikke lzngere opfyldes.

2. Den ansvarlige myndighed inspicerer regelmassigt de
autoriserede virksomheder og centraler. Tilsynet og den
lobende kontrol med virksomhederne og indsamlings- og

Den ansvarlige myndighed skal for at sikre, at denne
forordning overholdes til enhver tid have fri adgang til alle
dele af de virksomheder og centraler, der har med produktion
af varmebehandlet konsummelk at gore.

3. Gennemforelsesbestemmelserne til denne artikel fast-
sxttes efter fremgangsmaden i artikel 17.

Artikel 7

1.  Den rd mzlk og den varmebehandlede konsummazlk
kontrolleres af forarbejdningsvirksomhederne under den
ansvarlige myndigheds tilsyn og pd dennes ansvar, og den
ansvarlige myndighed foretager regelmassigt inspektioner
for at sikre, at malken er i overensstemmelse med forord-
ningens forskrifter.

2. Er der formodning for, at forordningens forskrifter
ikke overholdes, foretager den ansvarlige myndighed den
nedvendige kontrol og, hvis formodningen bekreftes, traf-
fer den de fornedne foranstaltninger, herunder trakke
autorisationen tilbage.

3. Der fastsattes om nedvendigt gennemforelsesbestem-
melser til denne artikel efter fremgangsmaden i artikel 17.

Artikel 8

1.  Den ansvarlige myndighed underseger, om der findes
restkoncentrationer af stoffer med farmakologisk eller hor-
monal virkning, af antibiotika, af pesticider, af rengerings-
midler og andre stoffer, som er skadelige, eller som vil kunne
&ndre malkens organoleptiske egenskaber, eller som even-
tuelt kan gere indtagelsen af malken sundhedsfarlig eller
-skadelig, for s& vidt som mangden af sddanne restkoncen-
trationer overstiger de tilladte greenseverdier.

2. Hvis mazlken indeholder spor af restkoncentrationer
ud over de tilladte grensevardier, ma den varmebehandlede
konsummelk ikke anvendes til konsum.

3. Undersogelserne for restkoncentrationer foretages
efter videnskabeligt anerkendte metoder, som er efterpravet i
praksis, navnlig sidanne, som er defineret i fzllesskabsbe-
stemmelser eller i andre internationale normer.

4. Efter fremgangsmaden i artikel 16 fastsetter Kommis-
sionen narmere regler for kontrollen og hyppigheden heraf
og om nedvendigt grensevardier som omhandlet i stk. 1 og
referencemetoder som omhandlet i stk. 3.

Efter samme fremgangsmade kan det vedtages, at der ogsa

skal undersoges for andre stoffer end de i stk. 1 omhand-
lede.

§S.  Indtil gennemforelsesbestemmelserne til denne artikel
trader i kraft, gelder de nationale bestemmelser, for s3 vidt



2.4.90

De Europziske Fzllesskabers Tidende

Nr. C 84/133

som de er i overensstemmelse med Traktatens almindelige
bestemmelser.

Artikel 9

1. Mazxlketankvogne, lokaler, anleg og materiel kan
anvendes til transport og fremstilling af andre flydende
levnedsmidler, hvis der trzffes alle fornedne foranstaltninger
for at forebygge forurening eller forringelse af den varmebe-
handlede konsummalk.

2. Det skal pd malketankvognene tydeligt vare angivet,
at de kun ma anvendes til transport af levnedsmidler.

3.  Hyvisen virksomhed fremstiller levnedsmidler delvis p&
. basis af mzlk og mejeriprodukter, skal de levnedsmidler, der
indgar i fremstillingen af disse produkter, hvis de ikke
forinden er varmebehandlet eller har undergiet en anden
behandling, som ikke har skadelig virkning pa malken eller
mejeriprodukterne, opbevares og behandles i rum, der er
specielt indrettet til dette formal.

4.  Efter fremgangsmaden i artikel 16 fastsetter Kommis-
sionen regler for denne artikels anvendelse, herunder betin-
gelser for vask, rengering og desinfektion for genanvendelse
og transportbetingelser.

Disse regler kan omfatte udelukkelse af visse typer levneds-
midler, hvis betingelserne ikke er dekkende for disse pro-
dukter.

Artikel 10

1.  Veterinazrsagkyndig fra Kommissionen kan, hvis det er
nedvendigt for at sikre ensartet anvendelse af denne forord-
ning, foretage kontrol pi stedet; de har navnlig ret til at
kontrollere, om virksomhederne faktisk overholder denne
forordning. Kommissionen underretter medlemsstaterne om
resultaterne af kontrollen.

Den medlemsstat, pd hvis omride der foretages kontrol,
giver de sagkyndige al den bistand, der er nedvendig for, at
de kan udfere deres opgaver.

2. Om fornedent fastszttes de almindelige gennemforel-
sesbestemmelser, der er omhandlet i stk. 1, efter fremgangs-
méaden 1 artikel 17.

Der kan efter samme fremgangsmade fastszttes en kodeks
med de regler, der skal felges ved den i stk. 1 fastsatte
kontrol.

Artikel 11

1.  Efter fremgangsmaden i artikel 16 kan der for virk-
somheder med begranset produktion indremmes undtagel-
ser fra bestemmelserne i bilag B, kapitel I, II, Il og IV.

2.  Iforbindelse med gennemgangen af de i stk. 1 omhand-
lede undtagelser tager Kommissionen hensyn til de oplysnin-
ger og kriterier, der er anfort i artikel 2 og 3 i beslutning . . ./
. . ./EQF [betingelserne for indremmelse af midlertidige og
begrznsede undtagelser fra Fellesskabets specifikke sund-
hedsbestemmelser for produktion og afsetning af animalske
produkter].

3. Iforbindelse med indrommelsen af de i stk. 1 omhand-
lede undtagelser fastsatter Kommissionen efter fremgangs-
mdden i artikel 16 de almindelige og szrlige betingelser for
anvendelsen af hver undtagelse.

Artikel 12
Bestemmelserne i Radets forordning (EQF) nr. .. ./...
af ... [om veterinzrkontrol i samhandelen mellem med-

lemsstaterne med henblik pd gennemforelsen af det indre
marked] (') finder anvendelse, navnlig med hensyn ril til-
retteleggelsen og opfelgningen af den kontrol, der foretages
af bestemmelsesmedlemsstaten, og de beskyttelsesforanstalt-
ninger, der skal anvendes.

Artikel 13

Kommissionen kan efter fremgangsmaden i artikel 17 udar-
bejde henstillinger med retningslinjer vedrerende god pro-
duktionspraksis p& de forskellige produktions- og afset-
ningstrin.

Artikel 14

Kommissionen andrer bilagene efter fremgangsmiden i
artikel 16, navnlig for at tilpasse dem til den videnskabelige
og teknologiske udvikling.

Artikel 15

Kommissionen bistds af Den Stiende Veterinzrkomité, der
er nedsat ved Radets afgerelse 68/361/EQF (2), i det
felgende ben®vnt »komitéen«,

Artikel 16

Nir der henvises til fremgangsmiden i denne artikel, finder
nedenstdende bestemmelser anvendelse:

Efter horing af Forvaltningskomitéen for Mlk og Mejeri-
produkter, der er nedsat ved Ridets forordning (EQF)
nr. 804/68 (), forelegger Kommissionens reprasentant,
nar det drejer sig om sporgsmidl vedrgrende kemi og
teknologi, komitéen et udkast til de foranstaltninger, der skal
trzffes. Komitéen afgiver en udtalelse om dette udkast inden
for en frist, som formanden kan fastsztte under hensyntagen
til det pigzldende sporgsmils hastende karakter. Den
udtaler sig med det flertal, som er fastsat i Traktatens artikel
148, stk 2, for vedtagelse af de afgerelser, som Radet skal
wrzffe pd forslag af Kommissionen. Under afstemninger

(" EFTnr. L ... af...s. ...
(?) EFT nr. L 255 af 18. 10. 1968, s. 23.
() EFT nr. L 148 af 28. 9. 1968, 5. 13.
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i komitéen tillzgges de stemmer, der afgives af reprasentan-
terne for medlemsstaterne, den vagt, der er fastlagt i nevnte
artikel. Formanden deltager ikke i afstemningen.

Kommissionen vedtager de pitenkte foranstaltninger, nir
de er i overensstemmelse med komitéens udtalelse.

Er de patankte foranstaltninger ikke i overensstemmelse
med komitéens udtalelse, eller hvis der ikke er afgivet nogen
udtalelse, forelagger Kommissionen straks Radet forslag til
de foranstaltninger, der skal trzffes. Radet traffer afgorelse
med kvalificeret flertal.

Har Radet efter udlebet af en frist pd tre méneder regnet fra
forslagets foreleggelse for Ridet ikke truffet nogen afge-
relse, vedtages de foresliede foranstaltninger af Kommissio-
nen.

Artikel 17

Nir der henvises til fremgangsmaden i denne artikel gelder
nedenstdende bestemmelser:

Kommissionens reprasentant foreleegger komitéen udkast til
de foranstaltninger, der skal traffes. Komitéen afgiver
udtalelse om udkastet inden for en frist, som formanden kan
fastsatte under hensyntagen til, hvor meget det pigaldende
sporgsmal haster, 1 givet fald ved afstemning.

Udtalelsen optages i madeprotokollen; derudover har hver
medlemsstat ret til at anmode om, at dens holdning indferes i
medeprotokollen.

Kommissionen tager storst muligt hensyn til komitéens
udtalelse. Den underretter komitéen om, hvorledes den har
taget hensyn til udtalelsen.

Artikel 18
Indtil der gennemfores fzllesskabsbestemmelser for indfersel
af varmbehandlet konsummalk fra tredjélande, anvender

medlemsstaterne pi denne indfersel betingelser, der mindst
svarer til de i denne forordning fastsatte.

Artikel 19

1.  Direktiv 85/397/EQF ophaves med virkning fra den
1. januar 1993.

2. Gennemforelsesbestemmelser, der er vedtaget i hen-
hold til direktiv 85/397/EQF, gelder dog fortsat for denne
forordning.

Artikel 20

Denne forordning treder i kraft pd tredivtedagen efter
offentliggerelsen i De Europaiske Feellesskabers Tidende.

Den anvendes fra den 1. januar 1993.

Denne forordning er bindende i alle enkeltheder og galder
umiddelbart i hver medlemsstat.

BILAG A

FORSKRIFTER FOR GODKENDELSE AF RA MALK TIL FORARBEJDNINGSVIRKSOMHEDER

KAPITEL 1

Betingelser for ra malk

1. Den rd mazlk skal stamme fra kaer:

a) som tilherer en besxtning, der er officielt fri for tuberkulose, og som er fri for eller officielt fri for

brucellose

b) som ikke viser nogen tegn pa smitsomme sygdomme, der gennem mzlk kan overfores til mennesker, eller
som giver risiko for, at der til mazlken overferes anormale organoleptiske egenskaber

c) som ikke viser nogen synlige tegn pa forstyrrelser i den almene sundhedstilstand og ikke lider af sygdomme
i kensorganerne, tarmkatar med diarré og feber eller en erkendelig betandelse af yveret eller

yverhuden

d) som ikke har sar pd yveret, der kan pavirke malken

e) som yder mindst to liter om dagen
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f) som ikke er blevet behandlet med stoffer, som kan overfores til mzlken, og som er sundhedsfarlige eller
kan vere sundhedsfarlige for mennesker, medmindre den officielle tilbageholdelsesperiode, der er fastsat i
fellesskabsbestemmelser, eller, hvis sddanne ikke findes, i nationale bestemmelser, er overholdt.

2. Der ma til forarbejdningen ikke anvendes rd mzlk, som

a) stammer fra dyr, der er blevet behandlet med stoffer, som ikke er tilladr, jf. direktiv 81/602/EQF (') og
88/146/EQF (?) ’

b} indeholder restkoncentrationer af de i artikel 8, stk. 1, navnte stoffer, hvis restkoncentrationerne
overstiger de tilladte grensevardier.

KAPITEL II

Bedriftshygiejne

1. Den ra malk skal stamme fra produktionsbedrifter, der er registreret og underlagt kontrol i henhold til
artikel 5. De til mzlkeproduktion benyttede rum skal vare udformet, opfort, vedligeholdr og drevet siledes, at
der sikres:

i) gode vilkdr for keerne med hensyn til opstaldning, hygiejne, renholdelse og sundhed
ii) tilfredsstillende hygiejneforhold for malkningen, behandlingen og opbevaringen af malken.

De rum, der anvendes til szrlige formil, skal opfylde betingelserne i de folgende punkter.

2. De rum, hvor keerne malkes eller hvori malken opbevares, behandles eller afkeles, skal vare placeret og
bygget siledes, at der ikke er nogen fare for forurening af malken; det skal vare let at rengore og desinficere
rummene, og de skal som mindstekrav have felgende:

a) vagge og gulv, der let kan rengeres pi steder, som udsattes for snavs eller infektion
b) gulve med passende fald til afleb samt tilfredsstillende anlag til fjernelse af godning m.m.
c) tilfredsstillende ventilation og belysning

d) hensigrsmeassig og tilfredsstillende forsyning med drikkevand som defineret i direktiv 80/778/EQF (3) til
brug ved malkning, rengering og afkeling

e) en tilstrekkelig adskillelse fra alle forureningskilder, sdsom toiletter og meddinger
f) rilbehar og udstyr, som let kan vaskes, rengeres og desinficeres.

Endvidere skal malkeopbevaringsrummene indeholde et kaleanlag; de skal vare beskyttet mod skadedyr og
tilstraekkelig adskilt fra rum, hvor der holdes dyr.

3. Safremt der anvendes mobile malkebokse skal kravene i punkt 2, litra d) og f), opfyldes, og endvidere skal
boksene:

a) anbringes pi et rent underlag, som er fri for ekskrementer og andet affald
b) sikre beskyttelse af malken i den periode, de anvendes

c) vare konstrueret og udfert siledes, at de indvendige overflader kan holdes rene.

4. Der skal forefindes et malkeomride eller malkerum, som er beherigt adskilt fra de omrader, hvor dyrene er
opstaldet, ndr keerne er fritgdende.

5. Det skakvare muligt effektivt at isolere dyr, der har eller mistznkes for at have en af de i kapitel I, punkt 1,
litra b), omhandlede sygdomme og effektivt at adskille de i kapitel I, punkt 1, litra ¢), omhandlede dyr fra
resten af besztningen.

6. Ingen dyr mi komme i nzrheden af de rum og steder, hvor mazlken opbevares, behandles eller koles.

(1) EFT nr. L 222 af 1. 8. 1981, 5. 32,
(2) EFT nr. L 70 af 16. 3. 1988, 5. 16.
(3 EFT nr. L 229 af 30. 8. 1980, s. 11.
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KAPITEL Il

Hygiejneforskrifter i forbindelse med malkning, indsamling af rd malk og transport fra bedriften til

indsamlingscentralen, standardiseringscentralen eller forarbejdningsvirksomheder — hygiejneforskrifter for
personalet
1. Malkningen skal foregi hygiejnisk og i henhold til de i artikel 5, stk. 2, omhandlede almindelige

~

hygiejnebetingelser.

Straks efter malkningen skal mazlken anbringes p et rent sted, som er indrettet siledes, at malken ikke
udszttes for uhensigtsmassig pavirkning.

Hvis maiken ikke indsamles inden to timer efter malkningen, skal den afkeles til en temperatur pa hejst 8° C,
hvis der sker daglig indsamling, og til 6° C, hvis der ikke sker daglig indsamling. Under transporten til
forarbejdningsvirksomheden m& malkens temperatur ikke overstige 10° C.

Det materiel og de rekvisitter, eller sidanné genstandes overflade, der er bestemt til at komme i berering med
malken (rekvisitter, beholdere, tanke, osv. der anvendes i forbindelse med malkning, indsamling eller
transport af mzlk) skal vare fremstillet af et glat materiale, som let kan vaskes, rengeres og desinficeres, som er
korrosionsbestandigt og som ikke udskiller s store mangder stoffer i malken, at det kan vare
sundhedsfarligt, @ndre mazlkens sammensztning eller have skadelig virkning pi dens organoleptiske
egenskaber.

Efter brug skal rekvisitter, der er anvendt ved malkningen, mekaniske malkeanlag og beholdere, som pa en
eller anden made har varet i berering med malken, vaskes, rengeres og desinficeres. Efter hver transport eller
hver serie af transporter, sdfremt der kun er meget kort tid mellem temningen og den naste pifyldning, men
under alle omstzndigheder mindst en gang daglig, skal de beholdere og tanke, der er blevet anvendt til
transport af r4 malk til indsamlings- eller standardiseringscentralen eller til forarbejdningsvirksomheden,
vaskes, rengeres og desinficeres, inden de anvendes pa ny.

Anvendes der kemiske midler til den i punkt 4 nzvnte desinfektion, skal disse vaere godkendt til formalet af den
ansvarlige myndighed.

Tanke, der anvendes ved indsamlingen af malk, skal anvendes i overensstemmelse med artikel 9 og bilag B,
kapitel IX.

Malkning, behandling og indsamling af mzlk m3 ikke udfores af personer, som via mlken kan overfare
smitsomme sygdomme eller andre sygdomme.

KAPITEL IV

Normer, der skal overholdes ved indleveringen

R4 mzlk fra den enkelte bedrift skal overholde folgende normer for at kunne blive varmebehandlet i
overensstemmelse med denne forordning.

Overholdelsen af normerne skal kontrolleres ved stikprover, der tages enten ved indsamlingen p4 bedriften,
eller nar den rd malk indleveres til forarbejdningsvirksomheden eller til indsamlings- eller standardiserings-
centralen.

Kimtal ved 30° C (pr. ml) < 100000 (1)
Celletal (pr. ml) =< 400 000 (2)
Antibiotika (pr. ml)

— penicillin < 0,004 pg
— andre ikke paviselig

(11 Konstateret geometrisk gennemsnit i en periode pa to méneder med mindst to stikprever pr.
mdned.

(*) Konstateret geometrisk gennemsnit i en periode pd tre maneder med mindst en stikprave pr.
méned.

Ved overskridelse af maksimumsnormerne skal den ansvarlige myndighed treffe de fornedne foranstaltnin-
ger.



2.4.90

De Europziske Fellesskabers Tidende Nr. C 84/137

2. Der skal under den ansvarlige myndigheds tilsyn etableres en kontrolordning for at forebygge indhold af

optaget vand i mazlk. Under denne ordning skal der bl.a. foretages regelmassig kontrol af frysepunktet for
malken fra de enkelte produktionsbedrifter. Hvis der konstateres optaget vand, skal den ansvarlige
myndighed trzffe de fornedne foranstaltninger.

3. Forarbejdningsvirksomheden skal underrette embedsdyrlegen, s3 snart maksimumsnormerne for celletal

overskrides. Embedsdyriegen skal treffe de fornedne foranstaltninger.

4. Hvis malken fra den pigxldende bedrift ikke senest tre méneder efter meddelelsen af de i punkt 1, 2 og 3

omhandlede foranstaltninger overholder de foreskrevne normer, skal bedriften midlertidigt udelukkes fra at
levere rd malk til fremstilling af varmebehandlet konsummalk, indtil normerne igen overholdes.

Mzlk, der indeholder restkoncentrationer af antibiotika, som overskrider de tilladte normer, skal imidlertid
udelukkes fra konsum.

BILAG B

KAPITEL |

Almindelige forskrifter for autorisation

De almindelige forskrifter for virksomheder og kelehuse, der er fastsat i kapitel 1 1 bilaget til Radets forordning
(EQF) nr. . .. (generelle hygiejnebestemmelser) gzlder for indsamlingscentraler, standardiseringscentraler og
forarbejdningsvirksomheder.

KAPITEL It |

Szrlige forskrifter for autorisation af forarbejdningsvirksomheder

Ud over de almindelige forskrifter i kapitel I skal forarbejdningsvirksomheder som mindstekrav have
folgende:

a) et anleg til maskinel pafyldning og lukning efter pafyldning af de beholdere — dog ikke junger og tanke — der
skal anvendes til emballering af varmebehandlet konsummalk, hvis dette finder sted pa virksomheden

b) udstyr il afkeling og til opbevaring i nedkelet stand af ra og varmebehandlet mzlk. Kelerummene skal vare
forsynet med apparatur til temperaturméling

¢) — ved aftapning i engangsemballage et sted til opbevaring af denne samt til opbevaring af rimaterialerne til
fremstilling af denne emballage
— ved afrapning i genbrugsemballage, et sarligt sted til opbevaring af denne samr er anlag til mekanisk
rengoring og desinfektion af denne
d) beholdere til opbevaring af malk og et anleg til standardisering

e) centrifuger eller andet apparatur til rensning af mazlk

f) et af den ansvarlige myndighed godkendt eller tilladt varmebehandlingsanlag med:
-~ automatisk temperaturregularor
— en temperaturskriver
— en automatisk sikkerhedsanordning til forebyggelse af utilstreekkelig opvarmning

— et sikkerhedssystem, der pa passende vis forhindrer, at pasteuriseret eller steriliseret mzlk blandes med
utilstraekkeligt opvarmet malk

— en automatisk registrerende sikkerhedsanordning, der forhindrer en sammenblanding som ovenfor
anfort.
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KAPITEL Il

Sarlige forskrifter for registrering af indsamlingscentraler

Ud over de almindelige forskrifter i kapitel I skal indsamlingscentraler opfylde folgende mindstekrav:

a) de skal have et anlzg til eller passende muligheder for nedkeling af malken samt keleanlag til opbevaring,
sdfremt mzlken opbevares pa centralen

b) renses malken p4 indsamlingscentralen, skal rensningen foregd ved hjalp af centrifuger eller andet mekanisk
apparatur.

KAPITEL 1V

Sarlige forskrifter for registrering af standardiseringscentraler

Ud over de almindelige forskrifter i kapitel I skal standardiseringscentraler opfylde folgende mindstekrav:

a) de skal have beholdere til opbevaring af den rd malk i nedkelet stand, et anlaeg til standardisering samt
beholdere til opbevaring af den standardiserede malk

b) de skal have centrifuger eller andet mekanisk apparatur til rensning af malken.

KAPITEL V

Hygiejneforskrifter for lokaler, materiel og personale i virksomheder

De almindelige forskrifter, der er fastsat i kapitel II i bilaget til Ridets forordning (EQF) nr. ... (generelle
hygiejnebestemmelser), finder anvendelse. Derudover gzlder folgende:

1. Arbejdslokalerne skal rengeres mindst én gang hver arbejdsdag.

2. Efter hver arbejdsfase og mindst én gang hver arbejdsdag skal materiel, beholdere og anleg, der kommer i
beroring med mzlk, mejeriprodukter eller andre levnedsmidler, vaskes, rengares og desinficeres.

3. Umiddelbart efter hver transport eller efter en serie af transporter, sifremt der kun er meget kort tid mellem
tomningen og den naste pifyldning, men under alle omstzndigheder mindst én gang daglig, skal de beholdere
og tanke, der er blevet anvendt til transport af rd milk til indsamlings- eller standardiseringscentralen eller til
forarbejdningsvirksomheden, vaskes, rengeres og desinficeres, inden de anvendes pa ny.

KAPITEL VI

Forskrifter for varmebehandling

1. Malken skal, dersom den ikke forarbejdes senest fire timer efter leveringen til forarbejdningsvirksomheden,
afkeles til en temperatur p4 ikke over + 6° C og holdes ved denne temperatur, indtil den varmebehand-
les.

2. Virksomheder, der fremstiller varmebehandlet konsummalk, skal trzffe alle fornedne foranstaltninger,
blandt andet ved hjxlp af stikprevekontrol, for at sikre, at:

a) den rd malk, hvis den ikke behandles i lebet af de forste 36 timer efter leveringen, umiddelbart for
varmebehandlingen har et kimtal ved 30° C p4 hejst 200 000 pr. ml

b) mazlk, der forst er pasteuriseret, umiddelbart fer den anden varmebehandling har et kimtal ved 30° C p3
hejst 100 000 pr. ml.
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3. Haejpasteuriseret malk, UHT-mzlk og steriliseret mzlk kan fremstilles af mzlk, der er blevet underkastet en
forste varmebehandling pa en anden virksomhed. [ s3 fald ma tid-temperaturkombinationen hejst svare til
den, der anvendes ved pasteurisering, og mazlken skal give en positiv perioxydase-prave.

4. Pasteuriseret mzlk skal vare fremstillet ved, at malken opvarmes til en hej temperatur i et kort tidsrum
(mindst 71,7° C i 15 sekunder eller enhver tilsvarende kombination).

5. Den pasteuriserede mzlk skal ved de stikprover, der tages pi forarbejdningsvirksomheden, ogsi opfylde
folgende normer,

A. Mikrobiologiske normer

Patogene bakterier: ingeni25g:n = 5,c=0,m=0,M =0
Coliforme bakterier (pr. ml):n = §,c =1, m =0,M =§

Efter inkubation ved 6° C i fem dage:

Kimtal ved 21°C (pr. ml):n = 5,c =1, m = § x 104, M = 10¢

hvor:

n = antallet af enheder i stikproven

m = graensevrdien for antallet af bakterier; resultatet betragtes som tilfredsstillende, hvis antallet af
bakterier i alle stikpraveenheder ikke overstiger m

M = maksimumsvardien for antallet af bakterier; resultatet betragtes som utilfredsstillende, hvis
antallet af bakterier i en eller flere stikpreveenheder er lig M eller derover

¢ = antallet af stikpraveenheder med et bakterietal mellem m og M, hvor stikpreven stadig anses for
acceptable, hvis bakterietallet i de avrige strikpraveenheder er lig m eller derunder.

Kommissionen kan efter fremgangsmaden i artikel 16 fastsztte mikrobiologiske normer for den pi
pakningen anforte sidste anvendelsesdato og de nedvendige gennemferelsesbestemmelser hertil.

B. Andre normer

a) Pasteuriseret malk skal give en negativ phosphataseprave og en positiv peroxydaseprave. Det er dog
tilladt at producere pasteuriseret malk, der giver en negativ peroxydaseprove, sifremt malken f.eks.
markes som »hejpasteuriseret«.

b) Antibiotika (pr. ml): overstiger ikke de tilladte normer.

6. UHT-malk skal opfylde folgende krav:

— Den skal vare fremstillet ved en kontinuerlig varmestram, der medferer anvendelse af en hoj temperatur i
en kort periode (mindst +135° C i mindst et sekund) med henblik p4 at edelagge alle mikroorganismer
eller i det mindste hindre, at tilbageblevne fordervende mikroorganismer eller deres sporer udvikler sig,
kombineret med anvendelse af aseptiske uigennemsigtige beholdere til emballering, men siledes at de
kemiske, fysiske og organoleptiske &ndringer er mindst mulige.

— Den skal kunne holde sig siledes, at der ved stikprovekontrol ikke kan registreres nogen forandring efter
15 dages opbevaring i en uibnet emballage ved en temperatur pd + 30° C; om nedvendigt kan det samme
fastszttes for syv dages opbevaring i en uibnet emballage ved en temperatur pd +55° C.

Foretages UHT-behandlingen af malken s3ledes, at mzlken kommer i direkte beroring med vanddamp, skal
denne vare fremstillet af drikkevand, og den ma ikke udskille fremmede stoffer i malken eller indvirke
uheldigt pA denne. Anvendelsen af denne proces m4 ikke zndre den behandiede malks vandindhold.

7. Steriliseret malk skal:

— vare blevet opvarmet og steriliseret i hermetisk lukkede emballager eller beholdere, hvis lukkeanordning
skal vare ubrudt

— ved stikprevekontrol vare af en sidan holdbarhed, at der ikke kan registreres nogen forandring efter 15
dages opbevaring i en uibnet emballage ved en temperatur pd + 30° C; om nedvendigt kan det samme
fastszttes for syv dages opbevaring i en uibnet emballage ved en temperatur pi +55° C.

8. Steriliseret mzlk og UHT-malk skal ved den stikpravekontrol, der foretages pi forarbejdningsvirksom-
heden, opfylde felgende normer efter inkubation ved 30° C i 15 dage:

— kimtal ved (30° C): < 10 (pr. 0,1 ml)
— organoleptisk kontrol: normal

— antibiotika: overstiger ikke de tilladte normer.
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10.

11.

12.

Med hensyn til kontrol for optaget vand i mzlken galder folgende bestemmelser:

a) Varmebehandlet konsummalk skal regelmzassigt kontrolleres for indhold af optaget vand, navnlig ved
kontrol af frysepunktet. Med henblik herpa skal der etableres en kontrolordning under den ansvarlige
myndigheds tilsyn. Hvis der opdages vand, skal den ansvarlige myndighed trzffe de fornedne
foranstaltninger.

b) Ved etableringen af en kontrolordning skal den ansvarlige myndighed tage hensyn til:

— resultaterne af kontrollen af den rd malk, jf. bilag A, kapital IV, punkt 2, i szerdeleshed variation og
gennemsnit

— den virkning som opbevaring og forarbejdning af mzlk i overensstemmelse med god produktions-
praksis har pa frysepunktet.

¢) Medlemsstaterne skal give Kommissionen meddelelse om alle detaljer ved den kontrolordning, som de
anvender, og en begrundelse herfor inden den 1. juni 1993.

Varmebehandlet konsummalk kan underkastes enhver undersoegelse, som indicerer mzlkens mikrobiolo-
giske tilstand for varmebehandlingen. De narmere bestemmelser for anvendelsen af sddanne undersagelser
og kriterierne, som skal overholdes i forbindelse hermed, fastsattes efter fremgangsmaden i artikel 13.

Opvarmningsprocesserne, temperaturerne og opvarmningens varighed for pasteuriseret malk, steriliseret
malk og UHT-malk, varmebehandlingsanlaggene, omstyringsventilen, de varmeregulerende anordninger
og temperaturskriverne skal godkendes eller tillades af de ansvarlige centrale myndigheder i medlems-
staterne.

Efter pasteuriseringen skal malken straks afkoles, for at temperaturerne, der er fastsat i kapitel VIII og IX,
kan overholdes si hurtigt som muligt.

Graferne fra temperaturskriverne skal dateres og opbevares i to ir, siledes, at de efter anmodning kan
forevises for de personer, som de ansvarlige myndigheder har udpeget til at inspicere virksomheden.

KAPITEL VII

Aftapning pa forarbejdningsvirksomheden af varmebehandlet konsummalk i emballage, der er beregnet til salg til

den endelige forbruger

For s4 vidt andet ikke er fastsati R4dets direktiv 89/109/EQF af 21. december 1988 om indbyrdes tilnermelse
af medlemsstaternes lovgivning om materialer og genstande bestemt til at komme 1 beroring med
levnedsmidler (1), skal emballagen opfylde alle hygiejnebestemmelser og vare tilstraekkelig solid til effektivt at
beskytte den varmebehandlede konsummalk.

Aftapning, pifvldning og lukning af beholdere og emballage skal ske mekanisk.

Lukningen skal pa den forarbejdningsvirksomhed, hvor varmebehandlingen har fundet sted, foretages
umiddelbart efter fyldningen ved hjlp af en lukkeanordning, sdledes at lukningen beskytter malken mod
udefra kommende skadelige virkninger p& malkens egenskaber, og siledes at lukningen ikke kan genanvendes
efter dbningen.

Af kontrolhensyn skal producenten pa produktets emballage ud over de angivelser , der omhandles i direktiv
79/112/EQF (2), tydeligt og laseligt angive folgende:

a) den form for varmebehandling, malken har fiet,
b) produktionslandets identifikationsbogstaver (med latinske bogstaver), dvs. B, DK, D, EL, ESP, F, IRL, I,

L, NL, P og UK, efterfulgt af forarbejdningsvirksomhedens autorisationsnummer og en af folgende
forkortelser: CEE — EEG — EWG — EQF — EEC — EOK.

(1) EFT nr. L 40 af 11. 2. 1989, 5. 38.
() EFT nr. L 33 af 8. 2. 1979, s. 1.
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KAPITEL VIII

Opbevaring af pasteuriseret mazlk pa forarbejdningsvirksomheden

Indtil den pasteuriserede melk forlader forarbejdningsvirksomheden, ma mzlkens temperatur efter afkeling hojst
vaere + 6° C.

Opbevaringstemperaturen i opbevaringslokalerne skal registreres.

KAPITEL IX

Transport af malk

1. De tanke, junger og andre beholdere, der anvendes til transport af malk, skal opfylde alle hygiejnebestem-
melser, og navnlig felgende betingelser:

— de indvendige sider og andre dele, der kan komme i beroring med malken, skal besta af korrosionsbe-
standigt, glar materiale, som let kan vaskes, rengeres og desinficeres, og som ikke udskiller s3 store
mangder stoffer i mzlken, at det kan vare sundhedsfarligt, @ndre mzlkens sammensztning eller have
skadelig virkning pd malkens organoleptiske egenskaber

— de skal veere konstrueret siledes, at mzlken kan lobe helt ud af dem; er de forsynet med haner, skal disse let
kunne aftages og afmonteres, vaskes, rengeres og desinficeres

— de skal vaskes, rengeres og desinficeres umiddelbart efter hver brug og om fornedent inden fornyet brug;
rengering og desinfektion skal foretages i overensstemmelse med kapitel V, punkt 2 og 3

— de skal inden transporten lukkes hermetisk og forblive lukket under transporten.

2. Karetojer og beholdere til transport af pasteuriseret malk skal vare udformet og udstyret pd en sddan méde, at
de i punkt 5 navnte temperaturer kan holdes under hele transporten.

3. De koretajer, der anvendes til transport af varmebehandlet konsummalk og malk i sm& beholdere eller i
junger, skal vare i god stand. De m4 ikke anvendes til transport af produkter eller genstande, som vil kunne
@ndre malken. Deres indvendige overflader skal vare glatte og let kunne vaskes, rengeres og desinficeres. Det
indvendige af transportkeretgjerne skal opfylde alle hygiejnekrav. Keretojerne til transport af varmebehandlet
konsummalk i sma beholdere eller i junger skal vare konstrueret pa en sddan made, at beholdere og junger er
tilstrekkeligt beskyrtede mod snavs og pavirkning fra luften, og de ma ikke anvendes til transport af dyr.

4. Den ansvarlige myndighed skal med henblik herpd regelmassigt kontrollere, at transportmidlerne og
indladningsforholdene er i overensstemmelse med hygiejnekravene i dette kapitel.

5. Under transporten ma temperaturen for pasteuriseret malk, som transporteres i tanke, i sma beholdere eller i
junger, ikke overstige 6° C. De ansvarlige myndigheder kan dog dispensere fra dette krav for mzlk, der
udbringes.

6. Nar varmebehandlet konsummalk transporteres i tanke, skal de oplysninger, der omhandles i kapitel VII,
punkt 4, litra a), b) og c), anferes i ledsagedokumenterne.
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