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KOMMISSIONENS FORORDNING (EU) 2019/2019
af 1. oktober 2019

om fastleeggelse af krav til miljovenligt design af kele/fryseapparater i
henhold til Europa-Parlamentets og Ridets direktiv 2009/125/EF og om
ophavelse af Kommissionen forordning (EF) nr. 643/2009

(EOQS-relevant tekst)

Artikel 1

Genstand og anvendelsesomrade

1. Ved denne forordning fastsattes krav til miljovenligt design med
henblik pd omsetning eller ibrugtagning af kele/fryseapparater med
almindelig elnettilslutning og et rumfang pa mere end 10 liter, men
mindre end eller lig med 1 500 liter.

2. Denne forordning finder ikke anvendelse pa:

a) professionelle lagerkeleskabe/lagerfryseskabe og blestkelere/frysere
med undtagelse af professionelle kummefrysere

b) kele/fryseapparater, der anvendes direkte salg

c¢) transportable kele/fryseapparater

d) apparater, hvis hovedfunktion ikke er lagring af fodevarer ved hjelp
af koling.

Artikel 2

Definitioner

I denne forordning forstas ved:

1) »tilslutning« eller »elnettilslutning«: elektricitetsforsyning fra et net
med 230 volt vekselstrom (+ 10 %) med en frekvens pa 50 Hz

2) »kole/fryseapparat«: isoleret kabinet med et eller flere rum, der
holdes pé specifikke temperaturer, og som keles ved hjelp af
naturlig eller tvungen konvektion, hvorved kelingen opnas ved
hjeelp af en eller flere energiforbrugende processer

3) »rum«: et lukket rum i et kole/fryseapparat, der er adskilt fra andre
rum af en skillevaeg, beholder eller lignende anordning, og som kan
tilgds direkte gennem en eller flere udvendige dere, og som kan
veere yderligere opdelt i delrum. I denne forordning henviser »rum«
bade til rum og delrum, medmindre andet er angivet

4) »udvendig der«: en del af et skab (hhv. kumme), som kan beveges
eller fjernes, saledes at lasten kan flyttes udefra og ind i kabinettet
eller flyttes indefra og ud af kabinettet

5) »delrum«: et aflukket rum i et rum, som har en anden driftstempe-
ratur end det rum, det er placeret i
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6) »samlet volumen« (V): kele/fryseapparatets indre rumfang, der er
lig summen af rummenes volumen, angivet i dm® eller liter

7) »rummets volumen« (¥,): rummets indre rumfang, angivet i dm’
eller liter

8) »professionelt lagerkoleskab/lagerfryseskab«: et isoleret kele/fryse-
apparat med et eller flere rum, som tilgds via en eller flere dere
eller skuffer, og som kontinuerligt kan opretholde fedevarers fore-
skrevne temperatur ved kele- og frysedriftstemperaturer ved hjelp
af en dampkompressionscyklus, og som er beregnet til lagring af
fodevarer andre steder end i husholdninger, men ikke beregnet til at
fremvise fodevarer for kunder eller give dem adgang til disse, jf.
forordning (EU) 2015/1095

9) »blaestkeler/fryser«: et isoleret kele-/fryseapparat, hvis primere
formél er hurtig nedkeling af varme fodevarer til under 10 °C
(nedkeling) og til under — 18 °C (nedfrysning), jf. forordning (EU)
2015/1095

10) »professionelle kummefryser«: en fryser, som er beregnet til lagring af
fodevarer andre steder end i husholdninger, hvor rummene tilgés fra
apparatets overside, eller som bade har rum, der abnes fra oversiden og
fra siden, men hvor bruttovolumen af rum, der &bnes fra oversiden,
udger mere end 75 % af apparatets samlede bruttovolumen

11) »fryser«: et kole/fryseapparat, der kun har 4-stjernerum

12) »rum til opbevaring af frostvarer«: en rumtype med en maltemperatur
pa eller under 0 °C, dvs. rum uden stjernemerkning, 1-stjerne-, 2-
stjerne-, 3-stjerne- eller 4-stjernerum som fastsat i tabel 3 i bilag III

13) »rumtype«: den rumtype, der er angivet i overensstemmelse med
parametrene for kele/fryseevne Tiin, Tmax, Tec M.m. som fastsat i
tabel 3 i bilag III

14) »minimumstemperatur« (T.,;,): minimumstemperaturen inde i et
rum under opbevaringsprevning som fastsat i tabel 3 i bilag III

15) »maksimumstemperatur« (Tp,.x): maksimumstemperaturen inde i et
rum under opbevaringsprevning som fastsat i tabel 3 i bilag III

16) »maltemperatur« (T,): referencetemperaturen inde i et rum under
provning, jf. tabel 3 i bilag III, og som er temperaturen under
preovning af energiforbrug, angivet som et gennemsnit over tid og
for et s®t sensorer

17) »rum uden stjernemarkning« og »isboks«: et rum til opbevaring af
frostvarer med en maéltemperatur og opbevaringsforhold pa 0 °C
som fastsat i tabel 3 i bilag III

18) »l-stjernerum«: et rum til opbevaring af frostvarer med en maltem-
peratur og opbevaringsforhold pa — 6 °C som fastsat i tabel 3 i
bilag III
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19) »2-stjernerum«: et rum til opbevaring af frostvarer med en maltem-
peratur og opbevaringsforhold pd — 12 °C som fastsat i tabel 3 i
bilag III

20) »3-stjernerum«: et rum til opbevaring af frostvarer med en maltem-
peratur og opbevaringsforhold pd — 18 °C som fastsat i tabel 3 i
bilag III

21) windfrysningsrum« eller »4-stjernerum«: et rum til opbevaring af
frostvarer med en maltemperatur pd — 18 °C og opbevaringsforhold,
som opfylder kravene til indfrysningskapacitet

22) »indfrysningskapacitet«: »C1 den mangde friske fodevarer, der
kan fryses i et indfrysningsrum i 24 timer. Indfrysningskapaciteten
mé ikke vare mindre end 4,5 kg/24 timer pr. 100 liter volumen i
indfrysningsrummet med et minimum pa 2,0 kg/24 timer <«

23) »kole/fryseapparat, der anvendes til direkte salg«: et kele/fryse-
apparat, som anvendes til preesentation og salg til kunder af artikler,
der opbevares ved specifikke temperaturer under omgivelsestempe-
ratur, idet der er direkte adgang til artiklerne via abne sider eller via
en eller flere dere eller skuffer, eller begge dele, inklusive kabi-
netter, som anvendes i forbindelse med opbevaring eller servering
af artikler, som kunderne ikke selv har adgang til, men eksklusive
minibarer og vinkeleskabe, jf. Kommissionens forordning (EU)
2019/2024 (1)

24) yminibar«: et kole/fryseapparat med en samlet volumen pé
maksimum 60 liter, der primert er beregnet til lagring og slag af
fodevarer pa hotelverelser og lignende lokaliteter

25) wvinkeleskab«: et kale/fryseapparat beregnet til opbevaring af vin, som
har pracisionsstyring af temperaturen med henblik pé opbevaringsfor-
hold og méltemperatur som i et rum til vinkeling, jf. tabel 3 i bilag III,
og som er forsynet med vibrationsdeempende komponenter

26) »kole/fryseapparat beregnet til et bestemt formél«: et kele/fryse-
apparat, der kun har én type rum

27) »rum til vinkeling«: et rum til opbevaring af kelevarer med en
maéltemperatur pad 12 °C, en indvendig luftfugtighedsprocent pa
mellem 50 % og 80 % og opbevaringsforhold inden for intervallet
5 °C til 20 °C som fastsat i tabel 3 i bilag III

28) »transportabelt kele/fryseapparat«: et kele/fryseapparat, som
anvendes steder, hvor der ikke er adgang til tilslutninger til elnettet,
og som bruger elektricitet med ekstra lav spaending (< 120 V jevn-
strom) eller brandstof, eller begge dele, som energikilde til kele-
funktionen, inklusive kele/fryseapparater, som udover at kere pé
elektricitet med ekstra lav spanding eller braendstof, eller begge
dele, kan tilsluttes elnettet med en ekstern AC/DC-omformer, der
kebes separat. Et apparat, som bringes i omsatning med en medfel-
gende AC/DC-omformer, betragtes ikke som et transportabelt kele/
fryseapparat

(") Kommissionens forordning (EU) 2019/2024 af 1. oktober 2019 om fastleg-

gelse af krav til miljovenligt design af kele/fryseapparater, der anvendes til
direkte salg, i henhold til Europa-Parlamentets og Radets direktiv
2009/125/EF (se side 313 i denne EUT).
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29) wfedevarer«: madvarer, ingredienser, drikkevarer, herunder vin, og
andet, som hovedsagelig er beregnet til fortaering, og som krever
afkeling til bestemte temperaturer

30) »energieffektivitetsindeks« (EEI): et indeks over den relative ener-
gieffektivitet for et kele/fryseapparat, udtrykt i procent, jf. bilag III,
punkt 5

31) »stejsvagt kele/fryseapparat«: et kole/fryseapparat uden dampkompres-
sionscyklus og med emission af luftbéren stej pd mindre end 27 A-vagtet
decibel i forhold til referenceniveauet 1 picowatt (dB(A) re 1 pW)

32) »emission af luftbaren stej«: et kele/fryseapparats lydeffektniveau
angivet i A-vaegtet decibel i forhold til referenceniveauet 1 picowatt
(dB(A) re 1 pW)

33) »kombiapparat«: et kele/fryseapparat, som har mere end en
rumtype, hvoraf mindst et er et rum til opbevaring af kelevarer

34) »rum til opbevaring af kelevarer«: en rumtype med en maltempe-
ratur pé eller under 4 °C, dvs. et pantry, rum til vinkeling, svalerum
eller rum til opbevaring af ferskvarer med opbevaringsforhold og
maltemperaturer som fastsat i tabel 3 i bilag III

35) »pantry«: et rum til opbevaring af kelevarer med en méltemperatur
pa 17 °C og opbevaringsforhold inden for intervallet 14 °C til
20 °C som fastsat i tabel 3 i bilag III

36) »svalerum«: et rum til opbevaring af kelevarer med en maltempe-
ratur pd 12 °C og opbevaringsforhold inden for intervallet 2 °C til
14 °C som fastsat i tabel 3 i bilag III

37) »rum til opbevaring af ferskvarer«: »C1 et rum til opbevaring af
kolevarer med en maltemperatur pd 4 °C og opbevaringsforhold
inden for intervallet 0 °C til 8 °C som fastsat i tabel 3 i bilag 11l <«

38) »kondensationsh&mmer styret af omgivelserne«: en kondensations-
hammer, hvis varmekapacitet afheenger enten af omgivelsestempe-
raturen eller af omgivelsesluftfugtigheden eller af begge dele

39) »kondensationsh&mmer«: et varmelegeme, der skal forhindre, at
der dannes kondensvand pa kele/fryseapparatet

40) »hjelpeenergi« (E,,): den energi, som forbruges af en kondensa-
tionsh&emmer styret af omgivelserne, angivet i kWh/a.

Der er fastlagt yderligere definitioner i bilag I til brug i bilagene.

Artikel 3

Krav til miljevenligt design

Kravene til miljovenligt design fastsat i bilag II geelder fra de i bilaget
anforte datoer.
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Artikel 4

Overensstemmelsesvurdering

1. Proceduren for overensstemmelsesvurdering, jf. artikel 8 i direktiv
2009/125/EF, er den interne designkontrol, der er fastlagt i samme
direktivs bilag IV, eller det forvaltningssystem, der er fastlagt i direkti-
vets bilag V.

2. 1 forbindelse med overensstemmelsesvurderingen i henhold til
artikel 8 1 direktiv 2009/125/EF skal den tekniske dokumentation inde-
holde en kopi af de produktoplysninger, der tilvejebringes i overens-
stemmelse med bilag II, punkt 4, samt de naermere detaljer vedrerende
og resultatet af de beregninger, der er beskrevet i bilag III, til naerve-
rende forordning.

3. Hvis oplysningerne i den tekniske dokumentation for en bestemt
model er indhentet:

a) ud fra en model, som har de samme tekniske karakteristika, som er
relevante for den tekniske dokumentation, der skal stilles til
rddighed, men som fremstilles af en anden producent, eller

b) ved beregninger pa grundlag af design eller ekstrapolering ud fra en
anden model fra samme eller en anden producent, eller begge dele

skal den tekniske dokumentation indeholde detaljerne i disse bereg-
ninger, den vurdering producenten har foretaget for at kontrollere nejag-
tigheden af beregningerne og i givet fald en erklaering, der attesterer, at
modeller fremstillet af forskellige producenter er identiske.

Den tekniske dokumentation skal indeholde en liste med alle akviva-
lente modeller, inklusive modelidentifikation.

4.  Den tekniske dokumentation skal indeholde de oplysninger, anfort
i den rakkefolge, der er fastsat i bilag VI til delegeret forordning (EU)
2019/2016. 1 forbindelse med markedstilsyn kan producenter, importerer
og bemyndigede reprasentanter, uden at det dog tilsidesatter bestem-
melsen i punkt 2, litra g), i bilag IV til direktiv 2009/125/EF, henvise til
den tekniske dokumentation, der er indlast i produktdatabasen, og som
indeholder de samme oplysninger som fastlagt 1 delegeret
forordning (EU) 2019/2016.

Artikel 5

Kontrolprocedure i forbindelse med markedstilsyn

Medlemsstaterne skal anvende kontrolproceduren i bilag IV, nar de
udferer markedstilsyn efter artikel 3, stk. 2, i direktiv 2009/125/EF.

Artikel 6

Omgielse og softwareopdateringer

Producenten, importeren eller den bemyndigede reprasentant ma ikke
bringe produkter i omsatning, der er designet saledes, at de kan detek-
tere, at de udsettes for provning (f.eks. ved genkendelse af prevnings-
betingelser eller prevningscyklusser), og reagere specifikt ved auto-
matisk at @ndre egenskaber under prevningen med det formal at opna
et bedre niveau for en eller flere af de parametre, der er oplyst i den
tekniske dokumentation, eller som fremgar af anden dokumentation, der
leveres med produktet.
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Hverken produktets energiforbrug eller nogen af de andre parametre, der
er oplyst, ma forverres efter en software- eller firmwareopdatering maélt
ud fra de samme preovningsstandarder, som der oprindeligt blev anvendt
i forbindelse med overensstemmelseserkleringen, medmindre slutbru-
geren forud for opdateringen har givet sit udtrykkelige samtykke.
Hvis opdateringen afvises, m& det ikke medfere en endring af
ydeevnen.

En softwareopdatering ma aldrig medfere, at produktets ydeevne andres
pa en made, sa produktet ikke opfylder de krav til miljevenligt design,
der gaelder for overensstemmelseserkleringen.

Artikel 7

Vejledende benchmarks

De vejledende benchmarks for de miljemassigt bedste produkter og
teknologier, der findes pd markedet pa tidspunktet for vedtagelsen af
denne forordning, er anfort i bilag V.

Artikel 8

Revision
Kommissionen tager denne forordning op til revision i lyset af den
teknologiske udvikling og forelegger Konsultationsforummet resulta-

terne af revisionen, inklusive et eventuelt udkast til andringsforslag,
senest den 25. december 2025.

Ved revisionen vurderes navnlig:

a) energieffektivitetskravene for stgjsvage keole/fryseapparater og vinke-
leskabe, inklusive for apparater med gennemsigtige dere

b) om der ber fastsattes energieffektivitetskrav for stgjsvage kombi-
apparater med rum til opbevaring af frostvarer

¢) behandlingen af professionelle kummefrysere
d) verifikationstolerancerne

e) om der ber fastsettes krav om, at produkterne udstyres med en
advarselsfunktion i form af et lydsignal, der gar i gang, nar appa-
ratets der stér aben for lenge

f) kompensationsfaktorerne og modelparametrene

g) om der ber fastsettes yderligere krav om ressourceeffektivitet for
produkter i overensstemmelse med den cirkulere gkonomis prin-
cipper, herunder hvorvidt flere reservedele ber vere omfattet

h) om der i forbindelse med beregningen af hjxlpeenergien ber
medtages andre hjalpeapparater eller hjalpefunktioner end konden-
sationsh@mmere styret af omgivelserne

i) den metode, der anvendes til at tage hegjde for automatisk og intel-
ligent afrimning.
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Artikel 9
Ophavelse

Forordning (EF) nr. 643/2009 ophaves med virkning fra den 1. marts
2021.

Artikel 10

Ikrafttraeden og anvendelse

Denne forordning traeder i kraft pd tyvendedagen efter offentliggerelsen
i Den Europceiske Unions Tidende.

Den anvendes fra den 1. marts 2021. Artikel 6 anvendes imidlertid fra
den 25. december 2019.

Artikel 11

Overgangsoverensstemmelsesakvivalens

Hvis ingen enhed af samme model eller &kvivalente modeller er blevet
bragt i omsetning inden den 1. november 2020, anses de modelenheder,
der bringes i oms®tning fra den 1. november 2020 til den 28. februar
2021, og som opfylder bestemmelserne i denne forordning, for at veere i
overensstemmelse med kravene i Kommissionens forordning (EF)
nr. 643/2009.

Denne forordning er bindende i alle enkeltheder og geelder umiddelbart i
hver medlemsstat.
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BILAG 1

Definitioner til brug i bilagene

I disse bilag forstas ved:

1) »gennemsigtig der«: en udvendig der lavet af gennemsigtigt materiale, som
gor det muligt for slutbrugeren at se gennem den, idet mindst 75 % af
kabinettets indvendige hejde og 75 % af kabinettets indvendige bredde,
maélt pa kabinettets forside, er gennemsigtigt

2

~

»hurtig indfrysning«: en indstilling, som slutbrugeren kan aktivere i henhold til
producentens, importerens eller den bemyndigede repraesentants anvisninger, og
som senker opbevaringstemperaturen i »C1 indfrysningsrummet «, sd der
sker en hurtigere indfrysning af fedevarer

3

~

»vinterdriftsindstilling«: en kontrolfunktion i et kombiapparat med én
kompressor og én termostat, som ifelge producentens, importerens eller
den bemyndigede reprasentants anvisninger kan anvendes ved omgivel-
sestemperatur under 16 °C som bestér af en skifteanordning eller -funktion,
der garanterer, at kompressoren fortsetter med at arbejde for at opretholde
den rette opbevaringstemperatur i de andre rum, selv om det ikke er nedven-
digt for det rum, hvor den er placeret

4

=

»iriskkelrum«: et rum, der kan holde sin gennemsnitstemperatur inden for et
bestemt interval uden at brugeren skal justere kontrolindstillingerne, med en
maltemperatur pa 2 °C og opbevaringsforhold inden for intervallet — 3 °C til
3 °C som fastsat i tabel 3 i bilag III

5

~

»vakuumisoleringspanel« (VIP): et isoleringspanel, der bestar af et fast,
hejporest materiale pakket ind i en tynd, gastet, ydre ramme, som gasserne
bortledes fra, og som er forseglet for at forhindre udefrakommende gasser fra
at treenge ind i panelet

6

=

»2-stjerneafdeling«: en del af et 3- eller 4-stjernerum, som ikke har egen indivi-
duel der eller 1dg, med en maéltemperatur og opbevaringsforhold pa — 12 °C

7) »derpakning«: en mekanisk tetning, som udfylder pladsen mellem kole/
fryseapparatets der og kabinet med det formal at forhindre lekage fra kabi-
nettet til luften udenfor

8) »reservedel«: en separat del, der kan bruges til at erstatte en del af et
produkt, der har samme eller lignende funktioner

9) »professionel reparater«: en operater eller virksomhed, der yder reparations-
tjenester og professionel vedligeholdelse af kele/fryseapparater

10) »fritstaende apparat«: et kole/fryseapparat, der ikke er et apparat til indbygning

11) »apparat til indbygning«: et kele/fryseapparat, som udelukkende er designet
til, provet til og omsattes med henblik pa:

a) at blive installeret i et kabinet eller veere omgivet (top, bund og sider) af
paneler og

b) at blive sikkert fastgjort til siderne af, toppen af eller gulvet i kabinettet
eller til panelerne og

c) at blive udstyret med en integreret fabriksproduceret frontplade eller et
specialfremstillet frontpanel
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12)

13

~

14

=

15

~

16

=

17

~

18)

19)

20)

21)

22)

Q]

»garanti«: enhver forpligtelse, som forhandleren, producenten, importeren
eller den bemyndigede repraesentant har pétaget sig over for forbrugeren til:

a) at refundere kebesummen eller

b) at omlevere, reparere eller handtere kele/fryseapparater, hvis de ikke
svarer til de specifikationer, der fremgéar af garantierkleringen eller af
de relevante reklamer

»klimaklasse«: det omgivelsestemperaturinterval, jf. bilag III, punkt 1, litra
i), inden for hvilket det er meningen, at kele/fryseapparatet skal anvendes,
og for hvilket apparatet opfylder de kravede opbevaringstemperaturer i
samme rum pa samme tid, jf. bilag III, tabel 3

»produktdatabase«: en samling af data om produkter, som er struktureret
systematisk og bestar af en forbrugerorienteret offentlig del, hvor oplys-
ninger vedrerende individuelle produktparametre er tilgeengelige ved brug
af elektronisk udstyr, en onlineportal med henblik pé tilgaengelighed og en
overholdelsesdel, med klart specificerede tilgeengeligheds- og sikkerheds-
krav, jf. Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) 2017/1369 (")

»arligt energiforbrug« (4E): det gennemsnitlige daglige energiforbrug ganget
med 365 (dage pr. ar), angivet i kilowatt-timer pr. ar (kWh/a), beregnet i
overensstemmelse med punkt 3 i bilag III

»dagligt energiforbrug« (Ezqi): den elektricitet, som et kele/fryseapparat
bruger i lebet af 24 timer under bestemte referenceforhold, angivet i
kilowatt-timer pr. 24 timer (kWh/24 h), beregnet i overensstemmelse med
punkt 3 i bilag III

»dispenser«: anordninger, som efter signal fra kele/fryseapparatet udleverer kolet
eller frossen last, f.eks. ismaskiner eller drikkevareautomater til koldt vand

»rum med variabel temperatur«: et rum, som er beregnet til at kunne
anvendes som to (eller flere) forskellige rumtyper (f.eks. et rum, der bade
kan anvendes til opbevaring af ferskvarer eller som indfrysningsrum), og
som brugeren kan indstille til permanent at ligge i driftstemperaturintervallet
for hver angivet rumtype. Et rum, som er beregnet til at kunne anvendes som
en bestemt rumtype, men som ogsd ville kunne opfylde opbevaringsbetin-
gelserne til andre rumtyper (f.eks. et svalerum, der muligvis ville kunne
opfylde kravene til et rum uden stjernemaerkning), betragtes ikke som et
rum med variabel temperatur

»netverk«: en kommunikationsinfrastruktur med en forbindelsestopologi, en
arkitektur, herunder de fysiske komponenter, organisatoriske principper og
kommunikationsprocedurer og -formater (protokoller)

»effektforbrug i statisk tilstand« (Pg): det gennemsnitlige effektforbrug
under statiske forhold angivet i watt (W)

»ekstra energiforbrug til afrimning og genoprettelse« (AEgy): det ekstra
gennemsnitlige energiforbrug, der skal bruges til en afrimnings- og genop-
rettelsesproces, angivet i watt timer (Wh)

»automatisk afrimning«: en indstilling, hvorved rum afrimes, uden at
brugeren er nedt til at pdbegynde fjernelsen af akkumuleret frost for alle
temperaturkontrolindstillinger eller genetablere normal drift, og hvorved
afrimningsvandet bortledes automatisk

Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) 2017/1369 af 4. juli 2017 om opstilling

af rammer for energimarkning og om ophavelse af direktiv 2010/30/EU (EUT L 198 af
28.7.2017, s. 1).
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23) wafrimningsinterval« (#,,): det repreesentative gennemsnitsinterval, angivet i
timer (h), mellem to pa hinanden felgende afrimnings- og genoprettelsescy-
klusser mélt fra det tidspunkt, hvor afrimningsvarmelegemet aktiveres eller,
hvis der ikke er et afrimningsvarmelegeme, mellem to pa hinanden folgende
afrimnings- og genoprettelsescyklusser malt fra det tidspunk, hvor kompres-
soren deaktiveres

24

=

»afrimnings- og genoprettelsesperiode«: den tid, der gar fra afrimningskon-
trolcyklussen indledes, og indtil der er genetableret stabile driftsbetingelser

25) »afrimningsmetode«: den metode, som anvendes til at fjerne frost, der har
akkumuleret sig pa kele/fryseapparatets fordampere, dvs. automatisk afrim-
ning eller manuel afrimning

26) »manuel afrimning«: det faktum, at der ikke er en funktion til automatisk
afrimning

27) »lastfaktor« (L): en faktor, som tager hegjde for den ekstra keolelast ved
indfersel af fedevarer med en temperatur, som er hgjere end den, der er
taget hejde for ved fastszttelsen af den hejere gennemsnitlige omgivel-
sestemperatur til prevning, jf. verdierne i punkt 3, litra a), i bilag III

28

Z

»arligt standardenergiforbrug« (SAE): et kele/fryseapparats drlige referencee-
nergiforbrug, angivet i kilowatt-timer pr. ar (kWh/a), beregnet i overensstem-
melse med punkt 4 i bilag III

29) »kombiparameter« (C): en modelparameter, som tager hojde for de syner-
gier, der opstér, nar forskellige rumtyper kombineres i et apparat, jf. vaerdi-
erne i tabel 4 i bilag III

30) »kompensationsfaktor for varmetab ved dere« (D): en kompensationsfaktor
til brug ved kombiapparater afthengigt af antallet af rum med forskellige
temperaturer eller antallet af udvendige dere, alt efter hvad der er farrest
af, jf. tabel 5 i bilag III. For s& vidt angar denne faktor henviser »rum« ikke
til »delrum«

31

~

»afrimningsfaktor« (4.): en kompensationsfaktor, som tager hegjde for, om
kele/fryseapparatet har en funktion til automatisk afrimning eller skal afrimes
manuelt, jf. vaerdierne i tabel 5 i bilag III

32

~

»faktor for apparater til indbygning« (B.): en kompensationsfaktor, som
tager hegjde for, om kele/fryseapparatet er et indbygget apparat eller et frit-
staende apparat, jf. verdierne i tabel 5 i bilag III

33) »Mc« og »Ne«: modelparametre, som tager hejde for, at energiforbruget
athenger af volumen, jf. vaerdierne i tabel 4 i bilag III

34) »termodynamisk parameter« (r.): en modelparameter, som justerer det arlige
standardenergiforbrug til en omgivelsestemperatur pa 24 °C, jf. verdierne i
tabel 4 i bilag III

35) »akvivalent model«: en model, der har de samme tekniske karakteristika,
som er relevante for de tekniske oplysninger, der skal stilles til radighed,
men bringes i omsatning eller tages i brug af den samme producent,
importer eller bemyndigede representant som en anden model med en
anden modelidentifikation

36

=

»modelidentifikationen«: den kode (oftest alfanumerisk), hvormed en
specifik produktmodel skelnes fra andre modeller med samme varemarke-
eller leverandernavn

37) »keleskab med frostboks«: et kombiapparat med mindst et indfrysningsrum
og mindst et rum til opbevaring af ferskvarer.
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BILAG 1

Krav til miljevenligt design

1. Krav til energieffektivitet:

a) Fra den 1. marts 2021 ma energieffektivitetsindekset (EEI) for kele/fryse-
apparater ikke overstige vardierne i tabel 1.

Tabel 1
Maksimalt EEI for kele/fryseapparater, udtrykt i %

EEI
Stejsvage kele/fryseapparatet med beregnet til opbeva- 375
ring af ferskvarer
Stejsvage kele/fryseapparater med gennemsigtige dere 380
Andre stgjsvage kele/fryseapparater med undtagelse af 300
stgjsvage kombiapparater med rum til opbevaring af
frostvarer
Vinkeleskabe med gennemsigtige dere 190
Andre vinkeleskabe 155
Alle andre kele/fryseapparater med undtagelse af stojs- 125
vage kombiapparater med rum til opbevaring af frost-
varer

b) Fra den 1. marts 2024 mé energieffektivitetsindekset (EEI) for kele/fryse-
apparater ikke overstige vardierne i tabel 2.

Tabel 2

Maksimalt EEI for kele/fryseapparater, udtrykt i %

EEI
Stejsvage kele/fryseapparatet med beregnet til opbeva- 312
ring af ferskvarer
Stejsvage kele/fryseapparater med gennemsigtige dere 300
Andre stgjsvage kele/fryseapparater med undtagelse af 250
stojsvage kombiapparater med rum til opbevaring af
frostvarer
Vinkeleskabe med gennemsigtige dere 172
Andre vinkeleskabe 140
Alle andre kele/fryseapparater med undtagelse af stojs- 100
vage kombiapparater med rum til opbevaring af frost-
varer

2. Funktionelle krav:

Fra den 1. marts 2021 skal kele/fryseapparater opfylde folgende krav:
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a) En hvilken som helst funktion til hurtig indfrysning eller lignende funktioner,
som aktiveres ved at &ndre pa temperaturen for »C1 indfrysningsrummet <,
skal — nér de aktiveres af slutbrugeren ud fra producentens, importerens eller
den bemyndigede reprasentants anvisninger — automatisk stille tilbage til de
forudgéende normale opbevaringsforhold efter hejst 72 timer.

b

~

Vinterdriftsindstilling skal automatisk aktiveres eller deaktiveres alt efter
behovet for at fastholde den korrekte temperatur i rummet til opbevaring af
frostvarer.

¢) Hvert rum skal markes med det relevante identifikationsmeerke. Hvad angér
rum til opbevaring af frostvarer svarer dette til det antal stjerner, rummet har.
Hvad angér friskkelrum svarer dette til det symbol, som producenten, impor-
toren eller den bemyndigede reprasentant har valgt for den type fodevarer,
der ber opbevares i rummet.

d

=

Hvis kele/fryseapparatet har vakuumisoleringspaneler, skal kele/fryseapparatet
vaere market med bogstaverne »VIP«, klart synligt og laseligt.

¢) Hvad angar 2-stjernedelrum eller 2-stjerneafdelinger:

— Et 2-stjernedelrum eller en 2-stjerneafdeling er adskilt fra en 3-stjerne-
eller 4-stjernevolumen af en skillevaeg, beholder eller lignende anordning.

— Et 2-stjernedelrums eller en 2-stjerneafdelings volumen overstiger ikke
20 % af rummets samlede volumen.

f) Hvad angir 4-stjernerum skal den specifikke indfrysningskapacitet vaere sa
stor, at den frysetid, der skal bruges for at nedbringe dellastens (3,5 kg/100
liter) temperatur fra + 25 til — 18 °C ved en omgivelsestemperatur pa 25 °C,
er kortere end eller lig med 18,5 timer.

Kravene i punkt 2, litra a) og b), gelder ikke for kombiapparater med én elek-
tromekanisk termostat og én kompressor, som ikke er udstyret med et elektro-
mekanisk kontrolpanel for den 1. marts 2024.

3. Krav til ressourceeffektivitet:

Fra den 1. marts 2021 skal kele/fryseapparater opfylde folgende krav:

a) Adgang til reservedele:

1) Producenter, importerer og bemyndigede representanter skal sikre, at
professionelle reparaterer har adgang til et minimum af reservedele til
deres kele/fryseapparater, herunder termostater, temperaturfelere, printkort
og udskiftelige lyskilder, i en periode pd mindst syv ar efter omsatning af
den sidste enhed af en model.

2) Producenter, importerer og bemyndigede reprasentanter skal sikre, at
professionelle reparaterer og slutbrugere har adgang til et minimum af
reservedele til deres keole/fryseapparater, herunder derhandtag,
derhangsler, bakker og kurve i en periode pd mindst syv ar samt derpak-
ninger i en periode pa mindst ti ar efter omseatning af den sidste enhed af
en model.

3) Producenter skal sikre, at disse reservedele kan udskiftes ved hjelp af
verktej, der kan kebes i almindelig handel, og uden at gere permanent
skade pa apparatet.

4) Listen over reservedele i nr. 1 og proceduren for bestilling heraf skal gores
offentligt tilgeengelige pa producentens, importerens eller den bemyndi-
gede reprasentants frit tilgaengelige websted, senest to ar efter omsatning
af den forste enhed af en model og indtil slutningen af perioden for
adgangen til disse reservedele.
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b)

©)

5) Listen over reservedele i nr. 2, proceduren for bestilling heraf samt repa-
rationsvejledningen skal geores offentligt tilgengelige pd producentens,
importerens eller den bemyndigede repraesentants frit tilgaengelige
websted, samtidig med at den forste enhed bringes i omsatning og
indtil slutningen af perioden for adgangen til disse reservedele.

Adgang til oplysninger om reparation og vedligeholdelse:

Senest to ar efter omsatning af den forste enhed af en model eller en akvi-
valent model, og indtil slutningen af den i litra a) omhandlede periode, skal
producenten, importeren eller den bemyndigede reprasentant give professio-
nelle reparaterer adgang til oplysninger om reparation og vedligeholdelse pa
folgende betingelser:

1) Producentens, importerens eller den bemyndigede reprasentants websted
skal angive, hvordan professionelle reparaterer kan registrere sig med
henblik pd at f& adgang til oplysninger. Producenten, importeren eller
den bemyndigede repraesentant kan for at imedekomme en sddan anmod-
ning kraeve, at den professionelle reparater paviser, at:

i) den professionelle reparater har den tekniske kompetence til at reparere
kole/fryseapparater og overholder de galdende regler for reparaterer af
elektrisk udstyr i de medlemsstater, hvor denne udever sin virksomhed.
En henvisning til et officielt register for professionelle reparaterer, nar
et sadant findes i de pageldende medlemsstater, skal accepteres som
bevis for overholdelse af denne bestemmelse

ii) den professionelle reparater har en forsikring, som dakker ethvert
ansvar i forbindelse med dennes virksomhed, uagtet at en sddan ikke
er obligatorisk i medlemsstaten.

2) Producenter, importerer og bemyndigede representanter skal acceptere
eller afvise registreringen senest fem arbejdsdage efter, at den professio-
nelle reparater har anmodet om den.

3) Producenter, importerer og bemyndigede reprasentanter kan opkrave
rimelige og forholdsmassige gebyrer for adgang til oplysninger om repa-
ration og vedligeholdelse eller regelmassige opdateringer. Et gebyr er
rimeligt, nar det ikke afholder den professionelle reparater fra at sege
adgang, fordi gebyrets storrelse ikke modsvarer hans anvendelsesbehov.

Den professionelle reparater skal senest en dag efter sin anmodning fa adgang
til oplysninger om reparation og vedligeholdelse. De tilgangelige oplysninger
om reparation og vedligeholdelse skal indeholde:

— anordningens entydige identifikator
— en demonteringsoversigt eller en eksploderet tegning
— en liste over nedvendigt reparations- og prevningsudstyr

— komponent- og diagnoseoplysninger (f.eks. teoretiske minimal-/maksimal-
vardier for mélinger)

— lednings- og forbindelsesdiagrammer
— diagnosefejlkoder (herunder eventuelt producentspecifikke koder) og

— eventuelle rapporterede fejl pa kele/fryseapparatet, der matte vare
registreret.

Maksimal leveringstid for reservedele:

1) I den periode, der er navnt i punkt 3, litra a), nr. 1 og 2, skal producenten,
importeren eller de bemyndigede reprasentant sikre levering af reservedele
til kele/fryseapparatet senest 15 dage efter modtagelse af bestillingen.
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d)

4.

2) Hvis reservedele kun er til rddighed for professionelle reparaterer kan
denne leveringstid begranses til professionelle reparaterer, der har regi-
streret sig i overensstemmelse med punkt 3, litra b), nr. 1.

Krav til demontering med henblik pd materialenyttiggerelse og genanvendelse
og samtidig forebyggelse af forurening:

1) Producenter, importerer og bemyndigede reprasentanter skal sikre, at kele/
fryseapparater er designet séledes, at de materialer og komponenter, der er
omhandlet i bilag VII til direktiv 2012/19/EU, kan fjernes ved brug af
verktejer, som kan kebes i almindelig handel.

2) Producenter, importerer og bemyndigede repreesentanter skal opfylde
forpligtelserne i artikel 15, stk. 1, i direktiv 2012/19/EU.

Krav til oplysninger:

Fra den 1. marts 2021 skal brugsanvisninger til installaterer og slutbrugere og de
frit tilgeengelige websteder tilherende producenter, importerer eller bemyndigede
reprasentanter indeholde folgende oplysninger:

a)

b)

<)

d)

e)

g)

h)

i)

k)

)

m)

Hvilken kombination af skuffer, kurve og hylder der giver den mest energi-
effektive udnyttelse af kele/fryseapparatet.

Tydelig vejledning om, hvor og hvordan man opbevarer fodevarer i et kele/
fryseapparat med henblik pa den bedste og leengst mulige bevarelse heraf og
undgaelse af madspild.

Den anbefalede temperaturindstilling for hvert rum med henblik pa optimal
bevarelse af fodevarer. Indstillingen ma ikke veere i modstrid med opbeva-
ringsbetingelser fastsat i tabel 3 i bilag III.

En vurdering af temperaturindstillingens betydning for madspild.

En beskrivelse af betydningen af specielle indstillinger og funktioner, navnlig
hvordan temperaturerne pévirkes i hvert rum og hvor laenge.

Hvad angar vinkeleskabe: »Apparatet er udelukkende beregnet til opbevaring
af vin.«. Dette geelder hverken for kele/fryseapparater, der ikke er specifikt
designet til opbevaring af vin, men som ogsa kan anvendes hertil, eller for
kole/fryseapparater, der har et rum til vinkeling kombineret med en anden
rumtype.

Anvisninger pa korrekt installation og slutbrugerens vedligeholdelse,
herunder rengering, af kele/fryseapparatet.

Hvad angar fritstdende apparater folgende tekst: »Dette kole/fryseapparat er
ikke beregnet til brug som indbygget apparat.«.

Hvad angar apparater uden 4-stjernerum: »Dette keole/fryseapparat er ikke
egnet til indfrysning af fedevarer.«.

Oplysninger om adgangen til professionel reparation sésom websteder,
adresser, kontaktoplysninger.

Oplysninger, der er relevante for bestilling af reservedele, direkte eller
gennem andre kanaler stillet til rddighed af producenten, importeren eller
den bemyndigede reprasentant.

Den periode, hvor reservedele, der er nedvendige til reparation af apparatet,
som minimum er til radighed.

Mindstevarigheden af den garanti pd kele/fryseapparatet, som producenten,
importeren eller den bemyndigede repraesentant tilbyder.
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n)

0)

Hvad angar kele/fryseapparater kategoriseret efter klimaklasse en af folgende
tekster:

udvidet tempereret: »Dette kole/fryseapparat er beregnet til brug ved en
omgivelsestemperatur pa mellem 10 °C og 32 °C.«

tempereret: »Dette kole/fryseapparat er beregnet til brug ved en omgi-
velsestemperatur pa mellem 16 °C og 32 °C.«

subtropisk: »Dette keole/fryseapparat er beregnet til brug ved en omgi-
velsestemperatur pa mellem 16 °C og 38 °C.«

tropisk: »Dette keole/fryseapparat er beregnet til brug ved en omgivel-
sestemperatur pa mellem 16 °C og 43 °C.«

Anvisninger pé, hvordan man finder modeloplysningeme i produktdatabasen, jf.
delegeret forordning (EU) 2019/2016, ved hjlp af et link til de modeloplys-
ninger, der er indleest i produktdatabasen, eller et link til produktdatabasen,
inklusive anvisninger pd, hvordan finde produktets modelidentifikation.
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BILAG 111

Mailemetoder og beregninger

Med henblik pa at sikre og kontrollere at kravene i denne forordning overholdes,
foretages malinger og beregninger under anvendelse af harmoniserede standarder
eller andre palidelige, nejagtige og reproducerbare metoder, som bygger pa de
nyeste alment anerkendte metoder og er i overensstemmelse med bestemmelserne
nedenfor. Med henblik herpd er referencenumrene pa disse harmoniserede stan-
darder offentliggjort i Den Europceiske Unions Tidende.

a)

b)

©)

d)

e)

g)

h)

Generelle prevningsbetingelser:

Hvad angér kele/fryseapparater med kondensationsh&mmere, som slutbrugeren
kan tende eller slukke for, skal kondensationsh@mmeren veare tendt og —
safremt den kan indstilles — vzre indstillet pd maksimal varme og veere inklu-
deret i det arlige energiforbrug (4£) som dagligt energiforbrug (Egq:)-

Hvad angar kele/fryseapparater med kondensationsheemmere styret af omgi-
velserne, skal kondensationsheemmeren vare slukket eller pd anden vis vare
deaktiveret, safremt det er muligt, mens energiforbruget males.

Hvad angér kele/fryseapparater med dispensere, som slutbrugeren kan taende
eller slukke for, skal dispenseren veare tendt, men ikke i brug, mens energi-
forbruget maéles.

Hvad angar méling af energiforbruget, skal rum med variabel temperatur
vere i brug ved den laveste temperatur, som slutbrugeren kan indstille
dem til med henblik pa at bibeholde temperaturintervallet (jf. tabel 3) for
den rumtype, der har den laveste temperatur.

Hvad angér kele/fryseapparater, som kan forbindes til et netvaerk, skal
kommunikationsmodulet vere aktiveret, men det er ikke nedvendigt at
have en bestemt type kommunikation og/eller dataudveksling i gang, mens
energiforbruget males. Det skal sikres, at enheden er forbundet til et netvark,
mens energiforbruget males.

Hvad angér friskkelrums egenskaber:

1) Hvad angar rum med variabel temperatur, der merkes som rum til opbevaring
af ferskvarer og/eller friskkelrum, skal energieffektivitetsindekset (EEI)
bestemmes for hvert temperaturforhold, og den hgjeste veerdi anvendes.

2) Hvad angar friskkelrum, skal et sadant kunne holde sin gennemsnitstem-
peratur inden for et bestemt interval, uden at brugeren skal justere kontrol-
indstillingerne. Dette kan kontrolleres ved omgivelsestemperaturer pa
16 °C og 32 °C, mens energiforbruget males.

Hvad angér rum med justerbar volumen, hvor volumen for to rum kan
justeres 1 forhold til hinanden af slutbrugeren, skal energiforbruget og
volumen proves, mens volumen i det rum, der har den hejeste méltemperatur,
er justeret til mindst mulig volumen.

Hvad angér den specifikke indfrysningskapacitet, beregnes den som 12 gange
dellastens veegt divideret med den frysetid, der skal bruges for at nedbringe
dellastens temperatur fra + 25 til — 18 °C ved en omgivelsestemperatur pa
25 °C, angivet i kg/12 h og afrundet til en decimal. Dellastens vaegt er 3,5 kg
pr. 100 liter rumvolumen i rummene til opbevaring af frostvarer og skal vere
mindst 2,0 kg.
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i) Hvad angér fastsettelsen af klimaklasser, daekker akronymet for omgivel-
sestemperaturintervallet, dvs. SN, N, ST eller T, over folgende:

1) udvidet tempereret (SN) har et temperaturinterval, der spender fra 10 °C
til 32 °C

2) tempereret (N) har et temperaturinterval, der spander fra 16 °C til 32 °C

3) subtropisk (ST) har et temperaturinterval, der spander fra 16 °C til 38 °C, og

4) tropisk (T) har et temperaturinterval, der spander fra 16 °C til 43 °C.

2. Opbevaringsforhold og méltemperatur for hver rumtype:

Opbevaringsforhold og maltemperatur for hver rumtype er fastsat i tabel 3.

3. Bestemmelse af AE:

a) For alle kole/fryseapparater, med undtagelse af stojsvage kele/fryseapparater,
gelder folgende:

Energiforbruget bestemmes ved at gennemfore prevningen ved en omgivel-
sestemperatur pa 16 °C og 32 °C.

Ved bestemmelsen af energiforbruget skal den gennemsnitlige lufttemperatur
i hvert rum vare lig med eller lavere end maltemperaturerne i tabel 3 for hver
af de rumtyper, som producenten, importeren eller den bemyndigede repree-
sentant angiver. Verdier, der ligger over eller under méltemperaturerne, kan
om nedvendigt anvendes til at ansla energiforbruget ved maltemperaturen for
hvert relevant rum ved hjlp af interpolation.

De vigtigste aspekter af energiforbruget, der skal fastslas, er:

— et st veerdier for effektforbruget i statisk tilstand (Py), angivet i W og
afrundet til en decimal, hver ved en specifik omgivelsestemperatur og ved
et set rumtemperaturer, der ikke nedvendigvis er lig maltemperaturerne

— det repraesentative ekstra energiforbrug til afrimning og genoprettelse (AE,.p),
angivet i Wh og afrundet til en decimal, for produkter med en eller flere
automatiske afrimningssystemer (hvert med sin egen afrimningskontrolcy-
klus), malt ved en omgivelsestemperatur pa 16 °C (AE;414) 0g 32 °C (AE.132)

— afrimningsintervallet (¢.,), angivet i timer (h) og afrundet til tre deci-
maler, for produkter med en eller flere automatiske afrimningssystemer
(hvert med sin egen afrimningskontrolcyklus), malt ved en omgivel-
sestemperatur pd 16 °C (fy46) 0g 32 °C (tis32). tay bestemmes for
hvert system og under en bestemt rakke forhold

— for hver prevning, der udferes, legges P, og AE,,sammen med henblik
pa at beregne det daglige energiforbrug ved en bestemt omgivelsestem-
peratur E7 = 0,001 x 24 x (Py, + AE;/t;)), angivet i kWh/24 h, for de
anvendte indstillinger
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— FE,., angives 1 kWh/a og afrundes til tre decimaler. E,,,, anvendes kun i

forbindelse med kondensationshammere styret af omgivelserne og
bestemmes ud fra kondensationshammerens effektforbrug ved en rakke
omgivelsestemperaturer og luftfugtighedsbetingelser ganget med sandsyn-
ligheden for, at den pageldende omgivelsestemperatur luftfugtigheds-
betingelse optreeder, og lagt sammen. Resultatet ganges efterfolgende
med en kompensationsfaktor for tab for at tage hejde for, at der
treenger varme ind i rummet, som derpd elimineres af kelesystemet.

Tabel 3

Opbevaringsforhold og maltemperatur for hver rumtype

Opbevaringsforhold
Gruppe Rumtype Bemarkning T,
Toin Tonax
Betegnelse Betegnelse nr. °C °C °C
Pantry Q) +14 +20 +17
Opbevaring af vin QIQ) +5 +20 +12
Rum til opbevaring af
kelevarer
Svale " +2 +14 +12
Ferskvarer " 0 +8 +4
Friskkelrum Friskkol (3) -3 +3 +2
Ingen stjerne og isboks * — 0 0
1 stjerne * — -6 -6
Rum til opbevaring af | » stjerner *) ©) o 12 12
frostvarer
3 stjerner QIQ) — -18 -18
Fryser (4 stjerner) WI0) — -18 -18

Bemcerkninger:

(") Tpin 08 Tpax er de gennemsnitlige veerdier malt i prevningsperioden (gennemsnitligt over tid og for et sat sensorer).

(?) Det gennemsnitlige temperaturudsving i prevningsperioden for hver sensor ma ikke vare mere end + 0,5 kelvin (K). I lobet
af en afrimnings- og genoprettelsesperiode ma gennemsnittet for alle sensorer ikke overstige rummets gennemsnitsvaerdi
med mere end 1,5 K.

() Toin 0g Ty er emissionsveerdierne i lobet af prevningsperioden.

(*) Tuax er den maksimale verdi malt i prevningsperioden (maksimum over tid og for et s&t sensorer).

(®) Hvis rummet har automatisk afrimning, mé temperaturen (defineret som maksimum for alle sensorer) ikke stige mere end
3,0 K i lobet af afrimnings- og genoprettelsesperioden.

(®) Topin 08 Tpax er gennemsnitveerdierne malt i prevningsperioden (gennemsnit over tid for hver sensor) og definerer det
maksimalt tilladte driftstemperaturinterval.

— = ikke relevant.

Hver af disse parametre males ved separate (szt) provninger. Gennem-
snittet for maledataene findes i lobet af en prevningsperiode, der starter,
nar apparatet har veret i drift i en vis tid. Med henblik pa at forbedre
effektiviteten og nejagtigheden af prevningen, ligger prevningsperioden
ikke fast. Den skal dog vare sa lang, at apparatet er i statisk tilstand i
lobet af prevningsperioden. Dette valideres ved at undersege alle data fra
testperioden i henhold til et sat stabilitetskriterier og fastsld, om der
kunne indsamles nok data i statisk tilstand.
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AE angives i kWh/a, afrundes til to decimaler og beregnes séiledes:
AE = 365 x Edaily/L + Eaux
hvor

— lastfaktoren L = 0,9 for kele/fryseapparater, der kun har rum til opbeva-
ring af frostvarer, mens L = 1,0 for alle andre apparater og

— Egqaiy, angivet i kWh/24 h og afrundet til tre decimaler, beregnes ud fra
Er ved en omgivelsestemperatur pa 16 °C (E;4) og en omgivelsestempe-
ratur pa 32 °C (Ej3;,) saledes:

Egaity = 0,5 % (Ej6 + E32)

hvor E;s og Ej3; udledes ved interpolation af energiprovningen ved de
maltemperaturer, der er fastsat i tabel 3.

b) For stejsvage kele/fryseapparater gelder folgende:

Energiforbruget bestemmes som beskrevet i punkt 3, litra a), men ved en
omgivelsestemperatur pa 25 °C i stedet for 16 °C og 32 °C.

Ejqip, angives i kWh/24 h, afrundes til tre decimaler med henblik pa bereg-
ningen af AE, og beregnes séledes:

Edal'ly = E25

hvor E,s er E7 ved en omgivelsestemperatur pa 25 °C og udledt ved inter-
polation af energiprovningerne ved de maéltemperaturer, der er fastsat i
tabel 3.

4. Bestemmelse af det arlige standardenergiforbrug (SAE):

a) For alle kole/fryseapparater geelder folgende:
SAE angives i kWh/a, afrundes til to decimaler, og beregnes saledes:

SAE=CxDx » A;xBex[Ve/V] x (Ne+V xr x M)

n
c=1

hvor

— c er indeksnummeret for en rumtype i et interval fra 1 til n, hvor n er det
samlede antal rumtyper

— V,, angivet i dm’® eller liter og afrundet til en decimal, er rumvolumen

— V, angivet i dm® eller liter og afrundet til naermeste hele tal, er den
n

samlede volumen, idet V < ZVC

c=1

— mens 7, N, M. og C er modelparametre for hvert rum, jf. verdierne i
tabel 4, og

— A, B. og D er kompensationsfaktorer, jf. verdierne i tabel 5.

Hvad angér rum med variabel temperatur, vaelges den rumtype med den
laveste maltemperatur, som rummet er angivet som egnet til, i forbindelse
med udferelsen af ovenstdende beregninger.

b) Modelparametre for hver rumtype med henblik pa beregningen af SAE:

Modelparametrene er fastsat i tabel 4.
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Tabel 4

Modelfaktorernes veerdi fordelt pa rumtype

Rumtype re (® N, M, C
Pantry 0,35
Opbevaring af vin 0,60
75 0,12
Svale 0,60
Ferskvarer 1,00

mellem 1,15 og 1,56 for kombiappa-

rater med 3- eller 4-stjernerum (°), 1,15
Ingen stjerne og isboks 1.20 for andre kombiapparater og 1,00 for
andre kele/fryseapparater

Friskkel 1,10 138 0,12

1 stjerne 1,50
2 stjerner 1,80 138 0,15
3 stjerner 2,10
Fryser (4 stjerner) 2,10

® r. = (T,~T.)/20; idet T, = 24 °C og T, er lig vardierne i tabel 3.
(*) C for kombiapparater med 3- eller 4-stjernerum fastsettes sdledes:
hvor fizf er volumen for 3- eller 4-stjernerummet (V) som en fraktion af V, idet fizf'= Vj/V:
— hvis fizf <03 er C = 1,3+ 0,87 x fizf
— ellers galder det, at hvis 0,3 < fizf < 0,7 er C = 1,87 — 1,0275 X fizf
— ellers er C = 1,15.

¢) Kompensationsfaktorerne for hver rumtype med henblik pa beregningen af SAE:
Kompensationsfaktorerne er fastsat i tabel 5.
Tabel 5

Kompensationsfaktorernes vzerdi fordelt pa rumtype

Rumtype A, B. D
Manuel Automatisk | Fritstiende | Indbygget . . . .
afrimning afrimning apparat apparat =20 © © >40)
Pantry
Opbevaring af vin
1,02
Svale 1,00
Ferskvarer
Friskkol 1,03
1,00 1,00 1,02 1,035 1,05
Ingen stjerne og isboks
1 stjerne
2 stjerner 1,00 1,10 1,05
3 stjerner
Fryser (4 stjerner)

(*) Antallet af udvendige dere eller rum, alt efter hvad der er ferrest af.

5. Bestemmelse af EEI:
EEI, angivet i %, afrundet til en decimal, beregnes saledes:

EEI = AE/SAE.
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BILAG IV

Kontrolprocedure i forbindelse med markedstilsyn

De i dette bilag anferte verifikationstolerancer gelder kun for medlemsstaternes
myndigheders kontrol af de mélte parametre; producenten, importeren eller den
bemyndigede reprasentant ma ikke benytte dem som en tilladt tolerance, nar
verdierne i den tekniske dokumentation fastsettes, eller til at fortolke disse
vardier med henblik pd at opnad overensstemmelse eller pa nogen made formidle
bedre egenskaber.

Hvis en model er designet séledes, at den kan detektere, at den udsettes for
provning (f.eks. ved genkendelse af provningsbetingelser eller provningscy-
klusser), og reagere specifikt ved automatisk at @ndre egenskaber under preov-
ningen med det formal at opné et bedre niveau for en eller flere af de parametre,
der er fastsat i denne forordning eller inkluderet i den tekniske dokumentation
eller den dokumentation, der leveres med produktet, anses modellen og alle
xkvivalente modeller for ikke at opfylde kravene.

I forbindelse med kontrol af produktmodellens overensstemmelse med kravene i
denne forordning i henhold til artikel 3, stk. 2, i direktiv 2009/125/EF, folger
medlemsstaternes myndigheder for sa vidt angéar kravene i bilag II felgende
procedure:

1. Medlemsstaternes myndigheder kontrollerer én enhed af modellen.

2. Modellen anses for at opfylde de galdende krav, hvis:

a) veerdierne i den tekniske dokumentation i henhold til punkt 2 i bilag IV til
direktiv 2009/125/EF (oplyste veardier), og, hvor det er relevant, de
vardier, der anvendes til at beregne disse, ikke er mere favorable for
producenten, importeren eller den bemyndigede repraesentant end resulta-
terne af de tilsvarende malinger, som udferes i henhold til samme punkts
litra g), og

b

~

de oplyste verdier opfylder alle krav, der er fastsat i denne forordning, og
de krevede produktoplysninger, der offentliggeres af producenten, impor-
toren eller den bemyndigede repraesentant, indeholder ikke vaerdier, som er
mere favorable for producenten, importeren eller den bemyndigede repree-
sentant end de oplyste veardier og

c) medlemsstaternes myndigheder ved provning af den forste enhed af
modellen fastslir, at producenten, importeren eller den bemyndigede
repreesentant har indfert et system, der overholder kravene i artikel 6,
stk. 2, og

d

=

den opfylder de funktionelle krav i punkt 2, litra a)-f), i bilag II samt
kravene vedrerende ressourceeffektivitet i punkt 3 i bilag II, ndr medlems-
staternes myndigheder foretager provning af en enhed af modellen, og

e) de fundne verdier (dvs. verdierne for de relevante parametre som malt
under prevning og de verdier, som beregnes ud fra disse maélinger), nar
medlemsstaternes myndigheder foretager provning af en enhed af
modellen, overholder de respektive verifikationstolerancer, jf. tabel 6.

3. Hvis de resultater, der navnes i punkt 2, litra a), b), c) eller d), ikke opnés,
anses modellen og alle @kvivalente modeller for ikke at opfylde kravene i
denne forordning.

4. Hvis det resultat, der nevnes i punkt 2, litra e), ikke opnés, udvalger
medlemsstaternes myndigheder yderligere tre enheder af samme model til
provning. Alternativt kan de tre yderligere udvalgte enheder vare af en
eller flere &kvivalente modeller.
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5. Modellen anses for at opfylde de geeldende krav, hvis den aritmetiske middel-
vaerdi af de fundne vardier for disse tre enheder overholder de respektive
verifikationstolerancer i tabel 6.

6. Hvis det resultat, der nevnes i punkt 5, ikke opnés, anses modellen og alle
&kvivalente modeller for ikke at opfylde kravene i denne forordning.

7. Medlemsstaternes myndigheder fremsender uden ophold alle relevante oplys-
ninger til myndighederne i de ovrige medlemsstater og til Kommissionen, nér
der i henhold til punkt 3 og 6 er truffet afgerelse om, at modellen ikke
opfylder kravene.

Medlemsstaternes myndigheder benytter male- og beregningsmetoderme i bilag III.

Medlemsstaternes myndigheder anvender kun de verifikationstolerancer, der
fremgér af tabel 6, og anvender kun proceduren i punkt 1-7 i forbindelse med
de krav, der er omhandlet i dette bilag. For s& vidt angér parametrene i tabel 6
anvendes der ingen andre tolerancer sdsom tolerancer i harmoniserede standarder
eller i en hvilken som helst anden malemetode.

Tabel 6

Verifikationstolerancer

Parametre Verifikationstolerancer
Samlet volumen og rumvolumen Den fundne verdi (*) mé ikke veere mere end 3 % eller 1 liter
mindre — den sterste af de to verdier anvendes — end den oplyste
vaerdi.
Indfrysningskapacitet Den fundne verdi (*) mé ikke vaere mere end 10 % mindre end den

oplyste veerdi.

Es E3s Den fundne veerdi (*) ma ikke vere mere end 10 % sterre end den
oplyste veerdi.

E Den fundne verdi (*) mé ikke vare mere end 10 % sterre end den
oplyste veerdi.

Arligt energiforbrug Den fundne verdi (*) mé ikke vaere mere end 10 % steorre end den
oplyste veerdi.

Vinkeleskabets indvendige luftfugtighed (%) Den fundne verdi (*) mé ikke afvige fra greenserne for det fore-
skrevne interval med mere end 10 %.

Emission af luftbaren stej Den fundne verdi (*) mé ikke vere mere end 2 dB(A) re 1 pW
storre end den oplyste veerdi.

(® I tilfeelde af, at tre yderligere enheder proves som fastsat i nr. 4, er den fundne veerdi den aritmetiske middelveerdi af de veerdier, der
er fundet for disse tre yderligere enheder.
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BILAG V

Benchmarks

Pé tidspunktet for denne forordnings ikrafttraeden blev nedenstaende udpeget som
den bedste tilgaengelige teknologi p&d markedet for s& vidt angar kele/fryseappa-
rater, ndr det drejer sig om energieffektivitetsindeks (EEI) og emission af luft-
béren stoj.

Tallene nedenfor er fremkommet ved at foretage en simpel konvertering fra
EEI-vaerdierne fastsat i henhold til forordning (EF) nr. 643/2009. Tallene i
firkantet parentes angiver EEl-vardien fastsat i henhold til forordning (EF)
nr. 643/2009.

Kole/fryseapparater:
Kole/fryseapparat beregnet til opbevaring af ferskvarer (»keleskab«):

Stort: EEI = 57 % [18 %], V = 309 liter, AE = 70 kWh/a
Bordmodel: EEI = 63 % [22 %], V = 150 liter, AE = 71 kWh/a
Vinkeleskab:

Isoleret udvendig dor: EEI = 113 % [33 %], V = 499 liter, AE = 111 kWh/a
Gennemsigtig der: EEI = 140 % [42 %], V = 435 liter, AE = 133 kWh/a

Koleskabe med frostboks:

EEI = 59 % [18 %], V = 343 liter (223/27/93 liter for fers- AE = 146 kWh/a
kvarer/friskkel/fryser),

Fryser:

Opretstaende, lille: EEI = 52 % [20 %], V =103 liter, AE = 95 kWh/a
Opretstaende, mellem: EEI = 63 % [22 %], V = 206 liter, AE = 137 kWh/a
Kummefryser: EEI = 55 % [22 %], V = 230 liter, AE = 116 kWh/a

Lavest indberettede stgjniveau (blandt alle modeller): 34-35 dB(A) re 1 pW

Stajsvagt kele/fryseapparat (beregnet til sval eller pantry):

Isoleret udvendig dor: EEI = 233 % [73 %], V =30 liter, AE = 182 kWh/a

Gennemsigtig der: EEI =330 % [102 %], V = 40 liter, AE = 255 kWh/a

Stejsvage apparater skulle ifelge de galdende prevningsstandarder have emis-
sioner af luftbaren stoj lavere end 15 dB(A) re 1 pW.
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