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Offentliggorelse af enhedsdokument med andringer efter godkendelse af en @ndring af mindre
omfang i overensstemmelse med artikel 53, stk. 2, andet afsnit, i forordning (EU) nr. 1151/2012

(2021/C 89/09)

Europa-Kommissionen har godkendt denne @ndring af mindre omfang i overensstemmelse med artikel 6, stk. 2, tredje
afsnit, i Kommissionens delegerede forordning (EU) nr. 664/2014 (').

Anspggningen om godkendelse af denne a@ndring af mindre omfang kan findes i Kommissionens eAmbrosia-database.

ENHEDSDOKUMENT
'MIEL DE GALICIA«/\MEL DE GALICIA«
EU-nr.: PGI-ES-0278-AMO01 — 16.9.2020
BOB () BGB (X)

1. Betegnelse
»Miel de Galicia«/»Mel de Galiciac

2. Medlemsstat eller tredjeland

Spanien

3. Beskrivelse af landbrugsproduktet eller fodevaren

3.1. Produkttype

Kategori 1.4. Andre animalske produkter

3.2. Beskrivelse af produktet med betegnelsen i punkt 1

Produktet med den beskyttede geografiske betegnelse (BGB) »Miel de Galicia« eller »Mel de Galicia« defineres som
honning, der har de egenskaber, som er angivet i denne varespecifikation, og under produktion, behandling og
aftapning har opfyldt alle kravene i varespecifikationen, kvalitetshandbogen og galdende lovgivning. Denne honning
fremstilles i bistader med flytbare tavler ved dekantering eller slyngning. Den findes i flydende, krystalliseret eller
cremet form. Den findes ogsa i tavler eller i sektioner.

»Miel de Galicia« klassificeres efter sin botaniske oprindelse i:
— mangeblomstret honning

— enkeltblomstret eucalyptushonning

— enkeltblomstret kastanjehonning

— enkeltblomstret brombarhonning

— enkeltblomstret lynghonning

— honningdughonning.

Fysiske og kemiske egenskaber
— vandindhold: hejst 18,5 %

— diastatisk aktivitet: mindst 9 pd Schade-skalaen. Honning med lavt enzymindhold skal opnd mindst 4 pa skalaen,
forudsat at indholdet af hydroxymethylfurfural ikke overstiger 10 mg/kg

— indhold af hydroxymethylfurfural: hejst 28 mg/kg.
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Honning-palynologiske egenskaber

Generelt skal pollenspektret som helhed svare til det, der er karakteristisk for honning fra Galicien.

Pollenkombinationen Helianthus annuus-Olea europaea-Cistus ladanifer md aldrig overstige 5 % af det samlede

pollenspektrum.

Alt efter de forskellige honningers blomsteroprindelse skal pollenspektrene opfylde folgende krav:

a) mangeblomstret honning: De fleste pollen skal stamme fra: Castanea sativa, Eucalyptus sp., Ericaceae, Rubus sp.,
Rosaceae, Cytisus sp.-Ulex sp., Trifolium sp., Lotus sp., Campanula, Centaurea, Quercus sp., Echium sp., Taraxacum sp.
og Brassica sp.

b) enkeltblomstret honning:

— eucalyptushonning: Mindsteindholdet af eucalyptuspollen (Eucaliptus sp.) skal veere 70 %
— kastanjehonning: Mindsteindholdet af kastanjepollen (Castanea sp.) skal vaere 70 %

— brombzrhonning: Mindsteindholdet af brombarpollen (Rubus sp.) skal veere 45 %

— lynghonning: Mindsteindholdet af lyngpollen (Erica sp.) skal vaere 30 %.

¢) honningdughonning: Pollenspektret skal svare til de planter, der er karakteristiske for Galiciens vegetation,
heriblandt navnlig plantegrupperne Castanea sativa, Rubus, Cytisus/Genista og Erica.

Organoleptiske egenskaber

Honningerne skal generelt have de organoleptiske egenskaber, der er kendetegnende for den pdgaldende blomsterop-

rindelse, hvad angér farve, duft og smag. Alt efter oprindelsen skal de mest fremtreedende organoleptiske egenskaber

vare folgende:

— Mangeblomstret honning: Farven varierer mellem lys ravgul, merk ravgul og merk. Den har blomster- eller
planteduft. Dens sedlige smag kan have forskellige nuancer alt efter den dominerende flora. Den kan ligeledes
have en snerpende karakter.

— Enkeltblomstret eucalyptushonning: Lys ravgul eller ravgul farve, blomsterduft og generelt en voksagtig aroma.
Den dominerende smag er sadlig og fuldendes generelt af en syrlig note, men en salt note kan ogsd treede frem.

— Enkeltblomstret kastanjehonning: Ravgul til merk farve, undertiden med rede toner. Fremherskende planteduft.
Den dominerende smag er sedlig og fuldendes generelt af en salt note. Bitre og/eller syrlige smagsnoter kan ogsé
treede frem. Den kan have en snerpende karakter.

— Enkeltblomstret brombarhonning: Lys til merk ravgul farve. Denne honning har en blomster- og/eller frugtagtig
duft. Grundsmagen er sgdlig, men syrlige, salte og/eller bitre noter kan ogsa traede frem.

— Enkeltblomstret lynghonning: Farven varierer mellem ravgul, merk ravgul og merk med rede toner. Den har
planteduft, men kan ligeledes have blomsterduft. Den dominerende smag er sedlig og fuldendes generelt af en
bitter note. Salte og/eller syrlige smagsnoter kan ogsa treede frem.

— Honningdughonning: Farven er merk ravgul eller mork, og den har ofte planteduft. Smagen er sedlig med salte
og/eller bitre smagsnoter, som kan traede frem.

3.3. Foder (kun for produkter af animalsk oprindelse) og ravarer (kun for forarbejdede produkter)
3.4. Specifikke etaper af produktionen, som skal finde sted i det afgrensede geografiske omride

Bade produktionen og den efterfolgende udvinding, oplagring og aftapning skal finde sted i det afgransede

geografiske omréde.

3.5. Secerlige regler for udskeering, rivning eller emballering osv. af det produkt, som betegnelsen henviser til

Aftapningen af honningen finder sted i faciliteter, der er opfert i det relevante register hos kontrolorganet. Beholdere
til direkte konsum indeholder normalt mellem 500 g og 1 kg honning.
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Beholdere skal lukkes pd en mdde, der forhindrer de naturlige aromaer i at forsvinde og lugte og luftfugtighed i at
pavirke produktet. Emballagen skal vaere af gennemsigtigt og ufarvet glas, men andre materialer kan godkendes, hvis
de opfylder standarderne for fadevareemballage. Honning i tavler skal veere emballeret med et godkendt materiale.

Desuden md aftapningen kun finde sted i faciliteter, som aftapper honning fra produktionsenheder, der er opfort i
registrene for den beskyttede geografiske betegnelse, og hvor der foretages markning og pdsattes kontroletiketter
under kontrolorganets tilsyn. Alle de navnte forholdsregler har til formal at bevare produktets kvalitet og sikre
sporbarheden.

3.6. Serlige regler for merkning af det produkt, som betegnelsen henviser til

Honning, der markedsfores med den beskyttede geografiske betegnelse »Miel de Galicia¢, skal efter certificering
forsynes med en etiket med den enkelte aftappers merke, som udelukkende anvendes til beskyttede honninger, og en
kontroletiket med alfanumerisk kode med fortlebende nummerering, der er godkendt og udstedt af kontrolorganet,
med det officielle logo for den geografiske betegnelse »Miel de Galiciac.

Benzvnelsen »Indicacion Geogréfica Protegida« (beskyttet geografisk betegnelse) og betegnelsen i en af sine to former,
dvs. enten »Miel de Galicia« eller »Mel de Galicia, skal altid std pa bade etiketter og kontroletiketter.

P4 maerkningen af honningdughonning er det muligt at medtage benavnelsen »Miel de bosque« (skovhonning).

4. Kort angivelse af det geografiske omrides afgraensning

Omradet for produktion, behandling og aftapning af honning med den beskyttede geografiske betegnelse »Miel de
Galicia« omfatter hele den selvstyrende region Galicien.

5. Tilknytning til det geografiske omride

Den geografiske betegnelse registreres pa baggrund af sit omdemme og eksistensen af visse sarlige egenskaber, der er
knyttet til det naturlige produktionsmilje.

Omdomme

Biavl i Galicien havde storst udbredelse, inden man begyndte at bruge sukker, hvor honning blev anset for at vare et
vigtigt levnedsmiddel pa grund af sin sedeevne og swrlige medicinske egenskaber. I Ensenada-matrikelbogen for
drene 1752-1753 star der, at Galicien havde 366 339 traditionelle bistader (ogsd kaldet »trobos« eller »cortizos«), som
fortsat er bevaret mange steder. Dette forhold, som tydeligt viser, at biavlen langt tilbage i tiden havde stor betydning i
Galicien, fremgér ogsa i flere tilfeelde af de lokale stednavne.

»Cortine, »albare, »abellarizac, »albizaac« eller »albariza« er en bygning pa landet uden tag, der er oval, cirkelformet eller i
sjeldne tilfelde firkantet og bestdr af hgje mure, og som har til formal at beskytte bistaderne og forhindre dyr i at
treenge ind (navnlig bjerne). Der findes stadig bygninger fra den tid, og de anvendes af og til fortsat i mange
bjergomrader, iser i de ostlige bjergkaeder Ancares og Caurel, bjergkeeden Suido og andre steder.

[ 1880 opstillede praesten i Argozén (Chantada, Lugo), Benigno Ledo, det forste bistade med bevaegelig tavlebygning,
og nogle dr senere lavede han det forste bistade til formering ved deling, avl af dronninger osv., som han kaldte
»colmena-vivero« (bistade-udklaekningssted). For at dokumentere hans betydning ikke bare for den galiciske, men
0gsa den spanske biavl, er det tilstraekkeligt at navne, at der i bogen af Roma Fabrega om emnet star, at den forste
spanier med bistader med bevagelig tavlebygning var galicieren og »biprasten« Benigno Ledo.

Det sandsynligvis forste vark om biavl, der blev udgivet i Galicien og var skrevet af Ramén Pimentel Méndez (1893),
hed Manual de Apicultura (hdndbog om biavl), og det var beregnet for galiciske biavlere.

Honning fra Galicien er beskrevet i den spanske fortegnelse over traditionelle produkter, som det spanske ministerium
for landbrug, fiskeri og fedevarer offentliggjorde i 1996 (side 174 og 175). Honning er et af de storste salgsprodukter
under efterdrsfesterne.
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I 1998 gennemforte det spanske ministerium for landbrug og fiskeri en undersegelse af handelen med honning i
Spanien. Den viste, at i landets nordvestlige del (Galicien) er forbruget af honning sterre end i de ovrige spanske
regioner, og at prisen dér ogsa er hgjere. De galiciske forbrugere har siden oldtiden sat stor pris pd honning, hvorfor
denne honning har opndet en stor handelsveerdi, hvad der ikke er tilfeeldet i de selvstyrende naboregioner.

Seerlige egenskaber, der er knyttet til det naturlige miljo

Galicien, der ligger i det nordvestlige hjorne af Den Iberiske Halve og udger et af de @ldste omrdder i Spanien, har
bevaret sit navn nasten uendret siden det romerske herredemme (romerne kaldte denne region »Gallaecia«), og
regionen har i mere end otte drhundreder haft stort set de samme granser. Regionens administrative graenser falder
sammen med de geografiske granser, der fra nord til syd og fra gst til vest traditionelt har holdt denne region afskdret
fra naboregionerne, hvorfor regionen ogsa har bevaret sit eget sprog.

Disse geografiske forskelle er bestemmende for klimaet i Galicien. Regionens flodmundinger og -dale, der sender
havets pavirkninger af vejret ind i landets indre fra sydvest mod nordest (et fenomen, som man ikke ser pd andre
spanske kyster), og bjergkaderne, som hemmer de forskellige fronters passage, bibringer klimaet i denne region
sarlige egenskaber med hensyn til temperatur og nedber.

Storstedelen af regionen Galicien er ogsd med hensyn til geomorfologi, litologi og pedologi forskellig fra andre
Middelhavsregioner med traditionel produktion af biavlsprodukter. Den sure jordbund er fremherskende og
afgerende for den lokale vegetation og dermed ogsé for nektarproduktionen og honningens kendetegn.

Det drejer sig derfor om en naturlig region, der klart adskiller sig fra de evrige regioner pd Den Iberiske Halve.
Forskellen skyldes geomorfologiske, klimatiske, biologiske og jordbundstekniske aspekter, der har skabt en flora, som
er tilpasset disse naturvilkdr.

Galicien er ret homogent for s vidt angér de planter, hvis nektar anvendes til honningproduktionen. De vigtigste
forskelle pa de forskellige galiciske honninger hidrerer fra det store antal forskellige planter, man finder her. Fem
vigtige plantegrupper indgér i produktionen af de fleste honninger fra Galicien: Castanea sativa, Rubus, Cytisus, Erica og
Eucalyptus. Ved kysten er der mange eucalyptustraer. I de indre egne af Galicien er honningproduktionen baseret pa
den omfattende tilstedeveerelse af tre arter: Castanea Sativa, Erica og Rubus.

Galiciens geografiske placering og swrlige omstendigheder bidrager til en produktion af honning med serlige
egenskaber, som derfor adskiller sig fra honning fra andre regioner.

Pollenanalyse er en af de bedst egnede analysemetoder til at fastsla honnings geografiske herkomst. En sddan analyse af
de sarlige egenskaber for galiciske honninger giver folgende resultater sammenlignet med honninger af andre
oprindelser:

— tilstedevaerelse af typiske og eksklusive pollenkombinationer, hvorved disse honninger adskiller sig fra honninger
fra naboregionerne

— fraver eller ringe tilstedevaerelse (mindre end 1 %) af pollen fra lebeblomstfamilien, men ogsd Lavandula,
Rosmarinus, Thymus, Mentha osv.

— fraveer eller ringe tilstedeveerelse (mindre end 1 %) af pollen fra Helianthus annuus, Citrus eller Olea europaea
— fraveer eller ringe tilstedeveerelse (mindre end 1 %) af pollen fra Cistus ladanifer
— fraveer af pollen af Hedysarum coronarium, Hypecoum procumbens og Diplotaxis erucoides.

»Miel de Galicia« har séledes flere sarlige egenskaber, der kan tilskrives det naturlige miljg.
Henvisning til offentliggerelsen af varespecifikationen
(Artikel 6, stk. 1, andet afsnit, i denne forordning)

https://mediorural.xunta.gal/sites/default/files[produtos/en-tramitacion/Pliego_de_condiciones_Miel_de_Galicia_ju-
lio_2020_final.pdf
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