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ANDET

EUROPA-KOMMISSIONEN

Offentliggorelse af en meddelelse om godkendelse af en standardeendring af produktspecifikationen
for en betegnelse i vinsektoren i henhold til artikel 17, stk. 2 og 3, i Kommissionens delegerede
forordning (EU) 2019/33

(2020/C 108/06)

Denne meddelelse offentliggores i overensstemmelse med artikel 17, stk. 5, i Kommissionens delegerede forordning (EU)
2019/33 ().

MEDDELELSE OM GODKENDELSE AF EN STANDARD ANDRING
»Debrdi Harslevelii«
Referencenummer PDO-HU-A1373-AMO02

Meddelelsesdato: 18. december 2019

BESKRIVELSE OG BEGRUNDELSE FOR DEN GODKENDTE Z£ENDRING

1. Oprettelse af vintypen sent hostet vin

a) Afsnit i varespecifikationen, som bergres:
II.  Beskrivelse af vinene
III. Searlige onologiske fremgangsmader
IV.  Afgrenset omrdde
V.  Maksimumsudbytter
VIL. Tilknytning til det geografiske omrade
VIIL. Yderligere betingelser

b) Debré-regionens karakteristika og de andrede klimaforholds indvirkning ger, at der i stigende grad produceres druer
af hgjere kvalitet af sorten Harsleveld, som kan blive siddende leengere pé vinstokken og er egnede til produktion af
sent hestet vin. Med disse sent hestede vine er udterring eller forekomst af let terrede druer pé grund af botrytis nu
igennem flere ar blevet mere og mere almindelig i det afgrensede omrade.

2. Andring i druernes minimumssukkerindhold
a) Afsnit i varespecifikationen, som bergres:
III. Serlige enologiske fremgangsmader

b) Formalet med andringen er at give vine, der er fremstillet af aromatiske druesorter, en frisk, aromatisk karakter. Da
det naturlige minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen er fastsat til 10,60 % (ungarsk most af en kvalitet pd 17°),
er det ikke muligt at opnd dette i alle drgange, da druerne skal kunne bevare deres aroma og syrer, hvilket i varmere
argange kun kan opnds ved at haste dem tidligere.

() EFTL9af11.1.2019,s. 2.
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3. Angivelse af partinumrene for det afgrensede omrade pa et kort
a) Afsnit i produktspecifikationen, som bergres:
IV. Afgrenset omrade

b) Partinumrene kan andre sig i drenes lob, og derfor er anvendelse af et specifikt partinummer i produktspecifi-
kationen ikke en garanti for, at de vil blive klart afgreenset. De omrader, der afgranses af partinumrene, ber derfor
vaere tydeligt angivet pa et kort, som er vedlagt specifikationen.

4. Tilpasning af navnene pa skraninger til det kort, der er vedlagt produktspecifikationen
a) Afsnit i produktspecifikationen, som bergres:
VIIL. Yderligere betingelser

b) Det kort, der er vedlagt produktspecifikationen, bliver ajourfort samtidig med @ndringen, si navnene pé skrdninger
(vdifld<) 1 produktspecifikationen skal ogsd opdateres og korrigeres. Der er ingen »Pallag-f6 dil6« i Tarnaszentmadria,
mens »Vadis-d(ilé« i Verpelét udger en del af »Kerékkotd dilé« og ikke er markeret separat, hvorfor disse navne pa
skrdninger ber udga.

5. /Zndringer af teknisk art
a) Afsnit i produktspecifikationen, som bergres:
III. Searlige onologiske fremgangsmader
VI.  Tilladte druesorter
VIIL. Yderligere betingelser

b) De pékravede korrektioner i forbindelse med det nuvarende navn vedrerer produktspecifikationen, anvendelsen af
store og smd bogstaver, ordning af navne pd druesorter i alfabetisk reekkefolge og eendring af vinmyndighedens navn.

6. Forbud mod sedning af klassiske og bedre vine bortset fra sedning med most og mostkoncentrat fremstillet af
»Debr6i Harslevelii«-kvalitetsdruer

Forbuddet mod sgdning med raffineret mostkoncentrat styrker »Debréi Hérslevel(i«-vinenes karakter, idet der kun
efterlades fremtraedende primere frugtaromaer, som stammer fra druerne i mosten med oprindelse i det afgraensede
omrédde »Debrdi Harslevelti«. Derved kan »Debrdi Harslevelys«-vinene opna hejere anseelse, og deres markedsposition
kan forbedres. Foranstaltningen bidrager til at styrke samarbejdet mellem producenterne af vinplanter og vin i sektoren
inden for det afgransede omrade.

7. Teknisk korrektion af den klassiske vintype i forbindelse med mekanisk hest

For den klassiske vintype er det nedvendigt at foretage en kvantitativ tilpasning af udbyttet ved mekanisk hest til
udbyttet ved manuel haost.

ENHEDSDOKUMENT
1. Betegnelse

Debréi Harslevel(i

2. Type geografisk betegnelse
BOB - Beskyttet oprindelsesbetegnelse

3. Kategorier af vinavlsprodukter
1. Vin

4. Beskrivelse af vinen/vinene
classicus [klassisk]

Sammenstukket vin pd basis af Harsleveld-sorten. Tor, halvter, halvsed eller sed hvidvin med aromaer og smag af frisk
frugt, abrikos- og lindeblomst og med kraftige honningaromaer.
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* det totale maksimumsalkoholindhold og det totale maksimumssvovlindhold i overensstemmelse med den relevante
EU-lovgivning.

Generelle analytiske egenskaber

Totalt alkoholindhold, maksimum (% vol.)

Virkeligt alkoholindhold, minimum (% vol.) 11,0
Totalt syreindhold, minimum 4,6 g/l udtrykt i vinsyre
Indhold af flygtig syre, maksimum (i milliekvivalenter/l) 18

Totalt indhold af svovldioxid, maksimum (i mg/l)

superior [bedre vin]

Sammenstukket vin pa basis af Harslevelti-sorten. Kraftig, fyldig, moden, lagringster, halvter, halvsed eller sed hvidvin
med aromaer og smag af lindeblomst, moden frugt og honning.

* det totale maksimumsalkoholindhold og det totale maksimumssvovlindhold i overensstemmelse med den relevante
EU-lovgivning.

Generelle analytiske egenskaber

Totalt alkoholindhold, maksimum (% vol.)

Virkeligt alkoholindhold, minimum (% vol.) 11,0
Totalt syreindhold, minimum 4,6 g/l udtrykt i vinsyre
Indhold af flygtig syre, maksimum (i millizkvivalenter/]) 18

Totalt indhold af svovldioxid, maksimum (i mg/l)

késdi sziiretelésti [sen hest]

Sammenstukket vin pd basis af Harslevel(i-sorten. Kraftig, fyldig, moden og lagret hvidvin med aromaer og smag af
lindeblomst, moden frugt og honning. Aromaer og smag af lagrede (let torrede) druer dominerer, og der kan
forekomme botrytis-aromaer dannet ved @delrdddenskab.

* det totale maksimumsalkoholindhold og det totale maksimumssvovlindhold i overensstemmelse med den relevante
EU-lovgivning.

Generelle analytiske egenskaber

Totalt alkoholindhold, maksimum (% vol.)

Virkeligt alkoholindhold, minimum (% vol.) 9,0
Totalt syreindhold, minimum 4,6 g/l udtrykt i vinsyre
Indhold af flygtig syre, maksimum (i millizkvivalenter/]) 18

Totalt indhold af svovldioxid, maksimum (i mg/l)

5. Vinfremstillingsmetoder

a. Vasentlige snologiske fremgangsmdder
Vinfremstilling — classicus [klassisk]

Relevant restriktion for fremstilling af vinene
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Obligatoriske gnologiske fremgangsmader:

— Druerne skal forarbejdes samme dag, som de hestes.

— Presningen i vinpressen md kun forega i partier.

— Mosten skal vere renset.

— Vinen skal indeholde mindst 85 % vin af sorten Harsleveld.
@nologiske fremgangsmader, som ikke er tilladt:

— sedning af vin med raffineret mostkoncentrat eller med most eller mostkoncentrat fra et omrade uden for det
afgraensede produktionsomrade

Vinfremstilling — superior [bedre vin]

Relevant restriktion for fremstilling af vinene

Obligatoriske gnologiske fremgangsmader:

— Druerne skal forarbejdes samme dag, som de hestes.

— Presningen i vinpressen ma kun foregd i partier.

— Vinen skal indeholde mindst 85 % vin af sorten Harsleveld.

— Kan ikke markedsfores tidligere end den 1. maj i det dr, der folger efter hasten.
@nologiske fremgangsmader, som ikke er tilladt:

— sedning af vin med raffineret mostkoncentrat eller med most eller mostkoncentrat fra et omrade uden for det
afgraeensede produktionsomrade

vinfremstilling — késéi sziiretelésti [sen hast]

Relevant restriktion for fremstilling af vinene
Obligatoriske gnologiske fremgangsmader:

— Druerne skal forarbejdes samme dag, som de hestes.
— Presningen i vinpressen ma kun foregd i partier.

— Vinen skal indeholde mindst 85 % vin af sorten Harsleveld.
@nologiske fremgangsmader, som ikke er tilladt:

— sedning af vin

— anvendelse af egetraesspaner

— omvendt osmose

— delvis fjernelse af vinens alkohol.

Dyrkning af vinplanter — dyrkningsmetode

Dyrkningsmetode

1. Regler for beskaring og dyrkning af vin:

a. For vinmarker, der allerede eksisterede den 1. august 2010: Druer, der er egnede til fremstilling af klassiske, bedre
og sent hestede vine med beskyttet oprindelse, kan hestes fra en hvilken som helst vinmark uanset
dyrkningsmetode, sd lenge vinmarken eksisterer.

b. For vinmarker, der er plantet efter den 1. august 2010: Guyot-metoden, mellemhgj trad, lav trdd, paraply-, vifte-,
hoved- og gobeletbeskzring

Vindyrkning — afstand mellem vinstokkene
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Dyrkningsmetode

2. Regler om plantetathed pd vinmarken

a. For vinmarker, der allerede eksisterede den 1. august 2010: Druer, der er egnede til fremstilling af klassiske, bedre
og sent hostede vine med beskyttet oprindelse, kan hestes fra en hvilken som helst vinmark uanset afstand, sa
leenge vinmarken eksisterer.

b. For vinmarker, der er plantet efter den 1. august 2010 (klassiske og sent hastede vine):
i. plantetethed pd mindst 3 700 vinstokke pr. ha
ii. afstand mellem vinstokkene pd mindst 0,8 m.
c. For vinmarker, der er plantet efter den 1. august 2010 (bedre vine):
i. plantetaethed: mindst 4 000 vinstokke pr. ha
ii. afstand mellem vinstokkene pa mindst 0,8 m.
Vindyrkning — antal knopper pr. plante og tab af vinstokke
Dyrkningsmetode
3. Antal knopper pr. plante: hgjst 6 lyse knopper pr. m?
4. Tab af vinstokke: Med hensyn til eksisterende vinmarker mé tabet af vinstokke ikke overstige 10 % af antallet af
vinstokke pd plantningstidspunktet uanset afstand og dyrkningsmetode.
Vindyrkning — hest og druekvalitet

Dyrkningsmetode
5. Hestmetode: mekanisk eller manuel

6. Fastsaettelse af hestdatoen: Modenheden af de dyrkede druesorter fastslds af den kompetente sagkyndige i
vinkooperativet og danner grundlag for fastsattelsen af startdatoen for hesten af en bestemt sort.

7. Druekvalitet (minimumssukkerindhold udtrykt som potentielt alkoholindhold):
a. classicus [klassisk]

i. 9,83 % vol. (ungarsk most af en kvalitet pd 16 ): Cserszegi fiiszeres, Irsai Olivér, Ottonel muskotély og Sdrga
muskotaly

ii. 10,60 % vol. (ungarsk most af en kvalitet pd 17 ): Chardonnay, Hérsleveldi, Kiralylednyka, Lednyka, Olasz
rizling, Pinot blanc, Rajnai rizling, Sauvignon, Sziirkebarat, Tramini og Zenit

b. superior [bedre vin]: For alle druesorter: 12,83 % vol. (ungarsk most af en kvalitet pd 20 )

c. kés6i sziiretelést [sen hest]. For alle druesorter: 12,83 % vol. (ungarsk most af en kvalitet pa 20 )

b. Maksimumsudbytter

classicus [klassisk]

100 hl pr. ha

klassisk [classicus] — mekanisk host
13 100 kg druer pr. hektar
superior [bedre vin]

60 hl pr. ha

superior [bedre vin] — manuel host
9 000 kg druer pr. hektar

bedre vin — mekanisk hast

8 400 kg druer pr. hektar

késéi sziiretelésti [sen host]
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66 hl pr. ha

kés6i sziiretelésti [sen hast] — manuel host

10 000 kg druer pr. hektar

2 7

késéi sziiretelésti [sen hast] — mekanisk host

9 400 kg druer pr. hektar

Afgraensning af det geografiske omrade

Omréder i kommunerne Aldebrd, Feldebrd, Tarnaszentmadria, Téfalu og Verpelét, der er klassificeret som kategori I og IT

i henhold til vinmatriklen, bortset fra de omrader, der er markeret pd det kort, som er vedlagt varespecifikationen.

Primaere druesorter
sauvignon — sauvignon bianco
lednyka — maddchentraube
kiralylednyka — ddnosi lednyka
irsai olivér — irsai

harsleveld - lindeblattrige
tramini — roter traminer

rajnai rizling — rhine riesling
rajnai rizling — riesling

rajnai rizling — johannisberger
rajnai rizling — riesling blanc
rajnai rizling — weisser riesling
irsai olivér — zolotis

pinot blanc — fehér burgundi
ottonel muskotdly — muscat ottonel
kirdlylednyka — erdei sirga
irsai olivér — muskat olivér
hérsleveld — feuilles de tilleul
hérsleveld - lipovina
chardonnay — kerekleveld
tramini — savagnin rose
tramini — tramin cervené
sziirkebardt — graumonch
sziirkebardt — grauburgunder
sziirkebardt — pinot grigio
sziirkebardt — auvergans gris
sziirkebarat — ruldnder
sauvignon — sauvignon bijeli
sauvignon — sovinjon

sarga muskotély — weisser
sarga muskotdly — muscat sylvaner

sarga muskotdly — weiler
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sarga muskotdly — moscato bianco
sarga muskotdly — muscat zlty
sarga muskotdly — muskat weisser
sarga muskotdly — muscat béliij
sarga muskotdly — muscat de frontignan
sarga muskotdly — muscat blanc
sdrga muskotdly — muscat de lunel
tramini — traminer

tramini — traminer rosso

pinot blanc — pinot bianco

pinot blanc — weissburgunder
ottonel muskotdly — muskat ottonel
olasz rizling — nemes rizling

olasz rizling — risling vlassky

olasz rizling — riesling italien

olasz rizling — grasevina

olasz rizling — taljanska grasevina
lednyka — feteasca alba

leanyka — dievcenske hrozno

olasz rizling — welschrieslig
chardonnay — chardonnay blanc
chardonnay — morillon blanc
chardonnay — ronci bilé

cserszegi fliszeres

hérslevel(i — garszleveljii

irsai olivér — zolotisztiij ranniyj
kirdlylednyka — feteasca regale
kirdlylednyka — galbena de ardeal
kiralylednyka — konigliche madchentraube
kirdlylednyka — konigstochter
kirdlyleanyka — little princess
lednyka — lednysz616

ottonel muskotaly — miszket otonel
pinot blanc — pinot beluj

rajnai rizling — rheinriesling
sauvignon — sauvignon blanc
sziirkebardt — pinot gris

sarga muskotdly — muscat lunel
tramini — gewlrtztraminer

zenit
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8. Tilknytning til det geografiske omride
Beskrivelse af det geografiske omrade
a) Naturlige og kulturelle faktorer

Det afgrensede omrade for »Debrdi Harslevelti« er beliggende i skaringspunktet mellem Matra-bjergene, Biikk-
bjergene og Den Store Slette i en hgjde pd mellem 170 og 220 m. Vindyrkning pa de typisk syd- og sydvestvendte
bakker har vaeret betydelig siden begyndelsen af det 15. drhundrede.

Jordbunden i produktionsomréderne i udkanten af kommunerne Verpelét, Feldebrd, Aldebrd og Téfalu er alluviale
sandaflejringer med et hejt humussyreindhold, der er blevet efterladt, da havet trak sig tilbage, og flere typer
brunjord (ramman¢, chernozem, ler), der er dannet i andesitgrundfjeldet. Med nogle fi undtagelser ligger
vinmarkerne pd plateauer og deres let syd- og sydvestvendte skrdninger. Jordbundens egnethed til plantning af
vinmarker styrkes yderligere af de gunstige topografiske forhold i udkanten af produktionsomrédet, den beskyttelse,
som Matra-bjergene yder, og den afbalancerende virkning af klimaet i Tarna-dalen. Bakkerne og bjergene omkring
Eger- og Debré-produktionsomradet er serligt velegnede til vindyrkning. Plantning af andre afgreder, navnlig
markafgrader, var generelt urentabelt tidligere og er det stadig. De typiske meteorologiske data for vinomradet over
et gennemsnit pd 47 ar er som felger: drlig gennemsnitstemperatur: 10,65 °C, gennemsnitlig arlig nedber: 592,6
mm, gennemsnitligt antal solskinstimer: 1 964. Data om produktets kvalitet eller egenskaber, der hovedsagelig eller
udelukkende kan tilskrives det geografiske omrade.

b) Menneskelige faktorer
Den forste produktion af druesorten »Debrdi Harslevel« er knyttet til Pal Racz, keeldermester i Kompolt.

Det fremgdr af hans beskrivelse, at vinen lige fra begyndelsen var en blanding baseret pa HarslevelG-sorten. De gvrige
sorter var forst og fremmest nedvendige for at skabe balance mellem de forskellige drgange.

Beskrivelse af vinene
Det afgreensede omrdde, der er egnet til produktion af »Debréi Harslevelds, tilfgjer aromaer til »Debrdi Hérslevelti«-
vinene, som er rige pd blomsterdufte og frugt. Disse vine er ogsd kendetegnet ved en fyldigere og kraftigere smag og

leengere eftersmag end andre velkendte Harslevelti-sorter.

Péd grund af den korte afstand til vindyrkningens og vinproduktionens nordgranse og tilstedeveerelsen af vinde mellem
bjerge og dale, har disse vine kvasi-syrlighed og lang eftersmag.

Péavisning af drsagssammenhzang

De generelle klimaforhold i det afgrensede omrade er navnlig under indflydelse af de neerliggende Matra-bjerge. De
beskytter mod vinterfrost, og de kelige natter som folge af »bjergvind« efter varme sommer- og efterdrsdage sikrer, at
druerne bevarer en raffineret og elegant syrlighed og deres primeare frugtaromaer. Jordbunden i Debré-regionen har en
god vandbalance, og pd grund af den gennemsnitlige arlige nedbersmangde pd 600 mm udvikler druerne sig pa en
afbalanceret, stressfri made. Derfor dannes der ingen umoden syre som folge af vandmangel i disse vine.
Debré-regionens karakteristika og de @ndrede klimaforholds indvirkning ger, at der i stigende grad produceres druer af
hejere kvalitet af sorten Harsleveldi, som kan blive siddende laengere pd vinstokken og er egnede til produktion af sent

hestet vin. Med disse sent hestede vine er udterring eller forekomst af let terrede druer pd grund af botrytis nu
igennem flere dr blevet mere og mere almindelig i det afgraensede omrade.

9. Vigtige yderligere betingelser (emballering, maerkning, andre krav)

Regler vedrorende betegnelser
Retsgrundlag:
EU-lovgivningen

Type yderligere betingelse:

Supplerende bestemmelser om maerkning



C 108/16 Den Europaiske Unions Tidende 1.4.2020

Beskrivelse af betingelsen:

a) Det traditionelle udtryk »vin med beskyttet oprindelse« kan anvendes i stedet for betegnelsen »beskyttet oprindelses-
betegnelse« i form af »klassisk vin med beskyttet oprindelsec, »bedre vin med beskyttet oprindelse« eller »sent hostet
vin med beskyttet oprindelse«.

b) Sortsnavne, traditionelle udtryk, andre udtryk, der er underlagt begraensninger, eller udtryk, der henviser til vinens
farve, kan kun anferes, hvis deres skrifttype, skriftstorrelse eller skriftfarve ikke er mere igjnefaldende end
oprindelsesbetegnelsen.

¢) For bedre vine fojes ordet »Superior« til vinens navn (*), som skal anferes pa etiketten efter oprindelsesbetegnelsen
med samme typografi. For vine, hvis etiket indeholder navnet pd en skrining som betegnelse for et mindre
geografisk omréde, erstattes udtrykket »Superior« i vinens navn* af en angivelse af dette omrade.

d) For sent hestede vine fgjes udtrykket »Late-harvest« til vinens navn*, som skal anferes pd etiketten efter oprindelses-
betegnelsen med samme typografi.

e) Traditionelle udtryk og udtryk, der er underlagt begreensninger, som mé anvendes:

i) traditionelle udtryk: i overensstemmelse med § 55 i dekret nr. 127/2009 af 29. september 2009 udstedt af
ministeren for landbrug og udvikling af landdistrikter

i) udtryk, der er underlagt begraensninger: i overensstemmelse med bilag 15 til dekret nr. 127/2009 af 29.
september 2009 udstedt af ministeren for landbrug og udvikling af landdistrikter.

Regler vedrorende betegnelser (2)
Retsgrundlag:
EU-lovgivningen
Type yderligere betingelse:
Supplerende bestemmelser om maerkning
Beskrivelse af betingelsen:
f) Mindre geografiske omrader, der kan angives, og reglerne for deres angivelse:
i) Kommuner:
— Navne péd de kommuner, der kan angives: Verpelét, Feldebrd, Aldebrg og Téfalu
— Oprindelsesidentitet mindst 85 %
ii) Navne pa skrdninger

— Navne pé skrdninger mé kun angives pa etiketterne for bedre vine og sent hestede vine. Oprindelsesidentitet:
100 %

— navne pa skrdninger, der kan angives:

a) Aldebrd: Kali-volgy, Poharas-diil6, Sik-hegy, Szent Donét-dl6 og Uraké

b) Feldebrd: Alberki, Bogar-hdt, Csepegd, Csonkds, Egri tt og Sz616k hdta

¢) Tarnaszentmdria: Dobi-oldal og Dobi-tetd,

d) Tofalu: Boar-hdt og Petes-alja

e) Verpelét: Acsok, Fekete-oldal, Hagydka, Hosszti-dil6, Kecske-hit, Kerékkots, Keresztfai-dils, Kirdlyi-
dils, Kis-hegy, K6-hegy, Majka, Métra alja-diil6, Pallagfd, Szent Janos-ddl6, Tilalmas, Tolgyes-szél, Tar6-
mezd, Varjas og Veresi-d(il§

i) Forbindelse mellem mindre geografiske omrader og varemearker: for vinprodukter, der angives ved hjelp af
registrerede varemerker, som helt eller delvist bestdr af navnet pd et mindre geografisk omréde eller en
henvisning til et geografisk omrdde i landet, eller ved hjalp af varemaerker, der har vundet haevd for den 11. maj
2002, finder reglerne om oprindelse af de druer, der anvendes til fremstilling af vin, ikke anvendelse.

(*) i denne del bestdr navnet pd vinen af folgende: oprindelsesbetegnelsen og de elementer, der er fastsat i produktspecifikationen, og som
p g P g g p P g
pa etiketten er lige sd igjnefaldende som oprindelsesbetegnelsen pa grund af deres typografi.
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Produktion uden for det afgrensede produktionsomrade

Retsgrundlag:

Af en organisation, der forvalter BOB/BGB, nr dette er fastsat af medlemsstaterne
Type yderligere betingelse:

Undtagelse for produktionen i det afgraensede geografiske omrade

Beskrivelse af betingelsen:

Inden for de administrative graenser, der udgeres af kommunerne Andornanaktilya, Demjén, Eger, Egerbacha,
Egerszalok, Egerszolat, FelsGtarkdny, Kerections, Kompolt, Maldr, Nagytdlya, Noszvaj, Novaj, Ostoros og Szomolya.

Link til produktspecifikationen

https:/[boraszat.kormany.hu/debroi-harslevelu
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