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ANDET

EUROPA-KOMMISSIONEN

Offentliggerelse af en ansegning om @ndring i henhold til artikel 6, stk. 2, i Ridets forordning (EF)
nr. 510/2006 om beskyttelse af geografiske betegnelser og oprindelsesbetegnelser for
landbrugsprodukter og fedevarer

(2012/C 71/10)

Denne offentliggarelse giver ret til at gore indsigelse mod ansggningen om @ndring, jf. artikel 7 i Radets
forordning (EF) nr. 510/2006 ('). Eventuelle indsigelser skal vare Kommissionen i hande senest seks
méneder efter datoen for offentliggerelsen.

ANS@OGNING OM ANDRING
RADETS FORORDNING (EF) Nr. 510/2006
ANSOGNING OM ANDRING I HENHOLD TIL ARTIKEL 9
»CARNE MARINHOA
EF-Nr.: PT-PDO-0117-0233-09.01.2006
BGB () BOB (X )

1. Afsnit i varespecifikationen, som bereres af @ndringen:

— [0 Navn

— [ Beskrivelse af produktet

— [ Geografisk omride

— [X Oprindelsesbevis

— [ Produktionsmetode

— [ Angives

— [ Mearkning

— [0 Krav i nationale bestemmelser
— [ Andet (angives narmere)

2. Type @ndring(er):

— [ Andring af enhedsdokument eller resuméark

— [ Andring af varespecifikationen for en registreret BOB eller BGB, for hvilken hverken enheds-
dokumentet eller resuméet er offentliggjort

— [ Andring af en varespecifikation, hvor der ikke kreeves andring af det offentliggjorte enheds-
dokument (artikel 9, stk. 3, i forordning (EF) nr. 510/2006)

— [ Midlertidig @ndring af varespecifikationen, fordi de offentlige myndigheder har indfert obliga-
toriske sundheds- eller plantesundhedsforanstaltninger (artikel 9, stk. 4, i forordning (EF) nr.
510/2006)
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3.3.

3.4.

Zndring(er):

. Produktbeskrivelse:

Det er formélet at kunne sxlge Carne Marinhoa (Marinhoa-ked) efter aldersklasse og vaegt i overens-
stemmelse med den galdende lovgivning og med dyrenes reelle vagt pa slagtningstidspunktet med
henvisning til de genetiske forbedringer, der er gennemfort for at valorisere »kedfunktionen« i forhold
til »arbejdsfunktionen.

De forskellige produktklasser er i overensstemmelse med den galdende lovgivning, hvad angér dyrenes
alder og vaegt pa slagtningstidspunktet.

Geografisk omrdde:

Opdretterne i kommunerne Coimbra, Figueira da Foz, Montemor-o-Velho og Soure, som granser op
til det geografiske produktionsomréide for Carne Marinhoa, har anmodet den producentgruppe, som har
ansvaret for oprindelsesbetegnelsen, om at udvide produktionsomradet med henvisning til, at alle de
fastsatte betingelser for produktets fremstilling — bl.a. med hensyn til foder, avlsmetoder, besatnings-
teethed, driftssystemer, race og de traditioner, der er forbundet med produktet — er opfyldt. Det kan
saledes fastslds, at der her ikke blot er tale om opdret af Marinhoa-kveegracen, men ogsd at jordbund-
sforholdene, de klimatiske forhold, opdratsmetoderne, besatningstaetheden, den dominerende flora,
landbrugsmetoderne, driftsmetoderne og foderet i disse kommuner er meget lig — om ikke identiske
med — de tilsvarende faktorer i det oprindeligt afgraeensede produktionsomride, og at de derfor
fremstiller et produkt, der har de samme fysiske, kemiske og sensoriske egenskaber som Carne Marin-
hoa.

Oprindelsesbevis:

Det er formélet at anvende bestemmelserne i forordning (EF) nr. 510/2006 og forordning (EF) nr.
1898/2006, hvad angir bevis for oprindelse, og forenkle og tydeliggare de procedurer, som opdrat-
terne og slagterierne, samt opskearings- og emballeringsvirksomhederne skal folge, for at der kan veere
garanti for produkternes geografiske oprindelse.

Meerkning:

De tidligere bestemmelser skal preciseres og tydeliggores, og der skal vedtages bestemmelser, som
forbyder, at distributerer og andre erhvervsdrivende udnytter den prestige, der er forbundet med
oprindelsesbetegnelsen, ved at de kobler deres navne samme med betegnelsen. Det forbydes imidlertid
ikke, at disse navne optrader i forbindelse med markningen.

Der er desuden foretaget visse redaktionelle og sproglige forbedringer af varespecifikationen.

ENHEDSDOKUMENT
RADETS FORORDNING (EF) Nr. 510/2006
»CARNE MARINHOA«
EF-Nr.: PT-PDO-0117-0233-09.01.2006
BGB () BOB (X))

Navn:

»Carne Marinhoac«

Medlemsstat eller tredjeland:

Portugal

Beskrivelse af landbrugsproduktet eller fodevaren:

. Produktets art:

Kategori 1.1: Kod (og slagtebiprodukter), fersk
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Beskrivelse af det produkt, der er angivet i pkt. 1:

Meget mort og saftigt ked hidrerende fra kvag af racen Marinhoa, som er meget kraftige dyr med en
lang mule. Carne Marinhoa’s farve gér fra bleg lysered hos kalvene til morkerad hos de voksne dyr;
kadet er fast og let fugtigt, hvilket er et tegn pé saftighed. Fedtets farve gar fra hvidt til gulligt alt efter
dyrenes alder. Der afsxttes folgende produkter:

— Kalv — slagtekroppe eller stykker hidrerende fra dyr, der slagtes inden de er 8 ar gamle; slagte-
kroppene vejer mellem 70 og 180 kg

— Stud — slagtekroppe eller stykker hidrerende fra dyr, der slagtes, nir de er mellem 8 og 12
méneder gamle; slagtekroppene vejer op til 240 kg

— Ungkveeg — slagtekroppe eller stykker hidrgrende fra handyr eller hundyr, der slagtes, ndr de er
mellem 12 og 30 méneder; slagtekroppene vejer over 180 kg

— Ko — slagtekroppe eller stykker hidrerende fra hundyr, der er mere end 30 méneder gamle;
slagtekroppene vejer over 220 kg

— Tyr — slagtekroppe eller stykker hidrerende fra handyr, der er mere end 30 méneder gamle;
slagtekroppene vejer over 220 kg.

Ravarer (kun for forarbejdede produkter):

N/A

Foder (kun for produkter af animalsk oprindelse):
Der anvendes i forbindelse med opdrettet af marinhoa-kvaeget i det pageldende geografiske omride

traditionel opfodring, som iser omfatter graesning pa de graesgange, der er sd mange af i dette omréde.

Nér de er pé stald og alt efter drstiden fodres dyrene med rajgraes, majs (majsblade), kornstrd og he fra
de péageldende bedrifter eller andre bedrifter beliggende i omradet.

Det er ogsé almindeligt at fodre dyrene med fodermel, der er fremstillet i de pagaldende bedrifter, og
hvis hovedbestanddel er majs, ris og andre korntyper samt andet plantefoder hidrerende fra bedriften.
Specifikke produktionstrin, som skal finde sted i det afgraensede geografiske omrdde:

De dyr, der anvendes i forbindelse med produktionen af Carne Marinhoa, skal vare fedt, opvokset og
slagtet i det afgreensede geografiske omrdde; alle dyrene skal vare opfert i bogen over fodsler, og
foraldrene skal veare registreret i stambogen for Raga Marinhoa.

Seerlige regler vedrorende udskeering, rivning eller emballering osv.:

Specifikke meerkningsregler:

Uanset hvordan kedet prasenteres ved salg, skal det vare ledsaget af den obligatoriske merkning Carne
Marinhoa — Denominagdo de Origem Protegida, overensstemmelsesmerket, som ikke md kunne beska-
diges eller fjernes, samt logoet for Carne Marinhoa.
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5.3.

Salgsbetegnelsen Carne Marinhoa DOP kan ikke suppleres med andre ord eller angivelser, herunder
mearker for distributerer eller andre, selv om sidstnzvnte kan optrade pa etiketten.

Afgrensning af det geografiske omride:

Det geografiske omrédde for fodsel, opdrat og slagtning af de dyr, som Carne Marinhoa stammer fra, er
folgende: kommunerne Agueda, Albergaria-a-Velha, Anadia, Aveiro, Cantanhede, Coimbra, Estarreja,
Figueira da Foz, flhavo, Mealhada, Mira, Montemor-o-Velho, Murtosa, Oliveira do Bairro, Ovar, Sever
do Vouga, Soure e Vagos samt landkommunerne Ul, Loureiro, Pinheiro da Bemposta og Palmaz i
kommunen Oliveira de Azeméis.

Tilknytning til det geografiske omrade:

. Det geografiske omrddes egenart:

Det afgrensede geografiske omrade, som omfatter afvandingsomriderne for floderne Vouga, Agueda
og Antud, er et af de mest frugtbare omrdder i Portugal. Marinha-omradet er praget af temmelig vade
jorder med hejtliggende grundvand, som er meget frodige og meget velegnede til foderformdl. P4 de
mindre vade arealer dyrkes der hovedsageligt korn, navnlig majs. Disse jorders egenskaber gor, at det er
svaert at anvende maskiner pd dem, hvorfor det oprindeligt var nedvendigt at anvende hejt kvaeg, der
var i stand til at arbejde pd meget tunge jorder, og som kunne holdes med bade arbejde og kedpro-
duktion for gje.

De lokale betingelser gor det muligt for dyrene at graesse frit pd smad jordparceller, eller de fodres med
foderplanter og korn.

Produktets egenart:

Marinhoa-kvaget, som er perfekt tilpasset regionen, blev oprindeligt holdt med henblik pa bide arbejde
og kedproduktion. Nu om stunder anvendes kvaget ikke laengere som arbejdsdyr, men de traditionelle
afgrader og det traditionelle foder er det samme. Udviklingen af racen har derfor taget sigte pa at
forbedre dens egenskaber som kedkvag.

Marinhoa-racen har en kropsbygning og egenskaber, som passer godt sammen med de tunge jorder i
regionen og den type landbrug, der er tilpasset disse omstendigheder.

De slagtekroppe, der produceres inden for disse rammer, er relativt store. Kedet hidrerende fra
opskearing af disse slagtekroppe har en farve, der gir fra blegt lyseredt hos kalvene til merkerodt
hos de voksne dyr; kadet er fast og let fugtigt. Fedtets farve gdr fra hvidt til gulligt alt efter dyrenes
alder.

Dette ked er meget saftigt og velsmagende.

Sammenheng mellem det geografiske omrdde og kvaliteten eller produktets egenskaber (for BOB), eller en specifik
kvalitet, ry eller en anden egenskab ved produktet (for BGB):

Jordbundsforholdene og de klimatiske forhold i produktionsomradet sammenholdt med racens karak-
teristika og det naturlige foder er bestemmende for, at der er tale om mellemstore til store dyr med
slagtekroppe, som i visse tilfeelde er tunge i forhold til slagtningstidspunktet. Kodet har kun et ringe
fedtindhold og en ringe fedtdekning, det har swrlige sensoriske egenskaber og er meget saftigt og
mert; smagen er kraftig, konsistensen er fast, kedet er behageligt at tygge. Aromaen og smagen, som er
et resultat af det omgivende milje og adgangen til graesning eller naturligt foder, ndr dyrene er pa stald,
er karakteristiske, ikke for staerke.

Henvisning til offentliggerelsen af specifikationen:

(Artikel 5, stk. 7, i forordning (EF) nr. 510/2006)

http:/[www.gpp.pt/Valor/doc/CE_Carne_marinhoa_DOP.pdf
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