SACHSENMILCH

DOMSTOLENS DOM (Sjette Afdeling)
8. juni 2006°

I sag C-196/05,

angéende en anmodning om praejudiciel afggrelse i henhold til artikel 234 EE
indgivet af Finanzgericht Miinchen (Tyskland) ved afgorelse af 17. februar 2005,
indgdet til Domstolen den 4. maj 2005, i sagen:

Sachsenmilch AG

mod

Oberfinanzdirektion Niirnberg,

har

DOMSTOLEN (Sjette Afdeling)

sammensat af afdelingsformanden, J. Malenovsky, og dommerne S. von Bahr og
A. O Caoimh (refererende dommer),

* Processprog: tysk.
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generaladvokat: F.G. Jacobs
justitssekreteer: fuldmeegtig K. Sztranc,

pa grundlag af den skriftlige forhandling og efter retsmgdet den 23. februar 2006,

efter at der er afgivet indleg af:

— Sachsenmilch AG ved Rechtsanwilte O. Dérfler og W. Haarmann, samt ved
M. Hundebeck

— Oberfinanzdirektion Niirnberg ved S. Junker, som befuldmaegtiget

— Kommissionen for De Europeaiske Fellesskaber ved J. Hottiaux, som befuld-
maegtiget, bistaet af avocat B. Wigenbaur,

og idet Domstolen efter at have hert generaladvokaten har besluttet, at sagen skal
padgmmes uden forslag til afggrelse,

afsagt folgende

Dom

Anmodningen om praejudiciel afggrelse vedrarer fortolkningen af underposition
0406 10 i den kombinerede nomenklatur (herefter »KN«), som er indeholdt i bilag I
til Ridets forordning (E@QF) nr. 2658/87 af 23. juli 1987 om told- og statistikno-
menklaturen og den felles toldtarif (EFT L 256, s. 1), som ndret ved
Kommissionens forordning (EF) nr. 1832/2002 af 1. august 2002 (EFT L 290, s. 1).
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Anmodningen er fremsat inden for rammerne af en sag mellem Sachsenmilch AG
(herefter »Sachsenmilch«) og Oberfinanzdirektion Niirnberg (herefter »Oberfinanz-
direktion«) vedrerende tariferingen i KN af mozzarella i blokform til pizza, der efter
fremstilling lagres i en til to uger ved lav temperatur.

Retsforskrifter

KN, der er indfert ved forordning nr. 2658/87, er baseret pd det harmoniserede
varebeskrivelses- og varenomenklatursystem (herefter »HS«), der er udarbejdet af
Toldsamarbejdsradet — nu Verdenstoldorganisationen — der blev oprettet ved den
internationale konvention, der blev indgéet i Bruxelles den 14. juni 1983 og
godkendt pé Feellesskabets vegne ved Ridets afggrelse 87/369/EQF af 7. april 1987
(EFT L 198, s. 1). KN gentager HS’ positioner og sekscifrede underpositioner, idet
det syvende og ottende ciffer er underpositioner, der er specifikke for den
kombinerede nomenklatur. KN samt de autonome og konventionelle toldsatser og
de supplerende statistiske enheder fremgér af bilag I til denne forordning.

KN-underposition 0406, der er indeholdt i del II, afsnit I, kapitel 4, i bilag I til
neevnte forordning vedrarer »[o]st og ostemasse«. Denne underposition omfatter
bl.a.:

— underposition 0406 10 om »[f]risk ost (ikke modnet eller lagret), herunder
valleost, og ostemasse«, som omfatter underposition 0406 10 20 vedrarende
oste »[m]ed fedtindhold pa 40 vaegtprocent og derunder«
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— underposition 0406 90 om »[alnden ost«, som omfatter underposition
0406 90 87 om anden ost, med vandindhold i den fedtfri ostemasse pi
»[o]ver 52 vagtprocent, men ikke over 62 veegtprocent«.

Bilag 7 til KN, der har overskriften »WTO-toldkontingenter [Verdenshandelsor-
ganisationen], som skal abnes af de kompetente feellesskabsmyndigheder« henfarer
i nr. 36 »[o]st til pizza, frosset, udskéret i stykker, der hver vejer 1 g og derunder,
i beholdere med et nettoindhold pé 5 kg og derover, med et vandindhold pa 52
vagtprocent og derover, et fedtindhold i terstoffet pa 38 veegtprocent og derover« til
KN-underposition 0406 10. Ved nr. 44 i nevnte bilag henfores »[f]risk ost (ikke
modnet eller lagret), herunder valleost, og ostemasse bortset fra ost til pizza, jf.
nr. 36« til samme KN-kode.

Det anfares i de forklarende bemeerkninger til HS vedrerende pos. 0406, at »frisk ost
er ost, som ikke har undergéet nogen modning, og som kan forteres kort efter
fremstilling (eksempelvis ricotta, broccio, hytteost, fledeost, mozzarella)«.

Tvisten i hovedsagen og de prejudicielle spergsmal

Den 7. juni 1999 modtog Sachsenmilch en bindende tariferingsoplysning, hvorefter
mozzarella i blokform til pizza, der efter fremstilling lagres i en til to uger ved 2-4° C,
henset til bilag I til forordning nr. 2658/87 i den affattelse, der var geeldende pa det
relevante tidspunkt, skulle henferes under KN-underposition 0406 90 87. Det
fremgar af foreleeggelsesafgarelsen, at produktet blev beskrevet siledes: vandind-
hold: 47 vaegtprocent eller derunder; fedtindhold: mindre end 40 veegtprocent;
vandindhold i terstoffet: mere end 52 dog hgjest 62 vegtprocent.
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Ved afgprelse af 30. oktober 2003 trak Oberfinanzdirektion denne tariferingsoplys-
ning tilbage med den begrundelse, at betingelserne for tarifering i KN-underposition
0406 90 87 ikke var opfyldt.

Efter klage fra Sachsenmilch fastholdt Oberfinanzdirektion i beslutning af 8. juni
2004 denne afgprelse med den begrundelse, at »underspgelsesresultatet efter
undersggelse af beskaffenheden af et »hvidt udsnit af en osteblok uden huldannelse«
ikke er tilstraekkeligt med henblik pi tarifering i [KN-Junderposition 0406 90. Der
blev ikke foretaget en vurdering af mozzarella-provens smagsmaessige egenskaber,
hvorfor tariferingen blev foretaget pa grundlag af en ufuldstendig sagsfremstilling,
Det smagsindtryk, der fremkommer efter en organoleptisk undersggelse, udger det
vaesentligste kriterium for afgreensningen mellem umodnet mozzarella, der
henhgrer under [KN-Junderposition 0406 10, og modnet mozzarella, der henhgrer
under [KN-Junderposition 0406 90«.

Sachsenmilch anlagde den 7. juli 2004 sag til provelse af denne afgorelse ved
Finanzgericht Miinchen. Sachsenmilch har gjort geeldende, at mozzarella i blokform
til pizza har et tgrstofindhold pa mellem 51,5 og 53,5% og er holdbar i mindst fire
méneder, fordi produktet er tilteenkt pizza-industrien. Konsum-mozzarella er
derimod bestemt til den endelige forbruger som et typisk friskprodukt med en
holdbarhed pé kun fire uger og en terstofmasse pa mindre end 10%. Folgelig har
mozzarella i blokform til pizza seerlige funktionelle egenskaber, kan med lethed
rives, og har en seerlig smelte- og streekkeevne. Der er siledes ikke tale om en frisk
og umodnet ost. I Nederlandene og i Det Forenede Kongerige tariferes mozzarella i
gvrigt som modnet ost.

Ifolge Oberfinanzdirektion har mozzarella i blokform til pizza efter lagring i ca. 14
dage ved keletemperatur mellem 2-4° C stadig samme kendetegn som frisk ost. Den
biokemiske proces, der foregér i denne lagringsperiode, medfarer nemlig minimale
endringer. I denne forbindelse har Oberfinanzdirektion gjort gzeldende, at der med
henblik pd beregningen af mengden af nedbrudte fedt- og zeggehvidestoffer ikke
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findes nogen reguleret kemisk eller fysisk-kemisk standardproces, hvorfor der skal
leegges veegt pa sensoriske analyser, der er anerkendt som objektive analysemetoder,
og som indeholdes i nationale (metode L.00.90/36 i Tyskland) og internationale
(DIN 10964) standarder, analyser, der skal gives forrang for andre sekundeere
kriterier, sdsom kemiske metoder og oplysninger om modningstid. Efter den
sensoriske prove er det forst efter 12 ugers lagring, at der kan fastlas en sendring i
mozzarellaens beskaffenhed, nemlig en let bitter, let osteagtig smag. Meengden af
torstof er derimod ikke et objektivt tariferingskriterium. Mozzarella i blokform til
pizza er sdledes kun en modnet ost, hvis den med hensyn til sine egenskaber klart
adskiller sig fra frisk ost, hvilket forudseetter en tilstraekkelig lang modningstid. Savel
i den tyske lovgivning om ost som i udkastet fra 2003 fra Codex alimentarius-
kommissionen nedsat af De Forenede Nationers Fpdevare- og Landbrugsorganisa-
tion og Verdenssundhedsorganisationen bliver mozzarella desuden ogsa betegnet
som umodnet ost. '

I sin afggrelse har den foreleeggende ret konstateret, at sivel de organoleptiske
prever som de vilkdr, hvorunder den i hovedsagen omhandlede mozzarella bliver
fremstillet og lagret, viste, at den efter lagring i en til to uger endnu ikke havde
eendret sine egenskaber som frisk ost. Tveertimod forhindrer eller forsinker de vilkar,
hvorunder lagringen finder sted, at der foregér en modningsproces. Den omtvistede
mozzarella kan forteeres umiddelbart efter fremstillingen. Den bliver forst
forarbejdet efter to ugers lagring, hvilket beror pa, at det forst er pa dette tidspunkt
de serlige smelte-, streekke- og bruningsegenskaber er optimeret. De forklarende
bemeerkninger til HS neevner desuden mozzarella som et eksempel pa frisk ost, og i
KN's bilag 7 henfares »ost til pizza« ligeledes til denne kategori. Kommissionen for
De Europwiske Fellesskaber har imidlertid i arevis tolereret, at mozzarella tariferes
forskelligt i medlemsstaterne, siledes at producenter i medlemsstater, hvor
mozzarella bliver tariferet som frisk ost, bliver stillet ringere i konkurrencemeessig
sammenhaeng med hensyn til de eksportrestitutioner, der udbetales. Det er derfor
ngdvendigt, at Domstolen treeffer preejudiciel afgorelse for at indfere en ensartet
tariferingspraksis i det indre marked.
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Det er pa denne baggrund, at Finanzgericht Miinchen har besluttet at udszette sagen
og at foreleegge Domstolen falgende preejudicielle sporgsmal:

»1) Skal [KN], som affattet i bilag I til Kommissionens forordning (EF)
nr. 1789/2003 af 11. september 2003 om endring af bilag I til Radets
forordning (EQF) nr. 2658/87 [...] fortolkes siledes, at ost til pizza (mozzarella),
der efter fremstilling lagres i en til to uger ved 2-4°C, skal tariferes i
underposition 0406 107

2) Kan afgprelsen af, om der er tale om frisk ost som omhandlet i underposition
0406 10 [KN], nér der ikke foreligger feellesskabsbestemmelser herom, foretages
pa grundlag af de organoleptiske kendetegn?«

Om de prajudicielle spargsmal

Indledende bemeerkninger

Under retsmadet har Sachsenmilch for farste gang gjort geeldende, at besvarelsen af
det forste sporgsmal ikke er nedvendigt for afgerelsen af tvisten i hovedsagen.
Sachsenmilch har gjort geeldende, at grundlaget for foreleeggelsen for Domstolen i
medfer af artikel 234 EF var den beslutning, hvorved Oberfinanzdirektion i 2003
havde trukket den bindende tariferingsoplysning, der var givet til Sachsenmilch i
1999 vedrorende mozzarella i blokform til pizza, der efter fremstilling lagres i en til
to uger ved 2-4° C, tilbage. Denne beslutning var begrundet i den omstzendighed, at
navnte oplysning var afgivet, uden at der var foretaget en organoleptisk
underspogelse, hvorfor Domstolen inden for rammerne af den foreliggende sag kun
bor besvare det andet spargsmal.
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I denne forbindelse skal der henvises til, at den i artikel 234 EF foreskrevne
procedure i henhold til fast retspraksis udger et instrument i samarbejdet mellem
Domstolen og de nationale retter, ved hjeelp af hvilket Domstolen forsyner de
nationale retter med de fortolkningselementer med hensyn til feellesskabsretten, som
er ngdvendige for, at de kan afggre de for dem verserende retssager. Heraf folger, at
det alene tilkommer de nationale retter, som behandler tvisten, og som har ansvaret
for den retsafgorelse, der skal treeffes, at vardere — under hensyn til hver enkelt sags
seeregenheder — béade nedvendigheden af en prejudiciel afggrelse for at kunne
afsige dom og relevansen af de spergsmal, som de foreleegger Domstolen (jf. bla.
dom af 11.1.2001, sag C-403/98, Monte Arcosu, Sml. I, s. 103, preemis 21, og af
16.2.2006, sag C-500/04, Proxxon, Sml I, s. 1545, preemis 17).

I det foreliggende tilfeclde folger det af foreleeggelsesafgarelsen — i modseetning til
det Sachsenmilch har gjort geeldende — at den ret, der skal afgere tvisten i
hovedsagen, ikke blot finder det nedvendigt med henblik herpé at afggre, om de
organoleptiske egenskaber ved mozzarella i blokform til pizza er et relevant
kriterium ved tariferingen heraf, men frem for alt mere generelt at afggre, om
nzevnte mozzarella skal tariferes som frisk ost i KN-underposition 0406 10. Der er
saledes ikke grund til, at Domstolen skulle begraense sig til kun at besvare det andet
forelagte spargsmal.

Om fortolkningen af KN-underposition 0406 10

Den foreleeggende ret gnsker med sine spergsmal, der behandles samlet, nzermere
bestemt oplyst, om mozzarella i blokform til pizza, der efter fremstilling lagres i en
til to uger ved 2-4° C, skal tariferes som frisk ost i KN-underposition 0406 10, og om
mozzarellaens organoleptiske egenskaber er et relevant kriterium i denne
henseende.
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Det skal indledningsvis bemeerkes, siledes som Kommissionen med rette har gjort
geeldende, at disse sporgsmal skal vurderes pa grundlag af forordning nr. 1832/2002
og ikke bestemmelserne i forordning nr. 1789/2003, siledes som det synes at fremga
af det forste sporgsmal, fordi den nationale beslutning, der fastslog den anfaegtede
tarifering, blev vedtaget pa grundlag af forordning nr. 1832/2002. De relevante
bestemmelser i de to forordninger er imidlertid i det veesentlige identiske for s& vidt
angér de bergrte KN-underpositioner.

Det skal videre understreges, at niar Domstolen er forelagt en anmodning om
praejudiciel afgerelse vedrerende tarifering, er dens opgave i hgjere grad at oplyse
den nationale ret om de kriterier, ved anvendelse af hvilke den nationale ret er i
stand til at tarifere de pageldende produkter korrekt i KN, end selv at foretage
denne tarifering, sd meget desto mere som Domstolen ikke ngdvendigvis er i
besiddelse af alle de hertil nadvendige oplysninger. Den nationale ret er séiledes
under alle omsteendigheder bedre i stand til at foretage tariferingen (dom af
7.11.2002, forenede sager C-260/00 — C-263/00, Lohunann og Medi Bayreuth, Sml.
I, s. 10045, preemis 26, og Proxxon-dommen, preemis 23).

De forelagte sporgsmal skal derfor forstas séledes, at den foreleeggende ret gnsker
oplyst, hvilke kriterier der skal leegges til grund ved afgerelsen af, om et produkt
sasom mozzarella i blokform til pizza, der er genstand for hovedsagen, kan tariferes
som frisk ost i KN-underposition 0406 10.

Det bemeerkes, at pos. 0406 omfatter »[o]st og ostemasse«, og at det i hovedsagen er
ubestridt, at mozzarella i blokform til pizza er omfattet af denne position. Imidlertid
mener Oberfinanzdirektion, ligesom den foreleeggende ret og Kommissionen, at
neevnte mozzarella skal tariferes i KN-underposition 0406 10, der har overskriften
»[flrisk ost (ikke modnet eller lagret), herunder valleost, og ostemasse«, hvorimod
Sachsenmilch mener, at den henhgrer under KN-underposition 0406 90 med
overskriften »anden ost«,
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Det fremgar af fast retspraksis, at det falger af sivel retssikkerheds- som
kontroltekniske hensyn, at det afggrende kriterium ved tarifering af varer normalt
vil vaere disses objektive karakteristika og egenskaber som beskrevet i den enkelte
position i KN og de supplerende bestemmelser til dennes afsnit og kapitler (dom af
16.9.2004, sag C-396/02, DFDS, Sml. I, s. 8439, preemis 27, og af 8.12.2005, sag
C-445/04, Possehl Erzkontor, Sml. 1, s. 10721, preemis 19).

De forklarende bemserkninger til KN og til HS indeholder vigtige, om end ikke
bindende, bidrag til fortolkningen af de forskellige toldpositioners rekkevidde
(Possehl Erzkontor-dommen, preemis 20).

I det foreliggende tilfeelde indeholder de supplerende bestemmelser til disse afsnit
eller disse kapitler ikke nogen indikation af tariferingen af mozzarella i blokform til
pizza.

Selv om naevnte mozzarella ikke er specifikt neevnt i nogen af de relevante KN-
underpositioner, folger det imidlertid af ordlyden af underposition 0406 10, der har
overskriften »[f]risk ost (ikke modnet eller lagret) [...]«, at begrebet »frisk ost« er
sammenfaldende med begrebet »umodnet, ikke lagret ost«.

En sidan underposition, der er mere specifik end KN-underposition 0406 90, som
omfatter »anden ost, skal i princippet, siledes som Domstolen allerede har fastslaet
for sa vidt angér KN-underposition 0406 20, der omfatter »ost af enhver art, revet
eller i pulverform«, og som er nabobestemmelse til KN-underposition 0406 10,
anses for at have forrang for neevnte KN-underposition 0406 90 (jf. dom af
17.6.1997, sag C-164/95, Eru Portuguesa, Sml. I, s. 3441, preemis 17).
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Det skal herefter afgares, om mozzarella i blokform til pizza kan anses for at veere en
umodnet ost som omhandlet i KN-underposition 0406 10, hvilket indebzrer, at
begrebet »modnet« m4 praeciseres nermere.

Ganske vist giver de forklarende bemeerkninger til KN ingen indikation i denne
henseende, men det fremgir imidlertid modsetningsvis af de forklarende
bemeerkninger til HS, at modning indebaerer en modningsproces efter lagring i en
vis periode, hvorfor en modnet ost ikke kan forteeres »kort« efter fremstilling.

I denne forbindelse skal det bemeerkes, at den generelle standard for ost (Codex Stan
221-2001), der er udarbejdet inden for rammerne af Codex alimentarius, som har til
formal at angive standarder for sammenseetningen af visse neeringsmidler for at gore
det muligt at bestemme produkternes karakteristiske bestanddele (jf. dom af
22.9.1988, sag 286/86, Deserbais, Sml. s. 4907, preemis 15), bestemmer, at modnet,
lagret ost er ost, som skal opbevares i en bestemt periode ved den temperatur og
under de betingelser, der er ngdvendige for at de biokemiske og fysiske sendringer,
der er karakteristiske for en ost, kan indtrede.

Det folger heraf, at begrebet modning og lagring forudszetter, at den pigeeldende ost
i forbindelse med lagring i en vis periode og ved en vis temperatur undergir en
aendring, hvorved den fir en eller flere nye og objektive karakteristika og egenskaber,
bla. for sa vidt angér sammenseetning, fremtreeden og smag,.
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Det skal imidlertid i denne henseende konstateres, at bilag 7 til forordning
nr. 1832/2002 udtrykkeligt henforer »ost til pizza« til KN-underposition 0406 10
vedrgrende frisk ost, og at mozzarella er navnt i de forklarende bemeerkninger til
HS som et eksempel pa frisk ost, uden at der sondres mellem forskellige typer af
mozzarella.

Det folger saledes af fellesskabslovgivningen vedrarende KN, at den omstaendighed,
at mozzarella i blokform til pizza lagres i en til to uger ved 2-4° C, ikke ngdvendigvis
giver mozzarellaen egenskab af modnet ost, medmindre denne lagring er
tilstraekkelig til, at den undergér en endringsproces, hvorved den far en eller flere
objektive nye karakteristika og egenskaber, bl.a. for s vidt angér sammensatning,
fremtreeden og smag,

Henset til den retspraksis, der er gengivet i denne doms preemis 20 og 21, tilkommer
det imidlertid ikke Domstolen, inden for rammerne af denne prejudicielle
foreleeggelse, at afgore, om disse betingelser er opfyldt under hensyn til de faktiske
omstendigheder, der er gjort geldende ved den foreleeggende ret, Det er derfor
sidstnzevnte — som i gvrigt i sin afgerelse har fastsliet, at mozzarella i blokform til
pizza ikke mister sin egenskab af frisk ost, fordi lagringen forsinker eller forhindrer
modningsprocessen — som det tilkommer at anvende disse kriterier med henblik pa
afgerelsen af tvisten i hovedsagen.

Til dette formal er der — i modseetning til det Sachsenmilch har gjort geeldende —
intet til hinder for, at den foreleeggende ret tager hensyn til eventuelle objektive
sensoriske analyser, som indeholdes i nationale og internationale standarder, nar
sddanne standarder geor det muligt at afggre, om en ost har undergiet en
endringsproces, der har péavirket en af disse objektive karakteristika og egenskaber
ved frisk ost (jf. i denne retning dom af 8.2.1990, sag C-233/88, Van de Kolk, Sml. I,
8. 265, preemis 13). I den foreliggende sag fremgar det af foreleggelsesafggarelsen, at
der findes standarder af denne type til vurdering af mozzarella i blokform til pizza.
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Derimod er varigheden og temperaturen under lagringen af andre modne oste ikke
ngdvendigvis — i modsaetning til det Kommissionen har gjort geldende uden pa
dette punkt at have fremfort nogen beviser til statte herfor — relevante kriterier med
henblik pé afgerelsen af, om mozzarella i blokform til pizza er modnet, lagret ost.
Séledes som Sachsenmilch har understreget, uden at blive modsagt pa dette punkt,
kan lagringens varighed eksempelvis variere veesentligt alt efter hvilken type ost, der
er tale om. Der er saledes ubestridt, at selv om brie og camembert er omfattet af KN-
underposition 0406 90, overstiger varigheden af deres modning ikke ti dage.

Hvad angér den omstendighed, som Sachsenmilch har henvist til, hvorefter
mozzarella i blokform til pizza som felge af lagringen frembyder visse objektive
karakteristika og egenskaber, sdsom smelteevnen og den lethed, hvormed den kan
rives — egenskaber, som ikke findes hos mozzarella, der er bestemt til direkte
indtagelse, og om hvilken det er ubestridt, at der er tale om frisk ost — er denne
omstendighed ikke i sig selv afggrende. Selv hvis det forudseettes, at denne
omstendighed kunne pévises, beviser det pd ingen made, at den omhandlede
mozzarella ngdvendigvis har opnaet de objektive karakteristika og egenskaber, der er
ngdvendige for at blive kvalificeret som modnet ost.

De praejudicielle spargsmal skal derfor besvares med, at KN-underposition 0406 10,
der er indeholdt i bilag I til forordning nr. 2658/87, som endret ved forordning
nr. 1832/2002, skal fortolkes siledes, at den finder anvendelse pd mozzarella i
blokform til pizza, der efter fremstilling lagres i en til to uger ved 2-4° C, medmindre
denne lagring er tilstreekkelig til, at neevnte mozzarella undergar en sendringsproces,
hvorved den opnar en eller flere nye objektive karakteristika og egenskaber, bl.a. for
sd vidt angdr sammenseetning, fremtraeden og smag. Det tilkommer den
forelzeggende ret at afgere, om disse betingelser er opfyldt.
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Sagens omkostninger

Da sagens behandling i forhold til hovedsagens parter udger et led i den sag, der
verserer for den foreleggende ret, tilkommer det denne at treffe afgorelse om
sagens omkostninger. Bortset fra nevnte parters udgifter kan de udgifter, som er
afholdt i forbindelse med afgivelse af indleeg for Domstolen, ikke erstattes.

P4 grundlag af disse preemisser kender Domstolen (Sjette Afdeling) for ret:

Underposition 0406 10 i den kombinerede nomenklatur, som er indeholdt i
bilag I til Radets forordning (EQF) nr, 2658/87 af 23. juli 1987 om told- og
statistiknomenklaturen og den felles toldtarif, som sndret ved Kommissionens
forordning (EF) nr. 1832/2002 af 1. august 2002, skal fortolkes saledes, at den
finder anvendelse pd mozzarella i blokform til pizza, der efter fremstilling
lagres i en til to uger ved 2-4° C, medmindre denne lagring er tilstraekkelig til,
at neevnte mozzarella undergar en 2endringsproces, hvorved den opnir en eller
flere nye objektive karakteristika og egenskaber, bla. for si vidt angar
sammensetning, fremtreeden og smag. Det tilkommer den foreleeggende ret
at afgore, om disse betingelser er opfyldt.

Underskrifter
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