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Offentliggorelse af en ansegning om registrering af en betegnelse i vinsektoren i henhold til
artikel 97, stk. 4, i Europa-Parlamentets og Rddets forordning (EU) nr. 1308/2013

(2023/C 317/14)

Denne offentliggerelse giver ret til at gore indsigelse mod ansegningen, jf. artikel 98 i Europa-Parlamentets og Radets

forordning (EU) nr. 1308/2013 ('), senest tre maneder efter datoen for offentliggerelsen af denne meddelelse.

»Terre Abruzzesi« | sTerre d’Abruzzo«

Produktets betegnelse

Terre Abruzzesi | Terre d’Abruzzo

Type geografisk betegnelse

BGB — beskyttet geografisk betegnelse

Kategorier af vinavlsprodukter
1. Vin
8. Perlevin

15. Vin af delvis torrede druer

Beskrivelse af vinen/vinene

1. Bianco [hvidvin] med eller uden angivelse af den hvide druesort — kategori: vin

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Farve: stragul af varierende intensitet.

PGI-IT-02874

Ansegningsdato: 10.11.2022

ENHEDSDOKUMENT

Duft: fortrinsvis frugt- og blomsteragtige aromaer af varierende intensitet alt efter druesorten, med et strejf af frugt

med hvidt ked og tropisk frugt.

Smag: fra ter til halvter, med en eftersmag, som fortrinsvis er af frugt med hvidt og gult ked og undertiden af hvide og
gule blomster, og med en god vedholdenhed og krop.

Minimalt totalt alkoholindhold i volumen: 10,00 %.

Minimalt indhold af sukkerfrit ekstrakt:

14,0 g/l.

De analyseparametre, der ikke fremgér af nedenstdende tabel, overholder de greenseverdier, der er fastsat i national

lovgivning og i EU-lovgivningen.

() EUTL 347 af 20.12 2013, s. 671.
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Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt totalt syreindhold 4,0 gram pr. liter udtrykt i vinsyre

Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l)

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l)

2. Bianco Frizzante [hvid perlevin] — kategori: perlevin
KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Skum: fint og flygtigt.

Farve: stragul af varierende intensitet.

Duft: behageligt frugtagtig med et strejf af @bler og tropisk frugt.

Smag: fra ter til halvter, mineralsk, med en eftersmag af frugt med hvidt ked og tropisk frugt og med en god
vedholdenhed.

Minimalt totalt alkoholindhold i volumen: 10,00 %.
Minimalt indhold af sukkerfrit ekstrakt: 14,0 g/1.

De analyseparametre, der ikke fremgar af nedenstdende tabel, overholder de greenseveerdier, der er fastsat i national
lovgivning og i EU-lovgivningen.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt totalt syreindhold 4,0 gram pr. liter udtrykt i vinsyre

Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l)

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l)

3. Rosso [redvin] med eller uden angivelse af den sorte druesort — kategori: vin
KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE
Farve: rubinred af varierende intensitet.

Duft: fortrinsvis frugtagtige aromaer af varierende intensitet alt efter druesorten, med et strejf af amarenakirsebeer og
modne sma rede frugter, undertiden med vegetabilske noter.

Smag: fra ter til halvter, let tannisk, med en eftersmag, som fortrinsvis er af modne rede frugter, og med en god krop
og vedholdenhed.

Minimalt totalt alkoholindhold i volumen: 10,50 %.
Minimalt indhold af sukkerfrit ekstrakt: 18,0 g/l.

De analyseparametre, der ikke fremgdr af nedenstiende tabel, overholder de granseverdier, der er fastsat i national
lovgivning og i EU-lovgivningen.
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Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt totalt syreindhold 4,0 gram pr. liter udtrykt i vinsyre

Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l)

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l)

4. Rosso Frizzante [rod perlevin] — kategori: perlevin

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Skum: fint og flygtigt.

Farve: rubinred af varierende intensitet.

Duft: frugtagtig, med et strejf af amarenakirsebar og modne sma rede frugter.
Smag: fra ter til halvter, med en eftersmag af rede frugter og en god krop.
Minimalt totalt alkoholindhold i volumen: 10,50 %.

Minimalt indhold af sukkerfrit ekstrakt: 18,0 g/l.

De analyseparametre, der ikke fremgdr af nedenstdende tabel, overholder de greenseveardier, der er fastsat i national
lovgivning og i EU-lovgivningen.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt totalt syreindhold 4,0 gram pr. liter udtrykt i vinsyre

Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l)

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l)

5. Rosato [rosé] med eller uden angivelse af druesorterne Merlot, Sangiovese, Pinot Nero og Pinot Grigio —
kategori: vin

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE
Farve: lysered af varierende intensitet.

Duft: fortrinsvis frugtagtige aromaer af varierende intensitet alt efter druesorten, behageligt krydret og med lette noter
af planter og tropisk frugt.

Smag: fra ter til halvter, med en eftersmag af frugt og krydderier, blad og med en god krop og vedholdenhed.
Minimalt totalt alkoholindhold i volumen: 10,50 %.

Minimalt indhold af sukkerfrit ekstrakt: 15,0 g/l.
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De analyseparametre, der ikke fremgar af nedenstdende tabel, overholder de greenseverdier, der er fastsat i national
lovgivning og i EU-lovgivningen.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt totalt syreindhold 4,0 gram pr. liter udtrykt i vinsyre

Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l)

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l)

6.  Rosato Frizzante [rosé perlevin] — kategori: perlevin
KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Skum: fint og flygtigt.

Farve: lyserad af varierende intensitet.

Duft: fortrinsvis frugtagtige aromaer af varierende intensitet alt efter druesorten, behageligt krydret og med lette noter
af planter og tropisk frugt.

Smag: fra ter til halvter, med en eftersmag af frugt og krydderier, bled og med en god vedholdenhed.
Minimalt totalt alkoholindhold i volumen: 10,50 %.
Minimalt indhold af sukkerfrit ekstrakt: 15,00 g/l.

De analyseparametre, der ikke fremgér af nedenstdende tabel, overholder de graeenseverdier, der er fastsat i national
lovgivning og i EU-lovgivningen.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt totalt syreindhold 4,0 gram pr. liter udtrykt i vinsyre

Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l)

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l)

7. Bianco Passito [hvidvin af delvis terrede druer] — kategori: vin af delvis torrede druer
KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Farve: gul, som gér i retning af ravfarvet med alderen.

Duft: terret sed frugt, ceder, abrikos og honning.

Smag: fra ter til sed med noter af torret frugt.
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Minimalt totalt alkoholindhold i volumen: 16,00 %, heraf et virkeligt alkoholindhold pa mindst 11,00 %.
Minimalt indhold af sukkerfrit ekstrakt: 22,0 g/l.

De analyseparametre, der ikke fremgdr af nedenstdende tabel, overholder de greenseveardier, der er fastsat i national
lovgivning og i EU-lovgivningen.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt totalt syreindhold 4,0 gram pr. liter udtrykt i vinsyre

Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l)

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l)

8. Rosso Fassito [redvin af delvis terrede druer] — kategori: vin af delvis torrede druer

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Farve: rod af varierende intensitet, som gér i retning af granatred med alderen.

Duft: moden red frugt, amarenakirsebaer, blommer og marmelade.

Smag: fra ter til sed, med en god struktur og noter af torret red frugt, vedholdende.

Minimalt totalt alkoholindhold i volumen: 16,00 %, heraf et virkeligt alkoholindhold p& mindst 11,00 %.
Minimalt indhold af sukkerfrit ekstrakt: 22,0 g/1.

De analyseparametre, der ikke fremgar af nedenstdende tabel, overholder de greenseverdier, der er fastsat i national
lovgivning og i EU-lovgivningen.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt totalt syreindhold 4,0 gram pr. liter udtrykt i vinsyre

Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l)

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l)

9. Novello [ny vin] — kategori: vin

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Farve: rubinred, undertiden med et strejf af lilla.

Duft: frugtagtig, med et strejf af kirsebaer, brombzr og bléber.

Smag: frisk, aromaer af rad frugt, blede og silkeagtige tanniner.
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Minimalt totalt alkoholindhold i volumen: 11,00 %.
Minimalt indhold af sukkerfrit ekstrakt: 18,0 g/l.

De analyseparametre, der ikke fremgér af nedenstdende tabel, overholder de graensevaerdier, der er fastsat i national
lovgivning og i EU-lovgivningen.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt totalt syreindhold 4,0 gram pr. liter udtrykt i vinsyre

Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l)

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l)

5. Vinfremstillingsmetoder
5.1. Vasentlige onologiske fremgangsmdder

1. »Terre Abruzzesi«/sTerre d’Abruzzo« Passito Bianco og Passito Rosso
Vasentlig enologisk fremgangsmade

Druer, der skal anvendes til fremstilling af vine med den beskyttede geografiske betegnelse »Terre Abruzzesic/>Terre
d’Abruzzo« Passito, kan blive siddende pé vinstokkene for at torre eller kan efter hasten torres med en af de metoder,
der er tilladt i henhold til lovgivningen. Efter terringsprocessens afslutning skal druerne have et naturligt
alkoholindhold pd mindst 16 % vol.

5.2. Maksimale udbytter
1. »Terre Abruzzesi«/>Terre d’Abruzzo« Bianco, Bianco Frizzante og Passito Bianco
26 000 kg druer pr. hektar
2. »Terre Abruzzesi«[sTerre d’Abruzzo« Rosso, Rosato, Rosso Frizzante, Rosso Novello og Passito Rosso
24 000 kg druer pr. hektar
3. »Terre Abruzzesi«/sTerre d’Abruzzo« med angivelse af den hvide eller sorte druesort

22 000 kg druer pr. hektar

6. Afgrenset geografisk omrade

Vine, som kan bare den beskyttede geografiske betegnelse »Terre Abruzzesi«/sTerre d’Abruzzo, er fremstillet af druer
dyrket i et produktionsomréde, der omfatter hele det administrative omréde i regionen Abruzzo.

7. Druesorter
Aglianico N.
Barbera N.

Barbera Bianca B.
Biancame B.
Bombino Bianco B.

Cabernet Volos N.
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Cabernet Franc N. — Cabernet
Cabernet Sauvignon N. — Cabernet
Calabrese N.

Canaiolo Nero N. — Canaiolo
Cannonau N.

Chardonnay B.

Ciliegiolo N.

Cococciola B.

Dolcetto N.

Dorona B.

Falanghina B.

Fiano B.

Gaglioppo N.

Garganega B.

Grechetto B.

Greco B.

Incrocio Manzoni 2-3 B.
Kerner B.

Maiolica N.

Malbec N.

Malvasia Istriana B. — Malvasia

Malvasia Bianca Lunga B. — Malvasia

Malvasia Bianca di Candia B. — Malvoisie

Malvasia del Lazio B. — Malvasia
Marzemino N.

Merlot Kanthus N.

Merlot N.

Montepulciano N.

Montonico Bianco B. — Montonico
Moscato Bianco B. — Moscato
Mostosa B.

Nebbiolo N.

Palava B.

Passerina B.

Pecorino B.

Petit Manseng B.

Petit Verdot N

Pinot Bianco B. — Pinot

Pinot Grigio — Pinot
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Pinot Nero N. — Pinot

Primitivo N.

Refosco Nostrano N. — Refosco
Riesling Italico B. — Riesling
Riesling Italico B. — Welschriesling
Sangiovese N.

Sauvignon B.

Sauvignon Kretos B.

Semillon B.

Soreli B.

Sylvaner Verde B. — Silvaner
Syrah N.

Tannat N.

Terrano N.

Tocai Friulano B. — Friulano
Traminer Aromatico R

Trebbiano Abruzzese B. — Trebbiano
Trebbiano Toscano B. — Trebbiano
Veltliner B.

Verdicchio Bianco B. — Verdicchio
Vermentino B.

Viogner B.

8. Tilknytning til det geografiske omride

8.1. »Terre Abruzzesi«/sTerre d’Abruzzoc, alle vinkategorier (vin, perlevin og vin af delvis terrede druer)
Oplysninger om det geografiske omrade.
— Naturlige faktorer, der har relevans for tilknytningen:
BGB-omradet omfatter regionen Abruzzos omrade.
Provinsen Chieti

Provinsen Chieti bestar af et bredt bakket kystomrade, der gér fra floden Foro til floden Trigno, som efterfolges af
bakkerne inde i landet og endelig forbjergene, der strakker sig helt til foden af Maiellamassivet og Frentanibjergene i
nordvest. Der er ogsd et indlandsomréde, som granser op til provinsen L’Aquila mod nord og regionen Molise mod
syd, og som kan betragtes som bjergrigt. De lerholdige bakker forbinder nogle sand- og lerholdige flodsletter, der er
dannet af floderne Foro, Sangro, Sinello og Trigno, og skaber et belgende landskab med brede, nzsten flade
jordvolde og skrdninger, der er blade og afrundede, men som ofte afbrydes brat af stejle, endda vertikale skrninger
pd grund af ekstrem erosion (erosionsklefter). I langt de fleste tilfaelde har landbrugsjorden en jevn fordeling af
materiale og bestdr af jord med en sand- og lerholdig struktur. Den er normalt los med en dybde, der varierer alt efter
haldningen og eksponeringen. Vandbindingen er middelhgj til lav med et lavt til moderat indhold af naeringsstoffer og
humus. P4 arealer med en haldning p& under 25 % og en god eksponering anvendes denne jord til vindyrkning og
olivendyrkning, der er almindelige médder at udnytte jorden pd, som ogsd beskytter den mod @get erosion. Den
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gennemsnitlige arlige nedbersmangde varierer mellem 650 mm om dret pd kystskrdningerne og over 800 mm om
aret pd bakkerne inde i landet. Den mest regnfulde periode er mellem oktober og december (over 80 mm om
madneden), mens maneden med den absolut mindste nedbgrsmengde er juli (mellem 30 mm og 40 mm). Klimaet er
tempereret og tempereret/varmt i sommermanederne. Gennemsnitstemperaturerne gar fra 13 °C i april til 15 °C i
oktober og kan nd op pd 25 °C i juli og august maned. Der er betydelige temperaturudsving mellem dag og nat, ogsd
pa grund af Maiellamassivets narhed, hvilket skaber optimale betingelser for akkumulering af aromastoffer i druerne
og giver vine med en intens og karakteristisk duft. Winkler-varmeindekset, dvs. den gennemsnitlige aktive temperatur
i perioden fra april til oktober, ligger pd mellem 1 700 graddage (indlandsomrader) og 2 300 graddage (kystbakker),
hvilket skaber betingelser, der sikrer en optimal modning af tidlige sorter som Chardonnay, Pinot og Moscato,
moderat sene sorter som Pecorino, Trebbiano og Malvasia og sene sorter som Cococciola, Falanghina, Montepulciano
og Montonico.

Provinsen L’Aquila

Provinsen L’Aquila har den morfologi, som er typisk for et bjergomride, nemlig et temmelig kuperet og ujevnt
landskab, navnlig i den del, der ligger leengst inde i landet ner Appenninerbjergkaeden, hvor der er gamle og
nyere fluviale/alluviale terrasser og flodsenge. Abruzzobjergene, der kendetegner provinsen L'Aquila, er en del af den
centrale og sydlige Appenninerbjergkade og udger det afsnit, hvor Appenninerne ndr deres maksimale bredde, hejde
og teethed. Disse bjerges taethed og storrelse skyldes den udbredte forekomst og tykkelse af kalksten (isaer teet kalksten,
men ogséd dolomitkalksten), ofte med karstkarakteristika og navnlig en overfladehydrografi, hvor vandstremmene er
uregelmaessige eller fravaerende. Der dyrkes kun vinstokke i nogle fd omrader, navnlig i alluvialbassinerne mellem
bjergene inde i landet (Alto Tirino, Valle Peligna, Valle Subequana og Valle Roveto), pé veldranet jord med en god
eksponering og et tilstraekkeligt indhold af naeringsstoffer. Klimaet er generelt tempereret med ret kolde, lange vintre.
De drlige gennemsnitstemperaturer ligger pd mellem 10 °C og 12 °C og kan nd op pd 23-25 °C i juli. Den darlige
nedbersmangde er ca. 800 mm om dret og er jevnt fordelt over hele dret (fra 40 mm i juli og august til 70 mm i
november og december). Winkler-varmeindekset, dvs. den gennemsnitlige aktive temperatur i perioden fra april til
oktober, ligger pd mellem 1 600 og 2 000 graddage, hvilket skaber betingelser, der sikrer en optimal modning af de
lokalt dyrkede sorter (uanset om det er tidlige eller moderat sene sorter).

8.2. »Terre Abruzzesi«/>Terre d'Abruzzo«, alle vinkategorier (vin, perlevin og vin af delvis torrede druer)

Oplysninger om det geografiske omrade.

— Naturlige faktorer, der har relevans for tilknytningen:

Provinsen Pescara

Provinsen Pescara kan betragtes som bjergrig bortset fra en smal stribe, der graenser op til de tre andre provinser i
regionen. Den bestér af et bredt og omfattende bakket kystomride, som efterfolges af bakkerne inde i landet og
endelig forbjergene, der straekker sig helt til foden af Gran Sasso- og Maiellamassiverne. Jordbunden er hovedsagelig
brun jord, brun kalkholdig jord (regosoler og vertisoler) samt brun middelhavsjord. P4 sydvendte arealer med en
haldning pa under 25 % anvendes denne jord til vindyrkning og olivendyrkning, der er almindelige méder at udnytte
jorden pd, som ogsé beskytter den mod eget erosion. Den gennemsnitlige drlige nedbgrsmangde varierer mellem
600 mm om dret pd kystskraningerne og over 800 mm om dret pd bakkerne inde i landet. Den mest regnfulde
periode er mellem oktober og december (over 80 mm om méneden), mens maneden med den absolut mindste
nedbegrsmangde er juli (mellem 30 mm og 40 mm). Klimaet er tempereret, og gennemsnitstemperaturerne gar fra
13 °Ci april til 15 °C i oktober og kan nd op pa 25 °C i juli og august maned. Der er betydelige temperaturudsving
mellem dag og nat, ogsé pa grund af Gran Sasso- og Maiellamassivernes narhed, og der er god ventilation, hvilket
skaber optimale betingelser for druernes sundhed og deres akkumulering af aromastoffer og giver vine med en intens
og karakteristisk duft. Winkler-varmeindekset, dvs. den gennemsnitlige aktive temperatur i perioden fra april til
oktober, ligger pd mellem 1700 graddage (indlandsomrdder) og 2300 graddage (kystbakker), hvilket skaber
betingelser, der sikrer en optimal modning af tidlige sorter som Chardonnay, Sauvignon, Moscato og Incrocio
Manzoni, moderat sene sorter som Pecorino, Malvasia og Trebbiano og sene sorter som Montepulciano.
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Provinsen Teramo

Provinsen Teramo bestdr af et bredt og omfattende bakket kystomrdde, som efterfolges af bakkerne inde i landet og
forbjergene, der strakker sig helt til foden af Gran Sasso-massivet i den centrale og sydlige del og Monti della Laga i
den nordlige del. Omradet har silt- og lerjord med losere lag i kystomradderne og generelt ret blade skraninger med en
god eksponering. Det anvendes til vindyrkning og olivendyrkning, der er almindelige méder at udnytte jorden p&, som
ogsd beskytter den mod eget erosion. Den gennemsnitlige arlige nedbersmangde varierer mellem 600 mm om &ret
pa kystskrdningerne og over 800 mm om dret pa bakkerne inde i landet. Nedbersmangden er godt fordelt over hele
aret med en mere regnfuld periode mellem oktober og december (ca. 70 mm om méneden), mens den maned, hvor
der er mindst nedber, er juli (ca. 40 mm). Klimaet er varmt og tempereret, og gennemsnitstemperaturerne gar fra
13 °Ciapril til 15 °C i oktober og kan nd op pd 24-25 °C i juli og august méned. Der er betydelige temperaturudsving
mellem dag og nat, ogsd pé grund af Gran Sasso-massivets og Monti della Lagas narhed, og der er god ventilation,
hvilket skaber optimale betingelser for druernes sundhed og deres akkumulering af aromastoffer og giver vine med
en intens og karakteristisk duft. Winkler-varmeindekset, dvs. den gennemsnitlige aktive temperatur i perioden fra
april til oktober, ligger pd mellem 1 800 graddage (indlandsomrader) og 2 200 graddage (kystbakker), hvilket sikrer,
at alle de druesorter, der dyrkes i omrddet, bliver fuldsteendigt og ordentligt modne, bade de tidlige sorter som
Chardonnay og Sauvignon, de moderat sene sorter som Trebbiano, Pecorino og Passerina og de sene sorter som
Montonico og Montepulciano.

8.3. »Terre Abruzzesi«/sTerre d’Abruzzo«, kategori: vin

— Oplysninger om specifikke produktkvaliteter, der kan tilskrives den geografiske oprindelse og arsagssam-
menhangen med det geografiske omrade:

Bade redvinene og rosévinene har de typiske aromaer af rede frugter af varierende modenhed, sdsom kirsebaer og
brombeer, undertiden ogsd med vegetabilske og krydrede noter. Det er forholdsvis komplekse vine med et godt
syreindhold og en smag, der gar fra ter til halvter. De har en god struktur kombineret med en stor elegance og en
fin karakter. Hvidvinene er friske og velduftende, og de har aromaer af frugt med hvidt ked, tropisk frugt og
blomster. Det er forholdsvis komplekse vine ud fra et duftmessigt synspunkt. De har en god vedholdenhed og en
smag, der kan g fra tor til halvter, undertiden med krydrede og mineralske noter. De har et godt syreindhold, en
stor elegance og en fin karakter.

Disse vines sarlige kendetegn skyldes omrédets serlige topografi, der er kendetegnet ved store solrige bakker
kombineret med Adriaterhavet mod est og Gran Sasso- og Maiellamassiverne mod henholdsvis nordvest og
sydvest, hvilket fremmer dannelsen af betydelige luftstremme (briser). Disse betingelser er optimale for druernes
sundhed og modning samt for akkumuleringen af aromastoffer i druerne, hvilket giver vine med en intens og
karakteristisk duft.

— Arsagssammenhaeng mellem elementer i det geografiske omride og produktets kvalitet og kendetegn, der i alt
vasentligt kan tilskrives det geografiske omrade:

Disse vines kvalitetsegenskaber afhanger hovedsagelig af de searlige jordbunds- og klimaforhold i
produktionsomrédet. Det tempererede klima, den veldrenede jord med en god vandtilgeengelighed og de
markante temperaturudsving mellem dag og nat under druernes modning sikrer en optimal modning af
drueklaserne, hvilket giver druer med et godt sukker- og syreindhold. Disse parametre gor det sammen med de
dyrkede sorters serlige egenskaber muligt at fremstille vine af hej kvalitet med ret komplekse organoleptiske
profiler og meget sarlige egenskaber, som er starkt knyttet til produktionsomradet og til den druesort, de er
fremstillet af.

8.4. sTerre Abruzzesi«/>Terre d’Abruzzo«, kategori: perlevin

— Oplysninger om specifikke produktkvaliteter, der kan tilskrives den geografiske oprindelse og &rsagssam-
menhzngen med det geografiske omrade:

De hvide, rosé og rade perlevine har et fint og flygtigt skum, ret vedholdende frugt- og blomsteragtige noter og en
smag, der gdr fra tor til halvter, med en god syrestruktur og kompleksitet. Disse vines sarlige kendetegn skyldes
omradets sarlige topografi, der er kendetegnet ved store solrige bakker kombineret med Adriaterhavet mod ost
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og Gran Sasso- og Maiellamassiverne mod henholdsvis nordvest og sydvest, hvilket fremmer dannelsen af
betydelige luftstremme (briser). Disse betingelser er optimale for druernes sundhed og for akkumuleringen af
aromastoffer i druerne, hvilket giver vine med en intens og karakteristisk duft.

— Arsagssammenhzng mellem elementer i det geografiske omride og produktets kvalitet og kendetegn, der i alt
vaesentligt kan tilskrives det geografiske omrade:

Perlevinenes sarlige kendetegn skyldes jordbunds- og klimaforholdene i produktionsomradet kombineret med de
menneskelige faktorer, der har haft en indvirkning pa druernes enologiske potentiale og pa forarbejdningstekno-
logierne. Derfor er der en steerk drsagssammenhzang mellem produkternes sarlige kvalitet og deres geografiske
oprindelse.

8.5. »sTerre Abruzzesi«/>Terre d'Abruzzo«, kategori: vin af delvis torrede druer

— Oplysninger om specifikke produktkvaliteter, der kan tilskrives den geografiske oprindelse og &rsagssam-
menhzngen med det geografiske omrade:

Hvide Passito-vine fremstilles hovedsagelig af lokale druer sisom Trebbiano Abruzzese og aromatiske druer fra
Moscato- og Malvasiafamilien. De er gule til ravfarvede med en intens aroma af moden frugt og honning. Smagen
kan variere fra tor til sad og er meget vedholdende. Rede Passito-vine fremstilles hovedsagelig ved at lade druerne
torre pd vinstokkene (primart Montepulciano, enten alene eller i kombination med internationale sorter sisom
Merlot, Cabernet Sauvignon og Syrah). De har en rubinred farve, som gér i retning af granatred. Vinene er meget
gemmeegnede. De har en god struktur og krop og et hgjt alkoholindhold. Disse vine fremstilles kun i de mest
solrige, bedst ventilerede og mest torre omrader, hvilket giver de bedste betingelser for at opné sunde, overmodne
druer, der er rige pé sukker, men forst og fremmest pé aromastoffer, som kommer fuldt ud til udtryk i de vine, der
fremstilles af dem.

— Arsagssammenhzng mellem elementer i det geografiske omride og produktets kvalitet og kendetegn, der i alt
vaesentligt kan tilskrives det geografiske omrade:

De beskrevne Passito-vines behagelige karakter skyldes druernes kvalitet, jordbunds- og klimaforholdene samt
produktionsomradets serlige topografi. Opndelsen af sddanne rdvarer afhaenger navnlig af de markante
temperaturudsving mellem dag og nat under drueklasernes modning. Sammen med den sardeles gode
ventilation sikrer dette, at der hestes sunde druer med en afbalanceret syre- og aromaprofil.

Derfor er der ogsa for disse vine en steerk drsagssammenhang mellem produktets serlige kvalitet og deres
geografiske oprindelse.

9.  Andre vigtige betingelser (emballering, makrning, andre krav)

Link til produktspecifikationen

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/187 84
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