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ANDET

EUROPA-KOMMISSIONEN

Offentliggorelse af en meddelelse om godkendelse af en standardeendring af produktspecifikationen
for en betegnelse i vinsektoren i henhold til artikel 17, stk. 2 og (3), i Kommissionens delegerede
forordning (EU) 2019/33

(2022/C 458/10)

Denne meddelelse offentliggeres i overensstemmelse med artikel 17, stk. 5, i Kommissionens delegerede forordning (EU)
2019/33 ().

MEDDELELSE OM GODKENDELSE AF EN STANDARD ANDRING
»Lechintac
PDO-RO-A0369-AM02
Meddelelsesdato: 15. september 2022
BESKRIVELSE AF OG BEGRUNDELSE FOR DEN GODKENDTE £NDRING

1. Indferelse og plantning af nye druesorter til fremstillingen af redvine

Inden for rammerne af de omstrukturerings- og omlagningsprogrammer, der finansieres af EU-fondene, har mange
producenter i det omrade, der er omfattet af oprindelsesbetegnelsen, ogsé indfert adeldruesorter til fremstilling af
redvine for at diversificere vinproduktionen for dette segment, idet der i omradet udelukkende var blevet dyrket
druesorter til fremstilling af hvidvine. Omréddets sarlige kendetegn (klimaet og terranet) fremmer koncentrationen af
sukker i druerne, og indholdet af anthocyanin i druernes skind giver vine med et godt alkoholpotentiale og optimal
farveintensitet.

Der er indfgjet nye druesorter i produktspecifikationen for fremstillingen af ikke-mousserende redvine.

Kapitel IV, V og VIII i produktspecifikationen og punkt 7 i enhedsdokumentet er blevet @ndret.

2. /Andring (udvidelse) af det geografiske omrade
Kapitel IIT i produktspecifikationen, som vedrerer det afgrensede produktionsomrdde, er @ndret for at udvide den
beskyttede oprindelsesbetegnelses geografiske omrade til at omfatte kommunen Cetate med landsbyerne Satu Nou og

Petris.

Kommunen Cetate ligger ved foden af Cilimani-bjergene ved overgangen til Det Transsylvanske Hgjslette, som mod
ost afgraenses af Cdlimani-bjergene, mod nordvest af Bistrita-bakkerne og mod nordgst af Livezile-Birgdu-backkenet.

Kommunen Cetate og dens landsbyer ligger ca. 10 km fra kommunen Budacu de Jos, som indgér i det afgreensede
omrade for den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Lechinta«. De jordbunds- og klimaforhold, der findes her, er lig
dem, der er i resten af det afgreensede omrade for den beskyttede oprindelsesbetegnelse.

Kapitel IIT i produktspecifikationen og punkt 6 i enhedsdokumentet er blevet @ndret.

() EFTL9af11.1.2019,s. 2.
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3. Opferelse af en ny type ikke-mousserende vin i produktionen — stravin

I produktspecifikationen er der tilfgjet en mulighed for at fremstille en ny type stille hvidvin, der kaldes »strévine.
Stravin fremstilles af druesorten Muscat Ottonel ved hjelp af bestemte forarbejdningsmetoder (druerne laegges pa
halmbede i hgjst seks maneder, indtil presningen finder sted, og i den periode gennemgér de to processer: forst
torring fra september til november og dernaest naturlig dehydrering pa grund af frosten fra december til februar).

Nér sukkerkoncentrationen i druerne er mindst 400 gfl, presses de ved hdndkraft og sattes derefter til gaering i
egetreesfade med bestemte geartyper, og ndr denne proces er afsluttet, henstilles de til lagring i tanke af rustfrit stdl ved
lav temperatur. Denne type vin udnytter fuldt ud potentialet i druesorten Muscat Ottonel i dette BOB-omréade.

Kapitel XI i produktspecifikationen og punkt 4 i enhedsdokumentet er blevet andret.

ENHEDSDOKUMENT

1. Produktets betegnelse

Lechinta

2. Type geografisk betegnelse

BOB — beskyttet oprindelsesbetegnelse

3. Kategorier af vinavlsprodukter

1. Vin

4. Beskrivelse af vinen/vinene
1. Hvidvine

KORT BESKRIVELSE

Hvidvinene er frugtige, vinagtig og friske og er pd grund af klimaet kendetegnet ved et hejre syreindhold, som giver
dem friskhed og livlighed.

De har vegetabilske aromaer af gras, rosenblade og akacieblomst, med undertiden let krydrede noter, et hejt
alkoholindhold og er runde og fyldige i smagen. Under geeringen, der foregér ved lav temperatur, kan der udvikles en
sekunder geringsaroma, og under modningen og lagringen af vinene udvikles der er en sarlig aroma honning og
bikage.

Farven varierer fra gron til strdgul, grengul med gyldne toner, der er et hajt ekstrakt- og glycerolindhold, og smagen er
flojlsagtig og fyldig. De unge vine udvikler noter, der minder om nysldet he. Vinene har sedlige og let bitre
smagsnoter, noter af krydderier og fine citrusaromaer. Modningen pa traefade og flaskelagringen giver vinene en
behagelig flojlsagtig karakter.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.) 15,00

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 11,00

Minimalt totalt syreindhold 4,5 gram pr. liter udtrykt i vinsyre
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 18

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 200
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2. Rodvine

KORT BESKRIVELSE

Redvinene har noter af sorte torre druer, en merkered farve, der sdgar er lilla ved unge vine, dyb rubinred, teglred for
vine, der er @ldre end to &r, rubinred med terracottarede nuancer efter lagring, granatrad.

De har aromaer af gron sed peber, blibar, sorte kirsebar, en karakteristisk aroma af vild vegetation, gres,
akacieblomst, lindeblomst og druer i forste fase; vegetabilske aromaer af asparges, gronne oliven, krydderier (ingefer,
gron chilli), og med tiden udvikles der noter af morbar, modne blommer, morelkirsebar eller kaffe og, alt efter
vinenes alder, en kraftig tanninaroma, der minder om tobak.

Smagen er flgjlsagtig, harmonisk, rund og bred med lette tanniner, svagt frugtig og specifikt af terrede blommer (ikke
rogede), af morbzr, en svag aroma af vanilje eller kanel med alderen og en mild aroma af solbzr.

Vinene har en intens eftersmag med lette noter af syltet frugt. De har aromaer af rade frugter, friske hindbeer,
surkirsebar, morelkirseber, en frisk smag og er flgjlsagtige. Efter lagringen og modningen udvikler vinen en
tiltreekkende bouquet og en behageligt lang eftersmag.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.) 15,00

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 11,00

Minimalt totalt syreindhold 4,5 gram pr. liter udtrykt i vinsyre
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 20

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 150

3. Strivin

KORT BESKRIVELSE

Strdvinene har en strdgul farve, der gir fra grengul til gyldengul, en typisk duft af muskatdrue (eksotisk frugt,
citrusfrugter, blomsternuancer af vinblomster, nysldet he, jasmin, akacie) og en behagelig rund og flejlsagtig smag. I
smagen er vinene friske, frugtige (parer, abrikoser og modne gule frugter) og flgjlsagtige, og lagringen af visse af
sorterne omdanner aromaen til en kompleks bouquet med en velintegreret syre.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.) 15,00

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 11,00

Minimalt totalt syreindhold 4,5 gram pr. liter udtrykt i vinsyre
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 18

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 200
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5. Vinfremstillingsmetoder

5.1.

5.2.

Vesentlige onologiske fremgangsmdder

1. @nologiske fremgangsmader
Dyrkningspraksis
— Beplantningstethed: mindst 3 500 vinstokke plantet pr. hektar.

— Gron hest: reduktion af antallet af drueklaser i starten af modningen (véraison), ndr den potentielle
produktionsmangde overstiger de tilladte maksimumsmaengder i henhold til produktspecifikationen for vinene
med den kontrollerede oprindelsesbetegnelse »Lechintac.

Maksimale udbytter

1. Hestet ved fuld modenhed (cules la maturitate deplind — CMD), sorterne Pinot gris, Sauvignon, Neuburger,
Feteascd regald og Traminer roz

12 000 kg druer pr. hektar

2. Sorterne Cabernet Sauvignon, Feteascd neagrd, Merlot og Pinot noir med den traditionelle benavnelse DOG-CMD
12 000 kg druer pr. hektar

3. Hostet ved fuld modenhed (CMD), sorterne Riesling italian, Feteasca albd og Chardonnay

10 000 kg druer pr. hektar

4. Hostet ved fuld modenhed (CMD), sorten Muscat Ottonel

8 000 kg druer pr. hektar

5. Hostet ved fuld modenhed (CMD), sorterne Pinot gris, Sauvignon, Neuburger, Feteascd regald og Traminer roz
80 hektoliter pr. hektar

6. Hostet ved fuld modenhed (CMD), sorterne Cabernet sauvignon, Feteascd neagrd, Merlot og Pinot noir

78 hektoliter pr. hektar

7. Hostet ved fuld modenhed (CMD), sorterne Riesling italian, Feteascd albd og Chardonnay

66 hektoliter pr. hektar

8. Hostet ved fuld modenhed (CMD), sorten Muscat Ottonel

53 kilogram druer pr. hektar

9. Stravin (Muscat Ottonel)

5000 kilogram druer pr. hektar

10. Strdvin (Muscat Ottonel)

12,50 hektoliter pr. hektar

Afgraenset geografisk omrade

Distriktet Bistrita-Nasaud:

— kommunen Lechinta — landsbyerne Lechinta, Singeorzu Nou, Vermes, Tigdu og Saniacob
— kommunen Galatii Bistritei — landsbyerne Galatii Bistritei, Herina og Tonciu

— kommunen Matei — landsbyerne Matei, Corvinesti, Enciu og Bidiu

— kommunen Branistea — landsbyen Branistea

— kommunen Petru Rares — landsbyerne Petru Rares og Reteag

— kommunen Uriu — landsbyen Uriu
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— kommunen Sieu — Odorhei — landsbyerne Sieu-Odorhei og Bretea

— landsbyerne Teaca, Viile Tecii, Archiud, Ocnita og Pinticu

— landsbyen Urmenis

— landsbyen Milas

— landsbyerne Sieu, Ardan, Posmusg og Soimus.

— byen Bistrita og kommunerne, som den udgeres af — Ghinda og Viisoara
— landsbyerne Dumitra og Cepari

— landsbyerne Budacu de Jos, Budus og Jelna,

— landsbyen Livezile

— kommunen Cetate — landsbyerne Satu Nou og Petris.

— Distriktet Mures:

— landsbyerne Batos, Dedrad, Goreni og Uila

— landsbyerne Band, Midiras, Mirasesti, Driculea Bandului, Fanate, Negrenii de Campie og Fanatele Madarasului,

— landsbyerne Ceuasu de Campie og Culpiu.

7. Druesorter til vinfremstilling
Cabernet Sauvignon N — Petit Vidure og Bourdeos tinto
Chardonnay B — Gentil blanc og Pinot blanc Chardonnay
Feteascd albd B — Pasareascd albd, Poama fetei, Madchentraube, Leanyka og Leanka
Feteascd neagrd N — Schwarze Madchentraube, Poama fetei neagrd, Pasdreascd neagrd og Coada randunicii
Feteascd regald B — Konigliche Madchentraube, Konigsast, Ktralyleanka, Dindsand og Galbend de Ardeal
Merlot N — Bigney rouge
Muscat Ottonel B— Muscat Ottonel blanc
Neuburger B— Neuburg
Pinot Gris G — Affumé, Grau Burgunder, Grauburgunder, Grauer Ménch, Pinot cendré, Pinot Grigio og Ruldnder
Pinot Noir N — Blauer Spitburgunder, Burgund mic, Burgunder roter og Kldvner Morillon Noir
Riesling italian B — Olasz Riesling, Olaszriesling og Welschriesling
Sauvignon B — Sauvignon verde

Traminer Roz Rs — Rosetraminer, Savagnin roz og Gewiirztraminer

8.  Tilknytning til det geografiske omrade

8.1. Oplysninger om omrddet

Det udelukkende bakkede omrade omfatter i den estlige del det subkarpatatiske bakkelandskab (bakkelandskaberne
Bistrita og Mures) og i den vestlige del de heje bakkelandskaber pd den estlige del af Den Transsylvanske Hojslette
(Jimbor, Lechinta, Comlod og Midiras). De generelt 300 og 500 meter hgje bjerge og bakker er let til steerkt
skrénende (5° til 25°), og vindyrkningsarealerne ligger meget spredt. De registrerede nedbersmeengder er i
gennemsnit 650-700 mm om dret i dalene (715 mm i Beclean, 680 mm i Bistrita, 655 mm i Reghin, 647 mm i
Chiochis, 640 mm i Lechinta og 635 mm i Teaca) og ca. 800 mm pé toppen af bakkedragene. Nedbgrsmangden er
hgjst i maj og august og lavest om vinteren, hvor der falder sne i gennemsnit 30 til 40 dage.
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8.2. Tilknytning til det afgrensede omrdde

Vinmarkerne ligger overvejende pa de syd-, sydest- og sydvestvendte skrininger og i dalene mellem bakkerne, hvor
der er varmt og lyst.

De lave temperaturer i hestperioden (5-10 °C) mindsker oxidations- og reduktionsprocessen samt de enzymatiske
processer og bidrager til, at druerne bevarer deres kvalitet og de sortsspecifikke aromaer. Mostens heje syreindhold er
en vigtig faktor for klaringen af mosten og er efterfolgende med til at fremskynde gaeringsprocessen.

Fremkomsten af dage med tdge i slutningen af sommeren og i nasten en tredjedel af efterdret (september og oktober)
gor, at druerne modner langsomt og bevarer aromaerne og et konstant hejt syreindhold, hvilket har en gunstig
indvirkning pa kvaliteten af de fremstillede vine. Derudover ligger den daglige gennemsnitstemperatur i druernes
modningsperiode pé ca. 23 °C, og gennemsnitstemperaturen om natten ligger pd omkring 12 °C. Disse to forhold
forer til en konstant stigning i sukkerindholdet og et fald i syreindholdet, som forbliver konstant eller naesten
konstant. Redoxpotentialet i druerne begunstiger en konstant forbedring af kvaliteten og indholdet af de frie og
bundne aromaer, som i slutningen af modningsperioden ndr heje vardier.

8.3. Oplysninger om produktet

Hvidvinene er frugtige, vinagtige og friske og er pa grund af klimaet kendetegnet ved et hgjere syreindhold, som giver
dem friskhed og livlighed, og en farve, der gar fra gron til strdgul til grenlig gul med gyldne nuancer, de har et hejt
indhold af ekstraktstoffer og glycerol samt en fyldig smag.

De har en behagelig vegetabilske aroma og aromaer af rosenblade, akacieblomst, hindbeer, surkirsebar og undertiden
en let krydret smag. De er afbalancerede pd grund af det heje alkoholindhold og indhold af glycerol, som ger dem
blede og fyldige i smagen. Geringen af vinene sker ved lav temperatur, og de kan derfor udvikle en sekundar
gararoma, mens der under modningen og lagringen kan udvikles en speciel duft af honning (ved unge vine er der
undertiden noter af frisksldet hg)

Smagen er kendetegnet ved sedlige, bitre og let krydrede noter med milde citrusaromaer, og modningen pé trefade og
flaskelagringen giver vinene en behagelig flgjlsagtig karakter.

Redvinene har noter af teorrede druer, en intens smag efter mindst 18 maneders lagring, en merkered farve med
violette toner, ndr de er unge, og en dyb rubinred farve, nir de er mere end to dr, samt undertiden en teglred eller
rubinred farve, er glinsende og fir med tiden terrakottarede toner.

Vinene har frugtige aromaer af bldber, sorte kirseber, distinkte noter af vild vegetation og drueklaser. I takt med
vinens alder udvikles der noter af morbaer, modne blommer, morelkirsebzr og kaffe, og, alt efter vinenes alder, bliver
den kraftige tanninaroma mildere (noter af tobak), og der opstar noter af vanilje, kokosned, lakrids, gren sed peber,
gron oliven, ristet brad og ingefer.

Derudover udvikles der lette, men specifikke aromaer af torrede blommer (ikke regede) og morbar og, alt efter deres
alder, far vinene noter af vanilje og kanel, med fine klange af solbzr. Vinene er kendetegnet ved en fast adstringens, en
rund smag og grasagtige duft- og smagsnoter. Med alderen kan nogle vine miste noget af deres fyldighed, men vinder
ved fd en harmonisk bouquet.

9.  Andre vigtige betingelser (emballering, markning og andre krav)
Betingelser for markedsfering (markning)
Retsgrundlag:
National lovgivning
Type supplerende betingelse:

Supplerende bestemmelser vedrgrende meerkningen
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Beskrivelse af betingelsen:

Ingen yderligere bestemmelser.

Efter producenternes enske og for at styrke visse lokaliteters navnes kobling til vinfremstillingstraditionerne md den
beskyttede oprindelsesbetegnelse »Lechinta« suppleres med et af folgende navne pd vindyrkningsarealer: VERMES,
SANIACOB, SANGEORZU NOU, TEACA, URMENIS, DUMITRA, VIISOARA (STEINIGER), BATOS og, CULPIU.

Link til produktspecifikationen

https:/[www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_doc_lechinta_modif_cf_cererii_2_de_modif_din_28.06.2018_no_
track_changes_0.pdf
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