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ANDET

EUROPA-KOMMISSIONEN

Offentliggorelse af en meddelelse om godkendelse af en standardeendring af produktspecifikationen
for en betegnelse i vinsektoren i henhold til artikel 17, stk. 2 og 3, i Kommissionens delegerede
forordning (EU) 2019/33

(2022/C 167/10)

Denne meddelelse offentliggares i overensstemmelse med artikel 17, stk. 5, i Kommissionens delegerede forordning (EU)
2019/33 ().

MEDDELELSE OM EN STANDARD £ANDRING AF ENHEDSDOKUMENTET
»Vallegarcia«
PDO-ES-02085-AMO01
Meddelelsesdato: 25.1.2022
BESKRIVELSE AF OG BEGRUNDELSE FOR DEN GODKENDTE £ANDRING
1. Tilpasning af den anvendte terminologi for analyseparameteren »restsukker« til geeldende lovgivning

BESKRIVELSE:
Analyseparameteren »restsukker« er blevet omdebt til »totalt sukkerindhold udtrykt som glukose plus fruktose.
Denne @ndring bergrer punkt 2.1.1 i produktspecifikationen, men ikke enhedsdokumentet.

Med @ndringen tilpasses den terminologi, der anvendes for de fysiske og kemiske kendetegn. Den indebearer ikke
nogen andring af det ferdige produkt, som bevarer de kendetegn og den profil, der skyldes samspillet mellem de
naturlige og menneskelige faktorer, som er beskrevet i afsnittet om tilknytningen. Andringen anses sledes for at
vare en standardendring, da den ikke svarer til nogen af de typer, der er anfert i artikel 14, stk. 1, i delegerede
forordning (EU) 2019/33.

BEGRUNDELSE:

Denne @ndring er foretaget i henhold til artikel 20 i Kommissionens gennemforelsesforordning (EU) 2019/34 af
17. oktober 2018, hvor der str, at det totale sukkerindhold udtrykt som fruktose og glukose skal males.

2. Revision af analyseparametrene

BESKRIVELSE:
Minimumsfarvegransen for radvine er sat ned fra 12 til 10 AU.
Punkt 2 og 7 i produktspecifikationen og punkt 8 i enhedsdokumentet er blevet a@ndret tilsvarende.

Denne @ndring indebaerer ikke nogen @ndring af det feerdige produkt, som bevarer de kendetegn og den profil, der
skyldes samspillet mellem de naturlige og menneskelige faktorer, som er beskrevet i afsnittet om tilknytningen.
Zndringen anses sdledes for at vaere en standardendring, da den ikke svarer til nogen af de typer, der er anfort i
artikel 14, stk. 1, i delegerede forordning (EU) 2019/33.

() EUTL9af11.1.2019,s. 2.
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BEGRUNDELSE:
Forskellige druesorter vokser sammen i produktionsomrédet for oprindelsesbetegnelsen »Vallegarcia«. Det gaelder dels
Cabernet Sauvignon, som naturligt giver vine med et meget hgjt farvepotentiale, og dels Monastrell og Garnacha

Tinta, der giver blgdere vine med en mellemhgj farveintensitet.

I det sidste drti har markederne generelt efterspurgt mere frugtagtige vine, der appellerer til nye generationer af
forbrugere, som begynder at drikke vin.

@nologerne skal have de nedvendige redskaber til at fremstille vine, som appellerer til de nationale og internationale
markeder, samtidig med at produktionsomradets og druesorternes kendetegn bevares.

En nedsattelse af minimumsgransen for redvines farveintensitet medferer ikke et fald i kvaliteten. Det udvider
tveertimod de muligheder, som omradets forskellige druesorter giver, og ger det muligt at fremstille finere, mere
komplekse og mere tiltalende vine.

Eftersom farveintensiteten og farveintensitetsgraensen er navnt i afsnittet om tilknytningen, var det ogsé nedvendigt at
andre denne ordlyd som felge af greensens andring.

3. Tilfojelse af sorter

BESKRIVELSE:

Folgende druesorter, der anvendes til fremstilling af vinene, er blevet tilfgjet i produktspecifikationen: Garnacha Tinta,
Mazuela eller Carifiena og Monastrell.

Punkt 6 i produktspecifikationen og punkt 7 i enhedsdokumentet er blevet &endret tilsvarende.
Denne @ndring indebaerer ikke nogen @ndring af det feerdige produkt, som bevarer de kendetegn og den profil, der
skyldes samspillet mellem de naturlige og menneskelige faktorer, som er beskrevet i afsnittet om tilknytningen.

Zndringen anses sdledes for at vaere en standardendring, da den ikke svarer til nogen af de typer, der er anfert i
artikel 14, stk. 1, i delegerede forordning (EU) 2019/33.

BEGRUNDELSE:

Ovenstdende sorter er blevet dyrket i Vallegarcia i en arraekke, og det er blevet pavist, at disse sorter giver vine af hgj
kvalitet. Smagsudvalget for oprindelsesbetegnelsen »Vallegarcia« har i flere &r overvaget udviklingen og kvaliteten af
disse vine. Det er blevet pévist, at disse druesorter giver vine, som opndr den kvalitet, der kraeves i produktspecifi-
kationen, og det betyder, at de kan medtages blandt de tilladte sorter til oprindelsesbetegnelsen »Vallegarciac.

ENHEDSDOKUMENT
1.  Produktets betegnelse

Vallegarcia

2. Type geografisk betegnelse

BOB — beskyttet oprindelsesbetegnelse

3. Kategorier af vinavlsprodukter

1. Vin

4. Beskrivelse af vinen/vinene

1.  Hvidvin
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KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Hvidvin med en intens gul farve og aromaer af stenfrugter, tropiske frugter og hvid blomst af mellemhgj intensitet.
Aromaer af aromatiske krydderurter — lavendel og rosmarin — i baggrunden samt afrundende ristede aromaer. Blad
i begyndelsen, fyldig, uden kanter, frisk og rund. Behagelig smag med aromaer af stenfrugter og en ristet og lidt bitter

eftersmag.

* Det maksimale totale alkoholindhold i volumen skal ligge inden for de lovbestemte granser, der er fastsat i den
relevante EU-lovgivning.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 12,5

Minimalt totalt syreindhold 4,1 g pr. liter udtrykt i vinsyre
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 12,5

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 160

2. Rodvin

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Redvin med en intens red farve, en granatred eller rubinred kant og en god farve. Mellemhgj intensitet, rede frugter,
aromaer af Middelhavskrat og mineralske aromaer eller balsamiske anstrgg af lavendel og aromaer af ristet tree. Rund
og smidig i begyndelsen, afbalanceret, let tanninstruktur.

* Det maksimale totale alkoholindhold i volumen skal ligge inden for de lovbestemte granser, der er fastsat i den
relevante EU-lovgivning.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 12

Minimalt totalt syreindhold 4,2 g pr. liter udtrykt i vinsyre
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 20

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 150

5. Vinfremstillingsmetoder
5.1. Vasentlige onologiske fremgangsmdder

1. Dyrkningsmetode

Druerne hostes udelukkende manuelt og anbringes i tremmekasser. De sorteres forst pd vinmarkerne, ndr klaserne er
skaret af, og anden gang pd sorteringsbandet i det omride pé vingdrden, hvor druerne kommer ind.
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2. Relevant restriktion vedregrende vinfremstillingen

Tanken fyldes med druer lige over tankens gverste dbning, sd rerledningerne ikke udsettes for pres, og druerne
udszttes for en mindre aggressiv behandling.

Under pafyldningen i tanken ledes frugtkedet gennem en rerformet varmeveksler, hvor temperaturen senkes. Saledes
holdes tanken kold i en periode, hvis varighed om nedvendigt kan variere alt efter gnologernes sken. Ved denne
udbledning forud for geringen er det muligt at trackke alle de aromaer, der er i druerne, ud i en vandig oplesning og
gore farven mere stabil.

Efter den kolde udbledning presses de hvide druer, hvorefter den most, som opnés, hviler, indtil der er opnéet en
passende uklarhed p& 400-800 NTU. S& snart gaeringen er begyndt, overferes en variabel maengde af mosten til
ubrugte franske egetraesfade, hvori den gares og modnes pd baermen i 4-6 maneder. Ved alkoholgaringen af hvid- og
redvinene anvendes bade naturlig gaer og udvalgt gaer. Hvidvinene geres ved lave temperaturer pd mindst 15 °C og
hejst 26 °C. Mengden af den most, der geres pd tonde, tages ogsd i betragtning. Redvinene geares ved en temperatur
pd mindst 15 °C og hegjst 30 °C. Tiden i tankene og udbledningstiden er forskellig alt efter snologernes tekniske
vurderinger, men strakker sig fra 7 til 28 dage.

3. Relevant restriktion vedrerende vinfremstillingen

Fadene med redvin temmes manuelt. Presseresterne overfares uden pumpe og ved hjelp af tyngdekraften til en
pneumatisk presse og fyldes derefter pd brugte tonder indtil smagningen. Nér alle typer vin, bdde ikkepresset og
presset vin, er fremstillet, og den malolaktiske gearing er feerdig, smages alle vinene af et udvalg af enologer, og
forskellige blandinger tilberedes. Derefter modnes de i franske egetrastender.

Vinene modnes p4 flaske i perioder af forskellig leengde, inden de markedsfores.

5.2. Maksimale udbytter
1. Sorterne Viognier, Cabernet Franc, Garnacha Tinta, Mazuela eller Carifiena og Monastrell

11 500 kg druer pr. hektar

75 hektoliter pr. hektar
3. Sorten Syrah
9 250 kg druer pr. hektar

60 hektoliter pr. hektar
5. Sorterne Merlot og Cabernet Sauvignon

8 500 kg druer pr. hektar

55 hektoliter pr. hektar
7. Sorten Petit Verdot

14 600 kg druer pr. hektar

95 hektoliter pr. hektar

6. Afgrenset geografisk omride

Det geografiske omrdde svarer til matrikular parcel 448 i zone 9 i kommunen Retuerta del Bullaque, der ligger i
provinsen Ciudad Real. Det daekker 1 521 ha.
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7.  Primeer(e) druesort(er)

8.1.

CABERNET FRANC

CABERNET SAUVIGNON

GARNACHA TINTA

MAZUELA — CARINENA

MERLOT

MONASTRELL

PETIT VERDOT

SYRAH

VIOGNIER

Tilknytning til det geografiske omrade

Miljo (naturlige og menneskelige faktorer)

Det geografiske omrddes egenskaber, som har afgerende indflydelse pa vinenes kvalitet, er som felger:

a)

Den geologiske undergrund, som vinmarkerne er plantet pa, og som kaldes Rafia del Fresno, er en formation, der er
enestdende i hele verden og udelukkende findes i dette omrade. Som folge heraf besidder de druer, der dyrkes i
omréadet, en rekke enestdende egenskaber (hgj intensitet, aromatisk kvalitet og lang eftersmag). Desuden er den
heje surhedsgrad og den lave pH-veerdi i Vallegarcias jorde usadvanlige i forhold til lignende klimaomrader. De
vinstokke, der anvendes til Vallegarcia, er plantet pa jorde, hvis beskaffenhed er enestdende sammenlignet med
andre vinmarker i Castilla-La Mancha. I et forskningsprojekt ved Universidad de Castilla-La Mancha (UCLM) med
titlen »Wine-growing soils in Castile-La Mancha: influence on the composition of the grape« blev de profiler, der
blev undersogt i Vallegarcia, klassificeret som Typic Palexerult i henhold til Soil Taxonomy (Soil Survey Staff,
2006), og det blev fastsldet, at kategorien Ultisol var typisk for Rafiajordbund (Vidal et al., 2004). Af de
vindyrkningsjordbunde, der blev undersogt i forskningsprojektet, tilhorer kun tre af Vallegarciaprofilerne denne
kategori. Ifelge FN's Fodevare- og Landbrugsorganisations klassifikationssystem (2007) blev P1, P2 og P3 — de
tre profiler, der blev analyseret i UCLM’s rapport — klassificeret som henholdsvis Cutanic Alisol (Ferric, Chromic),
Cutanic Alisol (Ferric, Skeletic) og Cutanic Alisol (Ferric, Skeletic).

Desuden gor de store forskelle i jordbundens pH-verdi jordbunden unik. Hvis man kigger pa de enkelte profilers
pH-veardi, er det, som man forst legger meerke til, de markante forskelle mellem pH-vardierne. Dette afspejles i
vinenes pH-veardi og deres afbalancerede smag.

Det lave calciumindhold og det hgje silica-, jern- og aluminiumindhold er helt ukarakteristisk for vindyrknings-
jordbundene i Castilla-La Mancha. Det er interessant at sammenligne disse niveauer med niveauerne i omradets
kalkholdige jordbunde, som normalt anvendes til at dyrke vin. Ifelge data fra Amorés et al. (2012b) afviger
calciumindholdet i Vallegarcias jordbund meget fra de niveauer, som findes i kalkholdige jordbundes everste
jordlag (10,4 gekg-1 versus 230 gekg-1). Derimod er indholdet af silica (345,9 g+kg-1) og jern (26,5 gekg-1)
vasentligt hgjere i jordbundene i det afgreensede omrdde sammenlignet med de kalkholdige vindyrknings-
jordbunde i Castilla-La Mancha (henholdsvis 127,5 og 16,65 gekg-1). Aluminiumindholdet i den kalkholdige
jordbunds everste jordlag ligger pd omkring 33,4 gekg-1, mens det i jordbunden i Vallegarcia ligger pa
57,8 gekg-1. Det lave calciumindhold i jordbunden prager Vallegarciavinene og gor dem anderledes end andre
vine fra Castilla-La Mancha.

Den store gennemsnitlige mangde grundstoffer, der er klassificeret som sjeldne jordarter (cerium, lanthan og
neodym), i Vallegarcias jordbund (henholdsvis 83,5, 44,5 og 36,5 mgekg-1) i forhold til de gennemsnitlige
meangder pa regionalt plan (henholdsvis 57,7, 23,5 og 21,6 mgekg-1) og pa verdensplan (henholdsvis 55, 35,5
og 30,5 mgekg-1) er verd at bemarke. Generelt er indholdet af disse grundstoffer hejere i sur jord end i
kalkholdig jord (Amorés et al., 2012a).

Indvirkningen fra Bullaquefloden og dennes bifloder, der omgiver det afgrensede omrade, dalenes friskhed og
bjergenes beskyttelse mod de nordlige vinde skaber et mikroklima for vinmarken, som mildner de ekstreme
forhold bdde om vinteren og om sommeren. Dette skaber gunstige betingelser for en korrekt og fuldstendig
modning af druerne.
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¢) De store temperaturforskelle mellem dag og nat, der skyldes Vallegarcias hgje beliggenhed over havets overflade,
kombineret med de store nedbgrsmeangder i omradet i forhold til andre dele af regionen er med til at give druerne
en fremragende tanninstruktur, som ger vinene mere egnede til at modnes pa tonde og flaske.

8.2. Beskrivelse af vinen

Vallegarciavinene er kendetegnet ved at vere runde og uden kanter. De har ogsé en fremragende tanninstruktur, der
giver dem en sarlig evne til at udvikle og bevare sig over tid. De kan nd op pa en polyphenolverdi pa over 50 meq/l
og en farveintensitet pd mere end 10 AU.

Vinenes intensitet og aromatiske kvalitet er defineret ved kraftigt Middelhavskrat (solgje, hedelyng) og balsamiske
aromaer (timian, rosmarin, lavendel) samt et hejt mineralindhold (sort skifer, kvartsit). De efterlader en bitter
eftersmag bagerst i sveelget, hvilket forleenger vinens smag.

8.3. Tilknytning

Den geologiske undergrund, som vinmarkerne er plantet pd, og som kaldes rafia, er en formation, der er enestdende i
hele verden. Det hgje syreindhold og den lave pH-veerdi i jordene i det afgrensede omrdde er ogsé us@dvanlige. Denne
kombination ger, at vinen efterlader en bitter eftersmag bagerst i svaelget, hvilket forleenger vinens smag.

Dalenes friskhed og bjergenes beskyttelse mod de nordlige vinde har en mildnende indvirkning og medvirker til at
gore vinene runde og uden kanter. De store temperaturforskelle mellem dag og nat, som skyldes det afgrensede
omrades hgje beliggenhed over havets overflade, kombineret med de store nedbersmangder er med til at give
druerne en fremragende tanninstruktur, der ger, at vinene kan nd op pé en polyphenolveardi pd over 50 meq/l og en
farveintensitet pd mere end 10 AU.

Selv om det afgraensede omrade er omgivet af omradet for den beskyttede geografiske betegnelse »Castilla, afviger dets
kendetegn vaesentligt fra det tilstodende afgransede omrade af folgende arsager:

NATURLIGE FAKTORER:

Den geologiske undergrund, som kaldes rafia og er enestdende i hele verden, er kendetegnet ved en hej surhedsgrad og
en lav pH-vaerdi og ved dalenes friskhed, de store nedbersmangder og bjergenes beskyttelse mod de nordlige vinde,
der skaber et mikroklima, som afviger meget fra det tilstedende omrade.

Den store forskel mellem pH-vaerdien i de everste og nederste jordlag, med en maksimal forskel pa 4,1 point i profil 2
(pH = 8,9 1 Ap og pH = 4,8 i Btgl), samt det lave calciumindhold, det hgje silica-, jern- og aluminiumindhold og
forekomsten af store maengder sjeldne jordarter adskiller Vallegarcia fra resten af Castilla-La Mancha.

MENNESKELIGE FAKTORER:

De mest oplagte forskelle mellem fremstillingsmetoderne for vine med betegnelsen Vallegarcia og vine fra de
tilstedende omréder, der er omfattet af den beskyttede geografiske betegnelse »Castillac, er folgende:

»CASTILLA« BGB VALLEGARCIA FORSKELLE

Hvidvine: = 9 % vol. 212 % vol. Hgjere alkoholindhold
Redvine: > 10 % vol. > 12 % vol. Hgjere alkoholindhold
Redvine: < 18 meq/l < 20 meq/l Hojere indhold af flygtige syrer
Hvidvine: < 16 000 kg/ha <11 500 kg/ha Lavere produktion pr. hektar
Redvine: < 16 000 kg/ha <14 600 kg/ha Lavere produktion pr. hektar
— > 50 megq/l Flere polyphenoler

— >10 AU Storre farveintensitet
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Omradet blev afgranset pad basis af dets naturlige miljg (den geologiske undergrund, kaldet rafia, der har en hgj
surhedsgrad og en lav pH-vardi samt den beskyttelse, som bjergene giver). Der er kun én vingdrd, der fremstiller vin i
omradet, og den ejes af anspgeren.

Det skal bemarkes, at det afgreensede omréde udger 1 521 ha, og at de eneste vinstokke og vingdrde i omradet er dem,
der tilhorer ansggeren.

Desuden kan andre producenter anvende den registrerede betegnelse, hvis de skulle etablere sig inden for det
afgreensede geografiske omrade i fremtiden, forudsat at de opfylder de i produktspecifikationen fastsatte betingelser.
Dette scenario er fuldt ud muligt, da det afgreensede omrdde deekker 1 521 ha og derfor har plads til flere vingérde.

9.  Andre vigtige betingelser (emballering, maerkning og andre krav)
Retlig ramme:
National lovgivning
Type yderligere betingelse:
Emballering i det afgrensede geografiske omrade
Beskrivelse af betingelsen:

Vinene skal tappes pé flaske i produktionsomrddet, fordi processen altid afsluttes med endnu en modningsfase pé

flaske. I denne periode finder der en reduktionsproces sted, som gger vinenes kvalitet og afrunder smagen. De er klar

til brug, nr de har opnéet de organoleptiske egenskaber, der er fastsat i produktspecifikationerne for hver vintype.
Link til produktspecifikationen

http://pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/AM_01_PC_Vallegarcia_20210820.pdf
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