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ANDET

EUROPA-KOMMISSIONEN

Offentliggorelse af en meddelelse om godkendelse af en standardeendring af produktspecifikationen
for en betegnelse i vinsektoren i henhold til artikel 17, stk. 2 og 3, i Kommissionens delegerede
forordning (EU) 2019/33

(2020/C 190/06)

Denne meddelelse offentliggeres i overensstemmelse med artikel 17, stk. 5, i Kommissionens delegerede forordning (EU)
2019/33 ().

MEDDELELSE OM GODKENDELSE AF EN STANDARD £ANDRING
»Kunsag/Kunsagi«
Referencenummer: PDO-HU-A1332-AMO02
Meddelelsesdato: 9.4.2020
BESKRIVELSE AF OG BEGRUNDELSE FOR DEN GODKENDTE £ANDRING

1. Tilfejelse af kommunerne Kémpoc, Petdfiszillds, Pilmonostora og Ujszilvis til det afgreensede omride
a) Berart overskrift i produktspecifikationen:
— IV. Afgrenset omrade
b) Berort overskrift i enhedsdokumentet:
— Afgrenset geografisk omrade

¢) Kommunerne Kompoc, Petéfiszdllds, Pilmonostora og Ujszilvds, der er klassificeret som klasse I og Il i de
vinproducerende regioners vinmatrikel, er blevet fojet til det afgreensede omréde. Kendetegnene ved de omréader,
der indgdr i vinmatriklen, svarer til det afgrensede omrade for »Kunsdg/Kunsagi« BOB. Vinavl er en af de lokale
indbyggeres traditionelle ekonomiske aktiviteter. Klassificeringen af vinregionen og muligheden for at fremstille
»Kunsdg/Kunsdgi« BOB skaber stor beskeftigelse og vesentlige indtagter i disse kommuner og bidrager i vidt
omfang til den lokale turistsektor.

2. Tilfejelse af Métrai muskotily til fortegnelsen over tilladte sorter
a) Bergrte overskrifter i produktspecifikationen:
— VL Tilladte sorter
— VIIL Andre betingelser
b) Berort overskrift i enhedsdokumentet:
— Afgranset geografisk omride

— Andre betingelser — Andre udtryk med begranset anvendelse

() EUTL9af11.1.2019, p. 2.
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¢) Matrai muskotaly er en ungarsk dyrket druesort til fremstilling af hvidvin. Den er skabt af Pal Kozma og Laszl6 Sz.
Nagy ved krydsning af sorterne Arany sarfehér (Izsiki) og Ottonel muskotaly. Sorten dyrkes i vinomrédet Kunsdg
pa 5,9929 ha vinmarker. I bilag 1 til dekret nr. 56/2014 af 30. april 2014 fra ministeren for udvikling af
landdistrikter om klassificering af druesorter, der er egnede til fremstilling af vin, er den opfert under »godkendte
sorter, og i bilag 15 til dekret nr. 127/2009 af 29. september 2009 fra ministeren for landbrug og udvikling af
landdistrikter om ordningen for oplysning om vindyrkning og vinfremstilling og udstedelse af oprindelsescer-
tifikater og om fremstilling, markedsfering og markning af vinprodukter er sorten opfert under den traditionelle
betegnelse »muskotily« [Muscat]. Tilfgjelsen af en godkendt sort pavirker ikke tilknytningen mellem
produktionsomradet og produktet, da varespecifikationen for »Kunsdg/Kunsigi« BOB indeholder en liste over
sorter, der er identiske med sorten Mdtrai muskotaly i henseende til dyrkningsveardi.

Tilfojelse af Bibor kadarka og Kdrmin til fortegnelsen over tilladte sorter
a) Berorte overskrifter i produktspecifikationen:

— VI Tilladte sorter
b) Berort overskrift i enhedsdokumentet:

— Afgranset geografisk omride

¢) Der kan fremstilles vin af hej kvalitet med druesorterne Bibor kadarka og Kdrmin. Producenterne i vinomradet
dyrker de navnte druesorter pd 21 ha vinmarker. De anvendes som teinturiervine, hvilket eger kvaliteten af
redvine med den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Kunsag/Kunsagic.

Tilfojelse af Blauburger, Syrah og Turén til fortegnelsen over tilladte sorter
a) Berorte overskrifter i produktspecifikationen:

— VI Tilladte sorter
b) Berort overskrift i enhedsdokumentet:

— Afgrenset geografisk omrade

¢) Der kan fremstilles vin af hej kvalitet med druesorterne Blauburger Syrah og Turdn. Producenterne i vinomradet
dyrker de naevnte druesorter pd 34 ha vinmarker. Sorterne kan anvendes alene eller som bestanddele i flerdruevine
(cuvée). Muligheden for at anvende den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Kunsdg/Kunségi« eger salgbarheden af de
vine, der fremstilles af disse sorter.

Tilfojelse af Furmint, Gy6ngyrizling, Leinyka og Zengd til fortegnelsen over tilladte sorter
a) Berorte overskrifter i produktspecifikationen:

— VI Tilladte sorter
b) Berort overskrift i enhedsdokumentet:

— Afgranset geografisk omrdde

¢) Der kan fremstilles vin af hgj kvalitet med druesorterne Furmint, Gyongyrizling, Lednyka og Zeng@. Producenterne
i vinomradet dyrker de nevnte druesorter pd 35 ha. Med anvendelsen af den beskyttede oprindelsesbetegnelse
»Kunsag/Kunsagi« ages salgbarheden af disse vine.

Zndring af de generelle regler om betegnelser
a) Berort overskrift i produktspecifikationen:

— VIIL Andre betingelser
b) Berort overskrift i enhedsdokumentet:

— Andre betingelser — Regler om markning

¢) Vi mener, at sortsnavnet bar fremhaves og vere letleseligt pa etiketterne pd vine med den beskyttede geografiske
betegnelse »Kunsdg/Kunsagi«, uden at etiketten bliver for almindelig eller overfyldt.

Kontrol af overholdelse af produktspecifikationen
a) Berarte overskrifter i produktspecifikationen:

— X. Procedure for udfarelse af opgaver inden for rammerne af vinkooperativet
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b) Berort overskrift i enhedsdokumentet:
— Enhedsdokumentet bergres ikke af denne @ndring.

¢) Den sagkyndige i vinkooperativet er ansvarlig for at kontrollere, at varespecifikationen er overholdt, og har det
nedvendige udstyr til at foretage en sddan kontrol.

8. /ndring af det tilladte maksimale indhold af flygtig syre
a) Berorte overskrifter i produktspecifikationen:
— 1L Beskrivelse af vinene
b) Berort overskrift i enhedsdokumentet:
— Vinavlsmetoder — Serlige enologiske fremgangsmader

c) Itabel II/1A. De analytiske krav med angivelse af det maksimale indhold af flygtig syre @ndres til 2,0 g/l for hvid
enkeltdruevin og flerdruevin (cuvée) af sent hestede druer, red enkeltdruevin og flerdruevin (cuvée) af sent
hestede druer, hvid enkeltdruevin og flerdruevin (cuvée) fremstillet af delvis torrede druer, red enkeltdruevin og
flerdruevin (cuvée) fremstillet af delvis terrede druer, hvid isvin og red isvin.

9. Fernelse af kravet om lagring pa traefade
a) Bergrte overskrifter i produktspecifikationen:
— 1L Beskrivelse af vinene
b) Berort overskrift i enhedsdokumentet:
— Vinavlsmetoder — Seerlige gnologiske fremgangsmader

¢) I tabellen over de obligatoriske @nologiske fremgangsmader fjernes kravet om lagring pa traefade i tre maneder for
hvid enkeltdruevin og flerdruevin (cuvée) af sent hestede druer, rad enkeltdruevin og flerdruevin (cuvée) af sent
hestede druer samt red enkeltdruevin og flerdruevin (cuvée) fra selektiv host. Kravet om oxidativ behandling er i
strid med vinfremstillingsmetoderne. Kravet er ubegrundet, fordi producenter af vin med den beskyttede
oprindelsesbetegnelse »Kunsdg/Kunsagi« generelt anvender en reduktiv teknologi.

10. Regler for omlagring af vin
a) Berorte overskrifter i produktspecifikationen:
— VIII. Andre betingelser
b) Berort overskrift i enhedsdokumentet:
— Yderligere betingelser — Regler for omlagring af vin

¢) Vinomrédet er ikke i stand til at udfere de kontroller, der er pdkraevet i henhold til dette punkt. Fjernelsen af kravet
nedbringer de administrative byrder for alle de berorte parter.

11. Andring af reglerne om aftapning
a) Berorte overskrifter i produktspecifikationen:
— VIIL Andre betingelser
b) Berort overskrift i enhedsdokumentet:
— Andre betingelser — Regler om aftapning

c¢) Punkt 3, litra a), b) og d), udgér. Fjernelsen af kravet gger alle de berertes muligheder pad markedet og mindsker
samtidig de administrative byrder.

ENHEDSDOKUMENT

1. Produktets betegnelse
Kunsdg

Kunsagi

2. Type geografisk betegnelse
BOB — beskyttet oprindelsesbetegnelse
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3. Kategorier af vinavlsprodukter
1. Vin
4. Mousserende vin

9. Perlevin tilsat kulsyre

4. Beskrivelse af vinen|vinene

Hvid — Hyid, bdde enkeltdruevine og sammenstukne vine

Vinene har en lysegren, lys eller kraftig stragul farve. De er ofte fyldige og har et lavt alkoholindhold. Smagen er frisk
med karakter af sommerfrugter og af og til citrusfrugter. Disse kan vare torre, halvterre, halvsede eller sede vine,
athaengigt af sukkerindholdet.

* De greenser, der er fastsat i EU-lovgivningen, galder for det maksimale totale alkoholindhold og det maksimale totale
indhold af svovldioxid.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 9
Minimalt totalt syreindhold 3,5 g/l udtrykt i vinsyre
Maksimalt indhold af flygtig syre (i meq/l) 16,67

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l)

Vin — Rosé, bade enkeltdruevine og sammenstukne vine

Vinene har en svagt lyserad, lyserad eller svagt violet farve. De har et mildt, intenst syreindhold og en frugtagtig smag
og aroma. Disse kan vere torre, halvtorre, halvsade eller sade vine, athangigt af sukkerindholdet.

* De graenser, der er fastsat i EU-lovgivningen, gaelder for det maksimale totale alkoholindhold og det maksimale totale
indhold af svovldioxid.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 9
Minimalt totalt syreindhold 3,5 g/l udtrykt i vinsyre
Maksimalt indhold af flygtig syre (i meq/l) 13,33

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l)

Vin — Siller-vine, bdde enkeltdruevine og sammenstukne vine

Enkeltdruevinene har en aroma og smag, der er karakteristisk for den anvendte sort, flerdruevinene (sammenstukne)
har en duft og smag, som afspejler den relative andel af de anvendte sorter. Vinene har afrundede syrer, et moderat
tanninindhold og er fyldige. Disse kan vere torre, halvtorre, halvsede eller sade vine, athengigt af sukkerindholdet.
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* De greanser, der er fastsat i EU-lovgivningen, galder for det maksimale totale alkoholindhold og det maksimale totale

indhold af svovldioxid.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.)

9

Minimalt totalt syreindhold

3,5 milliekvivalenter pr. liter

Maksimalt indhold af flygtig syre (i meq/l)

20

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l)

Vin — Rade, bdde enkeltdruevine og sammenstukne vine

Vinene har en rubinred eller kraftig rubinred farve. De har en intens frugtagtig og krydret aroma og en ungdommelig
smag med et moderat tanninindhold, behagelig syrlighed og alkoholindhold. Disse kan vaere torre, halvterre, halvsade
eller sede vine, afhangigt af sukkerindholdet.

* De graenser, der er fastsat i EU-lovgivningen, gaelder for det maksimale totale alkoholindhold og det maksimale totale
indhold af svovldioxid.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 9

Minimalt totalt syreindhold 3,5 g/l udtrykt i vinsyre

Maksimalt indhold af flygtig syre (i meq/l) 20

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l)

Vin — Hyid enkeltdruevin og flerdruevin (cuvée) af sent hostede druer

Vinene har en gylden farve. De har en kompleks aroma og en solid, olieagtig konsistens og baerer prag af en lagring pd
treefade og flasker. De har et behageligt syreindhold og alkoholindhold, ofte med et restsukkerindhold.

* De greenser, der er fastsat i EU-lovgivningen, galder for det maksimale totale alkoholindhold og det maksimale totale
indhold af svovldioxid.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.)

9

Minimalt totalt syreindhold

3,5 g/l udtrykt i vinsyre

Maksimalt indhold af flygtig syre (i meq/l)

33,33

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l)

Vin — Sent hostet Rod enkeltdruevin og flerdruevin (cuvée) af sent hostede druer

Vinene har en rubinred eller dybrad farve. De har en kompleks aroma og en solid, olieagtig konsistens og berer preg
af en lagring pd trefade og flasker. De har et behageligt syreindhold og alkoholindhold, ofte med et restsukkerindhold.
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* De greanser, der er fastsat i EU-lovgivningen, galder for det maksimale totale alkoholindhold og det maksimale totale

indhold af svovldioxid.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.)

9

Minimalt totalt syreindhold

3,5 g/l udtrykt i vinsyre

Maksimalt indhold af flygtig syre (i meq/l)

33,33

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l)

Vin — Hvid fra selektiv host, bade enkeltdruevine og sammenstukne vine

Vinene har en grengul farve. De har en aroma og en smag, der er karakteristisk for den anvendte druesort. De har et
intenst syreindhold, en medium fylde og en alkoholkarakter. Vinen kan vere tor, halvter, halvsad eller sad.

* De granser, der er fastsat i EU-lovgivningen, galder for det maksimale totale alkoholindhold og det maksimale totale
indhold af svovldioxid.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 9

Minimalt totalt syreindhold 3,5 g/l udtrykt i vinsyre

Maksimalt indhold af flygtig syre (i meq/l) 13,33

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l)

Vin — Rosé fra selektiv host, bade enkeltdruevine og sammenstukne vine

Vinene har en svagt lyserad, lysered til svagt violet farve. De har et delikat, mildt syreindhold og en meget frugtagtig
aroma. Disse kan vere torre, halvterre, halvsede eller sade vine, athengigt af sukkerindholdet.

* De granser, der er fastsat i EU-lovgivningen, galder for det maksimale totale alkoholindhold og det maksimale totale
indhold af svovldioxid.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 9

Minimalt totalt syreindhold 3,5 g/l udtrykt i vinsyre

Maksimalt indhold af flygtig syre (i meq/l) 13,33

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l)

Vin — Red fra selektiv host, bade enkeltdruevine og sammenstukne vine

Vinene har en merk rubinred eller merkergd farve. De har en frugtagtig, undertiden krydret aroma, medium fylde, en
mild karakter, der baerer praeg af en lagring pa trefade og flasker, samt et moderat tanninindhold. Disse kan vere torre,
halvterre, halvsade eller sade vine, athangigt af sukkerindholdet.
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* De greanser, der er fastsat i EU-lovgivningen, galder for det maksimale totale alkoholindhold og det maksimale totale
indhold af svovldioxid.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 9

Minimalt totalt syreindhold 3,5 g/l udtrykt i vinsyre

Maksimalt indhold af flygtig syre (i meq/l) 20

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l)

Vin — Hvid enkeltdruevin og flerdruevin (cuvée) fremstillet af delvis torrede druer

Vinene har en gylden farve. De har en kompleks aroma, et hejt naturligt sukkerindhold og en solid, olieagtig
konsistens. Smagen og aromaen er kompleks med noter af honning, modne eller terrede frugter og i visse tilfeelde
botrytis, de er seedvanligvis halvsede eller sade.

* De greenser, der er fastsat i EU-lovgivningen, galder for det maksimale totale alkoholindhold og det maksimale totale
indhold af svovldioxid.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

8.6.2020

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.)

9

Minimalt totalt syreindhold

3,5 g/l udtrykt i vinsyre

Maksimalt indhold af flygtig syre (i meq/l)

33,33

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l)

Vin — Rod enkeltdruevin og flerdruevin (cuvée) fremstillet af delvis torrede druer

Vinene har en merk rubinred eller morkered farve. Redvinene er solide og fyldige og har en aroma kendetegnet ved
modne eller terrede frugter ogfeller krydderier og en smag, der er typisk for lagring pa treefade eller flasker. De har et
moderat tanninindhold og ofte et restsukkerindhold.

* De graenser, der er fastsat i EU-lovgivningen, gaelder for det maksimale totale alkoholindhold og det maksimale totale
indhold af svovldioxid.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 9

Minimalt totalt syreindhold 3,5 g/l udtrykt i vinsyre

Maksimalt indhold af flygtig syre (i meq/l) 33,33

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l)

Vin — Hvide isvine

Vinen fér en gylden farve i takt med lagringen. Den har en rig og kompleks aroma, et intenst syreindhold og et meget
heijt sukkerindhold. Den har en koncentreret og honningsed smag.
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* De greanser, der er fastsat i EU-lovgivningen, galder for det maksimale totale alkoholindhold og det maksimale totale

indhold af svovldioxid.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.)

9

Minimalt totalt syreindhold

3,5 g/l udtrykt i vinsyre

Maksimalt indhold af flygtig syre (i meq/l)

33,33

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l)

Vin — Rode isvine

Vinen har en bronzered farve. Aromaen er rig og kompleks, og den har et meget hejt sukkerindhold. Smagen er

koncentreret og honningsed med et moderat tanninindhold.

* De granser, der er fastsat i EU-lovgivningen, galder for det maksimale totale alkoholindhold og det maksimale totale

indhold af svovldioxid.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.)

9

Minimalt totalt syreindhold

3,5 g/l udtrykt i vinsyre

Maksimalt indhold af flygtig syre (i meq/l)

33,33

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l)

Mousserende vin — Hvide

Den mousserende vin har den farve, der er angivet for sorten. Aromaen og smagen er neutral eller karakteristisk for
den anvendte druesort. Den har et afbalanceret syreindhold og er let og luftig med en vedvarende brusen.

* De greanser, der er fastsat i EU-lovgivningen, galder for det maksimale totale alkoholindhold og det maksimale totale

indhold af svovldioxid.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 9
Minimalt totalt syreindhold 5 g/l udtrykt i vinsyre
Maksimalt indhold af flygtig syre (i meq/l) 13,33

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l)

Mousserende vin — Rosé

Den mousserende vin har den farve, der er angivet for sorten. Aromaen og smagen er neutral eller karakteristisk for
den anvendte druesort. Den har et afbalanceret syreindhold og er let og luftig med en vedvarende brusen.



C 190/16 Den Europaiske Unions Tidende 8.6.2020

* De greanser, der er fastsat i EU-lovgivningen, galder for det maksimale totale alkoholindhold og det maksimale totale
indhold af svovldioxid.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 9
Minimalt totalt syreindhold 5 g/l udtrykt i vinsyre
Maksimalt indhold af flygtig syre (i meq/l) 13,33

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l)

Mousserende vin — Rode

Den mousserende vin har den farve, der er angivet for sorten. Aromaen og smagen er neutral eller karakteristisk for
den anvendte druesort. Den har et afbalanceret syreindhold og er let og luftig med en vedvarende brusen.

* De granser, der er fastsat i EU-lovgivningen, galder for det maksimale totale alkoholindhold og det maksimale totale
indhold af svovldioxid.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 9
Minimalt totalt syreindhold 5 g/l udtrykt i vinsyre
Maksimalt indhold af flygtig syre (i meq/l) 13,33

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l)

Perlevin tilsat kulsyre — hvid

Perlevinene har en lys grengul til lys stragul farve. De har et relativt lavt alkoholindhold, et solidt syreindhold og er let
mousserende. De kan veare torre, halvsade eller sede. Vinene er intense og friske med en aroma og smag af friske
druer.

* De grenser, der er fastsat i EU-lovgivningen, galder for det maksimale totale alkoholindhold og det maksimale totale
indhold af svovldioxid.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 7
Minimalt totalt syreindhold 5 g/l udtrykt i vinsyre
Maksimalt indhold af flygtig syre (i meq/l) 13,33

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l)

Perlevin tilsat kulsyre — rosé

Perlevinene har en svagt lyserad til lysered farve. De har et relativt lavt alkoholindhold, et solidt syreindhold og er let
mousserende. De kan veare torre, halvsede eller sede. Vinene er intense og friske med en aroma og smag af friske
druer.
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* De greanser, der er fastsat i EU-lovgivningen, galder for det maksimale totale alkoholindhold og det maksimale totale
indhold af svovldioxid.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 7
Minimalt totalt syreindhold 5 g/l udtrykt i vinsyre
Maksimalt indhold af flygtig syre (i meq/l) 13,33

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l)

Perlevin tilsat kulsyre — rod
Perlevinene har en svagt violet farve. De har et relativt lavt alkoholindhold, et solidt syreindhold og er let mousserende.

De kan veare torre, halvsgde eller sede. Vinene er intense og friske med en aroma og smag af friske druer.

* De grenser, der er fastsat i EU-lovgivningen, galder for det maksimale totale alkoholindhold og det maksimale totale
indhold af svovldioxid.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 7
Minimalt totalt syreindhold 5 g/l udtrykt i vinsyre
Maksimalt indhold af flygtig syre (i meq/l) 13,33

Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l)

5. Vinfremstillingsmetoder

a)  Vasentlige anologiske fremgangsmdder

Obligatoriske enologiske fremgangsmader — Vin (1)

Specifik gnologisk fremgangsméde

Enkeltdruevin og flerdruevin (cuvée), hvid, Enkeltdruevin og flerdruevin (cuvée), rosé:
— druerne skal forarbejdes samme dag, som de hastes

— presningen i vinpressen ma kun foregd i partier

— druemosten skal renses

Enkeltdruevin og flerdruevin (cuvée), siller, Enkeltdruevin og flerdruevin (cuvée), red:
— maskgeringen skal forega pé skallerne

— presningen i vinpressen ma kun foregd i partier

Enkeltdruevin og flerdruevin (cuvée), hvid, af sent hestede druer:

— druerne skal forarbejdes samme dag, som de heostes

— presningen i vinpressen ma kun foregd i partier

— druemosten skal renses

— vinen kan aftappes tidligst den 1. marts dret efter hasten
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— den skal lagres pa flasker i tre maneder, for den bringes i omsatning
Enkeltdruevin og flerdruevin (cuvée), rad, af sent hestede druer:

— maskgeringen skal forega pd skallerne

— presningen i vinpressen ma kun forega i partier

— vinen kan aftappes tidligst den 1. marts dret efter hosten

— den skal lagres pa flasker i tre maneder, for den bringes i omsaetning
Enkeltdruevin og flerdruevin (cuvée) fra selektiv hest, hvid:

— druerne skal forarbejdes samme dag, som de heostes

— presningen i vinpressen ma kun foregd i partier

— druemosten skal renses

— vinen kan aftappes tidligst den 1. marts dret efter hasten

— den skal lagres pa flasker i tre mdneder, for den bringes i omsetning
Obligatoriske gnologiske fremgangsmader — Vin (2)

Specifik gnologisk fremgangsméde

Rosévine fra selektiv host, bade enkeltdruevine og sammenstukne:

— druerne skal forarbejdes samme dag, som de heostes

— presningen i vinpressen mé kun foregd i partier

— druemosten skal renses

— vinen kan aftappes tidligst den 1. marts dret efter hosten

Redvine fra selektiv host, bdde enkeltdruevine og sammenstukne:

— maskgeeringen skal foregé pa skallerne

— presningen i vinpressen mé kun foregd i partier

— vinen kan aftappes tidligst den 1. marts dret efter hosten

— den skal lagres pa flasker i tre maneder, for den bringes i omsatning
Enkeltdruevin og flerdruevin (cuvée) fremstillet af delvis torrede druer, hvid:
— druerne skal forarbejdes samme dag, som de hestes

— presningen i vinpressen ma kun foreg i partier

— druemosten skal renses

— vinen kan aftappes tidligst den 1. marts dret efter hasten

— den skal lagres pé flasker i tre mneder, for den bringes i omsatning
Enkeltdruevin og flerdruevin (cuvée) fremstillet af delvis torrede druer, red:
— maskgeeringen skal foregé pa skallerne

— presningen i vinpressen mé kun foregd i partier

— vinen kan aftappes tidligst den 1. marts dret efter hosten

— den skal lagres pa flasker i tre mdneder, for den bringes i omsztning
Hvid isvin og red isvin:

— manuel host ved en temperatur pd under -7 °C

— presning af druer i frossen tilstand

— gering, indtil det kraevede sukkerindhold er néet

— mindst seks maneders lagring pa flasker
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Ikke-tilladt enologisk fremgangsmade — Vin
Specifik gnologisk fremgangsméde

Enkeltdruevin og flerdruevin (cuvée), hvid, af sent hestede druer, Enkeltdruevin og flerdruevin (cuvée), red, af sent
hestede druer, Enkeltdruevin og flerdruevin (cuvée) fra selektiv hast, hvid, Enkeltdruevin og flerdruevin (cuvée) fra
selektiv hest, rosé, Enkeltdruevin og flerdruevin (cuvée) fra selektiv hest, red, Enkeltdruevin og flerdruevin (cuvée)
fremstillet af delvis terrede druer, hvid, Enkeltdruevin og flerdruevin (cuvée) fremstillet af delvis tarrede druer, red,
Hvid isvin, Red isvin:

— berigelse af druemosten

— sodning af vinen.

Regler for dyrkning af vinstokke — Dyrkningsmetode og beplantningstathed
Dyrkningspraksis

Vedrerende eksisterende vinmarker etableret for den 31. december 2011 ma vine med den beskyttede oprindelsesbe-
tegnelse »Kunsdg/Kunsdgi« fremstilles af druer fra vinmarken, si lenge vinmarken dyrkes, uanset den
beskearingsmetode eller beplantningstaethed, der benyttes i vinmarken.

Vedrerende vinmarker etableret efter den 31. december 2011 md produkter med den beskyttede oprindelsesbetegnelse
»Kunsdg/Kunsagi« kun fremstilles af druer fra vinmarker, hvor folgende beskaringsmetoder benyttes:

— kronebeskaering

— paraplybeskearing

— Moser-beskaring

— enkel Guyot-beskaering
— Sylvoz-beskaring.

I vinmarker etableret efter den 1. januar 2012 skal beplantningsteetheden vare mindst 3 300 stokke pr. hektar. Ved
fastsattelse af afstanden mellem henholdsvis rakkerne og vinstokkene accepteres dobbeltreekker ogfeller dobbelte
vinstokke ogsd, foruden regelmaessige afstande mellem rakker og vinstokke. Afstanden mellem rakkerne skal vare
mindst 1 m og hgjst 3,6 m, mens afstanden mellem vinstokkene skal vare mindst 0,6 m og hejst 1,2 m. For tvillinge-
vinstokke er gennemsnitsafstanden mellem vinstokke den afggrende faktor.

Antallet af knopper pa hver vinstok ma ikke overstige 16 pr. m? uanset dyrkningsmetode. Det endelige udbytte, der
kraves for at opfylde produktionsmaélene, skal bestemmes ved hjalp af udtynding af drueklaserne i vackstperioden.

Til fremstilling af vinprodukter, der er maerket med den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Kunsag/Kunsdgi«, ma der
udelukkende anvendes druer, der stammer fra vinmarker, hvor der forekommer en mangel pd vinstokke pd under
10 %.

Regler for dyrkning af vinstokke — Tidsplan, hestmetoder og vindruekvalitet
Dyrkningspraksis

Hestens startdato fastsettes af det kompetente vinkooperativrdd hvert dr og bestemmes pé basis af en testhest, som
udferes hver uge fra den 1. august hvert r.

Et produkt fremstillet af druer hestet for den startdato, der er fastsat af vinkooperativet, ma ikke forsynes med et
oprindelsescertifikat under den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Kunsdg/Kunsdgi« og ma ikke markedsfores med
angivelse af den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Kunsdg/Kunségi«. Hostdatoen offentliggeres af vinkooperativerne i
form af en bekendtgerelse.

Til fremstilling af vinprodukter ber druernes minimumssukkerindhold og potentielle alkoholindhold anvendes i
henhold til nedenstdende tabel i overensstemmelse med den galdende ungarske lovgivning og den galdende EU-
lovgivning.

Typisk er det béade tilladt med manuelle og mekaniske hastmetoder. Men folgende typer kan kun fremstilles af druer,
der er hestet manuelt:

— vin af sent hostede druer
— vin fra selektiv hast
— vin af delvist torrede druer

— isvin.
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Druernes naturlige minimumssukkerindhold og mindste potentielle alkoholindhold
Dyrkningspraksis

Vintype/-kategori Minimumssukkerindholdet i druerne (i ungarsk mostkoncentration (Magyar mustfok — [MM°], ved
17,5 °C):

Vin — Hvid, rosé, siller og red, bade enkeltdruevine og sammenstukne vine: 14,82
Vin — Hvid og red, af sent hestede druer: 19,00

Vin — Hvid, rosé og red fra selektiv host: 19,00

Vin — Hvid og red fremstillet af delvis torrede druer: 20,00

Vin — Hvide og rede isvine: 16,66 25,00

Mousserende vin: 14,82

Perlevin tilsat kulsyre: 14,82

Potentielt alkoholindhold i druerne ([% vol.] ved 20 °C), mindst:

Vin — Hvid, rosé, siller og red, bade enkeltdruevine og sammenstukne vine: 9,0
Vin — Hvid og red, af sent hestede druer: 12,08

Vin — Hvid, rosé og red fra selektiv host: 12,08

Vin — Hvid og red fremstillet af delvis torrede druer: 12,83

Vin — Hvide og rede isvine: 16,66

Mousserende vin: 9,0

Perlevin tilsat kulsyre: 9,0

b)  Maksimale udbytter

Hvid, rosé, siller og red, bdde enkeltdruevine og sammenstukne vine, samt mousserende vine
100 hl pr. hektar

Hvid, rosé, siller og red, bade enkeltdruevine og sammenstukne vine, samt mousserende vine
14 300 kg druer pr. hektar

Hvid, rosé, siller og red, bade enkeltdruevine og sammenstukne vine, samt mousserende vine
14 300 kg druer pr. hektar

Perlevin tilsat kulsyre

14 300 kg druer pr. hektar

Enkeltdruevin og flerdruevin (cuvée), hvid og red, af sent hestede druer

70 hl pr. hektar

Enkeltdruevin og flerdruevin (cuvée), hvid og red, af sent hestede druer

10 000 kg druer pr. hektar

Red-, rosé og hvidvine fra selektiv host, bade enkeltdruevine og sammenstukne:

70 hl pr. hektar

Rad-, rosé og hvidvine fra selektiv hest, bade enkeltdruevine og sammenstukne:

10 000 kg druer pr. hektar

Enkeltdruevin og flerdruevin (cuvée) fremstillet af delvis terrede druer, hvid og red, Hvid og red isvin
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42 hl pr. hektar
Enkeltdruevin og flerdruevin (cuvée) fremstillet af delvis terrede druer, hvid og red, Hvid og red isvin

6 000 kg druer pr. hektar

6. Afgraenset geografisk omrade

Omrdderne i folgende kommuner, der er klassificeret som klasse 1 og II ifolge vinmatriklen: Abony, Akaszto,
Albertirsa, Apostag, Agasegyhdza, Balloszog, Balotaszillds, Bacsalmds, Bacssz6lGs, Bénye, Bocsa, Bugac, Cegléd,
Ceglédbercel, Cibakhaza, Csemd, Csengdd, Cserkesz618, Csépa, Csikéria, Csdlyospdlos, Ddny, Dunapataj, Dunavecse,
Domsod, Fels6lajos, Fillophdza, Fillopjakab, Filopszéllds, Harta, Gomba, Harkakotony, Helvécia, Herndd, Imrehegy,
Indrcs, Izsdk, Jakabszéllds, Janoshalma, Jdszberény, Jaszszentandrds, Jaszszentldszl6, Kakucs, Kaskantyud, Kecel,
Kecskemét, Kelebia, Kerekegyhdza, Kéleshalom, Kiskdros, Kiskunfélegyhdza, Kiskunhalas, Kiskunmajsa, Kisszdllds,
Kocsér, Koka, Kompoc, Kunbaja, Kunbaracs, Kunfehértd, Kunszdllds, Kunszentmiklés, Laddnybene, Lajosmizse,
Lakitelek, Mélykdt, Monor, Monorierds, Méricgdt, Nagykata, Nagykoros, Nagyrév, Nydrl6rinc, Nydrsapat, Ocsa,
Orgovany, Orkény, Péhi, Pdlmonostora, Petdfiszdllds, Pilis, Pirtd, Rackeve, Solt, Soltszentimre, Soltvadkert,
Szabadszéllds, Szank, Szelevény, Szentkirdly, Szigetcsép, Szigetszentmdrton, Szigetdjfalu, Tabdi, Tdpiészentmarton,
Tépidszele, Tazlar, Tiszaalpdr, Tiszajend, Tiszafoldvar, Tiszainoka, Tiszakécske, Tiszakiirt, Tiszasas, Tiszaug, Tompa,
Téalmas, Tokol, Ujlengyel, Ujszilvas og Zsana

7. Primere druesorter
chasselas — weisser gutedel
tramini — traminer
syrah — blauer syrah
syrah — serine noir
kiralylednyka — feteasca regale
syrah — marsanne noir
kadarka — jenei fekete
hamburgi muskotdly — muscat de hamburg
pozsonyi fehér — czétényi fehér
kékoportdé — portugizer
sauvignon — sovinjon
kovidinka — a dinka crvena
pinot noir — kék rulandi
pinot noir — savagnin noir
pinot noir — pinot cernii
furmint — zapfner
lednyka — lednysz6l6
furmint — posipel
furmint — som
olasz rizling — nemes rizling
tramini — roter traminer
cabernet franc — carbonet
nektdr
tramini — savagnin rose
pinot blanc — weissburgunder
olasz rizling — taljanska grasevina
furmint — furmint bianco

chardonnay — kerekleveli
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pinot noir — pignula
sauvignon — sauvignon bianco
olasz rizling — grasevina
sziirkebardt — auvergans gris
lednyka — dievcenske hrozno
irsai olivér — zolotis
kékfrankos — blaufrankisch
kiralylednyka — galbena de ardeal
rizlingszilvdni — miiller thurgau blanc
sziirkebardt — pinot gris
rizlingszilvani — miiller thurgau bijeli
zenit

sauvignon — sauvignon blanc
ezerj6 — korponai
rizlingszilvdni — rizvanac
kadarka — negru moale
ezerfirtd

chasselas — chrupka belia
pinot noir — pinot tinto

turdn

kékoportdé — portugais bleu
irsai olivér — muskat olivér
kadarka — kadarka negra
harsleveldi — lipovina

chasselas — fendant blanc
tramini — gewiirtztraminer
kadarka — gamza

pinot noir — kisburgundi kék
pinot noir — spatburgunder
chasselas — saszla belaja

z6ld veltelini — zoldveltelini
arany sarfehér — huszar sz616
sziirkebardt — pinot grigio
chasselas — fehér gyongysz616
furmint — szigeti

z6ld veltelini — griiner muskateller
kovidinka — steinschiller
tramini — traminer rosso

z6ld veltelini — griiner veltliner
gyongyrizling

pinot noir — pino cserniij

rizlingszilvdni — rivaner
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arany sarfehér — izsdki sarfehér
tramini — tramin cervené
kékfrankos — moravka

kdrmin

kékfrankos — blauer lemberger
irsai olivér — irsai

rajnai rizling — rhine riesling
cabernet franc — cabernet
chardonnay — chardonnay blanc
hamburgi muskotdly — muszkat gamburgszkij
hérsleveli — garszleveljii

ezerj6 — tausendachtgute
kirlylednyka — erdei sirga
kékoporté — portugalske modré
kadarka — kadar

ezerjo — szadocsina

rajnai rizling — rheinriesling
chasselas — chasselas doré
kiralylednyka — little princess
cabernet franc — kaberne fran
rajnai rizling — riesling

zweigelt — zweigeltrebe

arany sarfehér — fehér dinka
harslevelt — feuilles de tilleul
bibor kadarka

cabernet franc — gros vidur
kirdlyleanyka — konigstochter
hamburgi muskotdly — muscat de hambourg
olasz rizling — welschrieslig
ottonel muskotaly — muskat ottonel
kadarka — t6roksz6l6

lednyka — feteasca alba

kadarka — szkadarka

rajnai rizling — weisser riesling
kirdlylednyka — konigliche madchentraube
rajnai rizling — johannisberger
kovidinka — a dinka rossa

pinot noir — rulandski modre
kovidinka — a ruzsica

pinot blanc — pinot beluj

syrah — shiraz

zeng6
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olasz rizling — risling vlassky
hamburgi muskotdly — miszket hamburgszki
cabernet sauvignon

chardonnay — ronci bilé
sziirkebardt — grauburgunder
chasselas — fehér fabidnsz6lé
sziirkebardt — ruldnder
cabernet franc — carmenet
cserszegi fliszeres

chasselas — chasselas dorato
ottonel muskotdly — muscat ottonel
kékoporté — blauer portugieser
rizlingszilvani — miiller thurgau
harsleveld — lindeblattrige
kékfrankos — limberger
sauvignon — sauvignon bijeli
zweigelt — rotburger

kadarka — csetereska

pinot blanc — fehér burgundi
ezerj0 — trummertraube
lednyka — méddchentraube
hamburgi muskotdly — moscato d’Amburgo
kovidinka — a dinka mala

karat

ezerj6 — tausendgute

pinot noir — pinot nero

arany sarfehér — német dinka
ottonel muskotaly — miszket otonel
kirdlylednyka — dénosi lednyka
kadarka — fekete budai
pozsonyi fehér — czétényi
kovidinka — a kamena dinka
kékfrankos — blauer limberger
matrai muskotaly

olasz rizling — riesling italien
pinot noir — kék burgundi
pinot blanc — pinot bianco
chasselas — chasselas blanc
ezerj6 — kolmreifler

generosa

furmint — moslavac bijeli

furmint — mosler
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blauburger

rajnai rizling — riesling blanc
syrah — sirac

chardonnay — morillon blanc
z6ld veltelini — veltlinské zelené
zweigelt — blauer zweigeltrebe
jubileum 75

pinot noir — blauer burgunder
olasz rizling — olaszrizling
sziirkebardt — graumonch
cabernet franc — gros cabernet
arany sarfehér — izsdki

irsai olivér — zolotiszti}j rannijj

kékoporté — modry portugal

8. Tilknytning til det geografiske omrade
For alle kategorier — Beskrivelse af det afgrensede omrade

a)  Naturlige og kulturelle faktorer:

Det omrade, der er afgraenset til produktionen, ligger i det centrale Ungarn. Det ligger hovedsagelig inden for den
ungarske slettes omréde, der er afgraenset af floderne Donau og Tisza, kendt som landomridet mellem Donau og
Tisza, og i Tiszazug-regionen. Det er forbundet med visse produktionsomrader pd gen Csepel mod nordvest og
produktionsomréderne i Godoll6-bakkerne mod nord.

Produktionsomréidets miljemaessige karakteristika bestemmes hovedsagelig af dets beliggenhed pd en lavlandsslette.
Omrédet ligger mindre end 150 meter under havets overflade. Terrenet er fladt med hejdeforskelle pa hejst
10-20 meter.

De fleste af produktionsomraderne i vinomradet Kunsdg har kalkholdig sandjord (humusrig og flyvesand) samt brun
jord, chernozem, sumpet engjord og alluvialengjord. Sandjord varmes typisk hurtigt op, og dens lyse farve reflekterer
sollyset bedre (hvilket bidrager til druernes modning), og den er immun over for phylloxera som folge af
kvartsindholdet, der overstiger 75 %. P den anden side er dens naringsgivende og vandoplagrende evne og
mineralindholdet relativt lavt.

Produktionsomradets klimaforhold er primaert bestemt af det fastlandsklima, som er fremherskende i Ungarn, og som
frem for alt er kendetegnet ved varme somre og kolde vintre.

Gennemsnitstemperaturen ligger omkring 10-11 °C. Der forekommer ofte hedebelger i ménederne inden for
vakstperioden, dvs. i juli og august. Det gennemsnitlige rlige antal solskinstimer er pd over 2 000.

Den gennemsnitlige arlige nedbar er 450-500 mm, hvilket i det store og hele svarer til druernes behov for nedber, om
end det er med en ujaevn arlig fordeling.

b) Menneskelige faktorer

P4 grund af det store geografiske areal har produktionsomradet rige traditioner for vindyrkning og vinfremstilling. De
forste skriftlige referencer til vinmarker i omrddet stammer tilbage fra 1075. I middelalderen skulle vinproduktionen
hovedsagelig dakke de lokale behov. Som felge af den tyrkiske besattelse blev der plantet vinstokke i det afgransede
omrdde med henblik pd at rehabilitere forladte sandomrader og binde flyvesand. Phylloxeraepidemien i 1875 efterlod
narmest vinmarkerne uberorte, og deres rolle blev styrket betydeligt. Den teknologiske udvikling i slutningen af det
19. drhundrede har medfert en vasentlig forbedring af kvaliteten af regionens vine. Fra begyndelsen af 1900-tallet
opstod der et alment kendskab til vinene fra produktionsomrdderne, og deres marked ekspanderede betydeligt.
Omrddet med vinmarker voksede som felge heraf.

Den lgbende teknologiske udvikling ger det vedvarende muligt at anvende en reduktiv teknologi og producere en
hvidvin og rosévin, som har opndet popularitet i dag, og en frisk redvin, der fremhaver druernes frugtagtige karakter.
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Vinomradets slogan »A Kunsdgi Bor a Mindennapok Bora« [»Vin fra Kunsdg er vin til hver eneste dag«] har veeret
beskyttet siden 2000.

Producenterne i det afgransede omrade vaelger en sortsammenszatning, der passer til det potentiale, som de gkologiske
forhold skaber, udvikler den geografiske andel af traditionelle og nye sorter med omtanke og ger brug af de
vindyrknings- og -produktionsteknikker, der passer til markedsvilkérene.

Vin

2. Beskrivelse af vinene

Vinene udvikler sig hurtigt og har et moderat syreindhold med en mild karakter. Hvid- og rosévinene har en aromatisk
intensitet og en fyldig smag. Regionens redvine er generelt frugtige og lette med en mindre dyb farve og med mindre
udtalt tannin. Pa grund af den kalkholdige sandjord er vinsmagen mindre mineralagtig.

Vinene fra den selektive host er karakteristiske for deres sort og har et afbalanceret syre-, alkohol- og sukkerindhold.

Vinene af sent hestede druer og vinene fremstillet af let torrede druer er fyldige og har en saregen karakter, der bunder
i produktionsmetoden og lagringen. De indeholder restsukker.

Isvinene er fyldige. De har en afbalanceret og sedlig smag som folge af deres restsukkerindhold, syre- og
alkoholindhold.

3. Arsagssammenheengen mellem produktionsomridet, de menneskelige faktorer og produktet

Det gkologiske miljg, navnlig de sandede jorde, har betydelig indvirkning pé vinenes karakteristika. Disse kendetegn
findes navnlig i typisk lettere vin, der udvikler sig hurtigt, med et relativt lavt syreindhold, sterre mildhed, hurtigt
udviklende syrer og et moderat alkoholindhold i de fleste drgange.

Vinene har et lavt mineralindhold, som er typisk for sandjorde. Vinene fra produktionsomridet betegnes hovedsagelig
som vine med kort modningstid, som drikkes unge. Det gkologiske miljo forte til udbredelsen af flere traditionelle
druesorter i omrddet (Ezerj6, Kadarka, K6vidinka). Sorternes typiske karakter kan intensiveres ved en selektiv hast. I
visse hestdr frembringer druerne unikke verdier. Overmodne og let torrede hostede druer kan anvendes som
ramateriale i fyldige vine med et hgjt alkoholindhold, hvis kvalitet eges yderligere under lagringen. Lette og friske vine
er et perfekt ramateriale til fremstilling af mousserende vin og perlevin tilsat kulsyre.

Vinomrédet Kunsag spiller en afgerende rolle i det ungarske landbrugs sektor for vindyrkning og vinfremstilling, da
det nzsten er halvdelen af landets druer, der produceres her. Ud over sin gkonomiske vaegt har vinproduktionen ogsé
stor samfundsmaessig betydning, idet den genererer og supplerer indkomster og bidrager til at holde pd
lokalbefolkningen. Pd grund af de lokale okologiske betingelser (f.cks. sandede jorde og sparsom nedber) er
vindyrkningen en af de mest omkostningseffektive landbrugsformer i denne region. Den landskabsformende virkning
af vindyrkningen bidrager til at gore regionen mere tiltrekkende. Vinmarkerne har varet effektive med hensyn til at
forebygge sandfygning, og vinstokkene ser ud til at overleve bedre end andre planter pd jorde med lav
vandbindingsevne.

Vinomréadet Kunsdg domineres af de druesorter, der er hjemmeherende i Ungarn, og nye fremavlede druesorter i
Ungarn.

Takket vere iser regionens forholdsvis lette, frugtige og aromatiske Muscat-vine har vinomrédet Kunsdg et godt
omdgmme blandt forbrugerne.

Mousserende vin

b) Menneskelige faktorer
Ud over ovennzvnte menneskelige faktorer gelder folgende for de mousserende »Kunsdg/Kunsdgi«-vine:

Fremstillingen af perlevin og mousserende vin er baseret pd de sorter i produktionsomrddet, der har et seregent
syreindhold (f.eks. Ezerjo, Cserszegi fliszeres).

2. Beskrivelse af vinene

De mousserende vine er luftige og lette med en frisk aroma og et intenst syreindhold.
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3. Arsagssammenhangen mellem produktionsomradet, de menneskelige faktorer og produktet

Det gkologiske miljg, navnlig de sandede jorde, har betydelig indvirkning pa vinenes karakteristika. Disse kendetegn
findes navnlig i typisk lettere vin, der udvikler sig hurtigt, med et relativt lavt syreindhold, sterre mildhed, hurtigt
udviklende syrer og et moderat alkoholindhold i de fleste drgange.

Vinene har et lavt mineralindhold, som er typisk for sandjorde. Vinene fra produktionsomrédet betegnes hovedsagelig
som vine med kort modningstid, som drikkes unge. Det gkologiske miljo forte til udbredelsen af flere traditionelle
druesorter i omrddet (Ezerj6, Kadarka, K6vidinka). Sorternes typiske karakter kan intensiveres ved en selektiv haost. I
visse hestdr frembringer druerne unikke veerdier. Overmodne og let terrede hestede druer kan anvendes som
ramateriale i fyldige vine med et hgjt alkoholindhold, hvis kvalitet @ges yderligere under lagringen. Lette og friske vine
er et perfekt rimateriale til fremstilling af mousserende vin og perlevin tilsat kulsyre.

Vinomradet Kunsdg spiller en afgerende rolle i det ungarske landbrugs sektor for vindyrkning og vinfremstilling, da
det nzsten er halvdelen af landets druer, der produceres her. Ud over sin gkonomiske vaegt har vinproduktionen ogsé
stor samfundsmaessig betydning, idet den genererer og supplerer indkomster og bidrager til at holde pd
lokalbefolkningen. Pd grund af de lokale okologiske betingelser (f.cks. sandede jorde og sparsom nedber) er
vindyrkningen en af de mest omkostningseffektive landbrugsformer i denne region. Den landskabsformende virkning
af vindyrkningen bidrager til at gore regionen mere tiltrekkende. Vinmarkerne har varet effektive med hensyn til at
forebygge sandfygning, og vinstokkene ser ud til at overleve bedre end andre planter pd jorde med lav
vandbindingsevne.

Vinomrddet Kunsdg domineres af de druesorter, der er hjemmehgrende i Ungarn, og nye fremavlede druesorter i
Ungarn.

Takket vere iser regionens forholdsvis lette, frugtige og aromatiske Muscat-vine har vinomradet Kunsidg et godt
omdgmme blandt forbrugerne.

Perlevine tilsat kulsyre

b) Menneskelige faktorer
Ud over ovennavnte menneskelige faktorer gaelder folgende for de mousserende »Kunsdg/Kunsagic«-vine:

Fremstillingen af perlevin og mousserende vin er baseret pd de sorter i produktionsomradet, der har et seregent
syreindhold (f.eks. Ezerjo, Cserszegi fliszeres).

2. Beskrivelse af vinene

Perlevinene tilsat kulsyre har en frisk aroma og er lette.

3. Arsagssammenhangen mellem produktionsomridet, de menneskelige faktorer og produktet

Det gkologiske miljg, navnlig de sandede jorde, har betydelig indvirkning pa vinenes karakteristika. Disse kendetegn
findes navnlig i typisk lettere vin, der udvikler sig hurtigt, med et relativt lavt syreindhold, sterre mildhed, hurtigt
udviklende syrer og et moderat alkoholindhold i de fleste drgange.

Vinene har et lavt mineralindhold, som er typisk for sandjorde. Vinene fra produktionsomrddet betegnes hovedsagelig
som vine med kort modningstid, som drikkes unge. Det gkologiske miljo forte til udbredelsen af flere traditionelle
druesorter i omrddet (Ezerj6, Kadarka, K6vidinka). Sorternes typiske karakter kan intensiveres ved en selektiv hast. I
visse hestdr frembringer druerne unikke veerdier. Overmodne og let terrede hestede druer kan anvendes som
rdmateriale i fyldige vine med et hgjt alkoholindhold, hvis kvalitet eges yderligere under lagringen. Lette og friske vine
er et perfekt ramateriale til fremstilling af mousserende vin og perlevin tilsat kulsyre.

Vinomrédet Kunsag spiller en afgerende rolle i det ungarske landbrugs sektor for vindyrkning og vinfremstilling, da
det nasten er halvdelen af landets druer, der produceres her. Ud over sin gkonomiske vagt har vinproduktionen ogsd
stor samfundsmessig betydning, idet den genererer og supplerer indkomster og bidrager til at holde pé
lokalbefolkningen. P4 grund af de lokale gkologiske betingelser (f.eks. sandede jorde og sparsom nedber) er
vindyrkningen en af de mest omkostningseffektive landbrugsformer i denne region. Den landskabsformende virkning
af vindyrkningen bidrager til at gore regionen mere tiltrekkende. Vinmarkerne har varet effektive med hensyn til at
forebygge sandfygning, og vinstokkene ser ud til at overleve bedre end andre planter pé jorde med lav
vandbindingsevne.
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Vinomradet Kunsdg domineres af de druesorter, der er hjemmeherende i Ungarn, og nye fremavlede druesorter i
Ungarn.

Takket vere iser regionens forholdsvis lette, frugtige og aromatiske Muscat-vine har vinomrddet Kunsidg et godt
omdemme blandt forbrugerne.

9. Andre vigtige betingelser (aftapning, markning og andre krav)
Regler vedrerende betegnelser — Mindre geografiske enheder, der kan angives pd etiketten
Retlig ramme:
National lovgivning
Type yderligere betingelse:
Supplerende bestemmelser vedrerende meerkning
Beskrivelse af betingelsen:
i) Angivelse af kommunenavne

Navne pa kommuner tilhgrende vinregionen Kunsag kan angives som mindre geografiske enheder end det afgransede
produktionsomrade Kunsdg, dog undtaget navnene pd kommunerne Izsik og Monor.

ii) Angivelse af navne pa skrdninger

Folgende navne pé skrdninger kan anferes sammen med angivelsen af det afgreensede produktionsomréade »Kunsag« og
kommunens navn:

— Arany-hegy (i kommunen Ceglédbercel)

— Fischer-part (i kommunerne Cegléd og Ceglédbercel)

iii) Angivelse af distriktsnavne

Folgende distriktsnavne kan angives sammen med betegnelsen for det afgraeensede produktionsomride »Kunsdg«:

— Kecskemét, som omfatter vinmarker tilhgrende grenseomrdderne i klasse I og II i kommunerne Fels6lajos,
Kecskemét, Kerekegyhdza, Kunbaracs, Kunszallds, Laddnybene og Lajosmizse ifelge vinmatriklen.

— Tiszakiirt, som omfatter vinmarker tilherende greenseomraderne i klasse I og I i kommunerne Cserkesz8l6, Csépa,
Nagyrév, Szelevény, Tiszainoka, Tiszakiirt, Tiszasas og Tiszau ifelge vinmatriklen.

Hvis der er angivet et distriktsnavn, kan der ikke angives kommunenavne i dette distrikt som betegnelse for en mindre
geografisk enhed.

Det er udelukkende muligt at angive navnet pd et mindre geografisk omrade pd etiketten, hvis 100 % af produktet
stammer fra dette mindre geografiske omrade.

Regler vedrorende betegnelser

Retlig ramme:

National lovgivning

Type yderligere betingelse:

Supplerende bestemmelser vedrgrende meaerkning
Beskrivelse af betingelsen:

Andre udtryk med begranset anvendelse:

— »Muskotdly« [Muscat] henviser til en vin med et minimumsindhold pd 85 % fra hasten af en eller flere af folgende
druesorter: Cserszegi fliszeres, Irsai Olivér, Generosa, Hamburgi muskotaly, Nektdr, Matrai muskotdly, Ottonel
muskotaly, og/eller Tramini.

— »Primd&r« [Primeur] henviser til en vin, der blev aftappet i hostdret. Det synonyme udtryk »Gjbor« (ny vin) ma ogsd

benyttes.
Sortsnavnet arany sarfehér mé ikke angives pa etiketten.

For blandede vine kan der ogsd anvendes den ungarske skrivemade »kiivé« og synonymet »hazasitas« (blandet vin) samt
den oprindelige stavemade »cuvéec.
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Regler for prasentation

Retlig ramme:

National lovgivning

Type yderligere betingelse:

Emballering i det afgreensede geografiske omrade.
Beskrivelse af betingelsen:

Vin, mousserende vin og perlevin tilsat kulsyre méd kun aftappes af aftapningsvirksomheder, der er registreret af
Kunsdg-vinomradets regionale vinkooperativrad.

Produktion uden for det afgransede produktionsomrade:

Retlig ramme:

National lovgivning

Type yderligere betingelse:

Undtagelse vedrerende produktion i det afgraeensede geografiske omrade
Beskrivelse af betingelsen:

tilladt i kommunerne Borota, Csongrdd og Hajos.
Link til produktspecifikationen

https:/[boraszat.kormany.hu/admin/download/7/4d/82000/Kunsag%200EM_v4_standard.pdf


https://boraszat.kormany.hu/admin/download/7/4d/82000/Kunsag%20OEM_v4_standard.pdf

	Offentliggørelse af en meddelelse om godkendelse af en standardændring af produktspecifikationen for en betegnelse i vinsektoren i henhold til artikel 17, stk. 2 og 3, i Kommissionens delegerede forordning (EU) 2019/33 2020/C 190/06

